Pflanzenschutzmittelriickstande in frischen und

getrockneten Aprikosen
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(Stand: 06.01.2009)

Zusammenfassung

Insgesamt wurden 37 frische und 8 getrocknete Aprikosenproben unterschiedlicher
Herkunft auf Pflanzenschutzmittelriickstande untersucht. 9 frische und 4 getrocknete
Proben wiesen keine Pestizidriickstande auf. Es gab keine Beanstandungen aufgrund

von Héchstmengenuberschreitungen.

Im Lebensmittelinstitut Oldenburg des LAVES wurden insgesamt 37 frische, davon eine aus
biologischem Landbau und 8 getrocknete Aprikosenproben auf Pestizidriicksténde
untersucht. Hauptsachlich stammten die frischen Proben aus Frankreich (43%), der Turkei
(38%) und aus Griechenland (14%). Jeweils eine Probe kam aus Spanien und Italien (siehe
Abbildung 1). 5 der 8 getrockneten Aprikosenproben kamen aus der Turkei, bei 3 weiteren
Proben ist das Herkunftsland nicht bekannt (Abbildung 2).

18 - B Anzahl Proben
16 O ohne nachweisbare Riickstadnde
16
i O mit nachweisbaren Rickstanden
14 B Hochstmengeniiberschreitung
12
12 - —
[
8
o 10
o
=
g &7 7
3 6]
6 _

5
4
4 1 3
2 H 1 1 1 1
0 M1 A W

Frankreich Tirkei Griechenland ltalien Spanien

Abbildung 1: Ergebnisiibersicht der untersuchten frischen Aprikosenproben; beriicksichtigt
sind nur in Proben vorkommende Riickstdnde mit Gehalten liber 0,01 mg/kg.
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Abbildung 2: Ergebnisiibersicht der untersuchten getrockneten Aprikosenproben;
beriicksichtigt sind nur in Proben vorkommende Riickstdnde mit Gehalten liber 0,01 mg/kg.

In 9 von 37 frischen Aprikosenproben (24%) und 4 von 8 getrockneten Proben konnten keine
Pflanzenschutzmittelriickstande nachgewiesen werden, darunter die Bio-Aprikosenprobe aus
Frankreich. Spuren von Wirkstoffen (unterhalb von 0,01 mg/kg) enthielten 3 frische Proben
(Frankreich, Turkei und Griechenland) und 2 getrocknete Proben (TUrkei und unbekannter
Herkunft). Bei einer spanischen Aprikosenprobe wurde eine Hochstmengenlberschreitung
nachgewiesen, der Gehalt lag noch im Streubereich der Messunsicherheit, so dass diese
daher nicht beanstandet wurde.

Die Hochstmengenuberschreitung wurde einer genaueren Risikobewertung unterzogen. Die
sogenannte akute Referenzdosis (ARfD), als MafB fir die akute Toxizitat, wurde zu 2%
ausgeschopft, daher besteht kein gesundheitliches Risiko flir Verbraucher bei einmaligem

oder gelegentlichem Verzehr dieser Frichte.
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Abbildung 3: Haufigkeitsverteilung von Mehrfachriickstéanden in Aprikosen; beriicksichtigt
sind nur in Proben vorkommende Riickstdnde mit Gehalten liber 0,01 mg/kg.

Wie in Abbildung 3 dargestellt, wurden in 13 untersuchten frischen Aprikosenproben mehr
als ein Wirkstoff pro Probe (Mehrfachriickstdnde) nachgewiesen. Eine griechische Probe
enthielt 4 verschiedene Wirkstoffe. Positiv aufgefallen ist, dass in 14 Proben lediglich ein
Wirkstoff bestimmt wurde. Die getrockneten Proben enthielten lediglich das Fungizid
Carbendazim (siehe Abbildung 4), Mehrfachriickstande traten nicht auf.
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Abbildung 4: Nachgewiesene Pflanzenschutzmittelriickstdnde in A) frischen und B)
getrockneten Aprikosenproben; beriicksichtigt sind nur in Proben vorkommende Riickstdnde
mit Gehalten tGber 0,01 mg/kg.

Bei der Untersuchung der frischen Aprikosenproben wurden insgesamt 19 verschiedene
Wirkstoffe nachgewiesen (Abbildung 4). Die in Spuren analysierten Gehalte wurden hierbei

nicht bertcksichtigt.

Fazit

In 75% der getrockneten und 32% der frischen Aprikosenproben wurden keine oder nur in
Spuren Pflanzenschutzmittelriickstande gefunden. Bei der in einem Fall gemessenen
Uberschreitung der gesetzlichen Héchstmenge fiir Pflanzenschutzmittelriickstande, ist bei
einmaligem oder gelegentlichem Verzehr dieses Lebensmittels, von einem gesundheitlichen

Risiko fur Verbraucher nicht auszugehen.



