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Rohstoff Ammenbienen produzieren in den Futtersaftdriisen
(Hypopharynxdriisen) sowie den Mandibeldriisen Gelée royale.
Als Rohstoff bendtigen sie hierzu Pollen und Honig.
Rohstoffproduzent Ammenbienen

Futtersaftversorgung im
Stock durch die
Ammenbienen

» Die weibliche Larve, die in Kéniginnenzellen (Weiselzellen)
liegt, wird mit Gelée royale (Koniginnen- bzw.
Weiselfuttersaft) , bestehend aus Sekret der Futtersaft- und
der Mandibeldrisen, von den Ammenbienen intensiv versorgt.
Sie erhalt wahrend der gesamten Versorgungsphase durch die
Ammenbienen nur Futtersaft.

« Die weiblichen Larven, die in ,normalen” Arbeiterinnenzellen

liegen, werden ca. bis zum 3,5 Tag der Larvenzeit mit Futtersaft

und anschlieRend Uberwiegend mit Pollen und Honig versorgt.
Der Arbeiterinnenfuttersaft  enthalt wesentlich weniger
Mandibeldrisensekret als der Weiselfuttersaft (Gelée royale).

» Die mannlichen Larven, die in Drohnenzellen liegen, werden ca.

bis zum 3 Tag der Larvenzeit mit Futtersaft und anschlie3end
Uberwiegend mit Pollen und Honig versorgt. Der
Drohnenfuttersaft enthalt wesentlich weniger
Mandibeldrisensekret als der Weiselfuttersaft (Gelée royale).

Nutzen fur die Biene

Nur durch intensive Fitterung der weiblichen Larven mit Gelée
royale incl. der intensiven Betreuung durch die Ammenbienen
entstehen aus diesen Larven Koniginnen.

wichtigste Inhaltsstoffe
(Mittelwerte)

* 62-68,5% Wasser

* 11 - 18 % Proteine und Aminosauren

e 7-18% Zucker (2 -9 % Fructose, 2 — 9 % Glucose, < 3,0 %
Saccharose, < 1,5 % Maltose, < 0,5 % Erlose, < 0,5 %
Maltotriose — trifft nicht unbedingt auf GR Typ 2 zu — s.u.)

* 2-8% Fette

* mind. 1,4 % (bis ca. 6 %) 10-Hydroxy-2-decensaure (aus
Mandibeldrise)

» Vitamine (Thiamin, Ribiflavin, Pyridoxin, Niacin,
Pantothensaure, Biotin, Folséure)

* weitere Substanzen wie Sterine, Biopterin, Neopterin,
Royalactin

* Mineralstoffe und Spurenelemente (0,8 — 3,0 % Asche)

* pH34-45
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Ernte und Bearbeitung
durch den Imker

Weiselzellen in weisellose Bienenvolker hangen

* nach 3 Tagen Weiselzellen entnehmen und Gelée royale
absaugen

Gelée royale durch Filter reinigen (Pollen, Wachs,
Larventeile)

Gelée royale tieffrieren (noch besser Gefriertrocknung)

Eine internationale ISO-Norm erlaubt neben dem hochwertigen GR
(Typ 1 - s.u.) auch eine weniger wertvolle Variante (Typ 2 — s.u.):

* Typ 1: Hochwertiges GR - den Bienenvélkern steht nur
natirliche Nahrung wie Nektar, Honigtau, Pollen und Honig
zur Verfigung.

» Typ 2: geringer wertiges GR — die ergdnzende Fitterung der
Bienenvolker mit Futterldsungen und —teigen ist zulassig
(Ublich u.a. in China). Dieses GR ist u.a. an héheren
Gehalten der Minorzuckern wie Saccharose, Erlose, etc.
erkennbar.

Bedeutung der
Inhaltsstoffe fiir den

folgende gesundheitsfordernde Eigenschaften soll Gelée royale
haben:

Menschen » antimikrobiell
* krebshemmend
* Beeinflussung von Blutdruck und —zucker
* Erhéhung der Zellvitalitat und Zellteilungsrate
* etc
Recht * Arzneimittelgesetz
* Rickstands-Héchstmengen-Verordnung
* Hygiene-Verordnung
» Eichgesetz
* Los-Kennzeichnungs-Verordnung
e und weitere
Analyse » Sensorische Analyse (Geruch: sauerlich, Geschmack:

sauerlich bis sif3, leicht beil3end, Farbe: weil3 bis gelblich,
Sauberkeit)

* Chemische Analyse auf Reinheit und Unverfalschtheit

* Untersuchung auf Rickstande von Pflanzenschutzmitteln
und Tierarzneimitteln

Die Untersuchungsmethoden sowie die Grenzwerte fir Reinheit
bzw. Verfalschung werden in einer internationalen ISO-Norm
festgelegt (s.0.). Bei Uberpriifung auf Unverfalschtheit wird u.a. die
Isotopenuntersuchung durchgefihrt.

Import / Export

Deutschland ist ein Gelée royale Importland,
Hauptexportlander sind China sowie weitere Staaten in
Sudostasien und Osteuropa




