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VORWORT

zum Tatigkeitsbericht 2021 des Niedersachsischen Landesamtes
fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit

A

Prof. Dr. Eberhard Haunhorst
Prasident des LAVES

Liebe Leserinnen, liebe Leser,

ich freue mich Uber Ihr Interesse am Tatigkeitsbericht des Niedersachsischen Landesamtes fur Verbraucher-
schutz und Lebensmittelsicherheit! Wie gewohnt, werden Ihnen interessante Einblicke in die vielfaltigen
Aufgaben und Tatigkeiten des LAVES geboten, verbraucherschutzrelevante Themen aus den Bereichen
Lebensmittel- und Futtermittelsicherheit, Tiergesundheit, Bedarfsgegenstéande, Marktiberwachung und
okologischer Landbau beleuchtet und besonders interessante Untersuchungsergebnisse diskutiert.

Wie bereits im Jahr zuvor, hat auch im Jahr 2021 die Corona-Pandemie die Arbeit des Niedersachsischen
Landesamtes fUr Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit entscheidend beeinflusst.

So wurden die im April 2020 begonnenen PCR-Untersuchungen auf SARS-CoV-2 im Rahmen der Amtshilfe
fir das Niedersdchsische Ministerium flr Soziales und Gesundheit an den LAVES-Instituten in Hannover,
Oldenburg und Cuxhaven bis Mai 2021 fortgefthrt. Der 6ffentliche Gesundheitsdienst konnte mit Gber
115.000 PCR-Untersuchungen des LAVES bei der Pandemiebekampfung unterstitzt werden.

Die LAVES-Mitarbeiterinnen und -Mitarbeiter mussten sich auch in diesem Jahr an zeitweise strikte VVorgaben
des Gesundheits- und Arbeitsschutzes anpassen und Einschrankungen hinnehmen. Das Konzept Home-
office — das in sehr vielen Aufgabenbereichen im LAVES mdglich ist — hat sich bei den Mitarbeitenden sehr
gut etabliert.

© Ingo Wagner



20 Jahre LAVES — dieses Jubildum wurde nur im Kleinen begangen.
Seit der Grindung des LAVES im Jahr 2001 hat sich viel getan: Neue
Aufgaben und Standorte kamen hinzu, Krisen wurden gemeistert
und GroBveranstaltungen ausgerichtet. Die Pressestelle veroffent-
lichte dazu einen umfangreichen Ruckblick auf der Internetseite. Der
20. Geburtstag des LAVES war nicht nur Anlass, um auf Vergange-
nes zurlckzuschauen, sondern auch, um optisch ein neues Zeitalter

Niedersachsisches Landesamt fiir
Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit einzulduten: Ein frisches und modernes Logo wurde entwickelt, das

seit Anfang 2022 fur das LAVES steht.

Themen des gesundheitlichen Verbraucherschutzes mit einem sehr hohen Stellenwert im LAVES und den
anderen niedersachsischen Behorden wurden im Jahr 2021 mit unverdndert hoher Intensitat weiterverfolgt,
fanden aber pandemiebedingt in der 6ffentlichen Wahrnehmung ein weniger groBes Echo.

Dazu zahlen beispielsweise die Nachweise von Ethylenoxid in Sesamsamen, Gewurzen und Stabilisatoren
(siehe Seite 61), die seit Herbst 2020 zu zahlreichen Meldungen im europaischen Schnellwarnsystem geftihrt
haben. Die Untersuchungen und Risikoeinschatzungen hierzu beschéftigten verschiedene Abteilungen des
LAVES.

Auch der Bereich der Tierseuchenbekdmpfung war wiederum stark eingespannt. Die PréaventionsmaBnah-
men fir einen moglichen Ausbruch der Afrikanischen Schweinepest (ASP) in Niedersachsen wurden — unter
anderem durch groBangelegte Ubungen — vorangetrieben (siehe Seite 32). Die Gefliigelpest beanspruchte
die Labore und die Task-Force Veterinarwesen erstmals das gesamte Jahr (siehe Seite 33 und 56). Bereits
2020/2021 erlebte Deutschland die bisher schwerste Gefligelpest und es ist davon auszugehen, dass das
Virus mittlerweile ganzjahrig in Deutschland verweilt.

Die Uberwachung der Antibiotikaminimierung in der Nutztierhaltung ist seit dem 1.1.2022 durch eine politi-
sche Entscheidung auf die kommunalen Veterinarbehorden tbergegangen. Im Laufe des Jahres 2021 wurden
die entsprechenden Dokumente und Daten an die Veterindrdmter weitergegeben und die dortigen Kollegin-
nen und Kollegen in der Vorbereitung unterstitzt. Die vom LAVES entwickelte Datenbank zur Antibiotikami-
nimierung wurde den Landkreisen zur Verfligung gestellt (siehe Seite 26). Im Gegenzug ist das LAVES seit dem
1.1.2022 neben der Genehmigung von Tierversuchen auch fiir deren Uberwachung zustandig.

Eine Vielzahl an Aufgaben und Herausforderungen, die von den Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern des
LAVES bewaltigt wurden! Daftr mochte ich allen Kolleginnen und Kollegen sehr herzlich danken! Mein
Dank geht auch an diejenigen, die bei der Erstellung des Tatigkeitsberichtes mitgewirkt haben.

Allen Leserinnen und Lesern wiinsche ich viel Freude bei der Lekttre.

Ihr

Prof. Dr. Eberhard Haunhorst
Prasident des Niederséachsischen Landesamtes fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit

Fachabteilungen und Dezernate

Das Niedersachsische Landesamt fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (LAVES) ist landesweit
zustandig fur die Untersuchung und Beurteilung von amtlichen Proben aus allen Prozess- und Produktions-
stufen der Lebensmittelkette. Im LAVES engagieren sich rund 900 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter fur den
Verbraucherschutz. Sie sind mit Aufgaben in den Bereichen Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandetberwa-
chung, Futtermittellberwachung, Fleischhygiene, Tierarzneimitteliberwachung, Tierseuchenbekampfung,
Beseitigung tierischer Nebenprodukte, Tierschutz, dkologischer Landbau, Marktiberwachung und techni-
sche Prozessiberwachung betraut. Dem LAVES gehdren Untersuchungsinstitute in ganz Niedersachsen an,
die jahrlich gut zwei Millionen Untersuchungen an Lebens- und Futtermitteln, Bedarfsgegensténden und
Tieren durchfthren. Der Sitz der Zentrale ist Oldenburg. Dort sind auch die Fachabteilungen angesiedelt, die
unmittelbare Vollzugsaufgaben tUbernehmen und die kommunalen Behérden in Fragen der Lebensmittel-
Uberwachung, der Tiergesundheit, der Schadlingsbekdampfung sowie des Tierschutzes beraten und unter-
statzen.
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STABSSTELLE PRESSE-
UND OFFENTLICHKEITSARBEIT

Kommunikation — Informationen fur Medien,
Verbraucher/-innen und Fachleute

Mehr Sicherheit fur die Verbraucher — das ist der Leitsatz des LAVES fur den gesundheitlichen Verbraucher-
schutz in Niedersachsen. Transparente, glaubwirdige und schnelle Kommunikation ist dafir von Gberaus
wichtiger Bedeutung. Die Stabsstelle Presse- und Offentlichkeitsarbeit des LAVES informiert sachlich, ver-
standlich, aktuell, dialogorientiert und multimedial rund um die Themen gesundheitlicher Verbraucherschutz
und Lebensmittelsicherheit. Ein kontinuierlicher, vertrauensvoller Dialog auf den verschiedenen Ebenen der
internen und externen Kommunikation sorgt fur Transparenz und Sympathie.

Das LAVES ist weit Uber Landesgrenzen hinweg bekannt: regional, national, international. Ein wichtiges
Bindeglied in der Aufkldrungsarbeit fir die Offentlichkeit sind die Medien: Die Vorbereitung von Pressege-
sprachen, Interviews und die Untersttitzung der Journalistinnen und Journalisten bei der Recherche gehéren
zum Tagesgeschaft — genau wie das Verfassen von Pressemitteilungen, das Organisieren von Pressekonferen-
zen und die Kontaktpflege zu den Medien.

A

@ Gefragte Informationsquelle fiir Medien:
international, bundesweit, regional und
lokal

Nachrichtenagenturen (dpa, Reuters, ANP Amster-

dam, APA Osterreich, ANSA Italien etc.), internatio-

nale Fernsehanstalten und Medienh&user wie Dutch

National TV Hilversum (NL), ARTE (F), The Guardian

(UK), Neue Zircher Zeitung (CH), elDiario (E) oder

TEMI (PL), regionale und Uberregionale Fernsehsen-

der (ARD, ZDF, SWR, BR, NDR, RTL, SAT.1 etc.) sowie

zahlreiche Zeitungen und deren Onlineprasenzen

(Suddeutsche Zeitung, Rheinische Post, NOZ, NWZ,

taz, FAS, HAZ, NP, Die ZEIT etc.) und Nachrichtenma-

gazine (Der Spiegel, Focus, Stern) nutzen das LAVES
fur die Recherche, stellen Anfragen zu aktuellen

Themen und Interviews. Die groBe Anzahl und die

Vielfalt der Medienanfragen spiegeln die hohe

Bedeutung und Verlasslichkeit des LAVES wider.

Auch lasst sich dies in der taglichen Auswertung

und Analyse der Medienbeitrage ablesen.

Risiko- und Krisenkommunikation ist ein weiterer
Schwerpunkt. Die kontinuierliche Weiterentwick-
lung des niedersachsischen Krisenmanagement-

Handbuchs im Bereich Kommunikation ist ein wich-
tiger Bestandteil. In der Arbeitsgruppe ,Medien-
prasenz und Kommunikation” hat die Pressestelle
des LAVES eine fihrende Funktion.

@ Informationen in den digitalen Medien

Die Onlineprasenz ist einer der wichtigsten Bausteine
in der Kommunikation des LAVES. Der Internetauf-
tritt des LAVES mit einem Umfang von annahernd
3.500 Seiten bietet eine aktuelle, sichere und ver-
lassliche Informationsquelle fir den gesundheitli-
chen Verbraucherschutz — Informationen, die weit
Uber Niedersachsens Grenzen hinaus gefragt sind.

Doch nur aktuelle Webseiten bleiben fur User/-innen
interessant. Dies erfordert einen hohen Aufwand
und ein hohes Engagement in der Weiterentwick-
lung. Mehr als 200 Artikel wurden im Jahr 2021 neu
verfasst, neu gestaltet und auf der Homepage veréf-
fentlicht. Ressourcen, die unerlasslich sind, um in ei-
ner aktiven Kommunikation vorne mit dabei zu sein.

Die Pressestelle hat aktuelle Themen und Trends, die
auch fur die Internet- und Social-Media-Prasenz
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wichtig sind, standig im Blick. Es wird konzipiert,
getextet, koordiniert, gestaltet und aktualisiert. Ide-
en werden entwickelt, Themenschwerpunkte ge-
meinsam erarbeitet und umgesetzt. Autorinnen und
Autoren werden beim Aufbau und Texten von Arti-
keln beraten und unterstitzt. Und natdrlich ist die
Unterstitzung der Internetredakteure/-innen in
technischen Fragestellungen selbstverstandlich. Ak-
tuelle Themen werden schnell, regelmaBig und in-
formativ auf der Homepage zur Verfiigung gestellt.

Der Internetauftritt des LAVES ist landesweit
nach wie vor ein groBer Erfolg: Fir den Internet-
auftritt war 2021, trotz der starken nachrichtlichen
Fokussierung auf die weltweite Corona-Pandemie,
wieder ein sehr erfolgreiches Jahr!

Die Besuchszahlen sind im Vergleich zum Vorjahr
wiederum gestiegen — um 8 Prozent auf nun knapp
1,2 Millionen. Die Aktionen (Seitenbesuche, Down-
loads, interne Suchen etc.) liegen stark bei rund 1,8
Millionen. AuBergewdhnlich hoch ist das Zeitfenster
der regelmaBigen Internetbesucher mit mehr als 25
Minuten auf der LAVES-Website. Das unterstreicht
die Annahme, dass das Angebot eine wichtige und
vertrauensvolle Informationsquelle fir User/-innen sein
muss, denn in der Regel zeigen Statistiken nur weni-
ge Minuten fur diese GréBe auf. Der Kontrast wird
noch deutlicher vor dem Hintergrund, dass zum Sur-
fen immer haufiger Smartphones (55,3 %) genutzt
werden und diese Besuche auf nur einer Website in
der Regel oft schneller und fluchtiger sind.

Barrierefreiheit im Internet - ein wichtiger Er-
folg in der Weiterentwicklung

Enorme Steigerung bei der Nutzung: Die Aufrufe fur
den Vorlesedienst ,Readspeaker” haben sich um
knapp 20 % gesteigert — von 13.623 auf 16.327!

Mit dem Vorlesedienst , Readspeaker” leistet der In-
ternetauftritt des LAVES einen Beitrag zur Barriere-
freiheit von Webseiten, zur sozialen Inklusion von
Menschen mit Behinderung, aber auch von Nutzer-
gruppen wie alteren Menschen. Barrierefreiheit ist
ein wichtiger Beitrag auf dem Weg in eine inklusive
Gesellschaft, die die Landesregierung in ihrem , Ak-
tionsplan Inklusion” fordert und weiter vorantreiben

mochte. Zur Gleichstellung von behinderten und
nicht-behinderten Menschen ist ein barrierefreies
Internet erforderlich. Barrierefreiheit muss zum
Uberwiegenden Teil auf der technischen Ebene, der
Programmierung, erfullt werden. Hier hat das lan-
desweit vorgegebene CMS noch einige Schwach-
stellen, daran wird auf Landesebene gearbeitet.

20 Jahre LAVES — Mehr Sicherheit fur den Verbrau-
cher. In einem Ruckblick und mit einem Ausblick las-
sen wir die ereignisreichen Jahre Revue passieren.

Das LAVES im Netz: www.laves.niedersachsen.de

Das weitere Portal ,Niedersachsen IN FORM"
wird ebenfalls redaktionell und organisatorisch von
der Stabsstelle Presse- und Offentlichkeitsarbeit ge-
leitet. Es bietet Informationen zu den Themen Er-
nahrung, Lebensmittel und Bewegung. Der Auftritt
bundelt Informationen regionaler und tberregiona-
ler Anbieter und zeigt Projekte und Angebote aus
den niedersachsischen Kommunen auf.

,Niedersachsen IN FORM" im Netz:
www.inform.niedersachsen.de

Anfang 2022 wurde der 6.666.
Tweet gefeiert.

Infografiken tragen zum Ver-
stdndnis kurzer Tweet-Texte bei
und illustrieren auch die dazuge-
hérigen Internetartikel.

Folgen Sie uns auf Twitter:
https:/Atwitter.com/LAVESnds

Auch ist das LAVES auf Wikipedia
www.wikipedia.org zu finden.

Soziale Netzwerke sind weitere wichtige Informa-
tionsquellen. Immer aktuell, fachlich und kreativ:
777 Tweets wurden aus dem vielféltigen Themen-
portfolio des LAVES generiert, eigene Infografiken
entworfen und gestaltet. Inzwischen folgen rund
1.500 Accounts @LAVESnds, dazu gehdren Privat-
personen, Institutionen und andere Multiplikatoren.

LAVES e Stabsstelle Presse- und Offentlichkeitsarbeit

Grund genug, die Aktivitaten weiter auszubauen:
Ein Podcast ist im Aufbau und fir das Bieneninstitut
ist ein YouTube-Kanal geplant (siehe Seite 96).

@ Vielfiltige Veranstaltungen fiir
Multiplikatoren/-innen

Messeauftritte, Vortrage oder Symposien des LAVES
sind wichtige Veranstaltungen fur Multiplikatorin-
nen und Multiplikatoren. Die Begleitung der Orga-
nisation und der Koordination gehoéren zum
Aufgabengebiet der Stabsstelle Presse- und Offent-
lichkeitsarbeit. Dazu gehoren beispielsweise der Tag
der Niedersachsen und die internationale Fachmesse
EuroTier in Hannover, die jeweils alle zwei Jahre
stattfinden. Coronabedingt mussten Veranstaltun-
gen abgesagt oder konnten teilweise in digitaler
Form angeboten werden.

Ebenfalls alle zwei Jahre wird das von der Stabsstelle
konzipierte Symposium ,Niedersachsisches Fo-
rum zum gesundheitlichen Verbraucherschutz”
ausgerichtet.

Unter der Schirmherrschaft des Niedersachsischen
Ministeriums ftr Erndhrung, Landwirtschaft und
Verbraucherschutz hat das LAVES gemeinsam mit
der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung (DGE),
Sektion Niedersachsen, und der Arztekammer Nie-
dersachsen dieses Fachforum veranstaltet. Im Juni
2021 fand das Symposium erstmals digital statt: 8.
Niedersachsisches Forum gesundheitlicher Verbrau-
cherschutz ,Fit — lecker — bedenkenlos?! Zentrale
Aspekte bei der Versorgung im Alter”.

Fur Symposien der Institute und Abteilungen tber-
nimmt die Stabsstelle die begleitende Pressearbeit.

Der Zukunftstag ist ein besonderer Tag fir Jungen
und Madchen zur Berufsorientierung. Auch das
LAVES beteiligt sich an diesem Tag, um Schulerinnen
und Schilern von der 5. bis zur 10. Klasse Ideen und
Perspektiven flr die spatere Berufswahl zu geben.

Die Pressestelle begleitet den Zukunftstag. Anschau-
lich stellen die Abteilungen und die Institute ihre
tagliche Arbeit den Jungen und Mé&dchen vor. Im
Internet wird dieser erfolgreiche und spannende Tag
dokumentiert.
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@ Ausfiihrliche Information in kompakter Form
Der Tatigkeitsbericht ist eine wichtige Informations-
quelle — insbesondere fur Fachleute, aber auch fur
interessierte  Verbraucherinnen und Verbraucher.
Der komplette Bericht steht im Internet zum Down-
load zur Verfiigung oder kann als Druckexemplar
bestellt werden. Auch sind Flyer wie ,Mehr Sicher-
heit fur den Verbraucher”, , Mykotoxine — die Gifte
der Schimmelpilze” oder ,LAVES auf einen Blick”
dort erhaltlich.

TATIGKEITSBERICHT 2021

Niedersachsen

@ Umfangreiche Information der Verbraucher-
innen und Verbraucher

Verbraucherinnen und Verbraucher haben die Még-

lichkeit, sich telefonisch, per E-Mail oder schriftlich

vom LAVES informieren zu lassen. 2021 wurden

wiederum zahlreiche Anfragen in der Pressestelle

koordiniert und bearbeitet.

Um die Offentlichkeit auch in einem Krisenfall
schnell und umfassend informieren zu koénnen,
spielt die Identifikation von Risiken eine wichtige
Rolle. Kommt es zu einer Krise, wird in enger Zusam-
menarbeit mit dem entsprechenden Fachdezernat
eine Verbraucherhotline eingerichtet.

@ Praxissemester in der Presse- und Offentlich-
keitsarbeit

Studierende im Praxissemester und/oder auf dem

Weg zum Bachelor, Master oder Diplom werden im

Bereich der Presse- und Offentlichkeitsarbeit fach-

lich begleitet und unterstltzt. Auch Praktikanten/-

innen aus Studium und Schule werden betreut.

Das LAVES in den Medien

Die ausgewahlten Beitrdge geben lediglich einen
kleinen Einblick in die vielfaltigen Themen, mit de-
nen das LAVES 2021 trotz Ubermachtiger Tragweite
der Corona-Pandemie im Fokus der Offentlichkeit
stand.

Gefliigelpest in Niedersachsen — von November
2020 bis April 2021. Mehr als 1,1 Millionen Tiere
mussten getdtet werden. Die Untersuchungen liefen
im Lebensmittel- und Veterinarinstitut Oldenburg
auf Hochtouren. Es wurden knapp 25.000 Proben
von Hausgefligel untersucht (siehe Seite 33 und
56). Dieser schwere Seuchenzug wurde durch die
gewaltige Corona-Pandemie in den Medien zweit-
weise Uberschattet.

.Grune kritisieren Verlagern von Antibiotika-Kont-
rolle auf Landkreise”— , Die Grinen im Landtag kriti-
sieren die geplante Ruckverlagerung der Kontrolle
des Antibiotikaeinsatzes in der Tierhaltung von der
Landes- auf die kommunale Ebene. Damit wiirde die
beim LAVES gebindelte Fachkompetenz zerschla-
gen, ohne in den Kommunen einen gleichbleibend
hohen fachlichen Standard zu gewahrleisten, laute-
te der Vorwurf. Deshalb bringt die Griinen-Fraktion
einen Antrag in den Landtag ein mit dem Ziel, die
Verlagerung zu stoppen und das bisherige Kontroll-
system zu starken”, so berichtete dpa. Die Meldung
|6ste ein hohes Medienecho aus, doch die Verlage-
rung wurde umgesetzt (siehe Seite 26).

Leberwursteis, wer isst denn sowas? Hunde? Ein
Gottinger Eismacher wollte nicht nur ein Lieblingseis
fur die kleinen und groBen Menschenkinder, son-
dern auch fur die Vierbeiner als leckere Abkihlung
im heiBen Sommer kreieren. Gesagt, getan. Doch
passt das in einer Kihltheke zusammen, Lebensmit-
tel und Futtermittel? Nicht so einfach. Da sind vor-
her doch einige wichtige hygienische und rechtliche

Hurden zu nehmen. Der Gelatiere nahm es mit
Humor und hat zur Probeverkostung fir den Hund
eingeladen. Er will sich nun mit den Regelungen
auseinandersetzen und bis dahin weiter nur an
Menschen sein Eis verkaufen. Das Redaktionsnetz-
werk Deutschland (RND) berichtete Uber die Ideen
des kreativen Eismachers, erschienen in HAZ, Got-
tinger Tageblatt und weitere.

,Zehn Jahre nach Ehec: Amt sieht Sicherheit ver-
bessert” — mit dieser dpa-Meldung titelten bundes-
weit Zeitungen, Magazine und Sender: Die ZEIT,
Stddeutsche Zeitung, Die WELT, NTV, NDR, RTL etc.
Tausende Menschen erkrankten an Magen und
Darm, mehr als 50 Menschen starben. Eine EHEC-
Infektion wurde festgestellt, in vielen Fallen mit
einer schweren Komplikation, dem sogenannten
hamolytisch-uramischen Syndrom (HUS) — Nieren-
versagen und ein gestortes Blutbild gehorten zu den
Folgen. Der Schwerpunkt der Erkrankungen lag in
Norddeutschland. Was war die Ursache? Ein Wett-
lauf mit der Zeit begann. Im LAVES wurden mehr als
1.200 Lebensmittelproben untersucht, unzahlbare
Lieferlisten Uberprift und Erkrankungsfalle zurtick-
verfolgt. Bis schlussendlich der wahrscheinliche
Verursacher gefunden war: Bockshornkleesamen
aus Agypten. ,,Nach dem Ehec-Ausbruch 2011 sind
verstarkt auch pflanzliche Produkte in den Fokus
gerlckt und werden haufiger kontrolliert”, so Eber-
hard Haunhorst, Prasident des LAVES.

Nach Ende der Geflligelpest steigt das Angebot an
Freilandeiern wieder. Als SchutzmaBnahmen gegen
die Seuche mussten die Landwirte ihre Tiere im Stall
lassen. Eier aus konventioneller Freilandhaltung
durften nicht mehr als solche deklariert und verkauft
werden, wenn die Tiere langer als 16 Wochen den

LAVES e Stabsstelle Presse- und Offentlichkeitsarbeit

Stall nicht verlassen durften. Das LAVES teilte mit,
dass in 68 niedersachsischen Geflugelhaltungen aus
33 Landkreisen und kreisfreien Stadten der Aus-
bruch der Geflugelpest bei Wildvogeln bzw. in Ge-
fligelhaltungen festgestellt wurde. Es gab fast lan-
desweit die Pflicht zur Aufstallung. Ein immenser
Aufwand in der Registrierung und damit Anderung
der Kennzeichnung.

Diese und viele andere Titelzeilen sind Uber das ge-
samte Jahr zu lesen: ,Schadlinge bekampfen.
Sechs Tipps gegen Lebensmittelmotten”, ,Was
hilft gegen Speckkafer in der Wohnung”, , Winter
treibt stille Géaste ins Haus” oder ,Schadnager:
Wenn die Pravention gescheitert ist — Mause
und Ratten gehoren zu den unliebsamen Gasten
auf landwirtschaftlichen Betrieben” aber auch
.Schadlingsbekampfung: Wichtige Arbeit fur die
Gesellschaft” — Themen, die im Alltag immer wie-
der viele Fragen aufwerfen, sich aber durch gute
Informationen klaren lassen.

.Fledermaustollwut nachgewiesen: Untersuchung
in Hannover” war in DIE ZEIT, Siddeutsche Zeitung,
n-TV, RTL, t-online etc. zu lesen. Die seltene Fleder-
maustollwut wurde im Veterinarinstitut des LAVES
nachgewiesen. Tollwut ist eine gefahrliche Viruser-
krankung, die vom Tier auf den Menschen Ubertra-
gen werden kann.

Ahnlich hohe Medienresonanz erfuhr der Ausbruch
des Staupe-Virus bei Flchsen, festgestellt bei einer
Untersuchung wiederum im Veterindrinstitut in
Hannover. Das Virus ist hochansteckend und endet
fur die Tiere haufig todlich. Fur den Menschen ist es
ungefahrlich.
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Pressetermin im Gelande: Niedersachsen probt
den Ernstfall — Ausbruch der Afrikanischen Schweine-
pest. Wéhrend einer vom LAVES organisierten GroB-
Ubung wurden tote Wildschweine aus Wald und
Fluss geborgen. Extra ausgebildete Suchhunde wa-
ren im Einsatz, um Wildschweine zu lokalisieren.
Durch die realitadtsnahe Simulation wurden Ablaufe
zur wirksamen Einddmmung der hoch anstecken-
den Tierseuche trainiert. Wahrend des Pressetermins
wurden zwei Ubungen gezeigt: Zunéchst die Ber-
gung eines toten Wildschweins im Wald. Danach die
Suche mit ausgebildeten Hunden nach einem toten
Wildschwein im Geldnde. Die Ausbildung von 23
Kadaversuchhunden wurde ebenso vom nieder-
sachsischen Landwirtschaftsministerium finanziert
wie die neue Wildtier-Koordinaten-Erfassungs-
App (WIIKEA) (siehe Seite 33).

Landwirtschaftsministerin Barbara Otte-Kinast und
Prasident Prof. Dr. Eberhard Haunhorst nahmen an
der Ubung auf dem Geldnde des Technischen Hilfs-
werks teil. Mehr als 160 Teilnehmer und Teilneh-
merinnen kamen zur Ubung. Die Ubung hat ein
bundesweites Medieninteresse erfahren.

Gutes Wetter und weniger Stérung fiir junge
Seehunde - Vitaler Seehundbestand in Niedersach-
sen: 10.277 Seehunde sind 2021 wahrend der Flige
im Wattenmeergebiet zwischen Ems und Elbe ge-
zahlt worden.

Der Nachwuchsbestand mit 2.621 Tieren bleibt
auch nach wie vor konstant hoch. Die 10.000er-
Marke ist damit das zweite Jahr in Folge tbertroffen
worden und das Vorjahresniveau konnte gehalten
werden. 2020 wurden insgesamt 10.382 Seehunde
erfasst, davon 2.621 Jungtiere.

Die Nachricht sorgte fir ein groBes Medienecho und
wurde unter anderem von der Nachrichtenagentur
dpa, Suddeutsche Zeitung, taz, NDR Fernsehen
und Radio, Antenne Niedersachsen, SAT.1, RTL, Der
Helgolédnder, BUND, Cuxhavener Nachrichten ge-
meldet.

Pressekonferenz in Hannover, der Tatigkeitsbe-
richt des LAVES und der Verbraucherschutzbericht
wurden prasentiert: Ministerin Barbara Otte-Kinast
stellte den Bericht zu den Ergebnissen der amtlichen
Uberwachung von 2020 gemeinsam mit dem Prési-
denten des LAVES, Prof. Dr. Eberhard Haunhorst,
sowie dem Hauptgeschaftsfuhrer des Niedersachsi-
schen Landkreistages (NLT), Prof. Dr. Hubert Meyer,
vor. Die gute Nachricht: groBere Skandale im Bereich
des gesundheitlichen Verbraucherschutzes sind aus-
geblieben. Dies sei Ergebnis der guten Zusammen-
arbeit der Uberwachungsbehorden, betonte die Mi-
nisterin.

Das LAVES analysiert samtliche amtliche Proben in
Niedersachsen und hat im Berichtsjahr mehr als
2,1 Millionen Untersuchungen durchgefihrt. , Auch
wenn in unseren Instituten pandemiebedingt
Ruckgange zu verzeichnen waren, blieben die Un-
tersuchungszahlen durch zusatzliche Untersuchun-
gen von Proben auf COVID-19 und durch den Aus-
bruch der Geflugelpest auf einem konstant
hohen Niveau,” fuhrte Haunhorst aus. Zu Beginn
der Pandemie sind fur die Gesundheitsbehorden ins-
gesamt 115.000 humanmedizinische Proben unter-
sucht worden.

Im November bricht die Gefliigelgrippe erneut
aus, Landwirtschaftsministerin Barbara Otte-Kinast
ruft den Krisenfall aus. Unter Hochdruck wird
wiederum in den LAVES-Laboren untersucht (siehe
Seite 56).
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Hohe Auszeichnung fiir LAVES-Labor — Lebens-
mittel auf RUckstdnde von Pflanzenschutzmitteln
untersuchen ist eine der vielen Aufgaben des Le-
bensmittel- und Veterindrinstitutes Oldenburg. Die-
ses Institut wurde mit dem Arne-Andersson-Award
ausgezeichnet. Der Preis — benannt nach dem
schwedischen Pestizidwissenschaftler Arne Anders-
son — wird fur herausragende Leistungen in der
Pestizidanalytik vergeben. Mehr als 100 Labore aus
Europa haben an den Vergleichsuntersuchungen
teilgenommen.

Prickelndes zu Silvester — "Nicht jeder Sekt ist
echt: Untersuchung von 109 Proben”, ,Teils Fal-
schungen in Sektflaschen” oder ,, Verbraucherschit-
zer: Der Sekt ist in Ordnung” wurden die Meldun-
gen getitelt. Sekt muss nicht nur natrlich prickeln,
auch mussen Inhalt und Kennzeichnung stimmen.
Darauf hat das Lebensmittel- und Veterindrinstitut
Braunschweig/Hannover 109 Proben untersucht.
Samtliche Proben waren sensorisch ohne Mangel,
also hinsichtlich Aussehen, Geruch und Geschmack.
Bei 26 von insgesamt 109 Proben wurden hauptsach-
lich Kennzeichnungsmangel (22 Proben) festgestellt.

GroBere Mangel: Bei Sektproben aus osteuropai-
schen EU-Staaten handelte es sich definitiv nicht um
Sekt. Die Untersuchungen lieBen vermuten, dass es
sich um Fruchtschaumwein — also aus anderen
Frichten als Trauben — handelte oder , Krimsekt"”,
der in der EU hergestellt wurde. Das ist nicht
zulassig.

DIE AUTORIN

Hiltrud Schrandt M. A.



DEZERNATSGRUPPE Z
DES LAVES

Zentrale Aufgaben

Die Dezernatsgruppe Z (DezGr Z) — Zentrale Aufgaben — nimmt mit dem Uberwiegenden Arbeitsanteil Quer-
schnittsfunktionen sowie tUbergreifende Aufgaben im LAVES wahr. Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter der
DezGr Z stellen unter anderem sicher, dass den Dezernaten und Untersuchungseinrichtungen ausreichend
Personal und Sachmittel sowie die notwendige Infrastruktur fur die Wahrnehmung der Fachaufgaben zur
Verfligung stehen. Im Interesse eines optimalen Einsatzes der verfligbaren Ressourcen arbeitet die DezGr Z
an der standigen Verbesserung organisatorischer MaBnahmen und Abldufe sowie digitalen Lésungen, die
verbesserte Strukturen und Synergien nach sich ziehen. Die Einbindung des Aufgabenbereichs Qualitdtsma-
nagement rundet dies ab. Der aus drei Dezernaten bestehenden DezGr Z wurde das ebenfalls Gbergreifend
agierende Dezernat , Technische Sachverstandige” angegliedert.

@ Neue Ausbildung in Niedersachsen im
Veterinarbereich

In Niedersachsen hat im Herbst 2021 eine neue Aus-
bildung begonnen: In einem einjahrigen Lehrgang
werden 12 Teilnehmende zu Amtlichen Veterinar-
assistentinnen und Veterindrassistenten ausgebildet.
Nach erfolgreich bestandener Prufung wird ihr
Einsatzgebiet in den kommunalen Veterindramtern
sein. In diesem ersten Lehrgang sind Auszubildende
aus den Landkreisen Cloppenburg, Vechta, Osna-
bruck, Stade, Lineburg, Peine sowie der Region
Hannover und der Grafschaft Bentheim vertreten.
Die Ausbildung besteht aus einem fachtheoreti-
schen und einem berufspraktischen Abschnitt. Die
Koordinierung des fachtheoretischen Anteils im
LAVES umfasst 300 Unterrichtsstunden in 2,5 Mo-

naten, die Berufspraxis in den Veterindrdmtern neun
Monate. Die Ausbildung schlieBt mit einer prakti-
schen und einer mandlichen Prafung ab; Prafungs-
behorde ist das LAVES.

Die amtlichen Veterindrassistentinnen und Veteri-
narassistenten sollen in den kommunalen Behor-
den Niedersachsens die Amtstierarztinnen und
Amtstierdrzte bei den risikoorientierten und anlass-
bezogenen Uberwachungen von Betrieben unter-
stUtzen. Dazu zahlen unter anderem die eigen-
stdndige Durchfuhrung von Kontrollen in
Nutztierhaltungen und Probenahmen, die Bearbei-
tung von Anzeigen zu Tierhaltungen oder die Bera-
tung der Betriebe in Bezug auf Haltungseinrichtun-
gen fur Nutztiere.

@ Auf die Zeichen der Zeit schnell reagiert:
Streaming im LAVES

Die Corona-Pandemie und ihre Auswirkungen
machten es — nicht nur — fur das LAVES notwendig,
Fortbildungsveranstaltungen Gber Videokonferenz-
systeme abzuhalten. Bei mehr als 250 Teilnehmen-
den kamen die im Land verwendeten Systeme je-
doch technisch an ihre Grenzen. Daraus entstand
die Aufgabe, eine verlassliche Plattform zu erstellen,
die unabhangig von einem Client (Skype for Busi-
ness etc.) funktionieren sollte.

Mit der Herausforderung, das , Tiergesundheitssym-
posium 2021" fir Personen innerhalb und auBer-
halb des Landesnetzes zur Verfligung zu stellen,
wurde erstmalig das Angebot entwickelt, einen so-
genannten , Stream” aus dem LAVES bereitzustellen.

Wesentliche Aufgaben: Querschnitts- und Servicefunktionen

Dezernatsgruppe Z des LAVES e Zentrale Aufgaben

Mit Hilfe der notwendigen Hardware wie zum Bei-
spiel Kamera, Mikrofon, Videomischpult und einem
externen Internetzugang, kénnen die erstellten In-
halte live Uber eine professionelle Streamingplatt-
form einer groBen Anzahl von Zuschauenden (bis zu
10.000 Personen) zur Verfligung gestellt werden.

Als Ruckkanal fur das Publikum — zum Beispiel bei
Fragen oder der Beantwortung von Umfragen —
dient ein Chatmodul. AuBerdem besteht die Mog-
lichkeit, den aufgenommenen Inhalt anschlieBend
lokal oder im Internet zur Verfigung zu stellen.

Im Laufe des vergangenen Jahres konnten mit je-
dem ,Stream” mehr Erfahrungen gesammelt wer-
den, sodass sowohl die Hardware als auch der Ab-
lauf weiter verbessert werden konnte.

Die Dezernatsgruppe Z ist innerhalb des LAVES fir fach- und abteilungstibergreifende Aufgaben verant-
wortlich. Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

e Personal- und Stellenbewirtschaftung fiir 909
Beschéftigte, dazu kommen 97 Auszubildende,
Referendare/-innen, sowie Praktikanten/-innen
der Lebensmittelchemie

* Haushaltsplanung/-steuerung/-bewirtschaftung:
Im Haushaltsjahr 2021 wurden ca. 49,7 Mio. Euro
flr Personalausgaben und 4,1 Mio. Euro fr
Investitionen verausgabt. Der Gesamthaushalt
betrug rund 72,5 Mio. Euro.

* Organisations- und Liegenschaftsangelegenheiten

» Verwaltungsdigitalisierung

e Informationssicherheit und Datenschutz-
koordination

* Organisation fachbezogener Schulungs- und
Fortbildungsveranstaltungen fur Dritte

* Betriebliches Gesundheitsmanagement

* Qualitdtsmanagement

* Bereitstellung und Gewahrleistung der Infrastruk-
tur fUr Information und Kommunikation (luk)

* Weiterentwicklung und Pflege der internen
Kosten- und Leistungsrechnung einschlieBlich
Controlling

* Zentrales Berichtswesen fir Berichte Uber
Untersuchungsergebnisse

 Allgemeine Rechtsangelegenheiten und Durch-
fahrung von Gerichtsverfahren

° Beratung und fachliche Unterstlitzung der
Fachabteilungen des LAVES und der kommunalen
Uberwachungsbehérden durch Technische
Sachverstandige in den Aufgabenfeldern
Tierseuchenbekampfung, Tierschutz, Lebensmit-
telsicherheit und Futtermitteliberwachung

* Aktive Verbraucherinformation

* Einhaltung der Impressumspflichten in Druckwer-
ken nach dem niedersachsischen Pressegesetz

SERVICEANGEBOTE

Merkblatter und Leitfaden zum Thema Medienaufsicht (Impressumspflicht bei Druckwerken) und
der Technischen Sachverstandigen (Tierschutz, Tierhaltung) stehen im Internet zum Download zur
Verfugung: www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter

AUTOREN/-INNEN

Markus Helmke
Andrea Jark

Jens Meyer
Barbara Woltmann



Abteilung 2 des LAVES
LEBENSMITTELSICHERHEIT

In der Abteilung 2 — Lebensmittelsicherheit — sind die drei Dezernate Lebensmitteliberwachung und grenz-
Uberschreitender Handel, Task Force Verbraucherschutz sowie Tierarzneimitteliberwachung und Ruckstands-
kontrolldienst zusammengefasst.

Die Ausrichtung aller Tatigkeiten auf die gesamte Lebensmittelkette ,Vom Acker/Stall auf den Teller” und das

jeweilige Risiko bilden eine wichtige Orientierung fur die interdisziplinare Arbeit in der Abteilung.

Vollzugsaufgaben und Krisenmanagement

Die Arbeiten in den Dezernaten Lebensmitteliiberwachung und grenziiberschreitender Handel sowie
Tierarzneimitteliiberwachung und Riickstandskontrolldienst werden im Wesentlichen durch be-
stimmte landesweit durchzufihrende Vollzugsaufgaben im AuBendienst bestimmt.

Dazu zahlen:

« die risikoorientierte Uberpriifung von bestimmten zulassungspflichtigen Lebensmittelbetrieben,

e die Durchfuhrung von Kontrollen auf die Einhaltung spezieller Drittlandsanforderungen bei der
Ausfuhr von Lebensmitteln tierischer Herkunft,

« die risikoorientierte Uberwachung tierarztlicher Hausapotheken und

* VollzugsmaBnahmen im Zusammenhang mit der Antibiotikaminimierung in landwirtschaftlichen
Mastbetrieben.

A

2020 wurde im Rahmen eines Dialogprozesses die
Verlagerung der Aufgaben im Arbeitsbereich der
Antibiotikaminimierung aus dem LAVES auf die
kommunalen Behorden zum 1.1.2022 beschlossen.
Im Jahr 2021 wurden dazu alle notwendigen fach-
lichen, organisatorischen und personellen MaBnah-
men ergriffen, um einen mdglichst reibungslosen
Ubergang dieser Aufgabe zu gewahrleisten (siehe
Seite 26).

Wie bereits 2020 mussten Planungen beim Vollzug
in den beiden Dezernaten aufgrund der Pandemie
laufend Gberpraft und an die sich verandernden Be-
dingungen angepasst werden. Insgesamt ergab sich
fur das Jahr 2021 eine Verringerung der Kontroll-
haufigkeiten. Aus Grinden des Verbraucherschut-
zes zwingend notwendige Uberpriifungen vor Ort
(z. B. beim Vorliegen schwerwiegender Mangel des
betrieblichen Eigenkontrollsystems oder Uberpru-
fungen im Rahmen staatsanwaltschaftlicher Ermitt-
lungen) wurden jedoch zu jeder Zeit wirksam und
effizient durchgefuhrt.

Die Kernaufgaben der Task Force Verbraucher-
schutz betreffen die Betreuung niedersachsischer

Kontaktstellen fur die Meldesysteme der euro-
paischen Kommission (RASFF, RAPEX und AAC),
Aufgaben der Zoonosenkoordinierungstelle, der
Risikofriiherkennung und das Krisenfall- und Er-
eignisfallmanagement. Alle Kernaufgaben konnten
wahrend des gesamten Jahres trotz der Corona-Pan-
demie zu jeder Zeit sichergestellt werden.

Seit September 2020 erfolgten zunehmend Mel-
dungen zu Ethylenoxidgehalten in unterschiedlichen
Lebensmitteln Uber das RASFF-System. Hinsichtlich
der zu ergreifenden MaBnahmen und der Risiko-
einschatzung erfolgte dabei durch die Task Force
Verbraucherschutz eine operative Beratung der
kommunalen Lebensmitteltiberwachungsbehérden
(siehe Seite 61).

Die bereits 2020 zur Bewadltigung der Corona-Pan-
demie begonnene Amtshilfe fir die Gesundheitsbe-
horden, etwa durch Untersuchung von humanmedi-
zinischen Proben oder in Form von Abordnungen in
die Gesundheitsamter kommunaler Behorden, wurde
auch im Jahr 2021 fortgesetzt. An der Bewaltigung
dieser Aufgaben hat sich eine erhebliche Anzahl von
Mitarbeitenden der Abteilung 2 beteiligt.
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Wesentliche Aufgaben: Gberwachen,
kontrollieren, koordinieren

Die Abteilung 2 des LAVES beschaftigt sich mit der Sicherheit von Lebensmitteln.
Die wesentlichen Aufgaben der drei Fachdezernate sind im Einzelnen:

Lebensmitteliiberwachung und

grenziiberschreitender Handel

* Zulassung von bestimmten Lebensmittelbe-
trieben und risikoorientierte Uberpriifung der
Zulassungsvoraussetzungen

* Betriebskontrollen in Akutféllen oder auf
Anforderung der kommunalen Veterinar- und
Lebensmitteltberwachungsbehorden (KB) oder
einer Staatsanwaltschaft

 Zulassung von Betrieben und Uberpriifung
einschlagiger Listungsvoraussetzungen beim
Export in Drittlander mit dem Schwerpunkt
tierische Lebensmittel

e Drittlandsspezifische operative Beratung der KB
im Bereich Ein-, Aus- und Durchfuhr

 Erstellung und Pflege von drittlandsspezifischen
Ausfihrungshinweisen

* Beurteilung von Anfragen der Zollbehérden bei
privatem Import

» Zulassung von Gegenprobensachverstandigen

» Beratung der KB und anderer Behorden zu
Fragen der Veterinar- und Lebensmitteltber-
wachung

 Vor- und Nachbereitung sowie Begleitung von
Inspektionen durch Vertreter/-innen der Euro-
paischen Union (Food and Veterinary Office) und
von Drittlandsinspektionen

» Labordiagnostische Fragen der amtlichen
Kontrolle der betrieblichen Eigenkontrolle,
Beurteilung von ausgewahlten Prufberichten

» Kontrolle der unter Aufsicht des LAVES stehen-
den Trichinenuntersuchungsstellen

Task Force Verbraucherschutz

* Geschaftsstelle Krisenmanagementhandbuch
sowie Mitarbeit in Arbeitsgruppen und Internet-
redaktion

» Fachliche Unterstlitzung der zustandigen KB
zum Krisenmanagement und bei der Krisen-
bewaltigung

» Fachliche Unterstitzung der zustandigen KB bei
offentlichen Lebensmittelwarnungen, Ruckrufen

und vorlaufigen Risikoeinschatzungen

* Sammlung, Bindelung und Bewertung von
Informationen im Ereignis-/Krisenfall einschlieB-
lich der Erstellung von Lageberichten

» Risikofriherkennung, Epidemiologie und
Datenmanagement

* Entwicklung und Durchfihrung von Schwer-
punkt- und Kontrollprogrammen sowie Kon-
zeptentwicklung zur Auditierung betrieblicher
Eigenkontrollsysteme in Lebensmittelbetrieben
mit Uberregionaler Bedeutung

* Konzeptionelle Weiterentwicklung der Lebens-
mittelUberwachung (z. B. Ausfihrungshinweise,
Projektarbeit)

* Niedersachsische Kontaktstelle EU-Schnellwarn-
system und Niedersachsische Kontaktstelle AAC
fur Allgemeine Amtshilfe und Lebensmittelbetrug

° Anonyme Meldestelle

e Erstellung und Auswertung des Zoonosen-Stich-
probenplans sowie begleitende Unterstitzung
der Kommunalbehorden zur Umsetzung,
BELA-Koordinierung, Koordinierung lebensmit-
telbedingter Krankheitsausbriche

» Koordinierung des Expertenteams PCB/Dioxine

» Koordinierung der amtlichen Probenahme und
Kontrollen im Krisen- und Ereignisfall

e Zusammenarbeit mit anderen Behorden
(Besprechungen, Fortbildungen, Ernstfallibun-
gen, fachliche Unterstitzung)

Tierarzneimittelliiberwachung,

Riickstandskontrolldienst

» Uberwachung tierarztlicher Hausapotheken

* Beratung im Bereich Tierarzneimittel-, Riick-
standsUberwachung und Antibiotikaminimierung

» Uberwachung der landwirtschaftlichen Betriebe
im Rahmen der Antibiotikaminimierung
einschlieBlich Kontrollen vor Ort und Priifung
von MaBnahmenplénen

 Uberwachung von Tierimpfstoffherstellern

» Exportzertifikate und Exportbescheinigungen fir
Tierimpfstoffe

» Uberwachung des Heilmittelwerbegesetzes

* Mitwirkung bei der Umsetzung des Nationalen
Ruckstandskontrollplans

* Amtliche Beobachtung von Ausnahmegenehmi-
gungen gemal § 68 Lebensmittel- und Futter-
mittelgesetzbuch

* Tabakmeldeportal der EU, Tabakregistrierungen

* Amtliche Anerkennung und Erteilung einer
Nutzungsgenehmigung fur nattrliches Mineral-
wasser

* Weitere Genehmigungen (didtetische Lebensmit-
tel, Nitritpdkelsalz, bestimmte alkoholische
Getranke und besondere Biere)
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» Uberwachung der nicht produktbegleitenden
Werbung (Lebensmittel, Bedarfsgegenstande,
Kosmetika, Tabak und Wein)

e Zulassung von Bestrahlungsanlagen

» Kontaktstelle Niedersachsen fur den Internet-
handel, Organisation und Weiterentwicklung der
anonymen Online-Probenahme

* Beratung im Bereich Lebensmittel pflanzlicher
Herkunft (einschlieBlich alkoholischer Getranke),
Kosmetik, Bedarfsgegenstande, Tabakerzeugnisse

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

@ Unterstiitzung bei der Bekdmpfung der
Afrikanischen Schweinepest in Sachsen
Im Oktober 2020 wurde erstmals ein Fall von Afrika-
nischer Schweinepest bei einem Wildschwein im
Landkreis Gorlitz in Sachsen amtlich festgestellt. Eine
wichtige MaBnahme bei der Bekdmpfung der Seuche
ist es, Kadaver von seuchenerkrankten Wildschwei-
nen als magliche Infektionsquelle fur andere Wild-
schweine moglichst schnell aufzufinden und zu
beseitigen. Zur Durchfiihrung der Bergung und Be-
probung von Falltieren bat der Landkreis Gorlitz bun-
desweit andere Veterindrbehorden um personelle
Unterstitzung des ortlichen Bekampfungsteams. Im
August 2021 entsandte das LAVES daher einen tier-
arztlichen Mitarbeiter nach Sachsen.

In Zweierteams bestand die Aufgabe vor Ort darin,
tot aufgefundene oder erlegte Wildschweine auf-
grund der Mitteilungen der ortlichen Jagerschaft an-
hand von GPS-Koordinaten aufzufinden und zu be-
proben. Je nach Verwesungszustand der Tiere
eigneten sich dabei Blut- oder Gewebeproben. An-
schlieBend erfolgte durch das Team die Verbringung
der Tierkorper zu in der Schutzzone gelegenen Kada-
versammelpunkten, von wo aus sie dann zu Tierkor-
perbeseitigungsanstalten verbracht wurden. Bei all
diesen Arbeiten war stets auf die Einhaltung hoher
BiosicherheitsmaBnahmen zu achten, um jegliche
Seuchenverschleppung zu vermeiden.

Reinigung und Desinfektion des Einsatzfahrzeuges

@ Zulassung von Betrieben und Kontrollen
zugelassener Betriebe — Erkenntnisse aus der
Auswertung der Risikobeurteilungen

Am 31.12.2021 waren 1.164 Betriebe in Nieder-

sachsen fr das Herstellen und Inverkehrbringen von

Lebensmitteln tierischer Herkunft zugelassen:

° 641 Betriebe im Bereich Fleisch
(davon 36 Geflugelfleischbetriebe)

e 153 Fischbetriebe

* 156 Betriebe der Gemeinschaftsverpflegung
(GroBkuchen, Kantinen)

* 101 Milchbetriebe

e 17 im Bereich Eiprodukte

* 95 Betriebe in der Kategorie Lager-, Gefrier- und
Kahlhduser und Umpackbetriebe

* 1 Sprossenbetrieb

Die Anzahl der zugelassenen Betriebe ist seit 2012

(1.321 Betriebe) kontinuierlich zurickgegangen,
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INFO

Listerien/

Listeria monocytogenes
Listerien sind Bakterien,
die schwerwiegende
Erkrankungen auslésen
konnen, insbesondere
bei Schwangeren und
dem ungeborenen Kind,
Senioren, Kleinkindern
und immunsupprimierten
Personen.

Challengetest

Studie Uber das Wachstum
einer kunstlich in ein
Lebensmittel eingebrach-
ten Bakterienpopulati-

on. Ziel einer solchen
Untersuchung ist es, das
Vermehrungsverhalten der
Bakterien — hier Listeria
monocytogenes —im
Laufe der gesamten Halt-
barkeit des Lebensmittels
beurteilen zu kénnen.
Koénnen sich die Bakterien
in dem Lebensmittel
unkontrolliert vermehren,
gelten, zum Schutz von
Verbraucherinnen und
Verbrauchern, strengere
gesetzliche Grenzwerte.

was vor allem auf einen Rickgang bei den Fleisch-
und Fischbetrieben zurtickzufihren ist.

Vor Zulassung (Neuzulassung oder Anderung) eines
Betriebs findet in den Betriebsraumen eine Kontrolle
zur Uberpriifung der Zulassungsvoraussetzungen
statt. 2021 wurden 51 Kontrollen dieser Art durch-
geflhrt.

Das Einhalten der Zulassungsvoraussetzungen wird
in enger Abstimmung mit den kommunalen Uber-
wachungsbehorden durch das LAVES Uberprift.
2021 wurden 103 entsprechende Kontrollen durch-
geflihrt. Aufgrund der Corona-Pandemie ist die Zahl
dieser risikoorientierten Kontrolle im Vergleich zu
2019 (211 Kontrollen) um 51 % zurtickgegangen.
Sie entspricht in etwa der Kontrollzahl aus dem ers-
ten Pandemie-Jahr 2020. AuBerdem wurden 13
Kontrollen aus aktuellem Anlass durchgefthrt.

Vorgefunden wurden vorrangig Méngel in der bau-
lichen Beschaffenheit und bei den betrieblichen
Eigenkontrollen. Die festgestellten Mangel fihrten
dabei in funf Fallen unmittelbar zur Einleitung eines
Verfahrens zum Entzug oder Aussetzen der Zulas-
sung. Davon wurde in zwei Fallen die Zulassung vom
Betrieb zurlickgegeben. In drei Féllen sind die Ver-
fahren noch nicht abgeschlossen.

Zusatzlich wurden sechs Schwerpunktkontrollen
zum Thema Tierschutz im Schlachthof in zugelasse-
nen Betrieben durchgefuhrt.

Weitere drei Betriebsbesuche fanden aus sonstigen
Grinden statt, z. B. zur Beratung eines Betriebs im
Vorfeld geplanter UmbaumaBnahmen.

@ Bewertung von Challengetests fiir Listeria
monocytogenes

Viele verzehrfertige Lebensmittel wie Wurstwaren,
Kése, Raucherfisch und Feinkostsalate konnen
Listerien aufweisen. Flr Listeria monocytogenes (L.
m.) unterscheidet die Verordnung (EG) Nr. 2073/
2005 Lebensmittel, welche die Vermehrung von Lis-
terien fordern und solche, die dies nicht tun. Dies ist
abhangig vom Unterschreiten bestimmter Parame-
ter wie pH- und/oder aw-Werten oder der Haltbar-
keit des Produktes. Auch wenn diese Werte Uber-
schritten werden, kann es sein, dass, bedingt durch
die Herstellungstechnologie, ein Wachstum an L. m.
dennoch nicht beginstigt wird und eine Vermeh-
rung von L. m. Uber einen gesundheitsschadlichen
Grenzwert normalerweise nicht moglich ist. Dass
dem so ist, mussen die Lebensmittelhersteller der zu-
standigen kommunalen Veterindr- und Lebensmit-
teliiberwachungsbehdrde (LMU) nachweisen. Dies
ist beispielsweise Uber einen sogenannten Challen-
getest maoglich. Hierbei werden Lebensmittel mit
Bakterien kinstlich beimpft, gelagert und mikrobio-
logisch untersucht.

Das LAVES hat die Lebensmittelliberwachungsbe-
hoérden im Jahr 2021 30-mal in Form von Stellung-
nahmen bei der Beurteilung von Challengetests un-
terstUtzt. Fur 9 Tests wurde aufgrund von kritischen
Mangeln bei der Durchfiihrung empfohlen, diese als
nicht geeignet zuriickzuweisen. Bei 18 weiteren
Tests wurden Mangel festgestellt, die durch Nach-
forderungen behoben werden konnten.

Um zuknftig eine einheitliche Durchfihrung und
Beurteilung von Challengetests zu ermdoglichen,
werden Ausfiihrungshinweise sowie Checklisten
durch eine Projektgruppe der Arbeitsgruppe Fleisch-
und Geflugelfleischhygiene und fachspezifische
Fragen von Lebensmitteln tierischer Herkunft
(AFFL) erarbeitet.

@ Brexit — das Vereinigte Kénigreich ist jetzt
ein Drittland

Niedersachsische Lebensmittelbetriebe haben in der

Vergangenheit umfangreichen Handel mit dem Ver-

einigten Konigreich (VK) betrieben. Vor allem Milch

und Milcherzeugnisse, aber auch Fleisch und Flei-

scherzeugnisse, wurden verbracht. Seit dem Austritt

aus der Europaischen Union (EU) ist das VK politisch
ein Drittland. Fur die Wirtschaft galt bis Ende 2020
eine Ubergangsfrist. Obwohl kurz vor Ablauf dieser
Frist ein Freihandelsabkommen unterzeichnet wur-
de, bestehen bis heute fur alle Wirtschafts- und
Uberwachungsbeteiligten viele Fragen zu den An-
forderungen fir den Export.

Der Warenimport aus dem VK in die EU erfolgt seit
dem Brexit Uber Grenzkontrollstellen. Fir den Export
hat das VK unter anderem fur Lebensmittel ein
mehrstufiges Verfahren mit Fristen zur Voranmel-
dung, Zertifizierung und Grenzkontrollpflicht er-
stellt. FUr Produkte aus Schweinefleisch besteht auf-
grund der aktuellen ASP-Situation bereits die Pflicht
zur Voranmeldung und Zertifizierung. Die Fristen fir
andere Waren wurden mehrfach kurzfristig verscho-
ben. Seit 1.1.2022 mussen alle Exporte vorangemel-
det werden. Im Laufe des Jahres folgen die Grenz-
kontrollpflichtund gestaffelt die Zertifizierungspflicht
far Fleisch und Wurstwaren, Milch und Milchpro-
dukte sowie weitere tierische Produkte.

Daten zum Brexit:

01.02.2020 Austritt des Vereinigten Konigreichs
(VK) aus der Europaischen Union (EU)

31.12.2020 Ende der Ubergangsfrist

01.01.2021 Import von Waren aus VK nur Uber
EU-Grenzkontrollstellen; Export von
Schweinefleisch nach VK nur mit
Voranmeldung und Zertifizierung

01.01.2022 Voranmeldung aller Waren fir den
Export in das VK

01.07.2022 Grenzkontrollpflicht im VK fur alle
Waren; Zertifizierungspflicht fur
Fleisch und Wurstwaren

01.09.2022 Zertifizierungspflicht fir Milch und
Milchprodukte

01.11.2022 Zertifizierungspflicht fir sonstige
tierische Produkte inklusive zu-
sammengesetzter Erzeugnisse und
Fischprodukte

@ Export von Sauglingsnahrung nach China

In Deutschland sind derzeit sechs Hersteller von
Sauglingsnahrung fur den Export in die Volksrepub-
lik China gelistet. Eine solche Listung durch die chi-
nesischen Behorden stellt die Voraussetzung fur den
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Export auf diesen lukrativen Markt dar. Dazu sind
spezielle Anforderungen zu erfillen (Infokasten). In
Niedersachsen ist das LAVES zustandige Behorde fr
die Bearbeitung von Antragen zum Export in Dritt-
lander.

Fur eine solche Listung muss ein mehrstufiges Ver-
fahren durchlaufen werden, welches eine betriebs-
seitige Registrierung, Dokumentenprifung und Vor-
Ort-Inspektion durch deutsche und chinesische
Behordenvertreter sowie eine Zulassung der Rezep-
turen durch eine chinesische Behérde umfasst. In
der Regel erfolgt ein Betriebsaudit durch die chinesi-
schen Behorden, in dessen Rahmen auch die deut-
sche Behérdenstruktur und Uberwachungstétigkeit
darzustellen ist. Da ein Audit durch chinesische Be-
hordenvertreter aufgrund der Corona-Pandemie seit
2019 nicht durchfthrbar ist, werden derzeit Alternativ-
|6sungen unter Beteiligung deutscher Behordenvertre-
ter sowie Online-Dokumentenprifungen eruiert.

@ Die Anwendung ,Krankheitsausbruchs-/
Organisations- und Trenderfassungssystem”
In den vergangenen Jahren haben sich neuere Tech-
niken der mikrobiologischen Untersuchung weiter
durchgesetzt, sodass Kenntnisse tiber moglicherwei-
se zusammenhangende Erkrankungsfalle bei le-
bensmittelbedingten Krankheitsausbrichen (Clus-
ter) stetig angewachsen sind. Angesichts der
Vielzahl der Meldungen wurde bei der Task Force
Verbraucherschutz eine Anwendung entwickelt, mit

Chinesische
Anforderungen
Chinesische Anforderun-
gen sind in umfang-
reichen tbermittelten
und durch den Bund
Ubersetzten chinesischen
Gesetzestexten niederge-
legt und werden durch
Verhandlungsprotokolle
mit China sowie Ausle-
gungen eines deutschen
Expertengremiums (Ve-
terindrgruppe Export des
Bundes und der Lander)
erlautert. Darin werden
sowohl bauliche, arbeits-
und personalhygienische
Aspekte behandelt als
auch Anforderungen an
Rohmilch und Produkte,
deren Einhaltung im
Rahmen von Eigenunter-
suchungen der Betriebe
zuU belegen ist.
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Riickstande von
Ethylenoxid

Ein ausfdhrlicher Artikel
der Task Force Verbrau-
cherschutz und des LVI
Oldenburg findet sich auf
Seite 61.

deren Hilfe die Erfassung und Kommunikation von
Daten im Zusammenhang mit Clustermeldungen er-
heblich vereinfacht werden konnte. Angesichts
weitverzweigter Handelswege kénnen sich Zusam-
menhange, die sich auf Niedersachsen beziehen,
erst im Laufe des Geschehens ergeben. Mit Hilfe der
Anwendung, die sich derzeit in der Testphase befin-
det, sind entsprechende Daten unmittelbar verfug-
bar und kénnen sofort genutzt werden.

Die Anwendung ist in Oracle APEX implementiert, in
der zu jedem Cluster eine Art Karteikarte angelegt
wird. Darin werden zentrale Informationen wie De-
tails zum Erreger, Erkrankungsfélle in Niedersachsen
und der Bundesrepublik, verdachtige Lebensmittel
und Angaben zur Epidemiologie erfasst. Dokumen-
tiert werden auch die Nummern eventuell zugehori-
ger Schnellwarnmeldungen sowie ergriffene Maf-
nahmen. Zudem ist es moglich, den Kenntnisstand
zu unterschiedlichen Zeitpunkten wahrend der Ab-
arbeitung eines Clusters nachzuvollziehen.

@ Félle im Zusammenhang mit Riickstinden
und Kontaminanten

Im Jahr 2021 dominierten die Anfragen bezuglich

der operativen Beratung zu Ethylenoxid in Lebens-

mitteln. Aber auch weitere aktuelle Félle beschaftig-

ten die entsprechenden Fachbereiche und die Task

Force Verbraucherschutz (TF VS) des LAVES.

Bei einem Fall mit Ochratoxin A (OTA) in Schweine-
fleisch waren mehrere Fachbereiche und Dezernate
des LAVES involviert. In Schlachtschweinen war zu-
nachst in Nieren und dann im Muskelfleisch das My-
kotoxin (Schimmelpilzgift) OTA festgestellt worden.
Die Schlachtkérper wurden zur Weitergabe ge-
sperrt. Eine Beurteilung der analysierten Gehalte
und mégliche Ruckschlusse auf die Verkehrsfahig-
keit der Lebensmittel waren aufgrund fehlender
Referenzwerte fir OTA in Lebensmitteln tierischer
Herkunft erschwert. Das Bundesinstitut fur Risikobe-
wertung (BfR) wurde um Verifizierung der Einschat-
zung des LAVES gebeten. Das Schweinefleisch des

betroffenen Betriebes wurde im Folgenden verstarkt
Uberwacht und nur bei Feststellung der Unbedenk-
lichkeit in den Verkehr gebracht.

Einen weiteren Fall stellte ein positiver Rickstands-
kontrollbefund von Ivermectin in Hihnereiern dar.
Hier wurde eine Risikoabschatzung durchgefihrt
mit dem Ergebnis, dass kein gesundheitliches Risiko
fur Verbraucher/-innen vorlag.

Zusatzlich beschaftigten unter anderem 3-MCPD in
Palmol und Aflatoxine in Mandelmehl die TF VS und
weitere Dezernate des LAVES.

@ Antibiotikaminimierung in Niedersachsen
Nach sieben erfolgreichen Jahren (2015 bis 2021)
geht die Kontrolle der Umsetzung des , Antibiotika-
minimierungskonzepts Niedersachsen” vom LAVES
in den Zustandigkeitsbereich der kommunalen Vete-
rindrbehorden Uber. In den letzten Jahren wurde
durch das LAVES ein landesweit einheitliches System
zur flachendeckenden Kontrolle der Minimierung
des Antibiotika-Einsatzes in der Tierhaltung bei
Masttieren erarbeitet. In diesem Zusammenhang
wurde eine Datenbank und EDV-Anwendung, ge-
nannt ,Minimi”, zur Erfassung und Uberwachung
der erhobenen Kontrolldaten aufgebaut, die den
kommunalen Veterinarbehdrden im Rahmen des Zu-
standigkeitswechsels nach Schulungen zur Verfi-
gung gestellt wurde.

In den letzten sieben Jahren wurden durch das
LAVES risikoorientiert mehrere Tausend Betriebs-
kontrollen durchgeftihrt und tber 70.000 MaBnah-
menplane Uberprift. AuBerdem wurden die tierhal-

tenden Betriebe (ber eine extra eingerichtete Hot-
line unterstitzt.

Auch zukunftig obliegt dem LAVES die Berichter-
stattung und Koordination von Anfragen zum The-
ma Antibiotikaminimierung in Niedersachsen. Wei-
terhin wird das LAVES die Veterindrbehorden
hinsichtlich der Antibiotikadatenbank ,, Minimi” be-
raten und unterstitzen sowie deren Stammdaten-
Pflege Ubernehmen.

@ Neuerungen im Tierarzneimittelrecht

Mit Inkrafttreten der unmittelbar geltenden europa-
ischen Tierarzneimittelverordnung (VO (EU) 2019/6)
am 28.1.2022 musste national ein eigenstandiges
Tierarzneimittelgesetz geschaffen werden. Die Ziele
der europaischen Verordnung sind die Harmonisie-
rung des Tierarzneimittelrechts sowie eine gemein-
same Eindédmmungsstrategie fur Antibiotikaresisten-
zen in allen EU-Mitgliedstaaten.

Im Kampf gegen Antibiotikaresistenzen sollen die
Mitgliedstaaten vergleichbare Daten zum Verkaufs-
volumen und zur Anwendung von Antibiotika bei
vielen Tieren — zum Beispiel auch Hund, Katze, Pferd
— erfassen.

Um den Verbraucherschutz und die Tiergesundheit
zu gewahrleisten, sollen nur zugelassene Tierarznei-
mittel eingesetzt werden. Zum leichteren Auffinden
von in der EU zugelassenen Tierarzneimitteln wird

SERVICEANGEBOTE
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eine offentlich zugdngliche Produktdatenbank ein-
gerichtet, diese ist abrufbar unter
https://www.medicinesinfo.eu/de.

Um dem illegalen Versandhandel entgegenzuwir-
ken, richtet jeder EU-Mitgliedstaat eine Internetpra-
senz mit Einzelhandlern ein, die gesetzlich berech-
tigt sind, Tierarzneimittel zu verkaufen. Ein mit
dieser Internetseite verknipftes europaisches Logo
auf der Internetprésenz von Einzelhdandlern macht
Uberprufbar, ob eine Be-

rechtigung zum Handel

mit Tierarzneimitteln vor-

liegt. Grundsatzlich ist ein

Versand von verschrei-

bungspflichtigen Tierarz-

neimitteln nicht erlaubt.

Merkblatter, Leitfaden und Formulare zum Download

Umfangreiches Informationsmaterial zu den Bereichen Lebensmitteltiberwachung

(Zulassung und Betriebskontrolle) sowie Tierarzneimittel und Ruckstande sind im Internet zu finden:
www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen

» Multiplikationen von BTSF-Schulungen zur Lebensmittelsicherheit (BTSF — Better Training for Safer Food)
und regelmaBige Angebote weiterer Fortbildungen im Bereich Lebensmittelsicherheit

« Jahrliche Durchftihrung einer Ereignisfallibung im Bereich Verbraucherschutz

« Jahrliche Fortbildung zur Ein-, Aus- und Durchfuhr tierischer Lebensmittel

« Speziell: Fortbildungen zur Umsetzung der Exportanforderungen der Russischen Foderation / Zollunion

www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Veranstaltungen

Europaisches Logo fiir
den Versandhandel mit
Tierarzneimitteln

Das gemeinsame
europaische Logo ist
grafisch nach dem Muster
fiir den Versandhandel
mit Humanarzneimitteln
gestaltet, erganzt durch
den Zusatz ,vet” fur
Veterinarmedizin. Das
Logo muss deutlich auf
den Internetseiten der
Einzelhandler erkennbar
sein und sowohl eine
Grafik als auch einen
Hyperlink enthalten, der
auf die Interprasenz der
zustandigen Behorde im
jeweiligen Mitgliedstaat
fuihrt. Es gibt Verbrauche-
rinnen und Verbrauchern
die Moglichkeit, Tier-
arzneimittel auch online
sicher einzukaufen.
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Abteilung 3 des LAVES
TIERGESUNDHEIT

Die Abteilung 3 umfasst die Dezernate Tierseuchenbekampfung und Beseitigung Tierischer Nebenprodukte,
Task-Force Veterinarwesen, Tierschutzdienst sowie Binnenfischerei / Fischereikundlicher Dienst.

Alle Dezernate verfolgen das Ziel, unsere Nutz-, Heim- und Haustiere sowie die heimischen Fischbestande zu

schiitzen und gesund zu erhalten.

Schutz und Gesunderhaltung der Nutztiere, der
Heimtiere und der heimischen Fischbestande

Mit dem neuen EU-Tiergesundheitsrechtsakt / Animal Health Law (AHL) trat 2021 eine Verordnung in Kraft,
die einen einheitlichen EU-Rechtsrahmen fur die Tiergesundheit geschaffen hat. Die Umsetzung des AHL
stellt in der taglichen Praxis — nicht zuletzt aufgrund der Ausbriiche der Afrikanischen Schweinepest (ASP)
und der Geflugelpest — einen Hauptfokus dar. Die vorbeugenden MaBnahmen stehen bei der Gesunderhal-
tung von Tierbestdnden auch im AHL im Vordergrund. Aufgrund der Handelsbeschrankungen, die trotz der
nur regionalen ASP-Ausbriiche ganz Deutschland betreffen, gewinnen Monitoring- und Statusprogramme
sowie die Verbesserung der Biosicherheit in den Betrieben immer mehr an Bedeutung.

Die Auswirkungen auf Verarbeitungs- und Handelswege bei Ausbruch einer Tierseuche betreffen nicht nur
landwirtschaftliche Nutztiere, sondern auch Tierische Nebenprodukte (TNP). Deren freie Handelbarkeit kann
sowohl EU-weit als auch weltweit eingeschrankt sein. Die Auswirkungen auf die ganze Vermarktungskette
sind erheblich. Auch diese TNP-Warenstrome werden berwacht. Hierzu zahlen deren Transport, die Be- und
Verarbeitung und die unschadliche Beseitigung.

A

Zum Schutz vor dem Einschleppen maoglicher Tier-
seuchenerreger bedarf die Einfuhr von Tieren, Tieri-
schen Erzeugnissen und TNP einer tierseuchenrecht-
lichen Genehmigung. Seit September ist die
Abteilung 3 fur die Erteilung von Einfuhrgenehmi-
gungen, die der Grenzkontrollstellenpflicht (GKS-
Pflicht) unterliegen, zusténdig. Bereits in den ersten
drei Monaten wurden Uber 60 Antrage gestellt.

Aber nicht nur fir unsere gehaltenen Tierarten gibt
es im Rahmen von Pravention und Erhaltung Ma-
nagementpléne. Niedersachsen hat insgesamt 385
Fauna-Flora-Habitat-Gebiete (FFH-Gebiete) als Teil
des europdischen Schutzgebietsnetzes ,Natura
2000". Nach der Ausweisung solcher Gebiete folgt
die Begleitung bei ihrer Bewirtschaftung. Hierzu
werden Managementpldne entwickelt, um die
Nachhaltigkeit der MaBnahmen zu gewahrleisten.

Neben der Tierseuchenbekdampfung stellt der Tier-
schutz einen weiteren Schwerpunkt in der Abteilung 3
dar. Die Tierhaltungen im privaten Bereich haben,

zum Teil bedingt durch Corona, stetig zugenom-
men. Damit verbunden sind die Anfragen an den
Tierschutzdienst angestiegen. 2021 wurden erneut
viele spezifische Einzelfalle aus dem Heimtier- und
Nutztierbereich an das Dezernat herangetragen.
Aufgabenschwerpunkt ist, fachliche Hilfestellung
fur die Vor-Ort-Behorden zu geben und allgemein-
gultige Leitlinien zur grundlegenden Beantwortung
von immer wieder auftauchenden Fragestellungen
zur Verfigung zu stellen. Die Formulierung von tier-
schutzkonformen Grundanforderungen und die In-
halte bei der Sachkundevermittlung tragen hier zu
einem wesentlichen Fortschritt bei.

Mit der Uberwachung von Tierversuchen sowie
von Versuchstierhaltungen werden ab 2022 zu-
satzliche Aufgaben auf das LAVES Ubertragen.
Diese strukturell und fachgerecht zu entwickeln
und dabei die neuesten Rechtsentwicklungen der
EU und Deutschlands mit einzubeziehen sind eben-
falls Herausforderungen, denen sich die Abteilung
3 annimmt.
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Wesentliche Aufgaben: Tiergesundheit im Blick

Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter der Abteilung 3 des LAVES nehmen Beratungs- und Vollzugsaufgaben
wahr. Dabei werden neben den Nutztieren einschlieBlich der Fische auch Heim- und Wildtiere mit fachlicher

Expertise betrachtet. Im Einzelnen kiimmern sich die vier Fachdezernate um folgende Bereiche:

Tierseuchenbekdampfung, Beseitigung

tierischer Nebenprodukte

» Zulassung und Uberwachung von Verarbeitungsbe-
trieben fur tierische Nebenprodukte (VTN), denen
die Beseitigungspflicht tbertragen worden ist

* Operative Beratung und Berichtspflichten zu gelis-
teten Tierseuchen, Tierischen Nebenprodukten etc.

e Erteilung von Einfuhrgenehmigungen fur Tiere,
tierische Erzeugnisse und Tierische Nebenprodukte

e Tierseuchenrechtliche Zulassung von Embryo-
transfer-/Besamungsstationen, Affenhaltungen
und Aquakulturbetriebe

 Erlaubniserteilung zum Arbeiten mit
Tierseuchenerregern

» Beratung, Koordination und direkte fachliche
UnterstUtzung der kommunalen Veterindrbehor-
den (KB) u. a. bei Fragen zu gelisteten Tierseu-
chen und zum -krisenmanagement, zum
innergemeinschaftlichen Verbringen, zur Ein-,
Aus- und Durchfuhr von Tieren, tierischen
Erzeugnissen und Tierischen Nebenprodukten

* Erteilung von Hinweisen, Auflagen und Beschran-
kungen zur Durchfihrung Uberregionaler
Tierausstellungen, Tierauktionen und ahnlicher
Veranstaltungen

Task-Force Veterindrwesen

* Beratung, Koordination und fachliche
UnterstUtzung der KB bei der Tierseuchen-,
Fischseuchen- und Sché&dlingsbekampfung

* Entwicklung von Konzepten zur Tierseuchen-
pravention und -bekdmpfung bei Nutz- und
Wildtieren

» Durchfiihrung von Informationsveranstaltungen,
Schulungen und Ubungen fur die an der Tierseu-
chenbekdampfung Beteiligten

» Schéadlingsdiagnostik

» Kontrolle der niedersachsischen Kur- und
Luftkurorte auf Rattenfreiheit

Tierschutzdienst
 Erarbeitung von Tierschutzempfehlungen und

Leitlinien fur tiergerechte Haltungssysteme

» Beratung insbesondere der Veterinarbehorden in
Tierschutzfragen, beispielsweise bei problemati-
schen Tierhaltungen oder neuen Entwicklungen

» UnterstUtzung von Staatsanwaltschaften und
Polizei bei der Begutachtung tierschutzrelevanter
Sachverhalte

 Leitung von und Mitarbeit in Arbeits- und
Projektgruppen der Niedersachsischen Nutztier-
strategie — Tierschutzplan 4.0

* Niedersachsische Kontaktstelle flir Beanstandun-
gen bei Tiertransporten

» Aufgaben des Hufbeschlagwesens

» Aufgaben nach dem Niedersachsischen Hunde-
gesetz

» Bearbeitung von Tierversuchsangelegenheiten

* Umgang mit kontaminierten Wildtieren

Binnenfischerei und Fischereikundlicher

Dienst

* Beratung der Behdrden und Fischereiausiibenden
in Fragen der Fischerei und des Fischartenschutzes

* Stellungnahmen als Fachbehdorde fir Fischerei
und Fischartenschutz in Verfahren nach Wasser-
recht und anderen Rechtsgebieten, Erlass von
Verordnungen nach Naturschutzrecht

 Fischereiverwaltung, u. a. Erteilung von
Genehmigungen nach Fischereirecht

» Pachtwerteinschatzungen fiskalischer Fischerei-
rechte, Abgabe von Werttaxen fur An- und
Verkauf von Fischereigewdssern durch das Land

e Fischartenschutz / Fischartenkataster

» Forderung der Binnenfischerei und Aquakultur
nach Landes- und EU-Richtlinien

» Umsetzung der Fauna-Flora-Habitat-Richtlinie,
EG-Wasserrahmenrichtlinie sowie européischen
Verordnungen zu gebietsfremden Arten, soweit
sie die Fischfauna betreffen

* Umsetzung der EG-Aalverordnung und Fort-
schreibung der Aalbewirtschaftungspléne

e Fischereiliche Untersuchungen
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Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

@ HI-Tier - (k)eine Datenbank nur fiir Rinder
Die bundesweite Datenbank HI-Tier ist Teil des , Her-
kunfts- und Informationssystems fiir Tiere”. Sie wur-
de 1999 urspringlich fur die exakte Nachverfolgbar-
keit von Rindern von der Geburt bis zur Schlachtung
aufgebaut. Im Laufe der Zeit wurde sie um diverse
weitere Tierarten, Anwendungsmaoglichkeiten und
Aufgaben erweitert.

Mitte 2020 ist beispielweise die Heimtierausweis-
Datenbank hinzugekommen. In dieser werden zur
Ausgabe ermachtigte Tierarztpraxen und die Zutei-
lung der international anerkannten EU-Passe registriert.

Ebenfalls 2020 ist in Niedersachsen die sogenann-
te Terminampel eingefthrt worden. Mit Hilfe dieses
Tools lassen sich Uberwachung von Betriebsstatus
und Entnahmefristen regelmaBig zu entnehmender
Monitoringproben bei Rinderbetrieben koordinie-
ren. Einige Landkreise nutzen die Terminampel be-
reits erfolgreich.

Eine neue Version (V.3) der HI-Tier ermdglicht eine
verbesserte Ubersicht und erweiterte Abfragemég-
lichkeiten. Auch die Schnittstelle zur neuen WilKEA-
App lauft in dieser Version. Derzeit sind jedoch noch
nicht alle Module in V.3 umgesetzt.

Durch das neue EU-Tiergesundheitsrecht (AHL)
kommt HI-Tier eine weiterhin wachsende Bedeu-
tung zu. Dies stellt die Datenbankbetreiber und alle
Anwendenden auch zukinftig vor die Herausforde-
rung notwendiger und sinnvoller Anpassungen.

@ Das neue europiische Tiergesundheitsrecht
Seit dem 21.4.2021 ist im Bereich der Tiergesund-
heit in allen Mitgliedsstaaten der EU das neue
Tiergesundheitsrecht anzuwenden. Mit dem soge-
nannten Animal Health Law (AHL) wurde durch die
Verordnung (EU) 2016/429 ein einheitlicher Rechts-
rahmen fur die Tiergesundheit geschaffen, der in al-
len Mitgliedstaaten anzuwenden ist. Ziel ist es, eine
Ubersichtlichere und flexiblere Rechtslage sowie eine
Gesamtstrategie zur Verhinderung von Tierseuchen
zu schaffen. Das Tiergesundheitsrecht stellt den
Basisrechtsakt dar, der durch delegierte Rechtsakte
(,Was ist zu tun”) und Durchfuhrungsrechtsakte
(,Wie tun wir es”), dem sogenannten Tertidrrecht,
erganzt wird, um eine einheitliche Anwendung des
Tiergesundheitsrechts in allen Mitgliedstaaten si-
cherstellen zu kénnen. Eines der Kernelemente ist,
dass den Verantwortlichen in der Tierhaltung, den
Unternehmen, den tierérztlichen Praxen und den
zustandigen Behorden eine groBere Eigenverant-
wortung beigemessen wird. Zudem erhalten der risi-
kobasierte Ansatz und die Biosicherheit zum Schutz
der Tierhaltungen und Tiere einen noch hoheren
Stellenwert.

Grundsatzlich gilt, dass das EU-Recht (AHL und Ter-
tidrrechtsakte) das nationale Recht Uberlagert und
gleichlautende oder entgegenstehende nationale
Regelungen nicht mehr angewendet werden dur-
fen. Entsprechend stehen zurzeit viele Uberarbeitun-
gen zum Beispiel von Merkblattern, Infoschreiben
und Leitfaden an. Diese sind an die aktuelle EU-
Rechtslage anzupassen, um den neuen einheitlichen
Rechtsrahmen zu leben.

@ Das neue TRACES (Trade Control and Expert
System)

Mit Inkrafttreten des neuen europaischen Tierge-
sundheitsrechts (Animal Health Law, AHL) wurde
auch die sogenannte IMSOC-Verordnung im Gan-
zen gultig. TRACES und andere européische T-An-
wendungen (ADIS, EUROPHYT, iRASFF) sind damit
Bestandteil des IMSOC.

TRACES-Classic ist seit 2005 verpflichtend fur die
Meldungen im Bereich des innergemeinschaftlichen
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INFO

Fallwildsuche und
Bergung

Es ist notwendig,
Wildschweinkadaver
maoglichst schnell aus den
betroffenen Gebieten zu
entfernen, da von ihnen
eine groBe Gefahr der
Seuchenverschleppung
ausgeht. Da sich die
Tiere oft in Dickungen
zurickziehen, muissen
diese gezielt nach Kada-
vern abgesucht werden.
Dies kann mit Hilfe von
Menschenketten oder
Kadaversuchhunden
erfolgen. Im Anschluss an
die Fallwildsuche erfolgt
dann die Bergung und un-
schadliche Beseitigung der
Tiere. Daftr werden die
Kadaver speziell verpackt,
um die Kontamination
mit infiziertem Material
so gering wie moglich zu
halten. Alle verwendeten
Gerétschaften mussen im
Anschluss an die Bergung
gereinigt und desinfiziert
werden.

Handels von Tieren und genetischem Material so-
wie fur die Erstellung der begleitenden Dokumen-
te (GVDE) bei vorfuhrungspflichtiger Ware an der
Grenzkontrollstelle (GKS). Im Laufe der Zeit wurde
TRACES stetig erweitert. TRACES-Classic steht seit
dem 17.1.2022 nicht mehr zur Verfigung.

TRACES-NT steht nun fur folgende Meldungen zur

Verfligung:

* Innergemeinschaftlicher Handel (IGH) von Tieren
und genetischem Material

* IGH von TRACES-pflichtigen Tierischen Neben-
produkten

e Erstellung von Einfuhrdokumenten (CHED) durch
die GKS fur
e Tiere
* Waren tierischen Ursprungs
* Lebens- und Futtermittel nicht-tierischen

Ursprungs

e Pflanzen- und Pflanzenerzeugnisse

* Export von Waren mit abgestimmtem Veterinar-
zertifikat zwischen EU und Drittland

* Erstellung von Fahrtenblchern

* Erstellung von C.O.I. fir Bio-Produkte

Aufgrund von noch zahlreich vorhandenen Program-
mierfehlern sind eine sehr intensive Betreuung der
Behorden-Nutzer durch das LAVES und intensive
Vor- und Nachbereitungen der Fehlermeldungen
und der monatlichen Treffen der TRACES-Landes-
administratoren mit dem TRACES-Bundesadminist-
rator notwendig.

@ Ubungen zur Vorbereitung auf die
Afrikanische Schweinepest

Neben der jahrlich stattfindenden landesweiten

Tierseuchentbung wurden 2021 erstmals Stations-

Ubungen zum Thema ASP durch die Task-Force Ve-

terindrwesen angeboten.

Bei der landesweiten Tierseuchenibung wurde den
kommunalen Veterindrbehoérden die Aufgabe ge-
stellt, zusammen mit den lokalen Fachberatern erste
MaBnahmen in den eingerichteten Sperrzonen zu
planen. Am zweiten Tag der Ubung wurde der prak-
tische Ablauf einer Fallwildbergung durchgefuhrt.

Die ASP-Stationsibungen sollten vorwiegend Per-
sonen ansprechen, die im Falle eines Ausbruchs di-
rekt bei der Umsetzung der MaBnahmen beteiligt
sind. Unter anderem stellten die Landesjagerschaft
Niedersachsen, das Technische Hilfswerk, die Bun-
deswehr, die Niedersachsischen Landesforsten und
Klosterforsten, der Landesverband der Maschinen-
ringe, die Nationalparkverwaltung Harz, kommu-
nale Veterinarbehdrden sowie das Landvolk Nieder-
sachsen Teilnehmende.

An fiunf Terminen standen die Fallwildsuche und
Bergung im Mittelpunkt. Bei der Fallwildsuche
wurde ein Waldsttck auf eventuelle Wildschwein-
kadaver mit Hilfe einer Menschenkette abgesucht.
Dies erwies sich vor allem fur ungetbte Suchende
als herausfordernd. Die Bergung hatte zum Ziel,
einen vollstdndig erhaltenen Wildschweinkadaver
seuchenhygienisch zu verpacken und zum Anhéan-
ger zu transportieren. An weiteren Stationen wurde
der Fallenfang, die Wildtierseuchen-Vorsorgegesell-
schaft und die Arbeit und Ausbildung der Kadaver-
suchhunde vorgestellt.

Seuchenhygienisches Verpacken des Wildschweinkadavers

@ WIIKEA - die Wildtier-Koordinaten-
Erfassungs-App

Mit WIIKEA ist es maglich, die Daten des Begleit-
scheins zur Beprobung von Wildschweinen digital
Uber Smartphones zu erfassen. WIlKEA richtet sich
vor allem an Jagerinnen und Jager, die im Rahmen
des Schweinepest-Monitorings oder nach Ausbruch
der Afrikanischen Schweinepest verendete oder er-
legte Wildschweine beproben.

Fur die WIlKEA-Anmeldung ist eine Registriernum-
mer mit Passwort fir die HI-Tier-Datenbank not-
wendig, die beim Veterindramt beantragt werden
muss. Jager/-innen kénnen in der App die Reviere
anlegen, in denen sie jagdlich tatig sind.

Bei Neuerfassung von Probenahmedaten kon-
nen die Koordinaten des Fund-/Erlegeortes eines
Wildschweins Uber WIIKEA ermittelt werden. Die-
se werden mit dem Tierkdrper Uber eine spezielle
Wildursprungsmarke verknupft, die einen QR-Code
enthélt. Dieser QR-Code und auch der Nummern-
code (Barcode) des Probenréhrchens kénnen mittels
Handykamera erfasst werden. Die App leitet durch
ein Auswahlment, um die benétigten Daten zum
Tier, wie etwa Alter und Geschlecht, aufzunehmen.
Der vollstandige Datensatz wird zur HI-Tier-Daten-
bank Ubertragen und kann dort von den Veterinar-
amtern und den amtlichen Laboren abgerufen wer-
den. Die Proben sind nach Erfassung in der App wie
gewohnt bei dem zustadndigen Veterindramt abzu-
geben. Im Rahmen der Digitalisierung konnte so mit
der Firma Materna und HI-Tier gemeinsam eine App
zur digitalen Probenerfassung entwickelt werden.

v
A4
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@ Gefliigelpest in Niedersachsen

So lang wie noch nie war das Gefltigelpest-Gesche-
hen 2020/2021: zwischen dem ersten Nachweis bei
einem Wildvogel im November 2020 bis zur Aufhe-
bung der letzten Schutzzone im Juli 2021 lagen 265
Tage. Mit einer ersten Ausbruchswelle im Dezember
und Januar und einer zweiten von Ende Februar bis
in den April dhnelte die Dynamik dem Geschehen
aus den Jahren 2016/2017, verlagerte sich ab Ende
Februar jedoch in die Flache. Insgesamt waren 33
niedersachsische Landkreise und kreisfreie Stadte
von Geflugelpestausbrichen betroffen, in 13 da-
von kam es zu Ausbrichen bei gehaltenen Vogeln.
Dabei mussten 1.109.589 Tiere aus 79 betroffenen
Bestdnden getttet werden.

Uber diesen langen Zeitraum stellten die lokalen
Aufstallungsanordnungen fir in Freiland gehaltenes
Geflugel viele Gefligelhalter/-innen vor besondere
Herausforderungen. Aktuelle Informationen und
eine Karte der niedersachsischen Aufstallungsge-
bote wurden fir die Offentlichkeit auf
www.Tierseucheninfo.niedersachsen.de
bereitgestellt.

Im Dezember wurde das Koordinierungszentrum
des LAVES zur Bekampfung hochkontagi¢ser
Tierseuchen eingerichtet. Damit wurde die dezer-
natstbergreifende Arbeit der Sachgebiete aufge-
nommen. Insbesondere bei epidemiologischen
Ermittlungen sowie der Rechtsanwendung nach
Inkrafttreten des neuen europadischen Tiergesund-
heitsrechtsaktes (AHL) konnten die Kommunen un-
terstUtzt werden.

Informationen zu den Untersuchungen auf Geflu-
gelpest finden sich auf Seite 56.

@ Tierversuche: Zahlen, Daten, Fakten

In Niedersachsen sind ca. 31 Einrichtungen ansds-
sig, die im Rahmen ihrer Tatigkeit die Genehmi-
gung von Tierversuchen beantragen oder Tierver-
suchsvorhaben anzeigen. Dabei handelt es sich um
wissenschaftliche Einrichtungen, wie Universitdten
oder Forschungsinstitute, die sich in der Regel mit
Grundlagenforschung beschaftigen, und um auf-
tragsforschende Institutionen sowie um Hersteller
von Arzneimitteln.

Herkunftssicherungs-
und Informationssys-
tem fiir Tiere (HI-Tier)
Das Herkunftssiche-
rungs- und Informa-
tionssystem fur Tiere

ist eine Datenbank fur
Veterinarlberwachungs-
behdrden in Deutsch-
land, in die tierhaltende
Betriebe Bestandszahlen,
-veranderungen und
Bewegungsdaten von
Schafen, Ziegen, Schwei-
nen und Rindern melden
mUssen. Daneben halt
die Datenbank weitere
Funktionen bereit. So
auch die Aufnahme von
Wildtierprobenahmeda-
ten, die eigens fur WIilKEA
neu erganzt wurde.
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2021 geanderte

Rechtsvorschriften im

Tierversuchsbereich:

* Tierschutzgesetz

* Tierschutz-Versuchs-
tierverordnung

* Versuchstiermelde-
verordnung

Im Jahr 2021 wurden durch das LAVES insgesamt
221 Tierversuche nach Beratung in der Kommission
gemaB § 15 Tierschutzgesetz (sog. Ethik-Kommissi-
on) genehmigt und 54 anzeigepflichtige Vorhaben
zur Kenntnis genommen. Zusatzlich wurden 1.513
Anderungen von Vorhaben genehmigt bzw. zur
Kenntnis genommen und 143 Ausnahmegenehmi-
gungen nach § 16 Abs. 1 Tierschutz-Versuchstier-
verordnung fur die Mitarbeit von Personen erteilt.
Dartber hinaus wurden 18 Einfuhren von Versuchs-
tieren aus Drittlandern genehmigt und die Bestel-
lung von 9 Tierschutzbeauftragten bestatigt.

Soweit notwendig wurden Auflagen und Bedin-
gungen erteilt oder Teilgenehmigungen ausge-
sprochen, um die Belastung und Anzahl der Ver-
suchstiere im Versuch auf ein unerlassliches Mal3
zu reduzieren. Insgesamt wurden nach Anhdrungs-
verfahren 9 Genehmigungen vollstdndig abgelehnt
und 10 anzeigepflichtige Versuchsvorhaben unter-
sagt. Insgesamt 16 Antrdge und 7 Anzeigen von
Versuchsvorhaben wurden nach Beratung durch
den Tierschutzdienst vom Antragsteller bzw. Anzei-
genden zuriickgezogen.

Zur Entlastung der bereits bestehenden zwei
§-15-Kommissionen in Hannover und Braunschweig
wurde fir die Dauer von drei Jahren eine weite-
re §-15-Kommission mit Standort in Oldenburg
berufen. Die konstituierende Sitzung der dritten
§15-Kommission Oldenburg fand pandemiebedingt
erst am 08.09.2021 statt.

@ Neue Entwicklungen im Tierversuchsbereich
Zum 1.12.2021 wurden in Deutschland die tier-
schutzrechtlichen Vorgaben zum Schutz von Ver-
suchstieren angepasst. Insbesondere das bisher fir
bestimmte Sachverhalte zuldssige Anzeigeverfahren
wurde durch eine generelle Genehmigungspflicht
ersetzt. Ein wesentlicher Schwerpunkt der Arbeit
des Tierschutzdienstes lag insofern auf der Umset-
zung dieser neuen Rechtsvorschriften, zumal viele
Fragen hierzu noch in Klarung sind.

Dariber hinaus sind in Niedersachsen die Vorbe-
reitungen zur Ubernahme der Zusténdigkeiten fir
die Vor-Ort-Kontrolle von Tierversuchseinrichtun-
gen durch das LAVES in vollem Gange. Gemein-

sam mit den Veterindrbehérden der Kommunen
wurden im Herbst 2021 in diesem Zusammenhang
Uber 30 Betriebsbesuche/-kontrollen durchgefihrt.
Parallel dazu wurde der Tierschutzdienst in die Er-
stellung beziehungsweise Anpassungen erster Er-
laubnisse nach § 11 Tierschutzgesetz zur Haltung
von Versuchstieren eingebunden. AuBerdem ist die
Ubergabe der fur die Ubernahme der Zusténdigkeit
erforderlichen Akten aus etwa 20 Kommunen in Ar-
beit. Um die neuen Herausforderungen bewadltigen
zu koénnen, wurde die Digitalisierung des gesamten
Aufgabenbereiches massiv vorangetrieben. Hierzu
gehort unter anderem der Aufbau einer umfassen-
den Fachanwendung, der durch die Mitarbeitenden
des Tierschutzdienstes intensiv begleitet wird.

@ Tiertransporte in und aus Niedersachsen
Die Kontaktstelle Niedersachsen fur Tiertransporte
im LAVES bearbeitete 2021 mehr als 200 Bean-
standungen von Tiertransporten innerhalb der Mit-
gliedstaaten. Diese Beanstandungen beziehen sich
sowohl auf Transporte, die aus Niedersachsen he-
rausgingen und in anderen Mitgliedsstaaten bean-
standet wurden, als auch auf Transporte aus ande-
ren Mitgliedsstaaten, die in Niedersachsen aufgrund
von VerstdBen gegen die Europaische Transportver-
ordnung VO (EG) Nr. 1/2005 beanstandet wurden.
Ein gutes Netzwerk der Mitgliedstaaten sorgt da-
fur, dass Beanstandungen und VersttBe gegen die
EU-Verordnung den betroffenen Mitgliedstaaten
schnell und effizient mitgeteilt werden. So kénnen
MaBnahmen zur Abstellung von Missstéanden ein-
geleitet werden.

Da Tiertransporte immer wieder in der Kritik ste-
hen und oftmals als tierschutzwidrig angesehen
werden, ist insbesondere eine Priifung der Planung
eines Transportes von zentraler Bedeutung. Jedem
Langstreckentransport von mehr als acht Stunden
geht eine Plausibilitdtsprifung der Transportpla-
nung voraus. Nach einer langen Beférderung wer-
den Fahrtenblcher, Navigationsdaten, Daten der
Temperatursensoren und der Ladeklappen auf Kon-
formitat mit der Planung sowie mit der VO (EG) Nr.
1/2005 Uberpruft. Bei Abweichungen werden die-
se Informationen kritisch hinterfragt und bei einer
erneuten Transportanmeldung herangezogen, um
VerstoBe gegen die Tierschutztransportverordnung
zu vermeiden. Auch das LAVES war in zahlreiche
Plausibilitatsprifungen involviert und hat so zur
Umsetzung der Tierschutztransportvorgaben bei-
getragen.

@ Aktuelle Entwicklungen beim Tierschutz in
der Schweinehaltung

Im Jahr 2021 fuhrten drei Entwicklungen zu einer

erheblichen Zunahme der Anfragen an den Tier-

schutzdienst.

Erstens traten mit der 7. und 8. Anderung der Tier-
schutz-Nutztierhaltungsverordnung umfangreiche
neue Regelungen fur die Haltung von Schweinen in
Kraft. Im Auftrag des Landwirtschaftsministeriums
unterstltzte der Tierschutzdienst die Erstellung der
bundesweit gultigen Ausfiihrungshinweise fir diese
neuen Regelungen federfiihrend. Hierbei wurden
einige Beitrdge der LAVES-Internetseite direkt in
die Ausfuhrungshinweise Ubernommen und erlang-
ten so eine bundesweite Relevanz. Der Tierschutz-
dienst war beteiligt an mehreren Seminaren zu den
neuen Regelungen und beantwortete eine Flut an
Anfragen von Tierhalterinnen und Tierhaltern, Ver-
banden, Beratungsorganisationen und zustandigen
Behorden.

Zweitens wurde mit der bundesweiten Evaluierung
des Aktionsplans , Kupierverzicht” begonnen. Der
Tierschutzdienst unterstltzte unter anderem die
Erarbeitung von Checklisten und Vorlagen fur die
bundesweite Evaluierung sowie von Antwortschrei-
ben an die Europaische Kommission.
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Drittens trat im Januar das Verbot der betdubungs-
losen Ferkelkastration in Kraft. Der Tierschutzdienst
prifte unter anderem die Sachkundelehrgange ge-
maB  Ferkelbetdubungssachkundeverordnung der
niedersachsischen Schulungsanbieter.

@ Monitoring des Rapfens (Leuciscus aspius)
in der Elbeniederung

Das zum europaischen Schutzgebietsnetz ,Natura
2000" gehorende FFH-Gebiet (FFH = Flora-Fauna-
Habitat) ,Elbeniederung zwischen Schnackenburg
und Geesthacht” reprasentiert in besonderer Weise
das Stromtal der Mittelelbe im Norddeutschen Tief-
land. Die Elbe und ihre Auengewasser befinden sich
hier noch in einem relativ naturnahen Zustand und
bieten Lebensraum fir gefahrdete und geschitz-
te Fischarten. Darunter sind auch Arten, die im
Anhang Il der FFH-Richtlinie (92/43/EWG) gelistet
sind und maBgeblich fur die Ausweisung des FFH-
Gebiets waren. Dazu gehért der Rapfen (Leuciscus
aspius), ein hochmobiler Flusswanderfisch, der in
Niedersachsen nur im Einzugsgebiet der Elbe ein-
heimisch ist. Das Dezernat Binnenfischerei ist lan-
desweit fir die Uberwachung und Bewertung des
Erhaltungszustands der gelisteten FFH-Fischarten
zustandig. Daher erfolgte im Zeitraum 2020-2021
ein Monitoring in der Elbeniederung, um die Daten
zur Verbreitungs- und Bestandssituation des Rap-
fens zu aktualisieren.

Der Verbreitungsschwerpunkt des Rapfens liegt un-
mittelbar im Elbstrom, wo sich auch die Hauptlaich-
platze befinden. In groBeren Nebengewassern wie
Jeetzel, Locknitz und Seege wird die Art ebenfalls
regelmaBig erfasst. Der wiederholte Nachweis von
Jungfischen verdeutlicht zudem eine erfolgreiche
Reproduktion. Der Erhaltungszustand des Rapfens
im FFH-Gebiet wird daher als gut bewertet.

Fang eines ausgewachsenen Rapfens (Leuciscus aspius) in der Mittelelbe
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INFO

Europaische Wasser-
rahmenrichtlinie

Ziel der im Jahr 2000

in Kraft getretenen
Europaischen Wasserrah-
menrichtlinie (EG-WRRL,
Richtlinie 2000/60/EG) ist
der Schutz, die Verbesse-
rung, der Erhalt und die
nachhaltige Bewirtschaf-
tung des ererbten Gutes
Wasser.

Verbreitung des Rapfens (Leuciscus aspius) im niedersachsischen FFH-Gebiet , Elbeniederung zwischen Schnackenburg und Geesthacht”

@ Biota-Monitoring - Gewésseriiberwachung
durch Schadstoffuntersuchungen an Fischen
Um den o6kologischen Zustand von Gewassern
nach der Europdischen Wasserrahmenrichtlinie zu
beurteilen, werden die Lebensgemeinschaften von
Wasserpflanzen, aquatischen Insekten und Fischen,
sogenannte Biota, betrachtet sowie chemische
Untersuchungen von Wasser, Sediment und Biota
auf Schadstoffe durchgefihrt. Das Biota-Monito-
ring fokussiert auf Schwermetalle und organische
Schadstoffe, die zum Beispiel von Fischen Uber die
Atmung oder die Nahrung aufgenommen werden
und sich in Muskelfleisch und Leber anreichern.

Das Biota-Monitoring wird vom Niedersachsischen
Landesbetrieb fur Wasserwirtschaft-, Ktisten- und
Naturschutz (NLWKN) durchgefthrt und erfolgt
alle zwei Jahre an festgelegten Messstellen an
Elbe, Weser, Aller, Ems und Vechte. Das Dezernat
Binnenfischerei unterstitzt den NLWKN bei der
Probenbeschaffung und der Probenvorbereitung.
Fur die Untersuchungen werden Fische bestimmter
Arten und GréBen mittels Elektrobefischung gefan-
gen. Untersucht werden Aale sowie je eine weitere
Fischart (Brassen, Dobel oder Rotauge). Von allen
gefangenen Fischen werden Muskelfleisch und Leber
entnommen. Uber eine chemische Analyse dieser

Gewebeproben kénnen die verschiedenen Schad-
stoffe nachgewiesen werden. Die Ergebnisse flie-
Ben unter anderem als Bewertungsgrundlage in die
Bewirtschaftungsplane und MaBnahmenprogramme
fur die Flussgebiete Elbe, Weser, Ems und Rhein ein.

Entnahme von Muskelfleisch bei einem Rotauge zur Analyse auf
Schadstoffe im Rahmen des Biota-Monitorings zur Umsetzung
der Europdischen Wasserrahmenrichtlinie
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SERVICEANGEBOTE

Eigene Fachberichte zum Bestellen oder zum Download
Tierschutz
» Tagungsbande zum Niedersachsischen Tierschutzsymposium

Tierschutzleitlinie fir die Mastrinderhaltung

Tierschutzleitlinie fur die Milchkuhhaltung

» Empfehlungen fir die ganzjéhrige und saisonale Weidehaltung von Schafen
» Empfehlungen fir die saisonale und ganzjahrige Weidehaltung von Rindern
» Empfehlungen zur Freilandhaltung von Pferden

» Tierschutzrelevante Mindestanforderungen fur die intensive Putenmast

Binnenfischerei und Fischseuchenbekampfung

» Abwanderung von Fischen im Bereich von Wasserkraftanlagen

» Zur Sperrwirkung groBer Dukeranlagen auf Fischwanderungen

» Flusskrebse in Niedersachsen

» Leitfaden fur Fischereiaufseher

» Grundzuge der fischereilichen Bewirtschaftung von Binnengewadssern

» Funktionstberprifung der Fischaufstiegsanlagen an der Staustufe Geesthacht
» SUBwasserfische in Niedersachsen

» Kleinfische in Niedersachsen — Hinweise zum Artenschutz

» Aquakultur und Fischseuchenbekampfung in Niedersachsen

www.laves.niedersachsen.de, Service, Publikationen

Merkblatter, Leitfaden und Formulare zum Download
Umfangreiches Informationsmaterial zu den Bereichen Tiergesundheit, Schadlingsbekampfung,
Tierschutz und Binnenfischerei sind im Internet zu finden:

www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare Info- und Merkblatter

Weiteres Informationsmaterial zum Bereich Tierseuchenbekampfung und der Beseitigung Tierischer
Nebenprodukte findet sich unter www.tierseucheninfo.niedersachsen.de, unter dem jeweils
zustandigen Dezernat.

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen

» Niedersachsisches Tierschutzsymposium

» Niedersachsisches Tiergesundheitssymposium

» Sachkundelehrgang Zierfische

» Workshop , Epidemiologische Ausbruchsuntersuchungen”

o TSN-Schulungen und TSN-Multiplikatorenworkshops

» Schulungen in der Anwendung der HI-Tier-Datenbank

o TRACS-Schulungen fiir Anfanger und Fortgeschrittene

» Fortbildung , Qualifizierter Dienst” — Fischseuchenverordnung

» Lehrgang ,Elektrofischerei”

» Workshop , Tierschutz bei der Betaubung und Tétung von Schlachttieren” (Rind, Schwein, Schaf)
« Schwerpunkt: Uberwachung der Betdubung und Tétung

» Basis- und Aufbauseminar , Deeskalation und Eigenschutz fur Veterinarbehorden*

www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Veranstaltungen
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Abteilung 4 des LAVES

FUTTERMITTELSICHERHEIT,
OKOLOGISCHER LANDBAU,
MARKTUBERWACHUNG

Das Dezernat Futtermitteliberwachung befasst sich mit allen Stufen der Herstellung und Verwendung von
Futtermitteln — von der landwirtschaftlichen Produktion bis zur Abgabe von Futtermitteln fir Nutztiere und
Heimtiere. Die Mischfuttermittelproduktion Deutschlands findet zu mehr als 40 % im Agrarland Niedersachsen

statt. Die Uberwachung erfolgt risikoorientiert und nimmt dabei auch aktuelle Anlésse in den Fokus.

Ziel ist es, die Vorgaben des Nationalen Kontrollplanes Futtermittel des Bundes und der Lander in Nieder-
sachsen umzusetzen und damit ein hohes MaB an Sicherheit der Futtermittel zu gewahrleisten. Die Export-
Aktivitaten niedersachsischer Futtermittelunternehmen in Drittstaaten, das heit Lander auBerhalb der EU,
nehmen weiter zu. Durch den Brexit sind von EU-Regelungen zum Warenverkehr mit Nicht-EU-Staaten nun
auch Importvorgange aus und Exporte in das Vereinigte Kénigreich betroffen. Damit wachsen die Anforde-
rungen fur zum Export bestimmte Futtermittel sowie an den Import, denen sich die Futtermitteltberwa-
chung zu stellen hat.

Die Kontrollen der Oko-Unternehmen erfolgen in Deutschland grundsétzlich durch staatlich zugelassene
private Oko-Kontrollstellen; in Niedersachsen ist dies auf nicht-hoheitliche Tatigkeiten beschrankt. Das De-
zernat Okologischer Landbau nimmt die Uberwachung der hier tatigen Oko-Kontrollstellen sowie alle ho-
heitlichen Aufgaben gegentber den Unternehmen wahr, die mit dem Hinweis auf 6kologische Erzeugung
Produkte in Verkehr bringen. Mit der Einfihrung einer neuen EU-Verordnung und nachfolgender EU-
Rechtssetzungen fur den 6kologischen Landbau zum 1.1.2022 verbinden sich zusatzliche vielfaltige Anfor-
derungen, die unter anderem den Import von Bio-Waren betreffen. Entsprechend war das Jahr 2021 durch
vielfaltige Befassung und die Vorbereitung des Ubergangs zum veranderten EU-Recht gepragt.

A

Uberwachungstatigkeiten des Dezernates Markt-
Uberwachung beziehen sich auf EU-Vermarktungs-
normen far Rind-, Schaf- und Schweinefleisch, Eier,
Bruteier und Geflugelfleisch, Obst und Gemdse so-
wie Wein und neuerdings auch im Bereich Textil-
kennzeichnung.

Die Kontrollen finden schwerpunktmaBig in Erzeu-
gerbetrieben, Eierpackstellen und Schlacht- und
Zerlegebetrieben sowie im GroBhandel und in den
Verteilzentren des Einzelhandels, den sogenannten
Flaschenhalsen der Vermarktung, statt. Dabei wer-
den sowohl die Einhaltung der EU-einheitlichen
Qualitatsnormen, Guteeigenschaften und Handels-
klassen als auch die damit verbundenen Zulassungs-
und Registrierungsvoraussetzungen geprdift. Im Be-
reich des Weinbaus in Niedersachsen werden die
Weinanbauflachen kontrolliert, die Meldungen der
Weinanbauer in der Weinbaukartei erfasst und die
Abgaben fir den Weinfonds eingezogen. Die Kont-
rolle der ordnungsgemaBen Kennzeichnung von
Textilien auf allen Handelsstufen ist ebenfalls Aufga-
be der Marktiberwachung.

Auf der Basis eines Staatsvertrages nimmt das
LAVES die Aufgaben der Futtermittel- und der

Markttberwachung auch im Bundesland Bremen
wahr. Das LAVES ist dabei in Niedersachsen und
Bremen grundsatzlich auf allen Handelsstufen der
Futtermittel- und Marktuberwachung zustandig.

Die Uberwachung der EU-Vermarktungsnormen auf
der Einzelhandelsstufe ist in Niedersachsen jedoch
auf die Landkreise und kreisfreien Stadte tbertra-
gen worden. Im Jahr 2021 konnte zudem Uber ei-
nen Staatsvertrag mit dem Land Bremen die Uber-
tragung der Aufgaben als zustandige Behorde fir
den Okologischen Landbau auf das LAVES verein-
bart werden. Er trat zum 1.1.2022 in Kraft.

Im Jahr 2021 konnten — wie bereits 2020 — viele
Kontrollen durch die Pandemie nicht beziehungs-
weise nicht im geplanten Umfang stattfinden.
Die Herausforderung bestand darin, die Einhaltung
der Rechtsvorschriften durch andere geeignete Inst-
rumente im moglichen Umfang zu ergdnzen.
Anlassbezogen wurden unverandert Kontrollen
durchgeftihrt, unter Einhaltung der notwendigen
Hygienevorschriften. Mit voribergehendem Abklin-
gen der Pandemie wurde die Kontrolltatigkeit wie-
der verstarkt aufgenommen.
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Wesentliche Aufgaben: Zulassungen,
Registrierungen und Vollzug

In der Abteilung 4 stellen Vollzugsaufgaben einen groBen Anteil der Tatigkeiten dar. Zulassungen und Re-
gistrierungen von Betrieben stehen dabei umfangreiche Kontrollen gegentber, mit denen die Einhaltung
der geltenden Rechtsvorschriften Gberwacht wird. VerstéBe kénnen Verwaltungs- wie Ordnungswidrig-
keitsverfahren zur Folge haben, auch Abgaben an die Staatsanwaltschaft wegen strafrechtlich relevanter
Sachverhalte konnen Ergebnisse der durchgeftihrten Kontrollen sein. Ziel der Kontrollen ist es auch, bei den
Wirtschaftsbeteiligten einen hohen Standard fiir die Einhaltung geltenden Rechts zu verankern. Daher spielt
auch die Informationsvermittlung eine groBe Rolle. Niedersachsische Unternehmen der Land- und Ernah-
rungswirtschaft stehen wegen des groBen Anteils von Produkten, die in andere Bundeslander, in andere
Mitgliedstaaten der EU und in Drittstaaten geliefert werden, auch dort im Fokus amtlicher Uberwachung.
Eine effektive Umsetzung der Rechtsvorschriften ist damit letztlich ein Baustein wirtschaftlichen Erfolges.

Wesentliche Aufgaben sind im Einzelnen:

Futtermitteliiberwachung

* Amtliche Futtermitteltberwachung fur Nieder-
sachsen und Bremen gemaR den Vorschriften des
Futtermittelrechts und der Kontrollverordnung
(EU) 2017/625

* Betriebskontrollen inklusive Dokumentenkontrolle
bei den Futtermittelunternehmen

* Kontrolle der Einhaltung von Kennzeichnungs-
vorschriften

* Probenahmen und Bewertung der entsprechen-
den Analyseergebnisse

¢ Importkontrollen von Drittlandeinfuhren Gber
niedersachsische Einlassstellen

* Zulassung und Registrierung von Futtermittel-
unternehmen

* Erstellung von Ausnahmegenehmigungen und
Exportbescheinigungen

e ,Cross Compliance”-Kontrollen in landwirtschaft-
lichen Betrieben

° Umsetzung des EU-Schnellwarnsystems fur
Futtermittel

Okologischer Landbau

* Uberwachung der Tétigkeit privater Kontrollstel-
len hinsichtlich der Wirksamkeit, Neutralitat und
Unabhangigkeit der Kontrollen im 6kologischen
Landbau. Durchftihren von Kontrollbegleitungen
und Auslaufbesichtigungen

* Annahme, fachliche Beurteilung und Entschei-
dung von Fallen des Verdachts auf VerstoBe oder
UnregelmaBigkeiten, die durch die Kontrollstellen
festgestellt und gemeldet worden sind

* Annahme, fachliche Beurteilung und Entschei-
dung von Fallen des Verdachts auf VerstoBe oder
UnregelmaBigkeiten, die von anderen als
Kontrollstellen gemeldet worden sind

* Bearbeitung von Féllen der Uberwachung der
Meldepflicht kontrollpflichtiger Tatigkeiten,
Kontrollen der ordnungsgemaBen Kennzeich-
nung mit den Begriffen ,Bio” und ,Oko" sowie
des Vermerks tber die im Kontrollverfahren
festgestellte Konformitat

* Verfiigen von MaBnahmen zur Aberkennung von
Partien, Verbot der Vermarktung mit einem
Hinweis auf den okologischen Landbau

* Entgegennahme der An-, Um-, Abmeldungen der
Unternehmen zum Kontrollverfahren

* Genehmigungen von Ausnahmen von den
Produktionsvorschriften nach EG-Oko-Verord-
nung im Bereich der Tierhaltung und des
Pflanzenbaus

* Validierung von Importunternehmen in TRACES-
NT, Annahme, Priifung von Importdokumenten,
Freigabe der Kontrollbescheinigungen

Marktiiberwachung

* Uberwachung der Vermarktungsnormen aus der
Gemeinsamen Marktordnung (GMO) der EU
sowie nationaler Verordnungen in den Fach-
bereichen Eier, Bruteier, Gefllgelfleisch, Obst und
Gemdse

* Uberwachung der marktordnungsrechtlichen
Regelungen zu Wein, Schweine-, Rind- und
Schaffleisch

* Exportkontrolle fur frisches Obst und GemUse
(Ausstellen von Konformitatsbescheinigungen)

* Uberwachung des Weinanbaus

 Kontrollen zur Einhaltung der Vorschriften zur
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Textilkennzeichnung

* Registrierung von Legehennenbetrieben sowie
Bruteierbetrieben

* Markt- und hygienerechtliche Zulassung von
Eierpackstellen

° Zulassung besonderer Haltungsformen fur
Gefllgelhalter und -schlachtbetriebe

e Preisfeststellung fur Rindfleisch und Schweine-
halften nach dem Fleischgesetz

e Ausbildung und Zulassung von Klassifizierern
far die Handelsklassen-Einreihung von Schlacht-
korpern sowie fir deren Gewichtsfeststellung

In allen drei Fachdezernaten: Durchfihrung von Verwaltungs- und Ordnungswidrigkeitsverfahren

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

@ EU-Audit im Uberwachungsbereich Futter-
mittelhygiene

Im Rahmen des Arbeitsprogrammes der General-
direktion Gesundheit und Lebensmittelsicherheit
der EU-Kommission wurde vom 11.10.-21.10.2021
Deutschland einem Audit unterzogen. Das Audit
hatte zum Ziel festzustellen, ob die staatliche Fut-
termittelkontrolle in Deutschland geeignet ist, die
Futtermittelsicherheit entsprechend den einschla-
gigen europdischen Regelungen zu gewahrleisten.
Vom 12.10.-15.10.2021 bereiste das Audit-Team
in Begleitung der Vertreter/-innen des Bundes Nie-
dersachsen und auditierte nach einem Er6ffnungs-
treffen im LAVES die staatlichen Kontrolltatigkeiten
in sechs niedersachsischen Futtermittelunternehmen.

Schwerpunkt des Audits war die Kontrollplanung
und die Vor-Ort-Uberpriifung der Kontrolldurch-
fihrung und der Probenahme von Futtermitteln zur
analytischen Untersuchung im Futtermittelinstitut in
Stade. Dabei wurde besonderes Augenmerk auf die
Art und Weise der staatlichen Uberpriifung wich-
tiger Saulen der Futtermittelsicherheit gelegt, wie
zum Beispiel des betriebseigenen HACCP-Systems,
der Ruckverfolgbarkeit der Herkunft der Futtermit-
tel, der Sicherheit der verwendeten Futtermittel und
der korrekten Kennzeichnung der Produkte.

Als Ergebnis des Audits werden Anpassungen in den
einzelnen Uberwachungsvorgangen erarbeitet, um

die als sehr gut aufgestellt beurteilte Futtermittel-
kontrolle in Deutschland weiterhin zu optimieren.

@ Dioxine in Apfeltrester

Mitte des Jahres 2021 wurden bei einer Routinekon-
trolle bei einem niedersachsischen Futtermittelher-
steller in einem Einzelfuttermittel aus getrocknetem
Apfeltrester Dioxine und dioxinahnliche PCB fest-
gestellt, welche den futtermittelrechtlich zulassigen
Hochstgehalt um das sechsfache Uberschritten.

Die Rickverfolgbarkeitsprifung hat ergeben, dass
der Apfeltrester Uber einen regionalen Handelsbe-
trieb fUr Futtermittel von einem auslandischen, euro-
paischen Hersteller fur Apfeltrester bezogen wurde.
Insgesamt waren weitere 19 Futtermittelhersteller
fur Nutz- und Heimtiere innerhalb Deutschlands
und Europas, die den Apfeltrester zur Herstellung
von Mischfuttermitteln bezogen haben, betroffen.

HACCP-System

Hazard Analysis and
Critical Control Points,
abgekrzt HACCP -

ein System der Gefahren-
analyse und zur Erken-
nung von kritischen
Kontrollpunkten. Ein
Qualitatswerkzeug,

das fiir die Produktion
von und den Umgang
mit Futtermitteln oder
Lebensmitteln konzipiert
waurde. Es ist klar struktu-
riert und auf MaBnah-
men ausgerichtet. Das
praventive Konzept dient
der Vermeidung von
Gefahren im Zusammen-
hang mit Futtermitteln
oder Lebensmitteln, die
zu einer Erkrankung oder
Verletzung von Tier und
Mensch fuhren kénnen.
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Dioxine und dioxin-
ahnliche PCB: Hierbei
handelt es sich um toxi-
sche chemische Substan-
zen, die langlebig in der
Umwelt fortbestehen und
sich in der Nahrungskette
anreichern. Sie fallen bei
einer Reihe von thermi-
schen und industriellen
Prozessen als unerwiinsch-
te Nebenprodukte an. Eine
langerfristige Exposition
gegentiber diesen
Substanzen hat negative
Auswirkungen auf das
Nerven-, Immun- und
Hormonsystem und beein-
trachtigt die Fortpflan-
zungsfahigkeit.

RASFF: ,Rapid Alert
System for Food and
Feed” ist ein européi-
sches Schnellwarnsystem
fur Lebensmittel und
Futtermittel, mit dem
Warnungen vor auffélligen
Lebens- und Futtermitteln
sowie behordlich angeord-
nete Produktrtickrufe von
Lebens- und Futtermitteln
dokumentiert und an die
Ubrigen Mitgliedstaaten
der Europdischen Union
weitergeleitet werden.

Verarbeitete tierische
Proteine (VTP):

Proteine, die aus tierischen
Nebenprodukten der
Kategorie 3 gewonnen
werden. Es handelt sich
um tierisches Protein, das
gemaB Anhang X Kapitel
Il Abschnitt 1 der Verord-
nung (EU) Nr. 142/2011
so verarbeitet wurde, dass
es direkt als Futtermittel-
Ausgangserzeugnis oder
auf andere Weise in
Futtermitteln, einschlie3-
lich Heimtierfutter, oder in
organischen Diingemitteln
oder Bodenverbesserungs-
mitteln verwendet werden
kann.

Die zustandigen Futtermittelliberwachungsbehorden
wurden von Beginn an Uber das Schnellwarnsystem
(RASFF) der Europdischen Kommission informiert.
Die Ermittlungen ergaben, dass der Uberwiegende
Teil der belasteten Futtermittel noch nicht verfuttert
wurde.

Um die Kontaminationsursache aufzuklaren, wurde
die fur den Apfeltrester-Hersteller zustandige
FuttermittelUberwachungsbehoérde im europaischen
Ausland Uber den Vorgang informiert. Die dorti-
ge Vor-Ort-Kontrolle hat ergeben, dass das fir die
Trocknung verwendete Brennmaterial verunreinigt
war und den Apfeltrester durch den direkten Trock-
nungsprozess mit Dioxinen und dioxindhnlichen PCB
kontaminiert hatte.

@ Einsatz verarbeiteter tierischer Proteine in
der Nutztierfiitterung
Die Einhaltung von VerfUtterungsverboten verar-
beiteter tierischer Proteine (VTP) an Nutztiere (VO
(EG) Nr. 999/2001) wird vom Dezernat Futtermittel-
Uberwachung kontrolliert. Die Verordnung wurde
als Reaktion auf die BSE-Krise Anfang der 2000er
Jahre erlassen. Seither wurde schrittweise die Mog-
lichkeit der Verwendung verarbeiteter tierischer
Proteine (VTP) in der Nutztierfutterung eroffnet. Auf
dieser Rechtsgrundlage bestanden in Niedersachsen
etwa 900 Altzulassungen und Genehmigungen, die
2020/21 Uberarbeitet wurden. Etwa zwei Drittel aller
bisherigen Genehmigungen wurden durch die land-
wirtschaftlichen Betriebe nicht mehr in Anspruch
genommen und waren daher aufzuheben. 39 ge-
werbliche Hersteller fur Mischfuttermittel sowie
25 Schlachtbetriebe und Verarbeitungsbetriebe fur

Tierische Nebenprodukte sind derzeit in Niedersachsen
nach der VO (EG) 999/2001 zugelassen.

Mit den jingsten Anderungen der Verordnung aus
dem September 2021 durfen jetzt VTP von Gefli-
gel zur Schweinefiitterung und von Schweinen zur
Geflugelfutterung eingesetzt werden. Beide Tier-
gruppen dirfen ferner mit VTP aus Nutzinsekten
geflttert werden.

Die genannten Lockerungen gehen einher mit Zu-
lassungs- und Registrierungsverfahren und erhebli-
chen Anforderungen an Herstellung, Transport und
den weiteren Umgang mit solchen VTP.

FUr den Einsatz von VTP von Geflugel, Schwein und
Insekten hat das Fachdezernat Bewertungsschlissel
fur die Zulassung von Mischfuttermittelherstellern,
die VTP verwenden wollen, und VTP-Verarbeitungs-
betrieben definiert. Seit Januar 2022 erfolgen die
Zulassungsprufungen bei entsprechenden Mischfut-
termittelherstellern.

@ Oko-Schweinehaltung in Niedersachsen

Eine wesentliche Anforderung an die 6kologische
Schweinehaltung ist — neben der Einhaltung von
Mindeststall- und Auslaufflachen — ein standiger Zu-
gang zu Freigelande (Art. 14 b) iii) der VO (EG) Nr.
834/2007). Dieses muss AuBenklima und Wihlima-
terial wie 6kologisches Raufutter aufweisen (Art. 11
(2) und (6) der VO (EG) Nr. 889/2008).

Eine begrindete Aufstallung, zum Beispiel die amt-
liche Anordnung bei Ausbruch der Afrikanischen
Schweinepest, ist zuldssig. Die Oko-Konformitat
der Erzeugnisse bleibt bestehen, vorausgesetzt
alle weiteren Vorgaben des Okolandbaus sowie
andere geltende Rechtsbereiche werden einge-
halten. Es mussen gegebenenfalls (Vorsorge-)
MaBnahmen, wie die Bereitstellung zusatzlicher
Stallkapazitaten, vom Betrieb getroffen werden.
Insgesamt gibt es in Niedersachsen 174 Oko-Betrie-
be mit Schweinehaltung (28.492 Schweine gesamt,
davon 3.915 Sauen/Eber, 13.744 Mastschweine,
10.833 Ferkel, Stand November 2021).

Im Jahr 2021 wurden dem LAVES sechs VerstoBe in
Bezug auf die Oko-Schweinehaltung bekannt: 2-mal

wurde unzuladssiges, konventionelles Futtermittel
eingesetzt, 2-mal bestanden Tierhaltungsmangel,
1-mal erfolgte eine unzuldssige, systematische Hor-
monbehandlung bei Zuchtsauen und 1-mal wurde
nicht-6kologisches Fleisch mit einem Bio-Hinweis
vermarktet.

Von den genannten VerstdBen wurden drei an die
Staatsanwaltschaft abgegeben. Die Ubrigen Versto-
Be wurden durch das Dezernat Okologischer Land-
bau abschlieBend bearbeitet. Lediglich ein VerstoB
wurde von einer Oko-Kontrollstelle gemeldet.

Freigeldnde fiir Schweine ohne Einstreu und
Raufutterangebot (reizarmes Umfeld)

Freigelénde fir Schweine mit reichlich Einstreu,
Raufutterangebot und Klimareiz
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@ UnregelméBigkeiten bei Bio-Importen aus
dem Drittland

Aufgrund der wachsenden Nachfrage nach Oko-
Waren steigt neben der inldndischen Oko-Produk-
tion auch der Import von Oko-Waren. Der Import
aus einem Drittland ist gemaB der Oko-Verordnung
eine zertifizierungspflichtige Tatigkeit und unterliegt
festgelegten Einfuhrregularien. Treten beim Import
Abweichungen zu den Regularien auf, so hat in je-
dem Fall eine Meldung an das LAVES als zustéandige
Behorde in Niedersachsen zu erfolgen.

Dem Dezernat Okologischer Landbau wurden 2021
ca. 60 Abweichungen zu Importvorgdngen ge-
meldet. Diese Meldungen sind Uberwiegend auf
Ruckstandsfunde von unzuldssigen Betriebsmitteln
sowie formale Fehler bei Importanmeldungen beim
Zoll zurtickzufthren.

Stellt ein Unternehmen UnregelmaBigkeiten bei im-
portierten Oko-Erzeugnissen fest und ergibt sich ein
Verdacht, dass der Oko-Status der Ware gefahrdet
ist, so ist die Ware solange zu sperren, bis der Ver-
dacht ausgerdumt werden kann. Die Bio-Kontroll-
stelle des Unternehmens muss hiertiber informiert
werden. Diese leitet die Informationen an die zu-
standige Behorde — in Niedersachsen das LAVES
— weiter. Die zustandige Behorde Uberwacht das
weitere Vorgehen der Bio-Kontrollstelle und ent-
scheidet gegebenenfalls tber den Oko-Status der
importierten Oko-Waren.

Bei rund 30 % der gemeldeten Importvorgange mit
Abweichungen wurde der Oko-Status der Ware ab-
erkannt. Das Inverkehrbringen der betreffenden Er-
zeugnisse als 6kologische/biologische Produkte ist
in diesen Fallen untersagt worden.

Geeignetes Beschaf-
tigungsmaterial fiir
Schweine

GemaB der Tierschutz-
Nutztierhaltungsverord-
nung muss jedes Schwein
jederzeit Zugang zu
gesundheitlich unbedenk-
lichem und in ausreichen-
der Menge vorhandenem
organischen* und faser-
reichen* Beschaftigungs-
material haben, das a) das
Schwein untersuchen und
bewegen kann und b)
vom Schwein veranderbar
ist und damit seinem
Erkundungsverhalten
dient (§ 26 Absatz 1
Nummer 1).

(* Hinweis: Die Anforde-
rungen ,,organisch” und
,faserreich” gelten ab
dem 1.8.2021)

Weitere Informationen:
www.laves.
niedersachsen.de
Tiere, Tierschutz,
Tierhaltung, Schweine
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@ Strukturbruch in der Schweineproduktion
Verschiedene Faktoren und deren Wechselwirkun-
gen sind ursachlich fur den, seit einigen Jahren zu
beobachtenden, massiven Strukturwandel in der
Schweinehaltung.

Durch die Afrikanische Schweinepest fehlen seit
2020 Exportmoglichkeiten nach Asien. Dies und
die Auswirkungen der Corona-Pandemie fihrten
zu einem massiven Preisverfall fir Schlachtschweine.
Gleichzeitig steigen die Produktionskosten, insbe-
sondere fur Futter und Energie. Zudem werden
haufig Investitionen durch weitergehende Hal-
tungsauflagen notwendig. Viele schweinehaltende
Betriebe haben darauf reagiert und die Produktion
eingestellt.

2015 wurden in Niedersachsen 18,9 Mio. Schweine
von den Schlachtbetrieben gemeldet, 2020 waren
es 16,2 Mio. Tiere. Im vergangenen Jahr ging die
Zahl um weitere 6,5 % auf 15,1 Mio. zurick. Nie-
dersachsen hat nach wie vor einen Anteil von rund
35 % an den Schweineschlachtungen Deutschlands.

Der Pro-Kopf-Verbrauch von Schweinefleisch ist in
Deutschland von 2010 bis 2020 von 55,8 auf 45,5 kg
gesunken, die Tendenz ist weiter fallend.

Der Selbstversorgungsgrad (SVG) ist im gleichen
Zeitraum dagegen von 110 % auf 125 % gestiegen.
Trotz gesunkener Produktion stieg der SVG allein
von 2019 bis 2020 um 3 %. Dieses Uberangebot
driickt zusatzlich auf die Preise.

Fachleute gehen davon aus, dass in den nachsten
zehn Jahren circa 60 % der Sauen haltenden Betrie-
be und 40 % der Schweinemastbetriebe ihre Erzeu-
gung einstellen werden, vor allem kleinere Betriebe
sind betroffen. Die Tendenz zu weniger, aber immer
groBeren Betrieben durfte kaum aufzuhalten sein.

@ Fremdwasserkontrollen beim Gefliigel-
fleisch

Die Aufnahme von Fremdwasser ist bei der Produkti-

on von Geflugelfleisch im Schlacht- und Kihlprozess

technisch unvermeidbar.

Um hier Grenzen zu setzen und Wettbewerbsver-
zerrungen zu vermeiden, wurden in der Verordnung
(EG) Nr. 543/2008 Hochstwerte fur ganze Schlacht-
kérper von Hahnchen sowie fir Teilstiicke von
Hahnchen und Puten festgelegt.

Die Herstellungsbetriebe sind zu entsprechenden
arbeitstaglichen Eigenkontrollen verpflichtet, amt-
liche Kontrollen erfolgen sowohl in den Schlacht-
betrieben als auch auf allen Vermarktungsstufen.
In Niedersachsen ist dafur das LAVES zustandig.

In Deutschland wird der Wassergehalt von gan-
zen gefrorenen oder tiefgefrorenen Hahnchen mit
dem Drip-Test festgestellt: je 20 TK-Schlachtkorper
einschlieBlich genieBbarer Schlachtnebenprodukte
werden unter kontrollierten Bedingungen aufgetaut
und die dabei verloren gegangene Wassermenge
ermittelt.

Diese darf einen bestimmten, vom Kuhlverfahren
abhangigen Wert nicht Gberschreiten. 2021 wurden
hierzu in acht Betrieben zehn Proben genommen.
Bei drei Proben wurden Uberschreitungen fest-
gestellt. Diese Partien durften nicht mehr als TK-
Hahnchen vermarktet werden. Die Verarbeitung zu
Fleischprodukten ist hingegen erlaubt.

Die Analyse fur gefrorene, tiefgefrorene oder frische
Gefllgelteilstucke erfolgt mit einem chemischen
Test. Jeweils funf gleiche Teilstlicke, gegebenenfalls
inklusive Knochen und Knorpel, werden homoge-
nisiert und das Verhaltnis Wasser zu Protein fest-
gestellt. Auch hier darf je nach Teilstick und Kuhl-
methode ein bestimmter Wert nicht Uberschritten
werden.

@ Ungekennzeichnete Eier — eine Ausnahme
unter besonderer Beobachtung

Huhnereier, die fir den menschlichen Verzehr be-

stimmt sind, mussen mit dem sogenannten Erzeu-

gercode gekennzeichnet sein. Von dieser allgemei-

nen Kennzeichnungspflicht gibt es lediglich zwei

Ausnahmen.

Auf die Kennzeichnung kann nur verzichtet werden,
wenn der Erzeuger die Eier direkt an Endverbraucher
vermarktet. Dies muss entweder direkt am Stall (Pro-
duktionsstatte) oder beim Verkauf an der Haustir
des Endverbrauchers erfolgen.

Ansonsten durfen Eier nur ungekennzeichnet ver-
marktet werden, wenn sie direkt von der Produk-
tionsstatte, unter alleiniger Verantwortung des
Empfangers, an ein Nahrungsmittelunternehmen
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geliefert werden und das empfangende Unterneh-
men schriftlich erklart hat, diese Eier fur den Auf-
schlag zu verwenden.

Diese Art der Lieferung ungekennzeichneter Eier
muss bei der zustandigen Behdrde vorher beantragt
und von dort genehmigt werden. Fur Niedersachsen
ist das LAVES die zustandige Behorde.

Solche Lieferungen ungekennzeichneter Eier wer-
den besonders aufmerksam durch das LAVES kon-
trolliert, um missbrauchliche Verwendungen dieser
Ausnahme von der Kennzeichnungspflicht auszu-
schlieBen.

Ausnahmen von der Kennzeichnungspflicht kénnen
auch Eierlieferungen Uber Mitgliedstaatengrenzen
der EU betreffen. 2021 sind insbesondere bei Liefe-
rungen aus Polen, Finnland und Frankreich Praktiken
aufgefallen, die eine Nachverfolgbarkeit der unge-
kennzeichneten Eier erheblich erschweren. Dies auf
eine Art und Weise, dass der innergemeinschaftliche
Handel mit Eiern geféhrdet sein kénnte.

@ Heidelbeeren - von der Edelfrucht zum
Massenprodukt

Heidelbeere und Blaubeere sind Synonyme sowohl

far heimische Waldheidelbeeren als auch fur Kultur-

heidelbeeren.

Heidelbeeren unterliegen der allgemeinen Vermark-
tungsnorm (AVN) fur frisches Obst und Gemuse

Erzeugercode

ist die Nummer, mit der
Eier der Guteklasse A zu
kennzeichnen sind. Mit
dem Erzeugercode ist die
Riickverfolgbarkeit der
Eier fir die Kontrollbehdr-
den bis zum Erzeuger und
bis zum konkreten Stall
maoglich. Fur Endver-
braucher ergibt sich aus
dem Erzeugercode die
Haltungsart, in der die
Legehennen gehalten
werden, und die Herkunft
der Eier (in Deutschland
bis zum Bundesland).
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und der UNECE-Norm flr Beerenfriichte. Bei ent-
sprechender Qualitat kénnen sie daher auch mit
Klassenangabe vermarktet werden. Das LAVES ist
zustandig, diese Vorschriften auf allen Handelsstu-
fen auBer dem Lebensmittel-Einzelhandel zu Uber-
wachen.

Die im Supermarkt erhaltlichen Kulturheidelbeeren
stammen nicht von der in Europa wild wachsenden
Waldheidelbeere ab, sondern von der Amerikani-
schen Heidelbeere und anderen nordamerikani-
schen Arten. Die Kulturheidelbeere ist doppelt bis
mehrfach so groB wie die echte Heidelbeere, hat
festes Fruchtfleisch und schmeckt stiBer und milder,
aber auch weniger aromatisch als die Wildfrlichte.
Aufgrund der etwas dickeren Schale ist sie dafur
langer lagerfahig.

Kulturheidelbeeren werden auch in Deutschland
immer beliebter: lag die Anbauflache 2012 noch
bei 1.840 ha, waren es 2019 schon 3.160 ha, das
bedeutet ein Plus von 72 %. Niedersachsen ist
Spitzenreiter beim deutschen Heidelbeeranbau, bei-
nahe 70 % der Anbaufldche finden sich hier: 2021
wurden auf 2.087 ha Heidelbeeren angebaut, die

Erntemenge lag bei gut 10.000 t. Der Verbrauch ist
dagegen noch starker gestiegen, was zu einer enor-
men Steigerung der Importe fiihrte. Wurden 2012
noch ca. 80 % der Friichte in Deutschland produziert,
waren es 2021 nur noch 16 %. Heidelbeeren wer-
den inzwischen sowohl in den Winter- als auch in
den Sommermonaten massiv importiert. Dies hat zu
einem deutlichen Preisverfall gefihrt.

@ Beanstandungen und Ahndungen in den
Dezernaten der Abteilung 4

In allen Dezernaten der Abteilung gehoéren zur
Uberwachung neben den Vor-Ort-Kontrollen auch
die Durchfiihrung der Verwaltungsverfahren sowie
bei VerstoBen die Einleitung von Ordnungswidrig-
keiten-Verfahren. Je nach Rechtsgrundlage kénnen
diese mit der Festsetzung von GeldbuBen, Verwar-
nungen mit und ohne Verwarngeld sowie Vermark-
tungsverboten oder sonstigen MaBnahmen geahn-
det werden. Zur Durchsetzung der gesetzlichen
Vorgaben kommen hier auch die Verhangung von
Zwangsgeldern oder die Erteilung von Auflagen zur
Anwendung.

In den Fallen, in denen ein Straftatbestand gegeben
sein konnte, werden die Verfahren an die Staatsan-
waltschaft abgegeben.

Pandemiebedingt konnten die Kontrollaufgaben
auch im vergangenen Jahr noch nicht wieder im Ub-
lichen Umfang durchgefihrt werden.
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Hoheitliche Tatigkeiten der Abteilung 4 im Jahr 2021

Markttuberwachung

Dezernat

. Textil- Futter-
Fachbereich

Obst und Vieh und kenn- mitteltber-
Gemuse Geflugel | Bruteier Fleisch Weinbau | zeichnung | Gesamt wachung

1. Betriebsstatten

1.1 Anzahl zu kontrollierender

Betriebe (einschl, LEH) 926 2.442 411 189 253 34 9.468 *  13.723 61.644
2. Inspektionen
2.1 Durchgefuhrte Inspektionen

(einschl. Zulassungs/ 407 955 63 68 165 6 166 **  1.830 1.412

Registrierungs- und

sonstiger Kontrollen)
22 ;Z;:S‘t’!:j?:gheenm” 122 200 12 1 43 - 9 474 337
3. Probenahmen
3.1 Entnommene Proben 1 10 4 15 2.919
3.2 Beanstandungen 1 3 3 7 246
4. Weitere Tatigkeiten
4.1 Zulassungen - 86 6 - 2 - - 94 136
4.2 Registrierungen - 137 - 6 - 6 - 149 1.044

4.3 Exportzertifikate
(= Bescheinigungen und 212 - - - - - - 212 2.462
Verzichtserklarungen)

4.4 Vermarktungsverbote 11 31 4 - - - 3 49 15
4.5 Vi i
5 Verwarnungen mit 4 4 B B B B _ Q 71
Verwarngeld
4.6 BuBgeldbescheide - 2 1 - - - - 3 81

*Hersteller, GroBhandel und Einzelhandel mit Textilien/Bekleidung — ohne Versandhandel und Internet-Einzelhandel
** einschl. Online-Kontrollen

SERVICEANGEBOTE

Merkblatter zum Download oder zum Bestellen

Umfangreiches Informationsmaterial sowie Antrage und Formulare zu den Bereichen Futter-
mittel- und Marktiiberwachung sowie Okologischer Landbau sind im Internet zu finden:
www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter

RegelmaBige Veréffentlichungen

« Veroffentlichung der amtlichen Preisfeststellungen:

www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Amtliche Preisfeststellungen

« Verzeichnis der registrierten und zugelassenen Futtermittelunternehmen in NI und HB
www.laves.niedersachsen.de, Futtermittel, Futtermittelhygieneverordnung

Okologi- | Abteilung
scher 4
Landbau gesamt

4.181 79.548

169 3.411
1 812
- 2.934
- 253
- 230
- 1.193
- 2.674
9 73
8 87
1 85
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Abteilung 5 des LAVES

UNTERSUCHUNGS-
EINRICHTUNGEN

In der Abteilung 5 des LAVES sind sechs weitgehend spezialisierte Laborinstitute ressortiert: das Lebensmittel-
und Veterinarinstitut (LVI) in Oldenburg, das Lebensmittel- und Veterinarinstitut an den beiden Standorten in
Braunschweig und Hannover, das Institut fir Fische und Fischereierzeugnisse (IFF) in Cuxhaven, das Institut fur
Bedarfsgegenstande (IfB) in Lineburg, das Futtermittelinstitut (Fl) in Stade und das Institut fir Bienenkunde (IB)
in Celle. Fur die Koordinierung der Aufgaben zwischen den Instituten ist die Abteilungsleitung 5 mit einem Stab
von Mitarbeitenden zustandig.

Die Corona-Pandemie — eine Herausforderung fur
den Laborbereich des LAVES

Auch das Jahr 2021 stand ganz im Zeichen der Einddmmung des SARS-CoV-2-Geschehens. Trotz Corona-
BeschrankungsmaBnahmen haben die Untersuchungseinrichtungen ihre Aufgaben weitgehend wahrneh-
men kdnnen. Zwar gingen in einigen Bereichen wiederum die Probeneingange zeitweise zurlick, dennoch
konnten in vielen Laboren die Planproben des Landes erfillt werden. Die Untersuchungen fur die Partner
der Norddeutschen Kooperation erfolgten weitgehend bedarfsgerecht.

Besonders gefordert waren wieder die Laborberei-
che, in denen zeitgleich SARS-CoV-2-PCR-Untersu-
chungen und Tiergesundheitsdiagnostik im Rah-
men der Tierseuchenbekampfung durchgefihrt
wurden. Die LAVES-Untersuchungslabore erfullten
nicht nur die Aufgabe, ausreichend Kapazitaten fur
die kommunalen Veterindrbehdrden bereitzustel-
len, sondern gleichzeitig auch in Amtshilfe fur die
Gesundheitsamter, Justizvollzugsbehoérden und
weitere Landesinstitutionen ausreichend SARS-
CoV-2-Untersuchungen anzubieten. Letzteres wur-
de wieder begleitet und unterstitzt durch das Nie-
dersachsische Landesgesundheitsamt (NLGA). An
den Corona-Untersuchungen waren alle Institute
direkt oder indirekt beteiligt.

Situationsverscharfend fur die Tierseuchendiagnos-
tikabteilung des LVI Oldenburg wirkte sich erneut

das Auftreten der hochpathogenen avidren Influ-
enza (HPAI) bei Haus- und Wildvogeln in Nieder-
sachsen aus. Die PCR-Labore der beiden LVI, des IFF
und des Fl waren auch im Jahr 2021 weit tber die
Ublichen MaBe hinaus und an Wochenenden sowie
an Feiertagen tatig.

Die Probenbdrse hat sich erneut als stabile Platt-
form zur Koordination der Probenahme bewahrt.
Unabhangig davon wurde mit Unterstitzung des
Niedersachsischen Ministeriums fir Erndhrung,
Landwirtschaft und Verbraucherschutz begonnen,
die Probenborse mittels innovativer Programmier-
techniken auf die Erfordernisse der Zukunft auszu-
richten und damit zu einer besseren Kommunikati-
onsplattform zu entwickeln.
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Wesentliche Aufgaben: Koordination von

sechs Instituten

Die wesentlichen Aufgaben der Abteilungsleitung 5 des LAVES sind im Einzelnen:

* RegelmaBiger fachlicher Austausch mit und
zwischen den Instituten in Bezug auf die
Bereitstellung von ausreichend Untersuchungs-
kapazitaten zur Erflllung der rechtlich determi-
nierten Zielvorgaben und der Zielvereinbarungen
mit dem Ministerium

 Sicherstellung einer effizienten Kommunikation
mit und zwischen den Instituten

» Vertretung der Institutsangelegenheiten
gegentber dem Prasidium

» Koordination der organisatorischen, personellen
und haushalterischen Grundsatzangelegenheiten
der Institute gemaB Geschaftsverteilungsplan

* Fachliche Koordination von Projekten zu
Forschung und Entwicklung

» Koordination des Probentransportes zwischen
kommunalen Uberwachungsbehdrden und den
Instituten

* Koordination von landertbergreifenden
Kooperationen, insbesondere Angelegenheiten
der Norddeutschen Kooperation im
Untersuchungsbereich

e Untersttzung der Lebensmitteltberwachungs-
behorden bei der Aufklarung lebensmittelbe-
dingter Krankheitsausbriiche

* Unterstltzung der risikoorientierten Probe-
nahme und Probenbdrse

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

@ Mikrobiologie in Lebensmitteln - eine institutsiibergreifende Arbeitsgruppe im LAVES

Die Arbeitsgruppe (AG) ,Hygiene und Mikrobiologie”, gegriindet von den wissenschaftlichen Kolleginnen
und Kollegen der Institute, die sich mit der Mikrobiologie von Lebensmitteln beschaftigen, wurde in den
Anfangsjahren des LAVES ins Leben gerufen und ist inzwischen zu einer hochspezialisierten Gemeinschaft
aus allen Bereichen des LAVES zusammengewachsen, die einen intensiven Austausch pflegt.

@ Eine Vielzahl von Fachthemen stand bislang auf der Tagesordnung, einige erwiesen sich

als Dauerbrenner:

Die Auslegung der Verordnung (EG) Nr. 2073/
2005: Die amtliche Kontrolle der betrieblichen
Eigenkontrolle ist fur die mikrobiologischen Un-
tersuchungslabore nach wie vor ein Thema mit
viel Abstimmungsbedarf. Von der Bedarfsabfrage
fur mikrobiologische Kontrollen bei den Uber-
wachungsbehorden Uber die Einfihrung des
2-Saulen-Erlasses bis zur Bildung einer Unter-AG zur
Verbesserung der amtlichen Verifizierung der be-
trieblichen Eigenkontrollen durch Erhéhung der Pro-
benzahlen, ist das Thema im Laufe der Jahre nicht
zur Ruhe gekommen.

Das jahrliche Zoonosenmonitoring: Da die Matrices
in jedem Jahr wechseln und inzwischen auch die
Untersuchung pflanzlicher Lebensmittel regelmaBig
aufgenommen wurden, gibt es jéhrlich Informati-
onsbedarf.

Werden pathogene Keime, wie Salmonellen auf
Trockenpilzen, Listeria monocytogenes in Tiefkihl-
gemuse oder Verotoxin-bildende E. coli in Mehl
nachgewiesen, stellt sich die Frage nach der lebens-
mittelrechtlichen Beurteilung dieser Befunde. Ist der
Nachweis ein Mangel, fur den ein Hinweis an die
Uberwachungsbehérde ausreicht, ist es moglicher-
weise eine nachteilige Beeinflussung des Lebensmit-
tels oder ist sogar von einer Gesundheitsschadlich-
keit auszugehen?

Die Beurteilung hangt haufig von der Aussagekraft
der produktbegleitenden Kennzeichnungen/Infor-
mationen ab. Die AG diskutiert solche Fragestellun-
gen und sucht fur jeden Einzelfall eine Losung.

Zu den auBergewohnlichen Fallen zahlte die Aufkla-
rung von durch Clostridium botulinum verursachte
Erkrankungsfalle durch selbsteingemachte Gurken
und die Frage der hygienischen Unbedenklichkeit
von mehrfach nutzbaren Bienenwachsttchern statt
Kunststofffolie.

Viele Untersuchungsverfahren werden in allen mik-
robiologischen Laboren vorgehalten, in jedem Haus
fr die Matrices, fur die es zustandig ist. Daher ist
ein Austausch in der AG zu methodischen Proble-
men fur alle Beteiligten wichtig. Auch bei Mangel an
bestimmten Materialien am Markt wird gemeinsam
nach Losungen gesucht.

Zudem Ubernehmen die Labore Service-Untersu-
chungen fur andere Hauser. Beispielsweise erfolgt
im LVI Oldenburg eine Identifizierung von Isolaten
mittels MALDI-TOF-MS. Im LVI Braunschweig/Han-
nover werden Isolate zur Ganzgenomsequenzie-
rung, zum Beispiel im Rahmen von Ausbruchsauf-
kldrungen, durchgefuhrt.

Andere Untersuchungen, beispielsweise auf Viren,
werden Matrix-bezogen durchgefihrt: in Braun-
schweig an Beerenobst, in Cuxhaven an Muscheln.
Auch bakterielle Verfahren sind auf einzelne Institu-
te beschrankt, da die Fragestellung sich nur auf ein-
zelne Matrices bezieht: zum Beispiel in Oldenburg
Yersinia enterocolitica in Fleisch und Cronobacter sa-
kazakii in Babynahrung oder in Cuxhaven Vibrionen
in Fischereierzeugnissen. Durch den Austausch in
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der AG werden alle Mitglieder informiert und kon-
nen im Bedarfsfall bei den zustandigen Kolleginnen
und Kollegen um Hilfe bitten.

Fachleute des LAVES sind auch Mitglieder in bun-
desweiten Arbeits- oder Projektgruppen. Auf jeder
Tagesordnung stehen Berichte dieser Kolleginnen
und Kollegen. Zudem dient die AG als Multiplikator
fur die Inhalte von BTSF-Schulungen.

Unterarbeitsgruppen befassen sich zudem zum Bei-
spiel mit der Probenahme von Oberflachen mittels
Tupfern oder mit der GebUhrenerhebung bei spezi-
ellen Probenarten.

Auch Themen, deren Umsetzung viel Arbeitska-
pazitdt in den einzelnen Laboren bindet, wie die
Anderungen von grundlegenden internationalen
Normen, lassen sich gemeinsam leichter umsetzen.
Beispiele hierfur sind die Einfuhrung der Néhrmedi-
enkontrolle nach neuen Vorgaben, die Verifizierung
neu eingefihrter Methoden oder die Bestimmung
der Messunsicherheit. Dabei spielt der Erfahrungs-
austausch Uber die Prufungen durch die DAkks eine
wichtige Rolle.

Der Austausch zu methodischen und technischen
Fragestellungen fihrt zu einer kontinuierlichen
Verbesserung der Laborarbeit. In kollegialer Zu-
sammenarbeit werden kleine, aber auch grof3e The-
men wie das Labor-Informations-und-Management-
System (LIMS) oder die Gebuhrenordnung fur die
Verwaltung im Bereich des Verbraucherschutzes und
des Veterinarwesens (GOVV) bearbeitet. Diese le-
bendige Arbeitsgruppe mit ihrem breiten Spektrum
an Aufgaben wird sicher noch lange fortbestehen.

Zwei-Saulen-Erlass
Der Zwei-Séulen-

Erlass ist ein Erlass

des niedersachsischen
Landwirtschaftsministe-
riums zur Verifizierung
von mikrobiologischen
Eigenkontrollen durch
die zustandigen Uber-
wachungsbehdrden. Die
Lebensmittelunterneh-
men mussen gemaB VO
2073/2005 Eigenkont-
rollen durchfihren, die
amtlicherseits tberprift
werden mussen. Der
Erlass regelt das Prozedere
in Niedersachsen.
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Lebensmittel- und Veterinarinstitut
(LVI) Oldenburg

Hochstes Mal3 an amtlicher Unter-
suchungsbereitschaft in pandemie-

gepragten Zeiten

A

Mit der rdumlichen Zusammenfihrung aller Untersuchungsbereiche des LVI Oldenburg konnte ein groBes
Kapitel zur Weiterentwicklung der Laborlandschaft des LAVES erfolgreich beendet werden. Es ist ein mo-
dernes Untersuchungszentrum entstanden, in dem virologische, molekularbiologische und serologische Un-
tersuchungen auf Tierkrankheiten, mikrobiologische Untersuchungen auf Zoonoseerreger und Ruckstands-
untersuchungen auf Tierarzneimittel durchgefthrt werden. Fur tierschutzrechtliche Untersuchungen wird
die moderne Sektionshalle genutzt. Bereits seit Jahren sind mikrobiologische und lebensmittelchemische
Untersuchungen in vornehmlich tierischen Lebensmitteln und unverarbeitetem Obst und Gemuse im Institut

etabliert.

Wahrend sich im Jahr 2021 weite Teile des offent-
lichen Lebens und der Arbeitswelt im Lockdown
befanden, mussten im LVI Oldenburg zwei Krisen
zeitgleich bewadltigt werden. Als wichtiger Beitrag
zur Bekampfung der Corona-Pandemie wurde die
Untersuchung von humanen Abstrichproben auf
das SARS-CoV-2-Virus in Amtshilfe fir die Gesund-
heitsbehorden durch den Fachbereich Molekular-
biologie/Virologie bis Mitte 2021 fortgesetzt.

Parallel lief die Bekampfung des hochpathogenen
Geflugelpestvirus in Geflgelbestanden auf Hoch-
touren. In dem Gefllgelpestgeschehen 2020/2021
wurden vom LVI Oldenburg nahezu 25.000 Proben
aus Gefltugelhaltungen und ca. 1.300 Wildtier-
proben auf das Avidre Influenzavirus unter groBem
Zeitdruck auch an Wochenenden und an Feiertagen
untersucht.

Im Rahmen des Transformationsprozesses der Insti-
tute des LAVES ergaben sich auch Veranderungen
in der Untersuchungslandschaft des LVI Oldenburg.
Die Isotopenverhaltnisanalyse wurde aus Oldenburg
nach Braunschweig verlagert. Allen Kolleginnen
und Kollegen, die in der Vergangenheit in diesem
Bereich ihren Beitrag zum Tauschungsschutz der
Verbraucher/-innen geleistet haben, ist groBer Dank
auszusprechen.

Im Gegenzug wurden andere Untersuchungsaufga-
ben zum LVI Oldenburg verlagert. Im Bereich des
nationalen Ruckstandskontrollplanes (NRKP) betrifft
dies Untersuchungen auf Pestizide und PCB in tieri-
schen Matrices. Der Fachbereich hat die stetige Zu-
nahme der Hemmstoffuntersuchungen in Schlacht-
hofproben fortgesetzt und die bereits Ende 2020
vereinbarte Verlagerung der Hemmstoffproben vom
Landkreis Osnabrick umgesetzt.

Die Pathologie hat die Sektion von groBen Mee-
ressaugern aus Cuxhaven Ubernommen und bereits
mehrere Seehunde und kleinere Schweinswale un-

tersucht. Ein exotischer Aufgabenbereich, der eine
Erweiterung der fachlichen Expertise bedeutet.

Der Bereich der Pestizidanalytik wurde mit dem
Arne-Andersson-Award ausgezeichnet. Dieser euro-
paische Preis — benannt nach dem schwedischen
Pestizidwissenschaftler Arne Andersson — wird fur
herausragende Leistungen in der Pestizidanalytik in
europaischen Vergleichsuntersuchungen verliehen.

Die Qualitat der Arbeit im LVI wurde auch im Jahr
2021 wieder von externen Stellen Gberprift und be-
statigt. Die Fachaudits der DAKkkS und ein Audit der
US-Behorden im Zusammenhang mit dem Export
von Fleischerzeugnissen in die USA wurden ohne
Abweichung dank der hervorragenden Arbeit der
beteiligten Personen absolviert.

Nur durch die hohe Einsatzbereitschaft und die
fundierte Expertise der Mitarbeiterinnen und Mitar-
beiter des LVI Oldenburg kann ein hochstes Mal3 an
Untersuchungsqualitat fir den Verbraucherschutz in
Niedersachsen geboten werden.
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Wesentliche Aufgaben: Untersuchung tierischer
Lebensmittel, Diagnostik und Untersuchung in

Sachen Tiergesundheit

Im LVI Oldenburg werden im Bereich der amtlichen Lebensmitteluntersuchung schwerpunktmaBig tierische
Lebensmittel und unverarbeitetes Obst und Gemdse untersucht. Hinzu kommt die Spezialanalytik, auch als

Service fur die anderen Institute des LAVES.

Das LVI Oldenburg Ubernimmt vielfaltige Aufgaben in Sachen Tiergesundheit. Dazu gehdért die Diagnostik
von Tierseuchen (pathologisch, mikrobiologisch, mykologisch, parasitologisch, molekularbiologisch, virologisch,
serologisch, histologisch) sowie von infektiosen Tierkrankheiten bei Nutz-, Haus- und einigen Wildtieren.
Besondere Schwerpunkte liegen hier im Bereich der Untersuchung von anzeigepflichtigen Tierseuchen und

meldepflichtigen Tierkrankheiten.

Zu den weiteren Tatigkeiten zahlen Uberpriifungen im Hinblick auf das Einhalten der Anforderungen des
Tierschutzes, die fachliche Beratung der Einsendenden Veterinarmediziner/-innen der Landkreise und prakti-
zierende Tierarzte/-innen sowie das Erarbeiten von Stellungnahmen fur vorgesetzte oder andere Dienststellen.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

* Amtliche Untersuchung (sensorisch, chemisch,
histologisch, mikrobiologisch) und rechtliche
Beurteilung folgender Lebensmittel:
e Fleisch, Fleischerzeugnisse und Wurstwaren
e frisches Obst, GemUse und Kartoffeln
e Kase und Erzeugnisse aus Kase
e Milch und Milcherzeugnisse
e Sduglingsnahrung
e Speiseeis
* Amtliche Diagnostik von anzeigepflichtigen
Tierseuchen, meldepflichtigen Krankheiten und
Zoonosen (serologisch, molekularbiologisch,
mikrobiologisch, virologisch, histologisch,
pathologisch)
* Amtliche Untersuchung und Begutachtung
tierschutzrelevanter Objekte
° Spezielle Analytik
» Dioxine, PCB und bestimmte andere
organische Kontaminanten

e Pflanzenschutzmittelrickstande

¢ Authentizitatsprifungen mittels
Stabilisotopenanalyse

e Radioaktivitdtsmessungen in Lebensmitteln

e Untersuchung von Erzeugnissen lebensmittel-
liefernder Tiere auf Rickstande (Arzneimittel,
verbotene oder nicht zugelassene Stoffe,
zugelassene Stoffe)

Amtliche Untersuchung von Betriebskontrollpro-

ben aus lebensmittelbe- und -verarbeitenden

Betrieben und bakteriologische Untersuchung

von Schlachthofproben

Erarbeiten von Stellungnahmen und Durchftihren

fachlicher Beratungen zu allen oben genannten

Lebensmitteln und Analyseverfahren

Ausbildung von Biologielaboranten/-innen und

Chemielaboranten/-innen; Mitwirken bei der

Ausbildung und Prifung von

Lebensmittelchemiker/-innen; Mitwirken bei der

Ausbildung von Veterindren/-innen; Mitwirken

bei der Ausbildung von Medizinisch-technischen

Laborassistenten/-innen

Angewandte Forschung, Entwicklung und

Methodenentwicklung
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Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

@ Neue Aufgabe - Schweinswale

Der Einfluss des Menschen auf das Okosystem der
Nordsee nimmt stetig zu. Als Indikator zur Beur-
teilung dieses sensiblen Lebensraumes wurden im
Rahmen des Seehund-Monitorings im Fachbereich
Pathologie des LVI Oldenburg bereits erste Befunde
zu deren Gesundheitszustand erhoben. Zukunftig
soll die Expertise im Bereich der marinen Sdugetiere
durch die Untersuchung von Schweinswalen weiter
ausgebaut werden.

Hierbei werden die Tiere in einem standardisierten
Verfahren untersucht. Neben der Datenerfassung
zu GroBe, Gewicht, Geschlecht sowie Fundort und
Erhaltungszustand der gestrandeten Schweinswale
soll ebenfalls der Gesundheitszustand beurteilt wer-
den. Dazu erfolgt einerseits die patho-morphologi-
sche und -histologische Befunderhebung wie auch
ein bakteriologisches, parasitologisches und virolo-
gisches Screening. AuBerdem werden die Tiere auf
Schwermetalle und toxikologische Belastungen un-
tersucht.

Als spezielle Fragestellung soll die Beurteilung des
akustischen Organs erfolgen, um gegebenenfalls
Auswirkungen von Larmbeldstigungen besser be-
urteilen beziehungsweise identifizieren zu kénnen.

Ziel ist es, zusammen mit dem Institut fUr terrest-
rische und aquatische Wildtierforschung (ITAW,
Schleswig-Holstein) und der Nationalparkverwaltung
Niedersachsisches Wattenmeer einen Beitrag zum
Gesundheitszustand der geschiitzten Schweinswale
zu leisten.

Weiblicher, adulter Schweinswal

@ Zootiere in der Pathologie

Die pathologische Untersuchung der im Zoo verstor-
benen Tiere gibt Aufschluss Uber Krankheits- und
Todesursachen (inklusive gegebenenfalls vorhande-
ner Tierseuchen). Die gewonnenen Informationen
helfen, zukunftige Krankheitsfalle friher zu erken-
nen, gezielter zu behandeln oder sogar zu verhin-
dern. Sie dienen damit auch der Qualitatssicherung
der klinischen veterindrmedizinischen Diagnostik.

In der Regel werden Zootiere sehr viel alter als ihre
Artgenossen in freier Wildbahn, daher werden hau-
fig geriatrische Erkrankungen festgestellt. So wurde
bei einem 26 Jahre alten Stdamerikanischen Seel®-
wen eine Arthrose als Ursache der Bewegungsunlust
diagnostiziert und die chronische Nierenentziindung
eines Pumas, die bei alteren GroBkatzen relativ hau-
fig vorkommt, als Ursache der Apathie.

Die Sektion von Zootieren ist eine gewisse Heraus-
forderung fur die untersuchenden Fachleute, da ne-
ben der exotischen Anatomie auch das Wissen um
die Pathologie dieser Tierarten haufig begrenzt ist.

Leider weist die Pathologie auch Befunde nach, die
auf Haltungs- und Managementfehler hinweisen.
Kieselsteine im Magen eines StrauBenvogels und der
Trichobezoar im Magen eines Loéwen sind Hinweise
auf Unterbeschaftigung der Tiere. Die Aspergillose
(Pilzinfektion der Atemwege) stellt, ebenso wie die
parasitar-bedingte Malaria, ein immer wiederkeh-
rendes Problem bei Pinguinen dar.

Léwe auf Sektionstisch

Schweinswale (Phocoeni-
dae) sind Zahnwale, die
mit Delphinen verwandt
sind. In Europa ist vor
allem der Gewdhnliche
Schweinswal (Phocoena
phocoena) bekannt. In
Abhéngigkeit von der Art
kénnen Schweinswale
eine Lange von bis zu

2,5 m und ein Gewicht
von bis zu 200 kg errei-
chen. Sie leben meist in
Ktstennahe oder auch in
groBeren Flissen.

Sie sind die einzige in
Deutschland vorkommen-
de Walart und aufgrund
abnehmender Individuen-
zahlen vom Aussterben
bedroht. Der Einfluss des
Menschen, durch Touris-
mus, Schifffahrt, Fischerei
und Beifang, Wilderei,
Umweltverschmutzungen
sowie Larmbelastigungen
usw., spielt dabei eine
erhebliche Rolle.
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57 Vogel (35 Arten)

Graupapagei, Witwenpfeif-, Mahnengans, Rothauben-Turako, Prachtrosella, Schell-, Moor-, Man-
darin-, Braut-, Eider-, Kap-, SpieBente, Taube, Kraienkopp-Huhn, Waldrapp, StrauB-, Kalifornische
Schopfwachtel, Humboldt-Pinguin, Jungfernkranich, Kiebitz, Roter Sichler, Gelbbrustara, Waldkauz,
Krollwitzer Pute, Schopftaube, Wellen-, Nymphensittich, Flamingo, Weber, Safranfink, Pfau, Sabel-

schnabler, Kuhreiher, Spitzschwanzamadine

24 Saugetiere (21 Arten)

Klippschliefer, Prariehund, Nasenbar, WeiBbuschelaffe, Benett-Kanguru, Ziege, Puma, Rentier, Meer-
schweinchen, Seeléwe, Wasserschwein, Murmeltier, Kaninchen, Haubenkapuziner, Seehund, Léwe,
Kirk-Dikdik, Cururo, Prinz-Alfred-Hirsch, Zwergflusspferd, Kurzohrrisselspringer

Seeléwe auf dem Sektionstisch

@ Amtliche Untersuchung auf Salmonellen in
Gefliigelbetrieben

Salmonellen sind trotz langjdhriger Kontrollen der
zweithdufigste bakterielle Erreger von Durchfaller-
krankungen des Menschen. Anstrengungen zur Ver-
minderung dieser haufig durch Lebensmittel Uber-
tragenen Zoonose beruhen auf der Verordnung (EG)
Nr. 2160/2003 ,zur Bekampfung von Salmonellen
und bestimmten anderen durch Lebensmittel Uber-
tragbaren Zoonoseerregern” und ihren Folgeverord-
nungen. In diesen VO werden unter anderem Vorga-
ben zur amtlichen Kontrolle von Geflugelbetrieben
gemacht (Anzahl und Art der Proben, Anzahl der
Untersuchungen). Vorgeschriebenes Nachweisver-
fahren ist die kulturelle Untersuchung nach DIN EN
ISO 6579-1.

Fur das Einzugsgebiet des LVI Oldenburg wurden
2021 insgesamt 3.524 kulturelle Untersuchungen
durchgefuhrt. Die Proben stammten aus 109 Betrie-
ben (116 Herden, 116 Untersuchungen) mit Mast-

hihnern oder -puten, 576 Legehennenbetrieben
(674 Herden, 1.348 Untersuchungen) und 129 Be-
trieben mit Zuchtgefltgel (521 Herden, 1.790 Un-
tersuchungen).

Nachgewiesen werden konnten Salmonellen in vier
Betrieben mit Masthihnern (5,6 %), vier Betrieben
mit Legehennen (0,7 %) und einem Betrieb mit
Zuchththnern (0,8 %). Amtlicherseits maBrege-
lungspflichtige Serotypen wurden nachgewiesen in
zwei Legehennenbetrieben (S. Enteritidis) und im
Zuchtbetrieb (S. Typhimurium). Weitere nachgewie-
sene Serotypen waren S. Indiana, S. Livingston, S.
Paratyphi B, S. Senftenberg und S. Tennessee.

@ Untersuchungen zur Gefliigelpest in
Niedersachsen

Die Avidre Influenza mit ihren Hdmagglutinin-Seroty-
pen H5 und H7 tritt seit Jahren regelmaBig in Nieder-
sachsen auf. Innerhalb der Serotypen H5 und H7 wird
zwischen einer niedrig- und einer hochpathogenen
Form unterschieden, die auch als klassische Geflugel-
pest bezeichnet wird. Unterschieden wird auch, ob
Wildvogel oder Hausgefligel betroffen sind. In der
Regel tritt die Influenza schwerpunktmaBig im Win-
terhalbjahr auf. Im Jahr 2021 war die Gefllgelpest
in Niedersachsen besonders prasent (siehe Seite 33)
und fihrte zu einem Arbeitsschwerpunkt im Bereich
der Molekularbiologie/Virologie. Zum einen reichte
das Geflugelpestgeschehen vom Winter 2020 ins
Jahr 2021. Zum anderen ist das Virus im Jahr 2021
zum ersten Mal im Sommer nicht vollstandig aus der
Wildvogelpopulation verschwunden, sodass relativ

friih im Herbst ein neues Influenza-Geschehen in der
Hausgefllgelpopulation einsetzte.

Im LVI Oldenburg wurden 2021 insgesamt rund
33.000 Proben auf Avidre Influenza untersucht. Da-
durch wurden 63 Ausbriiche der klassischen Geflu-
gelpest festgestellt, wovon 70 Betriebe, die sich tber
13 Landkreise erstreckten, betroffen waren. Bei den
Wildvodgeln waren 181 Tiere positiv. Besonders be-
troffen waren hierbei Nonnen- und Graugénse sowie
Stockenten. In den meisten Fallen wurde der Sero-
typ H5N1 nachgewiesen, wobei im Jahresverlauf die
Nachweise von H5N8 ab- und die Nachweise von
H5N1 zunahmen.

@ zZwei Jahre Serologie am neuen Standort
Nachdem der Umzug des Fachbereichs (FB) Serolo-
gie im September 2019 an den neuen Standort in
der Martin-Niemoller-StraBe stattgefunden hatte,
galt es zunachst, alte und neue Gerate sowie Sys-
teme erfolgreich in Betrieb zu nehmen und sinn-
voll in eine neue Laborinfrastruktur zu integrieren.
Als Herzstlck ist hier besonders das Automatische
Proben-Pipettier-System (APPS) mit integriertem
automatisiertem Probenlagerungs- und Kihlsystem
(Verso-Kuhlhotel) zu nennen.

Besonders dank des engagierten und motivierten
Mitwirkens aller Mitarbeitenden konnte schon im
November 2019 vollumfénglich gearbeitet werden.
Auch rtickblickend sprechen die Zahlen fur sich: In
nunmehr gut zwei Jahren (15.10.2019-31.12.2021)
wurden allein im FB Serologie am neuen Labor-
standort insgesamt 2.595.296 Untersuchungen auf
verschiedenste Parameter mit unterschiedlichen Pro-
benmatrices durchgefihrt.
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So wurden insgesamt 890.782 Serum-/Plasmapro-
ben, 104.601 Einzelmilchproben, 56.641 Sammel-
milchproben, 644 Muskelsaftproben sowie 785.688
Ohrstanzproben bearbeitet und untersucht.

Zurlckblickend lasst sich festhalten, dass der Umzug
zu deutlich verbesserten Laborbedingungen gefiihrt
hat und der Laborneustart am neuen Standort sehr
erfolgreich verlaufen ist. Der FB Serologie als Mas-
senlabor ist somit sehr gut in der Lage, Tierseuchen-
diagnostik sowohl qualitativ als auch quantitativ auf
héchstem Niveau umzusetzen.

Ein Teil der PipettierstralBe der Serologie

@ Kochschinken - aus Schinkenteilen zusam-
mengefiligt?

Traditionell werden Kochschinken aus ganzen Tei-
len der Hinterextremitat von Schweinen (Ober-/
Unterschale, teilweise auch Nuss und Hufte) her-
gestellt, die im Produktionsprozess unzerteilt erhal-
ten bleiben. Bei der industriellen Produktion von
Erzeugnissen, die als verpackte Ware in Form von
runden Scheiben angeboten werden, findet ein
maschineller Abfillprozess dieser Teile statt. Da-
durch zerreien die ganzen Teilsticke und es ergibt
sich ein Schnittbild der Scheiben mit mehreren, un-
terschiedlich groBen Muskelstticken. Entsprechend
der Beschreibung in den Leitsatzen des Deutschen
Lebensmittelbuches wird der Unterschied zum klas-
sischen Kochschinken tblicherweise durch die An-
gabe , Kochschinken — aus Schinkenteilen zusam-
mengeflgt” in der Bezeichnung kenntlich gemacht.

Im Jahr 2021 wurden 69 Proben Kochschinken un-
tersucht. Dabei wurde bei 28 Proben (40 %) beman-
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gelt, dass in der Bezeichnung nicht auf das Zusam-
menflgen aus Schinkenteilen hingewiesen wurde.
Offensichtlich wird diese Pflicht von vielen Her-
stellern nicht eingehalten. Die klare Einteilung der
Schinkenqualitdten wurde in die Leitsatze im Jahr
2014 aufgenommen und fuhrte zu umfangreichen
Diskussionen. Es bleibt festzustellen, dass bei vielen
auf dem Markt befindlichen Kochschinken-Produk-
ten flr Verbraucher/-innen aus der Bezeichnung
nicht zu erkennen ist, dass es sich um ein aus Schin-
kenteilen zusammengesetztes Produkt handelt.

Kochschinken aus ganzen Teilen

Kochschinken — aus Schinkenteilen zusammengefugt

@ Histologische Untersuchung auf Knochen-
partikel in Brihwiirsten

Separatorenfleisch entsteht, wenn von knochenhal-

tigem Fleischmaterial das daran anhaftende Rest-

fleisch durch maschinelle Separation gewonnen
wird. Separatorenfleisch ist EU-weit ausdricklich
vom Fleischbegriff ausgenommen und muss auf al-
len Verarbeitungsstufen als solches deklariert wer-
den, da seine Verarbeitung einen Ersatz von Fleisch
bedeutet. Bei der Gewinnung von Separatoren-
fleisch entstehen kleinste Knochenpartikel, die mit
Hilfe einer Spezialfarbung histologisch nachgewie-
sen werden koénnen. Abhangig von der vorgefun-
denen Menge, konnen sie ein Beweis fir oder ein
Hinweis auf die Verwendung von Separatorenfleisch
sein. Da der groBte Teil des gewonnenen Separa-
torenfleisches vom Gefligel stammt, standen 2021
vor allem feine Brihwirste und Wurstchen vom
Gefltgel sowie Brihwirstchen, Bratwdrste aus der
Gastronomie oder von Marktstanden im Fokus der
Untersuchung.

Bei 3 von insgesamt 25 untersuchten Brihwirsten
konnte ein sehr hoher Knochenpartikelgehalt von
3,7 bis 7,4 Partikeln je Quadratzentimeter nachge-
wiesen werden, der auf die Verarbeitung von Sepa-
ratorenfleisch zurtickzuftihren ist. Da die erforderli-
chen Angaben bei den drei Proben fehlten, wurden
die Bezeichnung und das Zutatenverzeichnis als
irrefihrend unter Hinweis auf Artikel 7 Abs. 1 der
Lebensmittel-Informationsverordnung (VO (EU) Nr.
1169/2011) beurteilt. Vier weitere Proben enthiel-
ten einen erhdhten Gehalt an Knochenpartikeln.
Hier wird die Art der Gewinnung im Betrieb durch
die Behorde vor Ort Gberpruft.

@ Frischestatus von Verarbeitungsfleisch aus
Gefrierhdusern oder Tiefkiihllagern

Frisches oder gefrorenes Fleisch, das zur Weiterver-
arbeitung bestimmt ist und aus Zwischenlagern,
Verarbeitungsbetrieben oder anderen Gefrierhdu-
sern stammt, wird regelmaBig sensorisch und mik-
robiologisch auf den Frischestatus und auf pathoge-
ne Keime und Verderbniserreger untersucht. Im Jahr
2021 wurden insgesamt 26 Proben Verarbeitungs-
fleisch vom Rind, Schwein und Gefltgel Uberpruft.
Bei 80 % der Proben konnten keine Abweichungen
festgestellt werden.

Zwei Proben wurden aufgrund sensorischer Abwei-
chungen (Uberlagerung, Ranzigkeit) als nicht zum
Verzehr geeignet beurteilt. Diese Lebensmittel dir-

fen nicht in Verkehr gebracht werden. Das schlieBt
auch die Weiterverarbeitung zu anderen Lebensmit-
teln aus.

Bei zwei weiteren Proben konnten erhohte Keim-
zahlen, bei gleichzeitig unauffalliger Sensorik,
festgestellt werden. Hier wurde eine Uberprifung
der Rohstoffauswahl und der Verarbeitungsbedin-
gungen vor Ort empfohlen. Pathogene Erreger wie
Salmonellen oder Campylobacter waren nicht nach-
weisbar.

Bei drei Proben Verarbeitungsfleisch vom Gefliigel
bestand der Verdacht, dass es sich um Separatoren-
fleisch handelt. Dieses ist ausdrucklich vom Fleisch-
begriff ausgenommen und muss auf allen Stufen als
solches gekennzeichnet werden. Fur eine weitere
Klarung des Sachverhaltes ist die Begutachtung der
Herstellungstechnologie erforderlich.

@ Untersuchung von Umgebungsproben auf
Listeria monocytogenes bei Herstellern, Be-
und Verarbeitern von Fleisch und Fleischer-
zeugnissen

Als Erreger von lebensmittelbedingten Infektionen,

kann Listeria monocytogenes (L. m.) beim Men-

schen eine potenziell lebensbedrohliche Krankheit
namens Listeriose verursachen.

L. m. ist ein grampositives, fakultativ anaerobes,
nicht-sporenbildendes, bewegliches Stdbchenbakte-
rium aus der Familie der Listerien.

Listerien besitzen eine duBerst gute Anpassungsfa-
higkeit an die umgebenden Bedingungen, kommen
Uberall vor und kénnen deshalb einfach in Lebensmit-
telproduktionsstatten gelangen und sich ausbreiten.

Haben sich Listerien einmal in einer Produktions-
statte flr Lebensmittel festgesetzt, lassen sich einige
Stamme nur duBerst schwer wieder entfernen (lang-
wieriger Prozess).

In den betroffenen Betrieben mussen friihzeitig MaB-
nahmen gegen Listerien eingeleitet werden, sodass
eine Gefahrdung der Verbraucherinnen und Verbrau-
cher minimiert werden kann. Das Befolgen einer gu-
ten Herstellungs- und Hygienepraxis ist essenziell.
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Die Untersuchungen von Umgebungsproben auf
L. m.im Jahr 2021 im Rahmen der amtlichen Uber-
wachung der Hygiene von Schlachtstatten und
fleischverarbeitenden Betrieben (Artikel 5 der Ver-
ordnung (EG) Nr. 2073/2005) zeigen, dass L.-m.-
Nachweise in Umfeldproben keine Seltenheit sind.
So waren 52 % der insgesamt 71 untersuchten Pro-
bensatze L.-m.-positiv. Die Probensatze umfassten
zwischen 5 und 40 Einzelproben. Beprobt wurden
Oberflachen mit sowie ohne Lebensmittelkontakt,
auch Gullys.

@ Quartidre Ammoniumverbindungen in
Schlagsahne aus Sahneautomaten

Sahneautomaten werden in Cafés und Eisdielen zur
Herstellung frisch aufgeschlagener Sahne verwen-
det. Bei der Reinigung der Automaten erfolgt in der
Regel auch der Einsatz von Desinfektionsmitteln.
Haufig werden dabei die quartdaren Ammoniumver-
bindungen (QAV) DDAC und BAC eingesetzt. Wird
vor der Wiederbenutzung nicht ausreichend mit
Trinkwasser gespilt, finden sich in der Sahne Ruick-
stande dieser Substanzen wieder.

Im Rahmen des Bundesweiten Uberwachungsplans
2021 wurden 29 Proben frisch aufgeschlagene
Sahne auf Rickstande der Desinfektionsmittel DDAC
und BAC untersucht. In sieben Proben konnten QAV
nachgewiesen werden. In funf dieser Proben wurde
der zuldssige Hochstgehalt von 0,1 mg/kg deutlich
Uberschritten, einmal fur DDAC mit 6,4 mg/kg und
viermal fur BAC mit 0,8 mg/kg bis 3,1 mg/kg. Eine
Gesundheitsgefahr fir Verbraucher/-innen bestand
bei keiner der untersuchten Proben.

Die Recherchen der Lebensmitteliberwachungs-
behorden in den betroffenen Cafés und Eisdielen
haben ergeben, dass dort zugelassene Reinigungs-
und Desinfektionsmittel eingesetzt werden. Als
Ursachen fur die Hochstmengentberschreitung
zeigten sich die unsachgeméaBe Durchfihrung
der Reinigung und Desinfektion, Uberdosierung,
ein technischer Defekt an der Pumpe oder die
Durchfihrung durch einen neuen Mitarbeiter. Als
behordliche MaBnahmen wurden die Verantwort-
lichen, zum Teil kostenpflichtig, belehrt und ver-
warnt.

Quartare Ammonium-
verbindungen (QAV)
sind oberflachenaktive
Verbindungen, die sowohl
eine reinigende als auch
eine desinfizierende
Wirkung haben. Die
keimtotenden QAV Benz-
alkoniumchlorid (BAC)
oder Didecyldimethylam-
moniumchlorid (DDAC)
werden deshalb auch als
Biozide eingestuft.

BAC und DDAC weisen
eine gute Haftung auf
Kunststoffen und Edel-
stahl auf. Dieser Effekt

ist unter bestimmten
Bedingungen erwiinscht,
birgt aber auch die
Gefahr, dass der Desin-
fektionsmittelfilm durch
das Ubliche Nachsptilen
mit kaltem Trinkwasser
nur schlecht entfernt wird
und Ruickstande in das
Lebensmittel gelangen
kénnen. Die Praxis zeigt,
dass das Nachspulen mit
heiBem Trinkwasser zu
deutlich besseren Ergeb-
nissen flhrt.

Der zulassige Ruickstands-
hochstgehalt in Sahne
nach der Verordnung (EG)
Nr. 396/2005 liegt fiir
beide Substanzen bei 0,1
mg/kg.
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INFO

Speiseeissorten nach
den Leitsétzen fiir
Speiseeis (Auswahl)

In Niedersachsen sind
einige groBe Speiseeisher-
steller ansassig, die das Eis
Uberregional vertreiben.
Daneben gibt es zahlreiche
kleinere Betriebe, die

das Eis hauptsachlich fur
Eiscafés produzieren. Die
Zusammensetzung und
Bezeichnung der Eissorten
missen sich bei allen nach
den Leitsétzen richten:

Milcheis” enthalt mindes-
tens 70 % Milch und darf
nur unter Verwendung
von Milchfett hergestellt
werden.

,Eiscreme” enthalt

mindestens 10 % Milchfett

und darf nur unter

Verwendung von Milchfett

hergestellt werden.

,Fruchteis”

¢ z.B. ,Erdbeerfruchteis”
enthalt mindestens 20 %
Frucht und kein Fett.

e 7. B. , Erdbeereis” ent-
halt mindestens 20 %
Frucht und kann Fett
enthalten.

o Sorbet” enthalt
mindestens 25 % Frucht.
Es wird ohne Fettzusatz
hergestellt.

@ Eis aus niedersachsischen Herstellerbetrieben
Die Zusammensetzung von Speiseeis ist in den Leit-
satzen fUr Speiseeis beschrieben. Es werden tber 20
verschiedene Speiseeissorten definiert. Ublicherweise
wird das Eis aus Milch und/oder Sahne, Zucker, ge-
gebenenfalls Eiern und diversen geschmackgeben-
den Zutaten hergestellt. Der Einsatz von Zusatzstof-
fen ist nach den geltenden lebensmittelrechtlichen
Vorschriften erlaubt.

Im Jahr 2021 wurden im LVI Oldenburg und LVI
Braunschweig/Hannover insgesamt 44 Proben Spei-
seeis untersucht, die direkt bei den Herstellern ent-
nommen wurden. Davon wurden 6 Proben lose und
38 Proben in einer Fertigpackung in den Verkehr
gebracht.

Erfreulicherweise war die Zusammensetzung der
meisten Proben unauffallig. Von den abgepackten
Proben wurden insgesamt 11 bemangelt, 5 wegen
irrefahrender Angaben: Nachweis von Fremdfett im
Milcheis, zu geringer Nussanteil im Nusseis, Fruchteis
ohne typische Aromakomponenten, widersprichliche
Bezeichnungen |, Eiscreme” und ,Joghurt-eiscreme”
und "Aprikoseneis”, Abweichung vom deklarierten
Nahrwert. DarlUber hinaus gab es kleinere Kenn-
zeichnungsmangel wie fehlende oder unzureichen-
de Nahrwertkennzeichnung oder nicht ausreichen-
de Angaben im Zutatenverzeichnis. Von den 6 losen
Proben wurde eine als irrefiihrend beurteilt. Bei
3 Proben wurde eine fehlende oder unzureichende
Allergenkennzeichnung festgestellt.

@ Blei in Wild - ein Update

Seit Langerem ist bekannt, dass beim Erlegen von
Wild mit bleihaltiger Munition partikulares Blei ins
Gewebe streuen und zu hohen Rickstandsgehalten
im Fleisch und daraus hergestellten Fleischerzeug-
nissen fahren kann.

Im Tatigkeitsbericht 2019 wurde bereits darlber
berichtet. Im Jahr 2020 wurden unter der Federfuh-
rung Niedersachsens im Rahmen des Lebensmittel-
monitorings bundesweit Wurstwaren mit Wild auf
Blei untersucht.

Im LVI Oldenburg wurden die Untersuchungen
auch im Jahr 2021 fortgefuhrt und dabei noch
hohere Maximalwerte als im Vorjahr festgestellt.
In 34 von 37 untersuchten Proben (Fleischstiicke,
Fleischerzeugnisse und Wurstwaren) konnte Blei
nachgewiesen werden. Bei 13 Proben (35 %) lag
der Blei-Gehalt Uber 0,1 mg/kg. 7 Proben (19 %)
enthielten mehr als 1,0 mg/kg Blei und wurden be-
anstandet. Bei 4 Proben (11 %) lag der Blei-Gehalt
mit 16, 231, 363 beziehungsweise 410 mg/kg so-
gar so hoch, dass er als gesundheitsschadlich be-
urteilt wurde.

Schrotkugel in Hasenfleisch

Bei 6 Proben war auf dem Etikett ein Hinweis auf
das mogliche Vorhandensein von Munitionsresten
angebracht, 3 dieser Proben wurden aufgrund eines
erhdhten Blei-Gehalts beanstandet. In einer Probe
Hasenricken war sogar eine Schrotkugel sichtbar.

Die Untersuchungen werden weiter fortgesetzt.

Hinweis auf Geschossmunition in der Kennzeichnung

@ Weinblitter — immer lecker?
Pflanzenschutzmittelriickstdnde in
Weinblattern

Seit Jahren sind Weinblatter durch Mehrfachriick-

stande diverser Pflanzenschutzmittel und zahlreiche

Hochstgehaltstiberschreitungen auffallig. Deshalb

wurden im Rahmen des Bundesweiten Uberwa-

chungsplans (BUp) in Lake eingelegte, ungefiillte

Weinblatter auf Ruckstande von Pflanzenschutzmit-

teln untersucht. Daftir wurden die Weinblatter mit-

samt der Lake homogenisiert und analysiert.

Insgesamt wurden 11 Proben Weinblatter zur Unter-
suchung eingereicht. Lediglich eine Probe aus Bulga-
rien war ohne Ruckstande. In jeweils einer Probe aus
der Turkei und aus Griechenland wurden Rickstan-
de von Pflanzenschutzmitteln unterhalb der gelten-
den Hochstgehalte festgestellt.

Die meisten Hochstgehaltstiberschreitungen wiesen
Weinblatter aus der Turkei auf: von 23 nachgewie-
senen Pestiziden Uberschritten 16 den jeweiligen
Hochstgehalt. Eine Probe aus Agypten war ebenfalls
auffallig, hier wurden 12 Hochstgehaltstberschrei-
tungen festgestellt. Am haufigsten wurden Ruck-
stande der Fungizide Dithiocarbamate (5-mal) und
Metalaxyl (4-mal) in den Proben bestimmt.

Abteilung 5 des LAVES e Lebensmittel- und Veterinarinstitut Oldenburg

7 Weinblatt-Proben wurden aufgrund ihrer Hochst-
gehaltstberschreitungen als nicht verkehrsfahig
beurteilt. Bei einer weiteren Probe lag die Hochst-
gehaltstberschreitung im  Streubereich der ana-
lytischen Messunsicherheit. Die durchgefuhrten
Untersuchungen bestatigten die unbefriedigende
Situation bei Weinblattern.

@ Ethylenoxid in Lebensmitteln

Seit Herbst 2020 haufen sich im EU-Schnellwarnsys-
tem Meldungen bei Lebensmitteln mit dem Wirk-
stoff , Ethylenoxid (Summe aus Ethylenoxid und
2-Chlorethanol, ausgedrickt als Ethylenoxid)” -
kurz ETO. Im Wesentlichen wurde 2-Chlorethanol
als Hauptreaktionsprodukt von Ethylenoxid festge-
stellt. ETO ist in Lebensmitteln unerwinscht und un-
terliegt der Nulltoleranz.

Zunachst wurde ETO in Sesamsamen aus Indien
festgestellt. Im weiteren Geschehen waren viele wei-
tere aus Drittstaaten (vorrangig aus Asien und Afrika)
importierte Lebensmittel belastet. In Niedersachsen
waren unter anderem Gewdrze (z.B. getrocknetes
Ingwer-, Curry- und Kurkumapulver) oder Stabilisa-
toren (z.B. Johannisbrotkernmehl, Guarkernmehl,
Xanthan und Pektin) und die daraus hergestellten
Lebensmittelprodukte betroffen (z.B. Zerealien,
Back- und Wurstwaren sowie Gewdirzmischungen,
Eis, SoBen, Suppen oder Nahrungsergdnzungsmittel).

Das Lebensmittel- und Veterindrinstitut Oldenburg
hat 2021 insgesamt 167 Proben auf ETO-Ruckstan-
de untersucht. Hauptsachlich untersucht wurden
Speiseeis, Reis, Sesam, Gewdlrze, GewUrzmischun-
gen und Verdickungsmittel.

Blei (Pb)

ist ein toxisches Element
ohne physiologischen
Nutzen. Bei Kindern steht
die Neurotoxizitat im
Vordergrund, bei Erwach-
senen die Schadigung der
Nieren sowie Herz-Kreis-
lauf-Effekte. Fur Blei kann
keine sichere Aufnahme-
menge, die gesundheitlich
unbedenklich ist, angege-
ben werden. Daher sollte
die Exposition so weit
wie méglich vermieden
werden. Das Bundesins-
titut fur Risikobewertung
empfiehlt, dass Kinder,
Schwangere und Frauen
in gebarfahigem Alter
auf den Verzehr von mit
bleihaltiger Munition
erlegtem Wildbret verzich-
ten sollten.

Der Hochstgehalt far

Blei in Fleisch von Rind,
Schwein, Gefliigel oder
Schaf liegt geméaB VO
(EG) 1881/2006 bei 0,1
mg/kg. Fur Wild-Fleisch
ist bislang keine zulassige
Blei-Hochstmenge recht-
lich festgelegt.

Weinblatter

sind normalerweise ein
Nebenprodukt bei der
Erzeugung von Trauben.
Bei der Herstellung von
Wein- beziehungsweise
Tafeltrauben werden in
der Regel Pflanzenschutz-
mittel verwendet, deshalb
sind bei Weinblattern
auch Pflanzenschutz-
mittelrickstande zu
erwarten.
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INFO

Ethylenoxid

Als Begasungsmittel in
der Pestizidanwendung
t6tet Ethylenoxid bei
getrockneten Materialien
Mikroorganismen und
Insekten ab (Bio- und
Insektizid). Nach aktueller
Datenlage der Toxikologie
hat Ethylenoxid unter
anderem genotoxische
Eigenschaften ohne

eine Schwellendosis fur

physiologische Wirkungen,

weswegen es in der EU als
erbgutveranderndes Kan-
zerogen eingestuft wurde.
Die Anwendung als Be-
gasungsmittel ist infolge-
dessen bei Lebensmitteln
(einschlieBlich Bereiche mit
Kontaktmaoglichkeiten zu
Lebensmitteln) im Sinne
einer Nulltoleranz verbo-
ten. Somit entsprechen die
festgelegten Riick-
standshdchstgehalte fir
Futter- und Lebensmittel
der analytisch erreichbaren
Bestimmungsgrenze.

INFO

Nationaler Riickstands-
kontrollplan (NRKP)

Der NRKP ist ein jahrlich
aktualisiertes Ruickstands-
Uberwachungsprogramm,
das in der Europaischen
Union nach einheitlichen
MaBstaben durchgefuhrt
wird. Die Beprobung um-
fasst alle der Lebensmit-
telgewinnung dienenden
lebenden und geschlach-
teten Tierarten sowie Pri-
mdrerzeugnisse vom Tier
wie Milch, Eier und Honig.
Ziel der Untersuchungen
ist es, den vorschriftsma-
Bigen Einsatz zugelas-
sener Tierarzneimittel
sowie die Einhaltung von
Anwendungsverboten fir
bestimmte Wirkstoffe zu
Uberprtfen und Erkennt-
nisse tber die Ursache von
Riickstandsbelastungen zu
erfassen.

Insgesamt 11 Proben enthielten ETO-Ruckstande
oberhalb des in VO (EG) Nr. 396/2005 festgelegten
Summenhochstgehalts fur ETO. Hierbei handelte
es sich um 5 Proben Bio-IngwergewUrzpulver und
je eine Probe Currypulver, Nahrungserganzungs-
mittel (NEM), Bio-Pfefferkuchengewlrzmischung,
Bio-Suppengewlrzmischung, Bio-WurstgewUrzmi-
schung und Bio-Leberwurst. In dem NEM (Garcinia-
Cambogia-Extrakt) waren sowohl 2-Chlorethanol
als auch der Ausgangsstoff Ethylenoxid enthalten,
in den Ubrigen 10 Proben nur 2-Chlorethanol.

Nach Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch
(LFGB) § 9 Abs. 1 Nr. 3 ist es verboten, diese Lebens-
mittel in den Verkehr zu bringen, da sie aufgrund
der Uberhohten ETO-Gehalte den Anforderungen
von Art. 18 Abs. 1, auch i. V. m. Art. 20 Abs. 1 der
VO (EG) Nr. 396/2005, nicht entsprechen. Die NEM-
Probe wurde zusatzlich nach VO (EG) Nr. 178/2002
Art. 14 Abs 1 i. V. m. Art. 14 Abs. 2 Buchst. a als
nicht sicher beurteilt.

Da fur vereinzelte Lebensmittel keine Rickstands-
hochstgehalte fur ETO festgelegt sind und die
rechtlichen Grundlagen unterschiedlich interpretiert
wurden, sind auf EU-Ebene zur Harmonisierung der
MaBnahmen Empfehlungen erarbeitet worden. In
Niedersachsen wurden auf Basis von Analysedaten
aus der amtlichen Uberwachung oder aus Eigenkon-
trollen der Lebensmittelunternehmer toxikologische
Risikoeinschatzungen zur operativen Beratung der
zustandigen  Lebensmitteluberwachungsbehérden
erstellt. Hiermit wurde die Dringlichkeit von Risi-
komanagementmaBnahmen zum Schutz der Ver-
braucherinnen und Verbraucher charakterisiert (z. B.
Rucknahme und Ruckruf von Lebensmitteln).

@ Massenspektrometrische Absicherung von
auffalligen Hemmstofftests

Jede Probe, die bei der — im Rahmen des Nationa-
len Ruckstandskontrollplans (NRKP) durchgefiihrten
— Untersuchung mittels Dreiplatten-Hemmstofftest
(HT) auffallig ist, wird im Fachbereich Tierarznei-
mittelanalytik instrumentell-analytisch nachunter-
sucht.

Zur Identifizierung des Wirkstoffes sowie dessen
Gehaltsbestimmung werden massenspektrometri-
sche Prufverfahren genutzt. Die Probe wird zuerst
mittels Multi-Antibiotika-Methode gescreent, um
den Wirkstoff eindeutig zu identifizieren. Diese
Prafmethode enthélt gangige Antibiotika-Gruppen
wie Sulfonamide, Fluorchinolone, Tetracycline, Ma-
krolide oder Penicilline. Danach wird eine Absiche-
rungsuntersuchung mit einer Prifmethode fur die
vorliegende Stoffgruppe durchgefihrt.

Im Jahr 2021 wurden 44 Proben im LVI Oldenburg
untersucht. Bei 10 der 44 Proben wurde ein Rick-
stand oberhalb der laborspezifischen analytischen
Grenzwerte festgestellt. 6 Proben enthielten Ge-
halte an Antibiotika, die oberhalb der gesetzlichen
Hochstmengen lagen und damit beanstandet wur-
den. Dabei konnten in 4 Proben eine Gehaltstber-
schreitung des Antibiotikums Doxycyclin und in 2
weiteren Proben erhohte Gehalte an Enrofloxacin/
Ciprofloxacin nachgewiesen werden.

Wird die gesetzlich vorgeschriebene Héchstmen-
ge Uberschritten, so besteht der Verdacht, dass die
Wartezeit nicht eingehalten wurde und es wird der
ordnungsgemaBe Einsatz durch die kommunalen
Veterinarbehorden gepriift.

@ Dioxine und PCB in Schweinefleisch und
Schweineleber aus Freilandhaltung

Im Rahmen des bundesweiten Monitoring-Projektes
Dioxine und PCB in Schweinefleisch und Schwei-
neleber aus Freilandhaltung” wurden 18 Proben
Schweinefleisch und 15 Proben Schweineleber un-
tersucht, wobei von 15 Schlachtkérpern sowohl
Fleisch- als auch Leberproben vorlagen.

In einer Probe Schweinefleisch wurde der Hochst-
gehalt fur Dioxine und in einer weiteren Probe die
Hochstgehalte fir Dioxine, fur die Summe aus Di-
oxinen und dI-PCB und fur ndl-PCB gesichert tber-
schritten. Zudem wurden drei Auslésewertiber-
schreitungen fur dI-PCB festgestellt.

In 9 Schweineleberproben (60 %) wurden gesi-
cherte Uberschreitungen des Dioxinhdchstgehaltes
festgestellt, bei 7 dieser Lebern wurde zudem der
Summenhochstgehalt fur Dioxine und dI-PCB Uber-
schritten. Nominelle Uberschreitungen des Dioxin-
hochstgehaltes wurden fur weitere 3 Lebern und
nominelle Uberschreitungen des Summenhdchstge-
haltes fur Dioxine und dI-PCB fur 2 Lebern ermittelt.

Im Fleisch und insbesondere in der Leber sind tber-
wiegend die hohen Dioxingehalte verantwortlich fur
die Hochstgehaltsiberschreitungen.

Eine Korrelation bezlglich der Gehalte an Dioxinen
und PCB in Fleisch und Leber konnte nicht abgelei-
tet werden.

Die Ergebnisse belegen Aussagen friherer Unter-
suchungen, dass fur aus extensiver Nutztierhaltung
stammende tierische Lebensmittel ein Risiko erhoh-
ter Dioxin- und PCB-Gehalte besteht.

SERVICEANGEBOTE
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Dioxine und PCB in Schweinefleisch

FUr Lebensmittel, die von Schweinen aus Frei-
landhaltung gewonnen werden, liegen europa-
weit kaum Daten hinsichtlich der Dioxin- und
PCB-Belastung vor. Die aktuellen Hochstgehalte
orientieren sich an der Auswertung von Ergeb-
nisdaten von Schweinen aus intensiver Haltung,
die Uberwiegend eine sehr geringe Belastung
aufweisen. Vor dem Hintergrund der aktuell
gefuihrten Diskussion zur Absenkung der EU-
Hochstgehalte fir Dioxine und dI-PCB dient das
Monitoring-Projekt dazu, eine verbesserte Da-
tengrundlage zu schaffen, die die Belastungssi-
tuation der Schweine tber alle Haltungsformen
abbildet.

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen
Informations- und Fortbildungsveranstaltungen fur die Veterindrmediziner/-innen der Landkreise
im Einzugsgebiet des LVI Oldenburg, insbesondere zu Fragen der Tierseuchen- und Zoonosen-

bekampfung.

www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Veranstaltungen
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Lebensmittel- und Veterinarinstitut (LVI)
Braunschweig/Hannover

Ein Institut im Wandel

Nichts ist so stetig wie der Wandel, so kénnte man die herauszuhebenden Aktivitaten des vergangenen
Jahres Uberschreiben.

Nachdem der Dienstbetrieb im Lebensmittel- und Veterinarinstitut (LVI) Braunschweig/Hannover durch die
Herausforderungen im Jahr 2020 gut auf die wechselnden Anforderungen in der Corona-Pandemie einge-
stellt war, lief er im 2. Pandemiejahr ohne gréBere Beeintrachtigungen.

Die Projekte zur Weiterentwicklung des Instituts wurden deshalb wieder mit Schwung aufgenommen. Be-
gonnen wurde mit der Entwicklung des Standorts Braunschweig zu einem Zentrum fur Authentizitat. Dort
sollen maéglichst viele Techniken vereint werden, die zur Bearbeitung von Fragestellungen zur Authentizitat
von Lebensmitteln erforderlich sind. Mit der NMR (Nuclear Magnetic Resonance) und NGS (Next Generation
Sequencing) sind bereits zwei wichtige Bereiche etabliert und auch akkreditiert. In der Zukunft folgt die
Etablierung der Stabilisotopen-Analytik.

Am Standort Hannover wurden die Arbeiten an
den beiden vom Bundesforschungsministerium ge-
férderten Zoonoseverbund-Projekten weitergefihrt.
Mittlerweile wurde das Teilprojekt , Nagetier-Moni-
toring und Screening auf pathogene Leptospiren in
Niedersachsen” im Rahmen des Zoonoseverbundes
,RoBoPub — Verbesserung der Offentlichen Gesund-
heit durch ein besseres Verstandnis der Epidemiolo-
gie nagetiertbertragener Krankheiten” erfolgreich
abgeschlossen.

Die Arbeiten im Zoonoseverbund Q-GAPS im Teil-
projekt ,Etablierung eines aktiven Monitoringsys-
tems zum Nachweis von Coxiella burnetii in kleinen
Wiederkduerherden und Evaluierung der besten Be-
kampfungsmaBnahmen” kommen nun in die Pha-
se, in der die in dem Projekt erlangten wissenschaft-
lichen Erkenntnisse in der Praxis Eingang finden. Die
Labore haben durch die Arbeiten in dem Zoonose-
verbund eine hohe, bundesweit gefragte Expertise
im Nachweis von Coxiellen entwickelt.

Auch organisatorisch gab es Veranderungen. Am
Standort Hannover wurden kleinere Fachbereiche
zusammengefihrt, um die Vertretungssituation zu
verbessern, Synergien auszuloten und zu nutzen. So
ist ein Bereich Mikrobiologie entstanden, der zum
Beispiel Fragestellungen zu Zoonosen ganzheitlich
bearbeitet. Erstmalig arbeiten Lebensmittelbakte-
riologie und Veterindrbakteriologie unter einer ge-
meinsamen Leitung.

Der verstarkte demographische Wandel hat sich im
vergangenen Jahr auch in unserem Institut stark be-
merkbar gemacht. Sowohl bei den wissenschaftli-
chen als auch bei den technischen Mitarbeiterinnen
und Mitarbeitern gab es deutlich mehr Eintritte in
den Ruhestand als in den Vorjahren. Zwar konnten
die Stellen nachbesetzt werden, es sind jedoch ver-
starkt Konzepte gefordert einem Verlust des Know-
how vorzubeugen. Dies wird unter anderem durch
einen flexiblen Einsatz von Mitarbeitenden in mehr
als einem Fachbereich erreicht.
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Wesentliche Aufgaben am Standort Braunschweig:

Funktion als Spezialisten fur pflanzliche, verarbeitete

und flUssige Lebensmittel

Die Fachabteilungen in Braunschweig haben ihren Schwerpunkt in der Untersuchung von verarbeiteten pflanz-
lichen und flussigen Lebensmitteln: Alles, was aus Getreide, Obst, Gemiise, Wirzmitteln oder Honig hergestellt
werden kann, gehort dazu — sowie alle flissigen Lebensmittel bis auf die Milch. Die Aufgaben umfassen die
amtliche Untersuchung ebenso wie die spezielle Analytik. Dartber hinaus fiihren die Mitarbeiter/-innen Wein-
und Betriebskontrollen durch und wirken mit bei der Ausbildung und Priifung von Lebensmittelchemiker/-
innen sowie bei Fortbildungen fir die Lebensmitteliberwachungsbehérden.

Das Institut wird zukiinftig ein Schwerpunkt fur die Prafung der Authentizitat von Lebensmitteln in Niedersach-
sen sein. Dazu werden unter anderem Techniken wie NMR-Analytik und Next Generation Sequencing (NGS)
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Wesentliche Aufgaben am Standort Hannover:
Tiergesundheit und Lebensmittelsicherheit im Blick

Der Standort Hannover ist Schwerpunkt fur Wildtiererkrankungen. In zahlreichen Projekten und Kooperati-
onen werden wichtige Erkenntnisse zu verschiedenen Erregern, die Bedeutung fur die Haustierpopulation
und den Menschen haben, gewonnen.

Am Standort werden zudem Aufgaben in der Diagnostik und Bekdmpfung von Tierseuchen und anderen
infektiosen Tierkrankheiten, im Tierschutz sowie im direkten gesundheitlichen Verbraucherschutz wahrge-
nommen. Monitoring- und Bekampfungsprogramme zu anzeige- und meldepflichtigen Krankheiten sind
ebenfalls wichtige Tatigkeiten. Letztlich ist die kontinuierliche Bereitschaft, bei Ausbriichen von Tierseuchen
sofort in den Krisenmodus zu wechseln und groBe Probenzahlen zu untersuchen, eine Grundaufgabe.

eingesetzt.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

e Amtliche Untersuchung (sensorisch, chemisch,
mikrobiologisch, molekularbiologisch) und
rechtliche Beurteilung folgender Lebensmittel:

e Eier, Mayonnaise, Speisefette und -6le

* Getreide/-erzeugnisse, Brot, Back-/Teigwaren

* Honig und stBe Aufstriche

e Fertiggerichte

* Suppen, SoBen

* Nahrungserganzungsmittel, bilanzierte Diaten,
Reduktionskost, Sportlernahrung, Zusatzstoffe

* Obst-, GemUse-, Kartoffel- und Pilzerzeugnisse,
frische Pilze, Olsaaten, Schalenobst

° Gewdlirze, Wlrzmittel, Aromen

e Fruchtsafte/-nektare, alkoholfreie Erfrischungs-
getranke

e Bier, Mineralwasser, Wein/-erzeugnisse,
Spirituosen

e Feinkostsalate und SuBspeisen

e Speiseeis

Mikrobiologische Untersuchung von frischem
Obst und Gemuse

Spezielle Analytik landesweit:

e Proteindifferenzierung, Nachweis von
Allergenen

* Aromastoffe

* Mykotoxine

e Kontaminanten

» Bestandteile von gentechnisch veranderten
Organismen (GVO) in Lebensmitteln, Saatgut
und Futtermitteln

» Radioaktivitdtsmessungen in Lebensmitteln
und Bioindikatoren

* Biologische Testsysteme

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

* Amtliche Diagnostik von anzeigepflichtigen Tier-
seuchen und meldepflichtigen Tierkrankheiten
sowie Zoonoseerregern

* Landesweiter Schwerpunkt fur Untersuchungen
auf Erkrankungen von Wildtieren und Fischen

» Untersuchung und Begutachtung tierschutzrele-
vanter Tatbestande

* Untersuchung von Betriebskontrollproben aus
lebensmittelbe- und -verarbeitenden Betrieben

° Untersuchung von Erzeugnissen lebensmittellie-
fernder Tiere auf Ruckstande nicht zugelassener
Stoffe

» Radioaktivitdtsmessungen in Lebensmitteln

» Entwicklung neuer Untersuchungsmethoden und
Forschung zu epidemiologischen Fragestellungen

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

@ Urlaub mit dem Haustier im Ausland - und
was ist mit der Heimreise?

Fur die Einreise von Hund und Katze in die EU gelten

strenge Regeln beziiglich des Tollwutschutzes. Das

betrifft auslandische Tiere, aber auch einheimische

Vierbeiner, die nach einem Urlaub in einem Nicht-

EU-Land wieder zurlckkehren.

2021 musste zahlreichen Hunden und Katzen die
Wiedereinreise zundchst verweigert werden, weil
die erforderliche Uberpriifung der Wirksamkeit der
Tollwutimpfung nicht vorlag. Die Tollwutantikorper-
bestimmung musste nachgeholt werden und die
Tiere — zumindest bis zum Abschluss der Untersu-
chung —in Quarantane verbleiben. Im unginstigsten
(Einzel-)Fall kann diese bis zu vier Monate dauern.

Ohne den Nachweis eines schitzenden Antikor-
pertiters besteht die Gefahr, dass sich die Tiere im
Ausland mit Tollwut infizieren und die Krankheit
nach Deutschland bringen. Die Tollwutinfektion
eines illegal importierten Welpen, die auch auf
Kontakthunde wund -personen hatte Ubergrei-
fen kénnen, zeigt, wie wichtig die Wachsamkeit
im Hinblick auf diese Zoonose ist (siehe Seite 68).
Der Standort Hannover des LVI ist ein zugelassenes
Labor zur Tollwutantikérperbestimmung (vgl. Ent-
scheidung des EU-Rates Nr. 2000/258/EC und EU-
VO Nr. 576/2013).

Es ist ein Anliegen des LVI, hier ein kompetenter An-
sprechpartner sowohl fur die zustandigen Behérden
als auch die Tierbesitzer/-innen zu sein, um so, auch
durch vorherige Aufklarung und Beratung, den Weg
zur sicheren Einfuhr zu ebnen.
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Vorkommen und Nach-
weis von Trichinen

Bei Hausschweinen in

der EU treten Trichinellen
sporadisch vor allem bei
Tieren in Freiland- und
Hinterhofhaltungen auf.
Daten aus Monitoringpro-
grammen zeigen, dass bei
Rotflichsen (0,1 %) und
Marderhunden (bis 1 %)
eine hohere Prévalenz als
bei Wildschweinen (bis
0,01 %) vorliegt.

Bei der Referenzmethode
wird der Verdauungspro-
zess der Fleischproben

im Magen des Wirtes
simuliert. Dazu wird dem
Tierkorper eine Fleisch-
probe entnommen, stark
zerkleinert und in ein
Becherglas mit Wasser,
Salzsaure und Pepsin
gegeben. Die Larven wer-
den aus der Muskulatur
freigesetzt und kénnen
unter dem Mikroskop oder
Trichinoskop nachgewie-
sen werden.

@ Tollwut bei einem illegal eingefiihrten Hund
Deutschland gilt seit 2008 offiziell als frei von der
klassischen Tollwut. Im Herbst 2021 konnte in einer
Tierarztpraxis ein illegal aus einem Drittland ein-
gefiihrter somnolenter, lethargischer Hundewelpe
nicht gerettet werden. Das hinzugezogene Vete-
rindramt leitete den Hund mit dem Verdacht einer
Tollwutvirusinfektion umgehend an das LVI Hanno-
ver weiter. Feingeweblich und mittels Immunfluo-
reszenztechnik wurden dort Strukturen des Erregers
sichtbar gemacht. Parallel hierzu erfolgte eine Virus-
isolierung Uber Zellkulturen sowie eine Erregerdif-
ferenzierung mittels molekularbiologischer Technik
(PCR).

Die Befunde bestatigten die zuvor gestellte Ver-
dachtsdiagnose und das Vorliegen einer Infektion
mit dem klassischen Tollwutvirus. Das Nationale Re-
ferenzlabor des Friedrich-Loeffler-Instituts bestatigte
die im LVI Hannover ermittelten Ergebnisse.

Nach Analyse eines spezifischen Genabschnittes des
Virus ergab sich eine 99 %-ige Ubereinstimmung
zu einem 2001 im Herkunftsland des Welpen aus
einem Fuchs isolierten Tollwutvirus. Es kann also
davon ausgegangen werden, dass sich der Welpe
in seinem Heimatland infiziert und dieser Fall somit
keinerlei Auswirkungen auf den Status der Tollwut-
freiheit in Deutschland hat.

Durch die sehr schnell angelaufene Handlungskette
gelang es, Kontaktpersonen umgehend zu impfen.
Keine Kontaktperson erkrankte an Tollwut.

Lichtmikroskopisch sichtbare Tollwutviruspartikel als
rosafarbene Einschlisse (sog. Negri-Kérperchen) im Zellleib
von Nervenzellen des Gehirns

Mittels Inmunfluoreszenztechnik sichtbar gemachte
Strukturen des Erregers (Negri-K6rperchen)

@ Trichinen in Fleisch - Gefahr durch winzige
Wirmer

Die Trichinellose ist eine weltweit vorkommende le-
bensmittelbedingte Zoonose, die durch Fadenwdir-
mer der Gattung Trichinella verursacht wird. Diese
Parasiten kénnen die Muskulatur vieler Wild- und ei-
niger Haustierarten befallen. Auch der Mensch kann
sich durch den Verzehr von ungenlgend erhitztem
Fleisch infizieren. Eine solche lebensmittelbedingte
Trichinellose kann sehr schwer verlaufen und auch
zum Tode fihren. In Trichinenuntersuchungsstellen
(TUS) werden daher Muskelfleischproben von bei-
spielsweise Wild- und Hausschweinen auf den Er-
reger untersucht. Erst bei einem negativen Untersu-
chungsergebnis darf das Fleisch in Verkehr gebracht
werden.

In Niedersachsen ist das LVI Braunschweig/Hanno-
ver am Standort Hannover als akkreditiertes amtli-
ches Laboratorium benannt worden, unter dessen
Aufsicht sich derzeit 42 TUS aus 21 Landkreisen be-
finden. Im Jahr 2021 wurden alle TUS besucht und
Uberpruft. Schwerpunkte der in den TUS durchge-
fuhrten Audits liegen auf der Uberprifung der ver-
wendeten Gerate mittels kalibrierter Messnormale,
der Uberprifung der Dokumentation, Riickverfolg-
barkeit und der Arbeitsabldufe vor Ort. AuBerdem
werden durch das LAVES die Trichinen-Ringversuche
niedersachsenweit koordiniert. Jede TUS muss im
zweijdhrigen Rhythmus an diesen Vergleichsunter-
suchungen erfolgreich teilnehmen, um seine Kom-
petenz nachzuweisen.

@ Mikrobiologische Untersuchung von
Backwaren

Schwarzwalder Kirschtorte, Nuss-Sahne-Rolle oder
Himbeerschnitte — diese und viele andere Kostlich-
keiten werden in Konditoreien und Backereien vari-
ationsreich angeboten. Die Vielfalt unterschiedlicher
Geschmacksrichtungen und Zusammensetzungen
der Torten wird insbesondere durch die handwerkli-
che Herstellung und Verwendung von nicht durcher-
hitzten oder frischen Zutaten ermoglicht. Dies fuhrt
jedoch auch zu hygienischen Problemen, da die zu-
cker-, eiweiB- und fetthaltigen Patisseriewaren idea-
le Lebensbedingungen fur Mikroorganismen bieten
und somit leicht verderblich sind.

Es wurden 75 Proben mikrobiologisch untersucht.
Erfreulicherweise waren Krankheitserreger wie Sal-
monellen und Listeria monocytogenes in keiner
Probe nachweisbar. 22 Proben (29 %) zeigten hy-
gienische Mangel. Insbesondere waren die Gehalte
an aeroben mesophilen Keimen, Enterobacteria-
ceae, prasumtiven Bacillus cereus und Escherichia
coli (E. coli) abweichend. In 10 Fallen (13 %) wa-
ren die Keimgehalte deutlich erhéht, was auf eine
nachteilige Beeinflussung der Lebensmittel hinwies.
Eine Probe wurde aufgrund eines deutlich erhohten
Gehaltes an prasumtiven Bacillus cereus mit Toxin-
bildungsvermégen als zum Verzehr nicht geeignet
beurteilt.

19% der leicht verderblichen Patisseriewaren wur-
den in den Betrieben nicht ausreichend kuhl gela-
gert. Die Ergebnisse zeigen, dass sich das Hygiene-
bewusstsein bei der Herstellung und im Vertrieb
verbessern muss.

@ Mikrobiologische Untersuchungen von
belegten Brotchen/Sandwiches

Belegte Brotchen und Sandwiches sind beliebte

Mabhlzeiten, die gern verzehrfertig gekauft werden.

Durch die manuelle Herstellung sind diese Lebens-
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mittel empfindlich gegendber hygienischen Fehlern
im Herstellungsprozess.

70 Proben wurden auf Hygieneparameter und das
Vorhandensein pathogener Keime untersucht. Es
handelte sich GUberwiegend um lose Proben aus
Backerei(-filialen) (44 Proben) und Tankstellen (18
Proben). Weiterhin wurden 4 abgepackte Proben
aus dem Lebensmitteleinzelhandel entnommen.

Erfreulicherweise wurden in keiner Probe pathoge-
ne Keime nachgewiesen. 17 Proben (24 %) wiesen
hygienische Mangel auf. Insbesondere wurden auf-
fallige Gehalte an Schimmelpilzen, Hefen und pra-
sumtiven Bacillus cereus nachgewiesen. 13 Proben
(19 %) wurden unzureichend gekthlt gelagert.

Ein Brotchen wurde unter Verwendung eines Sa-
lates, dessen Verbrauchsdatum zum Zeitpunkt der
Herstellung bereits um drei Tage Uberschritten war,
hergestellt. Bei in mikrobiologischer Hinsicht leicht
verderblichen Lebensmitteln, die folglich nach kur-
zer Zeit eine unmittelbare Gefahr fur die mensch-
liche Gesundheit darstellen kénnen, wird das Min-
desthaltbarkeitsdatum durch das Verbrauchsdatum
ersetzt.

Nach Ablauf des Verbrauchsdatums gilt das Lebens-
mittel als nicht sicher und darf nicht in den Verkehr
gebracht werden. Das betrifft auch in der weiteren
Verarbeitung daraus hergestellte Lebensmittel.



Abteilung 5 des LAVES e Lebensmittel- und Veterinarinstitut Braunschweig/Hannover

INFO

Verotoxin bildende
Escherichia coli

(E. coli) - VTEC
Synonyme: Shiga-Toxin
bildende E. coli (STEC) und
Enterohamorrhagische

E. coli (EHEC).
Durchfallerreger und Ver-
ursacher des hamolytisch-
uramischen Syndroms.
Die Ubertragung erfolgt
Uber kontaminierte
Lebensmittel tierischen
Ursprungs (Fleischproduk-
te, Rohmilch), pflanzliche
Lebensmittel, Sprossen
sowie direkten Kontakt
mit Wiederkauern und
Wildwiederkéauern.

Bacillus cereus
Sporenbildendes Bakteri-
um, das nahezu tberall zu
finden ist (Boden, Staub,
Pflanzen). B. cereus bilden
verschiedene Arten von
Toxinen, die Durchfall und
Erbrechen hervorrufen
konnen.

@ Mikrobiologische Untersuchung von Teigen
Mit Fertigteigen lassen sich selbst aufwendige Back-
projekte schnell realisieren. Von Platzchen Gber Blat-
terteiggeback bis hin zur Pizza, von suB bis herzhaft
ist fur jedes Backvorhaben der passende Teig im
Einzelhandel erhéltlich. Auch fur diejenigen, die we-
niger am fertigen Backwerk, sondern mehr am Na-
schen der nicht gebackenen Mischung interessiert
sind, ist mit sogenannten Naschteigen gesorgt.

In Teigzutaten werden regelméaBig pathogene Mik-
roorganismen nachgewiesen. Daher wurden 26 Fer-
tigteige (darunter 14 Platzchenteige und 4 Nasch-
teige) auf das Vorhandensein von Mikroorganismen
— insbesondere VTEC — Uberpriift. In 3 Fertigteigen
zum Backen wurden VTEC nachgewiesen.

Ein Naschteig wies aufgrund eines erhohten Ge-
haltes an prasumtiven Bacillus cereus hygienische
Mangel auf. Bei einem weiteren Naschteig wurde im
Einzelhandel die fur das Erreichen des Mindesthalt-
barkeitsdatums notwendige Kuhltemperatur nicht
eingehalten.

Naschteige werden mit vorbehandelten Zutaten
hergestellt, wodurch die Teige fur den Rohverzehr
geeignet sind. Eine Kuhllagerung ist aufgrund ihrer
Zusammensetzung dennoch notwendig. Andere
Fertigteige sollten erst nach dem Backen verzehrt
werden. Pathogene Mikroorganismen werden durch
die Gblichen Backtemperaturen und -zeiten zuver-
lassig abgetotet, sodass das fertige Backwerk unbe-
sorgt genossen werden kann.

@ Untersuchung von trans-Fettsduren in
Feinen Backwaren

Trans-Fettsauren sind ungesattigte Fettsauren, die
mindestens eine Doppelbindung in trans-Konfi-
guration enthalten. Laut Weltgesundheitsorgani-
sation erhoéhen sie das Risiko zur Entwicklung von
Herz-Kreislauferkrankungen und sind daher ein
unerwlnschter Bestandteil in Lebensmitteln. Auf
natdrliche Weise werden trans-Fettsauren durch
Mikroorganismen im Pansen von Wiederkduern
gebildet und gelangen so in Milch- und Koérperfett
dieser Tiere. Technologisch entstehen sie bei der in-
dustriellen Fetthartung von halbfesten oder festen
Fetten zum Beispiel zum Frittieren oder Backen. Zu

den Lebensmitteln, die in nennenswerten Mengen
trans-Fettsauren enthalten kénnen, zéhlen Backwa-
ren, insbesondere Siedegebécke, frittierte Knabber-
erzeugnisse und Fertiggerichte.

Zur Begrenzung der trans-Fettsauregehalte in Le-
bensmitteln wurde 2019 die Verordnung (EU)
2019/649 erlassen. Diese legt einen maximalen Ge-
halt an trans-Fettsauren, die nicht aus natlrlichen
Quellen stammen, von 2 g pro 100 g Fett fest.

Im Jahr 2021 wurden am Standort Braunschweig
100 Proben aus dem Bereich Backwaren, zum Bei-
spiel Siedegebacke und Kuchenschnitten, auf trans-
Fettsauren untersucht. Erfreulicherweise wurde nur
bei einer Probe ein trans-Fettsauregehalt oberhalb
des Grenzwertes festgestellt. Im Mittel lag der Ge-
halt bei 0,74 g pro 100 g Fett, wobei héhere Ge-
halte durch die Verwendung von Milchfetten wie
Butter oder Sahne bedingt waren. Im Vergleich zu
friheren Untersuchungen, bei denen bis zu 30 %
trans-Fettsauren im Fettanteil gefunden wurden,
haben sich die Gehalte deutlich reduziert.

@ Doner - haufig nicht drin, was draufsteht
.Doner” ist ein beliebter Imbiss, der der Curry-Wurst
mittlerweile den Rang abgelaufen hat. Serviert wird
er haufig in einer Teigtasche mit Beilagen wie Rot-
und/oder WeiBkohlsalat und wirzenden SofBen.

Nach den Leitsatzen fur Fleisch- und Fleischerzeug-
nisse werden unter ,Doner Kebab” dinne, auf
einen DrehspieB aufgesteckte Fleischscheiben aus
Schaf und/oder Rindfleisch verstanden. Bei einem
Hahnchen-/Puten-Déner-Kebab wird grob entsehn-
tes Geflugelfleisch verwendet.

Ein mitverarbeiteter Hackfleischanteil aus grob ent-
sehntem Rindfleisch und/oder grob entsehntem
Schaffleisch betragt hochstens 60 %. AuBer Salz
und Gewdlrzen sowie gegebenenfalls Eiern, Zwie-
beln, Ol, Milch und Joghurt enthélt Déner Kebab
keine weiteren Zutaten.

2021 wurden im LVI Braunschweig/Hannover 48
zubereitete Doner-Gerichte aus Imbissbetrieben,
die zumeist in einer Teigtasche mit Beilagen serviert
wurden, Uberprift. Anhand der beigefugten Origi-

nalkennzeichnung der SpieBe wurde geprift, ob in
der Teigtasche, wenn Déner dran stand, auch Déner
drin war. Das musste in 31 Fallen (65 %) verneint
werden, weil beispielsweise nicht Ubliche Zutaten
wie Sojaeiwei3 und Starke enthalten waren, der
Fleischanteil Gberwiegend feinzerkleinert war, in der
Speisekarte angepriesenes Lamm nicht enthalten
oder ein mitverarbeiteter Hackfleischanteil von mehr
als 60 % enthalten war.

AuBerdem waren in 41 Fallen (85 %) die Allergen-
kennzeichnung und in 31 Féllen (65 %) die Kenn-
zeichnung der Zusatzstoffe im Verkauf, zum Beispiel
auf der Speisekarte oder in einem Aushang, unvoll-
standig oder fehlten ganz.

@ Hafer-, Soja- oder Mandeldrinks —
Alternativen zu Milch?

2021 wurden am Standort Braunschweig 31 Pflan-

zendrinks untersucht, davon 12 Mandel-, 11 Reis-

und 4 Haferdrinks.

Im Fokus standen diverse Schwermetalle wie zum
Beispiel Quecksilber, Cadmium, Blei, aber auch Ni-
ckel, Mangan, Kupfer, die im Rahmen des bundes-
weiten Monitorings untersucht wurden, sowie die
Prafung der Kennzeichnung.

Waéhrend die Schwermetallergebnisse als unauffallig
bewertet wurden, gab die Kennzeichnung bei etli-
chen Proben Anlass zur Beanstandung. Vor allem bei
Reisdrinks wurde die Angabe ,Reis” im Verzeichnis
der Zutaten als irrefihrend beurteilt. Reis enthalt
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von Natur aus nur sehr wenig Zucker. Die Reisdrinks
enthielten deutlich mehr Zucker als nach den ver-
wendeten Zutaten zu erwarten gewesen ware. Zu-
cker war nicht zugesetzt. Bei der Herstellung der
Reisgetranke wird der Reis fermentiert. Dabei wird
Starke teilweise in Zucker umgewandelt. Auf diesen
Fermentationsschritt wurde weder im Zutatenver-
zeichnis bei der Zutat Reis noch in der Bezeichnung
der Getranke hingewiesen.

AuBerdem wurde die Angabe ,enthalt von Natur
aus Zucker” bei diesen Drinks als unzulassig bewer-
tet, da Reis von Natur aus keinen Zucker enthalt,
sondern dieser erst durch die Fermentation entsteht.
Ein Haferdrink mit Mangomark warb mit der Angabe
.Buttermilk”. Solche Hinweise auf Milcherzeugnisse
sind bei Pflanzendrinks nicht erlaubt.

Weitere Kennzeichnungsmangel betrafen die Nahr-
wertdeklaration und das Zutatenverzeichnis.

@ Vegane und vegetarische Ersatzerzeugnisse:
Burger und Hack

2021 wurden im LVI Braunschweig/Hannover
11 Proben veganes Hack und 11 Proben vegane
beziehungsweise vegetarische Burger genauer un-
ter die Lupe genommen. Alle Erzeugnisse wurden
hinsichtlich des mikrobiologischen Status und der
Kennzeichnung, inklusive Nahrwertkennzeich-
nung, Uberpruft. Die Burger wurden auBerdem auf
das Vorhandensein tierischer Bestandteile (Rind,
Schwein, Pute und Huhn) und der Prozesskonta-
minanten 2- und 3-Monochlorpropandiol (MCPD)-
und Glycidyl-Fettsdureester untersucht.

In drei Burgern wurden Gehalte an 3-MCPD-
Fettsdureestern nachgewiesen. Diese durften
wahrscheinlich aus den verwendeten raffinierten
Pflanzentlen stammen. Die Gehalte lagen deut-
lich unter den zulassigen Hochstmengen fir diese
pflanzlichen Ole.

Eine Probe veganes Hack enthielt laut Zutatenver-
zeichnis Eisendiphosphat. Eine Anreicherung mit
Eisendiphosphat ist jedoch nur mit einer Ausnah-
megenehmigung zuldssig. Da keine Ausnahmege-
nehmigung vorlag, wurde der Zusatz als unzulassig
beurteilt.

Vollkornreis wird ge-
mahlen und mit Wasser
gekocht. Dabei entsteht
eine cremig-schleimige
Masse, die anschlieBend
filtriert wird. Ubrig bleibt
der Reisdrink, dem meist
noch Ol und Salz beige-
geben wird. Oft sorgen
zugesetzte Enzyme dafiir,
dass die enthaltene Stérke
in Zucker aufgespalten
(fermentiert) wird.
Fermentierter Reisdrink
schmeckt daher stBlich.

MCPD-Fettsdureester
2- und 3-Monochlorpro-
pandiol-Fettsaureester
(2- bzw. 3-MCPD-FSE)
und Glycidyl-Fettsaurees-
ter (GE) sind Prozesskon-
taminanten, die bei der
Herstellung und Verarbei-
tung von Lebensmitteln
(vor allem in pflanzlichen
Olen und Fetten) aus
natdrlichen Inhaltsstoffen
gebildet werden konnen.
Aufgrund ihrer zum Teil
genotoxischen und kar-
zinogenen Eigenschaften
wurden fir verschiedene
Lebensmittel Hochstmen-
gen festgelegt.
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INFO

Verbot der krankheits-
bezogenen Werbung
Informationen ber ein Le-
bensmittel durfen diesem
keine Eigenschaften der
Vorbeugung, Behand-
lung oder Heilung einer
Krankheit zuschreiben
oder den Eindruck dieser
Eigenschaften entstehen
lassen (VO (EU) Nr.
1169/2011).

Getranke mit einem
Alkoholgehalt von mehr
als 1,2 Volumenprozent
durfen —im Gegensatz zu
anderen Lebensmitteln —
nicht einmal gesundheits-
bezogene Angaben tragen
(VO (EG) Nr. 1924/2006).
Gesundheitsbezogene
Angaben sind solche, die
einen Zusammenhang
zwischen einem Lebens-
mittel einerseits und der
Gesundheit andererseits
herstellen. ,,Bekomm-
lich” oder ,wohltuend”
waren gesundheitsbezo-
gene Angaben, die bei
alkoholhaltigen Getrénken
unzuldssig sind.

INFO

Herstellungsverfahren
fur alkoholfreies Bier
Der Garungsvorgang kann
durch kurzes Erhitzen —
und damit Inaktivierung
der Hefen — gestoppt
werden, bevor nennens-
werte Mengen an Alkohol
entstehen. Diese Biere
schmecken meist etwas
stiBer, da der Malzzucker
nur in geringem MaBe zu
Alkohol umgesetzt wurde.
Bei der Vakuum-Destilla-
tion wird ein GroBteil des
Alkohols aus dem her-
kémmlich gebrauten Bier
entzogen. Die Aromen, die
wahrend der Destillation
ebenfalls entfernt werden,
werden dem alkoholfreien
Bier anschlieBend groBten-
teils wieder zugefihrt.

Mikrobiologisch waren alle Proben unauffallig. In den
veganen Burgern wurden keine tierischen Bestand-
teile nachgewiesen. Die Nahrwertkennzeichnung
entsprach bei 2 Proben nicht den Anforderungen.
8 Proben wiesen weitere Kennzeichnungsmangel
wie zum Beispiel unzureichende Bezeichnungen von
Zutaten auf.

@ Bunte Farben und ausgefallene Geschmacks-

nuancen: Ist das wirklich noch Gin?
Die Trend-Spirituose Gin nimmt immer mehr Platz
in den Regalen der Supermarkte ein. Naturlich soll
dort jede Flasche auffallen. Das gelingt beispiels-
weise durch kreative Werbetexte, eine auffallige
Produktfarbe oder die Auslobung einer besonderen
Geschmacksnuance.

Ob trotzdem noch alle rechtlichen Vorschriften
eingehalten werden, wird regelmaBig anhand ver-
schiedener Parameter Uberpruft. RoutinemaBig wer-
den Alkohol- und Zuckergehalt bestimmt und auf
weitere flichtige Inhaltsstoffe (u. a. Methanol) und
Farbstoffe gepriift. Eine herausragende Bedeutung
hat die sensorische Priifung. Insbesondere bei Gin
mit besonderen Geschmacksnuancen ist darauf zu
achten, dass Wachholder im Geschmack vorherr-
schend bleibt. Eine Uberdeckung dessen, durch
beispielsweise andere Fruchtnoten, ist fur einen Gin
unzulassig. Die Verwendung bestimmter Farbstoffe
in Gin ist erlaubt, wenn diese durch die Angabe , mit
Farbstoff” kenntlich gemacht wird.

2021 wurden 40 Gins untersucht. Insgesamt war
knapp die Halfte der Proben auffallig. 8 Proben (20 %)
wurden als sensorisch nicht einem Gin entspre-
chend beurteilt, da der Wacholdergeschmack nicht
mehr vorherrschend war. Bei 3 Proben wich der
Alkoholgehalt von der Deklaration ab. Die Kennt-
lichmachung , mit Farbstoff” fehlte bei einem Gin.
Auf einem Etikett befand sich krankheitsbezogene
Werbung, welche fur alle Lebensmittel verboten ist.
Zusatzlich gab es verschiedene Kennzeichnungs-
mangel.

@ Alkoholfreies Bier: Ganz ohne Alkohol?
Alkoholfreies Bier ist nicht gleich alkoholfreies Bier
— manchmal gibt es pro Marke sogar zwei verschie-
dene Sorten. Oft féllt dieser Unterschied beim Ein-
kaufen gar nicht auf.

Neben der , normalen” Variante wird auch eine mit
der zusatzlichen Auslobung ,0,0 % Vol. Alkohol”
angeboten. Ein alkoholfreies Bier ohne diese Auslo-
bung kann also noch etwas Alkohol enthalten. Nach
allgemeiner Verkehrsauffassung werden hier 0,5 %
Vol. toleriert, da diese Menge auf alkoholempfindli-
che Menschen keine feststellbare Wirkung hat.

Es gibt hauptsachlich zwei Herstellungsverfahren
fur alkoholfreies Bier: die gestoppte Garung und die
nachtréagliche Entfernung des Alkohols aus einem
herkébmmlich gebrauten Bier durch Destillation. Zur
vollstandigen Entfernung des Alkohols kénnen die
beiden Verfahren miteinander kombiniert werden.
Aus einem durch gestoppte Garung hergestellten
alkoholfreien Bier kann im Anschluss der restliche
Alkohol durch eine Destillation entzogen werden.

2021 wurden 47 alkoholfreie Biere untersucht. Bei
einem alkoholfreien Bier wurde der tolerierbare
Gehalt von 0,5 % Vol. Alkohol um das Dreifache
Uberschritten, die Auslobung ,,alkoholfrei” war so-
mit unzuldssig. Eine Probe aus einer Gaststatte fiel
durch erhohte Keim- und Bakteriengehalte sowie
eine abweichende Sensorik auf. Weitere 6 Proben
wiesen Kennzeichnungsmangel auf.

@ Bier aus Schankanlagen - immer ein Genuss?
Ob im Biergarten oder in der Kneipe um die Ecke
— ein frisch gezapftes Bier wird von Verbraucher/-
innen gern getrunken. Biere aus Schankanlagen
werden regelmaBig im Hinblick auf ihren mikro-
biologischen Status, ihre stoffliche Beschaffenheit
(Stammwiirze, Alkoholgehalt) sowie die Allergen-
kennzeichnung Uberprift.

Erhdhte Gehalte an Mikroorganismen deuten auf
hygienische Schwachstellen im Betrieb hin. Als Ursa-
che kénnen mangelnde Hygiene im Schankanlagen-
bereich und/oder eine mangelhafte Reinigung und
Desinfektion der Schankanlage eine Rolle spielen.
Da Bier unter Verwendung von Malz aus glutenhal-

tigem Getreide hergestellt wird, ist eine Allergen-
kennzeichnung unter Nennung der verwendeten
Getreideart(en), zum Beispiel Gerste und/oder Wei-
zen, erforderlich.

2021 wurden 105 Biere aus Schankanlagen unter-
sucht. Auffallig hohe Gehalte an Mikroorganismen
wurden in 16 Proben nachgewiesen, bei einer Probe
auch einhergehend mit sensorischen Auffalligkei-
ten. In diesen Fallen wurde die Empfehlung aus-
gesprochen, die Wirksamkeit der vorbeugenden
MaBnahmen zu Uberprifen und MaBnahmen zur
Verbesserung der Hygienesituation einzuleiten.

Bei der Allergenkennzeichnung zeigten sich deut-
liche Defizite in der Umsetzung der Vorgaben. Bei
mehr als der Halfte der Proben (56-mal) fehlte die
erforderliche Angabe der Getreideart(en), bei 5 wei-
teren Proben war diese unzureichend.

@ Untersuchung von fruchtigen Senferzeug-
nissen

Im Berichtsjahr wurden fruchtige Senferzeugnisse

unter die Lupe genommen. Derartige Erzeugnisse

erfreuen sich groBer Beliebtheit, unter anderem als

Beigabe zu Kase.

Zu unterscheiden sind hier einerseits Erzeugnisse
auf der Basis von Speisesenf, die unter Verwendung
von Fruchten, wie beispielsweise Feigen, Birnen
und Aprikosen, hergestellt sind. In der Deklaration
derartiger Erzeugnisse wird auf die besondere Ge-
schmacksrichtung hingewiesen, zudem ist der typi-
sche Senfcharakter zu bewahren.
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Auf der anderen Seite stehen Fruchtsenfsaucen,
welche sich allein schon durch ihr konfitlre-/gelee-
dhnliches Aussehen von den Fruchtsenfen abgren-
zen. Die Basis hierfur sind verschiedene Frichte,
welche nach Belieben kandiert, als Fruchtmus oder
ahnliches eingesetzt werden. Die mehr oder weni-
ger scharfe Senfnote entsteht durch Zugabe von
Senfaroma, zumeist in Form von Allylsenfél. Auch
die Verwendung von Senfsaat ist Ublich.

Analytisch wurden Zucker-, Salz-, Protein- und Fett-
gehalte ermittelt. Ebenso wurde auf das Vorhanden-
sein von Schwefeldioxid sowie die weiteren Konser-
vierungsstoffe Sorbin- und Benzoesdure geprift.
Abweichungen gab es lediglich beim Salzgehalt
einer und Zuckergehalt zweier Proben: hier lagen
die analysierten Gehalte auBerhalb der tolerierten
Schwankungen in der Nahrwertkennzeichnung. Ins-
gesamt wurden von den eingereichten 18 Proben 9
wegen Mangeln in der Kennzeichnung beanstandet.

@ Nuss-Frucht-Mischungen - alles ist méglich?
Ob Erdnuss-, Haselnuss-, Mandel- oder Cashewker-
ne, Rosinen, Sultaninen oder Cranberries — es gibt
Nuss-Frucht-Mischungen mit den unterschiedlichs-
ten Zutaten. Darunter finden sich auch exotische Mi-
schungen mit zum Beispiel Mango und Kokosnuss.
Erlaubt ist, was schmeckt, denn rechtlich geregelt ist

Allergenkennzeichnung
GemaB Lebensmittelinfor-
mationsverordnung sind
Stoffe oder Erzeugnisse,
die Allergien oder Unver-
traglichkeiten auslosen, in
der Etikettierung von Le-
bensmitteln verpflichtend
anzugeben. Zutaten mit
allergenem Potenzial sind
beispielsweise Erdnusse,
Mandeln, Senf sowie
glutenhaltiges Getreide.
Bei Fertigpackungen sind
diese Zutaten in hervor-
gehobener Weise in der
Regel im Zutatenverzeich-
nis aufgefuhrt, so auch
bei Bieren. Bei lose abge-
gebenen Lebensmitteln
erfolgt die Allergenkenn-
zeichnung in der Regel
auf einem Schild beim
jeweiligen Lebensmittel. In
der Gastronomie erfolgt
die Angabe, wie beispiels-
weise auch bei Bier tiblich,
auf Speisen- beziehungs-
weise Getrankekarten.

Allylsenfol

Allylsenfdl (Allylisothiocy-
anat) ist ein aromatisches,
therisches OI, das
sowohl fur die Scharfe als
auch fur die spezifische
Wiirzkraft von Senf
verantwortlich ist. Es
entsteht erst durch einen
enzymatischen Prozess
bei der Verarbeitung, der
zunachst geschmacks-
und geruchsneutralen
Senfkorner. Allylsenfdl ist
sehr fliichtig, hitze- und
lichtempfindlich. Aus die-
sem Grund sollte man ein
gedffnetes Glas sorgféltig
verschlieBen sowie kihl
und dunkel lagern, da
ansonsten die Schérfe von
Senf verloren geht.
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INFO

Ochratoxin A
Hochstmengen fir
Ochratoxin A sind unter
anderem in der Verord-
nung (EG) Nr. 1881/2006
festgelegt. Fur getrocknete
Weintrauben (Korinthen,
Rosinen und Sultaninen)
betragt die Hochstmenge
10 pg/kg. Fur Ochratoxin
Ain NUssen gibt es keine
Hachstmengen.

INFO

Beurteilungsgrundlagen
fiir unterschiedliche
Lebensmittel

Honig: tolerierbare tagli-
che Aufnahme von 0,237
g PA pro Kilogramm
Korpergewicht.

Tee: Eingriffswerte der
Arbeitsgruppe ALB

(z. B. Rooibos 310 pg/kg),
Margin of Exposure (MoE-
Ansatz), Health Based
Guidance Value (HBGV),
Art. 2 Abs. 2 Verordnung
(EWG) Nr. 315/93.

Gewiirze/Krauter: Bei
Werten > 10.500 pg/kg
gesundheitsschadlich im
Sinne von Art.14 Abs. 2
Buchst. a Verordnung (EG)
Nr. 178/2002. Bei Werten
von 1.000-10.500 ug/kg
MinimierungsmaBnahmen
erforderlich gemaB Art. 2
Abs. 2 Verordnung (EWG)
Nr. 315/93.

die Zusammensetzung von Frucht-Nuss-Mischungen
nicht. Das Zutatenverzeichnis gibt Auskunft Gber die
enthaltenen Nisse und Frichte.

Im Jahr 2021 wurden im Rahmen eines Projektes
33 Nuss-Frucht-Mischungen auf Mykotoxine unter-
sucht. Aflatoxine wurden erfreulicherweise in keiner
Probe nachgewiesen. In 10 Proben wurden Ochrato-
xin-A-Gehalte zwischen weniger als 0,1 und 2,9 pg/
kg ermittelt. Diese Gehalte gaben keinen Anlass zu
Beanstandungen.

In 16 von 27 Nuss-Frucht-Mischungen wurden Spu-
ren von Nussen gefunden, die nicht im Zutatenver-
zeichnis aufgefuhrt waren. Auf den Verpackungen
befand sich jeweils ein freiwilliger Hinweis darauf,
dass Spuren von anderen Nlssen enthalten sein
kénnen. Bei 2 Erzeugnissen wurde angeregt, diesen
Spurenhinweis um Erdnisse zu erweitern.

Bei allen untersuchten Proben entsprach die Zu-
sammensetzung der Deklaration. Eine Probe wurde
wegen eines Fremdgeschmacks der enthaltenen Ca-
shewkerne bemangelt. 5 Proben wiesen Kennzeich-
nungsmangel auf.

@ Nationale Kontaminanten-Verordnung -
Anderungen im Betriebsablauf

Bei der Probenahme fir die amtliche Kontrolle des
Mykotoxingehaltes von Lebensmitteln wurde bisher
gemalB § 43 des Lebensmittel- und Futtermittelge-
setzbuches ein Teil oder ein zweites Stick der Probe
zurlckzulassen (Gegenprobe bzw. Zweitprobe). Die
Probenahmeverfahren (Anzahl der Einzelproben,
Sammelprobengewicht etc.) fur unterschiedliche
Lebensmittelkategorien sind in der Verordnung (EG)
Nr. 401/2006 definiert.

Mit Inkrafttreten der 2. Anderung der nationalen
Kontaminanten-Verordnung am 1.7.2021 wurde
§ 5a (Homogenisierung und Entnahme von Paral-

lelproben bei der amtlichen Kontrolle von Lebens-
mitteln auf Mykotoxine) eingefligt. Dieser schreibt
vor, dass bei der Probenahme fur Mykotoxinunter-
suchungen keine Gegen- oder Zweitproben mehr
hinterlassen werden, sondern dass das gesamte Pro-
benmaterial an das zustandige Untersuchungslabor
abgegeben wird. Dort wird die Sammelprobe homo-
genisiert und auf mindestens zwei Parallelproben
aufgeteilt. Eine Parallelprobe dient der amtlichen
Untersuchung, eine zweite Parallelprobe wird amt-
lich verschlossen und sachgerecht gelagert. Diese
kann auf Verlangen des Herstellers fur ein zweites
Sachverstéandigengutachten angefordert werden.

Ziel dieser Anderung ist eine einheitliche Probenah-
me und -aufbereitung, um unterschiedliche Ana-
lysenergebnisse zwischen amtlicher Probe und der
Probe fiir ein zweites Sachverstandigengutachten zu
vermeiden.

Es werden jahrlich 800 bis 1.000 Proben auf Myko-
toxine untersucht (siehe Seite 144 ff.).

@ Pyrrolizidinalkaloide — A never ending Story
Pyrrolizidinalkaloide (PA) sind sekundéare Pflanzen-
inhaltsstoffe, die durch Miternte PA-haltiger Pflan-
zen oder durch Pollenlese in Lebensmittel gelangen
kénnen. Sie kommen unter anderem in Honig, Tee
sowie Krautern und Gewdrzen vor.

PA stehen im Verdacht, die menschliche Gesund-
heit aufgrund ihres hepatotoxischen Potenzials zu
geféhrden. Sie sind daher in Lebensmitteln uner-
wuinscht.

Auf europdischer Ebene sind Hochstgehalte be-
schlossen worden, die in die Verordnung (EG) Nr.
1881/2006 Ubernommen wurden und seit dem
1.7.2022 gelten. Bis dahin wurden fur die rechtliche
Beurteilung je nach Matrix unterschiedliche Grund-
lagen herangezogen.

Fir Rooibostee und Kreuzkiimmel (Cumin) gilt
zukunftig ein Hochstgehalt von 400 pg/kg. Der
Hochstgehalt fur Oregano wird bei 1.000 pg/kg lie-
gen. Fur Honig wurde kein Hochstgehalt festgelegt.
2021 wurden 183 Proben auf PA untersucht.
Durch gezielte AnbaumaBnahmen und Schulungen
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Die folgende Tabelle enthélt einen Auszug der Ergebnisse:

Matrix Anzahl Werte < 5 Maximalwert Mittelwert

der Proben (ng/kg) (bgrka) (pgrka)

Honig 4 B 24 7

Tt_eefreeéhnhche Erzeug- 9 47 965 27

nisse

davon Rooibos 18 3 82 36

Krauter/ 61 14 10.841 988

Gewlrze

davon Oregano 16 4 2.277 572

davon Cumin 23 2 10.841 2.114

der Verantwortlichen vor Ort gelang es, die PA-
Problematik bei Honig und Tee in den Griff zu be-
kommen. Sehr hohe PA-Gehalte finden sich heute
bei Oregano und vor allem Kreuzkiimmel. Bei dieser
Matrixgruppe besteht dringender Handlungsbedarf
hinsichtlich Ernte- und AnbaumaBnahmen, um die
Verbraucher/-innen zu schiitzen.

@ Nachweis von Titandioxidpartikeln (E171) in
Lebensmitteln

Mit Veroffentlichung der Stellungnahme der EFSA

(European Food Safety Authority — Europaische

Behorde fur Lebensmittelsicherheit) vom 6.5.2021

wurde eine Neubewertung des Lebensmittelzusatz-
stoffs E171 (Titandioxid) vorgenommen. Dieser wird
nach umfangreicher Auswertung zahlreicher Daten
und Studien als ,nicht sicher” eingestuft. Die Ein-
stufung betrifft Titandioxid generell, unabhangig
davon, ob es mdglicherweise als Nanomaterial vor-
liegt, also ob zum Beispiel 50 % aller Partikel eine
AuBendimension unterhalb von 100 Nanometern
aufweisen.

Am LVI Braunschweig wurde das Vorhandensein
partikularen Titandioxids in Backzutaten/Dekoren
sowie Pudding- und Dessertpulvern mittels Mas-
senspektrometrie mit induktiv gekoppeltem Plasma
an Einzelpartikeln (sp-ICP-MS) untersucht. Die Un-
tersuchung diente der Validierung der Methode. Es
wurden 22 Pudding- und Dessertpulver (It. Zutaten-
liste alle ohne E171) sowie 12 Backzutaten/Dekore
(11 davon mit deklariertem E171) untersucht. Im
Ergebnis zeigte sich, dass samtliche Produkte mit
den Deklarationen ,,E171" oder ,Titandioxid” die-
ses auch in partikuldrer Form enthielten. Bei Proben
ohne deklariertes Titandioxid konnte es in keinem
Fall nachgewiesen werden.

Titandioxid - kein zu-
gelassener Zusatzstoff
mehr

Als Konsequenz der
geénderten Einstu-

fung von E171 seitens
der EFSA wurde mit

der Verordnung (EU)
2022/63 der Kommission
vom 14.1.2022 eine
Streichung von E171 von
der Liste zugelassener Zu-
satzstoffe veranlasst. Nach
dem 7.8.2022 dirfen
daher keine Lebensmittel
mit E171 mehr in den
Verkehr gebracht werden.
Bis zu diesem Datum
hergestellte Lebensmittel,
die Titandioxid enthalten,
durfen bis zum Ablauf
ihres Mindesthaltbarkeits-
datums verkauft werden.
Das Verbot differenziert
nicht nach dem Anteil von
Partikeln im Nanometer-
bereich (< 100 nm).

AUTOREN/-INNEN

Dr. Henriette Adam
Dr. Annika Boulaaba
Kay Dietrichkeit

Jan Gunter

Dr. Siglinde Keck

Dr. Sven Kleinschmidt
PhD

Dr. Christiane Linne-Jonas
Inka-Rosalia Lottje
Dr. Helga Nagengast
Sabine Nickel

Dr. Christoffer Oswald
Dr. Jana Paulsen

Dr. Susanne Rickling
Dorothe Sandmann
Dr. Anja Schmidt

Dr. Kerstin Seide

Dr. Barbel Starke
Carina Tetzlaff

Dr. Brigitte Thoms
Heike Viedt



Institut fur Fische und
Fischereierzeugnisse (IFF) Cuxhaven

Das Spezialinstitut fUr eine grol3e
Arten- und Erzeugnisvielfalt

Im Zuge der Amtshilfe fihrte das Institut bis Mai 2021 Laboruntersuchungen zum Nachweis von SARS-
CoV-2 in humanen Untersuchungsmaterialien durch und unterstitzte bei der Dateneingabe. Es wurden bis
dahin insgesamt 4.905 Proben untersucht. AnschlieBend gelangten die origindren Aufgaben wieder ver-
starkt in den Fokus. Es wurden ein Audit der Deutschen Akkreditierungsstelle (DAkkS) erfolgreich absolviert,
Aus- und Fortbildungen durchgeftihrt sowie diverse Stellungnahmen und Berichte verfasst.

Im Rahmen des Untersuchungsbetriebes wurden 2.751 Lebensmittel-, Wasser-, Tupfer- und Schwammchen-
proben aus 2.395 Auftrdgen auf verschiedene Parameter untersucht. Das Probenaufkommen verteilte sich
auf amtliche Planproben aus Niedersachsen (1.765 Proben), von niederséachsischen Muschelerzeugungsge-
bieten (184 Proben), Grenzkontrollstellen Niedersachsens (55 Proben) und aus der Norddeutschen Koopera-
tion, inklusive der Grenzkontrollstelle Bremerhavens (401 Proben).

Das Institut beteiligte sich an folgenden bundesweiten Monitoring-Programmen:

e Ersatz/Austausch von hochpreisigen Fischarten und Meeresfriichten bei Sushi

» Schwermetalle in Karpfen (Cyprinus carpio) und Zander (Stizostedion luciperca)

* Dioxine/PCB in Karpfen (Cyprinus carpio) und Zander (Stizostedion luciperca)

* PFAS in Karpfen (Cyprinus carpio) und Zander (Stizostedion luciperca)

e Triphenylmethanfarbstoffe in Aquakulturerzeugnissen folgender Arten: Lachs (Salmo salar), Bachforelle
(Salmo trutta fario), Regenbogenforelle (Oncorhynchus mykiss), Bachsaibling (Salvelinus fontialis), Karpfen
(Cyprinus carpio), Schlankwels (Pangasius spp.), Zander (Stizostedion luciperca), Tilapia (Oreochromis spp.)

Es wurden die Schwerpunktuntersuchungen zu
PFAS-Substanzen in Fischen, Parasiten, Viren,
biogenen Aminen und Listerien sowie zu Authen-
tizitatsprifungen von Fischarten fortgesetzt. Die
Untersuchungen zum Fremdwasserzusatz ein-
schlieBlich wasserbindender Substanzen in Fischen,
Krebs- und Weichtieren nahmen weiterhin einen
zentralen Platz im Untersuchungsalltag ein.

Der Abschluss des Forschungsvorhabens zur , Ent-
wicklung eines mobilen Fischtransportsystems
mit integrierter Wasseraufbereitung” (Férderung
durch das Bundesministerium fir Erndhrung und
Landwirtschaft, BMEL) erfolgte coronabedingt
erst 2021 mit Publikationen und Vortragen bei der
DVG-Jahrestagung des Arbeitsgebietes ,Lebens-
mittelsicherheit und Verbraucherschutz”.

Die DAKKS fuihrte mehrtégige Fachaudits zur Uber-
wachung der Erfullung der Anforderungen nach ISO
17025:2018 durch, die von den Mitarbeiterinnen
und Mitarbeitern erfolgreich absolviert worden sind.
Die Kooperation mit dem Institut fur Sicherheit
und Qualitat bei Milch und Fisch des Max-Rubner-
Instituts (MRI), dem Bundesamt fur Verbraucher-
schutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) sowie der
Hochschule fur Angewandte Wissenschaften (HAW)
Hamburg zum Thema ,Fish Fraud” wurde fortge-
setzt und das gemeinsame Pilotprojekt zum ,, Online-
Handel von Fisch” gestartet.

Das Fortbildungsangebot des IFF wurde coronakon-
form im Online-Format beibehalten (siehe Seite 81).
Zusatzlich engagierten sich die Wissenschaftler und
Wissenschaftlerinnen des IFF aktiv in Gremien und
Arbeitsgruppen auf Landes-, Bundes- und EU-Ebene.




Abteilung 5 des LAVES e Institut fur Fische und Fischereierzeugnisse Cuxhaven

Norddeutsche
Kooperation

Die Landeslabore der Bun-
deslander Berlin, Branden-
burg, Bremen, Hamburg,
Mecklenburg-Vorpom-
mern, Niedersachsen

und Schleswig-Holstein
arbeiten im Rahmen der
Norddeutschen Koope-
ration (NOKO) auf ver-
schiedenen Gebieten der
Lebensmitteltiberwachung
und Tierseuchenbekamp-
fung zusammen. Neben
dem intensiven fachlichen
Austausch und der gegen-
seitigen Unterstlitzung bei
groBeren Kontaminations-
geschehen im Futtermittel-
und Lebensmittelbereich
unterstttzen sich die
Landeslabore der NOKO
gegenseitig bei der Un-
tersuchung von amtlichen
Proben. Spezialisierte
Schwerpunktlabore und
Kompetenzzentren in den
verschiedenen Landeslabo-
ren untersuchen landeri-
bergreifend Proben.

Wesentliche Aufgaben: amtliche Untersuchungen
und Forschungstatigkeiten

Das IFF Cuxhaven ist ein speziell auf Fische, Krebs- und Weichtiere sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
ausgerichtetes Untersuchungsinstitut mit Forschungsaufgaben. Das Institut ist fUr die amtlichen Untersu-
chungen von Fischen, Krebs- und Weichtieren und deren Erzeugnisse zustandig. Zudem leisten die Mitar-
beitenden Forschungs- und Entwicklungsarbeit, insbesondere auf dem Gebiet der Aquakulturen sowie der

Methodenentwicklung im Anwendungsbereich.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

» Amtliche Untersuchungen (organoleptisch,
chemisch, parasitologisch, virologisch,
mikrobiologisch) sowie rechtliche Beurteilung

 Radioaktivitdtsmessungen in Lebensmitteln

* Amtliche Diagnostik von Tierseuchen bei
zweischaligen Weichtieren

e Stellungnahmen und fachliche Beratungen im
Zustandigkeitsbereich

* Ausbildung von Chemielaboranten/-innen,
Lebensmittelkontrolleure/-innen,
Lebensmittelchemiker/-innen,
Veterinarreferendare/-innen

» Forschung und Entwicklung

Im Rahmen der Norddeutschen Kooperation (NOKO) ist das Institut Kompetenzzentrum fur Fische und
Fischereierzeugnisse sowie Schwerpunktlabor fur diverse Untersuchungsparameter.

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

@ Biogene Amine in Thunfisch

Thunfisch in Ol oder Lake aus Dosen wird haufig als
Zutat in der Gastronomie verwendet. Unhygienische
Entnahmebedingungen mit einhergehender, hoher
Keimbelastung kénnen zur Bildung des biogenen
Amins Histamin fuhren. In héheren Mengen kann
Histamin zu Symptomen wie Atemnot, Hautrétung,
Juckreiz, Magenkrampfen und Erbrechen fiihren.
Aktuelle Daten belegen, dass es trotz bekannter
Sensibilisierung fur diese Thematik nach wie vor zu
Belastungssituationen in entsprechenden Lebens-
mitteln kommt.

In Niedersachsen wurden 222 Fischproben, davon
115 Thunfischproben, entnommen und mittels
Hochleistungsflissigchromatographie auf ihre Ge-
halte an biogenen Aminen untersucht: Die Hista-
minkonzentration in einer Thunfischprobe aus der
Gastronomie war als gesundheitsschadlich einzu-
stufen. Daneben wurden auch 3 Beanstandungen

von Thunfisch aufgrund von Verderbnis bzw. mik-
robiologischer Verunreinigung ausgesprochen. Bei
den 107 Proben anderer Fische wurde eine weitere
Beanstandung aufgrund eines erhohten Histamin-
gehalts ausgesprochen.

Fisch und insbesondere Thunfisch wird nach Ent-
nahme aus Konserven haufig nicht sachgerecht ge-
lagert. Eine unzureichende oder ganzlich fehlende
Kihlung begunstigt den Verderb und damit auch
die Bildung biogener Amine.

@ Parasiten in Fischen und Fischereierzeugnissen
—mehr als Nematoden

Wenn der Ausdruck ,Parasiten bei Fischen” auf-
taucht, denken Verbraucher/-innen meist an Wr-
mer und insbesondere an Nematodenlarven (Rund-
wurmlarven), weil diese ohne Hilfsmittel zu sehen
sind und auch in Fischen aus Nord- und Ostsee vor-
kommen. Fische kénnen jedoch auch von anderen
Parasiten als Rundwirmern, zum Beispiel auch von
einzelligen Parasiten, befallen werden.

Einige Parasiten in Fischen, Krebs- und Weichtieren
kénnen im lebenden Zustand nach Verzehr auch fur
die menschliche Gesundheit bedenklich sein (Zoo-
nose). So koénnen insbesondere nicht ausreichend
erhitzte, gefrorene, gesalzene, getrocknete oder
anderweitig behandelte Fischereierzeugnisse ver-
mehrungsfdhige Stadien dieser bedenklichen Parasi-
ten enthalten. Die weltweit dritthaufigste Wurmer-
krankung beim Menschen wird von Saugwirmern
der Gattung Clonorchis und Opisthorchis, welche
insbesondere in Stdostasien vorkommen, Uber un-
zureichend behandelte Erzeugnisse von Fischen auf
den Menschen Ubertragen. Nach Daten der Welt-
gesundheitsorganisation (2016) ist von 35 Millionen
infizierten Menschen weltweit, vor allem in Asien,
auszugehen.

Im Jahr 2021 wurden im IFF Cuxhaven 398 Pro-
ben Fischereierzeugnisse auf Parasiten untersucht.
In keiner der untersuchten Einzelproben konnten
lebende Parasiten(-stadien) mit einer Gefahr fir die
menschliche Gesundheit gefunden werden. In 11
Proben (2,8 %) wurden jedoch tote Parasitenstadi-
en festgestellt, die trotz fehlender Infektionsfahig-
keit als lebensmittelrechtlich abweichend beurteilt
wurden.

@ Algenmonitoring in den niederséachsischen
und schleswig-holsteinischen Muschel-
erzeugungsgebieten

2020 und 2021 wurden im Rahmen des Miesmu-

schel-Monitoringprogramms nahezu 90 Meerwas-

serproben der Nord- und Ostsee von Muschelerzeu-
gungsgebieten auf das Vorhandensein potenziell
humantoxischer Phytoplankter untersucht (Plan-
proben und Proben im Rahmen der NOKO). In den
Proben der Nordsee konnte nur in einer niedersach-
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sischen Wasserprobe die Art Dinophysis acuminata
mit einer Konzentration von 60 Zellen/L Wasser fest-
gestellt werden. Dies lag unter der von der EU als
Warnwert angesehenen durchschnittlichen Konzen-
tration von160 Zellen/L. Bei Dinophysis spp. handelt
es sich um eine potenziell toxische Dinoflagellaten-
art, die unter bestimmten Bedingungen die human-
toxische Okadasaure bildet. Die im Nachgang ein-
geleiteten Toxinuntersuchungen im Muschelfleisch
fuhrten jedoch zu keinem positiven Befund.

Bei den im Rahmen der NOKO untersuchten 19 Pro-
ben der Nord- und Ostsee aus Schleswig-Holstein
traten bei 2 aus der Ostsee stammenden Wasser-
proben Dinophysis-Arten in hohen Konzentrationen
Uber 900 Algenzellen/L Wasser auf. Das Vorkommen
dieser Algen hangt von vielfaltigen Gegebenheiten
(u.a. Temperatur, Strdmungen, Mondstand) ab. Bei
Untersuchungen von sofort angeforderten weiteren
Proben konnten keine potenziell toxischen Algenar-
ten mehr festgestellt werden. Schon in den Jahren
zuvor wurden in Ostseewasserproben Algenzellen
der Gattung Dinophysis nachgewiesen.

@ Mikrobielle und chemische Beschaffenheit
von Miesmuscheln im niedersachsischen
Wattenmeer - Statusbericht 2021

Die mikrobiologischen Untersuchungen von Mies-

muscheln der Erzeugungsgebiete umfassten 108

Proben. Die Mittelwerte der mikrobiellen Kontami-

nation mit E. coli (160 MPN/100g) belegen deren

sehr gute Beschaffenheit. Uber dem Grenzwert der

A-Klassifizierung liegende Werte fir E. coli wurden

in einer Probe nachgewiesen. Entgegen der fur Win-

termonate beschriebenen Haufung hoherer E.-coli-

Werte wurde diese auch im Sommer beobachtet.

Salmonellen wurden nicht nachgewiesen.

In Ergdnzung zum Monitoring wurden 49 Proben
auf Viren (siehe Seite 80) und auf Vibrionen un-
tersucht. Bei 49 der 49 Proben wurden Vibrionen
nachgewiesen (d.h. zu 100 %), wobei in 30 Proben
zwei oder mehrere Vibrionenspezies ermittelt wur-
den. Bezlglich pathogener Spezies wurde in 47 Pro-
ben V. parahaemolyticus, allerdings ohne Toxingene,
und in 3 Proben zudem die bislang seltene Spezies
V. metschnikovii nachgewiesen.

Sichtkontrollen
vorgeschrieben
Eindeutig mit Parasiten
befallene Fische oder Filets
sind fir den menschlichen
Verzehr ungeeignet und
kénnen fir Verbrauche-
rinnen und Verbraucher
ekelerregend sein. Unter
bestimmten Vorausset-
zungen sind sie sogar als
gesundheitsgefahrlich zu
beurteilen. Daher diirfen
solche Erzeugnisse nicht
in den Handel gebracht
werden. Herstellerbetriebe
sind gesetzlich verpflich-
tet, Sichtkontrollen auf
Parasiten beim Filetieren
und Ausnehmen von
Fischen durchzufiihren.
Dies geschieht unter
anderem mit Hilfe von
Leuchttischen, die das
Filet durchleuchten und
Parasiten besser sichtbar
machen. So soll verhindert
werden, dass mit Para-
siten befallene Fische in
den Verkehr gelangen.

Okadasaure

qilt als Leitverbindung
fiir das Krankheitsbild
des , Diarrhetic Shellfish
Poisoning” (DSP) und wird
vor allem von einzelligen,
marinen Dinoflagella-
ten — zum Beispiel den
Gattungen Dinophysis
spp. oder Prorocentrum
spp. — gebildet. Muscheln
kénnen aufgrund ihrer
filtrierenden Ernahrungs-
weise die Algen auf-
nehmen und damit die
Toxine akkumulieren.
Nach Verzehr einer
Muschelmahlzeit kann
das Toxin Symptome wie
Ubelkeit, Erbrechen und
Diarrh® beim Menschen
auslosen.
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Aus 4 Proben wurde V. cholerae non-01/non-0139
und aus 1 Probe V. vulnificus isoliert.

Insgesamt 43 Proben Miesmuscheln wurden auf
marine Biotoxine (DSP, PSP, ASP) untersucht. In kei-
ner der Proben gab es GrenzwertUberschreitungen.
Es wurden keine toxinproduzierenden Algen in den
untersuchten 28 Meerwasser-Proben nachgewiesen.

Je Erzeugungsgebiet werden einmal jdhrlich Un-
tersuchungen auf Quecksilber (Hg), Cadmium (Cd)
und Blei (Pb) durchgefuhrt. Im Mittel wurden 0,033
mag/kg Hg, 0,13 mg/kg Cd und 0,24 mg/kg Pb ge-
messen. Die Belastung von Miesmuscheln mit Pb
und Cd ist zwar hoher als die von Seefischen, die
Hochstwerte wurden jedoch nicht Uberschritten. Die
ermittelten Quecksilbergehalte sind vergleichbar mit
denen von Seefischen wie Seelachs oder Hering und
liegen weit unter dem zuldssigen Hochstwert.

Als organische Kontaminanten wurden DDT und sei-
ne Metaboliten sowie nicht-dioxinghnliche PCB 101,
PCB 138 und PCB 153 nachgewiesen. Die Konzent-
rationen dieser Verbindungen lagen deutlich unter-
halb der Hochstmengen.

Die Gehalte der Radionuklide Cé&sium-137, Céasi-
um-134, Jod-131 sowie Strontium-90 lagen unter-
halb der jeweiligen Bestimmungsgrenze und damit
weit unterhalb der Hochstwerte.

Die Miesmuscheln aus niedersachsischen Erzeugungs-
gebieten waren mit wenigen Ausnahmen mikro-
biologisch unauffallig und sehr gering mit Konta-
minanten belastet. Es gingen nur in wenigen Fallen
gesundheitliche Gefahren durch pathogene Erreger
von ihnen aus.

@ Viren in Miesmuscheln aus den niedersach-
sischen Erzeugungsgebieten

2021 umfassten die molekularbiologischen Untersu-

chungen der Miesmuscheln aus niedersachsischen

Erzeugungsgebieten 49 Proben. Diese wurden ge-

maB Erlass zur Muschelhygieneliberwachung auf

das Vorkommen von Viren untersucht.

Miesmuscheln erndhren sich durch die Filtration
von Meerwasser. Kommen in der direkten Umge-
bung der Tiere Viren vor, kénnen diese in der Mu-
schel akkumulieren. Die Muscheln kénnen daher
— im Gegensatz zu anderen Lebensmitteln — be-
reits vor der Ernte ohne eine direkte Ubertragung
durch den Menschen mit Viren kontaminiert sein.
Bei unzureichender Erhitzung von Miesmuscheln,
welche mit Noro- und/oder Hepatitis-A-Viren be-
haftet sind, kann bei Verzehr eine Gesundheitsge-
fahr fur Verbraucher/-innen nicht ausgeschlossen
werden.

Wie in den letzten Jahren wurde in keiner Probe
Hepatitis-A-Virus nachgewiesen. Im Gegensatz zu
den Jahren zuvor konnte im Jahr 2021 in keiner Pro-
be Norovirus der Genogruppe | und Il nachgewiesen
werden. Grund hierfir kénnte die Corona-Pande-
mie mit den damit einhergehenden Kontakt- und
Reisebeschrankungen sein. Das Abstandhalten, das
Tragen der Mund- und Nasenbedeckung und die
Einhaltung von HygienemaBnahmen (AHA-Formel)
vermindert auch die Ausbreitung anderer Infekti-
onskrankheiten, wie in diesem Fall die Norovirus-
Infektion. Treten weniger Norovirus-Infektionen auf,
befinden sich weniger Noroviren in Abwassern und
damit schlussendlich im Meer.

@ Fortbildungen zur Lebensmittelsicherheit
bei Fischen und Fischereierzeugnissen

Das Ublicherweise in zwei jeweils mehrtdgigen Ver-
anstaltungen vermittelte Fortbildungsangebot zur
Lebensmittelsicherheit und zu Aspekten des Food
Fraud bei Fischen, Krebs- und Weichtieren sowie
Erzeugnissen daraus richtet sich an Sachverstandi-
ge der amtlichen Lebensmitteliberwachung. Die
Themen sind jeweils breit gefachert. Im Mittelpunkt
stehen Anforderungen an amtliche Untersuchungen
vom Fang bis zur Abgabe an Verbraucher, sowie bei
ausgewahlten Herstellungsprozessen und Produk-
ten. Sie sind praxisorientiert ausgerichtet und ver-
mitteln Hintergriinde zur Lebensmittelsicherheit und
zu relevanten Trends in Verarbeitung und Vermark-
tung von Erzeugnissen der Fischerei.

Die Durchfihrung von Prdsenzveranstaltungen
mit Betriebsbegehungen und Labordemons-
trationen war auch 2021 coronabedingt nicht
maoglich. Das Institut fuhrte die Fortbildungen da-
her im Online-Format durch. Die im Frahjahr far
Lebensmittelkontrolleure/-innen ausgerichtete Fort-
bildung hatte 45 Teilnehmende. Das zweite ,,Fisch-
seminar” im Herbst wurde von 115 Tierdrztinnen
und Tierdrzten aus den Uberwachungsbehérden
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der Bundeslander, von Bundesbehorden, der Bun-
deswehr und von wissenschaftlichen Einrichtungen
besucht. Die hohen Teilnehmerzahlen bestatigten
den Bedarf und das groBe Interesse an der The-
matik, selbst bei fehlenden Praxisdemonstrationen.
Die umfangreichen Vorbereitungen der Kollegen/-
innen einschlieBlich mehrerer IT-Probeldufe ermog-
lichten einen reibungslosen Ablauf und einen regen
Austausch der Beteiligten im Chat und in der Zu-
schaltung.

SERVICEANGEBOTE

Eigene Fachberichte zum Bestellen oder zum Download
» Bericht des Forschungsprojektes ,, Aquakulturen in Niedersachsen”
» Abschlussbericht zur Bioinvasion der Pazifischen Auster (Crassostrea gigas) im Wattenmeer

(,SafeGuard"”-Projekt)

» Abschlussbericht zum Forschungsprojekt , Untersuchungen zum Gesundheitszustand und
Infektionsrisiko von Seehunden im niedersachsischen Wattenmeer*”
www.laves.niedersachsen.de, Service, Publikationen

Merkblatter, Antrdge und Formulare zum Download
Informationsmaterial zur Betriebskontrolle und zur Kennzeichnung im Bereich Fische und Fischerei-

erzeugnisse sind im Internet zu finden:

www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter

RegelméaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen
Weiterbildungsseminare zu Fischen und Fischereierzeugnissen fur Tierdrzte/-innen sowie
Lebensmittelkontrolleure/-innen (bundesweite Veranstaltungen im Frihjahr und Herbst)
www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Veranstaltungen

AUTOREN/-INNEN

Dr. Uta Ballin

Dr. Edda Bartelt

Dr. Sandra Bisenius
Dr. Stefan Effkemann
Dr. Olaf Heemken
Marko Kranz

Dr. Ralf Peter Pund
Dr. Henner Neuhaus
Dr. Daniel Melles



Institut fur Bedarfsgegenstande (I1fB)

Liineburg

Standige Weiterentwicklung als
Kompetenzzentrum

2021 wurden die Aufgaben weiterhin von der Corona-Pandemie bestimmt, das operative Geschaft hat
sich leicht dabei erholt. Der Uber die Landesgrenzen hinaus bekannte Lineburger Bedarfsgegenstande-
Workshop, der im Vorjahr ausfallen musste, fand erstmals digital statt und war mit 67 Teilnehmenden gut
besucht. GréBere Besprechungen, wie auch Gremientatigkeiten (z.B. DIN, CEN, ALS), fanden ausschlieBlich
als Videokonferenz statt. Durch das digitale Format waren die Sitzungen besser besucht und fanden auch

haufiger statt.

Im Rahmen der Amtshilfe wurden auch 2021 Des-
infektionsmittel auf ihre Zusammensetzung unter-
sucht. Viele entsprachen nicht den Anforderungen
an die Biozid-Verordnung oder enthielten zu wenig
der wirksamen Komponenten. In einigen Fallen er-
mitteln bereits die Staatsanwaltschaften.

Neben der Pandemie stellten auch die aus dem Takt
gekommenen Lieferketten und der Brexit eine be-

sondere Herausforderung dar: Die Lieferung von
Chemikalien, Verbrauchsmaterialien und Ersatztei-
len verzdgerten sich zum Teil um mehrere Wochen.

Die Planungen zur Sanierung der Liegenschaft dau-
ern weiterhin an, da der Abstimmungsbedarf bei
der Fachplanung groBer ist als angenommen. Den-
noch wird davon ausgegangen, dass Mitte 2023 die
ersten Arbeiten beginnen kénnten.

Innerhalb der Norddeutschen Kooperation (NOKO)
ist das IfB Kompetenzzentrum fur Bedarfsgegenstan-
de. Aufgrund der Pandemie wurden von den NOKO-
Léndern 97,8 % (1.197 Proben) der vereinbarten
Proben eingesandt. Somit waren etwa 38,4 % der
insgesamt 3.114 untersuchten Proben aus Landern
der NOKO. Neben der Untersuchungstatigkeit wur-
dendiverse Landkreise, auchinden NOKO-Landern,
telefonisch beraten.

Bei Bedarfsgegenstanden und kosmetischen Mitteln
treten immer haufiger neue Fragestellungen auf, vor
allem bei , nachhaltigen” Materialien, die herkémm-
liche Kunststoffe ersetzen sollen. Bei Lebensmittel-
kontaktmaterialien geht der Trend zunehmend in
Richtung Papier und andere Nicht-Kunststoffe. Auch
diese Materialien kénnen Gefahren fur Verbrauche-
rinnen und Verbraucher beinhalten, weshalb das IfB
die aktuellen Trends standig beobachtet. Im Bereich
der Spielwaren stehen Anderungen unmittelbar be-
vor, da die EU-Spielwarenrichtlinie Gberarbeitet wird.

Neue und strengere Grenzwerte werden eine erheb-
liche Anpassung der Analytik notwendig machen.

Da das IfB innerhalb der NOKO das einzige Institut
ist, in dem Spielwaren untersucht und beurteilt wer-
den, ist kurz- bis mittelfristig eine Aufstockung der
Analysegerdte unvermeidbar. Bei den kosmetischen
Mitteln sind ebenfalls neue Trends zu beobachten.
So geraten unter anderem Tattoo-Farben sowie
Duft- und Farbpigmente immer mehr in den Fokus.
Auch hier werden die Anforderungen an die Analy-
tik in den nachsten Jahren steigen.

Fur das bundesweite Monitoring beteiligte sich das

Institut an insgesamt fnf Programmen:

* Elementlassigkeit aus Spielwaren fur Kinder unter
36 Monaten

* Priméare aromatische Amine aus Lebensmittel-
kontaktmaterialien aus Papier

* Elemente in kosmetischen Mitteln

 Formaldehyd aus kosmetischen Mitteln
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Wesentliche Aufgaben: Sachverstandige far
Bedarfsgegenstande und kosmetische Mittel

Das IfB Lineburg untersucht und beurteilt kosmetische Mittel und andere Bedarfsgegenstande im Rahmen
der amtlichen Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandetberwachung. Weitere Aufgaben sind die Untersu-
chung und Beurteilung von Wasch- und Reinigungsmitteln nach den Vorgaben des Wasch- und Reinigungs-

mittelgesetzes (WRMG).

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

* Amtliche Untersuchung (sensorisch, chemisch,
mikrobiologisch) und rechtliche Beurteilung
folgender Produktgruppen, einschlieBlich Erar-
beitung von Stellungnahmen und Durchfuhrung
fachlicher Beratungen:

e Spielwaren (auch fur alle Lander der Norddeut-
schen Kooperation)

 Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt
(auch fur die Lander Bremen (alle Materialien),
Berlin und Brandenburg (alle auBer Glas, Kera-
mik und Metall))

* Bedarfsgegenstande mit Kérperkontakt

 Bedarfsgegenstande zur Reinigung und Pflege
(auch far alle Lander der Norddeutschen
Kooperation)

* Kosmetische Mittel, Tatowiermittel

e spezielle Analytik:
e Duftstoffe
e Nitrosamine
e Polyzyklische Aromatische Kohlenwasserstoffe
(PAK)
* Mineralol
e Flammschutzmittel
* Konservierungsstoffe
» Ausbildung von Chemielaboranten/-innen,
Mitwirkung bei der Ausbildung und Priifung von
Lebensmittelchemikern/-innen (auch fur das Land
Hamburg) und Lebensmittelkontrolleuren/-innen
* Mitarbeit in nationalen und europdischen
Gremien
e Forschung und Entwicklung
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Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

@ Geschenksets zum Valentinstag

Zum Valentinstag werden nicht nur Blumen,
Schmuck und SdBigkeiten, sondern héaufig auch
kosmetische Mittel verschenkt. Hierzu haben sich
viele Kosmetikhersteller mit speziellen Valentins-
Geschenken prapariert, die in der Zeit vor dem Va-
lentinstag in Vielzahl im Handel erhaltlich sind. Von
romantischen Badezusdtzen Uber das Lieblingspar-
fum oder Aftershave bis hin zur Bodylotion kombi-
niert mit dem passenden Duschschaum reicht das
Angebot.

Aus diesem Grund wurden im Jahr 2021 im Rahmen
eines Projektes 20 Proben kosmetische Mittel zum
Thema Valentinstag angefordert. Zur Untersuchung
eingegangen sind 11 verschiedene Valentinstags-
Geschenksets mit 30 unterschiedlichen Produkten.
Diese wurden auf spezielle und/oder ausgelobte In-
haltsstoffe untersucht und die Kennzeichnung Uber-
praft.

Bei drei Geschenksets entsprach die Kennzeichnung
nicht den Vorgaben der EU-Kosmetikverordnung:
fehlende Angabe einer verantwortlichen Person in
der Europaischen Union, unvollstandige Angaben in
der Liste der Bestandteile und unzureichende Anga-
be von Warnhinweisen. Eines dieser Geschenksets
enthielt zudem eine Trinkflasche aus Silikon, bei der
im Rahmen einer sensorischen Untersuchung (Tri-
angeltest) deutliche Geschmacksabweichungen des
Pruflebensmittels festgestellt wurden.

@ Formaldehyd in Handwaschpasten und
Selbstbraunern?

Die Verwendung von Formaldehyd in kosmetischen
Mitteln ist verboten. Der als krebserzeugend ein-
gestufte Stoff kann jedoch durch Abspaltung aus
bestimmten Inhaltsstoffen freigesetzt werden. Zur
Erarbeitung von Orientierungswerten zur techni-
schen Unvermeidbarkeit wurden im Rahmen des
bundesweiten Monitorings Handwaschpasten und
Selbstbrauner auf Formaldehyd untersucht.

Dazu wurde jeweils ein Projekt zur Untersuchung
von Handwaschpasten und Selbstbraunern durch-
gefuhrt. Es wurden 10 Proben Selbstbrauner (7
unterschiedliche Produkte von 6 verschiedenen Her-
stellern) und 20 Proben Handwaschpasten (13 unter-
schiedliche Produkte von 12 verschiedenen Herstel-
lern) untersucht.

Erfreulicherweise konnte lediglich in zwei der unter-
suchten Handwaschpasten Formaldehyd mit Gehal-
ten von 21 mg/100 g und 18 mg/100 g festgestellt
werden. Beide Erzeugnisse enthielten laut Angaben
in der Liste der Bestandteile (BTL) den formaldehy-
dabspaltenden Konservierungsstoff DMDM Hydan-
toin. Bei allen anderen untersuchten Handwasch-
pasten waren keine formaldehydabspaltenden
Inhaltsstoffe in der BTL aufgefiihrt.

Die zehn untersuchten Selbstbrauner enthielten
gemaB Angabe in der jeweiligen BTL Dihydroxyace-
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N-Nitrosodiethanolamin
(NDELA)

gehort zur Stoffgruppe
der Nitrosamine, diese
duirfen in kosmetischen
Mitteln nicht enthalten
sein, ausgenommen sind
technisch unvermeidbare
Reste in gesundheitlich
unbedenklichen Anteilen.
Verbindungen dieser
Stoffklasse konnen durch
verunreinigte Rohstoffe in
die Erzeugnisse gelangen
oder sich wahrend der
Herstellung oder Lagerung
der Produkte bilden.

tone als formaldehydabspaltende Braunungssubs-
tanz. In lediglich drei dieser Erzeugnisse wurde ein
Formaldehyd-Gehalt zwischen 8 mg/100 g und 10
mg/100 g festgestellt.

@ Kosmetik fiir die Kleinsten

Der Markt halt eine breite Palette an kosmetischen
Mitteln speziell fir Kinder bereit. Produkte fur die-
se Zielgruppe werden haufig beworben mit Aus-
lobungen wie , ohne Konservierungsstoffe” oder
.ohne Duftstoffe”. Ob diese Angaben irrefihrend
genutzt wurden, war ebenso Gegenstand der Un-
tersuchungen wie die Uberprifung der stofflichen
Zusammensetzung und der Kennzeichnung.

Im Laufe des Jahres 2021 gab es funf Projekte, in
denen Zahncreme (18 Proben), Zahnspilung (10
Proben), Parfim (4 Proben), 2-in-1-Babyshampoo
und -duschbad (18 Proben) sowie Nagellack (3
Proben) speziell fur diese Zielgruppe untersucht
wurden. Ein sechstes Projekt trug ganz allgemein
den Titel ,Kinderkosmetik”; dazu wurden Uber-
wiegend Schminksets fur Kinder (8 Proben) sowie
3 Pflegecremes auch fur Babys eingesandt.

Insgesamt sind 64 Proben zur Untersuchung ein-
gegangen. Erfreulicherweise wurden bei der Uber-
wiegenden Zahl der Produkte, insbesondere den
Kinderzahncremes, Zahnsptlungen fur Kinder so-
wie 2-in-1-Babyshampoos und -duschbadern, keine
Auffalligkeiten festgestellt. Auch musste keine der
Proben wegen irrefihrender Angaben beanstandet
werden.

Zwei der vier eingesandten Parfims fur Kinder
wurden aufgrund der fehlenden Angabe allergener
Duftstoffe in der Liste der Bestandteile bemangelt,
zu einer der beiden Proben erfolgte zudem ein Hin-
weis auf die Ubergangsfristen eines inzwischen in
kosmetischen Mitteln verbotenen allergenen Duft-
stoffes.

Zwei der drei eingesandten Nagellacke fir Kinder
wiesen Kennzeichnungsmangel auf und die Si-
cherheitsbewertung entsprach nicht den Vorgaben
der EU-Kosmetikverordnung. Ein Produkt wurde
zusatzlich aufgrund eines nicht zugelassenen Farb-
stoffes bemangelt. In einem weiteren Nagellack
wurde ein verbotener Stoff (NDELA, Infobox) fest-
gestellt.

Sechs Schminksets des Projektes , Kinderkosmetik”
wiesen Kennzeichnungsméangel auf, drei davon
enthielten zusatzlich verbotene bzw. nicht zugelas-
sene Farbstoffe.

@ Mikrobiologische Untersuchung von Spiel-
waren

Nachdem es in den letzten Jahren immer wieder
mikrobiologische Auffélligkeiten bei Spielwaren
gab, wurden im Jahre 2021 insgesamt 69 Spiel-
zeugproben auf Bakterien untersucht. Die Unter-
suchungen beschrénkten sich auf wasserbasierte
Spielwaren, da es hauptsachlich hier zu einer mi-
krobiologischen Kontamination und Vermehrung
der Bakterien kommen kann.

Untersucht wurden Fingermalfarben (11 Proben),
Seifenblasenlésungen (26 Proben), Spielschleime
(13 Proben) und mit Flussigkeit gefullte elastische
Spielwaren (15 Proben). Bei 11 Proben (17 %) wur-
den hohe Keimzahlen von bis zu 107 KbE/g nach-
gewiesen. Davon entsprachen 6 Proben (9 %) nicht
den rechtlichen Vorgaben. Bei diesen Proben han-
delte es sich um eine Fingermalfarbe, eine Seifen-
blasenflissigkeit und drei mit Flussigkeit gefllte
Spielwaren zum Kneten.

Eine weitere Probe Fingermalfarbe, die vier ver-
schiedene Farben enthielt, wurde europaweit
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zurlickgerufen, da in zwei Farben eine hohe Ver-
keimung von ca. 10° KbE/g Fingermalfarbe mit ei-
nem pathogenen Keim (Pseudomonas aeruginosa)
nachgewiesen wurde.

Weiterhin wurde bei einer der 69 untersuchten
Spielzeugproben eine Uberschreitung des Bor-
migrationsgrenzwertes festgestellt, bei 3 Proben
entsprach die Kennzeichnung nicht den Vorgaben
und bei 5 Proben lag der Bor- bzw. Aluminium-
migrationswert im Grenzwertbereich.

SERVICEANGEBOTE

Merkblatter, Antrage und Formulare zum Download
Informationsmaterial zu Herstellung und Inverkehrbringen von kosmetischen Mitteln sind im

Internet zu finden:

www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen

» Fortbildungsveranstaltung fur Lebensmittelkontrolleure/-innen

» Workshop zu aktuellen Themen aus dem Bereich Bedarfsgegenstande:
www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Veranstaltungen

AUTOREN/-INNEN

Dr. Kathrin Grillot
Dr. Martina Lobsien
Oliver Schmidt



Futtermittelinstitut (FI) Stade

Weiterentwicklung fur die
Herausforderungen der Zukunft

Wie bereits 2020, war im Futtermittelinstitut (FI) Stade auch das Jahr 2021 von den Einschrankungen durch
die Corona-Pandemie gepragt. Das sonst Ubliche hohe Aufkommen an Routineproben konnte, bedingt
durch Kontaktbeschréankungen, nicht ganz erreicht werden. Diese Situation ermdglichte den Fachbereichen
jedoch die Fokussierung auf risikoorientierte, methodische Weiterentwicklungen im analytischen Bereich
und deren Validierung.

Im FI Stade wurden die Grundlagen fur dringend erforderliche Untersuchungsverfahren zur Analytik von
perfluorierten Alkylsubstanzen (PFAS) in Futtermitteln gelegt. Mit dem Abschluss der methodischen Entwick-
lungsarbeiten wurde ein sehr leistungsstarkes LC-MS/MS-System beschafft, welches die Erfullung der sehr
anspruchsvollen Vorgaben der EU sicherstellt.

Des Weiteren wurden die Faktoren untersucht und
validiert, die in der Vitaminanalytik einen Einfluss
auf Untersuchungsergebnisse haben.

Im Institut wurden und werden Methoden fir den
Nachweis von Schweine- und Gefligelproteinen auf
Basis der PCR-Technik etabliert, die fiir den Nachweis
unerlaubter tierischer Nebenprodukte von groBer
Bedeutung sind. Durch die Lockerung des Verfutte-
rungsverbots (siehe Seite 42) ist mit zunehmenden
Probenzahlen in diesem Bereich zu rechnen.

Nach Hinweisen aus Nordrhein-Westfalen wurden
auch in Niedersachsen in mehreren Futtermitteln fir
Milchkihe Salmonellen nachgewiesen.

Als amtliche Untersuchungseinrichtung ist das Ins-
titut nach den Vorgaben der DIN EN ISO/IEC 17025
bei der Deutschen Akkreditierungsstelle (DAKKS)
akkreditiert. Die Akkreditierung verpflichtet zur
kontinuierlichen Verbesserung des Qualitatsma-
nagementsystems. Im Berichtsjahr wurden die Ins-
trumente zur Sicherung der Qualitat der Untersu-
chungsergebnisse weiter ausgebaut und optimiert.
Eine Uberwachungsbegehung wurde durch die
DAkkS durchgefuhrt.

Das Futtermittelinstitut bildet Chemielaboranten/-
innen aus und ist dartber hinaus in die Ausbildung
von Lebensmittelchemiker/-innen und Veterinar-
referendaren/-innen eingebunden.
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Vorlaufige Orientie-
rungswerte fiir kritische
Konzentrationen von
Gesamt-Ergotalkaloiden in
der taglichen Ration land-
wirtschaftlicher Nutztiere
(mit einer Feuchte von

12 %) sind in der Tabelle
auf Seite 91 aufgefuhrt.

Wesentliche Aufgaben: amtliche Untersuchung

von Futtermitteln

Das FI Stade untersucht Futtermittelproben, die das Dezernat 41 des LAVES risikoorientiert bei Primarer-

zeugern, Mischfuttermittelherstellern, im Handel und von Importen aus Drittldndern entnimmt. Neben dem

umfangreichen Probenkontingent aus Niedersachsen werden auch Proben aus Bremen und den Léandern der
Norddeutschen Kooperation im Futtermittelinstitut bearbeitet. Vor allem im Zusammenhang mit Tierschutz-

fallen senden dariber hinaus niedersachsische Landkreise Proben zur Uberpriifung der Futtertauglichkeit ein.

Um Interessenskonflikte zu vermeiden, werden keine Eigenkontrolluntersuchungen fur private Auftraggeber

durchgefuhrt.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

* Amtliche Untersuchung und rechtliche Beurtei-
lung von Futtermitteln fir Nutz- und Heimtiere,
einschlieBlich der Erarbeitung von Stellungnah-
men und der Durchftihrung fachlicher Beratun-
gen. Das Untersuchungsspektrum umfasst die:

e Chemische Analytik auf unerwnschte Stoffe,
Inhaltsstoffe und Zusatzstoffe

e Bestimmung der wertgebenden Bestandteile

e Mikroskopische Untersuchung auf Zusammen-
setzung, unerwinschte und verbotene Stoffe

* Mikrobiologische Untersuchung auf Futter-
tauglichkeit und hygienische Beschaffenheit
* Molekularbiologische Untersuchungen auf
tierische DNA (Kontrolle des Verfitterungs-
verbotes) und bakterielle DNA
* Entwicklung von spezifischen Methoden in
Anpassung an die komplex zusammengesetzte
Matrix Futtermittel.

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

@ Untersuchung von Getreide und
Mischfuttermitteln auf Ergotalkaloide

Der Befall von Getreide mit Mutterkorn ist aufgrund
akuter und chronischer Toxizitat hochst problema-
tisch far Mensch und Tier. Verantwortlich fur die
stark giftige Wirkung des Mutterkorns sind die so-
genannten Ergotalkaloide. Im Jahr 2019 wurden
von der Arbeitsgruppe , Carry over unerwinschter
Stoffe in Futtermitteln” des Bundesministeriums fr
Ernahrung und Landwirtschaft vorlaufige Orientie-
rungswerte fir Ergotalkaloide in der taglichen Ra-
tion landwirtschaftlicher Nutztiere abgeleitet. Dar-
aufhin wurde die Analytik erweitert, sodass neben
Getreide nunmehr auch Mischfuttermittel unter-
sucht werden.

Insgesamt wurden im Berichtsjahr 93 Proben auf
Ergotalkaloide untersucht. In 80 % der Proben wur-

den Gehalte zwischen 12,4 pg/kg und 641 pg/kg
bestimmt. Getreide und Mischfuttermittel waren
gleichermaBen betroffen. In 11 Proben, vor allem
Roggen, wurden die vorlaufigen Orientierungswer-
te Uberschritten. Der Anteil dieser Futtermittel an
der Tagesration flr beispielsweise Sauen, Rinder,
Schafe und Mast-Pekingenten sollte deutlich be-
schrankt werden, um sicherzustellen, dass die Ge-
sundheit und Leistungsfahigkeit der Tiere nicht
durch Ergotalkaloide beeintrachtigt wird.

Die Ergebnisse zeigen die Relevanz der Untersu-
chung auf Ergotalkaloide in sowohl Getreide als
auch Mischfuttermitteln. Zukinftig soll die Proben-
anzahl aufgestockt werden.

Orientierungswert

Tierart

[ug/kg]
Aufzuchtferkel, Mastschweine 600
Sauen 30
Rinder und Schafe 100
Masththner 1.900
Legehenne 3.700
Mast-Pekingenten 60

@ Antibiotika in tierischen Ausgangs-
produkten von Heimtierfuttern

Das Bewusstsein fur die Problematik der Resistenz-
bildung bei Bakterien durch den therapeutischen
und prophylaktischen Einsatz von Antibiotika bezie-
hungsweise zugelassenen Kokzidiostatika ist nicht
nur in Fachkreisen in den letzten Jahren stetig ge-
stiegen. Das Interesse gilt hier auch den Heimtieren.

Deshalb wurde in einem Monitoring in Zusammen-
arbeit mit der Futtermittellberwachung des LAVES
der Frage nachgegangen, ob in Ausgangsprodukten
tierischen Ursprungs fur die Produktion von Heim-
tierfuttermitteln Antibiotikartickstande ein Problem
darstellen. Die Verarbeitung tierischer Nebenpro-
dukte zur Herstellung von Heimtierfuttermitteln ist
mit Einschrankungen aus Material der Kategorie 3
(z. B. Blut, Knochen, Grieben, Haute) zulassig.

In 10 Betrieben wurden 20 Proben entnommen,
darunter Gefligelmehl, Schweinemehl, Blutmehl,
Blutplasmapulver, Federmehl, Fleischknochenmehl
und Hamoglobinpulver. Der Untersuchungsumfang
umfasste Kokzidiostatika als unerwlnschte Stoffe
mit Hochstgehalt und unzuldssige Antibiotika (Tet-
racycline, Sulfonamide, Makrolide).

Bei einer Probe Schweinemehl wurde ein Doxycyc-
lingehalt von 0,1 mg/kg festgestellt. Bei allen ande-
ren Proben konnten keine Antibiotika nachgewiesen
werden. In 4 Proben wurden Spuren von Kokzidio-
statika analysiert, die weit unter den geltenden
Hochstgehalten lagen.
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@ Essenzielle Spurenelementversorgung mit
Zink und Kupfer in der Schweinezucht

Die Versorgung mit Spurenelementen Uber Futter-
mittel ist auch in der Schweineaufzucht ein wich-
tiger Aspekt. Insbesondere Kupfer und Zink haben
einen wesentlichen Anteil an der Produktivitat,
wirken sich jedoch Uber die tierischen Ausscheidun-
gen auch negativ auf die Umwelt aus. In zu hohen
Konzentrationen sind sogar toxische Effekte zu be-
obachten. Deshalb werden Kupfer und Zink in Fut-
termitteln zwar haufig supplementiert, jedoch wird
der Zusatz mit Hochstgehalten im Alleinfuttermittel
beschrankt. Dabei gibt es fur die verschiedenen Pha-
sen der Zucht — zum Beispiel fur Absetzferkel oder
tragende Sauen — unterschiedliche Anwendungsbe-
reiche und Hochstmengen.

Zulassige Hochstgehalte
im Alleinfuttermittel (mit
einer Feuchte von 12 %)
sind in der untenstehen-
den Tabelle aufgefiihrt.

Hochstgehalt fiir Hochstgehalt fiir

Tierart .
Kupfer [mg/kg] Zink [mg/kg]

Sauen 25 150
Saugferkel und Absetzferkel bis 150 150
4 Wochen nach dem Absetzen

F _ .

erkel ab der 5. Woche bis 8 100 150
Wochen nach dem Absetzen
Sonstige Ferkel 25 150
Sonstige Schweine 25 120

Im Berichtsjahr wurden im Rahmen der Planproben-
kontrolle 64 Mischfuttermittel fir Schweine auf die
Spurenelemente Kupfer und Zink untersucht. Dar-
unter waren 18 Ferkelfutter, 8 Sauenfutter und 38
Futtermittel fur sonstige Schweine. Fur Zink und
Kupfer wurde dabei jeweils einmal ein Gehalt unter-
halb des deklarierten Zusatzes festgestellt.

Mit Blick auf die Verwendung im Alleinfuttermittel
waren insgesamt 8 Proben auffallig. Bei den Ferkel-
futtern wurden in 17 % der Proben Hochstgehalts-
Uberschreitungen bemaéngelt. Hier sind die Hochst-
gehalte in Abhangigkeit von der Futterungsphase
beziehungsweise dem Tieralter definiert. In allen
diesen Fallen hat ein mangelhafter oder fehlender
Futterungshinweis zur Beanstandung gefuhrt.

AUTOREN/-INNEN
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Institut fiir Bienenkunde (IB) Celle

Bundesweite Tatigkeit und internationale
Anerkennung

Die Unterstitzung der Imkerei in Niedersachsen ist eine Kernaufgabe des IB Celle. Das Bieneninstitut ist
darlber hinaus Ansprechpartner fur alle Aspekte der Bienenhaltung und angrenzender Bereiche wie Wild-
bienen, Bestaubung, Pflanzenschutz und Landwirtschaft.

Das Klima hat einen erheblichen Einfluss auf die Blutezeit der Pflanzen und die Verflgbarkeit von Nektar
und Honigtau. Dies macht sich wiederum in der Honigernte bemerkbar. 2021 mit seinem kalten und nassen
Frihling erwies sich als eine Herausforderung, da die Honigbienen aufgrund des Wetters oft nicht ausfliegen
konnten. Als Folge konnten sie wenig Nektar und Pollen sammeln und entwickelten sich nur langsam. In
vielen Teilen Deutschlands gab es im Frihjahr keine Tracht und damit keinen Honig. Wegen der Kalte waren
auch die Blattlduse im Frihjahr nicht aktiv und produzierten keinen Honigtau. Insgesamt wurden daher
weniger Friihjahrshonige zur Analyse eingesandt (siehe Seite 94).

Der Beratungsdienst des IB Celle fir Imkerinnen
und Imker stellt sich neu auf und wird moderner.
Der viel gelesene Infobrief wurde von einem PDF-
E-Mail-Dienst auf einen modernen internetgestutz-
ten Newsletter umgestellt. Interessierte kdnnen sich
auf der LAVES-Internetseite anmelden und wer-
den automatisch Uber neue Inhalte benachrichtigt.
AuBerdem wird in enger Zusammenarbeit mit der
Pressestelle ein YouTube-Kanal aufgebaut, um so
pseudowissenschaftlichen Informationen zum The-
ma Bienen und Imkerei gegensteuern zu kénnen
(siehe Seite 96). Weitere Neuerungen sollen vor al-
lem Neueinsteiger/-innen in der Imkerei in Nieder-
sachsen besser unterstitzen. Ziel ist es, Kursmateri-
alien fur die Grundlagen der Imkerei zu entwickeln,
die dann mit Praxiskursen der niedersachsischen Im-
kervereine erganzt werden koénnen.

Das IB Celle war an mehreren Forschungsprojek-
ten beteiligt, unter anderem an der Entwicklung

von Methoden zur Prufung der Auswirkungen von
Pflanzenschutzmitteln auf Honigbienen, Hummeln
und der Solitdrbiene Osmia (siehe Seite 95). Das
Projekt NutriBee — in Kooperation mit dem Institut
fur Bienenschutz des Julius-Kthn-Instituts und wei-
teren Partnern — beschaftigt sich mit den Auswir-
kungen der Ernahrung auf die Bienengesundheit.

Im Rahmen dieses Projekts wird unter anderem eine
automatisierte Bilderkennung von Pollenkérnern im
Honig entwickelt. Die Software soll alle Pollenkérner
in einer Probe voranalysieren, dhnlich wie Gesichts-
erkennungsprogramme  Individuen identifizieren
kénnen, und so unzahlige Stunden der Bestimmung
am Mikroskop ersparen. Dieses Automatisierungs-
Vorhaben wird das Fachwissen der Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter nicht ersetzen konnen, aber die
Arbeit erheblich erleichtern.
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Wassergehalt im Honig
Laut Honigverordnung
darf maximal 20 % Wasser
im Honig vorhanden sein
(Ausnahme: Heideho-

nig 23 %). Nach den
Leitsatzen fur Honig
kénnen Honige mit einem
Wassergehalt < 18 % mit
den Begriffen ,Premium”
beziehungsweise , Auslese”
ausgelobt werden. Ab
einem Wassergehalt von
17,5 % steigt das Risiko
der Honige, in Garung
Uberzugehen.

Wesentliche Aufgaben: Kompetenzzentrum fur
die Bienenhaltung

Honigbienen haben aufgrund ihrer Bestdubungsleistung groBe 6kologische und ékonomische Bedeutung.
Fur eine optimale Bestaubung von Blutenpflanzen mussen Bienenvélker und damit auch Imkereien moglichst
gleichmaBig im Land vertreten sein. Das Institut fir Bienenkunde Celle unterstttzt durch seine Tatigkeiten
auf vielfaltige Weise die Imkerinnen und Imker, sodass die Bienenvoélker auch bei Problemen optimal und
versiert gefiihrt werden. Die Aufklarung tber die Bedeutung der Bienenhaltung ist ein Schwerpunkt der
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Wassergehalt (WG) untersuchter Honigproben

Offentlichkeitsarbeit.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

* Amtliche Bienenseuchendiagnostik und
operative Beratung bei Bienenkrankheiten

» Bundesweite Berufsschule fur Auszubildende des
Berufs Tierwirt/-in, Fachrichtung Imkerei

* Bundesweite Durchftihrung von Gesellen- und
Meisterprtfungen in Kooperation mit der Land-
wirtschaftskammer Niedersachsen

* Fachberatung zur Bienenhaltung fur Imker/-
innen, Veterindre/-innen und Landwirte/-innen
inklusive eines E-Mail-Infodienstes

» Anfénger- und Fortgeschrittenenkurse fur
Freizeitimker/-innen

* Bereitstellung von leistungsfahigem Zuchtmaterial

 Untersuchung von Honig im Rahmen von Quali-
tatssicherung und -kontrolle

* Palynologie: mikroskopische Pollenanalyse im
Rahmen von Honiguntersuchung, nationalem
und internationalem Monitoring sowie For-
schungsprojekten u. a. zum Umweltmonitoring

e Prifung von Pflanzenschutzmitteln auf Bienenge-
fahrlichkeit

* Prafung von Varroaziden auf Wirksamkeit und
Vertraglichkeit

* Forschung und Entwicklung

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

@ Saisonale Schwankungen bei der Honig-
analyse spiegeln saisonale Trachtbedingun-
gen wider

Im IB Celle wurden 2021 mehr als 2.500 Honig-

proben im Auftrag deutscher Kontrollstellen sowie

von Imkern und Abfillern untersucht. Die Unter-
suchungsergebnisse der honigtypischen Parameter
spiegeln die saisonalen Besonderheiten eines Ho-
nigjahres wider. 2021 zeigten die organoleptischen,
mikroskopischen und chemisch-physikalischen Ei-
genschaften der frihen Frihlingsblutenhonige, dass
durch das kalte, feuchte Frihjahr kaum Honigtau
als Trachtquelle fur die Bienen zur Verfigung stand.

Die Fruhjahrstrachten Raps und Ahorn bestimmten

den Hauptanteil der Honige. Im Gegensatz dazu be-

einflussten die Frihtrachthonige der warmen und
trockenen Frihjahre 2019 und 2020 deutliche Ho-
nigtauanteileile und Nektaranteile von Faulbaum,
Myosotis, Ahorn, wahrend Raps eine untergeordne-
te Rolle spielte.

Aufféllig viele Proben wiesen 2021 im Vergleich zu
den Vorjahren einen Wassergehalt von mehr als
18 % auf. Ursachlich ist dies auf die im gesamten
Jahresverlauf feuchte Witterung zurlckzufthren,
wodurch ein vollstandiger Reifegrad des Honigs in
den Wabenzellen zum Erntezeitpunkt noch nicht
erreicht war. Imkerinnen und Imker bericksichtigen
den Wassergehalt bei der Festlegung des Mindest-
haltbarkeitsdatums.
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@ Bacillus thuringiensis: Auswirkungen des
Insektizids auf verschiedene Bienenarten
Das Bakterium Bacillus thuringiensis (Bt) stellt ein
biologisches Pflanzenschutzmittel (PSM) — ein Insek-
tizid — dar. Insektizide bergen die Gefahr, dass sie ne-
ben , Schadinsekten” auch Nutzinsekten affektieren
kénnen. Die Bienenvertraglichkeit von PSM wird in
erster Linie auf die Honigbiene Apis mellifera bezo-
gen, aber auch weitere Bestauberinsekten zahlen zu
den Bienen, wie zum Beispiel Hummeln (Bombus)
und Mauerbienen (Osmia). Das Forschungsprojekt
ABO (Apis, Bombus, Osmia), das vom Julius-Kihn-
Institut koordiniert wird, betrachtet die Auswirkun-

gen verschiedener PSM auf diese drei Bestauber.

Innerhalb dieser Kooperation wurde am IB Celle die
Verteilung von Bt auf den Lebensraum der drei Bie-

nenarten untersucht. In den Jahren 2020 und 2021
wurde ein zugelassenes, als nicht bienengefahrlich
eingestuftes Praparat nach landwirtschaftlicher
Praxis in Rapskulturen appliziert. Ein Verfahren wur-
de etabliert, mit dem die verwendeten Formen von
Bt in beprobtem Material qualitativ nachgewiesen
und quantifiziert werden kénnen (Steinigeweg,
Charlotte et al., Vortrag Georg-August-Univer-
sitat Gottingen, 24.3.2021).

Die Ergebnisse zeigen, dass Bt in verschiedenen
Produkten des Volkes, wie zum Beispiel Futter,
Wachs, der Brut und den ausgewachsenen Tieren,
aller drei Bienenarten nachweisbar sind. In weite-
ren Arbeiten soll die Auswirkung des Bt-Eintrags
untersucht werden.

Bacillus thuringiensis
(Bt)

Bt produziert verschie-
dene Giftstoffe. Es
handelt sich also um ein
biologisches Insektizid. Bt
ist flr Verbraucher/-innen
ungefahrlich und wirkt
nur gegen bestimmte
Insektengruppen, sodass
es bisher als nicht bienen-
gefahrlich eingestuft ist.
Werden die Bakterien von
,Schadinsekten” aufge-
nommen, sterben diese.
In der Landwirtschaft

ist Bt als Insektizid weit
verbreitet. Ebenso werden
Bt-haltige Préparate in der
Imkerei eingesetzt.
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Gibt es eine Nahrungskonkurrenz zwischen

Honig- und Wildbienen?
Das Thema Nahrungskonkurrenz zwischen Honig-
und Wildbienen wird im Naturschutz intensiv disku-
tiert. Pollen ist fur alle Bienen notwendig, um ihre
Larven aufzuziehen. Pollensammeln garantiert wie-
derum die Bestdubung vieler Pflanzen. Da Honigbie-
nen mit ihren vielen tausend Einzelindividuen viel
Pollen bendtigen, erscheint es schlissig, dass dies
das Angebot fir Wildbienen verknappen kénnte.

Die verfligbare wissenschaftliche Datenlage lasst je-
doch nicht den Schluss zu, eine Honigbienenprasenz
stelle pauschal ein Risiko fir Wildbienen dar. Ande-
re bekannte Einflussfaktoren sind in ihrer negativen
Wirkung auf die potenziell betroffenen Wildbienen-
arten eindeutig bedeutsamer. So beispielsweise der
Verlust nattrlicher Lebensrdume durch Nutzungsin-
tensivierung und Bebauung oder das Problem des
Stickstoffeintrags aus der Luft, was Auswirkungen
auf die Pflanzenvielfalt haben kann.

Das gesellschaftliche Interesse an Biodiversitat und
Artenschutz ist gro3. Es muss um den Wildbienen-
Artenschutz und das Wohlergehen der Honigbienen
gleichermaBen gehen. Pauschale Aufstellungsver-
bote von Honigbienenvélkern zum Beispiel in ge-
schltzten Biotopen greifen nur kurzfristig und kon-
nen den fortschreitenden Artenschwund seltener
Wildbienen nicht verhindern.

Heidekraut-Seidenbiene (Colletes succinctus) — eine oligolektische
Wildbienenart, die den Pollen fiir ihren Nachwuchs ausschlieBBlich
vom Heidekraut sammelt.

Wildbienen

In Deutschland sind mehr als 580 Wildbienen-Arten
nachgewiesen, die sehr vielfaltig und teils hochspe-
zialisiert sind. Sie zahlen zu den bedrohten Arten
und sind gesetzlich geschiitzt. Uber die Halfte ist in
ihrem Bestand bedroht.

Konkurrenz

FUr Bienen ist der Wettstreit um Blutenpollen rele-
vant. Bei der Konkurrenz — einer bekannten Trieb-
kraft der Evolution — geht es um Effekte, die den
Reproduktionserfolg einer unterlegenen Art nach-
weislich gefdhrden. Grundsatzlich ist das Phanomen
theoretisch vorstellbar, wissenschaftlich-methodisch
jedoch schwer nachweisbar.

Pseudowissenschaft: woher Laien ihr

Wissen beziehen
Immer mehr Menschen beziehen ihr Wissen aus
dem Internet und insbesondere aus den Sozialen
Medien. Die erfolgreichsten Kanale werden dabei in
der Regel nicht von Fachleuten betrieben, sondern
sind eher pseudowissenschaftlich. Dies bestatigte
ein Forschungsprojekt der Universitat Trier, das ins-
besondere das Videoportal YouTube untersuchte.
Unter den beliebtesten YouTube-Videos im Genre
Wissenschaft befand sich keines aus der Produktion
einer wissenschaftlichen Institution.

Das stimmt bedenklich, da in diesem unkontrollier-
baren Raum viele Fehlinformationen kursieren. Das
IB Celle mdchte mit einem eigenem YouTube-Kanal
dieser Entwicklung entgegenwirken. Hierzu sollen
Videos produziert werden, die sich an die typische
Plattformlogik anpassen: Kontakt und der Dialog mit
der Community sowie die Nahbarkeit Uber ein ,Ge-
sicht”, das die Institution nach auBen vertritt, stehen
im Mittelpunkt. Das klassische Beratungsangebot

wird um Lehrvideos oder E-Learning-Plattformen er-
ganzt, um auch diejenigen Imker und Imkerinnen zu
erreichen, die bisher das Schulungsangebot in Pra-
senz nicht wahrgenommen haben. So kénnen Wis-
sensliicken mit evidenzbasierten Angeboten gefullt

Weitere Informationen finden Sie unter:
https://www.youtube.com/channel/UCk7s4CwVgDEVIYCS_ty3Pfg
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und pseudowissenschaftlichen Angeboten vorge-
griffen werden. Durch die Nutzung moderner Tech-
nologien — beispielsweise Webinare — ist es moglich,
langfristig mehr Unabhangigkeit, Flexibilitat sowie
eine Zeit- und Kostenersparnis zu erreichen.

Eigene Fachberichte, Informationsmaterial und andere Dienstleistungen
Jahresberichte des IB Celle, umfangreiches Informationsmaterial rund um Bienen, Honig und
imkerliche Praxis sowie Formulare stehen im Internet zum Download zur Verfiigung:

www.laves.niedersachsen.de, Tiere, Bienenkunde, Informationsmaterial

Die Celler Melissopalynologische Sammlung (Pollen-Bestimmungsbuch in drei Banden) sowie

Bienenkoniginnen kénnen bestellt werden unter:

www.laves.niedersachsen.de, Tiere, Bienenkunde, Bestellungen

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen

Kurse und Vortrage fir Freizeitimker/-innen
Seminar zur Pollenanalyse

Bienenseuchenbekampfung fur Amtstierarzte/-innen und Bienenseuchensachverstandige
Lebensmittelhygiene und Imkerei fir Lebensmittelkontrolleure/-innen
Berufsschul-Blockunterricht von Anfang Januar bis Mitte Marz

www.laves.niedersachsen.de, Tiere, Bienenkunde, Termine

Veranstaltung fiir die Offentlichkeit

Tag der offenen Tir jahrlich am ersten Sonntag im September

Dr. Hannes Beims
Dr. Otto Boecking
Martina Janke
Franziska Odemer
Dr. Kirsten Traynor



UNTERSUCHUNGSERGEBNISSE
1. JANUAR BIS 31. DEZEMBER 2021

Die nachfolgenden Tabellen geben einen vollstandigen Uberblick Gber die in den Instituten des Niedersach-
sischen Landesamtes flr Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit — und im Falle von Lebensmittelproben
auch in Partnerlaboren der Norddeutschen Kooperation —im Jahr 2021 untersuchten Proben und zugehérige
Ergebnisse.

Aufgefuhrt sind die amtlichen Proben, die im Berichtsjahr (1.1.-31.12.2021) in Niedersachsen gezogen wur-
den (ausschlaggebend ist das Probenahmedatum), um eine Vergleichbarkeit mit anderen Berichten sicher-
zustellen.

Fur die Ermittlung der Probenanzahl und die Auswertung der Beanstandungsquoten gilt der Stichtag
31.3.2022.

Sofern in den Kapiteln der Begriff ,Beanstandungen” verwendet wird, handelt es sich um festgestellte
Normabweichungen, da die lebensmittelrechtlich verbindliche Feststellung einer Beanstandung bezie-
hungsweise eines VerstoBes nach Wurdigung der subjektiven Tatbestande durch die zustdndige Lebensmit-
teliberwachungsbehorde erfolgt.




PROBEN AUS DER
AMTLICHEN LEBENSMITTEL-
UBERWACHUNG

@ Zustandigkeiten

Die im Rahmen der amtlichen Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstandetiberwachung im Lande Nieder-
sachsen gezogenen Proben werden in den Instituten
des LAVES sowie — auf der Basis von Verwaltungsab-
kommen/Staatsvertrag — in Partnerlaboren anderer
Bundesléander der Norddeutschen Kooperation un-
tersucht. Eine Ubersicht tber die Zustandigkeiten
gibt die nebenstehende Tabelle (Seite 101).

LVI OL Lebensmittel- und Veterinarinstitut
Oldenburg

LVI BS/H Lebensmittel- und Veterinarinstitut
Braunschweig/Hannover

IFF CUX  Institut fur Fische und Fischereierzeugnisse
Cuxhaven

IfB LG Institut fir Bedarfsgegenstande Lineburg

LUA HB Landesuntersuchungsamt fiir Chemie,
Hygiene und Veterinarmedizin Bremen

LL B/BB  Landeslabor Berlin-Brandenburg

LALLF MV Landesamt fur Landwirtschaft,
Lebensmittelsicherheit und Fischerei
Mecklenburg-Vorpommern

HUHH  Institut fir Hygiene und Umwelt
Hamburg

@ Ubersicht Probenzahlen und Beanstandungs-
zahlen

Die nachfolgenden Tabellen geben - getrennt fur
Lebensmittel, Bedarfsgegenstande, Kosmetika und
Tabakerzeugnisse — eine Ubersicht zur Gesamtzahl
der untersuchten Proben, der Gesamtzahl der unter-
suchten Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben,
des jeweiligen Anteiles beanstandeter Proben und
der wesentlichen Beanstandungsgrtinde. Die darge-
stellte Summe Beanstandungen ist nicht identisch
mit der Gesamtzahl beanstandeter Proben, da auf
eine Probe mehrere Beanstandungsgriinde entfallen
kénnen. Sie stellt die Anzahl der festgestellten Bean-
standungsgrunde dar.

Fur Lebensmittel werden — soweit Untersuchungen
vorliegen — zusatzlich zu Produktkontrollproben
Umgebungsproben separat dargestellt.

Umgebungsproben sind Proben, die zur amtlichen
Kontrolle der Hygiene vor, wahrend und nach der
Produktion entnommen werden kénnen. Dazu ge-
horen z.B. die Uberpriifung von Oberflachen von
Arbeitsgeraten, Arbeitskleidung und Leitungssyste-
men mithilfe von Tupfern, die in der Regel nach er-
folgter Reinigung und Desinfektion entnommen
werden, oder Spllwasser sowie die Uberpriifung
von Proben aus der Umgebung wie z.B. Staube, Fil-
ter oder Kondenswasser.

Warengruppen/Schwerpunkte

Milch

Milchprodukte

Kase

Butter
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Zustandige Institute

LVI BS/H

IFF Cux

IfB LG

LUA HB

LL B/BB

LALLF MV

HU HH

Eier und Eiprodukte

Fleisch, Fleischerzeugnisse und Wurstwaren

Fisch und Fischerzeugnisse, Krebs- und Weichtiere

Ole und Fette

Suppen, SoBen, Mayonnaise, Salatdressings

Feinkostsalate, Salatmischungen

Getreide und -erzeugnisse, Brot und Backwaren

Honig, stiBe Brotaufstriche

Konfitliren und Fruchtaufstriche

Obst-, Gemuse- und Kartoffelerzeugnisse,
Hulsenfrichte und Erzeugnisse daraus

Frisches Obst, GemuUse und Kartoffeln

Frischpilze und Pilzerzeugnisse

Nsse, Olsamen und Erzeugnisse daraus

Fruchtsafte und alkoholfreie Erfrischungsgetranke

Wein, Bier, Spirituosen

Wein, -erzeugnisse, weindhnliche Getranke

Speiseeis

Pudding, Cremespeisen, stiBe Suppen und SoBen

StBwaren, Kaugummi

Zucker

Kakao, Schokoladen und Erzeugnisse daraus

Kaffee, Tee

Sauglings- und Kleinkindernahrung

Diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmittel

Fertiggerichte

Gewdirze, Wirzmittel

Essenzen, Aromen

Mineral- und Tafelwasser

Proben mit Erkrankungsvorbericht

Bedarfsgegenstande mit LM-Kontakt, Spielwaren

Bedarfsgegenstande mit Kérperkontakt

Kosmetische Mittel, Wasch- und Reinigungsmittel

Tabakerzeugnisse

Nachweis der Bestrahlung

'Chemisch, parasitologisch, virologisch
?Bakteriologisch
3Mikrobiologisch
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Lebensmittel

Produktkontrollproben

(alle Lebensmittelwarengruppen)

Gesamtzahl Proben 20.386
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 4.546 (21 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 891

Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- und

Verfolgsproben (%) 314 (35 %)

Summe Beanstandungen 8.224
Mikrobiologische Verunreinigungen: 25
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 592
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 15
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 185
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 96
Kennzeichnung (Aufmachung) 4314
Sonstige 316
Ohne Zuordnung' 2.681!

'In den folgenden Einzeltabellen und Berechnungen nicht beriicksichtigt.

Bedarfsgegenstande, Kosmetische Mittel und
Tabakerzeugnisse

Kosmetische Tabak-
Mittel erzeugnisse

Bedarfsgegenstande

Gesamtzahl Proben 1.051 866 72
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 109 (10 %) 153 (18 %) 58 (83 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 42 14 10
ﬁrr:ga\zr?slagqr;z[raonbdeer:i‘;ie)erdachts—, Beschwerde- 14 (33 %) 12 (86 %) 10 (100 %)
Summe Beanstandungen 112 213 81
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Relativer Anteil der verschiedenen Beanstandungsgrinde

bei Produktkontrollproben

@ Die Normabweichungen bei Lebensmittel-
proben lassen sich in drei wesentlichen
Kategorien zusammenfassen:

* Nachweis mikrobiologischer Verunreinigungen,
die zur Beurteilung , gesundheitsschadlich” oder
Lnicht zum Verzehr geeignet” gefthrt haben
(11,1 %)

e Nachweis anderer Verunreinigungen oder
Eigenschaften (z.B. chemische Kontaminationen),
die zur Beurteilung , gesundheitsschadlich” oder
,nicht zum Verzehr geeignet” gefuhrt haben
(3,6 %)

Mangel in der Zusammensetzung, Aufmachung
oder bei der Kenntlichmachung (85,3 %)

Die nachfolgende Abbildung gibt den
relativen Anteil dieser drei Kategorien an
der Gesamtzahl der Beanstandungen bei
den 2021 untersuchten Proben wieder.

11,1% 3.6 %

<

85,3%

@ Einzeldarstellung der gesundheits-
schadlichen mikrobiologischen oder anderen
Verunreinigungen

Der Anteil als gesundheitsschadlich einzustufender

Lebensmittel war auch im Jahr 2021 sehr niedrig.

Der Anteil gesundheitsschadlicher mikrobiologischer
Verunreinigungen an der Gesamtzahl der untersuch-
ten Proben betrug 0,5 %.

Der Anteil gesundheitsschadlicher anderer Verun-
reinigungen an der Gesamtzahl der untersuchten
Proben betrug 0,3 %.

@ Entsprechende Normabweichungen wurden
beispielsweise bei folgenden Lebensmitteln
festgestellt:

* Nachweis von Salmonellen auf der Eischale von

Wachteleiern

* Hoher Histamingehalt in Thunfischcalzone

» Nachweis von Fremdkérpern in einem Kleingeback

* Hoher Gehalt an Tropanalkaloiden in einem

Kleingeback

* Hoher Gehalt an Ergotalkaloiden in einer Vollkorn-

teigware

» Nachweis von Cronobacter sakazakii in zubereite-

ter Sauglingsanfangsnahrung

» Nachweis von prasumtiven Bacillus cereus / Toxin-

bildner in zwei Nahrungserganzungsmitteln (1-mal
mit Bio-Ingwerpulver, 1-mal mit anderen Pflanzen-
extrakten)
* Nachweis von Salmonellen in schwarzem Pfeffer
» Nachweis von prasumtiven Bacillus cereus in Curry-
Pulver

» Nachweis von Salmonellen in tiefgefrorenen
Klchenkrautern

» Nachweis von Listerien in Oliven

» Nachweis von Schimmel in Paprikamark
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Lebensmittel nach Warengruppen

Im Folgenden sind die auf Seite 102 zusammengefassten Warengruppen einzeln dargestellt.

Untersuchung von Produktkontrollproben

Milch und Milchprodukte, Kase, Butter

Warenbezeichnung Milch Milchprodukte Kase Butter
Gesamtzahl Proben 456 681 892 71
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 24 (5 %) 146 (21 %) 214 (24 %) 10 (14 %)
Anzahl Verdachts-,

Beschwerde- und Verfolgsproben > 28 21 >
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) ) OIEl95) VB BB
Summe Beanstandungen 29 166 277 12
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 3 47 21 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 0 5 0 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 3 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 19 110 219 7
Sonstige 9 5 35 3

Untersuchungen an Umgebungsproben zur Betriebskontrolle bei Herstellern, Be- und Verarbeitern

von Milch und Milcherzeugnissen sowie Eiern und Eiprodukten

Anzahl untersuchter
Probenart Tupfer/Schwamme
(Anzahl Probensatze)!

Tupferproben 283 [41]

Anzahl der aufgrund der
mikrobiologischen Beschaf-
fenheit bemangelten
Tupfer/Schwamme
(Anzahl Probensatze)

67 [33]

Schwammproben 137 [24]

4[4]

"Definition Probensatz: mehrere Teilproben aus einem Produktionsbereich, die zusammenfassend bewertet werden.
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Eier und Eiprodukte

Eiprodukte aus

Eier von anderen

Warenbezeichnung Huhnereier Hihnereiern Gefltgelarten
Gesamtzahl Proben 277 59 12
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 25 (9 %) 16 (27 %) 3 (25 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 18 1 10
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) £ e24) D7) 2%
Summe Beanstandungen 32 17 3
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 3
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 ’ 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 8 12 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 15 3 0
Sonstige 9 0 0
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Frisches Fleisch, Fleischerzeugnisse und Wurstwaren Fische und Fischereierzeugnisse, Krebs- und Weichtiere

Krebs- und
. Frisches Fleisch und . ; . Fische und Fischerei- Weichtiere und
Warenbezeichnun - . Fleischerzeugnisse = Wurstwaren
9 Geflugelfleisch 9 iteenlsEAE N Fischzuschnitte erzeugnisse Erzeugnisse
daraus
Gesamtzahl Proben 853 1.044 1.156 Gesamtzahl Proben 314 1.053 532
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 180 (21 %) 361 (35 %) 422 (37 %) Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 49 (16 %) 103 (10 %) 58 (11 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 107 144 71 Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 17 28 21
Anzahl beanstandete Verdachts-, Anzahl beanstandete Verdachts-, 9 (53% 9(38% 5 (249
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 40 (37 %) 39 (27 %) 34 (48 %) Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 229 e 2
Summe Beanstandungen 207 489 556 Summe Beanstandungen 2 12 63
: . : - Mikrobiologische Verunreinigungen:
Mikrobiologische Verunreinigungen: . . . . 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend 2 6 1 gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
] ) ) o _ Mikrobiologische Verunreinigungen: 6 1 )
Mikrobiologische Verunreinigungen: 45 15 12 nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Andere Ursachen: 5 0 0
Andere Ursachen: 1 0 3 gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Andere Ursachen: 15 12 4
Andere Ursachen: nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
. . . 25 2 3
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Zusammensetzung 2 1 3
Zusammensetzung 5 46 5
Kennzeichnung (Aufmachung) 30 87 54
Kennzeichnung (Aufmachung) 126 414 523
Sonstige 3 0 0
Sonstige 3 6 9

@ Untersuchungen an Vor-, Zwischen- und Endprodukten zur Betriebskontrolle bei Herstellern, Be- und
Verarbeitern von Fischen und Fischereierzeugnissen

Fische und Fischereierzeugnisse

@ Untersuchungen an Umgebungsproben zur Betriebskontrolle bei Herstellern, Be- und Verarbeitern
von Fleisch und Fleischerzeugnissen

Fleisch, Fleischerzeugnisse

Anzahl Anzahl der aufgrund der : . :
brobenart et mikrobiologischen Probenart Anzahl untersuchter Anzahl der aufgrl_md de“r mikrobiologischen
Blesdhiaan e Proben Beschaffenheit bemangelten Proben
Probensatze' . ae
bemangelten Probensatze
Fischereierzeugnisse (z. B. Thunfisch,
Tupferproben 67 47 Heringserzeugnisse, Fischstdbchen) 45 0
Schwammproben 118 48 Raucherfisch 6 0

"Definition Probensatz: mehrere Teilproben aus einem Produktionsbereich, die zusammenfassend bewertet werden.
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Untersuchung an Umgebungsproben zur Betriebskontrolle bei Herstellern, Be- und Verarbeitern von

Fisch und Fischereierzeugnissen

Fische und Fischereierzeugnisse

Anzahl der aufgrund der .
. ) ; davon mit
Anzahl untersuchter mikrobiologischen .
Probenart . - schwerwiegenden
Proben Beschaffenheit beméngelten x
Mangeln
Proben
Tupferproben (bakteriologisch), 0 0 0
Aquakulturbetriebe
Tupferproben (bakteriologisch), 7 4 0
sonstige fischverarbeitende Betriebe
Tupferproben (virologisch) 0 0 0
Schwammproben (bakteriologisch),
Aguakulturbetriebe, sonstige 13 9 0
fischverarbeitende Betriebe

Vegane und vegetarische Ersatzprodukte

Warenbezeichnung VegagreS:tr;(;r\é;gue;?erische
Gesamtzahl Proben 104
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 47 (45 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 1
Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 0 (0 %)
Summe Beanstandungen 62
Mikrobiologische Verunreinigungen: gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend 0
Mikrobiologische Verunreinigungen: nicht zum Verzehr geeignet und sonstige 2
Andere Ursachen: gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend 0
Andere Ursachen: nicht zum Verzehr geeignet und sonstige 0
Zusammensetzung 6
Kennzeichnung (Aufmachung) 45
Sonstige 9
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Ole und Fette

Margarine sy
) Tierische Pflanzliche ungen und
VBT E I Fette und Ole = Fette und Ole und HaIbfett- Fettzube-
margarine .
reitungen
Gesamtzahl Proben 3 175 39 175
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 3 (100 %) 64 (37 %) 7 (18 %) 23 (13 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 2 9 0 5
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) R ek GO, el
Summe Beanstandungen 6 86 8 23
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Andere Ursachen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Andere Ursachen: . . 0 ) 0 19
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Zusammensetzung 0 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 6 65 7 3
Sonstige 0 19 1 1




Untersuchungsergebnisse © Proben aus der amtlichen Lebensmitteltiberwachung Untersuchungsergebnisse © Proben aus der amtlichen Lebensmitteltiberwachung

Suppen, SoBen, Mayonnaise Getreide und -erzeugnisse, Brot und Backwaren

: Mayonnaise und . . Getreide- Brot und Feine .
Warenbezeichnung Suppen SoBen S Warenbezeichnung Getreide R T e — Teigwaren
Gesamtzahl Proben 161 66 156 Gesamtzahl Proben 146 368 428 839 144
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 61 (38 %) 34 (52 %) 60 (38 %) Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 9 (6 %) 50(14%) @ 129(30%) | 289 (34%) | 22 (15%)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 2 4 14 Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 6 11 12 11 3
Anzahl beanstandete Verdachts-, Anzahl beanstandete Verdachts-, 0 0 0 0 0
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 2 (100%) 1(25%) 17%) Beschwerde- und Verfolgsproben (%) Rl B s Rl Bt
Summe Beanstandungen 67 34 30 Summe Beanstandungen 10 64 157 352 23
Mikrobiologische Verunreinigungen: Mikrobiologische Verunreinigungen:

- ' ; 0 0 0 . gy . . 0 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 1 4 Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 1 5 24 5
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Andere Ursachen: 0 0 0 Andere Ursachen: 0 0 p .
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend gesundheitsschadlich und gesundheitsgeféhrdend
Andere Ursachen: . . 0 0 0 Andere Ursachen: 5 6 5 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Zusammensetzung 1 0 0 Zusammensetzung 0 1 1 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 66 33 72 Kennzeichnung (Aufmachung) 8 53 137 317 20
Sonstige 0 0 4 Sonstige 0 3 10 0

Feinkostsalate, Salatmischungen

Warenbezeichnun Feinkostsalate, Feinkostsalate, Salatmischungen Honig, Konfituren, suBe Brotaufstriche
9 Salatmischungen mit Fischanteil >20 %
Warenbezeichnun Honige und Konfittren und

Gesamtzahl Proben 317 91 9 Brotaufstriche Fruchtaufstriche
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 80 (25 %) 3(3%) Gesamtzahl Proben 312 192
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 19 1 Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 87 (28 %) 26 (14%)
Anzahl beanstandete Verdachts-, o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 6 (32 %) 0 Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 4 1
Summe Beanstandungen 102 3 Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 1(25%) 0 (0 %)
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 Summe Beanstandungen 106 34
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend ) ) ) o

. o . Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 .
Mikrobiologische Verunreinigungen: 30 0 gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Andere Ursachen: Mikrobiologische Verunreinigungen: nicht zum Verzehr geeignet und sonstige 0 0

. . : . 1 0

gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend Andere Ursachen: gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend 0 0
Andere Ursachen: 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige Andere Ursachen: nicht zum Verzehr geeignet und sonstige 0 0
Zusammensetzung 0 0 Zusammensetzung 0 2
Kennzeichnung (Aufmachung) 70 3 Kennzeichnung (Aufmachung) 67 26
Sonstige 1 0 Sonstige 39 6
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Frischobst, Frischgemiise und Kartoffeln

Frischpilze und Pilzerzeugnisse

Warenbezeichnung Frischobst Frischgemise Kartoffeln Warenbezeichnung Pilze Pilzerzeugnisse
Gesamtzahl Proben 657 667 66 Gesamtzahl Proben 38 38
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 23 (4 %) 44 (7 %) 3 (5%) Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 2 (8%) 11 (29 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 5 13 0 Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 0 0
Anzahl beanstandete . o o Anzahl beanstandete Verdachts-, 0 (0% 0 (0%
Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 0(0%) 4(31%) 0(0%) Beschwerde- und Verfolgsproben (%) S5 S5
Summe Beanstandungen 25 45 3 Summe Beanstandungen 2 12
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 3 0 Mikrobiolqgische \l/erunreinigungen:l 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 3 18 0 Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 3
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: . . 1 0 0 Andere Ursachen: 0 0
gesundheitsschéadlich und gesundheitsgefahrdend gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: , 11 6 0 Andere Ursachen: 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 0 Zusammensetzung 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 10 18 3 Kennzeichnung (Aufmachung) 2 9
Sonstige 0 0 0 Sonstige 0 0

Obst-, GemUse- und Kartoffelerzeugnisse, Hulsenfriichte

: : . . : Kartoffelknabber- Starkereiche Pflanzenteile, Hulsenfruchte und : :

Warenbezeichnung Obsterzeugnisse GemUseerzeugnisse Kartoffelerzeugnisse . - . Sojaerzeugnisse
erzeugnisse Kartoffelstarke usw. Erzeugnisse daraus

Gesamtzahl Proben 218 455 95 75 18 36 20
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 34 (16 %) 88 (19 %) 14 (15 %) 13 (17 %) 2 (11 %) 7 (19 %) 4 (20 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 10 11 2 0 0 2 0
Anzahl beanstandete o o o o o o o
Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben (%) = (B BB U (B0 i) i) S i)
Summe Beanstandungen 38 97 14 15 1 12 5
M|krob|olqg|schg \./erunremlgungen:l ) 0 5 0 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Mlkroblologlsche Veruhrelnlgungen: . 1 18 0 0 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Andere Ursachen:
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend 0 2 0 0 0 0 0
Andere Ursachen:
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige > 10 0 0 0 0 0
Zusammensetzung 0 0 0 0 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 31 52 14 15 0 12 5
Sonstige 1 10 0 0 1 0 0
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Nsse, Olsamen und Erzeugnisse daraus

) Erzeugnisse aus

Warenbezeichnung Olsamen Schalenobst Olsamen und
Schalenobst

Gesamtzahl Proben 82 120 64
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 5 (6 %) 17 (14 %) 3(5%)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 1 1 0
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) D% D) i)
Summe Beanstandungen 7 18 3
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Andere Ursachen: 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Andere Ursachen: 0 ) 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Zusammensetzung 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 7 16 2
Sonstige 0 0 0

Fruchtsafte und alkoholfreie Erfrischungsge

. “ Alkoholfreie
Warenbezeichnung Fruchtsafte R
Gesamtzahl Proben 278 425
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 43 (15 %) 116 (27 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 2 23
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) i) a4 %)
Summe Beanstandungen 52 141
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Mikrobiologische Verunreinigungen: ) 4
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Andere Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Andere Verunreinigungen: 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Zusammensetzung 0 2
Kennzeichnung (Aufmachung) 47 125
Sonstige 3 10
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Wein, Bier, Spirituosen

Wein und Wein-
Warenbezeichnung Weinerzeug- ahnliche Bier Spirituosen
nisse Getranke

Gesamtzahl Proben 537 58 379 380
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 102 (19 %) 10 (17 %) 119 (31 %) 116 (31 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 4 2 1 2
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) D) J 59 J (D) 20
Summe Beanstandungen 112 10 132 135
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgeféhrdend
Mikrobiologische Verunreinigungen:

. ) . 0 0 16 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Andere Ursachen:
gesundheitsschadlich 0 0 0 0
Andere Ursachen: 0 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Zusammensetzung 8 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 97 8 105 88
Sonstige 7 2 11 47

Halberzeugnisse aus

Warenbezeichnung Speiseeis SpeEet
Gesamtzahl Proben 761 10
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 211 (28 %) 3(30%)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 38 4
Anzahl beanstandete Verdachts-, 0 )
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) e 2 (505
Summe Beanstandungen 235 3
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgeféhrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 119 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 1 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 115 3
Sonstige 0 0
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Pudding, Cremespeisen, stBe SoBen Schokoladen und -erzeugnisse, Kakao, Kaffee, Tee

Warenbezeichnung Pudding und Cremespeisen StBe SoBen Warenbezeichnung Sd_]gégldagggsténd Kakao Kaffee Tee
Gesamtzahl Proben 79 15 Gesamtzahl Proben 196 24 62 66
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 11 (14 %) 2 (13%) Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 14 (7 %) 0 (0%) 4 (6 %) 21 (32 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 1 0 Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 0 0 2 10
e 1 00%) o0 R sow | oow | 20m% | 6%
Summe Beanstandungen 10 3 Summe Beanstandungen 16 0 4 27
Mikrobiolggische \‘/erunreinigungen:. 0 0 Mikrobiolpgisch_e \‘/erunreinigungen:‘ " 0 0 0 1
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Veruhreinigungen: . 0 0 Mikrobiologische \/eruhreinigungen: . 0 0 0 4
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: . . 0 0 Andere Ursachen: . . 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Alndere Ursachen: . , 1 0 Andere Ursachen: . . 0 0 0 3
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 Zusammensetzung 0 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 9 1 Kennzeichnung (Aufmachung) 16 0 4 13
Sonstige 0 2 Sonstige 0 0 0 6

Warenbezeichnung StiBwaren Zucker Warenbezeichnung fZ?];glr:gEiz:;; nchilrguer;g Gs;irfg:f' Sé):iiggf
Gesamtzahl Proben 491 63 Gesamtzahl Proben 52 29 41 84
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 40 (8 %) 1(2 %) Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 15 (29 %) 14 (48 %) 4 (10 %) 28 (33 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 2 1 Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 19 0 0 0
s 1609 00%) e— s e | 6w | oow | 00w | oow
Summe Beanstandungen 47 1 Summe Beanstandungen 18 21 4 31
Mikrobiolggische \‘/erunreinigungen:. 0 0 Mikrobiolqgische \./erunreinigungen:l 1 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Veruhreinigungen: . 0 0 Mikrobiologische Verumeinigungen: . 0 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: . . 0 0 Andere Ursachen: . . 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Alndere Ursachen: . , 3 0 Andere Ursachen: ' . 0 0 0 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 1 0 Zusammensetzung 0 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 42 1 Kennzeichnung (Aufmachung) 13 20 4 29
Sonstige 1 0 Sonstige 4 1 0 1




Untersuchungsergebnisse © Proben aus der amtlichen Lebensmitteltiberwachung Untersuchungsergebnisse © Proben aus der amtlichen Lebensmitteltiberwachung

Diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmittel Gewlirze, Wirzmittel

Bilanzierte Didten, ausge- = Lebensmittel fir = Nahrstoffkonzen-
- nommen flr Sauglinge, intensive trate und Warenbezeichnung Wiirzmittel Gewiirze Aromen Zusatzstoffe
BTl e und erganzende Muskelanstren- Ergdnzungs-
bilanzierte Didten gung nahrung
Gesamtzahl Proben 301 149 16 52
Gesamtzahl Proben 7 2 338
Gesamtzahl beanstandete Proben (% 94 (31 % 15 (10 % 1(6% 7 (14 %
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 3 (43 %) 1 (50 %) 215 (64 %) %) (31%) (10%) (6%) (14%)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und 5 0 3 Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 8 7 4 9
Verfol b
erroigsproben Anzahl beanstandete Verdachts-, 1(13%) 6 (86 %) 1(25%) 2 (22 %)
Anzahl beanstandete Verdachts-, 0(0%) 0(0%) 27 (84%) Beschwerde- und Verfolgsproben (%) ? ° ? °
Beschwerde- und Verfolgsproben (%)
Summe Beanstandungen 17 16 0 9
Summe Beanstandungen 6 1 262
q : q - . Mikrobiologische Verunreinigungen:
Mikrobiologische Verunreinigungen: . il : . 0 1 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend g g 2 gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Mikrobiologische Verunreinigungen: Mikrobiologische Verunreinigungen: 3 7 0 1
; ; ; 0 0 7 icht Verzehr geeignet und sonstige
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige micht zum ve geeig 9
Andere Ursachen: 0 0 5 Andere Ursachen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Andere Ursachen: 0 0 5 Andere Ursachen: 1 6 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Zusammensetzung 0 0 1 Zusammensetzung 1 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 3 ! 230 Kennzeichnung (Aufmachung) 109 7 0 5
Sonstige 3 0 15
Sonstige 3 0 0 3
Fertiggerichte
Warenbezeichnung Fertiggerichte
Gesamtzahl Proben 848
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 223 (26 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 42
Anzahl beanstandete Verdachts-, 9 (21%)
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) °
Summe Beanstandungen 318
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Mikrobiologische Verunreinigungen: 36
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Andere Ursachen: 1
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Andere Ursachen: 3
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Zusammensetzung 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 271
Sonstige 7




Untersuchungsergebnisse © Proben aus der amtlichen Lebensmitteltiberwachung Untersuchungsergebnisse © Proben aus der amtlichen Lebensmitteltiberwachung

Naturliches Mineral-, Quell- und Tafelwasser, abgefulltes Trinkwasser einschlieBlich Eiswirfel Kosmetische Mittel

. Natdrliches Mineral-, Quell- und Tafelwasser, . . .
Warenbezeichnung BRIl T o e e b lie I it Warenbezeichnung Kosmetische Mittel
Gesamtzahl Proben 194 Gesamtzahl Proben 266
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 31 (16 %)

Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 153 (18 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 12
Anzahl beanstandete Verdachts-, Py Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 14
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) ?

Anzahl beanstandete Verdachts-, 12 (86 %)
Summe Beanstandungen 33 Beschwerde- und Verfolgsproben (%) ?
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend Summe Beanstandungen 213
Mikrobiologische Verunreinigungen: 6 ) o ) )
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige Gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend 2
Andere Ursachen: 0 : .
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend Stoffliche Beschaffenheit 20
Andere Ursachen: 1 )
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige Kennzeichnung 174
Zusammensetzung 0 Sonstige 17
Kennzeichnung (Aufmachung) 25
Sonstige 1
Bedarfsgegenstande
Werenlsezsidhmum Bedarfsgegenstande mit Bedarfsgegenstande mit Spiclwaren Wasch- und Reinigungsmittel,

9 Lebensmittelkontakt Korperkontakt P Raumluftverbesserer

Gesamtzahl Proben 491 175 209 176
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 39 (8 %) 8 (5 %) 13 (6 %) 49 (28 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 13 9 17 3
Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 6 (46 %) 4 (44 %) 4 (24 %) 0 (0 %)
Summe Beanstandungen 40 8 15 49
Gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend 0 2 1 0
Stoffliche Beschaffenheit 5 4 8 1
Kennzeichnung 16 2 6 48
Ubergang von Stoffen auf Lebensmittel 19 0 0 0
Sonstige 0 0 0 0




DIAGNOSTIK UND
TIERGESUNDHEIT

DIAGNOSTIK UND TIERGESUNDHEIT

Untersuchungen zur Feststellung von Tierkrankheiten
und Tierseuchen werden in drei Instituten des LAVES
durchgefthrt.

Die Lebensmittel- und Veterindrinstitute in Oldenburg
(LVI OL) und Braunschweig/Hannover (LVI BS/H) sind
zustandig fur amtliche Untersuchungen bei landwirt-
schaftlichen Nutztieren und Wildtieren und bearbei-
ten die Uberwiegende Zahl der eingehenden Proben.
Das Institut fur Bienenkunde in Celle ist landesweit
far amtliche Untersuchungen auf Bienenkrankheiten
zustandig.

Neben einer regionalen Zustandigkeit fur regelmapi-
ge Untersuchungen auf bestimmte Krankheitserreger
nehmen die Lebensmittel- und Veterindrinstitute dar-
Uber hinaus auch landesweite Schwerpunktaufgaben

wahr. Soist das LVI OL z.B. fur tbertragbare Geflugel-
krankheiten zustandig. Daneben gehort die veteri-
narmedizinische Uberwachung des Gesundheitssta-
tus der marinen Sauger zu den Dienstaufgaben des
LVI OL. Fragestellungen zu Wildtierkrankheiten wer-
den schwerpunktmaBig im LVI BS/H bearbeitet.

Im Folgenden werden die Untersuchungstatigkeiten
der Institute des LAVES im Jahre 2021 zusammenfas-
send dargestellt. Weitere Einzelergebnisse, beispiels-
weise zu laufenden Resistenzmonitoringprogrammen
oder zur diagnostischen Abklarung unklarer Krank-
heitsgeschehen, finden sich auf der Internetseite des
LAVES. Es sei darauf hingewiesen, dass auch nicht-
staatliche Institute in Niedersachsen Untersuchungen
durchftihren. Deren Ergebnisse sind in den folgenden
Ubersichten nicht enthalten.

Untersuchungen zu anzeigepflichtigen Tierseuchen

Untersuchungsergebnisse © Diagnostik und Tiergesundheit

Erkrankung/Erreger Nachweis von Unt.ersuchungen Davon positiv
insgesamt
I . Genom 20.518 0
Afrikanische Schweinepest Antikorper 66 0
Amerikanische Faulbrut der Bienen (in Brutwaben) Bakterien 37 13
Amerikanische Faulbrut der Bienen . Kat. I: 179
(in Futterkranzproben)', amtliche Proben Bakterien 1429 Kat. II: 21
Amerikanische Faulbrut der Bienen . Kat. I: 62
(in Futterkranzproben)', andere Einsender BRG] S Kat. Il: 5
. . Virus/Antigen/Genom 1.116 0
Aujeszkysche Krankheit (Pseudowut) Antikorper 25 872 19
; Virus/Antigen/Genom 33.927 2.735
Avidre Influenza (Geflugelpest) e e 4623 172
Beschalseuche der Pferde Antikdrper 22 0
. Virus/Genom 14.269 0
Blauzungenkrankheit Antlkerer 9204 19
Bovines Herpesvirus 1 (BHV1), Virus/Antigen 309 3
Infektidse Bovine Rhinotracheitis (IBR) Antikorper 369.227 3783
. : : anormales
Bovine spongiforme Enzephalopathie (BSE) S (e 44.378 0
. : . . Virus/Antigen/Genom 506.945 69
Bovine Virusdiarrhoe / Mucosal Disease (BVD/MD) Antikorper 3262 300
Bakterien/Genom/
Brucellose Mikroskopisch 149 0
Antikérper 61.661 0
Enzootische Rinderleukose Antikorper 53.900 0
Infektiose Anamie der Einhufer Antikorper 23 0
Infektiose Hamatopoetische Nekrose (IHN) der Forellen Virus/Antigen 385 92
. . . Virus/Genom 3.633 0
Klassische Schweinepest (Hausschwein) i 15.052 0
. . . . Virus/Genom 12.999 0
Klassische Schweinepest (Wildschwein) Antikorper 12533 0
Koi-Herpesvirus Virus/Genom 441 9
Lungenseuche des Rindes Antikorper 10 0
. . . Virus/Antigen 274 74
Newcastle Disease (Atypische Geflugelpest) AileioeT 20 18
Bakterien/Kultur/
Rauschbrand Mikroskopisch 32 6
Genom 114 2
Rotz Antikorper 22 0
Salmonellose des Rindes Bakterien 9.836 220
: anormales Prion-
Scrapie protein (PrPsc) 1.853 0

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 124
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Untersuchungen zu anzeigepflichtigen Tierseuchen (Fortsetzung) Untersuchungen zu sonstigen Tierkrankheiten

: Untersuchungen "
Erkrankung/Erreger Nachweis von insgesamt Davon positiv Erkrankung/Erreger Nachweis von Untii;?:s:ﬂgen Davon positiv
Virus/Antigen 457 52 . . .
Tollwut Antikorper 95 80 Border Disease Virus/Antigen 1 0
o ; Bovine Respiratory Syncytial Virus (BRSV) Virus/Antigen 6 0
Tritrichomonas foetus Parasit 172 0
Brucella Bakterien/Genom 344 2!
Tuberkulose des Rindes Bakterien 55 3 Calicivirus, Rabbit Hemorrhagic Disease (RHD)
Hauskaninchen und European Brown Hare Syndrom Virus/Antigen 104 44
Vibrionenseuche des Rindes Bakterien 215 0 (EBHS) Feldhase
) ) o ) ) Carp Edema Virus (CEV) Antigen 41 7
Virale Hdmorrhagische Septikamie (VHS) der Forellen Virus/Antigen 95 11
Chlamydien Bakterien/Genom 8 0
WeiBpunktchenkrankheit Virus/Genom 15 2
Chronic Wasting Disease (CWD) . anormales 19 0
Prionprotein (PrPsc)
S Genom 225 0
West-Nil-Virus o : ) .
Antikorper 0 0 Circovirus (PCV 2) Virus/Genom 9 6
'Futterkranzproben werden auf Sporen von Paenibacillus larvae (Erreger der Amerikanischen Faulbrut) untersucht. Hierdurch ist eine Friihdiagnose vor Ausbruch Coronavirus (Kalb) Virus/Antigen 30 3
der Krankheit (Kategorie | positiv) sowie die Feststellung eines Seuchenverdachts im Frithstadium (Kategorie Il positiv) méglich. 2Positive Proben stammen von
Wildschweinen. *Nur BHV1-gE-(Feldvirus)-positive. “Positive Proben stammen von Tauben. Coxiellen Bakterien/Genom 421 88
Fischkrankheiten viraler Genese (ohne VHS/IHN/KHV)? Virus/Antigen 37 0
Untersuchungen zu meldepflichtigen Tierkrankheiten Krebspest (Aphanomyces astaci) PilzZGenom 24 0
Leptospiren Bakterien/Genom 43 1
Erkrankung/Erreger Nachweis von Uit e iumgEn Davon positiv
9 9 insgesamt P . Parasit/Genom/Antigen 24 3}
Neospora caninum —
) } ) Antikérper 830 22
Campylobacteriose (thermophile Campylobacter) Bakterien/Genom 3 3
Parainfluenza-3-Virus Virus/Antigen 6 0
Caprine Arthritis/Encephalitis (CAE) und Maedi/Visna Antikorper 2.024 3 i ) )
Bakterien/Mikroskopisch 79 7
. Pararauschbrand
. Bakterien/Genom 164 19 Genom 114 1
Chlamydiose s
Antikorper 154 26 Epizootische Virusdiarrhoe beim Schwein (PED) Virus/Genom/Antigen 0 0
Equine virale Arteritis (EVA) Antikorper 0 0 ) ) ) i
Porcines Influenza-Virus (PIV) Virus/Genom/Antigen 6 1
Leptospirose Anpkorper 1.082 16 Rotavirus Virus/Antigen 30 11
Bakterien/Genom 43 1
Listeriose Bakterien/Genom 55 5 Staupe Virusantigen/Genom 170 o
Tulardmie (nicht meldepflichtige Tierarten) Bakterien/Genom 116 0
Marek-Krankheit Virus/Antigen 20 14
Usutu Virus/Genom 224 B
p berkul Bakterien/Genom 45 22
aratuberkulose il T 328582 3064 Positive Seehunde, 25VC, HVA, IPNV.
Q-Fieber Bakterien/Genom 854 191
Antikdrper 933 28 Bakteriologische Untersuchungen' bei geschlachteten Tieren im Rahmen der Fleischuntersuchung
Salmonellose L 211 22 Probensitze Probensétze
Genom 1.455 116 Untersuchte Tierart UM mit auffalligen Davon
Salmonella’ Bakterien 4317 20 Befunden
chmallenberg Virus/Genom 13.887 15 Salmonellen Clostridien Bakteriamie | Hemmstoffe
Antikérper 1.679 263 Rind 144 82 0 0 29 1
Tuberkulose Bakterien/Genom 34 12 Kalb 0 0 0 0 0 0
Schwein 147 81 0 0 10 0
Tulardmie (Hasen und andere Wildtiere Bakterien/Genom 220 21
( ) Pferd 0 0 0 0 0 0

Mitteilungspflicht nach § 4 der Geflagel-Salmonellen-Verordnung. Die bakteriologische Fleischuntersuchung bei geschlachteten Tieren ist eine weiterfiihrende Untersuchung im Rahmen der tierarztlichen Fleischuntersuchung.

@ @



Untersuchungsergebnisse © Diagnostik und Tiergesundheit

Pathomorphologische Untersuchungen zur Feststellung von Krankheits- und Todesursachen

Davon Untersuchungen

Spezies Untersuchungen Summe mit tierschutzrelevantem
Hintergrund

Hausgefltgel 176 53
Heimtier 68 29
Hund 33 24
Katze 24 21
Pferd 9 9
Pferdefetus 1 0

Rind 211 143
Rinderfetus 18 0
Schaf 113 26
Schaffetus 4 0
Schwein 147 96
Wildtier 495 3
Wildvogel 706 41
Ziege 30 3
Zootier/Zoovogel 24/57 01

Gesamtsumme

FUTTERMITTEL

In der nachfolgenden Ubersicht zur Amtlichen Fut-
termitteltiberwachung sind ausschlieBlich Analysen
erfasst, die vom Dezernat Futtermitteliberwachung
in Auftrag gegeben wurden. Die Ergebnisse von Un-
tersuchungen, die beim Futtermittelinstitut in Stade
aus veterindrhygienischer Veranlassung durchgefihrt

wurden, sind nicht berlcksichtigt. Die Tabelle folgt im
Grundsatz dem Aufbau der Jahresstatistik der Amt-
lichen Futtermitteliberwachung, die Parameter wur-
den aber an einigen Stellen zusammengefasst bzw.
umgeordnet.

Amtliche Futtermitteliberwachung

Vormischun- . . Davon nich
Untersuchte Parameter, ormisciu Einzelfutter- = Mischfutter- Summe avon nic t
.. gen/Zusatz- - X vorschrifts-
nach Gruppen in: mitteln mitteln Analysen an
stoffen maBig

Unerwunschte Stoffe

Dioxine/PCB

Dioxine (PCDD und PCDF) 23 139 159 321 3
Summe aus Dioxinen (PCDD und

PCDF) und dioxinahnlichen PCB ! 109 1 231 3
Indikator-PCB' 24 169 206 399
Dioxinahnliche PCB! 11 30 48 89

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 128
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Amtliche Futtermitteliberwachung (Fortsetzung)

Untersuchte Parameter, VO Einzelfutter- = Mischfutter- Summe DLl U'Cht
o gen/Zusatz- : . vorschrifts-

nach Gruppen in: mitteln mitteln Analysen 0

stoffen maBig

Mykotoxine

Aflatoxin B1 2 364 293 659

Fumonisine 2 365 293 660

Zearalenon 2 365 293 660 1

Ochratoxin-A 2 365 293 660

Deoxynivalenol 2 365 293 660

T-2-/HT-2-Toxine 2/2 365/365 293/293 660/660

Ergotalkaloide 0 34 58 660/660 2

Schwermetalle

Arsen 78 435 640 1.153
Blei 78 435 640 1.153 4
Cadmium 78 435 640 1.153 3
Quecksilber 78 435 640 1.153 1
Nickel 18 109 50 177
Chrom 18 108 50 176

Andere unerwiinschte Stoffe

Chlorierte Kohlenwasserstoffe

190 1.480 1.590 3.260
gesamt
Kokzidiostatika gesamt 253 407 2 871 2250 3
(Verschleppung)?
Mutterkorn 0 49 2 51 3
Fluor 16 18 33 67
Nitrite 0 1 0 1
Ruckstande von Pflanzenschutz- 30 11.466 689 12185 1

mitteln

Inhaltsstoffe

Energiegehalt in Mischfuttermitteln:

— fur Wiederkduer / / 95 95 4
— fur Schweine / / 132 132 12
— fur Geflugel / / 80 80

— fur sonstige Tierarten / / 0 0

Rohprotein / 70 521 591 21
Rohfett/Rohdle / 33 464 497 16
Rohfaser / 46 359 405 9
Rohasche / 27 412 439 10
Calcium / 18 334 352 3

Kalium / 18 334 352

Magnesium / 18 334 352 2

Natrium / 18 334 352 1

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 129
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Untersuchungsergebnisse © Futtermittel

Untersuchte Parameter, VST Einzelfutter- = Mischfutter- Summe Dl U'Cht
L gen/Zusatz- . . vorschrifts-

nach Gruppen in: mitteln mitteln Analysen 0

stoffen maBig

Inhaltsstoffe

Phosphor gesamt / 17 334 351 1

HCl-unl6sliche Asche / 31 30 61 2

Starke / 3 306 309 1

Gesamtzucker / 6 84 90

Laktose / 1 3 4 1

Zusatzstoffe

Kokzidiostatika

Decoquinat 0 / 5 5
Diclazuril 0 / 1 1
Lasalocid-Natrium 0 / 8 8 1
Monensin-Natrium 2 / 12 14 5
el o wm w 1
Narasin-Nicarbazin 1 / 17 18 2

Vitamine, Provitamine und &hnlich wirkende Stoffe

A 30 / 166 196 23
D 12 / 80 92

E 32 / 166 198 2
Cholinchlorid 2 / 3 5 1
B, 12 / 9 21

B, 12 / 9 21 2
B 13 / 9 22

Biotin 7 / 16 23

Vitamin C 0 / 0 0

Taurin 0 / 7 7

Folsaure 1 / 0 1
Niacin/Nikotinsdure 12 / 9 21 2

Spurenelemente

Eisen 32 / 335 367 15
Jod 12 / 81 93 4
Kobalt 80 / 640 720 6
Kupfer 34 18 335 387 9
Mangan 34 / 335 335 9
Zink 34 / 335 335 21
Selen 80 0 334 414 5

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 130
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Amtliche Futtermitteliberwachung (Fortsetzung)

Untersuchte Parameter, Ve Einzelfutter- = Mischfutter- Summe DETEel] U'Cht
. gen/Zusatz- ) . vorschrifts-
nach Gruppen in: mitteln mitteln Analysen 0
stoffen maBig

Andere Zusatzstoffe

Harnstoff und seine Derivate 1 1 44 46 5
Antioxidantien 15 / 12 27 7
farbende Stoffe einschlieBlich Pigmente 1 / 21 22 1
Konservierungsstoffe, Saureregulatoren 1 / 6 7 1

Mikroorganismen, Verdaulichkeits-
forderer, Darmflorastabilisatoren, 8 / 150 158 19
sonst. zootechnische Zusatzstoffe

Aminosauren

Lysin 0 0 153 153 3

Tryptophan 1 / 3 4

Methionin einschlieBlich Hydroxy-

Analog von Methionin 2 / 105 107 4

Unzulassige Stoffe

Nicht bestimmungsgemaBe Ver-
wendung zugelassener Zusatzstoffe
(illegaler Einsatz); Einsatz nicht mehr
zugelassener Stoffe; illegaler Einsatz
oder Verschleppung von Tierarznei-
mitteln

269 1.071 3.165 4.505 8

Sonstige Untersuchungen an Futtermitteln

Mikrobieller Verderb? 2 57 151 210 11
Salmonellen 2 179 322 503 12
Listerien 0 10 2 12

gentechnisch veranderte Organismen* 0 27 50 77 9
Ambrosia artemisiifolia 24 8 32

Giftige Samen und Friichte 4 0 4 2
Melamin 2 2 17 21

PCR-Analyse 0 11 10 21 1
Tierische Bestandteile (mikroskopisch) 2 121 144 267
\Z/L;?;rl?heﬁget;ung Mischfuttermittel/ 127 127 3
Botanische Reinheit 113 113 1
?fcrlkzs(‘;ndeesmﬁe, z.B. Verpackungs- 3 13 21 3
Enterobacteriaceae 23 26 49 5
Chlostridien 1 1 12 1

'Anzahl der untersuchten Proben, nicht die Anzahl der untersuchten Kongenere

?Kokzidiostatika, die nicht zudosiert, sondern aufgrund von technisch unvermeidbaren Verschleppungen in nachfolgend hergestellten Futterchargen
nachgewiesen wurden. Diese Verschleppungen unterliegen einer Hochstmengenregelung.

3Hygienische Beschaffenheit und Futtertauglichkeit

“Anzahl der untersuchten Proben, nicht die Anzahl der untersuchten Gensequenzen

&

SPEZIELLE
UNTERSUCHUNGS-
BEREICHE UND
UBERWACHUNGS-
PROGRAMME

SPEZIELLE UNTERSUCHUNGSBEREICHE UND
UBERWACHUNGSPROGRAMME

Im folgenden Kapitel sind die Untersuchungsergebnisse aus speziellen Untersuchungsbereichen sowie
zu bestimmten Uberwachungsprogrammen dargestellt.

Im Einzelnen sind dies: * Untersuchungen auf Kontaminanten und uner-
* Ruckstandsuntersuchungen nach dem Nationalen winschte Stoffe (Durchftihrung im LVI BS/H, im LVI
Ruckstandskontrollplan (Durchftihrung im LVI OL, OL und im IFF Cuxhaven), Seite 152
LVI BS/H und IFF Cuxhaven), Seite 132 e Untersuchungen auf Dioxine und dioxindhnliche
» Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganis- PCB (Durchfuhrung im LVI OL, Dioxinscreening im
men (Durchfahrung im LVI OL, LVI BS/H, IFF LVI BS/H), Seite 158
Cuxhaven), Seite 134 * Untersuchungen auf Schwermetalle (Durchfih-
 Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel rung im LVI BS/H, im LVI OL und im IFF Cuxhaven),
(Durchfuhrung im LVI OL), Seite 136 Seite 166
e Untersuchungen auf Nitrat (Durchfhrung im LVI * Untersuchungen von Lebensmitteln auf gentechni-
OL und im LVI BS/H), Seite 143 sche Veranderungen (Durchfihrung im LVI BS/H),
» Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine Seite 179
(Durchfahrung im LVI BS/H und im IFF Cuxhaven), * Untersuchungen auf Umweltradioaktivitat
Seite 144 (Durchfahrung im LVI BS/H, im LVI OL und im IFF
° Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine Cuxhaven), Seite 181

(Durchfuhrung im LVI BS/H), Seite 150

Ausfiihrliche Berichte zu einzelnen Untersuchungsprogrammen finden Sie auf den Internet-
seiten des LAVES.



Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

@ Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme (IfF CUX, LVI BS/H, LVI-OL)
Untersuchungen nach dem Nationalen Ruckstandskontrollplan (Verdachtsproben)

. . 5 Ri . . Aqua- . . .
Untersuchungen nach dem Nationalen Riickstandskontrollplan' (Planproben) Gesamt |[1der/ Schweine | Gefligel qua Milch Eier | Sonstige
Kalber kultur
Gesamt | N9e” o veine Gefliigel AdUa ik Eier  Sonstige? Anzahl der untersuchten Tiere/ 37 3 25 1 ] 15 2
Kalber kultur Probensitze
Anzah der untersuchten Tiere/ 87493 = 7068 | 72717 | 6564 23 450 | 361 310 Davon verbotene / nicht zugelassene
Probensatze Stoffe (A1-A6)
Davon verbotene / nicht zugelassene Davon Stoffe mit antibakterieller
Stoffe (A1—-A6) 11.272 1.463 3.716 4.464 3 708 870 48 Wirkung (B1) 16 1 15
i i i Davon sonstige Tierarzneimittel (B2
qulijn Stoffe mit antibakterieller & 953 813 3,042 1380 8 338 290 82 9 (B2)
Wirkung (B1) Davon Kontaminanten 2 20 1 1
und sonstige Stoffe (B3)'
Davon sonstige Tierarzneimittel (B2) |  6.442 789 2.319 1.038 1 1.324 928 43
Davon Hemmstofftests 3 3
Davon Kontaminanten Anzahl positiver Rtickstands-
und sonstige Stoffe (B3) 2.484 187 1.225 a4d 114 427 8/ befunde (A1-A6)
Anzahl positiver Riickstands-
Davon Hemmstofftests® 66.806 3.901 62.689 216 befunde (81, B2)
Anzahl positiver Rickstands- Anzahl positiver Rickstands- 6’ 5! 1
befunde (A1-A6) befunde (B3)
Anzahl positiver Riickstands- 'Die Proben wiesen positive Befunde fir die Schwermetalle Quecksilber (Hg) (Schweine) oder Kupfer (Cu) (Lamm) auf, wurden aber nicht beanstandet, da die
befunde (B1) Eintragsquelle nicht zweifelsfrei bekannt war und analytisch auch nicht bestimmt werden konnte. Die Lammprobe mit einem Messwert tber der Hochstmenge von
Gnei2 Kupfer (Cu) wurde nicht beanstandet, da der Wert bei Berticksichtigung der Messunsicherheit und des nattrlichen Cu-Gehaltes nicht Giber der Hochstmenge lag.
Anzahl positiver Riickstands- 17 14 ) 1
befunde (B2) . . o
Fisch-, Krebs- und Weichtier-spezifische Untersuchungen
Anzahl positiver Riickstands-
5 1 1 1 2 .
befunde (B3)* Anzahl der Proben mit
Untersuchungsparameter Anzahl der Proben N bweich
Anzahl positiver bzw. fraglicher 58 5 53 ormabweichung
Hemmstofftests Parasiten 398 5
Davon Anzahl bestatigter 5 5 Fliichtige, basische Stickstoffverbindungen 19 5
GrenzwertUberschreitungen
Biogene Amine 435 18
'Inklusive Hemmstofftestproben gemaB § 10 (19 Nr. 1 TLm UVO und AVV LmH, Anl. 4, 3.9.)
?Schafe, Pferde, Kaninchen, Zucht- und Jagdwild, Honig Indol 10 10
30Ohne kommunale Hemmstofflaboratorien (17.160 Proben, davon 3 mit bestatigter Grenzwerttberschreitung)
“Die genannte Anzahl enthalt nur positive Proben, die beanstandet wurden. Bei den Schwermetallen Kupfer (Cu) und Quecksilber (Hg) wurden positive Befunde
X _ ) ! 9 ! Fremdwasser 337 14
nicht beanstandet, da die Eintragsquelle nicht bekannt war. Insgesamt gab es 20 positive Befunde ohne Beanstandung (12 Rinder/Kélber, 5 Schweine,
3 Sonstige). Weitere 25 Proben mit einem Messwert Gber der Hochstmenge von Kupfer (Cu) wurden nicht beanstandet, da der Wert bei Berticksichtigung der Carbonat 124 20
Messunsicherheit und ggf. des nattrlichen Cu-Gehaltes nicht Gber der Hochstmenge lag (24 Rinder/Kélber, 3 Schweine, 2 Honige und 2 Lammer).
Tierartendifferenzierung 135 12
Noroviren Genogruppen | und Il, Hepatitis-A-Viren 125 0
Mikrobiologische Beschaffenheit von Muscheln 115 0
Listeria monocytogenes in verzehrsfertigen 225 0
Fischerzeugnissen

Potenziell toxische Phytoplankter im Wasser

Untersuchungsparameter Anzahl der Proben Positive Proben &f:?;ﬁxer:]
Dinophysis acuminata 28 0 0
Dinophysis acuta 28 0 0
Dinophysis norvegica 28 0 0
Dinophysis spp. 28 0 0

® ©
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Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen, deren Toxine und Metaboliten in Erzeugnissen

niedersachsischer Herstellerbetriebe

. Anzahl der , | nachge- davon
Matrix Parameter . n.n. .
Probensatze wiesen | beanstandet
Hackfleisch/Faschiertes und Fleischzube-
reitungen zum Verzehr in durcherhitztem Salmonellen 20 19 1 1
Zustand
Hackfleisch/Faschiertes und Fleischzube-
reitungen aus Geflugelfleisch, die zum
Verzehr in durcherhitztem Zustand be- selimeian 4 i 0 0
stimmt sind
Hackfleisch/Faschiertes und Fleischzuberei- | Listeria monocytogenes 42 38 4 0
tungen, die zum Rohverzehr bestimmt sind Salmonellen 40 40 0 0
Fleischerzeugnisse, die zum Verzehr in
rohgm Zustand bestlmmt glnd (verzehr- Listeria monocytogenes 17 3 9 0
fertige Lebensmittel, die die Vermehrung
] S Salmonellen 11 11 0 0
von Listeria monocytogenes begunstigen
konnen)
Fleischerzeugnisse, die zum Verzehr in
rphem Zustand best'lmmt sind (verzehrfer- Listeria monocytogenes 7 7 0 0
tige Lebensmittel, die die Vermehrung von
O . . Salmonellen 5 5 0 0
Listeria monocytogenes nicht beglinstigen
kénnen)
Separatorenfleisch Salmonellen 0 0 0 0
Frisches Geflugelfleisch aus Gallus- Salmonelia Typhimurium 3 0 0
gallus-Zuchtherden, von Legehennen, o 3
- Salmonella Enteritidis 3 0 0
Masthahnchen
S;hlachtkorper von Rlndem‘, Schafen, salmonellen 19 16 3 0
Ziegen, Pferden und Schweinen
Halshaut von Masthahnchen Campylobacter spp. ! 6 > 0
Salmonellen 12 11 1 0
Halshaut von Truthihnern Salmonellen B 1 2 0
Fleischerzeugnissen aus Geflugelfleisch,
die zum Verzehr in durcherhitztem Zustand Salmonellen 0 0 0 0
bestimmt sind

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 135

Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen, deren Toxine und Metaboliten in Erzeugnissen
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niedersachsischer Herstellerbetriebe (Fortsetzung)

. Anzahl der , | nachge- davon
Matrix Parameter N n. n. .
Probensatze wiesen | beanstandet
L/ster?arﬁgsgﬁ;genes 0 0 0
Kase aus warmebehandelter Milch o 0 0 0 0
koagulasepositive 0 0 0
Staphylokokken
Milch und Milcherzeugnisse und Butter Listeria monocytogenes 0 0 0
o 0
(kein Kase) Salmonellen 0 0 0
Listeria monocytogenes 1 0 0
Milch-, Molkepulver Salmonelle'nl 1 1 0 0
koagulasepositive 1 0 0
Staphylokokken
Llster/;)arlrsr?gsgl/l’teongenes 4 0 0
Kase aus Rohmilch e 4 4 0 0
koagulasepositive 4 0 0
Staphylokokken
_ E. coli
Gekochte Krebs-und Weichtiere ohne " 2 0 0
koagulasepositive 2
Panzer bzw. Schale 1 1 0
Staphylokokken
Fischereierzeugnisse: End-und Zwischen-
produkte aus Herstellungsbetrieben fiir Listeria monocytogenes 6 6 0 0
verzehrfertige Erzeugnisse
Fischereierzeugnisse aus histidinreichen
Fischarten — Histamin in Fischereierzeug- Histamin 5 5 0 0
nissen
Lebende Muscheln, in Verkehr gebrachte .
Erzeugnisse wahrend der Haltbarkeitsdauer £ ol 0 0 0 0
Schwarze/gefarbte lose Oliven Listeria monocytogenes 47 44 3 2
VTEC 0 0 0
Sprossen Listeria monocytogenes 0 0 0 0
Salmonellen 0 0 0
E. coli 9 0 0
Vorzerkleinertes GemUse zum Rohverzehr | Listeria monocytogenes 9 9 0 0
Salmonellen 9 0 0

'n. n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze
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Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel (Fortsetzung)

Ohne Pestizidbefund | Mit Pestizidbefund =~ Mit Mehrfachriickstanden '\Sget';ﬂ::?f:ggs' Ohne Pestizidbefund Mit Pestizidbefund =~ Mit Mehrfachriickstanden “Sg;;ﬂ::?j:;gﬁ
Anzahl ’mﬁ,?(hl Anzahl @r\}ﬁ!_ﬂ
Lebensmittel Proben | Anzahl = Prozent —Anzahl Prozent = Anzahl = Prozent stoffe = Anzahl = Prozent Lebensmittel Proben = Anzahl = Prozent | Anzahl Prozent Anzahl Prozent stoffe =~ Anzahl = Prozent
Apfel 122 9 7 113 93 107 88 2-8 0 0 Gojibeere getrocknet 6 3 50 3 50 2 33 2-26 0 0
Aprikose 18 0 0 18 100 16 89 2-6 0 0 Granatapfel 9 1 11 8 89 6 67 34 4 44
Aubergine 17 6 35 " 65 6 35 2-3 0 0 Grapefruit 15 0 0 15 100 12 80 2-5 0 0
Austernseitling 3 1 33 2 67 1 33 2 0 0 Guarkernmehl 2 2 100 0 0 0 0 0 0 0
Babybanane 7 0 0 7 100 6 86 2-3 0 0 Heidelbeere/Blaubeere 38 12 32 26 68 20 53 2-5 0 0
Banane 76 25 33 51 67 48 63 2-8 1 1 ]t:ce)irzilbeere tiefge- 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Barlauch/Barenlauch 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0 Himbeere 9 4 a 5 56 5 56 4 0 0
Basilikum 8 1 12 / 8 4 20 > 0 0 Ingwer Wurzelgewiirz 5 0 0 5 100 5 100 46 5 100
Baviasalat 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0 Johannisbeere rot 7 0 0 7 100 7 100 3-7 0 0
g:'ﬁge/:::ﬁ:f: ! 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0 Johannisbrotkernmehl | 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Bohne griin 2 0 0 2 100 2 100 3 0 0 Kakifrucht/Sharon 6 1 17 5 83 4 67 2-3 0 0
Evzf;genkraut Blattge- 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0 \I/(Vaur;izamom Fruchtge- 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Brausegrundstoff 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0 Kartoffeln 66 48 73 18 27 4 6 2-3 2 3
Brokkoli 21 " 52 10 48 8 38 2-4 0 0 Kartoffelstarke 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0
Brombeere 1 0 0 1 100 1 100 3 0 0 Kiwi 17 8 47 9 53 3 18 2 0 0
Chilischote 6 1 17 5 83 5 83 2-10 0 0 Knoblauch granuliert 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Chinakohl 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0 Knollensellerie 18 1 6 17 94 16 89 2-4 1 6
Curry-Pulver 18 17 94 1 6 1 6 2 1 6 Kohlribe 8 7 87 1 13 1 13 2 0 0
Dill 2 0 0 2 100 2 100 2 0 0 Kopfsalat 2 1 50 1 50 1 50 2 0 0
Dill Blattgewiirz 4 0 0 4 100 3 75 4-25 1 25 Krauterseitling 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0
Eichblattsalat 1 0 0 1 100 1 100 7 0 0 Kreuzkimmel Frucht- 3 3 100 0 0 0 0 0 0 0
gew(irz
Eisbergsalat 5 3 60 2 40 1 20 2 1 20 Kulturpilze 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
ELZ?SC?;: choterzur 3 0 0 3 100 2 67 23 2 67 Kimmel Fruchtgewiirz =~ 7 7 100 0 0 0 0 0 0 0
Erbse tiefgefroren 23 8 35 15 65 10 43 2-5 0 0 Kumquat 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Erdbeere 51 6 12 45 88 42 82 2-10 0 0 Kurbis 12 1 92 1 8 0 0 0 0 0
Erdbeere tiefgefroren 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0 Kurkuma Wurzelge- 9 9 100 0 0 0 0 0 0 0
wirz
Feldsalat 2 1 50 1 50 1 50 2 1 50 Limette 7 1 14 6 86 4 57 25 0 0
Fetakese " I # 1 ! 0 0 0 0 0 Lollo bianco/rosso 6 1 17 5 83 4 67 | 37 0 0
Gemsepaprika >4 " 20 43 80 2/ >0 28 0 0 Mandarine 13 0 0 13 100 13 100 | 3-10 2 15
Gojibeere 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Fortsetzung der Tabelle auf Seite 138

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 137



Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel (Fortsetzung) Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel (Fortsetzung)

Ohne Pestizidbefund  Mit Pestizidbefund =~ Mit Mehrfachriickstanden M't H'ochs'ggehalts- Ohne Pestizidbefund Mit Pestizidbefund =~ Mit Mehrfachrlickstanden Mlt Hochs'FgehaIts-
Uberschreitungen Uberschreitungen
Anzahl ’mﬁ,ihl Anzahl Q/r\]/fi}jl
Lebensmittel Proben | Anzahl = Prozent @ Anzahl Prozent = Anzahl @ Prozent stoffe = Anzahl = Prozent Lebensmittel Proben | Anzahl = Prozent @ Anzahl Prozent = Anzahl = Prozent stoffe = Anzahl = Prozent
Melone/Honigmelone 10 4 40 6 60 5 50 2-4 0 0 Schnittlauch 12 9 75 3 25 1 8 2 0 0
Milch 17 17 100 0 0 0 0 0 0 0 Schnittsalat 1 0 0 1 100 1 100 5 0 0
MoErrUbe, Karotte, 74 46 62 28 38 12 16 2-3 0 0 Sesam 18 16 89 2 1" 0 0 0 0 0
Mohre
Shiitakepil 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Moosbeere getrocknet 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0 akepriz
: Spargel getrocknet 1 0 0 1 100 1 100 36 1 100
“ﬁgi”“ss samen 2 2 100 0 0 0 0 0 0 0
9 Spargel griin/weiss 51 51 100 0 0 0 0 0 0 0
Nahrungserganzungs-
mittel = 2 57 ! =) ! = : J = Speiseeis 37 37 100 0 0 0 0 0 0 0
Nektarine 15 0 0 15 100 14 93 2-9 0 0 Spinat 12 8 67 4 33 3 25 2-4 0 0
Netzmelone 1 0 0 1 100 1 100 7 0 0 Suppengewdrzmi- 1 0 0 ] 100 1 100 2 1 100
schung
Olivendl natives extra 10 7 70 3 30 1 10 3 0 0
StBkartoffel 12 6 50 6 50 5 42 2-3 0 0
Orange 45 2 4 43 96 40 89 2-10 3 7 }
StBkirsche 14 0 0 14 100 14 100 3-11 0 0
Orangennektar 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0 i )
SuBkirsche tiefgefroren 1 0 0 1 100 1 100 8 1 100
Orangensaft 25 24 96 1 4 0 0 0 0 0 .
Taff’['gwe'””a“be ov 61 2 5 59 95 54 89 | 2-13 1 2
Petersilienblatter 3 1 33 2 67 2 67 3-6 1 33 Wel
! Thymian 2 0 0 2 100 1 50 4 0 0
Eﬁfﬁ{ Sefvr;‘;_";m""e'B 9 9 100 0 0 0 0 0 0 0
9 Tomate 70 30 43 40 57 24 34 2-5 0 0
Pfefferkuchengewdirz-
mischung ! 0 0 ! 100 ! 100 2 ! 100 Waffel 14 14 100 0 0 0 0 0 0 0
Pfefferschote/Peperoni 6 2 33 4 67 4 67 2-6 1 17 Wassermelone 2 1 50 1 50 1 50 2 0 0
Pfirsich 15 0 0 15 100 14 93 2-8 0 0 Wein aus Nieder- 7 3 43 4 57 2 29 2 0 0
sachsen
Porree 10 6 60 4 40 2 20 2 0 0 e
W‘E'”kb'a“er Konserve/ |4y 0 0 1 100 10 91 | 230 9 82
Radiccio 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0 In Lake
Reis 26 19 73 7 57 1 4 . 1 4 WeiBkohl, Spitzkohl 3 1 33 2 67 1 33 2 0 0
Weizenkd 15 10 63 5 33 1 7 2 0 0
Romischer Salat 5 0 0 5 100 3 60 2.5 0 0 eleenromer
Weizenmehl/\Weizen-
Rosmarin Blattgewiirz 2 1 50 1 50 0 0 0 0 0 vollkornmehl 14 6 43 8 57 6 43 25 0 0
Rucola 11 0 0 11 100 8 73 2-5 0 0 Wirsingkohl 1 0 0 1 100 1 100 4 0 0
Sahne geschlagen 29 29 100 0 0 0 0 0 0 0 Wirzmittel 3 3 100 0 0 0 0 0 0 0
ungezuckert
Salbei 1 0 0 1 100 1 100 6 0 0 Wurstgew(rzmischung 1 0 0 1 100 1 100 2 1 100
: Wurstwaren 3 1 33 2 77 1 33 2 1 33
rSwzttJerklrsche getrock- 1 0 0 1 100 1 100 3 0 0
Xanthan 2 2 100 0 0 0 0 0 0 0
Sauerkirsche tiefge-
froren ! 0 0 ! 100 ! 100 10 ! 100 Zimt Rindengewirz 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Sauglings- und Klein- =) E0) 97 1 3 0 0 0 1 3 Zuchtchampignons 11 2 18 9 82 3 27 2-5 0 0
kindernahrung

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 139
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Unzulassige Anwendungen von Pflanzenschutzmitteln

Quantifizierbare Stoffe, deren Anwendung

Lebensmittel ARG fur die betreffende Kultur in Deutschland Anz"ahll Probep Uber dem
Proben . . zulassigen Hochstgehalt
im Jahr 2021 nicht zugelassen war
Carbendazim, Summe aus Benomy!
Apfel 1 und Carbendazim, insgesamt berechnet
als Carbendazim
Bleich-/Stauden-/Stangen-
) 1 Fluopyram
sellerie
Eisbergsalat 1 Metalaxyl M
Feldsalat 1 Chlorantraniliprol
Johannisbeere rot 1 Chlorantraniliprol
Knollensellerie 1 Linuron 1
Petersilienblatter 1 Vinclozolin
Schnittsalat 1 Cypermethrin Summe
Summe 9 3

Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Untersuchungen auf Chlorat

Anzahl Proben mit ~ Anteil Proben mit Maximale
s s s Anzahl Proben
Lebensmittel Probenzahl quantifizierbaren  quantifizierbaren quantifizierte iber Hochst-
Chloratgehalten Chloratgehalten Konzentration chalt!
(20,01 mgkg) (%] [mgrkgl 2
Barlauch 1 0 0 - 0
Basilikum 8 3 38 0,114 0
Chilischote 3 0 0 - 0
Dill 2 0 0 - 0
.Gemusezube_relt.ung fur Saug- 13 1 8 0212 1
linge und Kleinkinder
Getreidebrei fur Sauglinge
und Kleinkinder 14 0 0 - 0
I\{Iahlnzen lm|t Rindfleisch ) 0 0 B 0
fur Sauglinge
Obstzubereitung fur Sauglinge
und Kleinkinder . L e a g
Petersilienblatter 2 1 50 0,011 0
Pfefferschote/Peperoni 3 0 0 - 0
Rucola 1 0 0 - 0
Salbei 1 0 0 - 0
Schnittlauch 12 0 0 - 0
Thymian 2 0 0 0
Weinblatter Konserve /in Lake 12 0 0 - 0
Zubereitung mit Obst- und
Gemiseanteil fur Sduglinge und 1 0 0 - 0
Kleinkinder
Summe 80 5 6 0,212 1

Beurteilungswerte:

'Hochstgehalte gemaB Verordnung (EG) Nr. 396/2005 (Pestizidrickstande-HochstgehaltsVO)
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Untersuchungen auf Nitrat in Obsterzeugnissen, Gemise und Gemuseerzeugnissen

Untersuchungen auf Perchlorat

Anzahl Proben mit Anteil Proben mit Maximale Anzahl Proben
Lebensmittel Proben- quantifizierbaren quantifizierbaren quantifizierte ProAk\)r;\aELer ol Minimale Maximale Mittelwert | Medi . (iber jeweiligen
zahl Perchlorat-Gehalten = Perchlorat-Gehalten = Konzentration Hachstaehalt Probenart r:ab ner Konzentration = Konzentration [:ne/vkve] ([em|a/r|1(w]e f Hoéchstgehalten
(20,01 mg/kg) (%] [mg/kl J e [mg/kg] [mg/kg] 9 99 der VO (EG)
Nr. 1881/2006
Barlauch 1 0 0 - 0
Basiikum 8 4 50 0,337 0 Schnittlauch 10 8 35 16 8 kein Hochstgehalt
festgelegt
Dill 2 2 100 0,065 0
. kein Hochstgehal
Gemisezubereitung fur Saug- Knollensellerie 18 ) 999 474 481 ein Hochstgehalt
) S 13 0 0 = 0 festgelegt
linge und Kleinkinder
Getreidebrei fir Sauglinge )
S 14 0 0 - 0 kein Hochstgehal
und Kleinkinder Kohlribe 8 35 633 278 128 ein Hochstgehalt
festgelegt
l\{lahlﬂzelt .mlt Rindfleisch 7 0 0 B 0 .
fur Sauglinge Gemusezubereitung
fur Sduglinge und 22 35 149 62 47 0
Obstzubereitung fir Sauglinge Kleinkinder
L 3 0 0 - 0
und Kleinkinder
Zubereitung mit
Petersilienblitter 2 2 100 0,228 0 Obst- und Gemise- 3 35 44 38 35 0
anteil fur Sauglinge
und Kleinkinder
Salbei 1 1 100 0,028 0
Schnittlauch 12 0 0 _ 0 Schnlttlauch, 4 <100 412 315 189 kein Hochstgehalt
tiefgefroren festgelegt
Thymian 2 2 100 0,044 0
Weinblatter Konserve / in Lake 12 0 0 - 0 Rote Bete, gesauert 10 328 1.751 905 887 ke'”f:;;ZT;gfha't
Zubereitung mit Obst- und
Gemuseanteil fir Sauglinge und 1 0 0 - 0
Kleinkinder -
Sauerkrautsaft? 17 49 260 171 205 ke'”f:;d;ls;gfha't
Summe 73 1 15 0,337 0 geea
Beurteilungswerte:
"Hochstgehalt 4B Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 (Kontaminanten-HochstgehalteVVO) ¥ mi - in H6
bchstgehalte gemaB Verordnung r ontaminanten-Hochstgehalte Gerr;usesaft/ mischun 73 12 1377 787 84 kein Hochstgehalt
gen festgelegt
Karottensafthaltige 1 B 112 B B kein Hochstgehalt
Getranke? festgelegt

'Bestimmungsgrenze
2Werte hier in mg/I
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Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine, fur die Hochstgehalte festgelegt sind

Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Mykotoxin/Phykotoxin Lebensmittel Anzahl der Proben n.n' N[ILng;Zg]m N{Z);;E:]m I\/I[ﬁtge/ll\(/é ?rt mg;jlg? Probﬁglgsirhﬁgﬁstge-
Kaseimitate 9 9 <0,03
Ole 20 20 <0,05
Getreide 42 28 <0,03 2,69 0,23 <0,03 12
Getreideprodukte 28 27 <0,01 <1,00
Brot und Kleingebacke 3 3 <0,50
Feine Backwaren 1 1 <0,01
Aflatoxin B1 N
Hulsenfrichte, Olsamen, Schalenobst 131 113 <0,03 190 1,60 <0,03 23
Obstprodukte 1" 11 <0,03
Brotaufstriche 15 12 <0,03 0,12 <0,03 <0,03
Sauglings- und Kleinkindernahrung 9 9 <0,01
Warzmittel 20 15 <0,03 0,40 <0,03 <0,03
Gewldirze 27 22 <0,03 2,72 0,14 <0,03
Kaseimitate 9 9 <0,03
Ole 20 20 <0,05
Getreide 42 28 <0,03 2,90 0,25 <0,03
Getreideprodukte 2 2 <0,01
Feine Backwaren 1 1 <0,01
Z‘;Ir:t':; :eerm, 82 G1und Gz | Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 131 115 <0,03 213 1,80 <0,03 2
Obstprodukte 11 11 <0,03
Brotaufstriche 15 12 <0,03 0,12 <0,03 <0,03
Sauglings- und Kleinkindernahrung 9 9 <0,01
Wiirzmittel 20 15 <0,03 0,40 <0,03 <0,03
Gewdlrze 27 22 <0,03 2,93 0,15 <0,03
Milch 5 3 <0,001 0,005 0,001 <0,001
Aflatoxin M1
Buttermilch 9 9 <0,003
Ole 20 15 <0,03 0,60 0,05 <0,03
Getreide 58 50 <0,03 0,28 <0,1 <0,03
Getreideprodukte 41 37 <0,03 1,10 0,03 <0,03
Ochratoxin A Brot und Kleingebacke 3 2 <0,50 <1,00
Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 46 33 <0,03 2,90 0,17 <0,03
Obstprodukte 11 11 <0,03
Fruchtsaft 1 0 0,07

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 145
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Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine, fur die Hochstgehalte festgelegt sind (Fortsetzung)

) . . Minimum Maximum Mittelwert Median Proben Uber Hochstge-
Mykotoxin/Phykotoxin Lebensmittel Anzahl der Proben n.n.' )
y g [pg/kal [ug/kal [ug/kal [ug/ka] halt/Richtwert
Erzeugnisse aus Wein 19 5 <0,003 0,14 0,03 0,03
Weindhnliche Erzeugnisse 6 6 <0,003
Ochratoxin A
Wrzmittel 20 6 <0,06 1,60 0,28 0,24
Gewdlrze 27 8 <0,06 4,25 0,46 <0,20
Obstprodukte 34 34 <5,00
Fruchtsafte 18 12 <3,00 31,6 4,69 <3,00
Patulin
Alkoholfreie Getranke 18 18 <3,00
Sauglings- und Kleinkindernahrung 21 21 <3,00
Getreide 13 12 <25,0 69,1
Deoxynivalenol Getreideprodukte 55 46 <25,0 265 8,06 <25,0
Brot und Kleingebacke 3 3 <50,0
Getreide 20 18 <1,00 27,0 <4,00 <1,00
Getreideprodukte 68 66 <1,00 26,5 <1,00 <1,00
Zearalenon
Brot und Kleingebacke 3 3 <5,00
Feine Backwaren 1 1 6,70
o Getreide 7 0 <20,0 173 78,4 48,2
Fumonisine
(Summe aus FB1 und FB2) Getreideprodukte 13 2 <5,00 237 39,0 <20,0
Feine Backwaren 1 0 <20,0
Summe T-2-Toxin Getreide 13 13 <5,00
und HT-2-Toxin
(Richtwert) Getreideprodukte 30 27 <5,00 80,2 <5,00 <5,00
Getreideprodukte 26 26 <50,0
Citrinin
Brot und Kleingebacke B 3 <50,0
DSP-Toxine Muscheln 43 - - - - - -
PSP-Toxine Muscheln 43 - - - - - -
ASP-Toxine Muscheln 43 - - - - - -

"n.n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze

2Uberschreitung des Hochstgehaltes in Basmatireis (2,69 pg/kg)
3Uberschreitung des Hochstgehaltes in Haselntissen (9,79 ug/kg; 190 pg/kg)
“Uberschreitung des Hochstgehaltes in Haselntssen (11,0 pg/kg; 213 pg/kg)



Untersuchungen auf Mykotoxine, Phykotoxine und andere naturliche Toxine, fur die keine Hochstgehalte festgesetzt sind

Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

) . . Minimum Maximum Mittelwert Median
Mykotoxin/Phykotoxin Lebensmittel Anzahl der Proben n.n.' Bemerkungen
Yy Y [ug/kg] [ugkg] [ug/k] [hg/ka] g
Getreide 13 12 <25,0 <50,0 <25,0 <25,0
Trichothecene Gruppe 12 Getreideprodukte 56 56 <25,0
Brot und Kleingebacke 3 3 <25,0
Getreideprodukte 26 26 <50,0
Trichothecene Gruppe 23
Brot und Kleingebacke 3 3 <50,0
Getreide 13 12 <1,00 6,3 <1,00 <1,00
Getreideprodukte 16 6 <1,00 54,8 18,9 17,2
Ergotalkaloide*
Brote und Kleingebacke 64 50 <1,00 140 10,3 <1,00 2
Teigwaren 26 24 <5,00 816 50,3 <5,00 6
Olsamen (Sonnenblumenkerne) 13 1" <10,0 <25,0 <10,0 <10,0
Alternaria-Toxine’ Gemuse und Gemduseerzeugnisse 30 29 <10,0 81,7 <10,0 <10,0
Fuchtséfte, -nektare 5 3 <10,0 <25,0 <10,0 <10,0
Olsamen (Sonnenblumenkerne) 13 0 27,3 369 166 136
Tenuazoqsaurg GemUse und Gemiiseerzeugnisse 30 4 <10,0 600 90,7 40,8 &
(Alternariatoxin)
Fuchtséfte, -nektare 5 3 <10,0 <25,0 <10,0 <10,0

"n.n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze
2Gruppe 1: Nivalenol, 3- und 15- Acetyl-Deoxynivalenol

3Gruppe 2: Sterigmatocystin, Diacetoxyscirpenol, Fusarenon X, Neosolaniol

“Summe aus Ergocornin, Ergocristin, Ergokryptin, Ergometrin, Ergosin, Ergotamin und die jeweiligen -inin-Formen

Erhohter Gehalt an Ergotalkaloiden bei vier Proben Roggen(misch)brot (70 pg/kg; 94 pg/kg; 114 pg/kg; 140 pg/kg; Hinweis an den Hersteller)

SErhohter Gehalt an Ergotalkaloiden bei zwei Proben Dinkelvollkornnudeln (493 pg/kg; Hinweis an den Hersteller; 815 pg/kg; Beurteilung als gesundheitsschadlich geméB VO (EG)
178/2002 Art. 14, 1 und 2a)

’Summe aus Alternariol, Alternariolmonomethylether, Altenuen, Tentoxin

8Erhohter Gehalt an Tenuazonsaure (Alternariatoxin) bei zwei Proben Tomate, passiert bzw. getrocknet (549 ug/kg; 600 pg/kg; Hinweis an den Hersteller)
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Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine

Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Lebensmittel Anzahl der Proben n.n' NE:J”&T(;T I\/{zz/r::;]m M[Tge/ll\?;n ’[\:IJZ?II(Z? Bemerkung
Tees und teedhnliche Erzeugnisse 13 7 <2,00 81,0 20,1 <5,00

Pyrrolizidinalkaloide? Warzmittel 2 1 <2,00 112
Gewlrze 19 6 <2,00 1.250 184 733 3
Getreide 6 6 <2,00
Getreideprodukte 28 26 <0,50 <1,00 <0,50 <0,50
Brot und Kleingeback 2 0 5,20 8,30

. Gemduseerzeugnisse 15 15 <2,00

Atropin
Tees und teedhnliche Erzeugnisse 13 13 <2,00
Sauglings- und Kleinkindnahrung 2 0 0,30 0,30
Wiirzmittel 2 2 <2,00
Gewdrze 19 19 <2,00
Getreide 6 6 <2,00
Getreideprodukte 28 27 <0,50 <1,00
Brot und Kleingeback 2 1 <2,00 <4,00

Scopolamin GemUseerzeugnisse 15 15 <2,00
Tees und teeahnliche Erzeugnisse 13 13 <2,00
Sauglings- und Kleinkindnahrung 2 2 <0,10
Wiirzmittel 2 2 <2,00
Gewlirze 19 19 <2,00
Hanfol* 9 0 3,90 8,99 6,19 6,31 S
Feine Backwaren* 4 4 <0,05
Hulsenfriichte (Hanfsamen)* 4 0 0,59 1,15 0,89 0,91
Alkoholfreie Getranke® 7 5 <0,50 19,6 3,66 <0,50 7
Weinahnliche Getranke® 1 1 <0,50

Gesamt-Delta-9-THC
Spirituosen® 1 1 <0,50
Kaffee* 2 0 0,55 0,62 8
Teedhnliche Erzeugnisse? 10 5 <5,00 1.370 174 <5,00 9
Nahrungserganzungsmittel* 15 0 0,20 879 223 76,5 O
Aromastoffe? 4 0 173 1.460 822 828 "

n. n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze
2Summe aus 21 Einzelsubstanzen (Intermedin, Europinhydrochlorid, Lycopsamin, Europin-N-Oxid, Intermedin-N-Oxid, Lycopsamin-N-Oxid, Retrorsin, Retrorsin-N-
Oxid, Seneciphyllin, Heliotrin, Seneciphyllin-N-Oxid, Heliotrin-N-Oxid, Senecivernin, Senecivernin-N-Oxid, Senecionin, Senecionin-N-Oxid, Echimidin, Echimidin-N-
Oxid, Senkirkin, Lasiocarpin, Lasiocarpin-N-Oxid)
Hinweis wegen erhohtem PA-Gehalt in einer Probe Kreuzkiimmel sowie drei Proben Krautergewtrzmischungen (2-mal > 1.000 pg/kg und 2-mal < 1.000 pg/kg)

“Der Gehalt ist in mg/kg angegeben.

Zwei Proben erhohter THC-Gehalt (Beurteilung gemaB Art.14 Abs.1 und 2b der VO(EG)178/2002)
Der Gehalt ist in pg/l angegeben.

7Zwei Proben Uber dem Richtwert von 0,005 mg/kg (Hinweis an den Hersteller)

#Zwei Proben mit Hinweis auf Novel-Food-VO

Vier Proben erhohter THC-Gehalt (Beurteilung geméaB Art.14 Abs.1 und 2b der VO(EG)178/2002)
19Zehn Proben mit VerstoB gegen die Novel-Food-VO

""Eine Probe mit VerstoB gegen die Novel-Food-VO, drei Proben mit Versto gegen BtMG
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Untersuchungen auf Kontaminanten

. Minimum Maximum Mittelwert Median ATE CS 8 9 0967
Analyt Lebensmittel Anzahl der Proben n.n' lugkgl lugkgl lugkg] (gl festgelegtem
Hgk9 Hgk9 HIk9 HIk9 Hochstgehalt/Richtwert
Fischerzeugnisse 116 98 0,3 4 1.1 0,55 4
Fette und Ole 32 17 <0,25 1,43 <0,25 <0,25
Getreideprodukte 3 0 1,83 8,68 5,11 4,81
Hulsenfriichte, Olsamen 2 0 <0,90
GemUseerzeugnisse 2 1 <0,10 0,24
Benzo(a)pyren
Pilzerzeugnisse 4 4 <0,30
Obstprodukte 14 3 <0,30 2,50 0,22 <0,90
Nahrungserganzungsmittel 3 0 <0,90 1,91 0,64 <0,90
Wirzmittel 33 22 <0,30 0,90 <0,30 <0,30
Gewdrze 14 7 <0,30 2,43 <0,90 <0,30
Fischerzeugnisse 116 71 0,3 23,5 3,0 1 3
Fette und Ole 32 15 <0,30 5,80 1,76 1,30
Getreideprodukte 3 0 10,1 38,6 23,4 21,6
Hulsenfriichte, Olsamen 2 0 <0,90 1,00
Polyzyklische aromatische B .
Kohlenwasserstoffe; Gemuseerzeugnisse 2 0 0,46 3,81
summe PAK 4 VO (EG) Pilzerzeugnisse 4 4 <0,30
1881/2006
Obstprodukte 14 0 0,25 24,1 4,55 2,93
Nahrungserganzungsmittel B 0 <0,90 34,91 13,4 5,29
Wiarzmittel 33 20 <0,30 7,5 1,09 <0,90
Gewdlrze 14 1 <0,30 21,9 6,83 4,70
Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 1 6 <100 <250 <100 <100
Fette, Ole 40 22 <100 1.070 <250 <250
Brote und Kleingeback 6 0 <250 572 310 402
2-MCPD-Fettsaureester,
berechnet als freies 2-MCPD in | Feine Backwaren 48 16 <100 1.060 <250 <250
ug/kg Fett ]
GemUseerzeugnisse 13 0 <250 1.030 449 436
SuBe Brotaufstriche 16 2 <100 331 <100 <100
Sauglings- und Kleinkindernahrung 4 1 <10,0 32,1 <25,0 <25,0
Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 11 0 <250 1.060 <250 <250
Fette, Ole 40 11 <100 1.940 445 330
Brote und Kleingeback 6 0 <250 1.140 663 813
3-MCPD-Fettsaureester,
berechnet als freies 3-MCPD in | Feine Backwaren 48 8 <100 2.710 435 280 24
ug/kg Fett i
GemUseerzeugnisse 13 0 307 1.290 695 641
StBe Brotaufstriche 16 0 <250 642 350 391
Sauglings- und Kleinkindernahrung 4 0 49,6 64,8 59,6 62,1
Fortsetzung der Tabelle auf Seite 154

®
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Untersuchungen auf Kontaminanten (Fortsetzung)

Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Analyt Lebensmittel Anzahl der Proben n.n' N[lbn;/r?(;r I\/{zgkn;]m M[i;tge/ll\?;rt ’[\ﬂ;jg; Anza:‘]elzgf;;rergfefrr: e
Hochstgehalt/Richtwert
Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 10 3 <100 <250 <250 <250
Fette, Ole 40 12 <100 972 <250 <250
Brote und Kleingeback 6 1 <100 285 <250 <250
Szciogf;’ctitjifirﬁzs;lngﬁerffh' Feine Backwaren 48 2 <100 3140 <250 <250 25
Gemuseerzeugnisse 13 4 <100 <250 <250 <250
SuiBe Brotaufstriche 16 6 <100 331 <100 <250
Sauglings- und Kleinkindernahrung 4 0 25,3 46,6 37,0 38,1
é’%%”ﬁé;"oppmpa”dio' Wiirzmittel 6 1 <2,00 5,80 <2,00 <2,00
Getreideprodukte 13 0 64,0 261 168 185
Brote und Kleingeback 117 0 <14,0 173 BEW, 24,0 62
Feine Backwaren 45 3 <10,0 392 79,6 43,0
Hulsenfriichte, Olsamen 2 1 <10,0 <25,0
Acrylamid
Kartoffelprodukte 33 0 41,0 770 232 188
GemlUseerzeugnisse 25 7 <10,0 2.362 432 38,0 57
Obstprodukte 5 0 67,0 123 89,0 91,0
Sauglings- und Kleinkindernahrung 2 1 <10,0 48,0
Fﬁ}ﬁ:gﬁgfé‘n) Butter 18 18 <0,005
Trichlorethen Butter 18 18 <0,005
Chloroform Butter 18 8 <0,005 0,03 <0,01 <0,01
s ;
g:xg;:?]zyigl'e_MPD)z Weine und Traubenmoste 21 16 <0,01 0,04 <0,01 <0,01
Ethylcarbamat? Spirituosen 22 4 <0,05 1,33 0,16 <0,10
Acetaldehyd® Mineralwasser 32 25 <5,00 20,3 <5,00 <5,00 18
Brot und Kleingeback 2 0 23,3 28,1
Furan Feine Backwaren 19 1 <0,40 170 53,9 51,3
Kartoffelprodukte 14 0 13,7 37,4 18,1 16,9

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 156
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Untersuchungen auf Kontaminanten (Fortsetzung)

. Minimum Maximum Mittelwert Median LG e S
Analyt Lebensmittel Anzahl der Proben n.n' festgelegtem
gkl gkl gkl gkl Hochstgehalt/Richtwert

Milchprodukte 1 1 <2,00

Kése 16 16 <2,00

Fette und Ole 9 0 3,70 8,90 6,10 5,60 1°
X/llr(])iﬂol €10 bis < C50 Getreideprodukte, Backvormischungen 19 19 <1,00

Teigwaren 17 17 <1,00

Kartoffelprodukte 1 1 <1,00

Sauglings- und Kleinkindernahrung 4 4 <1,00

Milchprodukte 1 1 <2,00

Kése 16 0 3,90 11,0 7,39 7,10 110

Fette und Ole 9 0 27,3 69,6 43,3 41,0 (B
Mineralol . .
(MOSH, = C16 bis = C50)2 Getreideprodukte, Backvormischungen 19 10 <1,00 3,30 <1,00 <1,00

Teigwaren 17 17 <1,00

Kartoffelprodukte 1 0 2,30

Sauglings- und Kleinkindernahrung 4 0 1,50 2,80 2,00 1,85
Kohlenmonoxid Fischerzeugnisse 24 4 6,9 118,4 42,2 25,3 3
&gizgtf;'é’erfe“'z'de Fischerzeugnisse 109 3.104 03 95,7 2,4 0,85 0
ndl-PCB Fischerzeugnisse 109 0 2,3 222 5,0 2,3 1
Natriumcarbonat? Fischerzeugnisse 124 13 14 7.070 335,8 82,6 20

'n. n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze

2Der Gehalt ist in mg/kg bzw. mg/l angegeben.

*Der Gehalt ist in pg/l angegeben.

“Hinweis wegen nicht gesichert Uberschrittener Hochstwerte in zwei Proben Laugendauergeback: 2.420 und 2.710 pg/kg

SUberschreitung der Hochstmenge in zwei Proben Laugendauergeback: 2.660, 3.140 pg/kg

Uberschreitung des Richtwertes fur weiches Brot auf Weizenbasis: 73, 78, 78, 105, 143, 173 ug/kg

“Uberschreitung in Anlehnung an den Richtwert fur Kartoffelchips: 1.026; 1.367; 1.461; 1.478; 2.362 pg/kg

8Hinweis zu erhohtem Gehalt an Acetaldehyd i.V.m. sensorischer Abweichung bei einer Probe nattrliches Mineralwasser bzw. Quellwasser: 20,3 pg/|
°Hinweis auf Art. 2 Abs. 2 der Verordnung (EWG) Nr. 315/93 (ALARA-Prinzip) bei einer Probe Leindotterdl

°Uberschreitung des Orientierungswertes fir Mineraldl in einer Probe Mascarpone: geséttigte Kohlenwasserstoffe (MOSH) 11 mg/kg
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Untersuchungen auf Dioxine und dioxinahnliche PCB

Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Anzahl Mittelwert Median Minimum Maximum ALl n> AL HG? n > HG?, ohne n > HG?, mit Summe der
der Proben (pg/g Fett) (po/g Fett) (pg/q Fett) (pg/q Fett) (pg/g Fett) (pg/g Fett) Beanstandung Beanstandung beanstandeten Proben

Rohmilch, Kuh 102 (0]
WHO-PCDD/F-TEQ 0,21 0,20 0,09 0,43 1,75 0 2,5 0 0

WHO-PCB-TEQ 0,33 0,32 0,13 0,63 2,00 0

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,54 0,52 0,25 0,95 5,5 0 0

Rohmilch, Ziege und Schaf 7 0
WHO-PCDD/F-TEQ 0,36 0,22 0,07 1,21 1,75 0 2,5 0 0

WHO-PCB-TEQ 0,45 0,19 0,10 1,38 2,00 0

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,81 0,41 0,17 2,59 55 0 0

Eier, NRKP, Monitoring 101 P
WHO-PCDD/F-TEQ 0,25 0,13 0,05 1,72 1,75 0 2,5 0 0

WHO-PCB-TEQ 0,28 0,08 0,02 8,19 1,75 3

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,53 0,22 0,07 8,56 50 0 2

Eier, Anlass 18 6
WHO-PCDD/F-TEQ 0,82 0,59 0,08 3,11 1,75 0 2,5 2 0

WHO-PCB-TEQ 3,25 0,73 0,07 16,95 1,75 6

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 4,07 1,34 0,15 17,45 5,0 0 6

Schweinefleisch, Monitoring 18 1
WHO-PCDD/F-TEQ 0,43 0,34 0,11 1,48 0,75 0 1,0 0 1

WHO-PCB-TEQ 0,24 0,18 0,03 0,84 0,50 3

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,66 0,52 0,16 2,25 1,25 1 1

Schweinefleisch Freilandhaltung, Anlass 4 0
WHO-PCDD/F-TEQ - - 0,06 0,85 0,75 1 1,0 0 0

WHO-PCB-TEQ = = 0,02 0,34 0,50 0

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ - - 0,08 1,19 1,25 0 0

Geflugelfleisch 18 0
WHO-PCDD/F-TEQ 0,09 0,08 0,04 0,21 1,25 0 1,75 0 0

WHO-PCB-TEQ 0,05 0,02 0,01 0,19 0,75 0

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,14 0,13 0,05 0,40 3,0 0 0

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 160
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Untersuchungen auf Dioxine und dioxinahnliche PCB (Fortsetzung)

Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Anzahl Mittelwert Median Minimum Maximum ALl n> AL HG? n > HG?, ohne n > HG?, mit Summe der
der Proben (pg/g Fett) (po/g Fett) (pg/q Fett) (pg/q Fett) (pg/g Fett) (pg/g Fett) Beanstandung Beanstandung beanstandeten Proben
Wildschweinfleisch 6 =
WHO-PCDD/F-TEQ 1,53 0,79 0,41 5,24 - - - - -
WHO-PCB-TEQ 2,20 0,81 0,34 8,61 - -
WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 3,73 1,95 0,75 13,85 - - -

Hasen-/Kaninchenfleisch, Monitoring

WHO-PCDD/F-TEQ - - 0,05 0,21 - - - - -
WHO-PCB-TEQ - - 0,05 0,21 - -
WHO-PCDD/F-PCB-TEQ - - 0,10 0,42 - - -
Mittelwert Median Minimum Maximum Al HG? .
Anzahl . . . . . n>AL? . n > HG?, ohne n > HG3, mit Summe der
der Proben IpEiElzd- (Pl IpeiElizdr- IpEiElizdr- (eg/ it lpeilizd- Beanstandung Beanstandung beanstandeten Proben
gewicht) gewicht) gewicht) gewicht) gewicht) gewicht)

Schweineleber Freilandhaltung, Monitoring

WHO-PCDD/F-TEQ 1,43 0,56 0,04 6,11 - - 0,30 3 9

WHO-PCB-TEQ 0,13 0,03 0,01 0,48 - -

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 1,56 0,62 0,05 6,55 0,50 2 7

Karpfen, Monitoring 3 0
WHO-PCDD/F-TEQ - - 0,06 0,10 1,50 - 3,5 0 0

WHO-PCB-TEQ - - 0,11 0,19 2,50 -

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ - - 0,17 0,29 6,5 0 0

Zander, Monitoring 3 0
WHO-PCDD/F-TEQ - - 0,03 0,03 - - 3,5 0 0

WHO-PCB-TEQ = = 0,01 0,07 = =

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ - - 0,04 0,10 6,5 0 0

ErdnUsse 5 -
WHO-PCDD/F-TEQ 0,03 0,03 0,03 0,05 0,50 0 - - -

WHO-PCB-TEQ <0,01 <0,01 <0,01 <0,01 0,35 0

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,03 0,03 0,03 0,05 - - -

Sonnenblumenkerne 20 =
WHO-PCDD/F-TEQ 0,04 0,03 0,03 0,06 0,50 0 - - -

WHO-PCB-TEQ <0,01 <0,01 <0,01 0,01 0,35 0

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,04 0,04 0,03 0,06 - - -

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 162
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Untersuchungen auf Dioxine und dioxinahnliche PCB (Fortsetzung)

Anzahl Mittelvyert Medign Minimym Maxim.um AU. n > AL? HGB. n > HG?, ohne n > HG?, mit Summe der
der Proben (pgle?/vli:crﬁf)h- (pgle?/vli:cn;:)h- (pgle?/vli:crﬁf)h- (pgle?/vli:crﬁ'sh- (pggvlitﬁf)h- (pggvli:crﬁf)h- Beanstandung Beanstandung beanstandeten Proben

Kurbiskerne 1 =
WHO-PCDD/F-TEQ 0,05 0,04 0,03 0,07 0,50 0 - - -

WHO-PCB-TEQ <0,01 <0,01 <0,01 0,01 0,35 0

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,05 0,05 0,03 0,08 - - -

Mandeln 3 -
WHO-PCDD/F-TEQ 0,03 0,03 0,03 0,04 0,30 0 - - -

WHO-PCB-TEQ <0,01 <0,01 <0,01 <0,01 0,10 0

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,03 0,03 0,03 0,04 - - -

Sultaninen, Korinthen 10 -
WHO-PCDD/F-TEQ 0,03 0,03 0,03 0,03 0,30 0 - - .

WHO-PCB-TEQ <0,01 <0,01 <0,01 <0,01 0,10 0

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,03 0,03 0,03 0,03 - - -

TAL: Auslosewert

2Auch nominelle AL; ohne Vorliegen einer Hochstgehaltstiberschreitung
3HG:Hochstgehalt

“Fur Zuchtfische

Untersuchungen auf Dioxine und dioxinahnliche PCB im Bioassay (, Dioxinscreening”)

deér;fglglen Davon tiber Cut-off! Insgesag; tsig:ité;mentell n>AL n > HG* ohne Beanstandung = n > HG*, mit Beanstandung beansi:rr&rgtee gi’rroben
Rohmilch, Kuhmilch 36 0 0 0 0 0
Rohmilch, Kuhmilch aus Automat 9 0 0 0 0 0
Rohmilch, Ziegenmilch 2 1 0 0 0 0
Fischol 1 0 0 0 0 0

'Der verwendete Cut-off dient der Uberprifung des Hchstgehaltes an PCDD/F. Bei Uberschreitung erfolgt eine instrumentelle Bestatigung der betroffenen Probe.
2Alle Proben tiber Cut-off sowie 2-10 % der im Bioassay unauffalligen Proben werden instrumentell im LVI OL bestatigt.

3AL: Auslosewert

“HG: Hochstgehalt
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Untersuchungen auf nicht-dioxinahnliche PCB (ndI-PCB)

Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Anzahl Mittelwert Median Minimum Maximum HG' n > HG', ohne n > HG', mit

der Proben (ng/g Fett) (ng/g Fett) (ng/g Fett) (ng/g Fett) (ng/q Fett) Beanstandung Beanstandung
Rohmilch, Kuh 102 1,49 1,40 0,69 3,38 40 0 0
Rohmilch, Ziege und Schaf 7 1,59 1,00 0,41 3,59 40 0 0
Rind, NRKP 45 2,66 1,88 0,67 10,30 40 0 0
Kalb, NRKP 12 0,66 0,66 0,22 1,48 40 0 0
Schaf, NRKP 3 - - 2,43 14,02 40 0 0
Schwein, NRKP 269 0,31 0,23 0,07 5,73 40 0 0
Gefltgel, NRKP (Huhn, Pute) 98 0,34 0,26 0,07 4,52 40 0 0
Eier, NRKP, Monitoring 101 1,80 0,59 0,12 85,09 40 0 1
Eier, Anlass 12 11,08 7,10 0,49 33,29 40 0 0
Gefltgelfleisch (Ente, Gans) 18 0,28 0,17 0,11 0,83 40 0 0
Schweinefleisch Freilandhaltung, Monitoring 18 10,60 4,34 0,43 84,42 40 0 1

Anzahl Mittelwert Median Minimum Maximum HG' n>HG!, ohne n>HG', mit

der Proben (ng/g Frischgewicht) (ng/g Frischgewicht) (ng/g Frischgewicht) (ng/g Frischgewicht) (ng/g Frischgewicht) Beanstandung Beanstandung
Schweineleber, Monitoring 15 0,50 0,16 0,05 3,18 3,0 1 0
Hasen-, Kaninchenfleisch, Monitoring 5 0,06 0,06 0,06 0,08 - - -
Karpfen, Monitoring 3 - - 1,29 3,98 75 0 0
Zander, Monitoring 3 - - 0,07 0,33 125 0 0
ErdnUsse 5 0,040 0,037 0,032 0,058 - - -
Sonnenblumenkerne 20 0,203 0,180 0,180 0,637 - - -
Kurbiskerne 1" 0,18 0,18 0,18 0,18 - - -
Mandeln 3 0,18 0,18 0,18 0,18 - - -
Sultaninen 10 0,18 0,18 0,018 0,18 - - -

Anzahl Mittelwert Median Minimum Maximum HG' n>HG!, ohne n>HG', mit

der Proben (mg/kg Fett) (mg/kg Fett) (mag/kg Fett) (mg/kg Fett) (mg/kg Fett) Beanstandung Beanstandung
Wild, NRKP 8 0,023557 0,010630 0,003087 0,093218 - - -

Anzahl Mittelwert Median Minimum Maximum HG' n > HG', ohne n > HG', mit

der Proben (mg/kg Erzeugnis) (mg/kg Erzeugnis) (mg/kg Erzeugnis) (mg/kg Erzeugnis) (mg/kg Erzeugnis) Beanstandung Beanstandung
Wildschweinfleisch 5 0,000856 0,000841 0,000306 0,001284 = = =

"HG: Hochstgehalt
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Untersuchungen auf Schwermetalle' Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben
Anzahl der . Anzahl der .
Warengruppe suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw. [mg/kg bzw. mit Warengruppe suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw. [mg/kg bzw. mit
schwerpunkt < NG? mag/l] ma/l] Beanstandung schwerpunkt < NG? mag/I] ma/l] Beanstandung
: : : . Fleisch, Fleischerzeugnisse,
Milch, Milcherzeugnisse, Kase Gesamt: Gesamt: 51 9
Wurstwaren
Al 17 15 1177 3,00 Al 21 19 0,928 1,00
As 15 15 <,020 <0,020 As 23 22 0,013 0,015
Pb 19 13 0,004 0,008 Pb 50 27 20,6 410 8
Cd 17 17 <0,003 <0,003 Cd 23 22 0,003 0,018
Cr 1 1 <0,015 <0,015 Cr 6 4 0,031 0,045
Fe 1 0 7,30 7,30 Co 3 2 0,008 0,024
Cu 17 10 0,553 5,30 Fe 6 0 15,1 25,0 1
Mn 1 0 1,10 1,10 Cu 23 1 1,68 4,30
Mo 1 0 0,060 0,060 Mn 8 6 0,495 3,10
Ni 17 17 <0,030 <0,030 Mo 1 1 <0,030 <0,030
Hg 15 15 <0,003 <0,003 Ni 21 19 0,027 0,030
Se 16 0 0,074 0,100 Hg 21 21 0,003 <0,003
Zn 17 0 10,3 25,0 1 Se 22 20 0,119 0,620
Butter Gesamt: 10 g [ [ <0b2 =002
Tl 7 7 0,001 <0,002
Al 10 0 0,338 0,409
U 4 4 0,001 <0,002
As 10 10 <0,004 <0,004
Zn 17 0 29,4 75,0
Pb 10 10 <0,005 <0,005 .
Vegane/vegetarische :
Cd 10 10 <0,002 <0,002 Produkte Gesamt: 21
Cu 10 8 0,011 0,031 Al 21 2 0,151 0,646
Ni 10 8 0,038 0,079 As 21 10 0,009 0,026
Se 10 10 0,009 <0,010 iAs 10 1 0,010 0,019
Zn 10 0 0,755 0,881 Pb 21 20 0,002 0,004
Eier, Eiprodukte Gesamt: 33 Cd 21 21 <0,001 <0,001
Cr 21 14 0,005 0,019
Al 11 0 0,352 1,11
Cu 21 1 0,204 0,645
As 33 31 0,002 0,017
Mn 21 8 0,285 0,705
Pb 1" 10 0,002 0,007
Ni 21 12 0,026 0,086
Cd 1 1" <0,001 <0,001
Hg 21 21 <0,001 <0,001
Cu 1" 0 0,574 0,652
Se 21 21 0,003 <0,004
Ni 11 1 <0,012 <0,013
Tl 21 21 0,001 <0,002
Hg 33 31 0,001 0,009
Zn 21 0 0,549 1,48
Se 11 0 0,237 0,291
n 11 0 12,0 14,0 Fortsetzung der Tabelle auf Seite 168
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung) Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)
Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben
Anzahl der . Anzahl der .
Warengruppe suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw. [mg/kg bzw. mit Warengruppe suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw. [mg/kg bzw. mit
schwerpunkt < NG? mag/l] mag/l] Beanstandung schwerpunkt < NG? mag/I] ma/l] Beanstandung
Fische Gesamt: 36 Insekten Gesamt: 1
Al 7 2 0,64 0,87 Al 1 0 7,65 7,65
As 11 1 1,01 3,56 As 1 0 0,008 0,008
Pb 16 7 0,007 0,008 Pb 1 0 0,028 0,028
Cd 16 12 0,002 0,006 Cd 1 0 0,009 0,009
Cu 1 2 0,32 0,72 Cr 1 0 0,251 0,251
Hg 16 1 0,064 0,19 Cu 1 0 3,63 3,63
Ni 11 6 0,037 0,097 Mn 1 0 4,11 4,11
Se 11 0 0,40 1,03 Mo 1 0 0,346 0,346
Zn 1 0 4,41 6,68 Ni 1 0 0,189 0,189
Fischerzeugnisse Gesamt: 66 g 1 ! =000 =0.001
Se 1 0 0,071 0,071
Al 36 6 0,96 3,73
Tl 1 1 <0,002 <0,002
As 52 0 0,87 1,63
u 1 0 0,014 0,014
Pb 65 17 0,009 0,048
Zn 1 0 24,1 24,1
Cd 66 3 0,024 0,13
Cu 52 0 0,57 0,88 Fette und Ole (auBer Butter) Gesamt: 10
Hg 65 0 0,14 0,64 Al 10 0 0,372 0,897
Ni 41 8 0,036 0,097 As 10 10 <0,004 <0,004
Se 52 0 0,81 1,21 Pb 10 10 <0,005 <0,005
Zn 41 0 5,93 13,87 Cd 10 10 <0,002 <0,002
Krebs- und Weichtiere Cr 10 7 0,011 0,037
und Erzeugnisse daraus Gesamt:
(wie Muscheln, Garnelen ' Cu 10 8 0,009 0,021
und Tintenfische) Mn 10 10 0,149 <0,157
Al 43 16 16,5 136 Ni 10 10 0,030 <0,032
As o 0 1,49 11,09 Se 10 10 <0,009 <0,009
Pb 60 7 0,060 0,31
' ' Tl 10 10 <0,004 <0,004
4 (2 Muscheln,
cd 60 3 0,21 1,83 2 Tintenfische) Zn 10 9 0,136 0,499
Cu 51 3 2,38 23,83 Fortsetzung der Tabelle auf Seite 170
Hg 60 0 0,021 0,082
Ni 43 15 0,13 0,52
Se 51 0 0,47 1,02
Zn 45 0 17,7 47,55

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 169
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung) Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)
Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben
Anzahl der . Anzahl der .
Warengruppe suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw. [mg/kg bzw. mit Warengruppe suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw. [mg/kg bzw. mit
schwerpunkt < NG? mag/l] ma/l] Beanstandung schwerpunkt < NG? mag/I] ma/l] Beanstandung
Getreide Gesamt: 106 Brf)te, e s Gesamt:
Feine Backwaren
Al 43 11 2,15 10,0 Al 22 0 1,44 3,86
Sb 21 21 <0,015 <0,015 As 22 20 0,002 0,006
As 44 16 0,060 0,367 Pb 22 22 <0,002 <0,002
iAs 61 0 0,075 0,163 Cd 22 0 0,019 0,073
Pb 88 73 0,005 0,021 Cr 22 1 0,018 0,048
Cd 86 8 0,023 0,093 Cu 22 0 1,81 5,84
Cr 43 23 0,032 0,186 Mn 22 0 12,0 20,7
Co 22 12 0,004 0,012 Ni 22 8 0,136 1,75
Fe 22 0 30,2 46,0 Se 22 0 0,024 0,045
Cu 43 0 2,56 4,60 Tl 22 22 <0,002 <0,002
Mn 43 0 24,7 88,0 n 22 0 13,1 27,2
Ni 43 21 0,144 0,150 Suppen, SoBen, Mayon-
naisen, Feinkost, Desserts, Gesamt:
Hg 39 39 0,001 <0,002 Fertiggerichte
Se 43 3 0,032 0,113 Pb 1 1 <0,003 <0,003
Tl 43 43 0,001 <0,002 Cd 1 1 <0,002 <0,002
U 22 22 <0,001 <0,001 OI__samen, Nusse, Hulsen- Gesamt:
frichte
Zn 43 0 25,4 53,0
; Al 11 0 1,34 2,24
Getreideerzeugnisse, :
Teigwaren SS e o8 ! As 11 9 0,004 0,018
Al 35 0 1,83 5,21 Pb 22 20 0,004 0,007
As 26 25 0,002 <0,007 Cd 30 0 0,173 0,475
iAs 4 0 0,039 0,072 Cr 1 4 0,016 0,031
Pb 29 28 0,003 <0,007 Cu 1 0 18,5 22,5
Cd 29 27 0,017 0,069 Mn 11 0 25,6 39,3
Cr 26 15 0,009 0,030 Ni 11 0 4,47 11,3
Fe 7 0 45,3 70,3 1 Hg 11 7 0,003 0,011
Cu 26 0 2,77 3,73 Se 11 0 0,178 0,565
Mn 26 0 21,9 34,4 Tl 1 11 0,003 <0,006
Ni 26 3 0,081 0,246 Zn 1 0 53,4 67,0
Hg 3 3 <0,001 <0,001
Fortsetzung der Tabelle auf Seite 172
Se 26 12 0,022 0,057
Tl 26 26 <0,002 <0,002
Zn 31 0 20,6 30,9
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung) Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)
Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben
Anzahl der . Anzahl der .
Warengruppe suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw. [mg/kg bzw. mit Warengruppe suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw. [mg/kg bzw. mit
schwerpunkt < NG? mag/l] ma/l] Beanstandung schwerpunkt < NG? mag/I] ma/l] Beanstandung
:;;‘;offeln, ACLBIE e Gesamt: 26 Frischgemuse Gesamt: 120
Al 25 24 1,02 1,41 U 61 55 <0,001 0,001
As 25 24 0,003 0,017 Zn 119 1 4,10 33,0
Pb 25 19 0,007 0,040 Gemuseerzeugnisse Gesamt: 46
Cd 25 23 0,014 0,049
Al 28 2 8,03 61,3
Cr 25 25 0,144 0,150
As 44 23 1,22 27,0
Co 23 20 0,004 0,008
Pb 30 9 0,029 0,229
Fe 21 0 3,61 7,40
Cd 30 18 0,151 2,03
Cu 25 0 0,770 1,60
Cr 12 9 0,156 0,302
Mn 25 0 2,33 5,30
Fe 21 0 17,6 28,0
Mo 7 1 0,044 0,070
Cu 28 0 2,42 21,7
Ni 25 13 0,039 0,150
Mn 28 0 6,36 384
Hg 25 25 <0,001 <0,001
Mo 3 0 0,705 1,04
Se 23 22 0,010 0,020
Ni 28 0 0,345 0,933
Ag 7 7 <0,002 <0,002
Hg 26 24 0,001 0,013
Tl 22 19 0,002 0,011
Se 28 22 0,020 0,154
U 21 21 <0,001 <0,001
Tl 28 25 0,002 0,006
Zn 25 0 3,22 6,00
v; 12 8 0,075 0,857
Frischgemuse Gesamt: 120 7n 28 0 107 384
Al 120 72 3,25 65,9 Sn 1 1 <0,048 <0,048
As 119 101 0,005 0,100 Pilze, Pilzerzeugnisse Gesamt: 12
Pb 120 75 0,011 0,132
Al 6 0 6,62 15,3
Cd 120 17 0,033 1,20
As 6 0 0,027 0,097
Cr 96 92 0,148 0,560
Pb 12 0 0,214 0,850
Co 54 45 0,004 0,015
Cd 12 0 0,527 1,49
Fe 97 2 5,47 22,0
Cr 2 0 0,008 0,009
Cu 120 6 0,888 6,80
Cu 6 0 2,82 4,09
Mn 120 0 3,44 31,0
Mn 6 0 1,98 4,98
Mo 1 1 0,118 0,420
Ni 6 0 0,087 0,136
Ni 120 43 0,047 0,180
Hg 12 0 1,20 3,81
Hg 101 76 0,010 0,840
Se 6 0 0,960 2,85
Se 120 114 0,012 0,100
Tl 6 4 0,011 0,056
Ag 11 1 <0,002 <0,002
Zn 6 0 10,2 15,4
Tl 87 62 0,012 0,170
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Warengruppe

Frischobst

Obstprodukte

Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben
suchungs- Ar;igg;ﬁer Proben [mg/kg bzw.  [mg/kg bzw. mit
schwerpunkt < NG? mag/l] ma/l] Beanstandung

Gesamt: 61
Al 61 54 1,22 7,00
As 61 57 0,003 0,016
Pb 61 61 <0,003 <0,003
Cd 61 57 0,002 0,007
Cr 41 41 0,146 0,150
Co 20 19 0,004 0,016
Fe 48 18 1,79 4,70
Cu 61 0 0,512 1,40
Mn 61 0 1,08 10,0
Mo 1 1 <0,003 <0,003
Ni 60 29 0,054 0,260
Hg 47 47 <0,001 <0,001
Se 59 57 0,015 0,160
Ag 1 1 <0,002 <0,002
Tl 46 46 0,001 <0,002
u 14 14 <0,001 <0,001
Zn 59 7 0,785 2,80

Gesamt: 38
Al 6 0 4,50 11,7
As 6 3 0,021 0,073
Pb 6 6 <0,005 <0,005
Cd 33 30 0,004 0,043
Cr 6 1 0,066 0,181
Cu 6 0 2,01 3,14
Mn 33 0 12,4 56,2
Mo 6 3 0,130 0,586
Ni 6 2 0,362 1,15
Hg 6 6 <0,001 <0,001
Se 6 6 <0,009 <0,009
Tl 6 6 <0,004 <0,004
u 6 6 0,004 <0,005
Zn 6 0 3,93 9,10
Sn 4 0 116 146
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Warengruppe

Safte, alkoholfreie Getranke

Wein, weinhaltige Getranke,

Bier, Spirituosen

Honig, Brotaufstriche

(wie Schokocreme und
Erdnussbutter)

Sauglings- und Kleinkinder-
nahrung

Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben
Anzahl der ;
suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw. [mg/kg bzw. mit
schwerpunkt < NG? mag/I] ma/l] Beanstandung
Gesamt: 55
Pb 52 31 0,010 0,110
Fe 1 0 24,8 24,8
n 1 0 82,0 82,0
Gesamt:
Al 139 0 0,818 6,00
As 139 41 0,002 0,017
Pb 155 8 0,009 0,070
Cd 139 90 0,001 0,005
Cu 146 8 0,088 0,647
Zn 139 0 0,524 2,37

Gesamt:

As 111 103 0,002 0,004
Pb 143 99 0,006 0,069
cd 1 1 <0,001 <0,001
Fe 11 0 83,6 203
Hg 142 139 0,001 0,004
Gesamt: 92
Al 53 52 1,29 2,00
Sb 2 2 <0,002 <0,002
As 77 52 0,026 0,360
iAs 21 0 0,038 0,114
Pb 91 82 0,004 0,012
Cd 91 39 0,008 0,040
Cr 35 31 0,072 0,150
Fe 22 0 42,5 86,0
Cu 53 2 2,35 7,00
Mn 53 2 6,19 42,0
Mo 9 0 0,090 0,220
Ni 41 7 0,339 1,70
Hg 2 2 <0,001 <0,001
Se 53 21 0,112 0,400
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung) Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben

Anzahl der . Anzahl der .

Warengruppe suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw. [mg/kg bzw. mit Warengruppe suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw. [mg/kg bzw. mit
schwerpunkt < NG? mag/l] ma/l] Beanstandung schwerpunkt < NG? mag/I] ma/l] Beanstandung

Sauglings- und Kleinkinder-

Nahrungserganzungsmittel,

el Nahrstoffkonzentrate, Gesamt: 177 8

nahrung

Erganzungsnahrung
Tl 18 17 0,001 0,002
Mn 21 2 1.484 5.086
u 2 1 0,002 0,003
Mo 6 0 57,9 221
n 53 2 19,9 51,0
Hg 121 108 0,002 0,043
Diatetische Lebensmittel Gesamt: 1 Se 8 2 138 1.080 2

Wirzmittel, Gewdlrze,

Fertiggerichte, zubereitete

Speisen SE e o Aromen, Hilfsmittel, Zusatz- Gesamt:
- Al 7 0 1.038 3.670

?siiimterfﬁom SESe = As 28 3 0,075 0,325
Al 28 23 1,21 3,00 iAs 2 2 <0,001 <0,001
Sb 9 9 0,015 <0,015 Pb 54 4 0,217 0,921
As 28 19 0,027 0,060 cd 53 9 0,086 0,529
Pb 28 24 0,004 0,012 Cr 8 0 1,40 4,91
cd 28 6 0,006 0,019 Fe 1 0 230.400 230.400
Cr 28 10 0,032 0,070 Cu 7 0 8,82 16,3
Co 4 0 0,004 0,004 Mn 7 0 56,8 128
Fe 28 0 5,66 16,0 Ni 7 0 1,69 5,50
Cu 28 0 1,11 4,00 Hg 54 31 0,008 0,038
Mn 28 3 1.18 3,00 Se 7 0 0,153 0,324
Mo 1 0 0,060 0,060 Tl 7 5 0,006 0,014
Ni 27 9 0,038 0,080 7n 7 0 29,0 49,4
Hg 28 28 0,001 <0,002

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 178

Se 28 0 0,038 0,080
Tl 18 18 <0,002 <0,002
u 18 18 <0,002 <0,002
n 28 0 6,18 12,0

Nahrungserganzungsmittel,

Nahrstoffkonzentrate,

Erganzungsnahrung
Pb 140 30 0,191 10,8 1
Cd 140 41 0,031 0,360
Cr 13 1 105 969
Fe 23 2 10.430 37.970
Cu 30 2 650 2.800 1
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben
Warengruppe suchungs- Ar;ngLﬁer Proben [mg/kg bzw. [mg/kg bzw. mit
schwerpunkt < NG? mag/l] ma/l] Beanstandung

Gelatine Gesamt: 7

As 7 6 0,030 0,030

Pb 7 7 <0,005 <0,005

Cd 7 7 <0,002 <0,002

Cr 7 4 0,046 0,070

Cu 7 6 0,036 0,070

Hg 7 7 <0,002 <0,002

Zn 7 7 <0,300 <0,300
Mineral- und Tafelwasser Gesamt:

Sb 156 141 <0,001 0,001

As 156 114 0,001 0,004

Pb 156 59 <0,001 0,001

Cd 156 155 <0,001 0,001

Cr 156 50 <0,001 0,003

Cr-VI 130 29 <0,001 0,001

Fe 4 2 7,81 22,4

Cu 156 135 0,001 0,014

Mn 156 118 0,020 1,28

Ni 156 89 0,001 0,046

Hg 155 68 <0,001 <0,001

Se 156 148 0,001 0,003

Tl 156 59 <0,001 0,001

u 156 74 0,001 0,006

(Schwer-)Metalle: Ag (Silber), Al (Aluminium), As (Arsen, gesamt), iAs (anorganisches Arsen), Cd (Cadmium), Cr (Chrom), Cu (Kupfer), Fe (Eisen),
Hg (Quecksilber), Mn (Mangan), Mo (Molybdan), Ni (Nickel), Pb (Blei), Sb (Antimon), Se (Selen), Sn (Zinn), Tl (Thallium), U (Uran), Zn (Zink).

Bei den untersuchten Elementen kann es sich teilweise auch um natdrlich vorkommende Spurenelemente handeln (z.B. Mn, Se, Cr, Zn, Fe, Cu)!
Die genannten Beanstandungen beruhen teilweise auf falscher Deklaration.

2NG: Nachweisgrenze
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Gentechnisch veranderte Pflanzenlinien, auf die in Lebensmitteln, Futtermitteln' bzw. im Saatgut im Jahr 2021

standardmaBig untersucht wurde

Pflanzengattung Gentechnisch veranderte Pflanzenlinie

Baumwolle 281-24-236, 3006-210-23 und GHB 614

Kartoffel EH-92-527-1

Leinsamen FP 967
3272,59122,Bt 10, Bt 11, Bt 176, CBH 351, GA 21, LY 038, MIR 604, MON 810, MON 863, MON

Mais 88017, MON 89034, NK 603, T 25, 1507, 98140, MIR 162, DAS-40278-9, MON87460, MON87427,
5307, VCO-01981-5, DP004114-3, MON87411-9, MON87403-1

Papaya 55-1, 63-1, Asia-Papaya-Konstrukt

Rans Avalon GS40/90-1, Falcon GS 40/90-2, GT 73, Laurat, Liberator 6/Ac, MS 1/RF 1, MS 1/RF 2, MS 8/RF

P 3, Trierucin, T 45, Topas 19/2, MON88302, DP073496-4, oxy235

Reis LL 62, LL 601, Bt 63, KeFeng6, KMD1
A2704-12, A5547-127, DP 305423, DP 356043, MON 89788, Roundup Ready™, MON 87701, BPS-

Soja CV 127-9, MON87769, MON87705, FG 72, MON87708, DAS-68416-4, DAS-44406-6, DAS-81419-2,
MON87751, SYHTOH2

Zuckerriibe H7-1

Weizen MON71800-Konstrukt

'Siehe auch Seite 130 Untersuchungsergebnisse Futtermittel



Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Ergebnisse der molekularbiologischen Untersuchungen von Lebensmitteln auf Anteile
aus gentechnisch veranderten Organismen

Untersuchungen
auf Bestandteile
von GVO-Linien der
Pflanzenart

Positive Befunde
qualitativ
nachgewiesen

Positive Befunde
< 0,9% (Anteil an
den Untersuchungen)

Positive Befunde
> 0,9 % (Anteil an
den Untersuchungen)

Nachgewiesene
GVO-Linie(n) in
positiven Befunden

Anzahl der
Pflanzenart

Lebensmittel — Anzahl der untersuchten Proben: 179’

Untersuchungen dieser Proben auf:

MON87708,
FG72, GTS 40-
: 3-2, A-2701-12
0, 0 ' ’
Soja 70 1(1,4%) 0 8(11,4%) A5547-127,
DAS44406-6,
MON89788
Mais 81 2(2,5%) 0 5 (6,2 %) NK603, MON810
Raps 3 0 0 0
Leinsamen 15 0 0 0
Reis 44 0 0 0
Kartoffel 1 0 0 0
Weizen 12 0 0 0

'Bei den Proben handelt es sich um Lebensmittel, die zum Teil Bestandteile aus verschiedenen Pflanzen enthielten (z.B. pflanzlicher Brotaufstrich mit Zutaten aus Soja,
Mais und Reis). Daher wurden diese Proben auf GVO-Linien aus Soja, Mais und Reis untersucht. Somit ist die Zahl der Untersuchungen hoher als die Anzahl der Proben.

Ergebnisse der molekularbiologischen Untersuchungen von Saatgut auf Anteile aus gentechnisch veranderten

Organismen fur die Aussaat im Jahr 2021

Untersuch_ungen auf . Anzahl der Proben P_ositjve Befundg - Nachgewi_e_sene GVO-Linie(n)
Bestandteile von GVO-Linien qualitativ nachgewiesen’ in positiven Befunden
Mais (Futtermais/Zuckermais) 11077 0/0

Raps 14 0

Senf 0 0

Luzerne 1 0

'Untersuchungen im Rahmen des Saatgutmonitorings; fur Saatgut gibt es zurzeit keinen Schwellenwert.

Untersuchungsergebnisse © Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Untersuchungen auf Cs-137 — Proben Inland und Ausland

Anzahl der Proben Messergebnisse [Bg/kg] bzw. [Bg/L] bzw. [Bg/pd]
Material
Gesamt <NG' Medianwert Minimalwert Maximalwert
Milch? 159 132 <0,2 <0,11 0,45
Kase 8 8 <0,15 <0,09 <0,25
Fleisch warmblitiger Tiere 192 105 <0,2 <0,06 72 (Rehwild)
Fische 47 29 <0,15 <0,09 5,5 (Aal)
Fischerzeugnisse 7 7 <0,11 <0,08 <0,15
Krusten-, Schalen-, Weichtiere 16 16 <0,10 <0,08 <014
und Erzeugnisse daraus
Getreide 94 87 <0,2 <0,03 2,2 (Triticale)
Kartoffeln 64 60 <0,2 <0,06 0,4
Frischgemuse 171 155 <0,2 <0,05 0,8 (WeiBkohl)
Pilze, Pilzerzeugnisse 10 0 32 1.3 131 (Maronenréhrling)
Frischobst 64 58 <0,16 <0,04 0,9 (Heidelbeeren)
Honige und Imkereierzeugnisse 42 27 <0,2 <0,1 133 (Heidehonig)
Sauglings- und Kleinkinder- 24 24 <0,13 <0,05 <0,26
nahrung
Eert!ggear|chte, zubereitete 50 43 <0,39 <01 6,0
peisen

'NG: Nachweisgrenze
“Messergebnisse in Bo/L
3Messergebnisse umgerechnet auf die tagliche Aufnahmemenge in Bg/(Person x Tag)

Untersuchungen auf Sr-90 — Proben Inland

Anzahl der Proben Messergebnisse [Bg/kg] bzw. [Bg/L] bzw. [Bg/pd]

Material

Gesamt <NG' Medianwert Minimalwert Maximalwert
Milch? 31 13 0,05 <0,02 0,07
Fische und Fischzuschnitte 3 2 <0,02 <0,02 0,03 (Brasse)
Krusten-, Schalen—, Weichtiere 12 1 <0,02 <0,02 <0,02
und Erzeugnisse daraus
Getreide 10 4 0,33 <0,04 0,5 (Weizen)
Kartoffeln 7 7 <0,04 <0,02 <0,04
Frischgemse 22 5 <0,09 0,09 0,52 (Griinkohl)
Frischobst einschlieBlich 9 8 <0,04 <0,02 0,05 (Himbeeren)
Rhabarber
Sauglings- und Kleinkinder- 4 3 <0,07 <0,02 0,03
nahrung
Fertl|ggear|chte, zubereitete 8 6 20,09 20,04 0,12
Speisen

22 von 106 Sr-Bestimmungen wurden mittels Schnellmethode mit hoherer Nachweisgrenze untersucht.

'NG: Nachweisgrenze
?Messergebnisse in Bg/L
3Messergebnisse umgerechnet auf die tagliche Aufnahmemenge in Bg/(Person x Tag)
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Untersuchungseinrichtungen in der Abteilung 5 des LAVES

Lebensmittel- und Veterinarinstitut Oldenburg
Martin-Niemoéller-Stral3e 2

26133 Oldenburg

Telefon 0441 9713-0

Telefax 0441 9713-121
poststelle.lvi-ol@laves.niedersachsen.de

Lebensmittel- und Veterinarinstitut
Braunschweig/Hannover

Standort Braunschweig

DresdenstraBe 2

38124 Braunschweig

Telefon 0531 6804-0

Telefax 0531 6804-101
poststelle.li-bs@laves.niedersachsen.de

Standort Hannover

Eintrachtweg 17

30173 Hannover

Telefon 0511 28897-0

Telefax 0511 28897-299
poststelle.vi-h@laves.niedersachsen.de

Institut fiir Fische und Fischereierzeugnisse
Cuxhaven

SchleusenstraBe 1

27472 Cuxhaven

Telefon 04721 6989-0

Telefax 04721 6989-16
poststelle.iff-cux@laves.niedersachsen.de

Institut fiir Bedarfsgegenstinde Liineburg
Am Alten Eisenwerk 2A

21339 Luneburg

Telefon 04131 8300-500

Telefax 04131 8300-590
poststelle.ifb-lg@laves.niedersachsen.de

Futtermittelinstitut Stade

Heckenweg 6

21680 Stade

Telefon 04141 933-6

Telefax 04141 933-777
poststelle.fi-stade@laves.niedersachsen.de

Institut fir Bienenkunde Celle
Herzogin-Eleonore-Allee 5

29221 Celle

Telefon 05141 59387-10

Telefax 05141 59387-17
poststelle.ib-ce@laves.niedersachsen.de
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