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VORWORT

zum Tatigkeitsbericht 2020
des Niedersachsischen Landesamtes
far Verbraucherschutz und

Lebensmittelsicherheit

Prof. Dr. Eberhard Haunhorst
Prasident des LAVES

Sehr geehrte Damen und Herren,
liebe Kolleginnen und Kollegen,

das Jahr 2020 stand fr uns alle ganz im Zeichen der Corona-Pandemie. Auch das Niedersachsische Landes-
amt fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (LAVES) wurde durch ,,Corona” vor groBe Herausfor-
derungen gestellt — dies spiegelt sich im jetzt vorliegenden Tatigkeitsbericht und dem Sonderkapitel zu
Corona wider.

Gleich zu Beginn der Pandemie wurden auf Beschluss der niedersachsichen Landesregierung die veterinar-
medizinischen Labore des LAVES zur Aufstockung der Untersuchungskapazitdten auf Coronaviren mit
herangezogen. In den LAVES-Instituten in Hannover, Oldenburg und Cuxhaven waren entsprechende
Vorbereitungen getroffen worden und das LAVES somit rasch bereit, den 6ffentlichen Gesundheitsdienst in
Niedersachsen bei der Bekampfung der Pandemie zu unterstitzen.

Durch die Untersuchungen des LAVES seit April 2020 konnten die amtlichen Laborkapazitaten des Landes
Niedersachsen in Bezug auf Corona erheblich erhdéht werden. Dies wird auch 2021 fortgefuhrt.



Neben den Corona-Untersuchungen — die nur durch unzahlige extra Dienstzeiten der LAVES-Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter zu absolvieren waren — mussten eine Reihe weiterer ,Corona-Spezialaufgaben” im LAVES
geleistet und Arbeitsablaufe ad hoc auf den ,Krisenmodus” umgestellt werden. Gleichzeitig wurden die
weiterhin anfallenden Routineaufgaben in allen Bereichen unter erschwerten ,Corona“-Bedingungen
fortgefuhrt.

Wesentliche Ereignisse neben Corona, in die das LAVES 2020 entscheidend eingebunden war, sind
beispielsweise die verstarkten VorsichtsmaBnahmen in Niedersachsen nach dem erstmaligen Auftreten der
Afrikanischen Schweinepest (ASP) in Deutschland in den Bundeslandern Brandenburg und Sachsen. In
Niedersachsen wurden, zum Teil unter Federfihrung oder mit Unterstitzung durch das LAVES, umfangreiche
Materialtests durchgefihrt (beispielsweise Container, Kihleinheiten, Bergesets), praktische Ubungen zur
Errichtung von Zaunen begleitet und Merkblatter aktualisiert (beispielsweise zu Vermarktungsregelungen
bei der Verbringung von Tieren und tierischen Produkten aus ASP-Gebieten).

Auch die seit Ende 2020 in groBerem Umfang grassierende Gefligelpest in mehreren Landkreisen
Niedersachsens hat umfangreiche Untersuchungen in den veterindrmedizinischen Laboren des LAVES und
Koordinierungs- und Beratungsaufgaben der Task-Force Veterindrwesen erforderlich gemacht.

Nicht ganz ohne Stolz stellen wir fest, dass das LAVES die Herausforderungen, die Corona fur unser Amt und
auch das berufliche Miteinander bedeutet hat, durch die hohe Einsatzbereitschaft und Flexibilitat aller
Kolleginnen und Kollegen sehr gut meistern konnte. Daflr méchte ich mich auch an dieser Stelle noch
einmal sehr herzlich bei allen bedanken!

Den Leserinnen und Lesern des Tatigkeitsberichts wiinsche ich eine interessante Lekture.

Ihr

Prof. Dr. Eberhard Haunhorst
Prasident des Niederséachsischen Landesamtes fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit

Fachabteilungen und Dezernate

0 Das Niedersachsische Landesamt fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (LAVES) ist landesweit
zustandig fur die Untersuchung und Beurteilung von amtlichen Proben aus allen Prozess- und Produktions-
stufen der Lebensmittelkette. Im LAVES engagieren sich rund 900 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter fur den
Verbraucherschutz. Sie sind mit Aufgaben in den Bereichen Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandetiberwa-
chung, Futtermitteliberwachung, Fleischhygiene, Tierarzneimitteliberwachung, Tierseuchenbekdmpfung,
Beseitigung tierischer Nebenprodukte, Tierschutz, ékologischer Landbau, Markttiberwachung und techni-
sche Prozessiberwachung betraut.

Dem LAVES gehdren Untersuchungsinstitute in ganz Niedersachsen an, die jahrlich gut zwei Millionen Un-
tersuchungen an Lebens- und Futtermitteln, Bedarfsgegenstdnden und Tieren durchfuhren. Der Sitz der
Zentrale ist Oldenburg. Dort sind auch die Fachabteilungen angesiedelt, die unmittelbare Vollzugsaufgaben
Ubernehmen und die kommunalen Behérden in Fragen der Lebensmitteliberwachung, der Tiergesundheit,
der Schadlingsbekdmpfung sowie des Tierschutzes beraten und unterstutzen.
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Haushalts- und Finanzmanagement,
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Datenmanagement

Personal,
Aus- und Fortbildung,
Recht

Technische Sachverstandige

Abteilung 2

Lebensmittelsicherheit

v

Lebensmitteliberwachung und
grenzuberschreitender Handel

Task Force
Verbraucherschutz

TierarzneimittelUberwachung,
Ruckstandskontrolldienst

PRESSE- UND

OFFENTLICHKEITSARBEIT

Abteilung 3
Tiergesundheit
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Tierseuchenbekampfung,
Beseitigung tierischer
Nebenprodukte

Task Force
Veterinarwesen

Tierschutzdienst

Binnenfischerei und
fischereikundlicher Dienst

PRASIDENT
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Abteilung 4

Futtermittelsicherheit, Marktiberwachung

v

Futtermittellberwachung
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Markttuberwachung

Abteilung 5

Untersuchungseinrichtungen
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Situation des LAVES wahrend der
Corona-Pandemie

[ Das LAVES unterstltzt seit April 2020, als eines der wenigen rein veterindrmedizinischen Labore ohne
humanmedizinische Abteilung, die Gesundheitsbehorden in Niedersachsen bei der Durchftihrung der Unter-
suchung humanmedizinischer Proben auf SARS-CoV-2.

Die PCR-Untersuchungen auf Corona erfolgen im Rahmen der Amtshilfe fur das niedersachsische Ministeri-
um fur Soziales, Gesundheit und Gleichstellung. Auch fir das niedersachsische Innenministerium (konkret:
die Landesaufnahmebehdorde fur Flichtlinge) und das niedersachsische Justizministerium (konkret: die Justiz-
vollzugsbehoérden) wurden und werden Corona-Tests durchgefuhrt. Insgesamt untersuchten die LAVES-Labore
bis Mai 2021 rund 115.000 Proben und erhohten damit die Laborkapazitaten Niedersachsens fiir Corona
erheblich.

Daneben waren und sind umfangreiche ,Corona-
Spezialaufgaben” im Bereich der Personalverwal-
tung und auf dem IT-Sektor zu leisten. Dazu zahlen
die Einrichtung und Tétigkeit eines Corona-Krisen-
stabes im LAVES, umfangreiche Aufgaben im Bereich
Probenlogistik und Kommunikation sowie das
LAVES-interne Corona-Management mit Aufstel-
lung eines umfassenden Hygienekonzeptes fur den
Innen- und AuBendienst. Im LAVES-IT-Bereich ent-
scheidend war die rasche Neuentwicklung einer
speziellen Software fur eine schnelle und datensi-
chere Online-Ubermittlung der Untersuchungser-
gebnisse an die Gesundheitsamter.

Im Réckblick auf das Corona-Jahr 2020 ist festzu-
stellen, dass veterindrmedizinische Labore im Falle
von Krisen im Gesundheitsbereich zu einer erhebli-
chen Erhéhung der Laborkapazitadten und damit zur
Klarung von Ausbruchsgeschehen beitragen konn-
ten. In Niedersachen hat das LAVES als staatliche
Einrichtung wertvolle Unterstiitzung fur andere Be-
horden und die Politik geleistet.

Die bisher gewonnenen Erfahrungen und die aufge-
bauten Strukturen und Abldufe werden weiterhin
genutzt und ausgebaut, um fir diese und weitere
Herausforderungen geristet zu sein.

M Entwicklung der EDV-Unterstiitzung fiir den
Offentlichen Gesundheitsdienst

Um die in Amtshilfe Gbernommenen Untersuchungen
von Corona-Proben auch datentechnisch bestmog-
lich abwickeln zu kénnen und mit den im Offent-
lichen Gesundheitsdienst in Niedersachsen (OGD)
genutzten Meldewegen (z.B. Einsendescheine fir
die Proben oder Befundibermittlung) zwischen dem
Niedersachsischen Landesgesundheitsamt (NLGA)
und den Gesundheitsamtern kompatibel zu machen,
waren einige Anpassungen erforderlich.

Daher wurden zur Entlastung aller Beteiligten digitale
Anwendungen entwickelt, die zum einen den hohen
Datenschutz-Anforderungen gentigen mussten,
zum anderen zu einer schnellen Bearbeitung und
Datentbermittlung auf beiden Seiten fiihren sollten.
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2 INFO

OEGD - Offentlicher
Gesundheitsdienst
DEMIS - Deutsches
Elektronisches Melde-
und Informationssystem
fur den Infektionsschutz

1. Entwicklung eines Einsendescheins fur die Covid-
19-Proben durch das LAVES und Einsatz der Formular-
erkennung zur automatisierten Erfassung der Covid-
19-Einsendescheine

2. Versendung der Untersuchungsbefunde und der
Labormeldeformulare an die Gesundheitsamter und
die Ubrigen Einsendenden durch eine Download-
plattform

3. Unterstlitzung des Logistikzentrums des LAVES
bei der Kapazitatsplanung und der Verwaltung der an
die Einsender versendeten Untersuchungsmaterialien

4. Schaffung einer Datenschnittstelle fur die auto-
matisierte Abrechnung der untersuchten Covid-
19-Proben mit der Kassenarztlichen Vereinigung
Niedersachsen (KVN)

5. Einfuhrung des OEGD-Einsendescheins fir die
Covid-19-Proben mit dem patientenbezogenen
Barcode und der automatisierten Ubermittlung des
Untersuchungsbefunds an die Corona-Warn-App
des Bundes

6. Automatisierte Ubermittlung der Labormelde-
formulare (positive Untersuchungsbefunde) an das
Meldesystem DEMIS der Gesundheitsamter

B Auswirkungen der Corona-Pandemie auf die
Aufgabenwahrnehmung der Personalverwal-
tung

Im Jahr 2020 wurden 117 Auswahlverfahren durch-

gefiihrt. Der zwingende Personalbedarf machte es

unmoglich, diese Verfahren zu verschieben. Die Be-
werbungsgesprache mussten daher den besonderen
hygienischen Anforderungen unter Pandemie-Be-
dingungen angepasst werden. Den Bewerber*innen
wurde die Moglichkeit eingerdumt, sich Uber das

Videokonferenzsystem Skype vorzustellen. Diese

Maoglichkeit stand ebenso den Gremienmitgliedern

(Personalrat, Gleichstellungsbeauftragte, Schwerbe-

hindertenvertreter) sowie den Personalsachbearbei-

ter*innen zur Verflgung.

In Einzelféllen wurden auch personliche Auswahl-
gesprache unter Beachtung umfassender Hygiene-
vorschriften durchgefthrt.

Um einen Verzug bei wichtigen persénlichen Anlie-
gen zu vermeiden, wurde auch ein groBer Teil weite-
rer Personalgesprache (z.B. im Rahmen des betrieb-
lichen Eingliederungsmanagements) auf digitale
Formate umgestellt.

Die Corona-Pandemie hatte auch in weiteren Berei-
chen Auswirkungen auf die Arbeit des Dezernats
.Personal, Aus- und Fortbildung, Recht”. Gemein-
sam mit dem Dezernat , Innerer Dienst” wurden die
Hausverfiigungen entworfen und umgesetzt. Antra-
ge auf Sonderurlaub, Bescheinigungen fir Notbe-
treuungen sowie arbeitszeitrechtliche Fragen muss-
ten oft in kurzester Zeit in groBer Zahl bearbeitet
werden. Auch die Personalrekrutierung fur die Un-
terstiitzung des Offentlichen Gesundheitsdienstes
wurde begleitet und umgesetzt.

B Untersuchungen humanmedizinischer
Proben auf SARS-CoV-2

Die veterinarmedizinischen Labore des LAVES an
den Standorten Hannover, Oldenburg und Cuxha-
ven (mit Unterstitzung von Kolleg*innen aus Stade)
etablierten bereits ab April 2020 PCR-Methoden
zum Nachweis von SARS-CoV-2 in humanmedizini-
schen Proben. Insgesamt werden Kapazitaten von
aktuell etwa 1.250 Proben taglich vorgehalten. So
erfullen die LAVES-Untersuchungseinrichtungen so-

wohl die wesentliche Aufgabe, ausreichend Unter-
suchungskapazitaten fur die kommunalen Veteri-
nar- und Lebensmitteliberwachungsbehérden zur
Verfligung zu stellen, als auch gleichzeitig fir die
Gesundheitsbehorden zusatzliche SARS-CoV-2-Test-
kapazitaten. Die Untersuchungen erfolgen in enger
Abstimmung mit dem Niedersachsischen Landesge-
sundheitsamt (NLGA), das regelméaBig tber durch-
geflihrte und geplante Untersuchungen unterrichtet
wird.

Neben der Etablierung der PCR-Methoden war es
wesentlich, das Probenmanagement gut zu struktu-
rieren, um eine schnelle und zuverlassige Untersu-
chung der Proben zu gewahrleisten. Die Koordinie-
rung erfolgt Gber die ,, Corona-Hotline” des LAVES,
Uber die einsendende Behorden Proben anmelden
sowie Probenahme-Kits und Einsendescheine anfor-
dern kdénnen. Die Anlieferung der Proben erfolgt
jeweils beim nachstgelegenen Institut (Braun-
schweig, Celle, Cuxhaven, Hannover, Lineburg, Ol-
denburg, Stade), von wo aus Uber einen LAVES-in-
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ternen Kurierdienst die gleichmaBige Verteilung auf
die Untersuchungsstandorte erfolgt. Fiir Proben, die
bis 16:00 Uhr angeliefert werden, kann so eine Un-
tersuchung und Befunderstellung spatestens am Tag
nach Probeneingang gewahrleistet werden. Die
,Corona-Hotline” ist flr einsendende Behdrden an
sieben Tagen in der Woche erreichbar.

Anzahl der SARS-CoV-2-Proben je Kalenderwoche 2020

7000

6000

5000

4000 B

3000 B B

200 ———— &R BB -

O B R R R R R R R E R R R

DIE AUTOR*INNEN

Uwe Bollerslev

Prof. Dr. Eberhard
Haunhorst

Martina SaB

Dr. Silke Klotzhuber



STABSSTELLE PRESSE-
UND OFFENTLICHKEITSARBEIT

Informationen und Service fir Medien,
Verbraucher*innen und Fachleute

B Mehr Sicherheit fur den Verbraucher — dieses Ziel verfolgt der gesundheitliche Verbraucherschutz fur
Niedersachsen. Transparente, glaubwuirdige und schnelle Aufklarungsarbeit ist dabei von tberaus wichtiger
Bedeutung. Die Stabsstelle Presse- und Offentlichkeitsarbeit des LAVES informiert sachlich, verstandlich,
aktuell, dialogorientiert und multimedial rund um die Themen gesundheitlicher Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit. Mit internen und externen Institutionen werden kontinuierlich Informationen ausge-
tauscht, Sympathie und Vertrauen der Offentlichkeit werden durch Transparenz sowie Service gewonnen
und gehalten.

Das LAVES ist weit Uber Landesgrenzen hinweg be-
kannt: regional, national, international. Ein wichti-
ges Bindeglied in der Aufkldrungsarbeit fir die Of-
fentlichkeit sind die Medien: Die Vorbereitung von
Pressegesprachen, Interviews und die Unterstlitzung
der Journalistinnen und Journalisten bei der Recher-
che von Informationen zur aktuellen Lage gehoéren
zum Tagesgeschaft — genau wie das Verfassen von
Pressemitteilungen, das Organisieren von Presse-
konferenzen und die Kontaktpflege zu den Medien.

Fiir die Medien ist das LAVES eine wichtige
und sehr gefragte Informationsquelle -
bundesweit, international, regional und lokal:
Nachrichtenagenturen (dpa, Reuters, ANP Amster-
dam, APA Osterreich, ANSA Italien etc.) internatio-
nale Fernsehanstalten und Medienhduser, wie Dutch
National TV Hilversum (NL), ARTE (F), Guardian (UK),
Neue Zurcher Zeitung (CH), elDiario (E) oder Temi
(PL), regionale und Uberregionale Fernsehsender
(ARD, ZDF, SWR, BR, NDR, RTL, SAT.1 etc.) sowie
zahlreiche Zeitungen und deren Onlineprdasenzen
(Suddeutsche Zeitung, Rheinische Post, NOZ, NWZ,
taz, FAZ, HAZ, NP, Die Zeit etc.) und Nachrichtenma-

gazine (Der Spiegel, Focus, Stern) nutzen das LAVES
fur die Recherche, stellen Anfragen zu aktuellen
Themen und Interviews. Die groBe Anzahl und die
Vielfalt der Medienanfragen spiegelt die hohe Be-
deutung und Verlasslichkeit des LAVES im gesund-
heitlichen Verbraucherschutz wider. Die tagliche
Auswertung und Analyse der Medienbeitrdge geho-
ren zu den Aufgaben der Stabsstelle.

Risiko- und Krisenkommunikation ist ein weiterer
Schwerpunkt. Die kontinuierliche Weiterentwick-
lung des niedersachsischen Krisenmanagement-
Handbuchs im Bereich Kommunikation ist ein wich-
tiger Bestandteil. In der Arbeitsgruppe ,Medien-
prasenz und Kommunikation” hat die Pressestelle
des LAVES eine leitende Funktion.

B Informationen in den digitalen Medien

Die Onlineprasenz ist einer der wichtigsten Bausteine
in der Kommunikation des LAVES. Das Angebot im
Internet stellt eine aktuelle, sichere und verlassliche
Informationsquelle fir den gesundheitlichen Ver-
braucherschutz in Niedersachsen dar. Informationen,
die weit Uber Niedersachsens Grenzen hinaus ge-



LAVES » Stabsstelle Presse- und Offentlichkeitsarbeit

INFO

Das LAVES im Netz:

www.laves.
niedersachsen.de

> INFO

Niedersachsen

www.inform.
niedersachsen.de

N FoRM

IN FORM im Netz:

fragt sind. Doch nur aktuelle Webseiten bleiben fur
User interessant. Sie erfordern einen hohen Auf-
wand und ein hohes Engagement in der Weiterent-
wicklung. Mehr als 250 Artikel wurden im Jahr 2020
neu verfasst, neu gestaltet und auf der Homepage ver-
offentlicht. Ressourcen, die unerlasslich sind, um in
einer aktiven Kommunikation vorne mit dabei zu sein.

Die Pressestelle hat aktuelle Themen und Trends, die
fur die Internet- und Social-Media-Prasenz wichtig
sind, standig im Blick. Es wird konzipiert, getextet,
koordiniert, gestaltet und aktualisiert. Ideen werden
entwickelt, Themenschwerpunkte gemeinsam erar-
beitet und umgesetzt. Autor*innen werden beim
Aufbau und Texten von Artikeln beraten und
unterstitzt. Und naturlich ist die Unterstitzung
der Internetredakteur*innen in technischen Frage-
stellungen ebenfalls selbstverstandlich. Aktuelle
Themen werden schnell, regelmaBig und informativ
auf der Homepage zur Verfigung gestellt.

Der Internetauftritt des LAVES ist landesweit
nach wie vor ein groBer Erfolg:

Fur den Internetauftritt mit seinen Themen rund um
den gesundheitlichen Verbraucherschutz war 2020,
trotz der starken Fokussierung auf die weltweite
Corona-Pandemie, wieder ein sehr erfolgreiches
Jahr!

Die Besuchszahlen sind im Vergleich zum Vor-
jahr um 24 Prozent von knapp 860.000 auf
1.060.000 gewachsen. Die Aktionen (Seitenbesu-
che, Downloads, interne Suchen etc.) haben eben-
falls zugenommen: Knapp 1.870.000 Aktionen
sind 2020 ausgefuhrt worden, 2019 waren es
1.586.000, dies entspricht einer Zunahme um
rund 18 Prozent.

Der Internetauftritt des LAVES mit inzwischen anné-
hernd 2.250 Seiten bietet eine sichere und verlassli-
che Informationsquelle fir den gesundheitlichen
Verbraucherschutz, die weit (ber Niedersachsens
Grenzen hinaus gefragt sind.

Weiterentwicklung der Barrierefreiheit im
Internet

Zur Gleichstellung aller Menschen ist ein barriere-
freies Internet erforderlich. Mit dem bereits seit

2019 installierten Vorlesedienst , Readspeaker” leis-
tet der Internetauftritt des LAVES einen Beitrag zur
Barrierefreiheit von Webseiten und zur sozialen In-
klusion von Menschen mit Behinderung, aber auch
von anderen Nutzergruppen wie zum Beispiel alte-
ren Menschen. Barrierefreiheit ist ein wichtiger Bei-
trag auf dem Weg in eine inklusive Gesellschaft,
welche die Landesregierung in ihrem , Aktionsplan
Inklusion” fordert und weiter vorantreiben mochte.

Barrierefreiheit muss zum Uberwiegenden Teil auf
der technischen Ebene, der Programmierung, erfullt
werden. Hier hat das landesweite CMS noch einige
Schwachstellen, an denen auf Landesebene gear-
beitet wird.

S IS tiedersactan

—

Das Portal ,Niedersachsen IN FORM" wird eben-
falls redaktionell und organisatorisch von der Stabs-
stelle Presse- und Offentlichkeitsarbeit geleitet. Es
bietet Informationen zu den Themen Erndhrung,
Lebensmittel und Bewegung. Der Auftritt bundelt
Informationen regionaler und Uberregionaler Anbie-
ter und zeigt Projekte und Angebote aus den nieder-
sachsischen Kommunen auf.

Soziale Netzwerke sind weitere wichtige Informa-
tionsquellen. Das LAVES twittert: 738.500 Mal
(2019: 508.500; 2018: 678.000) haben sich
Nutzer*innen 2020 die Tweets angesehen. 498
Tweets (2019: 555; 2018: 669 Tweets) wurden ab-
gesetzt und 224 neue Follower (2019: 210; 2018:
194) gewonnen.

Folgen Sie uns auf Twitter:
https:/Atwitter.com/LAVESnds

Auch ist das LAVES auf Wikipedia
www.wikipedia.org zu finden.

W Vielfdltige Veranstaltungen fiir
Multiplikator*innen

Messeauftritte, Vortrage oder Symposien des LAVES
sind wichtige Veranstaltungen fur Multiplikatorinnen
und Multiplikatoren. Die Begleitung der Organisation
und der Koordination gehéren zum Aufgabengebiet
der Stabsstelle Presse- und Offentlichkeitsarbeit.
Dazu gehoren beispielsweise der Tag der Nieder-
sachsen und die internationale Fachmesse Euro-
Tier in Hannover, die jeweils alle zwei Jahre stattfin-
den. Coronabedingt mussten Veranstaltungen
abgesagt oder konnten teilweise in digitaler Form
angeboten werden.

Ebenfalls alle zwei Jahre wird das von der Stabsstelle
konzipierte Symposium ,,Niedersachsisches Forum
zum gesundheitlichen Verbraucherschutz” aus-
gerichtet. Unter der Schirmherrschaft des Nieder-
sachsischen Ministeriums fir Ernahrung, Landwirt-
schaft und Verbraucherschutz veranstaltet das
LAVES gemeinsam mit der Deutschen Gesellschaft
far Ernahrung (DGE), Sektion Niedersachsen, und
die Arztekammer Niedersachsen dieses Fachforum.
Der nachste Termin: Juni 2021.

Fur Symposien der Institute und Abteilungen Uber-
nimmt die Stabsstelle die begleitende Pressearbeit.

Der Zukunftstag ist ein besonderer Tag fur Jungen
und Médchen zur Berufsorientierung. Auch das LAVES
beteiligt sich an diesem Tag, um Schilerinnen und
Schilern von der 5. bis zur 10. Klasse Ideen und Per-
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spektiven fur die spatere Berufswahl zu geben.

Die Pressestelle organisiert und koordiniert das in-
haltliche Gesamtpaket Zukunftstag der Zentrale des
LAVES. Anschaulich stellen die verschiedenen Abtei-
lungen ihre tagliche Arbeit den Jungen und Mad-
chen vor.

B Ausfiihrliche Information in kompakter Form
Der Tatigkeitsbericht ist eine wichtige Informati-
onsquelle — insbesondere fur Fachleute, aber auch
fur interessierte Verbraucherinnen und Verbraucher.
Der komplette Bericht steht im Internet zum Down-
load zur Verfigung oder kann dort als Druckexemplar
bestellt werden. Zudem sind Flyer wie , Mehr Sicher-
heit fur den Verbraucher”, , Mykotoxine — die Gifte
der Schimmelpilze”, ,LAVES auf einen Blick” oder

Mykotod
et Shamamas
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.Niedersachsen IN FORM" dort erhaltlich.

B Umfangreiche Information der
Verbraucher*innen

Verbraucherinnen und Verbraucher haben die Még-

lichkeit, sich telefonisch, per E-Mail oder schriftlich

vom LAVES informieren zu lassen. Auch 2020 wurden

wiederum zahlreiche Anfragen in der Pressestelle

koordiniert und bearbeitet.

Um die Offentlichkeit auch in einem Krisenfall
schnell und umfassend informieren zu konnen,
spielt die Identifikation von Risiken eine wichtige

- die Gifte
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Rolle bei der Vorbereitung. Kommt es zu einer Krise,
wird in enger Zusammenarbeit mit dem entspre-
chenden Fachreferat zusatzlich eine Verbraucher-
hotline eingerichtet.

B Praxissemester in der Presse- und Offent-
lichkeitsarbeit

Studierende im Praxissemester und/oder auf dem

Weg zum Bachelor, Master oder Diplom werden im

Bereich der Presse- und Offentlichkeitsarbeit fach-

lich begleitet und unterstitzt. Auch Praktikant*innen

aus Studium und Schule werden betreut.

B Das LAVES in den Medien

Die ausgewahlten Beitrdge geben einen kleinen
Einblick in die vielfaltigen Themen, mit denen das LA-
VES 2020 trotz der Corona-Pandemie mit Gbermach-
tiger Tragweite im Fokus der Offentlichkeit stand.

Pressekonferenz in Oldenburg: ,Niedersachsen
ist sich seiner Verantwortung als Tierhaltungsstand-
ort bewusst und stellt sich den insgesamt groBen
Herausforderungen in der Landwirtschaft”, sagte
Barbara Otte-Kinast, Ministerin far Erndhrung,
Landwirtschaft und Verbraucherschutz, zur Eroff-
nung des 12. Niedersachsischen Tierschutzsymposi-
ums. Gemeinsam mit dem Tierschutzdienst des
LAVES arbeitet das Landwirtschaftsministerium seit
Jahren kontinuierlich an der Weiterentwicklung des
Tierschutzes in der Nutztierhaltung. Vor dem Hinter-
grund der Ausbreitung des Coronavirus verzichtete
das LAVES auf eine Prasenzveranstaltung und bot
die Vortrage stattdessen im Livestream an. Mehr als
250 Fachleute nahmen teil. Auch wenn die Presse-
konferenz kurzfristig entfiel, wurde Uber die bun-
desweit anerkannte Tagung in den Medien berichtet.

«~Mysterioses Meisensterben” erreicht erstmals
Niedersachsen — Anfang Méarz 2020 wurden die
ersten toten Meisen an das Veterindrinstitut Braun-
schweig/Hannover, Standort Hannover zur Untersu-
chung eingesandt. Die Vogel taumelten, waren
orientierungslos, plusterten sich auf und waren kurz
vor ihrem Tod handzahm. In der Obduktion zeigten
die Tiere unterschiedliche Erndhrungszustande. Eini-
ge Tiere waren gut gendhrt, andere wiederum wa-
ren vollig ausgezehrt.

Nur wenige Wochen spater stand die Ursache fest:
Die Tiere starben an einer Lungenentziindung, fur
die das Bakterium Suttonella ornithocola der Ausl6-
ser war. Der Erreger wurde aus den inneren Organen
isoliert. Es handelte sich um ein Bakterium, das 1996
in England und Wales erstmals fur ein massives Mei-
sensterben verantwortlich gemacht wurde. 2018
wurde es erstmalig in Nordrhein-Westfalen beschrie-
ben (siehe Seite 74).

Ein Gefahrdungspotenzial fir Menschen oder andere
Tiere bestand nicht.

Diese Nachricht aus dem Veterinarinstitut Hannover
|6ste Gber Wochen mehrere hundert Presseanfragen
mit Interviews von nationalen und internationalen
Medien aus: dpa Berlin, Der Spiegel, Frankfurter All-
gemeine Zeitung, taz, Siddeutsche Zeitung, Redak-
tionsnetzwerk Deutschland, Die Zeit, Stuttgarter
Nachrichten, Neue Osnabriicker Zeitung, Nordwest-
Zeitung, Luxemburger Wort, MDR, NDR Fernsehen
und Radio, RTL, SAT.1, NTV, Scinexx Das Wissensma-
gazin, Spektrum, GEO, RIFF Reporter, Epoch Times,
Guardian (UK), ARTE (F), Neue Zircher Zeitung (CH) etc.

Aufgeschnittene Melonen mit Keimen belastet?
Melonen sind gesund, erfrischend und kalorienarm.
Melonen werden im Einzelhandel als ganze Frucht,
in Teile oder in Wirfel geschnitten angeboten. Auf
rauer Melonenschale haften Keime besonders gut
und kénnen beim Anschneiden auf das Fruchtfleisch
gelangen. In den vergangenen Jahren waren aufge-
schnittene Melonen auch Ursache fur lebensmittel-
bedingte Krankheitsausbriche.

In Deutschland konnte 2012 erstmals ein Uberregio-
naler Salmonellenausbruch auf den Verzehr von
Wassermelonen zurtickgefthrt werden, mindestens
faunf Bundeslander waren betroffen.

Doch die mikrobiologischen Ergebnisse aus dem
Lebensmittel- und Veterinarinstitut Braunschweig/
Hannover waren erfreulich, es wurden keine krank-
machenden Keime nachgewiesen. Dennoch ist
grundsatzlich von einer potenziellen Gefahr bei ver-
arbeiteten Melonen, die zu den leicht verderblichen
Lebensmitteln gehoéren, auszugehen. Im Sinne des
gesundheitlichen Verbraucherschutzes werden des-
halb die Untersuchungen fortgefiihrt.

April 2020 - Pressekonferenz in Pooll6sung:
Das LAVES unterstiitzt bei Corona-Untersuchun-
gen - Verbraucherschutzministerin Barbara Otte-
Kinast und Gesundheitsministerin Carola Rei-
mann im Institut in Hannover: Gleich zu Beginn
der Pandemie haben die Institute in Hannover, Ol-
denburg und Cuxhaven den Test etabliert, die Labor-
ablaufe auf die Coronavirus-Untersuchungen umge-
stellt und das dazugehdrige Proben- und Daten-
management eingerichtet (siehe Seite 10). , Wir unter-
stitzen das Gesundheitsministerium sehr gerne.
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Im Kampf gegen das neuartige Coronavirus missen
wir alle Ressourcen nutzen und bindeln", erklarte
Ministerin Barbara Otte-Kinast bei einem Besuch im
April im Lebensmittel- und Veterinarinstitut Braun-
schweig/Hannover, Standort Hannover. Das begriiB3-
te Sozial- und Gesundheitsministerin Carola Rei-
mann: ,Niedersachsen hat eine hohe Kompetenz in
der Tierseuchenbekampfung und diese Expertise
nutzen wir fur die Erweiterung der Testkapazitaten.”

.Die Corona-Pandemie zeigt eindriicklich, dass der
One-Health-Ansatz fur die Weiterentwicklung in der
Gesundheitspolitik unverzichtbar ist”, sagte Prof. Dr.
Eberhard Haunhorst, Prasident des LAVES, aus An-
lass des Besuches. Es sei selbstverstandlich, dass in
einer solchen, nie dagewesenen Situation sofort
Hilfe angeboten wirde. Im LAVES stehen hohe Ka-
pazitaten flr amtliche Untersuchungen auf Tierseu-
chen, wie beispielsweise Geflligelgrippe oder Afri-
kanische Schweinepest, zur Verfigung und diese
Kapazitaten kdnnen gleichermaBen fur amtliche
humanmedizinische Untersuchungen wie Corona
genutzt werden, so Haunhorst wahrend des Presse-
termins weiter. Der One-Health-Gedanke sieht eine
enge Verbindung in der Gesundheit von Tier,
Mensch und Umwelt. Mit diesem Ansatz lassen sich
Ressourcen und Expertisen Uber Fachgrenzen hin-
weg bundeln und bieten so wegweisende Mdglich-
keiten in der Bekampfung von Krankheiten.
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Juni 2020 - Pressekonferenz in Poollésung: Mi-
nisterprasident Stephan Weil im LAVES in Ol-
denburg — Hohe Kapazitaten und hohe analytische
Kompetenz wurden fur die amtliche Untersuchung
auf das Coronavirus innerhalb kirzester Zeit im LA-
VES bereitgestellt.

Das LAVES analysiert, insbesondere fur die nieder-
sachsischen Gesundheitsbehorden, in Amtshilfe hu-
manmedizinische Tupferproben auf das Virus. , Dies
hat zu einer erheblichen Erhéhung der amtlichen
Laborkapazitaten des Landes Niedersachsen gefiihrt
und damit aktiv zur Bekampfung der Corona-Pande-
mie beigetragen”, bedankt sich Ministerprasident
Stephan Weil bei seinem Besuch im Lebensmittel-
und Veterindrinstitut Oldenburg.

Rund 90.000 Proben wurden im vergangenen Jahr
untersucht. Und zwar in den Laboren der Lebens-
mittel- und Veterindrinstitute Braunschweig/Hanno-
ver, Standort Hannover, und Oldenburg sowie im
Institut fir Fische und Fischereierzeugnisse Cuxha-
ven.

Ministerprasident Stephan Weil hatte sich Gber das
hohe Engagement der Mitarbeiterinnen und Mitar-
beiter sowie Uber die Laborablaufe informiert. In der
Hochphase der Untersuchungen waren daftr mehr
als 100 Mitarbeitende an sieben Tage in der Woche
im Einsatz. Die Untersuchungen konnten innerhalb
klrzester Zeit im LAVES etabliert werden. Schon im
ersten Schritt wurden Kapazitdten von 1.000 Unter-
suchungen taglich moglich gemacht.

Fischsterben in der Elbe — im Juni 2020 wurden
gehduft verendete Fische an die Kuste im Landkreis
Cuxhaven gespllt. Es wurde vermutet, dass das
Fischsterben im Zusammenhang mit Baggerarbeiten
zur WasserstraBenvertiefung im Bereich der Nie-
derelbe stehen kénnte.

Das LAVES untersuchte die Fische in Amtshilfe fur
das Umweltministerium. Die Frage nach den Bag-
gerarbeiten als Ausloser konnte ,allein aufgrund
der Befunde bei den aufgefundenen Jungheringen
nicht beantwortet werden”.

Ein Teil der Fische wurde verstimmelt aufgefunden,
es war aber ,nicht zu unterscheiden, ob die festge-
stellten Formverdnderungen vor oder nach dem
Tode aufgetreten sind” (siehe Seite 85). Die Nach-
richt sorgte tiber Wochen fiir ein groBes Medienecho
und wurde unter anderem von der Nachrichten-
agentur dpa, Stddeutsche Zeitung, taz, NDR Fernse-
hen und Radio, Antenne Niedersachsen, SAT.1, RTL,
Der Helgolédnder, BUND e. V. und den Cuxhavener
Nachrichten gesendet.

Gute Nachrichten von der niedersachsischen
Wattenmeerkuste: Neuer Rekord bei der Seehund-
zahlung — in Niedersachsen wurde erstmals die
10.000er-Marke tbertroffen: 10.382 Seehunde sind
wahrend der Flige im vergangenen Sommer im
Wattenmeer zwischen Ems und Elbe gezdhlt wor-
den. 2019 lag der Seehundbestand bei 9.836.

Beim Nachwuchs mit 2.621 Jungtieren, ist das Er-
gebnis leicht unter dem Spitzenwert aus 2019 mit
2.711 geblieben.

Die Wetterbedingungen fur die Zahlungen waren
nahezu perfekt und die Tiere machten einen gesun-
den und vitalen Eindruck. Eine Nachricht, die von
regionalen, Uberregionalen und internationalen Me-
dien gemeldet wurde.

Pressekonferenz in Hannover, der Tatigkeitsbe-
richt des LAVES und der Verbraucherschutzbericht
wurden prasentiert: Ministerin Barbara Otte-Kinast
stellte den Bericht zu den Ergebnissen der amtlichen
Uberwachung von 2019 gemeinsam mit dem Prési-
denten des LAVES, Prof. Dr. Eberhard Haunhorst,
sowie dem Hauptgeschaftsfuhrer des Niedersachsi-
schen Landkreistages (NLT), Prof. Dr. Hubert Meyer,
vor.

Die gute Nachricht: Weder einen Lebensmittel-
skandal noch eine Tierseuche hatte es in dem Zeit-
raum gegeben. Doch Missstande in Schlachthéfen
und Tierversuchsanstalten, Betrug bei der Lebens-
mittelkennzeichnung und ein Listerien-Skandal ge-
horten zu dem Themenspektrum des vorgelegten
Jahresberichts.

~Wurst, Listerien und viele Fragen. Fleischher-
steller hatte Probleme mit Behorden und Staatsan-
waltschaft — jetzt schlieBt Betriebsstatte” — titelte
die Neue Osnabrucker Zeitung im Dezember 2020.

Der Fleischwarenhersteller stand lange im Fokus der
Behdrden und Gber Wochen in den Nachrichten.
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Geflugelpest in Niedersachsen: In Ostfriesland
gab es im Marz 2020 einen Fall von Gefllgelpest im
Hausgefligelbestand, rund 10.000 Puten mussten
gekeult worden. Es handelte sich um die hochanste-
ckende Variante H5N8. Danach beruhigte sich die
Lage.

Doch seit November 2020 ist das Virus in mehreren
deutschen Kustenlandern aufgetaucht, auch in Nie-
dersachsen wurde der erste Fall Anfang November
festgestellt.

Im Dezember 2020 hat Ministerin Barbara Otte-Ki-
nast den Tierseuchenkrisenfall festgestellt und somit
die Aktivierung des Tierseuchenkrisenzentrums im
Landwirtschaftsministerium und die Errichtung des
Krisenkoordinierungsstabes beim LAVES angeordnet.

Die Zahl an Geflugelpestfallen in Niedersachsen
stieg weiter an (bis in das Jahr 2021) und die Unter-
suchungen liefen im Lebensmittel- und Veterinarins-
titut Oldenburg seitdem auf Hochtouren. Die Geflu-
gelpest ist eine anzeigepflichtige Tierseuche. Eine
Ubertragung auf Menschen wurde bislang nicht
festgestellt

DIE AUTORIN
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» 64,40 Vollzeitstellen **

» 97 Auszubildende LAVES gesamt

» 1.785 Andere Aufgaben *
» 1.187.873 Euro Investitionen

*u. a. Beratungen sowie Stellungnahmen/Berichte

** inkl. Mitarbeitervertretung und Drittmittelstellen

DEZERNATSGRUPPE Z Wesentliche Aufgaben: Querschnitts- und Servicefunktionen
D E S I—AV E S Die Dezernatsgruppe Z ist innerhalb des LAVES fur fach- und abteilungstibergreifende

Aufgaben verantwortlich. Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

» Personal- und Stellenbewirtschaftung fr rund » Zentrales Berichtswesen fur Berichte tber
900 Beschaftigte, dazu kommen 97 Untersuchungsergebnisse
Referendar*innen, Auszubildende sowie » Allgemeine Rechtsangelegenheiten und Durch-
Praktikant*innen der Lebensmittelchemie fahrung von Gerichtsverfahren
» Haushaltsplanung/-steuerung/-bewirtschaftung: » Steuerung EU-weiter Ausschreibungen
Im Haushaltsjahr 2020 wurden ca. 49,3 Mio. Euro > Beratung und fachliche Unterstitzung der
flr Personalausgaben und 3,6 Mio. Euro fir Fachabteilungen des LAVES und der kommunalen
Investitionen verausgabt. Der Gesamthaushalt Uberwachungsbehérden durch Technische
betrug rund 70 Mio. Euro. Sachverstandige in den Aufgabenfeldern
» Organisations- und Liegenschaftsangelegenheiten Tierseuchenbekampfung, Tierschutz, Lebensmit-
» Betriebliches Gesundheitsmanagement telsicherheit und Futtermitteliberwachung

Ze f t 'a | e AUfg a be N » Qualitatsmanagement » Aktive Verbraucherinformation

» Bereitstellung und Gewahrleistung der Infrastruktur » Einhaltung der Impressumspflichten im Internet

fUr Information und Kommunikation (luk) (Zustandigkeit bis 15.5.2020) und in Druckwerken
1 Die Dezernatsgruppe Z (DezGr Z) — Zentrale Aufgaben — nimmt mit dem Uberwiegenden Arbeitsanteil » Weiterentwicklung und Pflege der internen nach dem niedersachsischen Pressegesetz
Querschnittsfunktionen sowie Ubergreifende Aufgaben im LAVES wahr. Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter Kosten- und Leistungsrechnung einschlieB3lich » Informationssicherheit und Datenschutz-
der DezGr Z stellen unter anderem sicher, dass den Dezernaten und Untersuchungseinrichtungen ausrei- Controlling koordination

chend Personal und Sachmittel sowie die notwendige Infrastruktur fur die Wahrnehmung der Fachaufgaben
zur Verfiigung stehen. Im Interesse eines optimalen Einsatzes der verfiigbaren Ressourcen arbeitet die DezGr Z
gun > o e Jreen arere | SERVICEANGEBOTE
an der standigen Verbesserung organisatorischer MaBnahmen und Ablaufe sowie digitaler Losungen, die
verbesserte Strukturen und Synergien nach sich ziehen. Die Einbindung des Aufgabenbereichs Qualitats- Merkblatter und Leitfaden zum Thema Medienaufsicht (Impressumspflicht bei Druckwerken) und

management rundet dies ab. Der aus drei Dezernaten bestehenden DezGr Z wurde das ebenfalls tibergrei- der Technischen Sachverstandigen (Tierschutz, Tierhaltung) stehen im Internet zum Download zur Barbara Woltmann
. . . . Verfugung: www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter
fend agierende Dezernat , Technische Sachverstandige” angegliedert.



Vollzugsaufgaben und Krisenmanagement
wahrend der Corona-Pandemie

Die Arbeiten in den Dezernaten Lebensmittellberwachung und grenziberschreitender Handel sowie
Tierarzneimittellberwachung und Ruckstandskontrolldienst werden im Wesentlichen durch bestimmte
landesweit durchzufiihrende Vollzugsaufgaben im AuBendienst bestimmt. Dazu zéhlen die risikoorientierte
Uberprifung von bestimmten zulassungspflichtigen Lebensmittelbetrieben, MaBnahmen im Zusammen-
hang mit der Ausfuhr von Lebensmitteln tierischer Herkunft, die risikoorientierte Uberwachung tierarztlicher
Hausapotheken und VollzugsmaBnahmen im Zusammenhang mit der Antibiotikaminimierung in landwirt-
schaftlichen Mastbetrieben.

Bereits ab Anfang 2020 mussten die urspriinglichen
Planungen beim Vollzug in den beiden Dezernaten
aufgrund der Pandemie grundlegend Uberprtft und
dann immer wieder an die sich verandernden Bedin-
gungen angepasst werden. So wurden im ersten
Drittel des Jahres die geplanten risikoorientierten
Betriebstiberprifungen zunachst verschoben und
dann auf Weisung der obersten Landesbehorde ab
Mitte Marz vorlbergehend ganz ausgesetzt. Auch
nach Wiederaufnahme konnten die Kontrolltatig-
keiten nur eingeschrankt und wo zwingend erfor-
derlich durchgefuhrt werden.

Ab dem zweiten Drittel des Jahres wurde begonnen,
Uberprifungen auch als digitale Fernkontrollen
durchzufuhren. Dies betraf in erster Linie Falle, bei
denen die Uberprifung von Dokumenten als ausrei-
chend angesehen wurde (z. B. Prifung von Export-
vorgaben). Aus Grinden des Verbraucherschutzes
zwingend notwendige Uberpriifungen vor Ort (z. B.
beim Vorliegen schwerwiegender Mangel des be-
trieblichen Eigenkontrollsystems oder Uberprifun-
gen im Rahmen staatsanwaltschaftlicher Ermittlun-
gen) wurden zu jeder Zeit durchgefahrt.

Die Kernaufgaben der Task Force Verbraucherschutz
betreffen die laufende Betreuung niederséachsischer
Kontaktstellen fir Lebensmittel und bestimmte Kon-
sumgtter im Verbund mit anderen Mitgliedstaaten
der Europdischen Union und das Krisenfall- und Er-
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» 75,66 Vollzeitstellen **

*u.a. hoheitliche Aufgaben, Beratungen sowie

Stellungnahmen/Berichte
** inkl. Drittmittelstellen

eignisfallmanagement. Alle Kernaufgaben konnten
wahrend des gesamten Jahres trotz der Corona-
Pandemie zu jeder Zeit auf Basis einer Rufbereit-
schaft (24 Stunden, 7 Tage) sichergestellt werden.
Seit September 2020 gab es Uber das Europaische
Schnellwarnsystem (Rapid Alert System for Food
and Feed, RASFF) einen kontinuierlichen Anstieg
von Meldungen zu Gehalten an Ethylenoxid in Se-
samsamen vornehmlich aus Indien und daraus her-
gestellten Produkten mit einem Maximum um die
Weihnachtszeit. Es wird angenommen, dass die Se-
samsamen in Indien bewusst zur Vermeidung von
Salmonellen mit Ethylenoxid begast werden. Zum
Teil waren diese Meldungen an offentliche Ruckrufe
geknipft. Hinsichtlich der zu ergreifenden MaBnah-
men und der Risikoeinschatzung erfolgte dabei
durch die Task Force Verbraucherschutz in vielen Ein-
zelféllen eine operative Beratung der kommunalen
Lebensmittelliberwachungsbehorden.

In die Bewaltigung der Corona-Pandemie ist das
LAVES im Rahmen der Amtshilfe fur die Gesund-
heitsbehdrden durch Untersuchung von humanme-
dizinischen Proben eingebunden. Neben der eigent-
lichen Untersuchung in den Instituten musste auch
ein begleitendes Probenmanagement aufgebaut
werden (siehe Seite 10). An der Bewadltigung dieser
neuen und umfangreichen Aufgaben hat sich eine
erhebliche Anzahl von Mitarbeiter*innen der Abtei-
lung 2 in wirksamer Weise beteiligt.

INFO

Ethylenoxid

In der EU besteht ein voll-
standiges Anwendungs-
verbot fur Ethylenoxid im
Pflanzenschutz. Friiher
kam es als Begasungsmittel
zum Einsatz. Anwendun-
gen von Biozidprodukten
mit Ethylenoxid sind in
der EU zur Desinfektion
zulassig, allerdings nur
ohne Lebensmittelkon-
takt. Da Ethylenoxid
erbgutverdndernd und
krebserzeugend ist, sind
Riickstande in Lebensmit-
teln unerwiinscht (Gesund-
heitliche Bewertung von
Ethylenoxid-Ruckstanden
in Sesamsamen; Stel-
lungnahme Nr. 056/2020
des Bundesinstituts flr
Risikobewertung vom 23.
Dezember 2020).
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Wesentliche Aufgaben:

Uberwachen, kontrollieren, koordinieren

Die Abteilung 2 des LAVES beschéaftigt sich mit der Sicherheit von Lebensmitteln.
Die wesentlichen Aufgaben der drei Fachdezernate sind im Einzelnen:

Lebensmitteliiberwachung und
grenziiberschreitender Handel
Zulassung von bestimmten Lebensmittelbetrieben
und risikoorientierte Uberpriifung der Zulassungs-
voraussetzungen
Betriebskontrollen in Akutfallen oder auf
Anforderung der kommunalen Veterinar- und
Lebensmitteltiberwachungsbehorden (KB) oder
einer Staatsanwaltschaft
Zulassung von Betrieben und Uberpriifung
einschlagiger Listungsvoraussetzungen beim
Export in Drittlander mit dem Schwerpunkt
tierische Lebensmittel
Drittlandsspezifische operative Beratung der KB
im Bereich Ein-, Aus- und Durchfuhr
Erstellung und Pflege von drittlandsspezifischen
Ausfihrungshinweisen
Beurteilung von Anfragen der Zollbehérden bei
privatem Import
Zulassung von Gegenprobensachverstandigen
Beratung der KB und anderer Behdrden zu Fragen
der Veterinar- und Lebensmitteltiberwachung
Vor- und Nachbereitung sowie Begleitung von
Inspektionen durch Vertreter*innen der Europai-
schen Union (Food and Veterinary Office) und von
Drittlandsinspektionen
Labordiagnostische Fragen der amtlichen
Kontrolle der betrieblichen Eigenkontrolle,
Beurteilung von ausgewahlten Prifberichten
Kontrolle der unter Aufsicht des LAVES stehenden
Trichinenuntersuchungsstellen

Task Force Verbraucherschutz
Geschaftsstelle Krisenmanagementhandbuch
sowie Mitarbeit in Arbeitsgruppen und Internet-
redaktion
Fachliche Unterstlitzung der zustandigen KB
zum Krisenmanagement und bei der Krisenbe-
waltigung
Sammlung, Biindelung und Bewertung von
Informationen im Ereignis-/Krisenfall einschlieBlich

der Erstellung von Lageberichten
Risikofriherkennung, Epidemiologie und
Datenmanagement

Entwicklung und Durchfiihrung von Schwer-
punkt- und Kontrollprogrammen sowie Konzep-
tentwicklung zur Auditierung betrieblicher
Eigenkontrollsysteme in Lebensmittelbetrieben
mit Uberregionaler Bedeutung

Konzeptionelle Weiterentwicklung der Lebens-
mittellberwachung (z. B. Ausfihrungshinweise,
Projektarbeit)

Niedersachsische Kontaktstelle EU-Schnellwarn-
system und Niedersachsische Kontaktstelle AAC
Anonyme Meldestelle

Erstellung und Auswertung des Zoonosen-Stich-
probenplans sowie begleitende Unterstitzung
der Kommunalbehérden zur Umsetzung,
BELA-Koordinierung, Koordinierung lebensmit-
telbedingter Krankheitsausbriche
Koordinierung des Expertenteams PCB/Dioxine
Koordinierung der amtlichen Probenahme und
Kontrollen im Krisen- und Ereignisfall
Zusammenarbeit mit anderen Behérden
(Besprechungen, Fortbildungen, Ernstfallibungen,
fachliche Untersttzung)

Tierarzneimitteliiberwachung,
Riickstandskontrolldienst
Uberwachung tierarztlicher Hausapotheken
Beratung im Bereich Tierarzneimittel-, Rick-
standstberwachung und Antibiotikaminimierung
Uberwachung der landwirtschaftlichen Betriebe
im Rahmen der Antibiotikaminimierung
einschlieBlich Kontrollen vor Ort und Priifung
von MaBnahmenplanen
Uberwachung von Tierimpfstoffherstellern
Exportzertifikate und Exportbescheinigungen fur
Tierimpfstoffe
Uberwachung des Heilmittelwerbegesetzes
Mitwirkung bei der Umsetzung des Nationalen
Ruckstandskontrollplans

Amtliche Beobachtung von Ausnahmege-
nehmigungen gemaB § 68 Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch

Tabakmeldeportal der EU, Tabakregistrierungen
Amtliche Anerkennung und Erteilung einer
Nutzungsgenehmigung fur natirliches Mineral-
wasser

Weitere Genehmigungen (didtetische Lebens-
mittel, Nitritpdkelsalz, bestimmte alkoholische
Getranke und besondere Biere)
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Uberwachung der nicht produktbegleitenden
Werbung (Lebensmittel, Bedarfsgegenstande,
Kosmetika, Tabak und Wein)

Zulassung von Bestrahlungsanlagen
Kontaktstelle Niedersachsen fur den Internet-
handel, Organisation und Weiterentwicklung
der anonymen Online-Probenahme

Beratung im Bereich Lebensmittel pflanzlicher
Herkunft (einschlieBlich alkoholischer Getranke),
Kosmetik, Bedarfsgegenstande, Tabakerzeugnisse

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

B Fortsetzung der Zulassungsrunde zum
Export von Schweinefleisch in die Volks-
republik China

Antrége zum Export von Schweinefleisch nach China

reichten 17 Betriebe aus Niedersachsen 2019 Uber

den amtlichen Dienstweg ein.

Im Frihjahr 2020 lehnte China leider alle aus
Deutschland eingereichten Antrédge ab und gab nur
pauschale Ablehnungsgrinde an. Nichtsdestotrotz
bestand die Moglichkeit, die Antrage zu Uberarbeiten
und erneut einzureichen.

Zwischenzeitlich hatte China auch neue spezielle
Anforderungen Ubermittelt, welche sofort in den
Betrieben umzusetzen waren. Darin wird nun be-
sonderer Wert auf sogenannte ,essbare Schlachtne-
benprodukte” gelegt. Darunter sind nicht nur Inne-
reien, sondern auch Knochen, Knorpel, diverse
Kopfteile, Geschlechtsorgane sowie Pfoten zu ver-
stehen, die alle besonderen mikrobiologischen Kon-
trollen zu unterziehen sind. Unter Aufsicht des
LAVES wurden die Antragsunterlagen Uberarbeitet.

Nebenbei beobachtete China die Covid-19-Ausbriiche
in den bereits exportierenden Betrieben kritisch.

Etwa zeitgleich mit der erneuten Antragstbermitt-
lung im Herbst 2020 kam es in Brandenburg zum
Ausbruch der Afrikanischen Schweinepest (ASP) bei
Wildschweinen und China stellte den Schweine-
fleischimport aus Deutschland ein. Es bleibt abzu-
warten, wie die Antrdge diesmal bewertet werden

und ob es dem Bundesministerium fur Erndhrung
und Landwirtschaft gelingt, mit China eine Regiona-
lisierung in Bezug auf ASP zu verhandeln, damit der
Schweinefleischexport weiterlaufen kann.

m Uberwachung von privaten Einfuhren von
Nahrungserganzungsmitteln aus dem
Ausland

Oft werden Nahrungserganzungsmittel (NEM) Gber

das Internet bestellt und kénnen so aus einem Dritt-

land nach Niedersachsen kommen. Diese meist als

. Dietary Supplement” verkauften Produkte kénnen

hier gegebenenfalls als Arzneimittel angesehen wer-

den. Die Einfuhr ist dann nicht erlaubt. Auch kénn-
ten diese Erzeugnisse Inhaltsstoffe enthalten, die
den hier geltenden Vorschriften nicht entsprechen.

Diese privaten Kleinsendungen werden daher vom

Zoll kontrolliert.

Wird eine sachverstandige Beratung benétigt, un-
terstitzt das LAVES die zustandige Lebensmittel-
Uberwachungsbehérde beziehungsweise den Zoll.
Zundchst muss eine Abgrenzung zu Arzneimitteln
erfolgen, die nicht immer einfach ist und nach Ruck-
sprache mit den Gewerbeaufsichtsamtern erfolgt.
Die weitere Beurteilung der Inhaltsstoffe ist oft sehr
komplex, da verschiedenste Zutaten wie Vitamine,
Mineralstoffe, aber auch Pflanzen, Krauter und Ex-
trakte etc. enthalten sind. So kénnen bestimmte
Pflanzen oder Pflanzenextrakte aus Drittlandern hier
als Lebensmittel oder Lebensmittelzutat unbekannt
sein und werden daher als neuartiges Lebensmittel
angesehen. Bei neuartigen Lebensmitteln ist die

Lebensmittelsicherheit
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Verwendung vor dem 15. Mai 1997 im europai-
schen Wirtschaftsraum nicht belegt. Aufgrund der
fehlenden Erfahrungen sind sie als nicht sicher ein-
zustufen.

B Zulassung von Betrieben und Kontrollen
zugelassener Betriebe — Erkenntnisse aus
der Auswertung der Risikobeurteilungen

Zum 31.12.2020 waren 1.174 Betriebe in Nieder-

sachsen fur das Herstellen und Inverkehrbringen von

Lebensmitteln tierischer Herkunft zugelassen:

663 Betriebe im Bereich Fleisch (davon 40
Geflugelfleischbetriebe)

154 Fischbetriebe

152 Betriebe der Gemeinschaftsverpflegung
(GroBkuchen, Kantinen)

96 Milchbetriebe

14 im Bereich Eiprodukte

94 Betriebe in der Kategorie Lager-, Gefrier- und
Kahlhduser und Umpackbetriebe

ein Sprossenbetrieb

Vor Zulassung (Neuzulassung oder Anderung) eines
Betriebs findet eine Kontrolle zur Uberpriifung der
Zulassungsvoraussetzungen statt. 2020 wurden 33
Kontrollen dieser Art durchgefihrt.

Das Einhalten der Zulassungsvoraussetzungen wird
in enger Abstimmung mit den kommunalen Uber-
wachungsbehorden durch das LAVES weiterhin
risikoorientiert Uberpraft. 2020 wurden 109 ent-
sprechende Kontrollen durchgefuhrt. Aufgrund der
Corona-Pandemie sind diese risikobasierten Kontrollen
im Vergleich zu 2019 um 48 % zurickgegangen.
Die Zahl der aus aktuellem Anlass durchgefiihrten
Kontrollen ist mit 14 dagegen nahezu konstant ge-
blieben, da zur Sicherstellung eines wirksamen und
dauerhaften Verbraucherschutzes diese keinen Auf-
schub erlauben.

Vorgefunden wurden vorrangig Mangel in der bau-
lichen Beschaffenheit und bei den betrieblichen Ei-
genkontrollen. Die festgestellten Mangel fuhrten in
acht Fallen unmittelbar zur Einleitung eines Verfah-
rens zum Entzug/Aussetzen der Zulassung. Davon
wurden in vier Féllen nach Abstellung der Méngel
die Verfahren eingestellt, in einem Fall wurde die Zu-

lassung vom Betrieb zurtickgegeben und in drei Fal-
len sind die Verfahren noch nicht abgeschlossen.

Zuséatzlich wurden neun interdisziplindre Schwerpunkt-
kontrollen zum Thema Tierschutz in zugelassenen
Schlachthofen durchgefihrt.

Weitere vier Betriebsbesuche fanden aus sonstigen
Grunden statt, z. B. zur Beratung eines Betriebs im
Vorfeld geplanter UmbaumaBnahmen.

B ,Wild serviert” — niedersachsische Initiative
zur Forderung des Wildbretabsatzes

Die besondere Bedeutung der Verwertung des hei-
mischen Wildes als hochwertiges Lebensmittel hob
Landwirtschaftsministerin Barbara Otte-Kinast bei
einer Veranstaltung der Marketinggesellschaft der
niedersachsischen Land- und Erndhrungswirtschaft
hervor. Am 7.9.2020 tauschten sich rund 100
Fleischer*innen, Direktvermarkter*innen und J&-
ger*innen in Schneverdingen Uber Mdglichkeiten
zur Forderung des Absatzes von Wildfleisch aus.

Als ein Kooperationspartner der Veranstaltung war
auch das LAVES mit einem Tierarzt des Dezernates
fir Lebensmitteltberwachung vertreten. Das LAVES
ist in Niedersachsen zentrale Zulassungsbehorde fur
Wildbearbeitungsbetriebe und somit kompetenter
Ansprechpartner fur alle rechtlichen und fachlichen
Fragen rund um die Vermarktung von Wildfleisch.
Insbesondere bei den heute vielféltigen Angebots-
formen von Wild ist es fir Fleischer*innen und
Direktvermarkter*innen von entscheidender Bedeu-
tung, nicht nur schmackhafte, sondern auch sichere
und rechtskonforme Produkte in Verkehr zu bringen.
Hierbei kommt dem LAVES nicht nur als kontrollie-
render, sondern auch als beratender Behorde eine
besondere Bedeutung zu.

B Salmonellen auf Schweineschlachtkorpern:
Eigenkontrolluntersuchungen der Schlacht-
betriebe

Nach den Vorschriften des EU-Hygienepakets gehort

die Durchfuhrung von betrieblichen Eigenkontrollen

zu den Pflichten des Lebensmittelunternehmens.

Unter anderem gilt diese Pflicht fur die Untersu-

chung von Schweineschlachtkérpern auf Salmonellen.

Die kommunalen Veterindr- und Lebensmittellber-

wachungsbehorden erheben alle Informationen

Uber die Gesamtzahl dieser Untersuchungen und

die Zahl der Proben mit positivem Salmonellenbe-

fund. Die Task Force Verbraucherschutz fasst alle

Meldungen zusammen, leitet sie zur Meldung an

die Europdische Behorde fur Lebensmittelsicherheit

(EFSA) sowie an das Bundesinstitut fur Risikobewer-

tung (BfR) weiter und erstellt eine Auswertung.

Fur das Berichtsjahr 2019 machten 33 kommunale
Behorden Angaben zu 202 Betrieben. Sieben Betriebe
wurden von der Auswertung ausgeschlossen, etwa
da sie wegen Aufgabe der Schlachtung keine Pro-
ben untersuchen lieBen. In den beprobten Betrieben
wurden insgesamt 17.508.858 Schweine geschlachtet.
5.634 Schweineschlachtkérper wurden auf Salmo-
nellen untersucht. Auf 40 dieser Schlachtkérper
(0,71 %) wurden Salmonellen nachgewiesen. Davon
stammten 38 aus GroBbetrieben und 2 aus einem
sonstigen Betrieb.

Die allermeisten Betriebe (89,7 %) in Niedersachsen
sind kleine handwerkliche Betriebe (n = 175). Hier
wurden nur 1,3 % aller Schweine geschlachtet. Auf
die elf GroBschlachtbetriebe (5,6 %) hingegen ent-
fielen 97,1 % aller Schlachtungen. 4,6 % der Betrie-
be (n = 9) gehorten in keine der beiden Kategorien
(siehe Infokasten).
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B Niedersachsische Kontaktstelle fiir
RASFF/RAPEX

2020 wurden von der Kontaktstelle RASFF/RAPEX in
Niedersachsen insgesamt 4.038 Meldungen aus
dem - (RASFF-) und RAPEX-System bearbeitet. Bei
366 Notifizierungen zu Lebensmitteln und Lebens-
mittelkontaktmaterialien war Niedersachsen betrof-
fen. Im Bereich Bedarfsgegenstande wurden 225
RAPEX-Meldungen erfasst, 51 davon betrafen Nie-
dersachsen.

Das Portal www.lebensmittelwarnung.de wird von
der Kontaktstelle mitbetreut. 2020 wurden 32 War-
nungen auf der Internetplattform von der nieder-
sachsischen Kontaktstelle in das Portal eingestellt, in
179 Féllen hat sich Niedersachsen den Warnungen
anderer Bundeslander angeschlossen. Auch in Fal-
len, die einen umfassenden und schnellen Informa-
tionsaustausch erfordern, jedoch nicht die Kriterien
des RASFF/RAPEX erfullen, werden die Kommunika-
tionswege des Schnellwarnsystems genutzt. Von der
Landerkontaktstelle wurden 54 dieser Meldungen
bearbeitet.

Ruckrufe und Rucknahmen von CBD-haltigen Pro-
dukten und von Lebensmitteln, die mit Ethylenoxid
belastete Sesamsamen enthielten, fuhrten zu Ar-
beitsschwerpunkten.

Die Kontaktstelle verfugt Gber eine Rufbereitschaft,
sodass Vorgange rund um die Uhr an sieben Tagen
in der Woche bearbeitet werden kénnen.

B Niedersachsische Kontaktstelle zum AAC-
System

In der Nds. Kontaktstelle zum europaischen Amtshilfe-
System werden die operativen Aufgaben im Bereich
der Allgemeinen Amtshilfe (AA) und die Anfragen
bezlglich Food Fraud (FF, , Lebensmittelbetrug”) im
Sinne der Artikel 102-108 der Verordnung (EU)
2017/625 bearbeitet.

Insgesamt sind 241 Erstmeldungen im Jahr 2020 an
die Kontaktstelle Gbermittelt worden, davon 114
FF- und 127 AA-Meldungen.

Die 114 FF-Meldungen setzten sich wie folgt zusam-
men: Im Downstream 21 Meldungen mit Betroffen-
heit anderer Bundeslander, acht Informationsmel-
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Einteilung der Schlacht-
betriebe (nicht nur) nach
der GroBe. Fir alle Betriebe
waurde die Zahl der dort
geschlachteten Schweine,
das Vorhandensein eines
Schlachtbands und dessen
Bandgeschwindigkeit
abgefragt. Die kommunale
Behdrde kann kleinen
handwerklichen Betrieben
mit einer Schlachtkapazitat
von bis zu 500 Schlach-
tungen pro Woche eine
Ausnahmegenehmigung
zur Reduzierung der Pro-
benzahl erteilen. Daher las-
sen sich die Betriebe in drei
Kategorien einteilen: kleine
handwerkliche Betriebe mit
Ausnahmegenehmigung,
GroBbetriebe mit einer
Bandgeschwindigkeit von
mehr als 200 Tieren/Stun-
de sowie sonstige Betriebe,
namlich entweder kleine
handwerkliche Betriebe
ohne Ausnahmegenehmi-
gung oder GroBbetriebe
mit langsamerem Band.

INFO

AAC-System

AAC steht far Amtshilfe
und Zusammenarbeit (Ad-
ministrative Assistance and
Cooperation) zwischen den
EU-Mitgliedstaaten und
den EFTA-Staaten (Island,
Liechtenstein, Norwegen
und die Schweiz). Die
zustandigen Behdrden
dieser Staaten leisten sich
gegenseitig Amtshilfe, um
die ordnungsgemaBe An-
wendung der Vorschriften
gemaB Artikel 1 Absatz

2 der Verordnung (EU)
2017/625 zu gewahrleis-
ten, in Féllen, die ftr mehr
als einen Mitgliedstaat
relevant sind.
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ISAR-System

ISAR ist die Abkrzung

fiir ,Import Screening for
the Anticipation of Food
Risks”. Das System wurde
vom Friihwarnsystem des
Landesamtes ftr Gesund-
heit und Lebensmittel-
sicherheit (LGL) in Bayern in
Zusammenarbeit mit dem
Statistischen Beratungs-
labor der Ludwigs-Maxi-
milians-Universitat (LMU)
Muinchen entwickelt. Es
handelt sich um eine On-
line-Computeranwendung,
die neben deskriptiven
Recherchemdéglichkeiten
monatlich statistische
Auffalligkeiten in der
deutschen AuBenhan-
delsstatistik systematisch
identifiziert. Erfasst werden
Importmengen und Preise
von ca. 2.400 Lebensmit-
telgruppen in Abhangigkeit
des Herkunftslandes, wo-
bei Veranderungen beim
Import erkannt werden.

dungen an alle Bundeslander und sechs Meldungen
mit Betroffenheit niedersachsischer Betriebe. Im
Upstream wurden 69 Meldungen von den Kontakt-
stellen der anderen Bundeslander erstellt, von der
niedersachsischen Kontaktstelle wurden 10 FF-Mel-
dungen an die Nationale Kontaktstelle weitergeleitet.

Von den 127 AA-Erstmeldungen wurden im Down-
stream vier Informationsmeldungen an alle Lander-
kontaktstellen und 59 Meldungen mit Betroffenheit
niedersachsischer Betriebe bearbeitet. Von der nie-
dersachsischen Kontaktstelle wurden insgesamt 64
aus den Landkreisen / kreisfreien Stadten eingehende
Meldungen gepriift, 20 Meldungen davon wurden
nach der Priifung von den kommunalen Uberwa-
chungsbehorden aufgrund fehlender Zustandigkeit
in Niedersachsen an Behorden in anderen Bundes-
landern abgegeben. 44 AA-Erstmeldungen wurden
an die Nationale Kontaktstelle weitergeleitet.

B ISAR-Folgepilotphase zur Risikofriiher-
kennung bei Lebensmitteln

Die Weiterentwicklung der Frihwarnung vor Risiken
im Bereich der Lebensmittelsicherheit obliegt der
Task Force Verbraucherschutz in Zusammenarbeit
mit den Fachbereichen des LAVES. 2020 bot das
Frihwarnsystem des Bayerischen Landesamtes fir
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit (LGL) zu-
sammen mit dem Bundesamt fur Verbraucherschutz
und Lebensmittelsicherheit (BVL) eine viermonatige
und erweiterte Folgephase zur bereits im Vorjahr
durchgefuhrten Pilotphase zum ISAR-System an.
Ziel war es, durch einen groBeren Kreis aus
Vertreter*innen verschiedener Institutionen des
Bundes und der Lander die ISAR-Auswertungen und
-Recherchen auf eine breitere Basis und damit effek-
tivere Zusammenarbeit zu bringen.

Monatlich werden von ISAR statistische Auffalligkei-
ten in der deutschen AuBenhandelsstatistik identifi-
ziert, wovon nach einem Priorisierungsschlissel je-
weils nur ca. 100 Falle in die ndhere Betrachtung
einbezogen werden. Wéhrend der Pilotphase wur-
den von den Teilnehmenden insgesamt 65 Anderun-
gen in Produkt/Lander-Beziehungen als bedeutsam
erkannt, wovon wiederum zu 26 Fallen gemein-
schaftliche Recherchen ausgearbeitet wurden. Aus-
gewahlte Félle wurden dabei den jeweiligen LAVES-

Fachbereichen zur eigenen Verwendung zur
Verfligung gestellt. Als Erfolg der Pilotphase kann
die nun fortbestehende Zusammenarbeit derselben
Teilnehmenden im ISAR-Projekt gewertet werden.

B Kontamination der Ochtum durch
perfluorierte Alkylsubstanzen -
Weidetiermonitoring

Im Jahr 2019 stellte die Belastung von Flussfischen

in der Ochtum bei Bremen mit perfluorierten Alkyl-

substanzen (PFAS) eine besondere Thematik dar.

Diese Substanzen waren im Zuge von Brandl6sch-

Ubungen am Bremer Flughafen in die Ochtum, ei-

nen Nebenfluss der Weser, gelangt. Nach Bekannt-

werden der Problematik wurden im Rahmen eines

anlassbezogenen Flussfischmonitorings tber 140

Fische aus den niedersachsischen Abschnitten der

Ochtum auf ihre PFAS-Gehalte untersucht und im

Ergebnis eine Verzehrempfehlung fur Fische aus die-

sen Abschnitten ausgesprochen.

Zur Klarung der Frage, ob tierische Lebensmittel von
Weidetieren in der Nahe der Ochtum ebenfalls mit
PFAS belastet sind, wurde ein Monitoring von Milch-
viehbetrieben in moglichen Risikogebieten durchge-
flhrt. Zur Beurteilung der allgemeinen Hintergrund-
belastung wurden auBerdem Milchproben von
Kihen sowie Leberproben von Kihen und Schafen
aus ganz Niedersachsen im Rahmen des Nationalen
Rickstandskontrollplans untersucht. Die Auswer-
tung der Ergebnisse 2020 zeigte, dass Proben aus
risikoexponierten Betrieben durchschnittlich etwas
hohere Gehalte aufwiesen als die Proben, die der
Ermittlung der Hintergrundbelastung dienten. Die
Betriebe wurden darauf hingewiesen, nicht das
Ochtum-Wasser zum Tranken ihrer Tiere zu nutzen.
Es gibt bisher keine gesetzlich festgelegten Hochst-
gehalte fur PFAS in Lebensmitteln.

B Amtliche Kontrolle von Schlachthéfen - eine
Schulung als Online-Experiment
Das LAVES hat gemeinsam mit dem Niedersachsi-
schen Ministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft
und Verbraucherschutz im November 2020 eine
Onlineschulung mit 150 Teilnehmenden erfolgreich
durchgefihrt. Diese Schulung — mit inhaltlichem
Schwerpunkt im Bereich Tierschutz vor und wah-
rend der Schlachtung — war ursprtinglich als Pra-

senzveranstaltung vorgesehen und wurde aufgrund
der aktuellen Corona-Pandemie auf eine Videokon-
ferenz via Skype for Business umgestellt. Als Vortra-
gende beteiligten sich Kolleg*innen der Dezernate
Tierschutz, Technische Sachverstandige, Lebensmit-
tellberwachung und grenziberschreitender Handel
sowie ein Referent aus dem Landkreis Cloppenburg.
Die Planung, Organisation und Umsetzung der
Schulung wurde durch die Task Force Verbraucher-
schutz durchgefuhrt, das Ministerium tGbernahm die
Moderation.

Hauptzielgruppe der Schulung waren die haupt-
und nebenberuflich tatigen amtlichen Tierdrzt*innen,
die Uber die Veterindramter in der Vor-Ort-Uberwa-
chung der Schlachthofe eingesetzt sind. Die Heraus-
forderung an diesem Format bestand an der Umset-
zung einer aktiven Kommunikation zwischen den
Referierenden und einer hohen Anzahl an Teilneh-
menden, die von den unterschiedlichsten Orten mit
teilweise unterschiedlichen technischen Gegeben-
heiten vor Ort an der Schulung teilnahmen.

Y

B Bilanzierung von Arzneimitteln in der
tierarztlichen Hausapotheke

GemaB der Verordnung Uber tierarztliche Hausapo-
theken (TAHAV) hat die fur die tierérztliche Haus-
apotheke verantwortliche Person mindestens einmal
jahrlich im Rahmen einer Prifung die Ein- und Aus-
gange verschreibungspflichtiger Arzneimittel gegen
die vorhandenen Bestande aufzurechnen und etwa-
ige Abweichungen festzustellen. Das Datum und
das Ergebnis der Priifung sind seit dem Jahr 2018 zu
dokumentieren. Dabei werden Erwerb und Anwen-
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dung, Abgabe bzw. sonstiger Verbleib (z. B. Vernich-
tung oder Retourware) von Arzneimitteln einander
gegenibergestellt und mit dem vorhandenen Be-
stand abgeglichen.

Im Rahmen der Uberprifung von tierérztlichen
Hausapotheken zeigt sich, dass die Qualitat der Bi-
lanzierung in den verschiedenen Praxen sehr unter-
schiedlich ist.

Ursachen fur die unterschiedliche Qualitat kénnen
u.a. nicht ausreichend angepasste Abldufe im Ar-
beitsalltag, Anwenderschwierigkeiten mit der EDV
oder teilweise auch begrenzt anwenderfreundliche
Praxisprogramme sein. Aktuell wurde bei Kontrollen
zu diesem Thema aufgeklart und eine entsprechen-
de Umsetzung der Bilanzierung eingefordert.

Trotz des zusatzlichen Zeitaufwandes fir Etablie-
rung und Pflege der entsprechenden Arbeitsablaufe,
kann die Bilanzierung einen positiven Effekt auf die
Praxis haben. Die fur die Bilanzierung benétigte Er-
fassung von Warenstromen ermoglicht die Prifung
und eine individuelle Gestaltung des Warenmanage-
ments in der tierdrztlichen Hausapotheke.

B Natiirliches Mineralwasser

Naturliches Mineralwasser darf nur in den Verkehr
gebracht werden, wenn es auf Grundlage der Mine-
ral- und Tafelwasser-Verordnung (MTVO) amtlich
anerkannt ist und eine Nutzungsgenehmigung er-
halten hat. Die MTVO gibt dabei den Rahmen der
Gutachten und Untersuchungen vor, die durchge-
fuhrt werden mussen, die Allgemeine Verwaltungs-
vorschrift (AVV) Mineralwasser regelt die Details.

> INFO

Die Bilanzierung ver-
schreibungspflichtiger
Arzneimittel ist in der
Verordnung iiber
tierarztliche Haus-
apotheken (TAHAV)
seit 2006 vorgeschrieben.
Seit der letzten Anderung
2018 sind das Ergebnis
und Datum der Bilan-
zierung verpflichtend zu
dokumentieren.



Abteilung 2 des LAVES » Lebensmittelsicherheit

Im Rahmen einer Bund-Lander-Besprechung wurde
die Neufassung der MTVO erértert. Die AVV Mineral-
wasser soll in die MTVO integriert werden und Teile
der MTVO sollen aktualisiert werden. Im ersten
Schritt wurden die mikrobiologischen Untersu-
chungsverfahren Uberarbeitet.

Fur die Herstellung von naturlichem Mineralwasser
sind nur sehr wenige Behandlungsverfahren erlaubt,
die in § 6 der MTVO zusammengefasst sind. 2020
wurde die Frage aufgeworfen, ob ein Filtermaterial
mit Aluminiumhydroxid zur Entfernung von Arsen
zuldssig ist. Der Antrag wurde nach ausfuhrlicher
Diskussion und juristischer Einschatzung, sowie einem
Erfahrungsaustausch mit anderen Bundesléandern,
abgelehnt.

Neben der amtlichen Anerkennung und Erteilung
der Nutzungsgenehmigung ist das LAVES auch fur
Anderungen der amtlichen Anerkennung zustandig.
2020 gab es Anerkennungsverfahren fur zwei neue
Mineralwasserquellen, in acht Fallen musste die
amtliche Anerkennung geandert werden. Insgesamt
gibt es in Niedersachsen 51 anerkannte Mineralwasser.

B Ausnahmen nach § 68 Lebens- und Futter-
mittelgesetzbuch (LFGB)

Ausnahmen von den Vorschriften des LFGB diirfen

nur dann genehmigt werden, wenn eine Gefahr fur

die Gesundheit von Mensch und Tier nicht zu erwar-

ten ist. Flr das Herstellen, Behandeln und Inverkehr-

bringen bestimmter Lebensmittel, kosmetischer Mit-

tel oder Bedarfsgegenstande durfen unter amtlicher

Beobachtung u. a. dann Ausnahmen erlassen wer-

den, wenn

> Ergebnisse zu erwarten sind, die fiir eine Ande-
rung oder Erganzung der fur Lebensmittel, kos-
metische Mittel oder Bedarfsgegenstande gelten-
den Vorschriften von Bedeutung sein konnen,
oder

> eine Angleichung der Rechtsvorschriften an
Rechtsakte der EU noch nicht erfolgt ist.

Eine Ausnahmegenehmigung ist zunachst auf 3 Jahre

befristet und kann dreimal um drei Jahre verlangert

werden. Aufgrund eines Urteils des Europaischen

Gerichtshofs  kénnen  Ausnahmegenehmigungen

auch unbefristet, aber mit Widerrufsvorbehalt erlas-

sen werden.

Fur die amtliche Beobachtung dieser Ausnahmen ist
in Niedersachsen das LAVES zustandig. Dabei wer-
den u.a. die in den Verkehr gebrachten Mengen,
Verpackung und Kennzeichnung sowie das betrieb-
liche Eigenkontrollkonzept und Eigenkontrollunter-
suchungen gepruft.

Anfang 2020 gab es in Niedersachsen 58 Ausnahme-
genehmigungen fur unterschiedliche Zusatze, Ruck-
stande und Behandlungsverfahren bei verschiede-
nen Lebensmitteln, z. B. der Zusatz von Vitamin D zu
Streichfetten oder Lutein in Nahrungserganzungs-
mitteln, die Behandlung von Schaleneiern mit UV-
Strahlen, Dietyhltoluamid (DEET) auf Heidelbeeren
oder Speisesalz mit Zusatz von Kaliumfluorid.

Mit der Anderung der Riickstands-Hoéchstmengen-
verordnung im Juli 2020 wurden Referenzwerte fur
DEET in bestimmten Lebensmitteln eingefthrt. Fur
diese Produkte ist kiinftig keine Ausnahmegenehmi-
gung mehr erforderlich.

B Uberwachung des Online-Handels

Der Handel von Lebensmitteln und Gitern des tagli-
chen Bedarfs im Internet gewinnt seit Jahren zuneh-
mend an Bedeutung und wurde zuletzt insbesonde-
re durch die Corona-Krise befltigelt. Nach Aussage
des E-Commerce-Verbands stieg der Bereich Le-
bensmittel im 2. Quartal 2020 gegenlber dem 2.
Quartal des Vorjahrs um 89,4 % und erreichte einen
Umsatzrekord von 772 Millionen Euro (2. Quartal
2019: 407 Millionen Euro).

Seit Ende 2019 besteht durch die Kontrollverord-
nung VO (EU) Nr. 2017/625 die Mdglichkeit, anonyme
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amtliche Probenahmen mittels Bestellung durchzu-
fUhren, die flr eine wirksame Kontrolle des Internet-
handels unabdingbar sind. Fur die praktische Um-
setzung der rechtlichen Grundlage sind verschiedene
Fragestellungen, wie z. B. die Sicherstellung der An-
onymitat des Probenehmenden, zu klaren.

Unter Bertcksichtigung der Ergebnisse einer Bund-
Lander-Projektgruppe zur Online-Probenahme wurde
im Rahmen einer niedersachsischen Projektgruppe
zwischen dem Niedersachsischen Ministerium fur
Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz
(ML), dem LAVES und den kommunalen Lebensmittel-
Uberwachungsbehérden ein Verfahren zur Probe-
nahme mittels Bestellung erarbeitet, welches zu-
kinftig in Niedersachsen angewendet wird.

SERVICEANGEBOTE

Merkblatter, Leitfaden und Formulare zum Download

Umfangreiches Informationsmaterial zu den Bereichen Lebensmitteltiberwachung

(Zulassung und Betriebskontrolle) sowie Tierarzneimittel und Ruickstande sind im Internet zu finden:
www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen

» Multiplikationen von BTSF-Schulungen zur Lebensmittelsicherheit (BTSF — Better Training for Safer Food)
und regelmaBige Angebote weiterer Fortbildungen im Bereich Lebensmittelsicherheit

» Jahrliche Durchfiihrung einer Ereignisfalliibbung im Bereich Verbraucherschutz

> Jahrliche Fortbildung zur Ein-, Aus- und Durchfuhr tierischer Lebensmittel

» Speziell: Fortbildungen zur Umsetzung der Exportanforderungen der Russischen Foderation/Zollunion

www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Veranstaltungen

> INFO

Die Corona-Krise flihrt
dazu, dass immer mehr
Produkte mit gesundheits-
bzw. krankheitsbezogenen
Aussagen in Verbindung
mit Covid-19 im Internet
beworben werden.

Seit April 2020 wird im
Rahmen eines EU-weiten
eCommerce-Aktionsplans
nach unzuldssigen Werbe-
aussagen von Produkten
durch die Zentralstelle zur
Kontrolle der im Internet
gehandelten Erzeugnisse
des LFGB und von Taba-
kerzeugnissen, G@ZIELT, re-
cherchiert. Viele Angebote
mit unzuldssigen Aussagen
konnten identifiziert und
an die fur die Uberwa-
chung zustandigen Behor-
den weitergeleitet werden.
Angaben, die suggerieren,
ein Lebensmittel kdnne
eine Krankheit heilen, sind
im Sinne der Lebensmittel-
informationsverordnung
verboten.
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TIERGESUNDHEIT

In der Abteilung 3 des LAVES sind die vier Dezernate Tierseuchenbekampfung und Beseitigung tierischer
Nebenprodukte, Task-Force Veterinarwesen, Tierschutzdienst sowie Binnenfischerei / Fischereikundlicher
Dienst zusammengefasst.

Schutz und Gesunderhaltung der Nutztiere, der
Heimtiere und der heimischen Fischbestande

= Vorbeugende MaBnahmen stehen bei der Gesunderhaltung von Tierbestanden im Vordergrund. Durch
den Ausbruch der Afrikanischen Schweinepest in Brandenburg und Sachsen haben die Bekampfungsstrate-
gien nochmals an Bedeutung gewonnen. Erfahrungen aus der Bekampfung finden in Niedersachsen Ein-
gang in vorbeugenden MaBnahmen. Aufgrund der Handelsbeschrankungen, die trotz der nur regionalen
Ausbriche ganz Deutschland betreffen, gewinnen Monitoring- und Statusprogramme an Bedeutung (siehe
Seite 39).

Die Auswirkungen auf Verarbeitungs- und Handels-
wege bei Ausbruch einer Tierseuche betreffen nicht
nur lebende Schweine oder andere landwirtschaftli-
che Nutztiere, sondern auch tierische Nebenproduk-
te (TNP). Deren freie Handelbarkeit kann sowohl
EU-weit als auch weltweit eingeschrankt sein. Die
Auswirkungen auf die ganze Vermarktungskette
sind erheblich. Auch diese TNP-Warenstrome wer-
den Uberwacht. Hierzu zéhlen deren Transport, die
Be- und Verarbeitung und die unschadliche Beseiti-
gung, aber auch die Kapazitatsreserven fir den Seu-
chenfall.

Der Umgang mit Tierseuchenerregern und die Uber-
wachung von Laboren sind ein sehr spezifisches
Thema. Betriebliche Eigenkontrollen bei Tierhaltun-
gen und Probenahmen durch die zustandigen
Hoftierdrzt*innen tragen wesentlich zu einem Uber-
blick Gber die Tiergesundheit bei und erganzen sinn-

DES LAVES

» 52,84 Vollzeitstellen **

» 1.645 Untersuchungen

» 15.150 Andere Aufgaben *
» 178 Kontrollen

Stellungnahmen/Berichte

** inkl. Drittmittelstellen

voll die staatliche Uberwachung. Allerdings sind die
Grundzlge der ,Guten Laborpraxis” und die Einhal-
tung von Meldewegen, gerade bei Tierkrankheiten,
die im Rahmen von staatlichen Bekampfungsstrate-
gien verpflichtend sind, zu Uberwachen.

Aber nicht nur fur gehaltene Tierarten gibt es im
Rahmen von Pravention und Erhaltung Manage-
mentplane. Niedersachsen hat insgesamt 385 Fauna-
Flora-Habitat-Gebiete (FFH-Gebiete) als Teil des eu-
ropaischen Schutzgebietsnetzes ,Natura 2000".
Nach der Ausweisung solcher Gebiete folgt die Be-
gleitung bei lhrer Bewirtschaftung. Hierzu werden
Managementpldne entwickelt, um die Nachhaltig-
keit der MaBnahmen zu gewahrleisten (siehe Seite
42). Als innovative EinzelmaBnahme des Aalma-
nagementplans soll dagegen das ,Aaltaxi Weser”
die Blankaalabwanderung unmittelbar verbessern.
Es handelt sich dabei um eine Zwischenlésung bis

ABTEILUNG 3

ZAHLEN AUF EINEN BLICK

* u. a. hoheitliche Aufgaben, Beratungen sowie
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Tiergesundheit

zur Schaffung der Durchgangigkeit gemaB Wasser-
rahmenrichtlinie (siehe Seite 42).

Tierschutz ist trotz oder gerade wegen der Pande-
mie besonders stark im Fokus der Offentlichkeit. Die
Tierhaltungen im privaten Bereich nehmen zu, aber
auch die Nachfragen oder Anzeigen von Tierhaltungen
bei Behorden. An den Beratungsbereich sind 2020
viele spezifische Einzelfdlle aus dem Heimtier- und
Nutztierbereich herangetragen worden. Die fachli-
che Hilfestellung, insbesondere fur Behorden, und
die Herausarbeitung allgemeingultiger Leitlinien zur-
grundlegenden Beantwortung von immer wieder
auftauchenden Fragestellungen sind ein Aufgaben-
schwerpunkt. Beispiel hierflr ist die Verbesserung
des Tierschutzes in der Schweinehaltung im Rahmen

Wesentliche Aufgaben:

der praktischen Umsetzung des Verbotes der betau-
bungslosen Kastration von Ferkeln.

Die tierschutzkonforme Formulierung von Grundan-
forderungen und die Inhalte bei der Sachkundevermitt-
lung tragen hier zum wesentlichen Fortschritt bei.

Mit der kombinierten Uberwachung von Tierversu-
chen im Rahmen der Antragsverfahren, der Uber-
wachung von Versuchstierhaltungen und der Uber-
wachung der Durchfihrung von Tierversuchen
kommen in den nachsten Jahren zusatzliche Aufga-
ben auf das LAVES zu. Diese strukturell und fachge-
recht zu entwickeln und dabei auch die neuesten
Rechtsentwicklungen der EU und Deutschlands mit
einzubeziehen, sind die groBen Herausforderungen.

Besonders verpflichtet fihlen sich die Mitarbeiter*innen der Abteilung 3 des LAVES der Verhltung und
Bekampfung von Tierseuchen und Schadlingen. AuBerdem begleiten sie die Weiterentwicklung des Tier-
schutzes auf allen Ebenen der Tierhaltung mit fachlicher Expertise. Im Fokus der Fachleute stehen neben
Nutztieren auch Heimtiere sowie das Fischereiwesen. Die Hauptaufgaben der vier Fachdezernate der Abtei-

lung 3, Tiergesundheit, sind:

Tierseuchenbekdampfung, Beseitigung

tierischer Nebenprodukte
Beratung, Koordination und direkte fachliche
Unterstitzung der kommunalen Veterindrbehor-
den beim innergemeinschaftlichen Verbringen,
der Ein-, Durch- und Ausfuhr von Tieren, der
Beseitigung tierischer Nebenprodukte und im
Tierseuchenkrisenmanagement
Erteilung von Hinweisen, Auflagen und Be-
schrankungen zur Durchfiihrung tberregionaler
Tierausstellungen, Tierauktionen und ahnlicher
Veranstaltungen sowie zum Verbringen tierischer
Nebenprodukte
Tierseuchenrechtliche Zulassung von Embryo-
transfer-/Besamungsstationen, Affenhaltungen
und Aquakulturbetrieben, Erlaubniserteilung
zum Arbeiten mit Tierseuchenerregern
Zulassung und Uberwachung von Verarbeitungs-
betrieben fur tierische Nebenprodukte, denen
die Beseitigungspflicht Ubertragen worden ist
Genehmigungen zum innergemeinschaftlichen
Verbringen von Tieren und Waren

Task-Force Veterindrwesen
Beratung, Koordination und direkte fachliche
Unterstitzung der kommunalen Veterinarbe-
hoérden bei der Tierseuchen-, Fischseuchen- und
Schédlingsbekampfung
Entwicklung von Konzepten zur Tierseuchen-
pravention und -bekampfung
Schéadlingsdiagnostik
Kontrolle der Kur- und Luftkurorte auf Ratten-
freiheit

Tierschutzdienst
Erarbeitung von Tierschutzempfehlungen und
Leitlinien far tiergerechte Haltungssysteme
Beratung insbesondere der Veterinarbehdrden
in Tierschutzfragen, beispielsweise bei proble-
matischen Tierhaltungen oder neuen Entwick-
lungen
UnterstUtzung von Staatsanwaltschaften und
Polizei bei der Begutachtung tierschutzrelevan-
ter Sachverhalte

Leitung von und Mitarbeit in Arbeits- und
Projektgruppen der Niedersachsischen Nutztier-
strategie — Tierschutzplan 4.0

Niedersachsische Kontaktstelle fir Beanstandun-
gen bei Tiertransporten

Aufgaben des Hufbeschlagwesens

Bearbeitung von Tierversuchsangelegenheiten
Umgang mit kontaminierten Wildtieren

B Zulassung von Besamungsstationen

Die Zucht von Nutztieren stellt nach wie vor einen
wichtigen Baustein in der Landwirtschaft und der
Erzeugung von Lebensmitteln dar. Sie dient der Ver-
besserung bestimmter Leistungsziele und der Erhal-
tung selten gewordener Nutztierrassen.

In Bezug auf die Produktion von Lebensmitteln,
stehen Rinder und Schweine im Fokus der Zucht. Die
Zucht von Pferden dient schon seit langer Zeit nicht
mehr der Erzeugung von Tieren fur die Lebensmit-
telgewinnung oder die tagliche Arbeit als Zug- und
Lastentiere. Hier liegt der Fokus auf dem Reitsport
und der stetigen Verbesserung bestimmter Leis-
tungsmerkmale, um in den unterschiedlichen Diszi-
plinen des Reitsports Hochstleistungen erreichen zu
kdnnen.

Fur die Zucht werden mannliche Zuchttiere in soge-
nannten Besamungsstationen unter kontrollierten
und teilweise strengen Hygienebedingungen gehal-
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Binnenfischerei und Fischereikundlicher
Dienst
Fischereiverwaltung
Fischartenschutz
Forderung der Fischerei und Aquakultur nach
Landes- und EU-Richtlinien
Umsetzung der Fauna-Flora-Habitat-Richtlinie
und der EG-Wasserrahmenrichtlinie, soweit sie
die Fischfauna betreffen
Umsetzung der EG-Aalverordnung und Fort-
schreibung der Aalbewirtschaftungsplane

ten. Ziel dieser Einrichtungen ist die Gewinnung und
Verteilung (Handel) von Samen fur die kinstliche
Besamung weiblicher Tiere.

Um am innergemeinschaftlichen Handel mit dem
gewonnenen Samen teilnehmen zu koénnen, be-
darf es nach dem EU-Recht der Zulassung der Be-
samungsstation. In Niedersachsen erfolgt dies durch
das LAVES. Sind die Anforderungen an die Inbe-
triebnahme der Station erftllt, wird eine Veterinar-
kontrollnummer zugeteilt, mit welcher der Handel
mit Abnehmern in anderen Mitgliedsstaaten ermég-
licht wird.

B Das Mobile Bekampfungszentrum der Lan-

der fiir Tierseuchen - brauchen wir es noch?
Obwohl das Mobile Bekampfungszentrum der
Lander fur Tierseuchen (MBZ) noch nie im realen
Tierseuchengeschehen eingesetzt wurde, hat es
eine Generation in der niedersachsischen Tierseu-
chenbekampfung gepragt. Bereits im Vorfeld der
Anschaffung wurde das Konzept unter Beteiligung
vieler Landkreise in einer groBen Ubung erprobt.
Seither wird das MBZ regelmaBig als Ubungszent-
rum genutzt. Als Logistikzentrum bietet es Platz fir
Vortrdge und Kleingruppen. Durch Kooperationen
mit Veterindramtern vor Ort lassen sich zuverlassig
landwirtschaftliche Betriebe fir praktische Ubungen
gewinnen.

So fand dort 2019 die mehrtagige niedersachsische
Tierseuchentbung statt und bot Teilnehmenden
aus allen Landkreisen die Moglichkeit, gemeinsam
den Ernstfall zu Uben. Pragend war auch die 2013

2 INFO

EU-zugelassene
Besamungsstationen in
Niedersachsen

(Stand Feb. 2021)

Rind:

7 Besamungsstationen
Schwein:

9 Besamungsstationen
Pferd:

28 Besamungsstationen
Schafe/Ziegen:

2 Besamungsstationen
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Das Mobile Bekémp-
fungszentrum fiir
Tierseuchen (MBZ) ist ein
mobiles Logistikzentrum
und besteht aus Gber 50
Containern. Es wurde
2006 gemeinsam von
allen Bundeslandern fir
die Bekdmpfung von fla-
chendeckend auftretenden
Tierseuchen, wie Maul-
und Klauenseuche oder
Klassischer Schweinepest,
angeschafft. Niedersachsen
ist geschaftsflhrendes
Bundesland, mit der
Verwaltung des MBZ
wurde das LAVES betraut.
Seit 2006 steht es an dem
Dauerstandort in Barme,
Landkereis Verden.

Tiergesundheit

durchgefiihrte Ubung. Dabei wurde das MBZ fur
eine mehrtdgige Tierseuchenlbung nach Wittmund
und zurlck verlegt und bewies seine Mobilitat und
Einsatzbereitschaft innerhalb weniger Tage. Das
MBZ wird Uber die Landesgrenzen hinaus sehr ge-
schatzt und andere Bundeslander fuhren dort regel-
maBig ihre Tierseuchentbungen durch.

Somit leistet das MBZ auch ohne ,realen” Einsatz ei-
nen wichtigen Beitrag zur Tierseuchenbekampfung
in Deutschland. Nach 15 Jahren MBZ ist es an der
Zeit, den Fokus weg vom Bekampfungszentrum hin
zu einem innovativen und in Deutschland einmali-
gen Ubungszentrum zu setzen.

Gruppenarbeit bei einer Tierseuchenibung im
MBZ

Tierarzt*innen und Verwaltungsmitarbeiter*innen
aus niedersachsischen Veterindramtern sind
wahrend der Tierseuchentbung 2019 im MBZ mit
einer Gruppenarbeit beschaftigt. Die Task-Force
Veterinarwesen des LAVES, Vertreter*innen der
Task-Forces der Lander Mecklenburg-Vorpommern
und Sachsen-Anhalt sowie Vertreter*innen des
Friedrich-Loeffler-Instituts (FLI, Bundesfoschungs-
institut fur Tiergesundheit) betreuen die
Teilnehmer*innen und beobachten den Ablauf
der Ubung.

Luftaufnahme des MBZ am Standort Barme.

Aufbau einer Fahrzeugschleuse vor dem MBZ
durch das Technische Hilfswerk (THW)

Wahrend der Verlegiibung 2013 nach Wittmund
wurde vor den Burocontainern des MBZ durch
das THW im Rahmen der Tierseuchentibung eine
Fahrzeugschleuse aufgebaut und in Betrieb ge-
nommen.

B Maul- und Klauenseuche - die vergessene
Seuche?

In den Medien ist die Afrikanische Schweinepest zur-

zeit allgegenwartig, nicht so die Maul- und Klauen-

seuche (MKS). Wer weif3 noch, dass in Deutschland

bis zum Jahr 1991 Rinder gegen MKS geimpft wor-

den sind?

Die Bilder aus dem MKS-Seuchenzug 2001 in GroB-
britannien verblassen. Gefahrlich, denn der Frieden
ist trigerisch. In jedem Radar Bulletin schreibt das
Friedrich-Loeffler-Institut, dass eine mittlere Gefahr
bestehe, dass die Seuche in Deutschland auftritt und
erhohte Aufmerksamkeit angezeigt sei. Das Risiko
einer Einschleppung besteht vor allem aus der Tur-
kei und einigen nordafrikanischen Landern.

Ab 1992 begann die Nicht-Impfpolitik der EU, eine
vorsorgliche Impfung gegen MKS zum Schutz der
Tiere war nicht mehr erlaubt. In den letzten Jahren
hat hinsichtlich der Impfung ein Umdenken in der
Tierseuchenbekampfung stattgefunden.

Seit 2015 gibt es ein bundesweites Konzept zur
Notimpfung beim Auftreten von MKS. Aufgrund der
Bedeutung der Impfung fur das Land Niedersachsen
wurde es bereits in mehreren Tierseuchentibungen
behandelt. In der landesweiten Tierseuchenlbung
2020 stand der organisatorische Ablauf der Impf-
maBnahmen im Vordergrund. Je besser die Vorbe-
reitungen, desto schneller kénnen die ImpfmaB-
nahmen beginnen und desto erfolgreicher wird der
Effekt fir die Seuchenbekampfung sein.
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B ASP - alles anders als friiher? Seuchen bei
Wildtieren beeinflussen massiv Ablaufe im
Haustierbereich

Der Nachweis der afrikanischen Schweinepest (ASP)

bei Wildschweinen hat weitreichende Folgen fur

schweinehaltende Betriebe. Betriebe im gefahrdeten

Gebiet durfen die Schweine nur unter strengen Auf-

lagen verbringen und vermarkten, welches haufig

die groBte Einschréankung fur die Betriebe darstellt.

Darlber hinaus missen zusatzliche Anforderungen

an Haltung und Betriebsablaufe erfullt werden, um

eine Einschleppung der ASP zu vermeiden.

Auflagen wie Residenz- und Untersuchungspflich-
ten bedeuten, dass Produktionsrhythmen nicht
eingehalten werden kénnen und alternative Mog-
lichkeiten bendétigt werden. Um Ldsungsansatze
zu finden, befasst sich das LAVES im Rahmen der
niedersachsischen Arbeitsgruppe , Krisenplane der
Wirtschaft — Veredelungs- und Fleischwirtschaft” in-
tensiv mit den Auswirkungen auf Hausschweine bei
ASP-Ausbruch beim Wild- und Hausschwein.

Durch die Mitwirkung in verschiedenen Gremi-
en konnte auf europdischer Ebene die Zusage
zur Durchfihrung eines , freiwilligen ASP-Friher-
kennungsprogrammes” erzielt werden, durch das
schweinehaltende Betriebe bereits vor Ausbruch der
ASP beim Wildschwein durch regelméaBige Betriebs-
kontrollen und kontinuierliche Untersuchungen Vor-
teile fur die Verbringung erzielen und einen Eintrag
der ASP frihestmdglich erkennen kénnen. In Nie-
dersachsen nehmen bereits ca. 90 Betriebe (Stand
Februar 2021) am freiwilligen ASP-Friherkennungs-
programm teil.

2 INFO

Die Maul- und Klauen-
seuche ist keine Zoonose.
Erkrankte Tiere werden
getotet, ihre Produkte
gelangen nicht auf den
Markt.

Bei dem Impfstoff gegen
MKS handelt es sich um
einen Markerimpfstoff, so-
dass zwischen infizierten
und geimpften Tieren un-
terschieden werden kann.
Nutztiere werden im Laufe
ihres Lebens gegen viele
Krankheiten geimpft. Auch
der Impfstoff gegen MKS
beeinflusst die Qualitat der
Produkte von geimpften
Tieren nicht.

» INFO

Afrikanische
Schweinepest
Brandenburg und Sachsen
sind seit dem 10.9.2020
von der Afrikanischen
Schweinepest (ASP) bei
Wildschweinen betroffen.
Bei Hausschweinen
wurde die Tierseuche in
Deutschland bislang nicht
nachgewiesen. Fir den
Menschen ist die ASP
vollig ungefahrlich. Nach
Ausbruch der ASP werden
ein gefahrdetes Gebiet und
eine Pufferzone als soge-
nannte Restriktionsgebiete
eingerichtet. MaBnahmen
im Wildbereich sollen die
Wildseuche einddmmen
und eine weitere Ausbrei-
tung verhindern.
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B Tierversuche: Zahlen, Daten, Fakten

In Niedersachsen sind ca. 35 Einrichtungen ansds-
sig, die im Rahmen ihrer Tatigkeit die Genehmi-
gung von Tierversuchen beantragen oder Tierver-
suchsvorhaben anzeigen. Dabei handelt es sich um
wissenschaftliche Einrichtungen, wie Universitaten
oder Forschungsinstitute, die sich in der Regel mit
Grundlagenforschung beschaftigen, und um auf-
tragsforschende Institutionen sowie um Hersteller
von Arzneimitteln.

Im Jahr 2020 wurden beim LAVES insgesamt 239
Tierversuche nach Beratung in der §-15-Ethik-Kom-
mission genehmigt und 78 anzeigepflichtige Vor-
haben zur Kenntnis genommen. Zusatzlich wurden
1.481 Anderungen von Vorhaben beantragt bzw.
angezeigt und 211 Ausnahmegenehmigungen nach
§ 16 Abs. 1 Tierschutz-Versuchstierverordnung far
die Mitarbeit von Personen erteilt. Dartiber hinaus
wurden 17 Einfuhren von Versuchstieren aus Dritt-
l&dndern genehmigt und die Bestellung von 15 Tier-
schutzbeauftragten bestatigt.

Soweit notwendig wurden Auflagen und Bedingun-
gen erteilt oder Teilgenehmigungen ausgesprochen,
um die Belastung und Anzahl der Versuchstiere im
Versuch auf ein unerlassliches MaB zu reduzieren.
Insgesamt wurden nach einem Anhoérungsverfahren
zwei Genehmigungen vollstandig abgelehnt und
sechs anzeigepflichtige Versuchsvorhaben unter-
sagt. Insgesamt elf Versuchsvorhaben wurden nach
Beratung durch den Tierschutzdienst vom Antrag-
steller bzw. Anzeigenden zurlickgezogen.

B Trotz Corona: Fortbildungsangebote im
Tierschutz

Das 12. Niedersachsische Tierschutzsymposium fand
im Marz 2020 statt. Aufgrund der Corona-Pandemie
musste es als erste bundesweite Fortbildungstagung
im Bereich Tierschutz kurzfristig auf eine Online-Ver-
anstaltung umgestellt werden. Dem aufBerordentli-
chen Einsatz aller Beteiligten ist zu verdanken, dass
sich Uber 200 Fachleute fir die Vortrage einloggen
und aktuelle Tierschutzthemen von der Schlachtung
Uber Tiertransporte bis hin zur Schweinehaltung
sowie zur Nutzung von Tierschutzindikatoren und
der Kontrolle von Pferdesportveranstaltungen dis-
kutieren konnten. Zudem wurde zu Spezialgebieten
wie der Qualzucht bei Hunden oder der Haltung
von Eulen und Amphibien referiert. Lediglich die
Betriebsbesichtigungen mussten ausfallen.

Trotz Corona konnte 2020 auch ein Workshop
JTierschutz bei der Betdubung und Tétung von
Schlachttieren” durchgefihrt werden. In insgesamt
15 Veranstaltungen haben bisher etwa 300 Teilneh-
mende ihre Kenntnisse in diesem Spezialbereich er-
weitern kénnen.

Um auf zunehmende Ubergriffe und Gewaltbereit-
schaft zu reagieren, werden seit mehreren Jahren
Basis- und Aufbauseminare zum Thema Deeskala-
tion und Selbstschutz fir die kommunalen Veteri-
narbehérden angeboten. Unter speziellen Hygiene-
bedingungen konnte in diesem Jahr zumindest ein
Basisseminar stattfinden.

B Das Niedersachsische Hundegesetz (NHundG)
Hundehalter*innen sind nach dem NHundG ver-
pflichtet, ihre Sachkunde nachzuweisen. Dieser
Nachweis der Sachkunde (,Hundeftihrerschein®”)
wird aufgeteilt in eine theoretische und eine prak-
tische Prafung. Im Rahmen beider Prifungen sollen
Hundehalter*innen nachweisen, dass Grundkennt-
nisse zum Verhalten des Hundes und zu seinen Be-
ddrfnissen vorhanden sind. Sie missen den eigenen
Hund einschatzen konnen, geféhrliche Situationen
erkennen und féhig sein, moglichen Gefahren recht-
zeitig vorzubeugen.

Die Prufungen zum Sachkundenachweis werden
durch zertifizierte Personen abgenommen. Diese
Sachkundeprufer*innen sind nach festgelegten
Qualifikationen durch die Behdrden der kommuna-
len Veterinarverwaltungen anerkannt.

Die Anerkennung der Sachkundeprufer*innen wird
seit 1.7.2020 vom Dezernat Tierschutzdienst koordi-
niert. Derzeit sind 1.071 Sachkundeprifer*innen in
Niedersachsen anerkannt und durfen den , Hunde-
fuhrerschein” abnehmen.

Beim Dezernat Tierschutzdienst ist seit Juli 2020
auch die Kontaktstelle etabliert. Am Thema Inter-
essierte konnen dort per Mail Fragen zum Nieder-
sachsischen Hundegesetz stellen. Die Anfragen bei
der Kontaktstelle sind vielfaltig und betreffen alle
Bereiche im Umgang mit Hunden, deren Haltung
sowie den gesetzlichen Vorgaben.
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B Zusammenarbeit mit Staatsanwaltschaft und
Polizei ausgeweitet
Wadhrend der Tierschutzdienst bis vor einigen Jah-
ren ausermittelte Papierakten verschiedener Staats-
anwaltschaften zur tierschutzfachlichen Begutach-
tung bekam, die allenfalls Fotodokumentationen
umfassten, sind die Fachleute des LAVES im Bereich
Tierschutz immer haufiger bereits in die Ermittlungs-
arbeit der Polizei eingebunden. Hierbei werden im
Auftrag von Staatsanwaltschaften Durchsuchungen
gemeinsam vorbereitet und vom Tierschutzdienst
begleitet. Beschlagnahmte Akten, teilweise ein-
schlieBlich des Mailverkehrs, mussen ausgewertet
und begutachtet werden.

Hinzu kommt immer haufiger auch die Auswertung
umfangreicher Videodateien, die bei Tiertranspor-
ten, in Schlachtbetrieben, Tierhaltungen oder Ver-
suchstiereinrichtungen von Tierschutz- bzw. Tier-
rechtsorganisationen ohne Kenntnis der Betreiben-
den angefertigt wurden und die Grundlage von
Anzeigen bei der Staatsanwaltschaft sind.

Haufige Fragestellungen befassen sich dabei mit der
Transportfahigkeit von oder dem Umgang mit kran-
ken und verletzten Nutztieren. Es geht aber auch um
das Handling gesunder Tiere oder die Frage nach
dem verniinftigen Grund fur eine Tétung. Teilweise
handelt es sich um GroBverfahren, bei denen der
Tierschutzdienst von der Gutachtenerstellung Gber
die Sachverstéandigentatigkeit vor Gericht bis zum
Abschluss der Verfahren Uber den Zeitraum eines
Jahres hinaus beteiligt ist.

2 INFO

Das Niedersachsische
Gesetz liber das Halten
von Hunden vom
26.5.2011 soll Gefahren
fur die offentliche
Sicherheit und Ordnung,
die mit dem Halten und
Flihren von Hunden
verbunden sein kénnen,
S0 weit wie moglich
verhindern. Das Gesetz
setzt auf die Schulung

der Hundehalter*innen,
verzichtet auf sogenannte
Rasselisten und soll effektiv
dem auffalligen Verhalten
von Hunden einschlieBlich
BeiBvorfallen vorbeugen.
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Natura 2000

Das europdische Schutzge-
bietsnetz ,Natura 2000”
dient dem Schutz von

Tier- und Pflanzenarten
von gemeinschaftlicher
Bedeutung sowie von
deren Lebensraumen.
Diese Schutzguter sollen
zuknftig einen gtinstigen
Erhaltungszustand zum
Erhalt der biologischen
Vielfalt aufweisen. Die Lan-
desflache von Niedersach-
sen gehort groBtenteils

zu der atlantischen
biogeografischen Region,
hier muss fuir 16 Fischarten
der Fauna-Flora-Habitat-
Richtlinie (92/43/EWG) der
jeweilige Erhaltungszu-
stand tberwacht werden.
Das Dezernat Binnenfische-
rei ist landesweit fur die
Untersuchung und Bewer-
tung des Erhaltungsgrads
dieser gelisteten Fischarten
zustandig.

Weitere Informationen zu
Natura 2000" sind beim
NLWKN zu finden:
www.nlwkn.
niedersachsen.de
Naturschutz

Natura 2000

2 INFO

Aal-Management

Infolge des Riickgangs

der Aalbestéande wurde

die Verordnung (EG) Nr.
1100/2007 erlassen (Aal-
VO), die die Mitgliedstaaten
zur Erstellung von Aalma-
nagementplanen (AMP) in
den Flussgebieten geméaB
EG-Wasserrahmenrichtlinie
(WRRL) verpflichtet. Die
AMP enthalten MaBnah-
men zur Erreichung einer
Mindestabwanderung von
Blankaalen ins Meer, tber
deren Umsetzungsstand
regelmaBig zu berichten ist.

Weitere Informationen:
www.laves.
niedersachsen.de
Aal-Management

Tiergesundheit

M Beriicksichtigung des Fischartenschutzes
beim FFH-Gebietsmanagement

Niedersachsen hat insgesamt 385 Fauna-Flora-Habi-
tat-Gebiete (FFH-Gebiete) als Teil des europaischen
Schutzgebietsnetzes ,Natura 2000” an die EU ge-
meldet, darunter sind etwa 90 FFH-Gebiete fir
Fischarten von gemeinschaftlicher Bedeutung. Die-
se Gebiete wurden bzw. werden zumeist als Land-
schafts- oder Naturschutzgebiete durch die zustan-
digen Unteren Naturschutzbehérden ausgewiesen.

FUr eine Vielzahl der niedersachsischen FFH-Gebiete
werden derzeit ,Managementpldane” fur deren zu-
kinftige Erhaltung und weitere Entwicklung aufge-
stellt, was im Bundesnaturschutzgesetz (§ 32 Abs.
5) unter der Bezeichnung ,Bewirtschaftungsplan”
entsprechend vorgesehen ist.

Das Dezernat Binnenfischerei unterstutzt als Fach-
behorde dabei die zustdndigen Landkreise und
kreisfreien Stadte durch die Bereitstellung von Fisch-
bestandsdaten sowie bei der Festlegung und Kon-
kretisierung von Erhaltungszielen und MaBnahmen.
Die Beratungen umfassen auch fachliche Hinweise
zu landesweiten Erfordernissen des Fischartenschut-
zes aus dem Netzzusammenhang (Kohdrenz) von
,Natura 2000". Hierzu wurden im Jahr 2020 etwa
100 Datenanfragen und Stellungnahmen mit Hin-
weisen zu oftmals umfangreichen Planentwurfen
von Landkreisen, Planungsbiros oder dem Nieder-
sachsischen Landesbetrieb fur Wasserwirtschaft,
Kusten- und Naturschutz (NLWKN) bearbeitet.

Rickbau eines Kulturstaus zur Wiederherstellung der 6kologischen

Durchgéngigkeit als MaBnahme des FFH-Gebietsmanagements.

M Ein Taxi fiir den Weseraal?

Ziel der Aalmanagementplane ist der Aufrechterhalt
einer hinreichenden Blankaalabwanderung aus den
Flussgebieten. Fur die Weser, die durch Wasserkraft-
nutzung gepragt ist, wurden bislang nur fischerei-
liche MaBnahmen (Besatz, Schonmal3, Schonzeit)
umgesetzt.

Ab 2017 wurden abwandernde Blankaale durch
Berufsfischer in der Weser gefangen und in kus-
tennahe Bereiche ohne anthropogene Mortalitat
verbracht (,Aaltaxi Weser”). AuBerdem erfolgten
Untersuchungen zu méglichen Schadigungen durch
den Fang selbst, um den Erfolg dieser MaBnahmen
bewerten zu kénnen.

Im Zeitraum 2017 bis 2019 wurden von den Be-
rufsfischern insgesamt 11,3 t Blankaale gefangen.
Hiervon waren rund 2,6 t verletzt oder zu klein und
wurden aussortiert. Die verbleibenden 8,7 t Blan-
kaale (12.000 Blankaale) wurden in kistennahe
Gewadsserbereiche transportiert und dort wieder
ausgesetzt. Die Untersuchungen zeigen, dass durch
Fang und Halterung oberflachliche Beschadigungen
der Aale auftreten, die in kurzer Zeit verheilen. Dem
stehen durch Wasserkraftanlagen verletzte Blankaa-
le gegentber, die schwere Verletzungen bis hin zu
Amputationen aufweisen kénnen. Das Aaltaxi We-
ser ist als MaBnahme geeignet, die Blankaalabwan-
derung unmittelbar zu verbessern, und kann somit
als Zwischenldsung bis zur Schaffung der Durchgan-
gigkeit gemaB Wasserrahmenrichtlinie dienen.

Aussetzen von Blankaalen aus der Mittelweser in die Nordsee
bei Hooksiel nach vorangegangener Akklimatisierung
im Rahmen des , Aaltaxi Weser”.
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SERVICEANGEBOTE

Eigene Fachberichte zum Bestellen oder zum Download

Tierschutz
Tagungsbande zum Niedersachsischen Tierschutzsymposium
Tierschutzleitlinie fir die Mastrinderhaltung
Tierschutzleitlinie fur die Milchkuhhaltung
Empfehlungen fir die ganzjahrige und saisonale Weidehaltung von Schafen
Empfehlungen fir die saisonale und ganzjahrige Weidehaltung von Rindern
Empfehlungen zur Freilandhaltung von Pferden
Tierschutzrelevante Mindestanforderungen fur die intensive Putenmast

Binnenfischerei und Fischseuchenbekampfung
Abwanderung von Fischen im Bereich von Wasserkraftanlagen
Zur Sperrwirkung groBer Dukeranlagen auf Fischwanderungen
Flusskrebse in Niedersachsen
Leitfaden fur Fischereiaufseher
Grundzuge der fischereilichen Bewirtschaftung von Binnengewadssern
Funktionstberprtfung der Fischaufstiegsanlagen an der Staustufe Geesthacht
SuBwasserfische in Niedersachsen
Kleinfische in Niedersachsen — Hinweise zum Artenschutz
Aquakultur und Fischseuchenbekampfung in Niedersachsen

www.laves.niedersachsen.de, Service, Publikationen

Merkblatter, Leitfaden und Formulare zum Download
Umfangreiches Informationsmaterial zu den Bereichen Tiergesundheit, Schadlingsbekdampfung,
Tierschutz und Binnenfischerei sind im Internet zu finden:

www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrdage, Formulare Info- und Merkblatter

Weiteres Informationsmaterial zum Bereich Tierseuchenbekampfung und der Beseitigung Tierischer
Nebenprodukte findet sich unter www.tierseucheninfo.niedersachsen.de, unter dem jeweils
zustandigen Dezernat.

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen
Niedersachsisches Tierschutzsymposium
Niedersachsisches Tiergesundheitssymposium
Sachkundelehrgang Zierfische
Workshop , Epidemiologische Ausbruchsuntersuchungen”
TSN-Schulungen und TSN-Multiplikatorenworkshops
Schulungen in der Anwendung der HI-Tier-Datenbank
TRACS-Schulungen fir Anféanger und Fortgeschrittene
Fortbildung , Qualifizierter Dienst” — Fischseuchenverordnung
Lehrgang , Elektrofischerei”
Workshop , Tierschutz bei der Betdubung und Tétung von Schlachttieren” (Rind, Schwein, Schaf)
Schwerpunkt: Uberwachung der Betdubung und Tétung
Basis- und Aufbauseminar , Deeskalation und Eigenschutz fiir Veterinarbehérden”

www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Veranstaltungen
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FUTTERMITTELSICHERHEIT,
OKOLOGISCHER LANDBAU,
MARKTUBERWACHUNG

m Das Dezernat Futtermittelliberwachung befasst sich mit allen Ebenen der Futtermittelherstellung — von
der landwirtschaftlichen Produktion bis zum Verkauf von Futtermitteln fir Nutztiere und Heimtiere. Die
Mischfuttermittelproduktion Deutschlands findet zu mehr als 40 % im Agrarland Niedersachsen statt. Mit
der durch die Niedersachsische Landesregierung im Jahr 2013 beschlossenen Starkung des LAVES wurden
Futtermittellberwachung und -untersuchung deutlich ausgebaut. Ziel ist es, die Vorgaben des Nationalen
Kontrollplanes Futtermittel des Bundes und der Lander in Niedersachsen umzusetzen und damit ein hohes
MaB an Sicherheit der Futtermittel zu gewahrleisten.

Deutlich zugenommen haben auch die Anforderungen an die Zertifizierung von zum Export bestimmten
Futtermitteln der niedersachsischen Wirtschaft.

Die Uberwachung der Oko-Unternehmen erfolgt in Deutschland grundsatzlich durch staatlich zugelassene
private Oko-Kontrollstellen; in Niedersachsen ist dies auf nicht-hoheitliche Tatigkeiten beschrankt. Das
Dezernat Okologischer Landbau nimmt die Uberwachung der Oko-Kontrollstellen sowie alle hoheitlichen
Aufgaben gegeniiber den Oko-Unternehmen wahr. Mit der bevorstehenden Einfiihrung einer neuen
EU-Verordnung flr den ¢kologischen Landbau verbinden sich zusatzliche vielfaltige Anforderungen.

Uberwachungstatigkeiten des Dezernates Markt-
Uberwachung finden in den Bereichen der EU-Ver-
marktungsnormen fur Rind-, Schaf- und Schweine-
fleisch, Eier, Bruteier und Geflugelfleisch, Obst und
Gemuse sowie Wein und neuerdings auch im Be-
reich Textilkennzeichnung statt.

Die Kontrollen finden schwerpunktmaBig in Erzeu-
gerbetrieben, Eierpackstellen und Schlacht- und Zer-
legebetrieben sowie im GroBhandel und in den Ver-
teilzentren des Einzelhandels, den sogenannten
Flaschenhalsen der Vermarktung, statt. Dabei wer-
den sowohl die Einhaltung der EU-einheitlichen
Qualitatsnormen, Guteeigenschaften und Handels-
klassen als auch die damit verbundenen Zulassungs-
und Registrierungsvoraussetzungen gepruft. Im Be-
reich des Weinbaus in Niedersachsen werden die
Weinanbauflédchen kontrolliert, die Meldungen der
Weinbaubetriebe in der Weinbaukartei erfasst und
die Abgaben fur den Weinbaufonds eingezogen.
Die Kontrolle der ordnungsgemaBen Kennzeich-
nung von Textilien auf allen Handelsstufen ist eben-
falls Aufgabe der Markttberwachung.

DES LAVES

» 63,98 Vollzeitstellen

» 5.352 Andere Aufgaben *

» 2.481 Kontrollen

Stellungnahmen/Berichte

Auf der Basis eines Staatsvertrages nimmt das LAVES
die Aufgaben der Futtermittel- und der Marktiber-
wachung auch im Bundesland Bremen wahr. Das
LAVES ist dabei in Niedersachsen und Bremen
grundsatzlich auf allen Handelsstufen der Futtermit-
tel- und Marktiberwachung zustandig. Die Uber-
wachung der EU-Vermarktungsnormen auf der Ein-
zelhandelsstufe ist in Niedersachsen jedoch auf die
Landkreise und kreisfreien Stadte tUbertragen worden.

In allen Bereichen der Abteilung 4 stellen Kontrollen
einen wesentlichen Bestandteil der hoheitlichen
Aufgaben dar. Im Jahr 2020 konnten viele der Kon-
trollen durch die Pandemie nicht bzw. nicht im ge-
planten Umfang stattfinden.

Die Herausforderung bestand darin, die Einhaltung
der Rechtsvorschriften durch andere geeignete Inst-
rumente im moglichen Umfang zu ersetzen, aus be-
sonderen Anldssen wurden unverandert Kontrollen
durchgefihrt, unter Einhaltung der notwendigen
Hygienevorschriften.

ABTEILUNG 4

ZAHLEN AUF EINEN BLICK

*U. a. hoheitliche Aufgaben, Beratungen sowie
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Futtermittelsicherheit, Okologischer Landbau, Marktiberwachung

Wesentliche Aufgaben:

Zulassungen, Registrierungen und Vollzug

In der Abteilung 4 nehmen Vollzugsaufgaben einen
groBBen Raum ein. Zulassungen und Registrierungen
von Betrieben stehen dabei umfangreiche Kontrol-
len gegendiber, mit denen die Einhaltung der gelten-
den Rechtsvorschriften Uberwacht wird. VerstoBe
kénnen Verwaltungs- wie Ordnungswidrigkeitsver-
fahren zur Folge haben, auch Abgaben an die
Staatsanwaltschaft wegen strafrechtlich relevanter
Sachverhalte sind Ergebnisse der durchgefihrten
Kontrollen. Ziel der Kontrollen ist es auch, bei den
Wirtschaftsbeteiligten einen hohen Standard fur die

Einhaltung geltenden Rechts zu verankern. Daher
spielt auch die Informationsvermittlung eine groBe
Rolle. Niedersachsische Unternehmen der Land- und
Erndhrungswirtschaft stehen wegen des groBen
Anteils von Produkten, die in andere Bundeslander,
andere Mitgliedstaaten der EU und Drittstaaten
geliefert werden, auch dort im Fokus amtlicher
Uberwachung. Eine effektive Umsetzung der Rechts-
vorschriften ist damit letztlich ein Baustein wirt-
schaftlichen Erfolges.

Wesentliche Aufgaben sind im Einzelnen:

Futtermitteliiberwachung
Amtliche Futtermitteliberwachung fur Nieder-
sachsen und Bremen gemaR den Vorschriften des
Futtermittelrechts und der Kontrollverordnung
(EU) Nr. 2017/625
Betriebskontrollen inklusive Dokumentenkontrolle
der Futtermittelunternehmen
Kontrolle der Einhaltung von Kennzeichnungs-
vorschriften
Probenahmen und Bewertung der entsprechen-
den Analyseergebnisse
Importkontrollen von Drittlandeinfuhren tber
niedersachsische Einlassstellen
Zulassung und Registrierung von Futtermittelun-
ternehmen
Erstellung von Ausnahmegenehmigungen und
Exportbescheinigungen
,Cross Compliance”-Kontrollen in landwirtschaft-
lichen Betrieben
Umsetzung des EU-Schnellwarnsystems fur
Futtermittel

Okologischer Landbau
Uberwachung der Tatigkeit privater Kontrollstel-
len hinsichtlich der Objektivitat und der Wirksam-
keit der Kontrollen im ¢kologischen Landbau
Erfassung der durch die Kontrollstellen festgestell-
ten UnregelmaBigkeiten und VerstoBe sowie

Sanktionierung, ggf. auch Entfernung des
Hinweises auf den 6kologischen Landbau
Entgegennahme der An-, Um-, Abmeldungen der
Unternehmen zum Kontrollverfahren
Uberwachung der Einhaltung der Meldepflicht
nach EG-Oko-Verordnung

Genehmigungen nach EG-Oko-Verordnung
Kontrollen der ordnungsgeméBen Kennzeichnung
mit den Begriffen ,Bio” und ,Oko"” sowie des
Vermerks Gber die im Kontrollverfahren festge-
stellte Konformitat

Marktiiberwachung
Uberwachung der Vermarktungsnormen aus der
Gemeinsamen Marktordnung (GMO) der EU
sowie nationaler Verordnungen in den Fachberei-
chen Eier, Bruteier, Geflugelfleisch, Obst und
Gemdse
Uberwachung der marktordnungsrechtlichen
Regelungen zu Wein, Schweine-, Rind- und
Schaffleisch
Exportkontrolle fur frisches Obst und Gemdse
(Ausstellen von Konformitatsbescheinigungen)
Uberwachung des Weinanbaus
Kontrollen zur Einhaltung der Vorschriften zur
Textilkennzeichnung
Registrierung von Legehennenbetrieben sowie
Bruteierbetrieben

Markt- und hygienerechtliche Zulassung von
Eierpackstellen

Zulassung besonderer Haltungsformen fiir
Geflugelhalter und -schlachtbetriebe
Preisfeststellung fur Rindfleisch und Schweine-
halften nach dem Fleischgesetz

Abteilung 4 des LAVES » Futtermittelsicherheit, Okologischer Landbau, Marktiberwachung

Ausbildung und Zulassung von Klassifizierern fur
die Handelsklassen-Einreihung von Schlachtkor-
pern sowie fir deren Gewichtsfeststellung

In allen drei Fachdezernaten: Durchfihrung von Verwaltungs- und Ordnungswidrigkeitsverfahren

M Brand in Bremen - Auswirkungen auf land-
wirtschaftliche Nutzflachen?

In der Folge eines GroBbrandes in einem Lagerkom-
plex des Bremer Freihafens wurde eine Kontamina-
tion von benachbarten landwirtschaftlich genutzten
Flachen (z. B. Wiesen, Weiden) befiirchtet. Durch
die Wirkung des Feuers wurden — neben den Rauch-
gasen — auch faserartige Partikel mit dem Wind
transportiert, die auch auf Futteraufwuchsflachen in
Windrichtung niedergingen.

Aufgrund der vermuteten Belastung wurden die
der Futtermitteliberwachung bekannten Flachen
zunachst fur die Nutzung als Futtermittel gesperrt.
Zeitgleich wurden von den Aufwuchsflachen amtliche
Futterproben genommen und an das Futtermittel-
institut Stade Gbersandt.

Im Rahmen der Untersuchung auf das Vorhanden-
sein von Asbest, Dioxinen, dioxindghnlichen PCB,
nicht-dioxindhnlichen PCB und Schwermetallen
konnten vom Institut keine Analysenergebnisse fest-
gestellt werden, die zu einer Beanstandung des Fut-
teraufwuchses fuhrten.

Somit konnte die Sperrung der Futteraufwuchsfla-
chen aufgehoben und den tierhaltenden Betrieben
zur eigenverantwortlichen Nutzung freigegeben
werden.

B Chlorpyriphos in Sonnenblumensaat

Im Berichtszeitraum wurde im Rahmen einer amt-
lichen Futtermitteluntersuchung Sonnenblumensaat
als Einzelfuttermittel auf den Pflanzenschutzmittel-
Wirkstoff Chlorpyriphos untersucht. Hierbei wur-
de nachgewiesen, dass der zuldssige Ruckstands-
hochstgehalt von 0,01 mg/kg in der fraglichen
Sonnenblumensaat um das 60-fache Uberschritten
wurde.

Die Sonnenblumenkerne wurden von einem nieder-
sachsischen Futtermittelunternehmen aus Bulgarien
eingefihrt. Das Herkunftsland Bulgarien wurde um-
gehend Uber das europdische Schnellwarnsystem
RASFF benachrichtigt. Das verantwortliche deutsche
Futtermittelunternehmen leitete umgehend den
Ruckruf der im Bundesgebiet vertriebenen Sonnen-
blumensaat ein. Diese wurden abfallrechtlich ent-
sorgt.

Das betreffende Unternehmen stellte mit der Son-
nenblumensaat auch Mischfuttermittel fur Sittiche
her, fur die es keinen Ruckstandshdchstgehalt gibt.
Im Rahmen einer Risikobewertung wurden die nur
geringe Einmischquote der Sonnenblumensaat und
die Tagesaufnahme der Sittiche bertcksichtigt. Wei-
terhin war zu beriicksichtigen, dass Sittiche aus-
schlieBlich die Kerne, nicht aber die Schale fressen,
auf welcher sich die Ruckstande des Chlorpyriphos
befinden.

Eine Gesundheitsgefahr fur die Sittiche konnte so-
mit ausgeschlossen werden, das Mischfuttermittel
musste nicht zurickgerufen werden.

P INFO

Chlorpyriphos

ist ein Organophosphat
und wurde in Europa

als Langzeitwirkstoff in
Pflanzenschutzmitteln und
Bioziden gegen Schadlin-
ge, z. B. Schadinsekten,
eingesetzt.

Bereits seit 2008 ist in

der EU der Einsatz des
Wirkstoffes in Bioziden
verboten. Die Zulassung als
Wirkstoff in Pflanzen-
schutzmitteln wurde

im Januar 2020 nicht
verlangert. AuBerhalb

der EU wird der Wirkstoff
allerdings noch regelmaBig
zur Schadlingsbekdmpfung
verwendet.

GeméB der Verordnung
VO (EG) Nr. 396/2005

gilt fur den Wirkstoff ein
Riickstandshochstgehalt
in Sonnenblumensaat von
0,01 mg/kg.




> INFO

Cannabidiol (CBD)

ist ein nicht psychoak-

tiver Wirkstoff aus der
Hanfpflanze. Es werden
entkrampfende, entziin-
dungshemmende, angstlo-
sende und gegen Ubelkeit
wirkende Eigenschaften des
Wirkstoffs beschrieben.

Nutzhanf oder
Industriehanf

Nutzhanf wird vor allem zur
Gewinnung von Hanffasern
angebaut und enthélt nur
eine sehr geringe Konzent-
ration an Tetrahydrocanna-
binol (konz. THC < 0,2 %).

Tetrahydrocannabinol
(THQ)

gehort zu den Cannabi-
noiden und ist der berau-
schende Hauptwirkstoff von
Cannabis (Haschisch, Mari-
huana). Besonders reich an
THC sind die unbefruchte-
ten weiblichen Blitenstande
(etwa 6 bis 20 %).
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B Methansulfonsaure (MSA) in Raps

2020 wurde das LAVES informiert, dass es in einem
Bundesland zu einer Kontamination von Rapsexpeller
mit Methansulfonsaure (MSA) — einem in Olmuhlen
Ublichen Reinigungsmittel — kam. Diese Partie wurde
auch an Futtermittelunternehmen in Niedersachsen
geliefert.

Die betroffene Olmiihle leitete unverziiglich MaB-
nahmen ein, um den in den Verkehr gebrachten
Rapsexpeller vom Markt zu nehmen, informierte die
abnehmenden Unternehmen und die zustdndige
Uberwachungsbehdrde.

In einem niederséchsischen Mischfuttermittelwerk
war der Rapsexpeller zu diesem Zeitpunkt bereits
in Mischfuttermitteln verarbeitet, ausgeliefert und
in  Geflugelhaltungsbetrieben verfuttert worden.
Die betroffenen Betriebe wurden umgehend durch
das Futtermittelunternehmen informiert. Noch vor-
handene Restmengen wurden durch den Mischfut-
termittelhersteller unter amtlicher Kontrolle durch
sichere Futtermittel ersetzt bzw. entsorgt.

Im Rahmen der Abschatzung einer moglichen re-
sultierenden Kontamination tierischer Lebensmittel
durch die MSA, wurde das Bundesinstitut fur Risiko-
bewertung (BfR) um eine Stellungnahme gebeten.
Das BfR stellte fest, dass mit der vorliegenden Ein-
mischquote von maximal 7 % das gesundheitliche
Risiko durch den Verzehr tierischer Lebensmittel
sowie auch negative Effekte auf die Tiergesundheit
unwahrscheinlich seien.

B CBD-Extrakt in Futtermitteln

Das Angebot an Futtermitteln, die einen Canna-
bidiol(CBD)-Extrakt enthalten hat in den vergange-
nen Jahren zugenommen. Diesen Produkten werden
gesundheitsfordernde, therapeutische Eigenschaf-
ten zugesprochen, die der pharmakologischen Wir-
kung des CBD zugeschrieben werden. CBD-haltige
Produkte werden als Erganzungsfuttermittel oder
als CBD-Ole iberwiegend fiir Heimtiere angeboten.

Im Vergleich zum Hanfol, das durch einfaches Pres-
sen von Nutzhanfpflanzen mit max. 0,2 % Tetra-
hydrocannabinol (THC) und Hanfsamen gewonnen
wird, als Einzelfuttermittel beschrieben und zuge-
lassen ist, handelt es sich bei der Herstellung von
CBD-Extrakten um eine Extraktion zur Anreicherung
des Wirkstoffes. Haufig wird mittels Dampfdestilla-
tion unter Verwendung von Lésungsmitteln (z. B.
Alkoholen) aus Uberwiegend weiblichen Bluten so-
wie den Blattern der Hanfpflanze das CBD-Extrakt
gewonnen.

Bei der futtermittelrechtlichen Einordnung von CBD-
Extrakt und der Abgrenzung zum Hanfél sind die
verwendeten Pflanzenteile der Hanfpflanze — Blatter,
Samen, Bluten haben unterschiedliche naturliche
CBD-Gehalte — sowie das angewandte Herstellungs-
verfahren zu bewerten. Von Hanferzeugnissen mit
natlrlich enthaltenem CBD sind diejenigen Produk-
te zu unterscheiden, die durch Extraktion gewonnen
und mit CBD angereichert wurden. Aufextrahiertes
CBD wird derzeit als nicht zugelassener Futtermittel-
zusatzstoff bewertet, sodass Futtermittel, die diese
CBD-Extrakte enthalten, nicht verkehrsfahig sind
und bei Kontrollfeststellung sofort vom Markt ge-
nommen werden.

W Entwicklung des 6kologischen Landbaus in
Niedersachsen

Hat sich ein Unternehmen daflr entschieden, nach
den Vorschriften der EG-Oko-Verordnung zu wirt-
schaften, so ist ein privatrechtlicher Vertrag zwi-
schen dem Unternehmen und einer privaten Kont-
rollstelle sowie eine Meldung nach Artikel 28(1) der
VO (EG) Nr. 834/2007 Voraussetzung. Die Meldung
wird nach Prtfung durch die Kontrollstelle an das
Dezernat Okologischer Landbau des LAVES gesen-
det und entsprechend registriert.

Die Anzahl der gemeldeten landwirtschaftlichen Be-
triebe, sowie deren vor- und nachgelagerte Unter-
nehmen, wie Import, Verarbeitung oder dhnliches,
steigt kontinuierlich. Dies macht sich auch in der
Nachfrage nach 6kologisch/biologisch produzierten
Lebensmitteln bemerkbar. Die Zahl der Betriebe, die
nach den derzeit gultigen Bestimmungen der EG-
Oko-Verordnung im Jahr 2020 in Niedersachsen
gewirtschaftet haben, ist im Vergleich zum Vorjahr
um fast 9 % gestiegen. Jedoch verlauft die Entwick-
lung der einzelnen Produktionsbereiche in der Bio-
Branche dynamisch. So wurde in dem Bereich der
landwirtschaftlichen Erzeugung ein besonders gro-
Ber Zuwachs verzeichnet.

Von 2011 bis 2020 stieg die Zahl dieser Betriebe um
rund 51 %, wahrend im gleichen Zeitraum im Be-
reich der Weiterverarbeitung von Bio-Lebensmitteln
ein Wachstum von etwa 39 % verzeichnet wurde.
Zusammenfassend ist ein positiver Trend im Zu-
wachs okologisch wirtschaftender Unternehmen zu
verzeichnen.

B Teilnahme am Kontrollsystem: Ab wann be-
steht eine Meldepflicht?
Unternehmen, die kontrollpflichtige Tatigkeiten
nach der EG-Oko-Verordnung ausiiben, werden in
Deutschland von behordlich zugelassenen, privaten
Kontrollstellen regelmaBig kontrolliert und mussen
dem Dezernat Okologischer Landbau gemeldet wer-
den. Darunter fallt die Erzeugung, Aufbereitung, La-
gerung, Einfuhr aus einem Drittland oder das Inver-
kehrbringen von Erzeugnissen im Sinne des Art. 1 (2).

Bevor Unternehmen Erzeugnisse mit dem Hinweis
auf den Okolandbau kennzeichnen diirfen, missen
sie durch private Kontrollstellen zertifiziert werden.
Unternehmen, die kontrollpflichtige Tatigkeiten
ausflhren, aber sich nicht im Kontrollsystem befin-
den, handeln rechtswidrig. Nach Kenntnisnahme
dieser Abweichungen durch das LAVES, werden die
betroffenen Unternehmen kontaktiert und tber das
Kontrollverfahren des ¢kologischen Landbaus in Nie-
dersachsen informiert. AuBerdem werden sie aufge-
fordert, den Hinweis auf den Okolandbau auf den
Erzeugnissen zu entfernen. Im Anschluss besteht die
Maglichkeit, sich dem EG-Oko-Kontrollverfahren zu
unterstellen und danach rechtskonform dessen Er-
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zeugnisse mit dem Hinweis auf den Okolandbau zu
kennzeichnen.

78 Beanstandungen zu rechtswidriger Kennzeich-
nung von Erzeugnissen mit dem Hinweis 6kologi-
sche Erzeugung wurden 2020 in Niedersachsen be-
arbeitet. Uber 50 % der Beanstandungen stammten
allein aus dem Onlinehandel und der Gastronomie,
wovon der Onlinehandel mit Gber 35 % den groBe-
ren Anteil ausmachte.

B Vorgehensweise bei Meldung von
UnregelmaBigkeiten und VerstdBen in der
Tierhaltung

Die Verbrauchererwartungen im Bereich Tierwohl

sind in der o©kologischen Tierhaltung besonders

hoch. Dennoch wurden dem Dezernat Okologischer

Landbau im Jahr 2020 durch die privaten Kontroll-

stellen in 41 Fallen VerstdBe allein auf milchvieh-

haltenden Betrieben gemeldet, welche vermehrt

Defizite der Haltungs- oder Managementbedingun-

gen aufzeigten. In acht dieser Falle war das LAVES

kontrollbegleitend an der Mangelerhebung betei-

ligt.

Die geltende EG-Oko-Verordnung gibt vor, zu jeder
non-konformen Haltungsbedingung eine konkre-
te KorrekturmaBnahme mit dem Ziel der Risiko-
minimierung festzulegen und fortzuschreiben. Diese
MaBnahmen (Herdengesundheitspldne, Sanierungs-
konzepte o. &.) beinhalten konkrete und nachhaltige
Ziele, Fristen und Indikatoren. Sie konnen durch den
Betrieb in Zusammenarbeit mit Tierdrzt*innen oder
Berater*innen erarbeitet werden.

Private Kontrollstellen stellen fest, ob die Umsetzung
und die Wirksamkeit der KorrekturmaBnahmen in
den Unternehmen durchgefihrt werden.

Das Dezernat Okologischer Landbau tiberwacht und
bewertet wiederum die Kontrollstellen in Hinblick
auf die Qualitat der Umsetzung der KorrekturmaB-
nahmen des Betriebes. AuBBerdem Uberprift das De-
zernat, ob die Kontrollen objektiv, neutral und un-
voreingenommen durch das Kontrollstellenpersonal
ausgefuhrt werden. Durch die intensive Begleitung
der Behorde konnten 33 der o. g. Félle bereits im
Jahr 2020 abgeschlossen werden.

> INFO

EG-Oko-Verordnung
Art. 63 1) b) und Art. 74
Abs. 2 ) VO(EG)
889/2008:

Der Unternehmer stellt
bei Aufnahme des Kon-
trollverfahrens konkrete
MaBnahmen auf, um die
Einhaltung der ¢kologi-
schen Produktionsvor-
schriften zu gewahrleisten.
Diese sind anschlieBend
auf aktuellem Stand zu
halten und massen im
Bereich der 6kologischen
Tierproduktionseinheit ei-
nen Bewirtschaftungsplan
umfassen.
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> INFO

Weinkennzeichnung
Zwingend zu kennzeichnen
ist der Wein mit:

1. der Bezeichnung , Wein”

2. dem vorhandenen
Alkoholgehalt

3. der Angabe des
Mitgliedsstaates, in dem
die Trauben geerntet und
zu Wein verarbeitet
wurden; gangig:
Deutscher Wein

4. Name und Anschrift
des Abfiillers, eventuell
abweichender Abftllort

5. Nettofiillmenge

6. Allergenkennzeichnung

7. Loskennzeichnung

8. ggf. klarstellend: Rosé-
wein, Rosé oder Rotling

Weitere freiwillige Angaben
sind unter Umstanden
maglich.

Mehr Informationen:
www.laves.niedersachsen.de
Suchwort:
Weinkennzeichnung

B Weinland Niedersachsen

Mitte der 1970er Jahre beschloss die EU ein Verbot
der Neuanpflanzung von Weinreben, um Ubermen-
gen der Weinproduktion abzubauen. Seit 2016 bis
2030 gilt ein neues Genehmigungssystem der EU
fur Rebpflanzungen. Danach durfen Neuanpflan-
zungen erfolgen, in Deutschland aber im Jahr ma-
ximal 0,3 % der vorhandenen Weinbaufldche be-
tragen. Die Bundesanstalt fir Landwirtschaft und
Ernghrung (BLE) ist die Genehmigungsbehorde fur
Deutschland. Genehmigte Weinbauflachen mussen
innerhalb von drei Jahren ab Genehmigung mit
Weinreben bepflanzt werden.

Seit 2016 ist in Niedersachsen die Zahl der Win-
zer*innen auf 28, die der genehmigten Rebflache
auf 23,7 ha, der tatsachlich bepflanzten Rebflache
auf 19,5 ha angewachsen, die BLE hat dabei mit 46
Genehmigungen Anbaurechte fir insgesamt 28 An-
bauflachen erteilt.

Die Kennzeichnung niedersachsischer Weine mit
einem Hinweis auf regionale Erzeugung (z. B. Nie-
dersachsen oder Oldenburg) ist ohne eine (Qua-
litats-)Zulassung der EU nicht gestattet. Vorge-
schrieben ist , Deutscher Wein”. Unter bestimmten
Voraussetzungen durfen die Weine mit Jahrgang,
Sorte und/oder einem Hinweis auf den 6kologischen
Landbau gekennzeichnet werden.

Das LAVES

» Uberwacht den Anbau entsprechend der Geneh-
migung der BLE und die Erntemengen,

» nimmt die von der EU vorgeschriebenen vielfal-
tigen Meldungen entgegen und leitet sie weiter;
zusatzlich wird daraus eine Weinbaukartei u. a.
Uber Rebflachen, Anbausorten, Weinertrage und
Weinbestande erstellt,

» erhebt von den Winzer*innen die vorgeschriebe-
nen Abgaben und fihrt diese an den Deutschen
Weinfonds ab.

Weinanbaugebiete Niedersachsens

B Schweineproduktion in Niedersachsen

Seit einigen Jahren ist in der Schweineproduktion
ein massiver Strukturwandel zu beobachten, der
sich durch die im Jahr 2020 gegebenen Umstdande
fortsetzt.

Die Ergebnisse der Landwirtschaftszahlung 2020
zeigen fur Niedersachsen seit 2010 einen Ruck-
gang der landwirtschaftlichen Betriebe um 15 %
auf 35.500. Niedersachsen liegt damit noch Uber
dem Bundesdurchschnitt von 12 %. Die schweine-
haltenden Betriebe haben sich in den letzten zehn
Jahren sogar um rund ein Drittel auf 6.500 Betriebe
reduziert. Fir 2010 ergab die Viehzahlung 8,03 Mio.
Tiere, fur 2020 dagegen 8,3 Mio. Tiere.

Neben rein wirtschaftlichen Erfordernissen liegt die
Ursache bei den veranderten Rahmenbedingungen
in der Tierhaltung im Hinblick auf den Tier- und/oder
den Umweltschutz.

Die Auswirkungen der Corona-Pandemie und der
Afrikanischen Schweinepest (ASP) haben 2020 den
Strukturwandel deutlich verstarkt.

Die pandemiebedingten hygienerechtlichen Vor-
schriften schrankten zeitweise die Schlachtkapa-
zitadten deutlich ein, wodurch sich ein massiver Stau
schlachtreifer Schweine entwickelte.

Nach dem Ausbruch der ASP im September 2020
erfolgte umgehend ein Importstopp fur deutsche
Schweine nach China, Stdkorea und Japan. Mit
China fehlt der groBte Abnehmer fir deutsches
Schweinefleisch auBerhalb der EU. Dies flhrte zu ei-
nem dramatischen Preisverfall fr Schlachtschweine.

Nur ein Teil des deutschen Schweinefleischs kann
auf dem EU-Binnenmarkt vermarktet werden. Insbe-
sondere die asiatischen Mérkte boten Absatzmog-
lichkeiten fur Produkte, die in Europa keine Abneh-
mer finden und daher jetzt mit zusatzlichen Kosten
entsorgt werden missen.

B Das Prinzip Bruderhahn

Bei Huhnern liegt der Schwerpunkt der Legerassen
auf der Eierproduktion, dementsprechend haben die
mannlichen Tiere schlechte Masteigenschaften: die
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Mastdauer ist deutlich langer und der Fleischansatz
deutlich schlechter als bei den Mastrassen. Daraus
resultierend werden im Jahr ca. 45 Millionen mann-
liche Kiken der Legerassen getttet, da diese Tiere
nicht wirtschaftlich genutzt werden kénnen.

Die Bundesregierung hat ein Verbot fur das Téten
mannlicher Kiken auf den Weg gebracht, welches
Anfang 2022 in Kraft treten soll. Das setzt die zuver-
lassige Geschlechtsbestimmung im befruchteten Ei
voraus. Es gibt mittlerweile mehrere Verfahren, die
jedoch noch nicht alle praxisreif sind. Viele liefern
erst nach acht Bebriitungstagen ein sicheres Ergebnis.
Ab 2024 sollen in Deutschland nur noch Tests vor
dem sechsten Tag erlaubt sein, da die Embryonen
bis dahin kein Schmerzempfinden haben.

Als Alternative zum Toten der mannlichen Kiken
gibt es seit einiger Zeit das Prinzip Bruderhahn, bei
dem die ,Briider” der Legehennen aufgezogen und
als Geflugelfleisch vermarktet werden. Es gibt mitt-
lerweile verschiedene gleichgeartete Projekte.

Uber einen héheren Eierpreis von ca. ein bis vier Cent
wird die Mast der Bruderhdhne subventioniert, was
aber den weit héheren Futterverbrauch, die langere
Mastdauer und das geringe Mastendgewicht nicht
ausgleichen kann. Ziel ist es daher, neben der vor-
rangigen Geschlechtsbestimmung im Ei in der Zucht
erganzend auch wieder auf Zweinutzungslinien zu
setzen, die sowohl beim Eierlegen als auch in der
Mast wirtschaftlich akzeptable Leistungen bringen.
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INFO

Wann greift die Schlecht-
wetterregelung?

Die definierten extremen
Witterungsbedingungen
sind eine Kombination aus
tiefen Temperaturen,
heftigen Niederschlagen
und hohen Windstarken.
Diese Kombination ist der
Gesundheit der Legehennen
nicht zutraglich.

Weitere Informationen
finden sich unter:
www.laves.niedersachsen.de
Suchwort:
Schlechtwetterregelung

INFO

Die Mindestvorgaben zu
Auslaufflachen in der kon-
ventionellen Freilandhaltung
richten sich nach Anhang

Il der VO 589/2008. Es
mussen mindestens 4 gm
Auslaufflache je Legehenne
oder 10 gm je Legehenne
bei Wechselbeweidung
vorgehalten werden. Ab
10:00 Uhr morgens bis
Sonnenuntergang ist

den Tieren Zugang zu der
Auslaufflache im Freien zu
gewahren. Diese muss zum
groBten Teil bewachsen sein
und darf nicht zu anderen
Zwecken genutzt werden,
allerdings sind Ausnahmen
moglich. Die Auslaufflache
darf einen Radius von

150 m nicht Gberschreiten,
Ausnahmen sind nur bei
Vorhalten von nattirlichen
oder kiinstlichen Unterstén-
den in der Flache zulassig.
Dartiber hinaus fordert die
Tierschutz-Nutztierhaltungs-
Verordnung, dass die
Auslaufflache maglichst
gleichmaBig und von allen
Legehennen gleichzeitig
genutzt werden kann.

B Extreme Witterungsbedingungen fiir
Freilandhaltungen von Legehennen

Seit November 2020 gilt in Niedersachsen eine
.Schlechtwetterregelung” fir Legehennen in kon-
ventioneller Freilandhaltung. Als Mindestanfor-
derung der Freilandhaltung ist den Legehennen
normalerweise tdglich ab 10:00 Uhr Zugang zu
einem Auslauf im Freien zu gewahren. Wird Aus-
lauf nicht gewahrt, sind die Haltungsbedingungen
identisch mit denen der Bodenhaltung. Da Eier
aus Freilandhaltung in der Regel teurer sind als Bo-
denhaltungseier, ist diese Mindestanforderung fur
Verbraucher*innen von besonderer Bedeutung.

Eine Beschréankung des Zugangs zum Auslauf fur
Legehennen ist nur in bestimmten Ausnahmefallen
zulassig, beispielsweise wenn eine Aufstallungsan-
ordnung durch eine kommunale Veterindrbehoérde
zum Schutz der Tiere vor der Gefllgelpest erfolgt.
Fur solche Falle sehen die Rechtsvorschriften eine
Ausnahme fir die Betriebe vor: fur einen Hochst-
zeitraum von bis zu 16 Wochen durfen Eier als
Freilandeier vermarktet werden, auch wenn die
Mindestanforderung des Freilandauslaufes nicht er-
fallt wird.

Die Schlechtwetterregelung, die per Erlass vom nie-
dersachsischen Landwirtschaftsministerium einge-
fuhrt wurde, erlaubt es den Betrieben, ihren Lege-
hennen bei extremen Witterungsbedingungen den
Auslauf zu beschranken. Eier, die in diesen Zeitraum
produziert wurden, durfen weiterhin als Eier aus
Freilandhaltung vermarktet werden, allerdings nur
unter Anrechnung auf den genannten Hochstzeit-
raum von 16 Wochen. Der Zeitraum wird dadurch
nicht verlangert, sondern ist im Sinne der Tierge-
sundheit flexibler nutzbar.

B Auslaufflaichennutzung durch Legehennen
Die Mindestvorgaben fur die Auslaufflachen kon-
ventioneller Freilandhaltungen enthalten einen kon-
kreten Handlungs- und Gestaltungsauftrag fur die
Legehennen-haltenden Betriebe, auch um die Ver-
brauchererwartungen hinsichtlich artgerechter Tier-
haltung zu erfullen. Auslaufflachen, die gut genutzt
werden, leiden im Erscheinungsbild unter der inten-
siven Nutzung durch die Tiere. Eine gleichmaBige
Nutzung von Auslaufflachen wird durch verschiede-
nen Arten von Unterstanden wie z. B. Gehdlzstruk-
turen begunstigt. Diese Strukturelemente ermdgli-
chen es den Tieren, gut geschitzt vor Beutegreifern
und widrigen Witterungsbedingungen die gesamte
verflgbare Auslaufflache zu nutzen.

Den Tieren den dringend bendtigten Schutz in na-
turlicher oder kinstlicher Form zu bieten, kann dazu
beitragen, die Legehennen weiter in die Auslauffla-
che zu fuhren und die gleichmaBigere Nutzung der
Flache zu gewahrleisten. Insbesondere stark belaste-
te/frequentierte Flachen in Stallndhe kénnen davon
profitieren. Losungen fur eine gelungene Auslauf-
strukturierung sollten sich vor allem an der Idee des
gestaltbaren Lebensraumes orientieren und nicht an
der Frage, mit welcher Strukturierung ein zusatzlicher
Nutzen aus der Auslaufflache gezogen werden kann.

Link zu weiterfuhrenden Informationen:

www.laves.niedersachsen.de
Suchworte: Auslaufgestaltung

B Beanstandungen und Ahndungen in den
Dezernaten der Abteilung 4

In allen Dezernaten der Abteilung gehoéren zur
Uberwachung neben den Vor-Ort-Kontrollen auch
die Durchfiihrung der Verwaltungsverfahren sowie
bei VerstoBen die Einleitung von Ordnungswidrig-
keiten-Verfahren. Je nach Rechtsgrundlage kénnen
diese mit der Festsetzung von GeldbuBen, Verwar-
nungen mit und ohne Verwarngeld sowie Vermark-
tungsverboten oder sonstigen MaBnahmen geahn-
det werden. Zur Durchsetzung der gesetzlichen
Vorgaben kommen hier auch die Verhangung von
Zwangsgeldern oder die Erteilung von Auflagen zur
Anwendung. In den Féllen, in denen ein Straftatbe-
stand gegeben sein kénnte, werden die Verfahren
an die Staatsanwaltschaft abgegeben.

Abteilung 4 des LAVES » Futtermittelsicherheit, Okologischer Landbau, Marktiiberwachung

Hoheitliche Tatigkeiten der Abteilung 4 im Jahr 2020*

Marktuberwachung

Dezernat Textil-

Fachbereich kenn- Futter-
Obst und zeich- mittelUber-

Gemuse Geflugel | Bruteier Weinbau nung wachung
1. Betriebsstatten

1.1 Anzahl zu kontrollierender

Betriebe (einschl. LEH) 960 2.295 408 184 264 28 5.900 10.039 61.443
2. Inspektionen
2.1 Durchgefiihrte Inspektionen
(einschl. Zulassungs-/ 366 758 65 66 139 15 81 1.490 1.262
Registrierungs- und
sonstiger Kontrollen)
2.2 Kontrollbesuche mit 107 145 18 B 31 B 40 341 248
Beanstandungen
3. Probenahmen
3.1 Entnommene Proben 6 - 6 2.465
3.2 Beanstandungen 3 - 3 235
4. Weitere Tatigkeiten
4.1 Zulassungen - 90 2 - 2 - - 94 36
4.2 Registrierungen - 123 - 3 - - - 126 651
4.3 Exportzertifikate
(= Bescheinigungen und 8 - - - - - - 8 2.069
Verzichtserklarungen)
4.4 Vermarktungsverbote 2 9 4 - - - - 15 31
4.5 Verwarnungen mit 1 10 B B B _ ] 12 112
Verwarngeld
4.6 BuBgeldbescheide 2 23 - - 1 1 - 27 173

Okologi- | Abteilung
scher 4
Landbau gesamt

3.715 75.197
89 2.841
1 590
- 2.471
- 238
- 130
- 777
- 2.077
5 51
2 126
1 201

* Pandemiebedingt konnten die Kontrollen nicht im geplanten Umfang durchgefhrt werden!

SERVICEANGEBOTE

Merkblatter zum Download oder zum Bestellen

Umfangreiches Informationsmaterial sowie Antrage und Formulare zu den Bereichen Futtermittel-
und Markttiberwachung sowie Okologischer Landbau sind im Internet zu finden:
www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter

RegelmaBige Veréffentlichungen

> Veroffentlichung der amtlichen Preisfeststellungen:

www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Amtliche Preisfeststellungen

> Verzeichnis der registrierten und zugelassenen Futtermittelunternehmen in NI und HB
www.laves.niedersachsen.de, Futtermittel, Futtermittelhygieneverordnung
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UNTERSUCHUNGS-
EINRICHTUNGEN

m Niedersachsische staatliche Untersuchungseinrichtungen im gesundheitlichen Verbraucherschutz weisen
gegeniber vielen anderen Bundeslandern die Besonderheit auf, nach Untersuchungsschwerpunkten
gegliedert und zugleich raumlich Gber das Bundesland verteilt zu sein. In der Abteilung 5 des LAVES sind
sechs, weitgehend spezialisierte, Untersuchungseinrichtungen ressortiert: die Lebensmittel- und Veterinarin-
stitute (LVI) in Oldenburg sowie Braunschweig/Hannover, das Institut fur Fische und Fischereierzeugnisse (IFF)
in Cuxhaven, das Institut fur Bedarfsgegenstande (IfB) in Luneburg, das Futtermittelinstitut (FI) in Stade und
das Institut fir Bienenkunde (IB) in Celle. Fur die Wahrnehmung der Vorgesetztenfunktion und damit
die Koordinierung der Aufgaben zwischen den Instituten ist die Abteilungsleitung mit einem Stab von Mit-
arbeitenden zustandig.

ABTEILUNG 5
DES LAVES

Unter schwierigen Bedingungen bringen
sich die LAVES-Institute zum Wohlergehen der
Menschen in Niedersachsen ein.

Das Jahr 2020 stand ganz im Zeichen der Eindam-
mung des SARS-CoV-2-Geschehens. Trotz zweier
.Lockdowns” und durchgéangig bestehender Corona-
Beschrankungen haben die Institute ihre Aufgaben
weitgehend wahrnehmen kénnen. Coronabedingt
gingen in einigen Bereichen die Probeneingange
deutlich zurtick, die Untersuchungen fiir die Partner
der Norddeutschen Kooperation (NOKO) erfolgten
weitgehend ohne Einschrénkungen und bedarfsge-
recht. Auch im Krisenzeiten wurde dem Verbrau-
cherschutz in Niedersachsen so Rechnung getragen.

Fur die Laborbereiche, in denen PCR-Untersuchungen
durchgefuhrt werden, stellte sich die Herausforde-
rung, in Amtshilfe fiir den Offentlichen Gesundheits-
dienst Niedersachsens SARS-CoV-2-Untersuchun-
gen durchzufihren (siehe Seite 10) sowie zeitgleich
die Kernaufgabe Tiergesundheitsdiagnostik unein-
geschrankt aufrechtzuerhalten. Die Mehrfachbe-
lastung der PCR-Labore wurde besonders deutlich,
als die Afrikanische Schweinepest (ASP) erstmals in

der Bundesrepublik amtlich festgestellt wurde (siehe
Seite 57). Dadurch intensivierten sich auch in Nie-
dersachsen die Monitoring-Untersuchungen, insbe-
sondere beim Wildschwein.

Ende des Jahres 2020 verscharfte sich die Situation
insbesondere fur das LVI Oldenburg nochmals, durch
einen Seuchenzug der hochpathogenen Avidren
Influenza (HPAI) vom Subtyp H5N8 im westlichen
Niedersachsen. Tierseuchendiagnostik- und Lebens-
mittel-PCR-Labore der beiden LVI, des IFF und des
FI, waren somit im Jahr 2020 Uber die Ublichen
Arbeitszeiten hinaus und an Wochenenden sowie
an Feiertagen tatig.

Auch die anderen Untersuchungsbereiche wurden
2020 durch verschiedene Ereignisse im Lebensmit-
tel- und Futtermittelbereich gefordert. So fihrten
wiederum Untersuchungen von Proben mehrerer
fleischverarbeitender Betriebe zu Nachweisen von
Listeria monocytogenes oder Campylobacter spp.

> INFO

Norddeutsche
Kooperation

Die Landeslabore der
Bundeslander Berlin,
Brandenburg, Bremen,
Hamburg, Mecklenburg-
Vorpommern, Niedersach-
sen und Schleswig-Holstein
arbeiten im Rahmen der
Norddeutschen Koope-
ration (NOKO) auf ver-
schiedenen Gebieten der
Lebensmitteltiberwachung
und Tierseuchenbekdmp-
fung zusammen. Neben
dem intensiven fachlichen
Austausch und der gegen-
seitigen Unterstiitzung bei
gréBeren Kontaminations-
geschehen im Futtermittel-
und Lebensmittelbereich
unterstiitzen sich die
Landeslabore der NOKO
gegenseitig bei der Un-
tersuchung von amtlichen
Proben. Spezialisierte
Schwerpunktlabore und
Kompetenzzentren in den
verschiedenen Landesla-
boren untersuchen lander-
Ubergreifend Proben.



Abteilung 5 des LAVES

Untersuchungseinrichtungen

Die mit Ruckstands- und Dioxinuntersuchungen be-
fassten Labore waren in hohem MaBe durch Nach-
weise von Rickstanden und Kontaminanten einge-
bunden.

Die ausgewogene Verteilung der bereitgestellten In-
vestitionsmittel im Sinne der Innovationsférderung
stellte auch im Jahr 2020 eine besondere Aufgabe
dar. Die Investitionsmittel wurden nicht nur fur die
Ublichen ErsatzbeschaffungsmaBnahmen, sondern
wiederum fUr eine zukunftsorientierte Messgerédte-
ausstattung eingesetzt (z. B. Pipettierroboter fiir die
PCR-Diagnostik).

Wesentliche Aufgaben:

Der Dialogprozess zwischen kommunalen Behérden
und den Instituten wurde auch im Jahr 2020 erfolg-
reich fortgesetzt und die Probenbdrse bewahrte sich
erneut zur Koordination der Probenahme. Zusatzlich
wurden Vorbereitungen getroffen, die Probenborse
mittels innovativer Programmiertechniken auf die
Erfordernisse der Zukunft auszurichten und damit
zu einer noch besseren Kommunikationsplattform
zwischen Lebensmitteliberwachungsbehérden und
LAVES-Instituten zu entwickeln.

Koordination von sechs Instituten

Die wesentlichen Aufgaben der Abteilungsleitung 5 des LAVES sind im Einzelnen:

RegelmaBiger fachlicher Austausch mit und
zwischen den Instituten in Bezug auf die Bereit-
stellung von ausreichend Untersuchungskapazitaten
zur Erfullung der rechtlich determinierten
Zielvorgaben und der Zielvereinbarungen mit dem
Ministerium

Sicherstellung einer effizienten Kommunikation
mit und zwischen den Instituten

Vertretung der Institutsangelegenheiten gegen-
Uber dem Prasidium

Koordination der organisatorischen, personellen
und haushalterischen Grundsatzangelegenheiten
der Institute gemaB Geschaftsverteilungsplan

Fachliche Koordination von Projekten zu For-
schung und Entwicklung

Koordination des Probentransportes zwischen
kommunalen Uberwachungsbehérden und den
Instituten

Koordination von landertbergreifenden Koopera-
tionen, insbesondere Angelegenheiten der Nord-
deutschen Kooperation im Untersuchungsbereich
Unterstltzung der Lebensmitteliberwachungs-
behorden bei der Aufklarung lebensmittelbedingter
Krankheitsausbriiche

Unterstlitzung der risikoorientierten

Probenahme und Probenbdrse

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

B Frisch gepresste Orangenséfte aus Selbst-
bedienungsautomaten - ist die Qualitat
gesichert?

Im Lebensmitteleinzelhandel werden zunehmend

Selbstbedienungsautomaten aufgestellt, bei denen

Kund*innen vor Ort per Knopfdruck eine Saftpres-

sung von Orangen selbst starten. Der Automat ist

mit ganzen Orangen bestiickt, die vor der Pressung
halbiert und dann gepresst werden. Ist gewahr-

leistet, dass bei diesem Vorgang keine Schalenbe-
handlungsmittel oder Pestizidriickstdnde in den Saft
gelangen? Wie ist die Beschaffenheit dieser Erzeug-
nisse? Diesen Fragestellungen wurde in einem ge-
meinsamen Projekt des LVI Braunschweig/Hannover
und LVI Oldenburg nachgegangen.

Zwolf frisch gepresste Orangensafte wurden zur Un-
tersuchung eingereicht. Die Pestiziduntersuchung

ergab, dass alle zwolf Proben mindestens einen
und maximal funf Ruckstande enthielten. Insgesamt
waren zehn verschiedene Wirkstoffe in den Proben
nachweisbar (siehe Abbildung).

Fur Orangensaft gibt es in VO (EG) Nr. 396/2005 kei-
ne eigenen Pestizidhdchstgehalte, weshalb diejeni-
gen flr Orangen zur Beurteilung der Proben dienen.
Die in funf Proben bestimmbaren Gehalte an Thia-
bendazol (Median 0,03 mg/kg) lagen weit unterhalb
des Hochstgehalts fur Orangen. In zwei Saftproben
wurden Héchstgehaltsiberschreitungen von Benzal-
koniumchlorid (BAC) und Dialkyldimethylammonium-
chlorid (DDAC) festgestellt. Beide Proben Uberschrit-
ten deutlich die jeweiligen Summenhochstgehalte fur
Orangen und waren somit nicht verkehrsfahig.

BAC und DDAC, beides Stoffgemische quartarer
Ammoniumverbindungen, werden als Biozide z. B.
in Reinigungs- und Desinfektionsmitteln eingesetzt.
Moglicherweise wurden die Anlagen nach der Reini-
gung nicht ausreichend mit Wasser gespilt oder das
Reinigungsmittel wurde zu konzentriert eingesetzt.

Die Uberpriifung der weiteren Beschaffenheit der
Proben ergab, dass der nachweisbare Vitamin-C-Ge-
halt in diesen frisch gepressten Fruchtsaften signifi-
kant héher (Median 435 mg/l) war als in abgefullten
und pasteurisierten Erzeugnissen (Median 325 mg/I
bei 100 Proben aus den Jahren 2019-2020).
Verbraucher*innen muss jedoch bewusst sein, dass
ein frisch gepresster Fruchtsaft nur eine kurze Halt-

Abteilung 5 des LAVES

barkeit aufweist, da bei einer ldngeren Lagerung
eine einsetzende Garung nicht ausgeschlossen ist.
Zum Zeitpunkt der Untersuchungen waren die che-
mischen Hygieneparameter, wie Milchsdure und
Ethanol, in den Orangenséaften nicht erhoht.

B Die Afrikanische Schweinepest (ASP) — be
prepared oder Vorbereitungen der LAVES-
Institute auf den Ausbruchsfall

Die erforderlichen Methoden zum Genomnachweis

mittels PCR und zum indirekten Erregernachweis mit-

tels Serologie sind seit langem an den LVI in Olden-
burg und Hannover etabliert. Bei einem Ausbruch
der ASP werden umfangreiche molekularbiologi-
sche Surveillance-Untersuchungen erforderlich, die
die PCR-Labore vor besondere Herausforderungen
stellen. Aber auch fur den Fall, dass der Probenanfall
in den Restriktions- und sonstigen Uberwachungs-
zonen die Untersuchungskapazitaten Uberschreitet,
mussen Planungen erfolgen, um sicherzustellen,
dass Proben zlgig untersucht und deren Ergebnisse
in die Entscheidungen zur Seuchenbekdmpfung
einflieBen konnen. Folgende VorbereitungsmaBnah-
men wurden fir diese Félle getroffen:
Die Datenlbertragung von den PCR-Systemen
zum Laborinformations- und Managementsystem
(LIMS) wurde automatisiert.
Rufbereitschaftssysteme wurden an beiden LVI
eingerichtet.
Fur die ASP-/KSP-PCR aber auch fir andere Tier-
seuchen und Analytikbereiche wird Personal aus
anderen Fachbereichen und Institutsabteilungen
eingearbeitet, um die vom erhéhten Probenan-
fall betroffen Laborbereiche im Verdachts- und
Seuchenfall zu unterstitzen. Zusatzlich wurden
Handlungsleitfaden fiir technische und wissen-
schaftliche Mitarbeiter*innen erstellt und Pldne
fur Schichtsysteme erstellt und getestet.
Die LAVES-Institute stehen im Austausch mit dem
Institut fur Tiergesundheit der LUFA Nord-West in
Oldenburg, um im Ausbruchsfall Probenkontin-
gente abzugeben und damit die Untersuchungs-
kapazitdten des Landes erhohen zu kénnen.
RegelmaBige Konsultationen finden innerhalb
der NOKO und mit Untersuchungsamtern in
Nordrhein-Westfalen statt, um gegebenenfalls
die Untersuchungskapazitaten durch landeriber-
greifende Verlagerung von Proben zu erhohen.

Untersuchungseinrichtungen
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Lebensmittel- und Veterinarinstitut (LVI) Oldenburg —
angekommen im neuen Untersuchungszentrum fUr
den gesundheitlichen Verbraucherschutz

= Mit der rdumlichen Zusammenfuhrung aller Untersuchungsbereiche des LVI Oldenburg an einem Standort
ist nunmehr ein langer Prozess zur Neubildung eines modernen Untersuchungszentrums fir den niedersachsi-
schen Verbraucherschutz und die Tiergesundheit in Oldenburg erfolgreich abgeschlossen.

Nach Teilumzlgen ausgewahlter Fachbereiche bereits 2019 konnte im ersten Quartal 2020 der Umzug aller
verbliebenen Fachbereiche in den Laborneubau in der Martin-Nieméller-StraBe in Oldenburg vollzogen werden.
Dank hervorragender Planung und Umsetzung des Umzugs wurden innerhalb weniger Tage samtliche
Rdume des neuen Institutsgebdudes bezogen. Innerhalb kirzester Zeit wurden die Raumlichkeiten und
Geratschaften in Betrieb genommen. Bereits nach einer Woche meldeten die Fachbereiche wieder volle
Untersuchungsbereitschaft.

In den neuen Raumlichkeiten werden virologische und serologische Untersuchungen auf Tierkrankheiten,
mikrobiologische Untersuchungen auf Zoonoseerreger und Rickstandsuntersuchungen auf Tierarzneimittel
durchgefihrt. Um tierseuchen- und tierschutzrechtliche Untersuchungen an Tierkérpern vornehmen zu
kénnen, wurde eine moderne Sektionshalle errichtet. Bereits seit Jahren sind mikrobiologische und lebens-
mittelchemische Untersuchungen in vornehmlich tierischen Lebensmitteln und unverarbeitetem Obst und
Gemuse am Standort im Oldenburger Stadtstuden etabliert.

Obwohl ein groBes Augenmerk auf die Inbetrieb-
nahme des Laborneubaus gerichtet war, wurden
die fortlaufenden Anforderungen an die Untersu-
chungsbereiche optimal erfullt.

Die Untersuchungs- und Beratungsexpertise des
Institutes wurde vielfach von den zustandigen
Uberwachungsbehérden und anderen Partnern in
Anspruch genommen. Zudem wurden zahlreiche
europdische und nationale Uberwachungs- und
Monitoringprogramme mit hohem Zielerreichungs-
grad erfullt. Basis aller Untersuchungen war die
stete Anwendung, Weiterentwicklung und Neueta-
blierung von modernen Labormethoden.

Gerade in einer schwierigen, von einer Pandemie
gepragten Zeit konnte das Institut seinen Beitrag
zum gesundheitlichen Verbraucherschutz und zur
Tiergesundheit auf héchstem Niveau anbieten und
seinen Teil zur Wahrung der &ffentlichen Sicherheit
beitragen. Zusatzlich wurde innerhalb kirzester
Zeit im Fachbereich Molekularbiologie/Virologie die
Labormethode zur Untersuchung von humanen

Abstrichproben auf SARS-CoV-2 zur Unterstiitzung
der zustandigen Gesundheitsbehérden etabliert. Bis
zum Ende des Jahres 2020 wurden Uber 36.000 Pro-
ben fur die Gesundheitsamter auf das Coronavirus
im LVI Oldenburg untersucht.

Das war nur durch die sehr hohe Einsatzbereitschaft
aller beteiligten Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
zu leisten. Selbst an Wochenenden und Feiertagen
wurde untersucht.

Im Juni 2020 Uberzeugte sich Ministerprasident Ste-
fan Weil bei seinem Besuch personlich von dieser
Einsatzbereitschaft des LVI Oldenburg und sprach
seinen Dank aus.

Diese besonderen Ereignisse mit einer sehr hohen
Erwartung der Offentlichkeit an schnelle und kom-
petente Untersuchungsablaufe sind nur durch das
groBe Engagement der Mitarbeiterinnen und Mitar-
beiter des LVI Oldenburg zu meistern.

LEBENSMITTEL- UND
VETERINARINSTITUT OLDENBURG

ZAHLEN AUF EINEN BLICK

» 187,18 Vollzeitstellen **
» 1.413.826 Untersuchungen

* u. a. Beratungen sowie Stellungnahmen/Berichte

** inkl. Drittmittelstellen

Wesentliche Aufgaben: Untersuchung tierischer
Lebensmittel, Diagnostik und Untersuchung in

Sachen Tiergesundheit

Im LVI Oldenburg werden im Bereich der amtlichen
Lebensmitteluntersuchung schwerpunktmaBig tie-
rische Lebensmittel und unverarbeitetes Obst und
Gemduse untersucht. Hinzu kommt die Spezialana-
lytik, auch als Service fur die anderen Institute des
LAVES.

Das LVI Oldenburg Ubernimmt vielféltige Aufgaben
in Sachen Tiergesundheit. Dazu gehort die Diag-
nostik von Tierseuchen (pathologisch, mikrobiolo-
gisch, molekularbiologisch, virologisch, serologisch,
histologisch) sowie von infektidsen Tierkrankheiten

bei Nutz-, Haus- und einigen Wildtieren. Besondere
Schwerpunkte liegen hier im Bereich der Untersu-
chung von anzeigepflichtigen Tierseuchen und mel-
depflichtigen Tierkrankheiten.

Zu den weiteren Tatigkeiten zahlen Uberprifungen
im Hinblick auf das Einhalten der Anforderungen
des Tierschutzes, die fachliche Beratung der Einsen-
denden (Veterindrmediziner*innen der Landkreise
und beauftragte Tierarzt*innen) sowie das Erarbei-
ten von Stellungnahmen fur vorgesetzte oder andere
Dienststellen.
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> INFO

Der Seehund (Phoca
vitulina) kommt auf der
Nordhalbkugel vor. Als sehr
gute Schwimmer ernahren
sich adulte Tiere von
Fischen, wahrend juvenile
eher kleinere Meerestiere
fressen. Seehunde sind
Einzelganger und finden
sich nur zum Ruhen in
kleinen Gruppen auf
Sandbénken zusammen,
wobei auch hier direkter
Kontakt in der Regel ver-
mieden wird. Paarungszeit
ist von Juli bis August und
nach elf Monaten Tragzeit
werden voll schwimmfahige
Nachkommen mit einem
durchschnittlichen Geburts-
gewicht von 10 kg geboren.
Nach etwa finfwochiger
Saugezeit endet die Mutter-
Kind-Beziehung. Die Le-
benserwartung freilebender
Seehunde betragt zwischen
20 und 35 Jahren. Seit 1971
besteht in Niedersachsen
ein Jagdverbot.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

» Amtliche Untersuchung (sensorisch, chemisch,
histologisch, mikrobiologisch) und rechtliche
Beurteilung folgender Lebensmittel:

» Fleisch, Fleischerzeugnisse und Wurstwaren
» frisches Obst, Gemise und Kartoffeln

» Kdse und Erzeugnisse aus Kase

» Milch und Milcherzeugnisse

» Sauglingsnahrung

» Speiseeis

» Amtliche Diagnostik von anzeigepflichtigen
Tierseuchen, meldepflichtigen Krankheiten und
Zoonosen (serologisch, molekularbiologisch,
mikrobiologisch, virologisch, histologisch,
pathologisch)

» Amtliche Untersuchung und Begutachtung
tierschutzrelevanter Objekte

» Spezielle Analytik

» Dioxine, PCB und bestimmte andere
organische Kontaminanten

» Pflanzenschutzmittelriickstande

» Authentizitatsprafungen mittels
Stabilisotopenanalyse

Arbeitsschwerpunkte und

B Gesundheitsmonitoring der Seehunde an der

niedersachsischen Nordseekiiste
Im Jahr 2020 wurden im Fachbereich Pathologie des
LVI Oldenburg 28 Seehunde im Gesundheitsmonito-
ring untersucht. Es handelte sich um 14 mannliche
und 14 weibliche Tiere, die entweder mit oder ohne
Therapieversuch in der Seehundestation Norddeich
verstorben sind oder euthanasiert wurden. Neun
Tiere sind bereits als Totfund bei der Station einge-
gangen.

Es erfolgte eine standardisierte Beprobung und Be-
urteilung auf maogliche Krankheitserreger und Or-
ganveranderungen.

Das Alter der Tiere lag zwischen einer Woche und
maximal sieben Monaten. Sie wiesen eine Totallan-
ge von 80 bis 109 cm auf. Zehn Tiere hatten zum
Zeitpunkt der Sektion ein Gewicht von unter 10 kg
und damit einen schlechten Erndhrungszustand.

» Radioaktivitatsmessungen in Lebensmitteln

» Untersuchung von Erzeugnissen lebensmittel-
liefernder Tiere auf Rickstande (Arzneimittel,
verbotene oder nicht zugelassene Stoffe,
zugelassene Stoffe)

» Amtliche Untersuchung von Betriebskontrollpro-
ben aus lebensmittelbe- und -verarbeitenden
Betrieben und bakteriologische Untersuchung von
Schlachthofproben

» Erarbeiten von Stellungnahmen und Durchfihren
fachlicher Beratungen zu allen oben genannten
Lebensmitteln und Analyseverfahren

» Ausbildung von Biologielaborant*innen und
Chemielaborant*innen; Mitwirken bei der
Ausbildung und Prifung von
Lebensmittelchemiker*innen; Mitwirken bei der
Ausbildung von Veterinar*innen; Mitwirken bei
der Ausbildung von Medizinisch-technischen
Laborassistent*innen

» Angewandte Forschung, Entwicklung und
Methodenentwicklung

besondere Ergebnisse

Urséchlich sind neben pulmonalen und intestinalen
Endoparasitosen (siehe folgender Artikel auf Seite 61)
auch virale Darmentzindungen, bakterielle Pneu-
monien und Nabelentziindungen festgestellt wor-
den. Oft zeigten die Tiere zudem teils hochgradige
Entziindungen im Maulbereich, die wahrscheinlich
als Folge der Auszehrung zu bewerten sind.

Junger Seehund zur Sektion

AuBerdem wurde bei einem Tier eine Nekrose des
Hirnrindengewebes, wahrscheinlich infolge eines
Vitamin-B1-Mangels, nachgewiesen.

Zwei der untersuchten Tiere erlagen den Verletzun-
gen eines massiven stumpfen Traumas.

Ziel dieses Monitorings ist es, Uber die Jahre Veran-
derungen in der niedersachsischen Seehundepopu-
lation zu erfassen und ggf. rechtzeitig korrigierende
MaBnahmen einleiten zu kénnen.

e —

Lungenwdirmer in der Lunge

B Parasitologische Untersuchungenim Rahmen

des Gesundheitsmonitorings der Seehunde
Von Mai bis November 2020 wurden Kotproben
von 30 Jungtieren von Seehunden (Phoca vitulina)
mittels kombiniertem Sedimentations-/Flotations-
verfahren untersucht. In 8 Kotproben (27 %) konnte
kein Hinweis auf eine Parasitose gefunden werden.
Lungenwirmer und/oder Lungenwurmlarven wur-
den bei 12 Tieren (40 %) nachgewiesen. Sowohl
bei den negativen Tieren als auch bei Lungenwurm-
Nachweisen stimmten die Sektions- und die para-
sitologischen Ergebnisse gut Gberein. In der Mehr-
zahl der Falle wurde aufgrund der Morphologie der
.groBe Lungenwurm® Otostrongylus circumlitus
diagnostiziert. In einem Fall fanden sich nur histolo-
gisch Hinweise auf einen Lungenwurmbefall.

Bei 10 der 13 Tiere mit Lungenwdirmern wurden
bei der Sektion oder in den Kotproben zusatzlich
Stadien anderer Parasiten nachgewiesen. Eben-
so wurden in weiteren 9 Tieren Hinweise auf das
Vorkommen anderer Parasiten gefunden. Es er-
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gaben sich hierbei Unterschiede zwischen den Be-
obachtungen in der Sektion und den Nachweisen
in Kotproben: in 12 Proben wurden Eier nachge-
wiesen, deren Morphologie fur Trematodeneier
sprach — entsprechende Parasiten wurden aber in
der Sektion nicht gefunden. Demgegentber konn-
ten bei 11 Tieren, bei denen es in der Sektion Nach-
weise von im Magen vorkommenden Wirmern gab,
keine passenden Stadien in den Kotproben identifi-
ziert werden.

Fur die Zukunft wird eine Optimierung der parasi-
tologischen Untersuchungen durch Kooperation mit
anderen Institutionen angestrebt.

B Bedeutung von Milchproben in der
Tierseuchendiagnostik: ein Uberblick iiber
Untersuchungsparameter und Probenzahlen

Der Vorteil von Milchproben in der Diagnostik von

Tierseuchen und Tierkrankheiten ergibt sich einer-

seits in der einfachen Probenahme selber und an-

dererseits durch die Moglichkeit, eine groBe Anzahl
von Tieren mit nur einer Sammelmilchprobe gleich-
zeitig zu untersuchen.

Die Verwendung von Milchproben kann somit den
Untersuchungsaufwand gerade bei Uberwachungs-
programmen enorm reduzieren. Daher werden
Milchproben fir die Untersuchung auf Brucellose,
Leukose, Bovines Herpesvirus 1 (BHV-1) sowie Para-
tuberkulose (Mycobacterium avium ssp. paratuber-
culosis — MAP) in groBem Umfang eingesetzt.

Fur die Untersuchung auf Leukose wurden beispiels-
weise in den letzten Jahren um die 1.000 Proben und
fur Brucellose um die 2.000 Proben jahrlich untersucht.
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Tiefgefrorene
Erzeugnisse aus Hahn-
chen- und Putenbrust
Diese Lebensmittelkategorie
wird im Wesentlichen von
wenigen groBen Herstellern
und Marken bestimmt.
Daher wurden mehrfach
verschiedene Proben mit
derselben Kennzeichnung
untersucht.

Wurden 2015 im LVI Oldenburg lediglich 1.103 Ein-
zelmilch- und 9.909 Sammelmilchproben auf BHV-1
untersucht, so belief sich der Milchprobenumfang
fur die BHV-1-Diagnostik 2020 auf 604 Einzelmilch-
und 22.900 Sammelmilchproben.

Auch wurden 2020 fir das zwischenzeitlich in Nie-
dersachsen eingefuhrte Paratuberkulose-Vermin-
derungsprogramm 36.872 Einzelmilchproben und
12.826 Sammelmilchproben zusatzlich auf MAP
untersucht.

Diese Untersuchungszahlen belegen deutlich die
groBBe Bedeutung von Milchproben in der aktuellen
Bekampfung von Tierseuchen und Tierkrankheiten.

B Zoonosen-Monitoring aus Proben von
Gefliigel-Schlachthéfen: Nachweise von
Listeria monocytogenes und Clostridioides
difficile

Jedes Jahr erkranken Menschen an Lebensmittel-

infektionen durch Listeria monocytogenes (L. mo-

nocytogenes). Die Infektion ist zum Teil mit schwe-
ren gesundheitlichen Schaden verbunden. Mit der
erstmaligen Untersuchung von Masthahnchen auf

L. monocytogenes im Rahmen der AVV Lebensmit-

telkette soll die Ubertragungswahrscheinlichkeit

durch Hahnchenfleisch abgeschatzt werden.

Clostridioides(C.)-difficile-Infektionen mit schwerem
Verlauf werden seit einigen Jahren beim Menschen
mit unklarer Infektionsquelle und zunehmender
Tendenz festgestellt. Die enge genetische Ver-
wandtschaft zu Isolaten von Tieren weist auf eine
zoonotische Ubertragung hin. Die Untersuchung
von Mastgefligel soll das Ubertragungsrisiko durch
Geflugelfleisch auf den Menschen belegen.

In 28 von 196 untersuchten Halshautproben vom
Masthahnchen (14,3 %) konnte L. monocytogenes
isoliert werden. C. difficile wurde mittels PCR in
6 von 186 Halshautproben von Masthdhnchen
(3,2%) und 4 von 360 Halshautproben von Mast-
puten (1,1%) nachgewiesen. In der kulturellen
Untersuchung konnte C. difficile aus 2 Proben von
Hahnchen und 1 Probe von Puten isoliert werden.

Die Ergebnisse zeigen, dass Geflugelfleisch, zwar in
geringem Umfang, aber dennoch eine Quelle fir
Infektionen des Menschen mit L. monocytogenes
oder C. difficile sein kann. Sie verdeutlichen au-
Berdem, wie wichtig die Einhaltung der Regeln der
Kuchenhygiene im Umgang mit rohem Gefligel-
fleisch ist.

C. difficile auf chromID-C.-difficile-Agar

B Tiefgefrorene, gewiirzte Erzeugnisse aus
Hahnchen- und Putenbrustfleisch

Im Jahr 2020 wurden 33 Proben rohe, tiefgefrore-
ne, verpackte Hahnchen- und Putenbrustfilets mit
Flussigwlrzung mit und ohne Marinade unter-
sucht. Hierbei handelte es sich um 11 verschiedene
Produkte. Schwerpunkte der Untersuchung waren
der Zuschnitt, der Zusatz und die Deklaration von
Wasser und die Beurteilung der Aufmachung der
Verpackungen.

Die Art des Zuschnittes (z.B. , Hdhnchenbrustfilet
Teilstick” oder ,Hahnchenbrustfilet geschnitten®)
war bei allen Proben korrekt angegeben. Der Begriff
LFilet” ist nur dem ganzen Brustfilet vorbehalten.

In diesem Punkt hat sich die Kennzeichnung der
Erzeugnisse in den letzten Jahren deutlich verbessert.
Insgesamt mussten 23 Proben bemdngelt werden;
6 Proben wiesen Uberhohte Anteile an zugesetztem
Wasser auf.

Bei 6 verschiedenen Kennzeichnungen waren
Teile der Bezeichnung (z.B. ,mit 8% Flussig-
wirzung”) deutlich kleiner bzw. raumlich und/oder
farblich getrennt von der Angabe der Fleischart
(z. B. ,Hahnchenbrustfilet” oder ,Putenfiletsteak”)
angegeben. Gemal den gesetzlichen Vorschriften
mussen alle verpflichtenden Teile der Bezeichnung
eines Lebensmittels so angegeben werden, dass
Verbraucher*innen sie auf einen Blick wahrnehmen
kénnen.

Fr Fleischerzeugnisse ist die mengenmaBige
Angabe des Fleischanteils vorgeschrieben. Bei 3 ver-
schiedenen Kennzeichnungen wurden hierbei Man-
gel festgestellt.

B ,Fermentierte Gewiirzextrakte” fiir Fleischer-
zeugnisse

In den letzten Jahren wurden mehrfach spezielle
Zutaten fur Fleischerzeugnisse zur Untersuchung
eingesendet. Hierbei handelte es sich u. a. um fls-
sige Praparate mit hohen Gehalten an Milch- und
Essigsdure bzw. ihren Salzen. Die FlUssigkeiten sind
dunkelbraun, mit einem weitgehend unspezifischen,
malzartigen, leicht wirzigen und sauerlichen Ge-
ruch und Geschmack.

Die Hersteller bezeichneten diese Zutaten z. B. als
.Praparat zur Herstellung von Fleisch- und Wurst-
waren”, ohne einen konkreten Verwendungs-
zweck zu benennen. Als Zutaten wurden ,, Gewdirz-
extraktmischung” oder , GewUrzextrakte (Zwiebel)”
genannt. Es wurden Gehalte an Milchsaure von 18 %
bis 35 % und an Essigsaure von 5 % bis 7,5 % fest-
gestellt. Nach Information der Hersteller wurden
diese Praparate durch Fermentation von Zwiebeln
und Glucosesirup gewonnen.

Zum Einsatz kamen diese Préparate z. B. bei der
Herstellung von gewurztem Hahnchen-Hackfleisch,
Rostbratwurst, Puten-Frikadellen oder marinierten
Putensteaks in Verpackungen.
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Die Begutachtung der vorgelegten Proben ergab den
Schluss, dass die Praparate vorrangig zum techno-
logischen Zweck der Haltbarkeitsverlangerung und
nicht zur Beeinflussung des Aromas eingesetzt wur-
den. Sie wurden als Zusatzstoffe im Sinne der ent-
sprechenden EU-Verordnung (VO (EG) 1333/2008)
eingestuft. Da die vorgeschriebene Zulassung dieser
Praparate nicht vorliegt, ist eine derartige Verwen-
dung nicht zuldssig.

B Untersuchung von Beschwerdeproben

Aus welchen Grinden beschweren sich Verbrau-
cher*innen Uber Lebensmittel? Im Vordergrund
stehen Beschwerden aufgrund von Erkrankungen
mit Durchfall, Erbrechen und Bauchkréampfen nach
dem Verzehr der Lebensmittel. Aber auch nach dem
Kauf festgestellte Abweichungen, wie Verderb und
Verunreinigungen, fihren zur Einsendung von Be-
schwerdeproben.

Im Jahr 2020 wurden 40 Beschwerdeproben im
Fachbereich Mikrobiologie untersucht. Grund der
Beschwerde war bei 30 Proben die Erkrankung ei-
ner oder mehrerer Personen nach dem Verzehr. In 5
Fallen waren sensorische Abweichungen festgestellt
worden und bei 5 Proben eine Verunreinigung oder
ein Fremdkorper.

Die Produktpalette umfasste Fleisch und Wurst
aus dem Einzelhandel, zubereitete Speisen aus der
Gastronomie und vom Lieferservice sowie Kuchen
und Desserts. In mehreren Fallen wurden zwei oder
drei Komponenten eines MenUs zur Untersuchung
eingesandt.

> INFO

Milch- und Essigsaure
konnen sowohl von

Natur aus in Lebensmitteln
vorkommen als auch
gezielt als Zutaten Einsatz
finden. Die antimikrobielle
Wirksamkeit dieser Sauren
bzw. ihrer Salze wird schon
seit langer Zeit fur die
Konservierung genutzt.

Bei Fleischerzeugnissen
spielt die Milchsaurebil-
dung bei der Rohwurst-
reifung eine entschei-
dende Rolle. Bei frischeren
Fleischerzeugnissen wie

z. B. Brhwrsten dagegen
sind erhéhte Gehalte nicht
erwiinschte Anzeichen
eines Verderbs, die sich
auch sensorisch nachteilig
auswirken.

Setzt man diesen Erzeug-
nissen jedoch Salze der
Milch- und Essigsaure in
geringen Mengen zu,
erzielt man damit einen
haltbarkeitsverlangernden
Effekt. In diesem Fall
zéhlen sie zu den Zusatz-
stoffen, die nur eingesetzt
werden durfen, wenn eine
Zulassung vorliegt.
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Pravalenz

Die Pravalenz gibt an, wie
viele Individuen einer Popu-
lation zu einem bestimmten

Zeitpunkt an einer bestimm-

ten Krankheit erkrankt sind
(Krankheitshaufigkeit).

Nosokomiale Infektion
Infektion, die in einer
Gesundheitseinrichtung
(Krankenhaus, Pflegeein-
richtung) oder auch in am-
bulanten Praxen erfolgt ist.

Kommensale
Organismus, der sich

von der Nahrung eines
(artfremden) Wirts-
organismus erndhrt, ohne
ihm dabei zu schaden.

Lebensmittel- und Veterinarinstitut Oldenburg

Bei 29 Proben konnten keine Abweichungen fest-
gestellt werden. 8 Proben wurden aufgrund von
festgestelltem Verderb oder wegen enthaltener
Verunreinigungen beanstandet. Als Fremdkorper
ist insbesondere ein durchgekauter Kaugummi in
einer noch ungeotffneten Klarsicht-Fertigpackung
mit Fleisch erwadhnenswert. Bei 3 Proben wurden
erhdhte Keimgehalte bemangelt. Ein mdglicher
Zusammenhang zu einer bakteriell bedingten
Erkrankung konnte nur bei einer einzigen Probe
hergestellt werden.

m Uberpriifung der Haltbarkeitsangaben von
Fleischerzeugnissen und Wurstwaren in
Fertigpackungen

Die Haltbarkeitsdauer ist die Zeit, in der ein Lebens-

mittel unter angemessenen Aufbewahrungsbedin-

gungen seine spezifischen Eigenschaften behalt.

Sie wird — gegebenenfalls in Verbindung mit einer

Lagerungstemperatur — als Mindesthaltbarkeits-

oder Verbrauchsdatum vom Hersteller auf der

Fertigpackung angegeben.
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Im Rahmen verschiedener Untersuchungsprojek-
te wurden im Fachbereich Mikrobiologie diverse
Fleischerzeugnisse und Wurstwaren (z.B. mariniertes
Grillfleisch, Wurst- und Rohschinkenaufschnitt) auf
ihre Haltbarkeit untersucht. Die kuhlpflichtigen
Proben stammten direkt vom Hersteller.

Zur Uberpriifung der Haltbarkeit wurde pro Probe
zunachst eine Fertigpackung bei Probeneingang
sensorisch und mikrobiologisch untersucht. Nach
der Lagerung bis zum deklarierten Haltbarkeitsda-
tum — je nach Herstellerangaben gekuhlt oder un-
gekihlt — fand bei weiteren Packungen derselben
Charge ebenfalls eine sensorische und mikrobiologi-
sche Untersuchung statt.

Von den im Jahr 2020 Uberpriften 99 Proben wa-
ren 17 Proben (17,2 %) am Ende der deklarierten
Haltbarkeitsdauer sensorisch abweichend und wie-
sen hohe Keimzahlen auf; die Haltbarkeitsangaben
wurden hier als irrefiihrend beurteilt. Bei 8 Proben
(8,1 %) wurden erhohte Keimzahlen bei gleichzeitig
unauffalliger Sensorik festgestellt, hier erfolgte nur
eine Ergebnismitteilung.

Insgesamt wies somit jede vierte Probe erhohte
Keimzahlen am Ende ihrer Haltbarkeitsfrist auf.

B Pravalenz von Staphylococcus aureus bei der
bakteriologischen Fleischuntersuchung (BU)
Staphylococcus aureus (S. aureus) ist ein kugelformi-
ges, grampositives Bakterium, das haufig in Haufen
angeordnet ist und den human- und veterinarmedizi-
nisch wichtigsten Vertreter der Gattung Staphylococ-
cus darstellt. S. aureus ist weit verbreitet und kommt
als Kommensale auf Haut und Schleimhaut bei etwa

20 bis 30 % der menschlichen Bevélkerung vor.

S. aureus kann vielgestaltige Erkrankungen verur-
sachen, die von leichten Hautinfektionen bis zur
lebensbedrohlichen Sepsis oder zum toxischen
Schocksyndrom reichen kénnen.

Durch die Bildung von hitzeresistenten Enterotoxi-
nen sind einige Stamme in der Lage, lebensmittel-
bedingte Erkrankungen auszulésen (Ubelkeit, Erbre-
chen, Durchfall, Kreislaufsymptome).

Beim Menschen spielen die sogenannten Methi-
cillin-resistenten S. aureus (MRSA) eine besondere
Rolle. MRSA sind haufige Ursache fir nosokomiale
Infektionen und sind gegen bestimmte Antibiotika
resistent.

Im Rahmen der bakteriologischen Fleischunter-
suchung (BU) wurden im Jahr 2020 insgesamt
280 Probensatze, 155 von Rindern und 125 von
Schweinen, untersucht. In 5,2% der untersuch-
ten Rinder-Proben und in 1,6 % der untersuchten
Schweine-Proben wurde S. aureus nachgewiesen
(3 Bakteriamie-Falle). Die Ergebnisse zeigen, dass die
BU einen wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung der
Lebensmittelsicherheit leistet.

B Tirkischer Kase

Insgesamt wurden im LVI Oldenburg im Jahr 2020
ca. 660 Proben Kéase auf lhre Verkehrsfahigkeit
geprift. Ein Projekt umfasste 16 Kése, die mit tlr-
kischen Kase-Bezeichnungen aufgemacht waren.
Diese Produkte wurden nicht ausschlieBlich in der
Turkei, sondern auch in Deutschland oder den Nie-
derlanden hergestellt. Es handelte sich hauptsach-
lich um Kése in/aus Salzlake und Pasta-filata-Kase.

Die Herstellung von ,Kasar Peyniri” ist im turkischen
Codex fur Kase (Nr. 2015/6) und einer Art Leitfaden
beschrieben. Nach dem Leitfaden kann die Ober-
flache des Kaselaibs mit Kaliumsorbat behandelt
werden. In der EU ist eine solche Oberflachenbe-
handlung von gereiftem Kase mit Sorbinsdure ge-
mal Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 zulassig.

Die Untersuchungen der turkischen Kase auf Kon-
servierungsstoffe ergaben, dass bei drei Produkten
der Einsatz von Sorbinsdure nicht im Zutatenver-
zeichnis gekennzeichnet wurde. Hierbei handelte es
sich um einen Pasta-filata-Kése in Faden, einen wei-
teren Pasta-filata-Kase als Strange in einer Lake und
um einen Kase in Salzlake. Weiterhin ergab sich bei
einem anderen WeiBBkase in Salzlake der Verdacht,
dass Sorbinsdure nicht wie vorgeschrieben nur
zur Oberflachenbehandlung eingesetzt wurde. Alle
untersuchten ,Kasar Peyniri”waren hinsichtlich der
Konservierungsstoffe unauffallig.

Sechs Kase wurden, z. B. wegen Abweichungen im
Fettanteil in der Trockenmasse und im absoluten
Fettanteil, als irrefihrend gekennzeichnet beurteilt.

. Kasar Peyniri”
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Beyaz Peynir

B “High protein and low calories” — Eisgenuss
ohne Reue?!

Aktuellen Erndhrungstrends versucht auch die Eis-
branche gerecht zu werden. Somit kommen derzeit
immer mehr kohlenhydratreduzierte und eiweiBreiche
Eisprodukte auf den Markt, die mit Aussagen wie
.lower sugar” oder ,xx % less calories”, aber auch
mit ,high protein” bzw. ,Proteineis” beworben
werden.

Solche nahrwertbezogene Angaben, aber auch ge-
sundheitsbezogene Angaben dirfen in der EU nur
unter ganz bestimmten Voraussetzungen gemacht
werden. Die zuldssigen Angaben sowie die Bedin-
gungen dazu sind in der VO (EG) Nr. 1924/2006
(,,Health-Claims-Verordnung”) festgelegt.

Im Jahr 2020 wurde das Projekt aus 2019 fortge-
fhrt. Insgesamt wurden im LVI-Oldenburg 14 Eis-
proben mit den genannten oder dhnlichen Auslo-
bungen untersucht.

Erfreulicherweise war die Zusammensetzung von
fast allen Produkten lebensmittelrechtlich unauffal-
lig. Lediglich bei einer Probe war der in der Nahrwert-
kennzeichnung angegebene Zuckergehalt deutlich
hoher als der analytisch nachgewiesene.

Wahrend bei sieben Proben lediglich allgemeine
Kennzeichnungsméangel festgestellt wurden, wur-
den zwei Proben hinsichtlich der nahrwertbezoge-
nen Angaben bemangelt.

2 INFO

Beispiele von tiirkischem
Kase

(tarkisch ,,Peynir” bedeutet
Ubersetzt ,Kase")

,Beyaz Peynir” = WeiBkase
in oder aus Salzlake; aus
Kuh-, Ziegen- oder
Schafsmilch; wird in der
Turkei gerne zusammen
mit Oliven zum Fruhstiick
gegessen

, Tulum Peyniri” = Kase,
der bei traditioneller Her-
stellung in Salzlake gelegt,
dann zerbrockelt wird und
anschlieBend in gesalzenen
Ziegenhauten reift; in der
schnelleren industriellen
Herstellung erfolgt die
Reifung in Kuhhauten oder
Plastikfolien

,Kagar Peyniri” = Pasta-
filata-Kése am Sttick, der
nach Dicklegung und
Fermentation in eine
heiBe Salzlésung getaucht,
anschlieBend geknetet,
gesalzen und geformt
wird; ist in der Trkei als
geschmolzener Kase im
Sandwich-Toast beliebt
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Nahrwertbezogene
Angabe:

Jede Angabe, mit der
erklart, suggeriert oder auch
nur mittelbar zum Ausdruck
gebracht wird, dass ein
Lebensmittel besondere
positive Nahrwerteigen-
schaften besitzt. (VO (EG)
1924/2006)

Angaben wie z. B.
kalorienreduziert” oder
,lower in calories” sind
nach VO (EG) 1924/2006
u. a. nur zuldssig, wenn der
Brennwert um mindestens
30 % reduziert wurde. Fir
Angaben wie z. B. ,,hoher
Proteingehalt” oder , high
Protein” muss der Protein-
anteil mindestens 20 % des
Brennwertes ausmachen.

Gesundheitsbezogene
Angabe:

Jede Angabe, mit der
erklart, suggeriert oder auch
nur mittelbar zum Ausdruck
gebracht wird, dass ein
Zusammenhang zwischen
einer Lebensmittelkategorie,
einem Lebensmittel oder
einem seiner Bestandteile
einerseits und der Gesund-
heit andererseits besteht.
(VO (EG) 1924/2006)

Lebensmittel- und Veterinarinstitut Oldenburg

Eine Probe enthielt zwar eine zulassige gesundheits-
bezogene Angabe, der erforderliche Hinweis auf die
Bedeutung einer abwechslungsreichen und ausge-
wogenen Ernahrung und einer gesunden Lebens-
weise fehlte jedoch.

B Stabilisotopenanalyse von ,Bio-Milch”

Die anhaltende Nachfrage nach Bio-Lebens-
mitteln zeigt, dass fur die Kaufentscheidung der
Verbraucher*innen  zunehmend Aspekte wie
Naturbelassenheit, Tierwohl und Umweltschutz
maBgebend sind. Dieser Trend lasst sich auch fur
Konsummilch feststellen, wobei neben der durch
Oko-Kontrollstellen zertifizierten ,Bio-Milch” auch
Weidemilch” nachgefragt wird. Wéhrend letztere
rechtlich nicht geschiitzt ist, existieren im Okoland-
bau verbindliche Vorgaben hinsichtlich Haltung und
Futterung von Milchkuhen.

Der vorschriftsmaBig sicherzustellende Weidegang
fuhrt zu einem dominierenden Anteil an Grasern
(C3-Pflanzen) anstelle von Mais (C4-Pflanze) in der
Tiererndhrung. Die Unterscheidbarkeit der Verft-
terung von C3- und C4-Pflanzen kann mittels Sta-
bilisotopenanalyse von Kohlenstoff (§'3C) sicherge-
stellt und somit eine Verbrauchertauschung infolge
irrefihrender Kennzeichnung von Milch aufgedeckt
werden.

Vor diesem Hintergrund sind 2020 im LVI Olden-
burg insgesamt 21 Proben ,Bio-Milch” untersucht
worden. Bei einer der untersuchten Proben wurden

auffallig positive §*C-Werte festgestellt (siehe Ab-
bildung). Eine grinlanddominierte Fitterung lasst
jedoch &'*C-Werte negativer als -23,5 %o VPDB in
der Proteinfraktion und -26,5 %o, VPDB in der Fett-
fraktion erwarten. Aufgrund dieser Abweichung
wurde empfohlen, eine Verfahrenskontrolle vor Ort
durchzufthren.
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C3-/C4-Pflanzen

Die Kategorisierung von Pflanzen in sogenannte
C3- bzw. C4-Pflanzen ist in der Assimilation von
Kohlenstoffdioxid im Rahmen der Fotosynthe-
se begrindet. Bei C3-Pflanzen ist dabei das erste
stabile Zwischenprodukt aus drei Kohlenstoffato-
men (,,C3") zusammengesetzt, wahrend dieses bei
C4-Pflanzen aus vier Kohlenstoffatomen besteht.

Die abweichenden Stoffwechselwege bedingen
dartiber hinaus bei C3-Pflanzen eine Isotopendis-
kriminierung von '*CO, gegenuber dem ,leich-
teren” '2CO,, sodass in C3-Pflanzen negativere
8"*C-Werte in Pflanzeninhaltsstoffen verglichen zu
C4-Pflanzen resultieren.

B Toxikologisch relevante Elemente in
Getreidebeikost

Getreidebeikost sind Lebensmittel fur die Jingsten:
sie bestehen aus Getreide und werden Sauglingen in
der Abstillzeit und Kleinkindern als Erganzung und
Gewodhnung an normale Lebensmittel gegeben.
Es wurden insgesamt 11 Reisbreipulver, 6 Kinder-
Reiswaffeln sowie 11 Getreidebreipulver (ohne Reis)
u. a. auf die toxischen Elemente Blei (Pb), Cadmium
(Cd), Gesamtarsen (tAs) sowie den Anteil an anor-
ganischem Arsen (iAs) untersucht.

In der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 sind Hochstge-
halte fur Pb und Cd in Getreidebeikost sowie flr iAs in
Reis (zur Herstellung von Reisbeikost) festgelegt. Alle
Bleigehalte sowie die Cadmiumgehalte in den Reispro-
dukten waren unaufféllig. Hohere Cadmiumgehalte
wurden in den Getreidebreipulvern gefunden.

Anzahl Proben 11

- Mittelwert 0,005
% £ hochster Gehalt 0,016
zulassiger Hochstgehalt 0,050

IS .

3 5 Mittelwert 0,007
.g o hochster Gehalt 0,013
3 zulassiger Hochstgehalt 0,040

Mittelwert 0,12

hochster Gehalt 0,15

zuldssiger Hochstgehalt -

Gesamtarsen
(tAs)

Mittelwert 0,099
hdchster Gehalt 0,10
zulassiger Hochstgehalt” 0,10

anorganisches
Arsen (iAs)
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Nahezu alle Reisbreipulver wiesen einen tAs-Gehalt
von Uber 0,170 mg/kg auf. Nur 2 Produkte lagen
knapp darunter. In den Reiswaffeln wurden hohere
Gehalte an tAs ermittelt: bis zu 0,87 mg/kg. Die Un-
tersuchung auf iAs in einem Teil der Proben ergab
Gehalte bis 0,10 mg/kg.

Ungewohnlich waren die Ergebnisse in 2 Hafer-
Getreidebreien, in denen hohe Gehalte von tAs (bis
0,27 mg/kg) sowie von iAs (bis 0,18 mg/kg) gefun-
den wurden.

Der festgelegte iAs-Hochstgehalt gilt nur fur Reis zur
Herstellung von Beikost, jedoch nicht fur das End-
produkt, andere Getreidesorten oder tAs. Bei auf-
falligem Gehalt wurde die Empfehlung ausgespro-
chen, den Hersteller zu informieren.

6 11
0,008 < 0,003
0,015 0,004
0,050 0,050

0,009 0,028
0,013 0,037
0,040 0,040
0,40 0,07
0,87 0,27

0,073 0,17

0,09 0,18

0,10 =

alle Werte in mg/kg

* gilt fur Reis fdr die Herstellung von Lebensmitteln fir Sduglinge und Kleinkinder

** nur in Proben mit auffélligem tAs bestimmt

INFO

Arsen in Reis

Arsen ist ein natdrlicher-
weise vorkommendes Ele-
ment und in verschiedenen
Erzen vorhanden. Es wird
sowohl durch nattirliche
als auch anthropogene
Prozesse in die Umwelt
freigesetzt. Pflanzen neh-
men Arsen vor allem Uber
den Boden auf.

Anorganisches Arsen
(iAs) wird als kanzerogen
eingestuft.

Organische Arsenverbin-
dungen gelten als weniger
toxisch als iAs. Reis und
insbesondere Reisprodukte
sind bekannt fir mogliche
hohe iAs-Gehalte. Laut
Bundesinstitut fur Risikobe-
wertung ist anorganisches
Arsen in Lebensmitteln in
jeder Menge unerwiinscht,
lasst sich aber nicht
vollstandig vermeiden
(BfR-Stellungnahme Nr.
018/2015).
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B Nachweis von Schmerzmitteln im Gehalte an Dioxinen, dI-PCB und Summengehalt in verschiedenen Fleischsorten

Schlachttier
In der Veterindrmedizin gehdren NSAIDs (non-ste-
roidal anti-inflammatory drugs) zu den wichtigsten

Fleischsorte Anzahl Median Bereich AL HG

Proben [pg/g Fett] [pg/g Fett] [pg/g Fett] [pg/g Fett]

Arzneimitteln, um Schmerzen zu behandeln. Die
Wirkstoffe Ketoprofen und Meloxicam sind typische

. . . Geflagelfleisch
Vertreter der Gruppe der NSAIDs. Sie erzielen eine WHO-PCDD/F-TEQ 19 0,10 0,04—0.39 125 1,75
entziindungshemmende und abschwellende Wir- WHO-PCB-TEQ 0,02 0,01 - 0,20 0,75
kung. Ihr Einsatz in der Tiermedizin ist bei entspre- WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,13 0,06 - 0,59 3,0
chender Indikation zuldssig und sinnvoll.
Die Behandlung mit Tierarzneimitteln kann aber Schweinefleisch
Rickstande im essbaren Gewebe hinterlassen. Zum WHO-PCDD/F-TEQ 12 0,05 0,04 - 0.07 075 10
Schutz der Verbraucher*innen gibt es Héchstmen- WHO-PCB-TEQ 0,01 0,01 0,04 0,05
genregelungen entsprechend der Verordnung (EU) WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,07 0,05-0,08 125
Nr. 37/2010, die angeben, welche maximale Riick-
standsmenge an NSAIDs bei der Schlachtung vor- M Dioxine und dI-PCB in Fleisch von
handen sein darf. Zur Einhaltung dieser Vorgaben verschiedenen Tierarten Rindfleisch
sind Wartezeiten (= Zeitraum von der Behandlung  Im Jahr 2020 wurden 67 Fleischproben (12 Schwei- WHO-PCDD/F-TEQ 36 0.19 0,09 - 0,75 175 25
bis zur Schlachtung) fur die einzelnen Préparate  ne-, 19 Geflugel- und 36 Rindfleischproben) auf den WHO-PCB-TEQ 0.49 0,09 - 2.42 175
festgelegt. Gehalt an Dioxinen (PCDD/F) und dioxindhnlichen WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,71 0,18-3,17 4.0

Unter diesem Aspekt wurden im Jahr 2020 Gewe-
beproben von 304 geschlachteten Milchkthen mit-
tels der Multi-Screening-Methode untersucht. Dabei
wurden in 11 Proben NSAIDs nachgewiesen. Bei die-
sen Proben besteht der Verdacht, dass die Wartezeit
nicht eingehalten wurde.

In 3 der untersuchten Proben konnte der Wirkstoff
Meloxicam nachgewiesen werden, wobei die maxi-
male Hochstmenge Uberschritten wurde. In weiteren
8 Proben wurde der Wirkstoff Ketoprofen nachge-
wiesen. Fur diesen Wirkstoff sind keine Ruckstands-
hochstmengen festgelegt. Gleichwohl erfolgte hier
eine Uberpriifung der Einhaltung der Wartezeit.

PCB (dI-PCB) untersucht.

In allen Proben lagen die ermittelten Gehalte an
Dioxinen und der Summe aus Dioxinen und dI-PCB
unter den fur die jeweilige Fleischsorte geltenden
Hochstgehalten (HG).

Die niedrigste Belastung an Dioxinen und dI-PCB
wurde in Schweinefleisch festgestellt, auch das Ge-
flugelfleisch wies sehr geringe Gehalte auf. In bei-
den Fleischsorten lagen die Gehalte deutlich unter
dem jeweils gultigen Auslésewert (AL) fur Dioxine
und dI-PCB.

Die Untersuchungen zeigen, dass Rindfleisch von
den drei Fleischsorten die hochsten Gehalte an Di-
oxinen und dI-PCB aufweist, was u. a. durch ein
hoheres Schlachtalter verursacht sein kénnte. Insbe-
sondere die dI-PCB reichern sich im Rindfleisch we-
sentlich starker an als in den anderen untersuchten
Fleischsorten.

Dennoch wurde bei nur einer Probe eine nominelle
Uberschreitung des Auslésewertes fur die dI-PCB
festgestellt. Eine spezielle Ursache konnte bislang
nicht ermittelt werden.
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Lebensmittel- und Veterinarinstitut
Braunschweig/Hannover (LVI) —
Herausforderungen in Zeiten der Pandemie

LEBENSMITTEL- UND
VETERINARINSTITUT
BRAUNSCHWEIG/HANNOVER

ZAHLEN AUF EINEN BLICK

Im LVI Braunschweig/Hannover war Corona die Uber allem stehende Herausforderung 2020. Sicherstellung
der Funktionsfahigkeit trotz Freistellung von Mitarbeiter*innen mit betreuungspflichtigen Kindern, Arbeiten
unter Einhaltung von Abstands- und Hygieneregeln, Wegfall von direktem Austausch in Besprechungen sind
nur einige der zu nennenden Herausforderungen, die gemeistert wurden. Besonders anspruchsvoll war die
Einrichtung eines Corona-Testlabors mit Kapazitdten von bis zu 1.000 Proben pro Tag innerhalb von drei
Wochen. Hier war der Standort Hannover besonders gefordert. Anders als im Lebensmittelbereich kam es in
der Veterindrmedizin nicht zu einem Einbruch der Probenzahlen, die Untersuchungen auf Sars-CoV-2 kamen
also ,,on top”. Durch die Beteiligung vieler Mitarbeiter*innen aus dem gesamten Haus, insbesondere bei der
Probenvorbereitung, konnte diese Belastung bewaltigt werden. Gleichzeitig wurden dabei neue Modelle der
Arbeitsverteilung erprobt und schlieBlich verstetigt.

Trotz aller Belastungen ist jedoch auch ein positives Fazit zu ziehen:
Wir sind digitaler geworden. Viele Besprechungen, auch innerhalb des Instituts, finden nun als Video-
konferenz statt. Es wurden zahlreiche Dienstreisen eingespart, die Mitarbeiter*innen sind mit der Technik
vertraut. Dies wird zukinftig fester Bestandteil des Arbeitsalltags bleiben.
Wir sind flexibler geworden. Das betrifft sowohl die Organisation der Arbeit als auch die Arbeitsinhalte.
Wir sind schlagkréaftiger geworden. Uber acht Monate wurden téglich bis zu 1.000 zusétzliche Proben
(PCR) untersucht. Im Hinblick auf Tierseuchenausbriiche ist das der Beweis fiir eine dauerhaft hohe
Leistungsfahigkeit.

Geplante Projekte wie der Ausbau des New Generation Sequencing (NGS) konnten wegen der Einschran-
kungen durch die Pandemie leider nicht umgesetzt werden. Doch auch an neuen Verfahren wurde weiter
gearbeitet: Mit dem 2018 am Standort Braunschweig angeschafften NMR-Spektrometer (Nuclear Magnetic
Resonance) werden inzwischen routinemaBig flussige Lebensmittel und Honig auf Inhaltsstoffe gescreent
und so der Untersuchungsaufwand gegeniber den klassischen Methoden erheblich minimiert. Mit der Eta-
blierung von Non-target-Untersuchungen wurde 2020 der néchste Schritt getan, um die Moglichkeiten der
NMR zu nutzen.

Wesentliche Aufgaben am Standort Braunschweig:
Funktion als Spezialisten fUr verarbeitete und
flussige Lebensmittel

Die Fachabteilungen in Braunschweig haben ihren Schwerpunkt in der Untersuchung von verarbeiteten
pflanzlichen und flussigen Lebensmitteln: Alles, was aus Getreide, Obst, Gemuse, Wrzmitteln oder Honig
hergestellt werden kann, gehért dazu — sowie alle flussigen Lebensmittel bis auf die Milch. Die Aufgaben
umfassen die amtliche Untersuchung ebenso wie die spezielle Analytik, die Durchfihrung von Betriebskont-
rollen und die Ausbildung und Priifung von Lebensmittelchemiker*innen. Auch Forschung und die Entwick-
lung neuer Methoden sind wichtige Bestandteile der Arbeit. So sind das Next Generation Sequencing und
auch NMR-Analytik als landesweite Schwerpunkte in Braunschweig angesiedelt.

» 166,87 \Vollzeitstellen **

* u. a. Beratungen sowie Stellungnahmen/Berichte

** inkl. Drittmittelstellen

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

Amtliche Untersuchung (sensorisch, chemisch,

mikrobiologisch, molekularbiologisch) und

rechtliche Beurteilung folgender Lebensmittel:

> Eier, Mayonnaise, Speisefette und -6le

> Getreide/-erzeugnisse, Brot, Back-/Teigwaren

» Honig und stiBe Aufstriche

» Fertiggerichte

> Suppen, SoBen

> Nahrungserganzungsmittel, bilanzierte Diaten,
Reduktionskost, Sportlernahrung, Zusatzstoffe

> Obst-, Gemuse-, Kartoffel- und Pilzerzeugnisse,

frische Pilze, Olsaaten, Schalenobst

> GewUlrze, Wirzmittel, Aromen

> Fruchtsafte/-nektare, alkoholfreie Erfrischungs-
getranke

> Bier, Mineralwasser, Wein/-erzeugnisse,
Spirituosen

» Feinkostsalate und StBspeisen

> Speiseeis

Mikrobiologische Untersuchung von frischem

Obst und Gemdise

Spezielle Analytik landesweit:

> Proteindifferenzierung, Nachweis von
Allergenen

> Aromastoffe

> Mykotoxine

» Kontaminanten

» Bestandteile von gentechnisch veranderten
Organismen (GVO) in Lebensmitteln, Saatgut
und Futtermitteln

» Radioaktivitatsmessungen in Lebensmitteln und
Bioindikatoren

» Biologische Testsysteme

DarUber hinaus fuhren die Mitarbeiter/-innen Wein- und Betriebskontrollen durch und wirken mit bei der
Ausbildung und Prifung von Lebensmittelchemiker*innen sowie bei Fortbildungen fur die Lebensmittel-

Uberwachungsbehoérden.
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Wesentliche Aufgaben am Standort Hannover:
Tiergesundheit und Lebensmittelsicherheit im Blick

Der Standort Hannover ist Schwerpunkt fir Wildtiererkrankungen. In zahlreichen Projekten und Kooperati-
onen werden wichtige Erkenntnisse zu verschiedenen Erregern, die Bedeutung fir die Haustierpopulation

und den Menschen haben, gewonnen.

Am Standort werden auch Aufgaben in der Diagnostik und Bekampfung von Tierseuchen und anderen
infektiosen Tierkrankheiten, im Tierschutz sowie im direkten gesundheitlichen Verbraucherschutz wahrge-
nommen. Monitoring- und Bekampfungsprogramme zu anzeige- und meldepflichtigen Krankheiten sind
ebenfalls wichtige Tatigkeiten. Letztlich ist die kontinuierliche Bereitschaft, bei Ausbriichen von Tierseuchen
sofort in den Krisenmodus zu wechseln und groBe Probenzahlen zu untersuchen, eine Grundaufgabe.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

» Amtliche Diagnostik von anzeigepflichtigen
Tierseuchen und meldepflichtigen Tierkrankheiten
sowie Zoonoseerregern

» Landesweiter Schwerpunkt fir Untersuchungen
auf Erkrankungen von Wildtieren und Fischen

» Untersuchung und Begutachtung tierschutzrele-
vanter Tatbestande

» Untersuchung von Betriebskontrollproben aus
lebensmittelbe- und -verarbeitenden Betrieben

» Untersuchung von Erzeugnissen lebensmittellie-
fernder Tiere auf Ruckstande nicht zugelassener
Stoffe

Arbeitsschwerpunkte und

B Obduktion groBer Tiere am Standort
Hannover

Das neue Sektionsgebdude, erdffnet im Herbst

2019, ermdglicht am Standort Hannover erstmalig

die Obduktionen von GroBtieren und Tieren Uber

80 kg Korpergewicht zu Fragen des Tierschutzes

und zur Tierseuchendiagnostik.

Somit konnten 2020 u.a. 3 Pferde, 3 Rinder, 4
Hausschweine und 24 kleine Wiederkduer zu
Fragen bezlglich des Tierschutzes sowie 11 Rin-
der, 4 Alpakas, mehr als 20 Wildschweine und
72 kleine Wiederk&uer im Rahmen der Tierseuchen-
diagnostik zusatzlich zum bisherigen Betrieb unter-
sucht werden.

» Radioaktivitdtsmessungen in Lebensmitteln
» Entwicklung neuer Untersuchungsmethoden und
Forschung zu epidemiologischen Fragestellungen

besondere Ergebnisse

Insbesondere die Schwerlastkrananlage sowie der
neue GroBtiersektionstisch der neuen Sektionshalle
leisten einen wichtigen Beitrag zur Bewaltigung der
Arbeit mit gréBeren Tieren. Sie machen das Hand-
ling von Tieren oberhalb von 80 kg K&rpergewicht
durch nur eine Person moglich, was zu einer kor-
perlichen Entlastung des Personals sowie zu einer
deutlichen Beschleunigung von Obduktionen bei
geringerem Personalaufwand fthrt. Zudem wurde
im Sektionsbereich eine groBe Kuhlzelle integriert.
Diese ermdglicht das gekuhlte Zwischenlagern gro-
Ber Tiere vor der Obduktion sowie die fachgerechte
Lagerung von Tierkdrperteilen zur Entsorgung, was
insbesondere in den Sommermonaten oft ein Prob-
lem darstellt.

Somit verfigt der Standort Hannover nun Gber ein
Sektionsgebaude auf dem neuesten Stand der Tech-
nik mit viel Potenzial fur Tierschutz- und Tierseu-
chendiagnostik.

B Nachweis eher seltener Salmonellen-Spezies
bei Haus-, Heim- und Wildtieren

Salmonellen sind Ausléser zahlreicher Lebensmittel-

infektionen. Die Reduktion von Salmonellen in der

Lebensmittelkette ist ein wichtiges Ziel des Verbrau-

cherschutzes. Unterschatzt wird haufig die Ubertra-

gung auf den Menschen durch Haus- und Heimtiere.

Salmonellen kommen im Darmtrakt zahlreicher
warm- und kaltblltiger Tiere vor. Im Gegensatz zu
den Menschen erkranken Tiere nicht unbedingt,
sondern kénnen lediglich Salmonellen symptomlos
ausscheiden. Insgesamt sind rund 2.600 Serovare
bekannt, die Uberwiegend der Spezies S. enterica
ssp. enterica angehoren. Die bedeutsamsten Sero-
vare sind S. Typhimurium und S. Enteritidis.

Neben diesen Serovaren wurden am Standort
Hannover auch seltene Serovare nachgewiesen,
die in den nationalen Referenzlaboren bestatigt
wurden. So wurden 2020 bei Legehennen S. Leeu-
warden und S. Newport nachgewiesen. S. Anatum
wurde aus einem Masthahnchenbestand isoliert.
Hier wurde die rdumliche Nahe zu Enten als Uber-
tragungsweg vermutet. Bei der Tierart Rind wurden
S. Stourbridge, S. Ball und S. Wagata als seltene
Serovare nachgewiesen. Bei Wildschweinen lassen
sich meist Salmonellen der Serogruppe C feststel-
len. In einem Fall wurde S. Hessarek der Serogruppe
B bestatigt. Bei mehreren Schlangen wurden S. ente-
rica spp. arizonae und S. Braenderup bei einer Schild-
krote nachgewiesen. Konsequentes Untersuchen
und Differenzieren der Salmonellen-Serovare sind
wichtige Mittel bei der Bekampfung dieser Zoonose.
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B Nachweis ,exotischer” Infektionserreger
mittels MALDI Biotyper

Zur Identifizierung von Bakterien wird am Standort
Hannover neben mikrobiologischen Standardver-
fahren ein MALDI-TOF-Massenspektrometer genutzt.
Diese massenspektrometrischen Untersuchungen,
die seit 2019 im LVI akkreditiert sind, erweitern die
diagnostischen Moglichkeiten in der Mikrobiologie
und fuhren in der Routinediagnostik hin und wieder
zu Nachweisen eher seltener, teilweise , exotischer”
Bakterien. Im Untersuchungsgut werden diese nicht
sehr haufig im Zusammenhang mit Abklarungen
von Krankheits- und Todesursachen von Tieren
diagnostiziert.

Im Jahr 2020 wurden so aus unterschiedlichen
Organen einer Vielzahl von Tierarten z.B. folgende
Bakterien mittels MALDI-TOF diagnostiziert: Ar-
canobacterium phocae (Haut- und Lungengewebe,
Seehund), Corynebacterium  pseudotuberculosis
(Lymphknoten, Schaf), Chelonobacter oris (Leber,
Landschildkrote), Frederiksenia canicola (Gehirn,
Rehwild), Streptococcus pluranimalium (Nasen-
tupfer, Pferd), Rothia nasimurium (Lunge, Stor-
che), Wohlfahrtiimonas chitiniclastica (Speiserdhre,
Huhn). Die Ergebnisse wurden selbstverstandlich
verifiziert.

Die Mehrzahl der oben aufgefuhrten Bakterien
kénnen entzindliche Organveranderungen oder
auch Septikamien verursachen.

Teilweise handelt es sich um Infektionserreger, die
vom Tier auf den Menschen Ubertragbar sind und
somit auch als Zoonoserreger ein Gefahrdungspo-
tenzial darstellen.

> INFO

MALDI-TOF

ist eine Methode der Mas-
senanalyse von chemischen
Verbindungen (Proteine,
Peptide, Lipide, Oligonuc-
leotide) durch schonende
lonisation. Das Verfahren
kombiniert die Matrix-
Assistierte Laser-Desorp-
tion-lonisierung (MALDI)
mit der Flugzeitanalyse
(engl. time of flight, TOF)
freigesetzter lonen zur
Massenspektrometrie.
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> INFO

Campylobacter:

Die bedeutendste Ubertra-
gungsquelle von Campylo-
bacter fur den Menschen ist
Geflugelfleisch.

Die Kontamination der
Eischale mit Campy-
lobacter erfolgt tiber
fakale Ausscheidungen
von den Legehennen und
Ubertragung des Kots auf
die Hihnereischale. Dies
kann beim Legevorgang
sowie beim Transport der
Eier auf den Laufbandern
geschehen. Durch Abtrock-
nen des Gefltgelkots auf
der Eischale ist von einer

ter auszugehen.

Reduktion von Campylobac-

B Suttonella ornithocola — Meisensterben

Im Fruhjahr 2020 wurden vermehrt verendete
Meisen aus allen Regionen Niedersachsens zur Un-
tersuchung auf die Todesursache an das zustandi-
ge LVI Hannover gesandt. Es handelte sich Uber-
wiegend um Blau- und wenige Kohlmeisen.

Die Vogel fielen vor dem Verenden durch Apathie
und Orientierungslosigkeit auf. Pathologisch-ana-
tomisch wiesen die Meisen lediglich unterschiedli-
che Erndhrungszustande auf. Wahrend die inneren
Organe der Vogel makroskopisch unauffallig wa-
ren, fielen in den feingeweblichen Untersuchungen
insbesondere entzlndliche Veranderungen in Form
nekrotisierender Pneumonien auf. In Entzindungs-
herden wurden mikroskopisch bei 16 Blau- und 5
Kohimeisen kokkoide Bakterien festgestellt und
schlieBlich das Bakterium Suttonella ornithocola nach-
gewiesen.

Differenzialdiagnostisch  konnten andere Infek-
tionserreger wie Chlamydien, Salmonellen oder
Trichomonaden sowie Usutu-, West-Nil-Virus und
Influenza-A-Virus bei den untersuchten Meisen aus-
geschlossen werden.

Bei anderen im Jahr 2020 untersuchten Singvogeln
wie z.B. Finkenvdgeln, Amseln, Rabenvogeln und
Grasmucken wurde das Bakterium nicht nachge-
wiesen.

Uber Suttonella ornithocola ist wenig bekannt.
Das Bakterium wurde im Frihjahr 1996 in GroBbri-
tannien und 2018 in Nordrhein-Westfalen mit einem
massiven Meisensterben in Zusammenhang gebracht.

B Untersuchung und Beurteilung von
Campylobacter auf Eierschalen

Die Nachweisrate von Campylobacter auf der Ei-
schale ist deutlich geringer als bei frischnem Geflugel-
fleisch, stellt das Bundesinstitut fur Risikobewertung
(BfR) in einer Stellungnahme fest. Es liegen jedoch
nur wenige Daten zur Uberlebensfahigkeit von
Campylobacter auf Eierschalen vor.

Im Jahre 2020 wurden zur Pravalenzschatzung 141
Eierschalenproben von jeweils zehn Eiern auf Cam-
pylobacter untersucht. In einem Fall wurden ther-
mophile Campylobacter spp. nachgewiesen.

Hier wurde dem zustandigen Veterinaramt empfoh-
len, das Lebensmittelunternehmen darauf hinzuwei-
sen, dass bei der Produktion und Verpackung von
Huhnereiern eine fékale Verunreinigung vermieden
werden sollte, da sich so das Risiko einer Ubertra-
gung von Campylobacter von Hihnereiern auf den
Menschen reduzieren l&sst.

Dem BfR zufolge ist ein kultureller Nachweis von
Campylobacter bei mit Hihnerkot verschmutzten
Eiern um das 2,87-fache wahrscheinlicher als bei
sauberen Eiern. Die wenigen experimentellen Daten
zur Uberlebensfahigkeit von Campylobacter auf Ei-
erschalen bestatigen die relativ geringe Stresstole-
ranz dieser Bakterien gegenlber Austrocknung.

Daraus ergibt sich, dass vor allem frische Eier ein
hoheres Risiko bergen, mit lebensfahigen Campylo-
bacter kontaminiert zu sein als altere Eier mit abge-
trockneter Eischale.

B Mikrobiologischer Status von
vorgekochten Nudeln aus der Gastronomie
und GroBkiichen
Nudelgerichte werden von vielen Verbraucher*innen
gerne verzehrt und daher in vielen Gastronomiebe-
trieben und GroBkichen angeboten. Haufig werden
die Nudeln fur die Speisen vorgekocht, um einen rei-
bungslosen Betriebsablauf zu gewahrleisten. Frisch
gekochte Nudeln sind keimarm, bei unsachgemaBer
Lagerung und/oder Handhabung kann es jedoch zu
einer Vermehrung der Mikroorganismen kommen.

55 Proben wurden auf Hygieneparameter und das
Vorhandensein pathogener Bakterien untersucht.

In 27 Proben (49 %) wurden auffallige Keimgehalte
festgestellt, die auf Hygienemangel hindeuteten.
Die Proben wiesen tberwiegend hohe Gesamtkeim-
zahlen (23 Proben, 42 %) und/oder erhdhte Gehalte
an Enterobacteriaceae auf (18 Proben, 33 %). Diese
Keimgehalte waren in 3 Proben (5%) so stark er-
hoht, dass diese Proben als fur den Verzehr nicht
geeignet beurteilt wurden. Eine dieser Proben wies
zudem bereits Geruchsabweichungen auf.

Vorgekochte Nudeln sind leicht verderbliche Lebens-
mittel und sollten laut DIN 10508 , Temperaturen fiir
Lebensmittel” bei maximal 7°C gelagert werden. 4
Proben (7 %) wurden nicht ausreichend gekuhlt.

Auch wenn in keiner Probe Krankheitserreger nach-
gewiesen wurden, besteht prinzipiell ein Handlungs-
bedarf zur Verbesserung der Hygiene.
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B Mikrobiologischer Status von verzehr-
fertigen Salatmischungen in Folienbeuteln
Verzehr- oder kuchenfertige Salatmischungen in
Folienbeuteln erfreuen sich groBer Nachfrage bei
Verbraucher*innen. Ohne aufwéandiges Putzen und
Waschen sind die vorzerkleinerten Salate aus dem
Kihlregal schnell zubereitet. Durch die Verarbei-
tung und Lagerung im feuchten Milieu sind diese
Produkte jedoch mikrobiologisch anfallig. Daher
wurden 37 Proben kiichenfertiger Misch-/Blattsalate
auf Hygieneparameter und das Vorhandensein von
pathogenen Bakterien (Salmonellen, Listeria mono-

cytogenes) untersucht.

Erfreulicherweise wurden in keiner Probe patho-
gene Mikroorganismen nachgewiesen. Alle Salate
waren sensorisch unauffallig und verzehrfahig. Je-
doch zeigten 23 Proben (62 %) hygienische Mangel.
Insbesondere waren die Gehalte an Hefen erhoht
(19 Proben), aber auch die Gehalte an aeroben
mesophilen Keimen, Schimmelpilzen und prasumti-
ven Bacillus cereus waren haufig abweichend. In 3
Fallen waren die Keimgehalte deutlich erhéht, was
auf eine nachteilige Beeinflussung der Lebensmittel
hinwies.

Die Ergebnisse verdeutlichen, dass es sich bei ver-
zehrfertigen Salatmischungen aus Folienbeuteln
um mikrobiologisch leicht verderbliche Lebensmittel
handelt. Fur einen ungetriibten Genuss sollte da-
her beim Kauf und vor dem Verzehr der sensiblen
Produkte stets auf das Mindesthaltbarkeits- bzw.
Verbrauchsdatum und eine kontinuierliche Kihlung
geachtet werden.

Ausfuhrliche Informationen zu den sogenannten
Fresh-Cut-Salaten finden sich im Internet unter:
www.laves.niedersachsen.de,

Suchwort: Fresh-Cut.
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H Tiefgefrorenes Obst und Obsterzeugnisse —
frostiges Vergniigen oder Keimfalle?

Auch auBerhalb der Saison verflgbar und gut zu

lagern — tiefgefrorenes Obst und Obsterzeugnisse

sind ein beliebter Ersatz fur frisches Obst. Die Friichte

werden direkt nach der Ernte gesaubert, gegebe-

nenfalls verarbeitet und schockgefroren.

Verwendung findet tiefgefrorenes Obst haufig bei
der Zubereitung von Smoothies oder StBspeisen.
Die Erzeugnisse werden meist roh verwendet oder
nur kurzzeitig erhitzt, dadurch sind diese Lebensmit-
tel fur die Verbreitung von Infektionen besonders
sensibel.

2020 wurden am Standort Braunschweig 26 Proben
tiefgefrorenes Obst auf Escherichia coli, Listerien
und Salmonellen untersucht. Bei den Erzeugnissen
handelte es sich zum einen um Produkte mit nur
einer Obstsorte (Erdbeeren, Himbeeren, Sauerkir-
schen bzw. Heidelbeeren) und zum anderen um
Mischungen aus verschiedenen Obstsorten (Bee-
renmischungen, auch mit Sauerkirschen und Mi-
schungen aus exotischen Friichten wie z. B. Melone,
Pfirsich, Ananas, Mango, Weintrauben und Man-
darinen). 6 der untersuchten Proben stammten aus
okologischer Landwirtschaft.

Alle Erzeugnisse waren hinsichtlich der untersuchten
Bakterien unauffallig. Drei der eingereichten Proben
wurden wegen Mangeln in der Kennzeichnung be-
anstandet.

Weitere Informationen speziell zu tiefgefrorenen
Beerenfriichten finden Sie unter:
www.laves.niedersachsen.de,

Suchwort: tiefgefrorene Beeren.

B Chutneys - eine kleine Warenkunde

Chutney, urspriinglich ein Gericht aus der indischen
Klche, bezeichnet eine stB-saure oder stiB-scharfe
SoBe aus zerkleinertem Obst und/oder Gemuse, das
mit Gewdlrzen ahnlich wie Marmelade eingekocht
wird.

Laut den deutschen Leitsatzen fur Gewdrze und
wiurzende Zutaten gehoren Chutneys zu den Wirz-
soBen, dort beschrieben als flieBfahige oder pasten-
formige Zubereitungen mit ausgepragt wirzendem
Geschmack aus zerkleinerten und/oder flussigen
Zutaten. Die Art der Gewdrze ist hier nicht vorgege-
ben; in der indischen Kuche haufig verwendet wer-
den z.B. Kreuzkiimmel, Bockshornklee, Schwarz-
ktimmel, Pfeffer, Kardamom und Nelken. In der VO
(EG) Nr. 1333/2008 sind zuléssige Zusatzstoffe fir
WiirzsoBen in Kategorie 12.6 (Anhang Il Teil E) auf-
gefuhrt. Die Kennzeichnung erfolgt nach den Vor-
gaben der Lebensmittelinformations-Verordnung.

Im Rahmen eines Projektes wurden 20 Proben
Chutney untersucht. Bei der Mehrzahl handelte es
sich um Mango-Chutneys mit asiatischer Warzung,
variierend in der Scharfe durch den Zusatz von
Chili. In so einem Fall wird das Erzeugnis entspre-
chend als ,scharf” oder ,hot" ausgelobt. Analytisch
wurden Zucker- und Salzgehalte ermittelt, ebenso
wurde auf das Vorhandensein von Glutaminsaure
(Geschmacksverstarker) und Sorbinsaure/Kaliumsor-
bat, Benzoesdure/Benzoate (Konservierungsstoffe)
geprift.

Die Stoffe sind fur WirzsoBen mit Hochstmengen-
festsetzung zugelassen. In keiner der Proben waren

diese Zusatzstoffe enthalten. Abweichungen gab es
lediglich beim Salzgehalt, der bei zwei Proben au-
Berhalb der tolerierten Schwankungen in der Nahr-
wertkennzeichnung lag.

B Auf die Platze, fertig, los! Fertigteige fiir
alle Falle

Fertigteige fur Pizza, Quiche, Kekse und Co. sind
beliebt. Die Teige mussen lediglich ausgerollt und
gegebenenfalls geschnitten und belegt werden.
So kénnen verschiedene Kekssorten wie Schwarz-
WeiB-Geback, Nougat-Platzchen, Vanillekipferl, Leb-
kuchen oder herzhafte Pizzen und Flammkuchen
schnell und ohne viel Vorarbeit gebacken werden.

51 Proben Fertigteige, darunter 16 stBe Teige, 15
fur Pizza, Quiche und Flammkuchen sowie 20 Blat-
terteige, wurden zur Untersuchung am Standort
Braunschweig eingereicht.

Die mikrobiologische Untersuchung auf veroto-
xinbildende E. coli (VTEC) und prasumtive Bacillus
cereus (bei 33 Proben) und Salmonellen (bei 16
Proben) ergab keine Auffalligkeiten bei den stBen
Teigen. Ein Blatterteig enthielt VTEC.

Fehlte ein Hinweis darauf, dass der Teig nicht zum
Rohverzehr bestimmt ist, wurden die Hersteller Uber
die Problematik informiert und aufgefordert, einen
entsprechenden Hinweis auf der Verpackung anzu-
bringen.

Ausfuhrliche Informationen zur mikrobiologi-
schen Untersuchung von Fertigteigen finden sie
unter www.laves.niedersachsen.de,
Suchworte: fertige Teige.
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Weiter wurde Uberprift, ob die Nahrwertangaben
richtig sind und ob nicht deklarierte Allergene, wie
beispielsweise Erdnlsse, vorhanden waren. Die Un-
tersuchungen ergaben keine Auffalligkeiten. Von
den 571 untersuchten Proben wurden 2 Blatterteige
wegen zu geringer Fettmengen beanstandet (4 %).
2 Proben wurden wegen unklarer Kennzeichnung
bemangelt.

M Feinkostsalate, alles frisch?

Am LVI Braunschweig/Hannover wurden 266 Fein-
kostsalate (davon 211 vorverpackt, 55 lose) auf mi-
krobiologische Beschaffenheit, Zusammensetzung,
deklarierte Nahrwerte, Zusatzstoffe und Kennzeich-
nung untersucht. Sie stammten von Herstellern,
regionalen Anbietern, aus dem Einzelhandel, der
Gemeinschaftsverpflegung und aus Bedientheken.

153 Salate (58 %) waren ohne Mangel. 113 Proben
(42 %) wurden beanstandet oder beméangelt.

Irrefihrende Angaben, wie z. B. falsche Nahrwert-
angaben, Zutaten, Mengenangaben oder — bei einer
Probe — die Vortauschung einer regionalen Herstel-
lung, wurden bei 25 Proben (9 %) festgestellt.

74 Proben (28 %) wiesen Kennzeichnungsmangel
auf, wie beispielsweise unvollstandige Bezeichnun-
gen, fehlerhafte Allergenkennzeichnung oder feh-
lende Aufschlisselung zusammengesetzter Zutaten.

Bei 17 Proben (6 %) fehlte die Kenntlichmachung
der Konservierungsstoffe oder der StiBungsmittel.

Mikrobiologische Verunreinigungen (Hefen, Entero-
bacteriaceae, Schimmelpilze, Milchsaurebakterien,
Staphylokokken, hohe Gesamtkeimzahl) wurden
bei 49 Salaten (18 %) festgestellt. 1 Probe enthielt
Listeria monocytogenes. 5 Salate mit abweichender
Sensorik und hohen Keimgehalten wurden als nicht
zum Verzehr geeignet beurteilt. Eine nachteilige
Beeinflussung durch Keimgehalte wie z. B. Bacillus
cereus im Sinne des § 2 der Lebensmittelhygienever-
ordnung wiesen 6 Salate auf.

Fazit: nicht immer frisch, oft mit Kennzeichnungs-
mangeln und einem Tauschungsrisiko.

> INFO

Die Zusammensetzung
von Feinkostsalaten ist
in den , Leitsatzen fiir
Feinkostsalate” geregelt.
FUr einige Feinkostsalate
sind Mindestmengen der
Wert gebenden Zutaten
festgelegt. Beispielsweise
muss Fleischsalat
mindestens einen
Fleischanteil von 25 %
aufweisen.

Weitere Informationen
finden sich unter:
www.laves.niedersachsen.de
Lebensmittel
Lebensmittelgruppen
Feinkosterzeugnisse
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> INFO

Butter

Butter ist das aus Milch
gewonnene wasserhaltige
Fett. In der Emulsion aus
Wasser in Fett sind feine
Wassertropfchen gleichma-
Big in der Fettphase verteilt.
Eine optimale Wasserfein-
verteilung wirkt sich positiv
auf die mikrobiologische
Stabilitat und somit die
Haltbarkeit der Butter aus.

Bei Markenbutter unter-
scheidet man die Butter-
sorten ,, StiBrahmbutter”,
,Sauerrahmbutter” und
,mildgesauerte Butter”.
SuBrahmbutter wird aus
ungesauertem Rahm herge-
stellt, wahrend

Sauerrahm- und mildgesau-
erte Butter durch Milchsau-
rebakterien geséuert sind.

> INFO

Identitats- und
Qualitatsparameter
Grenzwertliberschreitungen
gab es bei Stigmastadien
und dem K-Wert.
Stigmastadien entsteht bei
der Raffination von pflanz-
lichen Olen und ist somit

ein Indikator fUr eine unzu-
lassige Warmebehandlung.
Mit dem sogenannten
K-Wert wird spektrometrisch
ein Eindruck Uber die Frische
der Ole erhalten. Grenzwert-
Uberschreitungen fuhren

zur Abwertung der Ole in
niedrigere Qualitatsstufen.

H Alles in Butter mit der Butter?

48 Proben Butter wurden 2020 am Standort Braun-
schweig untersucht. Dabei waren 38 Proben (79 %)
ohne Mangel, 9 Proben (19 %) wurden beanstandet
und 1 Probe bemangelt.

GemaB EU-Vorschriften sind fiir ungesalzene Butter
ein Mindestfettgehalt von 82 % sowie maximal zu-
lassige Gehalte an Wasser von 16 % und an fett-
freier Milchtrockenmasse von 2 % vorgeschrieben.
Dartiber hinaus sind bei , Deutscher Markenbutter”
nach den Vorgaben der nationalen Butterverord-
nung Mindestkriterien fir die sensorischen Eigen-
schaften Aussehen, Geruch, Geschmack und Textur
einzuhalten. Auch die Wasserfeinverteilung wird
bewertet.

Bei einer Probe war der maximal zuldssige Wasser-
gehalt nicht eingehalten. Bei einer weiteren war der
Wassergehalt nur unter Bericksichtigung der Mes-
sunsicherheit eingehalten. 5 Proben Markenbutter
hatten aufgrund des Aussehens keine Markenbutter-
qualitat. 2 Beschwerdeproben wurden als nicht zum
Verzehr geeignet beurteilt, da sie kasig und ranzig
waren bzw. Stockflecken aufwiesen. Bei einer als
.Butter” angebotenen Verdachtsprobe handelte es
sich nicht um Butter, sondern um Butterschmalz, das
zudem ranzig war und somit wertgemindert.

H Olivendl, das fliissige Gold?

2020 wurden am Standort Braunschweig 83 Oliven-
6le untersucht. Dabei waren 55 Proben (66 %) ohne
Mangel, 28 Proben (29 %) wurden beanstandet und
4 Proben bemangelt.

Gepruft wurden diverse Identitats- und Qualitats-
parameter gemaR den EU-Vorschriften fur Olivendl.
Nur dreimal lagen Grenzwertiberschreitungen vor.
9 Proben wurden sensorisch durch ein zugelassenes
Panel mit acht Prifer*innen verkostet. 3-mal stell-
ten die Fachleute sensorische Fehler fest, die zur Ab-
stufung der Ole von der héchsten Kategorie |, nativ
extra” in die Kategorie ,nativ” fuhrten. Natives Oli-
venol darf im Gegensatz zu nativem Olivendl extra
leichte sensorische Fehler haben.

Bei 32 Proben wurden polyzyklische aromatische
Kohlenwasserstoffe (PAK) und bei 5 Proben Mine-
raldle (MOSH/MOAH) bestimmt. Beides sind un-
erwlnschte Verunreinigungen. Die fir PAK fest-
gelegten Hochstwerte wurden von allen Proben
eingehalten. Ein raffiniertes Oliventresterdl enthielt
hohe Gehalte an MOSH und MOAH. Diese lagen
weit Uber den Orientierungswerten (siehe Seite 81).
Dem Hersteller wurde empfohlen, die Ursache der
Kontamination zu ermitteln.

Weitere Abweichungen betrafen irrefihrende Nahr-
wertangaben, vor allem zu mehrfach ungesattigten
Fettsauren, sowie Kennzeichnungsmangel, bei-
spielsweise fehlende Aufbewahrungsbedingungen,
fehlerhaft angegebenes Mindesthaltbarkeitsdatum,
Herkunft oder Nahrwertkennzeichnung.

B Neu: freiwillige Brennwertangaben beim Bier
Bei Getranken mit einem Alkoholgehalt Gber 1,2
Volumenprozent (Vol.-%) ist nach der Lebensmit-
telinformations-Verordnung (LMIV) eine Nahrwert-
kennzeichnung nicht verpflichtend.

Die Brauereiwirtschaft hat sich bereit erklart, auf
freiwilliger Basis den Brennwert (kJ/kcal) der Biere
und Biermischgetranke zu kennzeichnen, um damit
far mehr Transparenz zu sorgen und einen Beitrag
zur Reduktionsstrategie des BMEL zu leisten. In der
Etikettierung der Flaschen bzw. Dosen wird immer
haufiger der Brennwert jeweils in kJ/kcal pro 100 ml
gekennzeichnet. Bei Verzehr von Bier ist es nun fir
Verbraucher*innen einfacher, die persoénliche Ener-
giezufuhr zu berechnen. Bei alkoholfreien Bieren
und Biermischgetranken ist die vollstandige Nahr-
wertkennzeichnung eine Pflichtangabe.

Der Brennwert eines Bieres resultiert zum Uberwie-
genden Teil aus dem Alkoholgehalt. Je hoéher der
Alkoholgehalt, desto héher ist auch der Brennwert
eines Bieres. Ein Gramm Ethylalkohol liefert 29 kJ
bzw. 7 kcal. Weiterhin muss bei der Berechnung des
Brennwertes der Extraktgehalt, der aus verwertbaren
Kohlenhydraten und geringen Anteilen aus Eiweif3
besteht, bertcksichtigt werden. Der durchschnitt-
liche Brennwert eines Vollbieres betragt 170 kIJ
bzw. 40 kcal pro 100 ml entsprechend 560 kJ / 135
kcal pro 0,33-I-Flasche, der eines Bockbieres 260 kJ /
60 kcal pro 100ml bzw. 860 kJ /200 kcal pro 0,33-I-
Flasche.

Alle analytisch Uberpruften Brennwertangaben la-
gen innerhalb der Toleranz. Es wurden keine Abwei-
chungen festgestellt.

Weitere Informationen finden sie unter
www.bmel.de,
Suchwort: Reduktionsstrategie.
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B Benzol in Getrdanken mit Kirschgeschmack:
ein Problem?

Die sensorische Note , Kirsch” in Lebensmitteln ist
maBgeblich auf die aromaaktive Substanz Benzalde-
hyd zurtickzufuhren. Benzaldehyd kommt in Kirsch-
kernen naturlich vor und ist Bestandteil von Kirscha-
romen. Aus Benzaldehyd kann unter Lichteinfluss
Benzol entstehen. Die naturlichen roten Farbstoffe
des Kirschsafts schuitzen durch ihre lichtabsorbieren-
de Wirkung vor der Bildung von Benzol. Zur Prifung
der Benzolbelastung von Getranken mit Kirschge-
schmack wurden 2020 insgesamt 68 Proben unter-
sucht. Es handelte sich um 9 Proben Mineralwasser
mit Aromazusatz, 6 Proben Erfrischungsgetrank mit
Kirschsaft- und Aromazusatz, 27 Proben Kirschnek-
tar und 15 Proben Likor.

In 63 Proben lagen die Benzolgehalte unterhalb der
Nachweis- bzw. der Bestimmungsgrenze (< 0,10/
<0,20 pg/kg). In 5 Kirschlikéren wurden Gehalte
zwischen 0,25 pg/kg und 0,82 pg/kg ermittelt. Die-
se Proben wiesen mit mehr als 100 mg/l auch die
hochsten Konzentrationen an Benzaldehyd auf und
enthielten keine kirschspezifischen Inhaltsstoffe. Die
rote Farbe beruhte auf dem zuldssigen Zusatz des
roten Lebensmittelfarbstoffes Azorubin (E 122).

Insgesamt zeigen die Ergebnisse, dass der tberwie-
gende Teil der untersuchten Getranke keinen Beitrag
zur Benzolbelastung der Verbraucher*innen leistet.
Bei den 5 Kirschlikdren mit positivem Benzolbefund,
die sémtlich vom gleichen Hersteller stammten, wur-
de die Empfehlung zur Uberpriifung der Qualitat
und der Lagerungsbedingungen des eingesetzten
Kirscharomas ausgesprochen.

> INFO

Reduktionsstrategie des
BMEL

Das Bundesministeri-

um fr Erahrung und
Landwirtschaft (BMEL)
mochte Verbraucherinnen
und Verbraucher dabei
unterstiitzen, sich gesund-
heitsforderlich zu ernahren
und dafir sorgen, dass
verarbeitete Lebensmittel
gestinder werden. Zu
einem gesundheitsforder-
lichen Lebensstil gehort
eine abwechslungsreiche,
vollwertige Erndhrung.
Dabei gilt es, sowohl die
Energiezufuhr als auch die
Nahrstoffversorgung im
Blick zu haben. Das BMEL
verfolgt im Rahmen seiner
Ernahrungspolitik einen
ganzheitlichen Ansatz,

um einen gesundheits-
fordernden Lebensstil zu
erméglichen. So soll das
Risiko fiir ernahrungs-
mitbedingte Krankheiten
verringert werden.

> INFO

Benzol

Benzol zahlt zu den Stoffen
mit nachgewiesener
humankanzerogener
Wirkung. Nach Art. 2 Abs.
2 der VO (EWG) 315/1993
sind Kontaminanten in
Lebensmitteln auf so
niedrige Werte zu be-
grenzen, wie sie durch
gute Praxis auf allen Stufen
des Herstellungsprozesses
sinnvoll erreicht werden
kénnen (ALARA-Prinzip —
as low as reasonably
achievable).

Der zuldssige Hochstwert
fiir Benzol in Trinkwasser
betragt 1 pg/l

(Anlage 2, Trinkwasser-
Verordnung).
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> INFO

Acrylamid hat sich im
Tierversuch als erbgut-
schadigend und magli-
cherweise krebserregend
herausgestellt. Aufgrund
der nicht auszuschlieBenden
gesundheitlichen Risiken fur
den Menschen sollten die
Gehalte in Lebensmitteln
maoglichst niedrig sein.
(ALARA - as low as
reasonably achievable).

W Acrylamid - Ergebnisse und rechtliche
Einstufung

2002 wurde Acrylamid erstmals in hohen Mengen
in Pommes frites nachgewiesen. Es entsteht im Zuge
der Braunungs- bzw. Maillard-Reaktion, wenn star-
kehaltige Lebensmittel, wie z. B. Chips, Musli oder
Knackebrot, bei hohen Temperaturen tber 120 °C
erhitzt werden. Dabei reagieren reduzierende Zucker
mit freiem Asparagin unter Bildung von Acrylamid.
Durch die geeignete Produktwahl, Temperatur und
Zubereitungsdauer koénnen die Gehalte reduziert
werden, ganz vermeiden l3sst sich die Bildung in
den meisten Fallen nicht.

Ausfihrliche Informationen finden sich unter
www.laves.niedersachsen.de,
Suchwort: Acrylamiduntersuchung.
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Aus diesem Grund hat die EU eine Verordnung
(VO(EU)2017/2158) erlassen, die den Herstellern
helfen soll, Acrylamid-Gehalte soweit es moglich ist
zu reduzieren. Diese VO enthalt ebenfalls Richtwer-
te fur einzelne Produktgruppen, die zur amtlichen
Beurteilung herangezogen werden. Diese werden
alle drei Jahre von der Kommission geprtft und
gegebenenfalls angepasst. 82 % der Gemusechips
Uberschreiten den zur Beurteilung herangezogenen
Richtwert fur Kartoffelchips von 750 pg/kg. Verant-
wortlich dafir sind die nattrlichen Inhaltsstoffe von
Karotte, roter Bete und Pastinake. Eine gestindere
Alternative zu Kartoffelchips stellt diese Produkt-
kategorie in Bezug auf Acrylamid nicht dar.

2020 wurden 236 Proben auf Acrylamid untersucht.
Folgende Tabelle gibt einen Uberblick.

B Mineral6lbestandteile in Lebensmitteln
Mineraldlbestandteile (MOH) kdnnen Uber verschie-
dene Wege, angefangen bei der Ernte bis zum Her-
stellungsprozess, in Lebensmittel gelangen:

» als Ruickstande bei zuldssigen Anwendungen,
z. B. Schneiddle, Klebstoffe, Trenn- oder Uber-
zugsmittel, Staubbindemittel oder als Tragerstoffe
fur Pestizide

» durch Kontamination, z. B. wahrend des
Herstellungsprozesses (Maschinendle), durch
Verwendung von Druckfarben auf Mineral6l-
basis oder Recyclingpapier bei der Herstellung
von Lebensmittelverpackungen

Mineral6le sind hochkomplexe Gemische aus gesat-
tigten (mineral oil saturated hydrocarbons = MOSH)
und aromatischen, Uberwiegend alkylierten Kohlen-
wasserstoffen (mineral oil aromatic hydrocarbons
= MOAH). Eine rechtliche Regelung zu Hochstge-
halten in Lebensmitteln gibt es bisher nicht. Daher
haben Vertreter*innen der Uberwachungsbehérden
der Lander und der Lebensmittelverband Deutsch-
land e.V. zusammen ein Orientierungswerte-Kon-
zept erarbeitet. Die definierten Orientierungswerte
stellen den Stand der Guten Agrar-, Herstellungs-
und Verpackungspraxis dar.
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Ausfuhrliche Informationen finden sich unter
www.lebensmittelverband.de,
Suchwort: Mineral6l, Orientierungswerte.

Im Jahr 2020 wurden 54 verschiedene Lebensmit-
telproben (Ole, Getreideerzeugnisse, Séuglingsnah-
rung) untersucht.

In 8 Proben (7 pflanzliche Ole, 1 Fladenbrot) konn-
ten entgegen der Orientierungswerte MOAH-Ge-
halte bestimmt werden (maximal 82,2 mg/kg in
einem Olivenol).

Die Orientierungswerte fir MOSH wurden in 3 pflanz-
lichen Olen und 2 Getreideerzeugnissen tberschritten.

MOSH- und MOAH-Untersuchungen 2020

DIE AUTOR*INNEN

Dr. Silke Braune
Dr. Asmien Brix

Maximalwert Proben oberhalb

Matrix Anzahl Proben Maximalgehalte an Maximalgehalte an MOAH

Lebensmittel Anzahl Astrid Burmeister

Acrylamid [pg/kg] des Richtwerts MOSH (mg/kg) (mg/kg) Kay Dietrichkeit
Jan Gunter
Getreideprodukte' 13 236 0 pflanzliche Fette 5 39 18 Dr. Dorothee Hartmann
Gudrun Henze
: " . - Dr. Patricia Kammeyer
Brote und Kleingebéacke 65 128 3 (Roggen-, Weizenbrotchen) Rapsol 5 7 1 Dr. Siglinde Keck
Dr. Sven Kleinschmidt
Feine Backwaren? 82 2.273 2 (Lebkuchen, Murbekeks) PhD
Sonnenblumendl 6 15 1 Dr. Helga Nagengast
Knabbererzeugnisse aus Sabine Nickel
HUIsenfrUchte?m 25 207 0 Dr. Kerstin Seide
Kartoffel d stark Olivendl 5 204 82 Dr. Barbel Starke
artoftein und starke- 40 1.043 3 (Kartoffelchips) Dr. Sabine Thielke
reiche Produkte Dr. Brigitte Thoms
Gemdusechips 1 3.161 9 kil 12 22 . m?\//fg;
3uglings- inkin- Sauglingsanfangs- . . br. Burkard Wald
Sauglings-und Kleinkin 1 45 0 . 21 11 nicht bestimmbar Dr. Inge de Wreede
dernahrung und Folgemilch

" 11-mal Mdsli, 2-mal Reis-/Maiswaffel
2 u. a. Kekse und Zwieback



Institut flr Fische und Fischereierzeugnisse
(IFF) Cuxhaven

Neben den (blichen Probenuntersuchungen, Akkreditierungsanforderungen, Audits der Deutschen Akkre-
ditierungsstelle (DAkkS) und der DG SANTE, Aus- und Fortbildungen sowie Stellungnahmen und Berichten
pragte vor allem die Unterstitzung bei den Corona-Untersuchungen den Institutsalltag.

INSTITUT FUR FISCHE UND
FISCHEREIERZEUGNISSE
CUXHAVEN

ZAHLEN AUF EINEN BLICK

» 22,65 Vollzeitstellen

» 17.183 Untersuchungen

Im Zuge der Amtshilfe fihrte das Institut Laboruntersuchungen zum Nachweis von SARS-CoV-2 in
humanen Untersuchungsmaterialien durch und unterstitzte bei der Dateneingabe. Nach erfolgreicher
Methodenetablierung, Anderung von Laborabldufen und der Umsetzung spezifischer arbeitssicherheits-
relevanter MaBnahmen im Labor startete die routinemaBige Analytik im Mai 2020. Von 5/2020 bis zum
31.12.2020 waren es 7.000 Proben. Fur die Zeit der Amtshilfe von 5/2020 bis zum 30.4.2021 waren es

» 1.020 Andere Aufgaben *
» 336.033 Euro Investitionen

* u. a. Beratungen sowie Stellungnahmen/Berichte

insgesamt 11.777 Proben.

Im Rahmen des normalen Betriebes wurden 2.147
(2.315 mit Umweltradioaktivitat/IMIS) Lebensmit-
tel-, Wasser-, Tupfer- und Schwammchenproben
aus 1.880 (2.051 mit IMIS) Auftragen auf verschie-
dene Parameter untersucht. Das Probenaufkommen
verteilte sich auf amtliche Planproben aus Nieder-
sachsen (1.397 Proben), von niedersachsischen Mu-
schelerzeugungsgebieten (192 Proben), Grenzkont-
rollstellen Niedersachsens (35 Proben) und aus der
Norddeutschen Kooperation, inklusive der Grenz-
kontrollstelle Bremerhavens (409 Proben).

Das Institut beteiligte sich an folgenden bundesweiten
Monitoring-Programmen:
Schwermetalle in Wels
PFAS in Seefisch (Hering)
Zoonoseerreger und antibiotikaresistente E. coli in
Cypriniden aus Erwerbsfischereibetrieben

Es wurden Schwerpunktuntersuchungen zu PFAS-
Substanzen in Sprotten, zu Parasiten, Viren, biogenen
Aminen und Listerien sowie zu Authentizitatsprifun-
gen durchgefihrt.

Weitere Schwerpunkte waren die Abschlussberichter-
stellung fUr das niedersachsische Flussfisch-Monitoring
zu anorganischen/organischen Kontaminanten und
Multiresistenzen sowie die Untersuchungen zum Fisch-
sterben in der Niederelbe (siehe Seite 85).

Das Forschungsvorhaben zur ,, Entwicklung eines mo-
bilen Fischtransportsystems mit integrierter Wasserauf-
bereitung” (Férderung durch das Bundesministerium

fur Erndhrung und Landwirtschaft, BMEL) wurde be-
endet und der Abschlussbericht dem BMEL vorgelegt.
Das Audit der DAKkS zur Umstellung auf die ISO
17025:2018 hat das IFF erfolgreich bestanden.
Die rechtskonforme und leistungsfahige Untersu-
chungsleistung wurde in einem Audit der DG SANTE
zu Fischereierzeugnissen bescheinigt.

Das Fachgesprach zum Thema ,, Fish Fraud” wurde mit
dem Institut fur Sicherheit und Qualitat bei Milch
und Fisch des Max Rubner-Instituts sowie dem Bun-
desamt flr Verbraucherschutz und Lebensmittelsi-
cherheit (BVL) fortgesetzt. Im Ergebnis dessen ist ein
gemeinsames Pilotprojekt zum ,Online-Handel von
Fisch” erarbeitet worden.

Das Fortbildungsangebot des IFF wurde coronakon-
form auf ein Online-Format umgestellt (siehe Seite 86).

Zusatzlich engagierten sich die Wissenschaftler*innen
des IFF aktiv in Gremien und Arbeitsgruppen auf
Landes-, Bundes- und EU-Ebene.

Wesentliche Aufgaben: amtliche Untersuchungen
und Forschungstatigkeiten

Das IFF Cuxhaven ist ein speziell auf Fische und Fischereierzeugnisse ausgerichtetes Untersuchungsinstitut
mit Forschungsaufgaben.

Das Institut ist fir die amtlichen Untersuchungen von Fischen, Krebs- und Weichtieren und deren Erzeug-
nisse zustandig. Zudem leisten die Mitarbeiter*innen Forschungs- und Entwicklungsarbeit, insbesondere
auf dem Gebiet der Aquakulturen. Die wesentlichen Aufgaben sind:

Amtliche Untersuchungen (organoleptisch, Stellungnahmen und fachliche Beratungen im
chemisch, parasitologisch, virologisch, mikrobio- Zustandigkeitsbereich

logisch) sowie rechtliche Beurteilung von Fischen Ausbildung von Chemielaborant*innen,

und Fischereierzeugnissen Lebensmittelkontrolleur*innen,
Radioaktivitdtsmessungen in Lebensmitteln Lebensmittelchemiker*innen,

Amtliche Diagnostik von Tierseuchen bei zwei- Veterindrreferendar*innen

schaligen Weichtieren Forschung und Entwicklung
Untersuchungstatigkeiten im Bereich Krankheiten

der Meeressauger

Im Rahmen der Norddeutschen Kooperation (NOKO) ist das Institut Kompetenzzentrum fur Fische und
Fischereierzeugnisse sowie Schwerpunktlabor fir diverse Untersuchungsparameter.

? INFO

Norddeutsche
Kooperation

Die Landeslabore der
Bundeslander Berlin,
Brandenburg, Bremen,
Hamburg, Mecklenburg-
Vorpommern, Niedersach-
sen und Schleswig-Holstein
arbeiten im Rahmen der
Norddeutschen Koope-
ration (NOKO) auf ver-
schiedenen Gebieten der
Lebensmitteliberwachung
und Tierseuchenbekamp-
fung zusammen. Neben
dem intensiven fachlichen
Austausch und der gegen-
seitigen Unterstiitzung bei
gréBeren Kontaminations-
geschehen im Futtermittel-
und Lebensmittelbereich
unterstitzen sich die
Landeslabore der NOKO
gegenseitig bei der Un-
tersuchung von amtlichen
Proben. Spezialisierte
Schwerpunktlabore und
Kompetenzzentren in den
verschiedenen Landeslabo-
ren untersuchen lénderd-
bergreifend Proben.
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> INFO

MALDI-TOF ist eine
Methode der Massenanaly-
se von chemischen Verbin-
dungen (Proteine, Peptide,
Lipide, Oligonucleotide)
durch schonende lonisation.
Das Verfahren kombiniert
die Matrix-Assistierte Laser-
Desorption-lonisierung
(MALDI) mit der Flugzeit-
analyse (engl. time of flight,
TOF) freigesetzter lonen zur
Massenspektrometrie.

> INFO

Insgesamt werden weltweit
ca. 2.500 Arten von
Fischen, Krebs- und Weich-
tieren fur den menschli-
chen Verzehr gehandelt.
Dem Verzeichnis der
Handelsbezeichnungen
flr Erzeugnisse der Fischerei
und Aquakultur der Bun-
desanstalt fur Landwirt-
schaft und Ernahrung (BLE)
ist zu entnehmen, welche
Arten unter welchen Han-
delsnamen in Deutschland
in den Verkehr gebracht
werden konnen.

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

B Anwendung massenspektrometrischer
Methoden fiir die Fischartendifferenzierung:
erste Erfahrungen mit dem MALDI-TOF-MS

Die stetig steigende Nachfrage nach exotischen

Fischarten sowie die rasante Entwicklung des glo-

balen Handels fihrten in den letzten Jahren zu einer

starken Zunahme von exotischen Edelfischarten auf
dem deutschen Markt. Internationale sowie eigene

Untersuchungsprogramme haben gezeigt, dass ins-

besondere (tropische) Edelfischarten dem Lebens-

mittelbetrug ausgesetzt sind.

Diese Entwicklung erfordert in der Forschung me-
thodische Weiterentwicklungen. Somit wurde im
Juli 2020 begonnen, mit Hilfe des MALDI-TOF-
Massenspektrometers, eine zuverldssige, schnelle
und innovative Methode zu etablieren, die Uberdies
einen groBen Probendurchsatz in der Routineun-
tersuchung erlaubt. Fur die Fischartenbestimmung
sind, im Gegensatz zu Mikroorganismen, keine
kommerziellen Spektren-Datenbanken verflgbar,
sodass eine eigene Referenz-Datenbank angelegt,
die Methode erprobt und validiert werden muss.

Mit Hilfe der seit mehreren Jahren aufgebauten
Sammlung von Referenzfischen konnten die ersten
Spektren eingepflegt und in einem Leistungstest —
bei dem 66,7 % der Fische identifiziert wurden — be-
statigt werden.

Im weiteren Verlauf soll die Referenz-Datenbank
ausgebaut und der interdisziplinare Erfahrungsaus-
tausch mit der ,MALDI-Gruppe” der Norddeut-
schen Kooperation sowie weiteren Institutionen und
Behorden intensiviert werden.

H Biogene Amine in Fischen

Biogene Amine sind in geringer Konzentration in
vielen Lebensmitteln vorhanden. Durch Mikroorga-
nismen kénnen die Gehalte stark ansteigen. Beson-
ders betroffen sind leicht verderbliche Lebensmittel
wie z.B. Fisch. Unsachgemé&Be Lagerung mit ein-
hergehender hoher Keimbelastung kann hier zur
Bildung des biogenen Amins Histamin fihren. In
ausreichend hoher Menge aufgenommenes Hista-
min fuhrt zu Symptomen wie Atemnot, Hautrétung,

Juckreiz, Magenkrampfen und Erbrechen. Aktuelle
Daten belegen, dass es trotz bekannter Sensibilisie-
rung fur diese Thematik nach wie vor zur Belastung
von entsprechenden Lebensmitteln kommt.

Aus der Gastronomie und dem Einzelhandel wurden
164 Fischproben (107 Thunfisch-, 13 Sardinen-, 12
Makrelen-, 11 Lachs- und 21 andere Fischproben)
entnommen und mittels Hochleistungsflissigchro-
matographie auf ihre Gehalte an biogenen Ami-
nen untersucht. Bei insgesamt 10 Proben, davon
5-mal Lachs, 4-mal Thunfisch, 1-mal Hering, wur-
den erhohte Histamingehalte gefunden. Bei acht
der zehn Falle handelte es sich um Proben aus der
Gastronomie. Es wurden zwei Beanstandungen
ausgesprochen, jedoch nicht explizit aufgrund einer
Uberschreitung des Hochstgehalts an  Histamin,
sondern aufgrund von Verderbnis beziehungs-
weise mikrobiologischer Verunreinigung. Fisch und
insbesondere Thunfisch wird nach Entnahme aus
Konserven haufig nicht sachgerecht gelagert. Oft
ist, neben zahlreichen hygienischen Mangeln, eine
unzureichende oder génzlich fehlende Kihlung die
Ursache flr zu hohe Histamingehalte.

B Verderb in Fischen - nach wie vor ein
aktuelles Thema

Da es sich bei Fischen und Fischereierzeugnissen um
leicht verderbliche Lebensmittel handelt, untersucht
das IFF Cuxhaven die Frische von Fischereierzeug-
nissen als einen Schwerpunkt kontinuierlich. Nicht
mehr ganz frische und verdorbene Fische erkennt
man insbesondere am abweichenden Geruch.
Frische Fische hingegen riechen nicht oder weisen
einen angenehmen Geruch wie beispielsweise nach
Meer oder Seetang auf. Im Labor kann der Frische-
grad unter anderem durch einen chemischen Nach-
weis auf verschiedenste Verderbnismolekuile be-
stimmt werden.

Im Jahr 2020 wurden insgesamt 1.524 Proben Fi-
sche und Fischereierzeugnisse auf ihre Frische und
somit Verzehrfahigkeit untersucht. In diesen Proben
waren sowohl Fische und Fischfilets enthalten, die
vom Fang bis zu ihrem Verzehr nicht gefroren wa-
ren, als auch tiefgefrorene Fische und Filets.

Mittels sensorischer Uberpriifung, auch in Verbin-
dung mit dem chemischen Nachweis auf Verderb-
nismolekile wie beispielsweise auf den Parameter
. TVB-N" (leicht flichtige Basenstickstoffe), wurden
212 Fischproben, die nicht gefroren waren, un-
tersucht. 3 der 212 untersuchten Proben wurden
hinsichtlich der Frische lebensmittelrechtlich abwei-
chend beurteilt, was einem Anteil von 1,4% ent-
spricht. Dieser geringe Anteil reiht sich in die Werte
der letzten Jahre ein, bei denen unter 2 % der Proben
lebensmittelrechtlich abweichend beurteilt wurden.
Anfang der 2010er Jahre hatte der Anteil noch um
die 15 % gelegen.

B lvermectin in Pangasius

Ivermectin wird als Antiparasitikum genutzt und ge-
hort zur Gruppe der Avermectine. Der Einsatz von
Ivermectinen in der Fischzucht ist nicht erlaubt, wo-
bei es Sonderregelungen im Einzelfall beim Einsatz
unter tierarztlicher Aufsicht gibt. EU-Schnellwarnun-
gen legen nahe, dass Pangasius nach Europa impor-
tiert wurde, der Ruckstande von Ivermectin enthielt.

Im Jahr 2020 wurden am IFF 39 Proben auf Aver-
mectine untersucht. In 4 dieser Proben wurde Iver-
mectin nachgewiesen. Bei diesen Proben handelte
es sich jeweils um Pangasius, der aus Vietnam im-
portiert wurde. In einem Fall wurden 38 ug/kg Iver-
mectin im Muskelgewebe nachgewiesen. Die Probe
stammte aus einem Betrieb mit Parasitenbefall, in
dem dieser Wirkstoff nach einer tierarztlich veran-
lassten Umwidmung eingesetzt wurde. Aufgrund
dieser Befunde findet die Untersuchung von Panga-
sien auf Ivermectin eine besondere Beriicksichtigung
in zuktnftigen Projekten des Instituts.

B Schadstoffmonitoring von Flussfischen in
Niedersachsen

Fur den Verzehr von Flussfischen liegen in der Regel
nur wenige Informationen zur Gute oder zur Un-
bedenklichkeit der gefangenen Fische hinsichtlich
einer Belastung mit Rickstanden und Kontaminan-
ten vor. Aus diesem Grund hat das IFF Cuxhaven
(erneut) eine umfangreiche Untersuchung von Aa-
len, Brassen und Zandern aus Flussabschnitten der
Elbe, der Weser, der Ems, der Oste und der Aller auf
die Belastung mit unterschiedlichsten Schadstoffen
durchgefuhrt.
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Zu diesen Stoffen zdhlten beispielsweise die poly-
chlorierten Dibenzodioxine und -furane (Dioxine)
sowie die dioxindhnlichen polychlorierten Biphenyle
(dI-PCB), aber auch Verbindungsgruppen wie perflu-
orierte Alkylverbindungen, Pestizide und Industrie-
chemikalien aus dem Spektrum der chlorierten Koh-
lenwasserstoffe sowie polybromierte Diphenylether
und Schwermetalle.

Unter den untersuchten Verbindungen stellten sich
die Stoffgruppen der Dioxine und der perfluorierten
Alkylverbindungen als besonders problematisch dar.
Unter Berticksichtigung der fir diese beiden Verbin-
dungsgruppen geltenden TWI-Werte, die ein Maf3
fur die tolerierbare wochentliche Aufnahmemenge
(Tolerable weekly intake, TWI) darstellen, sollte von
einem wiederholten Verzehr von Flussfischen abge-
sehen werden. Der Abschlussbericht des Schadstoff-
monitorings steht auf der Internetseite des LAVES
zum Download zur Verfigung:

www.laves.niedersachsen.de,
Suchwort: Flussfischmonitoring.

M Fischsterben in der Elbe

Im Bereich der Niederelbe wurde im Juni 2020 ein
Fischsterben beobachtet. Es wurden verendete
Fische in den Spulsaumbereichen von Strandab-
schnitten im Landkreis Cuxhaven festgestellt. Die
Vermutung stand im Raum, dass das Fischsterben
im Zusammenhang mit den aktuellen Baggerarbei-
ten zur WasserstraBenvertiefung im Bereich der Nie-
derelbe stehen konnte.

Das LAVES ist mit Erlass aufgefordert worden, Un-
tersuchungen zum Heringssterben in Amtshilfe fur

> INFO

Verzehrempfehlung

fiir Fische aus
niedersachsischen
Flissen

Im Sinne des vorbeugen-
den Verbraucherschutzes
sollte im Hinblick auf
perfluorierte Alkylsubstan-
zen, aber auch auf Dioxine
und weitere organische
Schadstoffe Abstand von
dem Verzehr von Fisch aus
Flussen in Niedersachsen
genommen werden.

Ausfuhrliche
Informationen:
www.ml.niedersachsen.de
Suchwort:
Flussfischmonitoring
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das Umweltministerium durchzufihren. Fir die um-
fanglichen pathologisch-anatomischen, mikrobiolo-
gischen, molekularbiologischen, histologischen und
rontgenologischen Untersuchungen lagen verendete
Jungheringe sowie Wasserproben vor.

Infektionserkrankungen, Algentoxine, Sauerstoff- oder
Nahrungsmangel konnten als primare Ursache fur das
Fischsterben ausgeschlossen werden. Bei einem Teil der
verendeten Jungheringe wurde die Einwirkung stump-
fer Traumen unklarer Herkunft festgestellt, wobei nicht
sicher zu unterscheiden war, ob diese vor oder nach
dem Tod der Fische aufgetreten sind. Zusammenfas-
send war festzuhalten, dass allein aufgrund der Un-
tersuchungsbefunde an den aufgefundenen Junghe-
ringen ein moglicher ursachlicher Zusammenhang zu
den Baggerarbeiten in der Niederelbe nicht bewiesen
werden konnte. Allerdings konnten auch andere na-
heliegende Ursachsen ausgeschlossen werden. Die
Untersuchungsergebnisse wurden in einem umfangli-
chen Abschlussbericht dargelegt.

B Fortbildungen fiir Sachverstindige der
amtlichen Lebensmitteliiberwachung zur
Lebensmittelsicherheit bei Fischen und
Fischereierzeugnissen

Das Ublicherweise in zwei Veranstaltungen vermit-

telte Fortbildungsangebot des Instituts zur Lebens-

mittelsicherheit und zu Aspekten des Food Fraud bei

Fischen, Krebs- und Weichtieren sowie Erzeugnissen

daraus richtet sich an Sachverstandige der amtlichen

Lebensmitteltiberwachung. Es ist stets praxisorien-

tiert ausgerichtet und vermittelt wissenschaftliche

Hintergriinde zur Lebensmittelsicherheit und zu re-

levanten Trends in Verarbeitung und Vermarktung

von Erzeugnissen der Fischerei.

Da die Situation 2020 eine Durchftihrung als Préa-
senzveranstaltung mit Betriebsbegehungen und
Labordemonstrationen nicht erlaubte, fihrte das
Institut eine Fortbildung im alternativen Online-For-
mat durch. Die Anmeldung von ca. 75 Tierdrztinnen
und Tierdrzten aus den Uberwachungsbehérden
der Bundeslander, von Bundesbehérden, der Bun-
deswehr und von wissenschaftlichen Einrichtungen
bestatigte das groBe Interesse, selbst im neuen For-
mat. Die Ausrichtung Uber die Plattform , Skype for
Business” war fir Referent*innen und Teilnehmen-

de eine neue, jedoch durchweg positive Erfahrung.
Die umfangreiche Vorbereitung einschlieBlich meh-
rerer Probeldufe hatte sich bewdhrt und erméglichte
nicht nur einen reibungslosen Ablauf, sondern auch
einen regen Austausch der Beteiligten im Chat und
in Zuschaltung. Die nachste Veranstaltung findet im
Oktober 2021 statt.

W Mikrobielle und chemische Beschaffenheit
von Miesmuscheln im niedersachsischen
Wattenmeer - Statusbericht 2020

Die mikrobiologischen Untersuchungen von Mies-

muscheln der Erzeugungsgebiete umfassten 110

Proben. Der Mittelwert von E. coli (89 MPN/100qg)

belegt deren sehr gute Beschaffenheit. Uber dem

Grenzwert der A-Klassifizierung liegende Werte fur

E. coli wurden in 3 Proben nachgewiesen. Entgegen

der nur fur Wintermonate beschriebenen Haufung

hoherer E.-coli-Werte wurde diese auch im Fruhjahr
und im Sommer 2020 beobachtet. Salmonellen wur-
den nicht nachgewiesen.

In Ergdnzung zum Monitoring wurden 54 Proben
auf Viren (siehe Seite 87) und 49 Proben auf Vib-
rionen untersucht. Bei 53 der 54 Proben wurden
Vibrionen nachgewiesen (98 %), wobei in 35 Pro-
ben zwei oder mehrere Vibrionenspezies ermittelt
wurden. Bezlglich pathogener Spezies wurde in
35 Proben V. parahaemolyticus, allerdings ohne
Toxingene, nachgewiesen. Aus 3 Proben wurde
V. cholerae nonO1/non0139 und aus keiner Probe
V. vulnificus isoliert.

Insgesamt 56 Proben Miesmuscheln wurden auf Ma-
rine Biotoxine (DSP, PSP, ASP) untersucht. In 2 Proben
wurden Toxine (Yessotoxin, DTX-3) nachgewiesen. In
keiner der Proben kam es jedoch zu Grenzwertiiber-
schreitungen. Es wurden keine toxinproduzierenden
Algen in den untersuchten 40 Meerwasser-Proben
nachgewiesen. Je Erzeugungsgebiet werden einmal
jéhrlich Untersuchungen auf Quecksilber (Hg), Cad-
mium (Cd) und Blei (Pb) durchgefthrt. Im Mittel wur-
den 0,033 mg/kg Hg, 0,17 mg/kg Cd und 0,26 mg/
kg Pb gemessen. Die Belastung von Miesmuscheln
mit Pb und Cd ist zwar héher als die von Seefischen,
die Hochstwerte wurden jedoch nicht Gberschritten.
Die ermittelten Quecksilbergehalte sind vergleichbar
mit denen von Seefischen wie Seelachs oder Hering

und liegen weit unter dem zuldssigen Hochstwert.
Unter den organischen Kontaminanten wurden le-
diglich pp-DDE (ein Metabolit des Pestizids DDT)
sowie die nicht-dioxinahnlichen PCB 101, PCB 138
und PCB 153 nachgewiesen. Die Konzentrationen
dieser Verbindungen lagen deutlich unterhalb der
Hochstmengen. Die Gehalte der Radionuklide Casi-
um-137, Casium-134, Jod-131 sowie Strontium-90
lagen unterhalb der jeweiligen Bestimmungsgrenze
und damit weit unterhalb der Hochstwerte.

Die Miesmuscheln aus niedersachsischen Erzeu-
gungsgebieten waren mit wenigen Ausnahmen mi-
krobiologisch unaufféllig und sehr gering mit Konta-
minanten belastet. Es gingen nur in wenigen Fallen
gesundheitliche Gefahren durch pathogene Erreger
von ihnen aus.

B Viren in Miesmuscheln aus den niedersachsi-
schen Erzeugungsgebieten

2020 umfassten die molekularbiologischen Untersu-

chungen der Miesmuscheln aus niedersachsischen

Erzeugungsgebieten 54 Proben. Diese wurden ge-

maB Erlass zur Muschelhygienetberwachung auf

das Vorkommen von Viren untersucht.

Miesmuscheln ernahren sich durch die Filtration von
Meerwasser. Kommen in der direkten Umgebung
der Tiere Viren vor, kénnen diese in der Muschel
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akkumulieren. Die Muscheln kénnen daher — im
Gegensatz zu anderen Lebensmitteln — bereits vor
der Ernte ohne eine direkte Ubertragung durch den
Menschen mit Viren kontaminiert sein.

Bei unzureichender Erhitzung von Miesmuscheln,
welche mit Noro- und/oder Hepatitis-A-Viren be-
haftet sind, kann bei Verzehr eine Gesundheitsge-
fahr fur Verbraucher*innen nicht ausgeschlossen
werden. In 5 (9 %) der untersuchten Proben konnte
Norovirus der Genogruppe | nachgewiesen werden.
Dabei handelt es sich um Proben mit einem Ent-
nahmedatum im Marz. In 4 Proben (7 %) konnte
Norovirus der Genogruppe Il ermittelt werden, wel-
che ebenfalls im Marz aus den Erzeugungsgebieten
des niedersachsischen Wattenmeeres entnommen
wurden. In 3 (6 %) Proben konnte ein gleichzeitiges
Vorkommen von Norovirus der Genogruppe | und I
ermittelt werden. Weiterhin waren alle Proben ne-
gativ in Hinblick auf das Hepatitis-A-Virus.

SERVICEANGEBOTE

Eigene Fachberichte zum Bestellen oder zum Download
» Bericht des Forschungsprojektes , Aquakulturen in Niedersachsen”
> Abschlussbericht zur Bioinvasion der Pazifischen Auster (Crassostrea gigas) im Wattenmeer

(,SafeGuard”-Projekt)

> Abschlussbericht zum Forschungsprojekt , Untersuchungen zum Gesundheitszustand und
Infektionsrisiko von Seehunden im niedersachsischen Wattenmeer*”
www.laves.niedersachsen.de, Service, Publikationen

Merkblatter, Antrdge und Formulare zum Download
Informationsmaterial zur Betriebskontrolle und zur Kennzeichnung im Bereich Fische und Fischerei-

erzeugnisse sind im Internet zu finden:

www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen
> Weiterbildungsseminare zu Fischen und Fischereierzeugnissen fir Tierdrzt*innen sowie
Lebensmittelkontrolleur*innen (bundesweite Veranstaltungen im Frihjahr und Herbst)

DIE AUTOR*INNEN

Dr. Uta Ballin

Dr. Edda Bartelt

Dr. Sandra Bisenius

Dr. Elke Bruns-Weller
(LVI Oldenburg)

Dr. Stefan Effkemann

Dr. Annette Knoll
(LVI Oldenburg)

Dr. Olaf Heemken

Dr. Henner Neuhaus

Dr. Daniel Melles

Lutz Meyer (Dezernat
Binnenfischerei)

Dr. Ralf Peter Pund

Sabine Wolf



2 INFO

Norddeutsche
Kooperation

Die Landeslabore der Bun-
deslander Berlin, Branden-
burg, Bremen, Hamburg,
Mecklenburg-Vorpommern,
Niedersachsen und Schles-
wig-Holstein arbeiten im
Rahmen der Norddeutschen
Kooperation (NOKO) auf
verschiedenen Gebieten der
Lebensmitteltiberwachung
und Tierseuchenbekamp-
fung zusammen. Neben
dem intensiven fachlichen
Austausch und der gegen-
seitigen Unterstlitzung bei
gréBeren Kontaminations-
geschehen im Futtermittel-
und Lebensmittelbereich
untersttitzen sich die Lan-

seitig bei der Untersuchung
von amtlichen Proben.
Spezialisierte Schwerpunkt-
labore und Kompetenzzen-
tren in den verschiedenen
Landeslaboren untersuchen
landerubergreifend Proben.

deslabore der NOKO gegen-

Institut flr Bedarfsgegenstande (IfB) Lineburg

Die Arbeit im IfB wurde 2020 neben den sonst Ublichen Themen und Aufgaben insbesondere von der
Corona-Pandemie bestimmt. Insgesamt hat das operative Geschaft unter der Pandemie gelitten: wahrend
des ersten Lockdowns war ein starker Riickgang der Probenanlieferung zu verzeichnen, aber auch bestimm-
te Chemikalien und Verbrauchsmaterialien waren nur noch schwer zu beschaffen. Ab Juni entspannte sich
die Lage und Proben wurden nachgeliefert, sodass die urspriinglich geplanten Probenzahlen zu ca. 95 %
erreicht werden konnten. Auch hier machte sich die Pandemie bemerkbar: im Rahmen der Amtshilfe wurde
bei 65 Proben Desinfektionsmittel die Zusammensetzung tberpruft.

Die Begutachtung durch die Deutsche Akkreditie-
rungsstelle (DAkkS) verlief erstmalig als Videokonfe-
renz. Dem IfB wurde die Kompetenz nach der Norm
mit der Akkreditierungsurkunde bestatigt. Der Uber
die Landesgrenzen hinaus bekannte Luneburger
Bedarfsgegenstande-Workshop musste hingegen
ausfallen.

Durch den Ruhestand von Frau Dr. Rohrdanz stand
im September ein Wechsel der Institutsleitung an,
welcher schnell umgesetzt werden konnte. Die
dringend erforderlichen Nachbesetzungen im wis-
senschaftlichen Bereich erwiesen sich hingegen als
schwierig.

Die Planungen zur Sanierung der Liegenschaft wur-
den im Herbst begonnen und werden voraussicht-
lich mit Abgabe der ,, Haushaltsunterlage Bau” Mitte
2021 fertiggestellt sein. Ab 2023 sollen dann die
Arbeiten beginnen.

Innerhalb der Norddeutschen Kooperation (NOKO)
ist das IfB Kompetenzzentrum fur Bedarfsgegen-
stande. Aufgrund der Pandemie wurden von den
NOKO-Landern jedoch nur ca. 74% (1.014 Pro-
ben) der vereinbarten Proben eingesandt. Somit
waren etwa 30 % der insgesamt 3.511 untersuchten
Proben aus Landern der NOKO. Neben der Untersu-
chungstatigkeit wurden diverse Landkreise, auch in
den NOKO-Landern, telefonisch beraten.

Bei Bedarfsgegenstanden treten immer haufiger
neue Fragestellungen auf, vor allem bei ,nachhal-
tigen” Materialien, die herkdmmliche Kunststoffe
ersetzen. Bei Lebensmittelkontaktmaterialien geht
der Trend zunehmend in Richtung Papier und an-
derer Nichtkunststoffe. Im Bereich der Spielwaren
gab es Anderungen in der Rechtslage, weshalb eine

erhebliche Anpassung der Analytik notwendig war
und ist. Pandemiebedingt konnten jedoch mehrere
der daftr notwendigen GroBgerate nicht beschafft
werden. Lediglich ein neues hochauflésendes HPLC-
MS-System konnte als Ersatzbeschaffung in Betrieb
genommen werden.

Fir das bundesweite Monitoring wurden 2020
insgesamt vier Programme, fur den bundesweiten
Uberwachungsplan sechs Programme durchgefuhrt:
Nitrosamine in kosmetischen Mitteln
Ubergang von Bisphenol-A aus Lebensmittel-
kontaktmaterialien aus Kunststoff
Freisetzung von Elementen aus Lebensmittel-
kontaktmaterialien
Ubergang von Melamin aus Lebensmittelkontakt-
materialien
Phthalathaltige Weichmacher in Kinder-Regen-
bekleidung
Freisetzung von Aluminium aus Lebensmittelkon-
taktmaterialien
Phthalsaureester-Gehalte im Lack von Holzspielzeug
Chrom (VI) in Leder
Zinkpyrition, Pirocton-Olamin und Climbazol in
Antischuppenmitteln

INSTITUT FUR
BEDARFSGEGENSTANDE
LUNEBURG

ZAHLEN AUF EINEN BLICK
» 39,10 Vollzeitstellen

» 394 Andere Aufga

» 455.622 Euro Investitionen

* u. a. Beratungen sowie Stellungnahmen/Berichte

Wesentliche Aufgaben: Funktion als
Sachverstandige flr Bedarfsgegenstande und
kosmetische Mittel

Das IfB Lineburg untersucht und beurteilt kosmetische Mittel und andere Bedarfsgegenstande im Rahmen
der amtlichen Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandetiberwachung. Weitere Aufgaben sind die Untersu-
chung und Beurteilung von Wasch- und Reinigungsmitteln nach den Vorgaben des Wasch- und Reinigungs-
mittelgesetzes (WRMG). Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

Amtliche Untersuchung (sensorisch, chemisch, spezielle Analytik:

mikrobiologisch) und rechtliche Beurteilung > Duftstoffe

folgender Produktgruppen, einschlieBlich Erar- » Nitrosamine

beitung von Stellungnahmen und Durchfihrung » Polyzyklische Aromatische Kohlenwasserstoffe
fachlicher Beratungen: (PAK)

> Spielwaren (auch fur alle Lander der Nord- » Mineralol

deutschen Kooperation) » Flammschutzmittel
> Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt » Konservierungsstoffe
(auch fur die Lander Bremen (alle Materialien), Ausbildung von Chemielaborant*innen, Mit-
Berlin und Brandenburg (alle auBer Glas, Kera- wirkung bei der Ausbildung und Prifung von
mik und Metall)) Lebensmittelchemiker*innen (auch fur das Land
> Bedarfsgegenstande mit Kérperkontakt Hamburg) und Lebensmittelkontrolleur*innen
» Bedarfsgegenstdnde zur Reinigung und Pflege Mitarbeit in nationalen und europaischen Gremien
(auch fur alle Lander der Norddeutschen Ko- Forschung und Entwicklung
operation)
> Kosmetische Mittel, Tatowiermittel
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Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

B Chrom (VI) in Lederwaren

Ganz egal ob schicke Lederjacke, elegante Leder-
handschuhe, legerer Ledergirtel oder zinftige Le-
derhose — eines davon hat sicher jede*r. Und ob-
wohl diese modischen Lederwaren mitunter sehr
hochpreisig sind, kénnen sie eine Gefahr bergen:
Chrom-(VI)-Verbindungen. Diese verfligen neben
einer erhohten Toxizitat und krebserregenden Ei-
genschaften auch Uber ein hohes allergenes bzw.
sensibilisierendes Potenzial. Chrom (VI) zahlt somit
zu den wichtigsten Allergenen.

Daher gilt fur Chrom-(VI)-Verbindungen in Leder-
erzeugnissen ein europaeinheitlicher Grenzwert
von 3 mg/kg (0,0003 Gewichtsprozent) gemaB
der REACH-Verordnung (Verordnung (EG) Nr.
1907/2006). Das europaische Schnellwarnsystem
RAPEX zeigt, dass es immer wieder zu Bemangelun-
gen kommt. Allein fur 2020 listet es 33 Falle von
erhohten Chrom-(VI)-Gehalten in Lederwaren auf.

21 verschiedene Korperkontaktmaterialien aus Leder
wurden 2020 im Rahmen eines sich jahrlich wieder-
holenden Untersuchungsprojektes untersucht. Er-
freulicherweise musste nur eine Probe wegen eines
erhohten Chrom-(VI)-Gehaltes bemangelt werden.
Hierzu erfolgt auch ein Eintrag im europdischen
Schnellwarnsystem RAPEX. Zusammenfassend wur-
den in den letzten funf Jahren 96 Lederprodukte auf
ihren Chrom-(VI)-Gehalt untersucht. Bei 5 Proben
lag der Chrom-(VI)-Gehalt Uber dem Grenzwert.

Weitere Informationen zu Chrom (VI) in
Lederprodukten finden sich im Internet unter:
www.laves.niedersachsen.de,

Suchwort: Chrom (VI).

H Servietten — mit einem Wisch ist alles bunt?
Ob zu Ostern, Weihnachten, Geburtstagen oder
mit Motiven des favorisierten FuBballvereins — tber-
all und zu jedem Anlass gibt es bedruckte, farbige
Servietten. Bei Feiern oder auf Markten werden oft
anstelle von Tellern Servietten zum Verzehr von Le-
bensmitteln verwendet. Auch werden Lebensmittel
haufig in Servietten eingewickelt. Daher ist es von
groBer Bedeutung, dass die verwendeten Farben
nicht auf das Lebensmittel Ubergehen und dieses
bunt einfarben.

Im Rahmen eines Projektes wurde im Jahr 2020 mit
Hilfe von Lebensmittelsimulanzlésungen Uberpruft,
ob die Farbe der eingegangenen Proben auf das Le-
bensmittel Ubergehen wurde.

Von 41 Proben waren 37 (ca. 90 %) farbecht. Bei
einer Probe erwiesen sich die Farben nur in einem
Langzeittest von 24 Stunden als nicht farbecht.
3 Proben waren auch im Kurzzeittest von 10 Minu-
ten nicht farbecht. Der Langzeittest gibt eine grobe
Richtung auf Farbechtheit und dient als Vorprobe.
Da der Ubliche Kontakt von Servietten und Lebens-
mitteln vergleichsweise kurz ist, wird bei Auffallig-
keiten im Langzeittest ein Kurzzeittest angeschlos-
sen. So konnen Aussagen Uber die Konformitat mit
den européischen und nationalen Rechtsvorschrif-
ten getroffen werden.

Ausfuhrliche Informationen zur Priifung
auf Farbechtheit finden sich im Internet unter:

www.laves.niedersachsen.de,
Suchwort: Servietten.

B So schon flauschig — Kuscheltiere

Kuscheltiere sind aus dem Kinderalltag einfach nicht
wegzudenken. Und auch viele Erwachsene haben
ihren Hang zu Kuscheltieren nicht verloren. Gerade
weil diese Stofftiere so beliebt bei Kindern sind — sei
es zum Spielen, zum Kuscheln, als Einschlafhilfe oder
zum Trésten —, kann es zu einem regelmaBigen und
mehrsttindigen, intensiven Hautkontakt kommen.

Um die Sicherheit von Kuscheltieren zu gewahrleis-
ten, gibt es diverse Anforderungen auf europdaischer
und nationaler Ebene, welche die physikalische bzw.
mechanische sowie die chemische Sicherheit der
Produkte sicherstellen sollen.

Im Rahmen mehrerer Untersuchungsprojekte stan-
den 2020 insgesamt 71 verschiedene Stofftiere auf
dem Prufstand. Etwa die Halfte der Proben wurde im
Rahmen der Norddeutschen Kooperation (NOKO)
fir andere Bundeslander untersucht.

Am IfB Luneburg wurden die Spielzeuge auf ihre
chemische Sicherheit Uberpriift: Neben der Farb-
echtheit gegentber Speichel und SchweiB wurden
Formaldehyd, polyzyklische aromatische Kohlenwas-
serstoffe (PAK), Weichmacher, flichtige Bestandteile
und Elemente untersucht. Lediglich 4 Proben erwie-
sen sich als nicht farbecht. Alle anderen Prifparame-
ter waren unauffallig.
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M Felgenreiniger — Vorsicht, atzend!

Schicke Alu-Felgen sind nur dann ein Hingucker,
wenn sie sauber sind. Aus diesem Grund sind auf
dem Markt diverse Produkte erhaltlich, die genau
dies bewirken sollen: Felgenreiniger.

Weitere Informationen finden sich im Internet
unter: www.laves.niedersachsen.de,
Suchworte: Bedarfsgegenstinde, Wasch- und
Reinigungsmittel.

Doch der Umgang mit Felgenreinigern ist nicht un-
geféhrlich. Diese Produkte enthalten teilweise Thio-
glykolsaure (Mercaptoessigsaure), welche als giftig
beim Verschlucken, Hautkontakt oder Einatmen ein-
gestuft ist und schwere Veratzungen der Haut sowie
schwere Augenschaden verursachen kann.

In etwa einem Drittel aller Proben konnte Thioglykol-
saure mit einem durchschnittlichen Gehalt von ca.
6 % bestimmt werden. Hochstgehalte fir Thioglykol-
saure in diesen Produkten gibt es nicht, jedoch ist ab
einem gewissen Gehalt eine bestimmte Kennzeich-
nung vorgeschrieben (u.a. Gefahrenpiktogramme,
Warn- und Sicherheitshinweise, ein tastbarer Gefah-
renhinweis sowie ein kindergesicherter Verschluss).

Lediglich ein Produkt musste bemdngelt werden, da
die vorgeschriebenen Sicherheitselemente (Kenn-
zeichnung, tastbarer Gefahrenhinweis und kinder-
sicherer Verschluss) fehlten.

Zusammenfassend wurden 2020 insgesamt 17 ver-
schiedene Felgenreiniger untersucht. Davon wiesen
8 Produkte vor allem Kennzeichnungsmdngel im
,Datenblatt fur die Offentlichkeit” auf.

> INFO

Was ist das ,,Datenblatt
fiir die Offentlichkeit”?
Hersteller von Wasch- und
Reinigungsmitteln sind
verpflichtet, ein Datenblatt
fur die Offentlichkeit zur
Verfligung zu stellen. Der
Link zu der entsprechen-
den Website, auf der das
Datenblatt verfigbar ist, ist
auf dem Produkt anzuge-
ben. Das Datenblatt fur die
Offentlichkeit beinhaltet
die Auflistung aller In-
haltsstoffe in absteigender
Reihenfolge entsprechend
ihres Gewichtsanteils. Die
Angabe der Inhaltsstoffe
erfolgt nach der INCI-
Nomenklatur (International
Nomenclature of Cosmetic
Ingredients).
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B Rohr- und Abflussreiniger

Das Problem kennen wahrscheinlich alle: Plotzlich
|duft das Wasser im Waschbecken oder der Bade-
wanne einfach nicht mehr ab, oft verbunden mit
einem unangenehmen Geruch. Der Grund dafur ist
meist simpel: Das Rohr ist Uber die Zeit durch ange-
sammelte Seifen- oder Speisereste, Haare oder Fett
verstopft. Neben mechanischen Reinigungsmetho-
den wie Saugglocke oder Rohrspirale stehen auch
chemische oder biologische Rohr- und Abflussreini-
ger zur Verfligung.

Pl

Chemische Rohr- und Abflussreiniger basieren meist
auf anorganischen Verbindungen wie Natrium- oder
Kaliumhydroxid sowie Natriumhypochlorit. Flussige
Produkte bestehen dabei aus einer verdinnten
wassrigen Losung dieser Substanzen; feste Produkte
sind meist reine Natriumhydroxid-Platzchen. Biologi-
sche Rohr- und Abflussreiniger basieren dahingegen
auf Enzymen wie Amylasen oder Peptidasen. Allen
gemeinsam ist, dass sie Verstopfungen im Rohr (auf-)
|6sen und das Rohr dadurch wieder durchgangig
machen sollen.

Insgesamt neun verschiedene Rohr- und Abflussrei-
niger (14 Proben) wurden 2020 untersucht. Davon
wiesen ein Drittel aller Produkte vor allem Kenn-
zeichnungsmangel im ,Datenblatt fur die Offent-
lichkeit” auf.

Aufgrund ihres teilweise stark dtzenden Potenzials
werden Rohr- und Abflussreiniger auch zukunftig
weiter im Rahmen der amtlichen Uberwachung un-
tersucht.

M Brillenreiniger — Produkte aus dem Fachhan-
del leider deutlich auffallig

Eine saubere Brille ist wichtig fur gutes Sehen! Bril-
lenreiniger sind als Flussigkeit zum Sprihen oder
als feuchtes Brillenputztuch in Drogerien, Super-
markten oder direkt beim Optiker erhaltlich. Die
Flissigkeiten sind meist wassrige Lésungen mit
einem minimalen Anteil an Tensiden, Konservie-
rungsstoffen oder Alkoholen.

21 verschiedene Brillenreiniger, darunter 4 Tlcher
und 17 flussige Reiniger, wurden 2019/2020 unter-
sucht. Bei 14 Produkten erfolgte die Probenahme
direkt beim Optiker. Insgesamt 17 Produkte (ca.
80 %) wiesen Kennzeichnungsméngel nach den
rechtlichen Vorgaben auf, lediglich 4 Produkte wa-
ren frei von Mangeln.

Dabei zeigte sich, dass vor allem flUssige Brillen-
reiniger (wie Reinigungssprays) vom Optiker eine
(sehr) hohe Beanstandungsquote aufwiesen. Zu-
satzlich zum haufig fehlenden ,Datenblatt fur die
Offentlichkeit” zeigten sich grundsatzliche Mangel
bei der Kennzeichnung, wie beispielsweise fehlende
Angabe des Herstellers, der Konservierungsstoffe
oder anderer deklarationspflichtiger Inhaltsstoffe.

Eine gute (und kostenglnstige) Alternative ist und
bleibt es, die Brille mit einem Tropfen Flussigseife
oder mildem Spulmittel kurz unter flieBendem
Wasser zu reinigen — oder (sofern vorhanden) im
Ultraschallbad. Notfalls hilft auch ein altbekannter
Klassiker — ein trockenes Putztuch.

B CBD-Ole als kosmetisches Mittel oder als
Mittel zur Raumbeduftung

Der Hype um Cannabidiol (CBD) als Wundermittel

mit seinen zahlreichen beworbenen positiven Wir-

kungen auf die Gesundheit halt ungebrochen an.

CBD-Ole werden meist in Form von Nahrungser-
ganzungsmitteln vermarktet, sind als solche jedoch
nicht verkehrsfdhig, da die cannabinoidhaltigen
Hanfextrakte und daraus gewonnene Lebensmittel
als ,,Novel Food” einer Zulassung bedurfen.

Um eine vermeintliche Verkehrsfahigkeit dieser Pro-
dukte zu erreichen, werden sie bei unveranderter
Zusammensetzung (Tragerdl und CBD-haltiger Han-
fextrakt) und gleicher Angebotsform (Flaschchen mit
Tropfeinsatz oder Pipette) beispielsweise als Ole zur
Mundpflege, als Rohstoff zur Weiterverarbeitung
aber auch als Mittel zur Raumbeduftung betitelt.

SERVICEANGEBOTE
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Sieben CBD-Ole mit Angaben wie ,Zur Raumbe-
duftung” oder ,Zur Massage” wurden zur Untersu-
chung eingeschickt. Auf den Beipackzetteln sowie
in den Internet-Angeboten waren jedoch zahlreiche
Aussagen zu krankheits- und gesundheitsbezoge-
nen Wirkungen zu finden, fur deren Entfaltung eine
orale Aufnahme erforderlich ist.

Dies entspricht — wie auch aus zahlreichen Internet-
foren hervorgeht — der aktuellen allgemeinen Ver-
braucherauffassung und dem Konsumverhalten in
Bezug auf CBD-Ole.

Die eingegangenen Proben wurden deshalb als
nicht verkehrsfahige Lebensmittel beurteilt.

Merkblatter, Antrage und Formulare zum Download
Informationsmaterial zu Herstellung und Inverkehrbringen von kosmetischen Mitteln sind im

Internet zu finden:

www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen

> Fortbildungsveranstaltung fiir Lebensmittelkontrolleur*innen

> Workshop zu aktuellen Themen aus dem Bereich Bedarfsgegensténde:
www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Veranstaltungen

DIE AUTOR*INNEN

Katja Grell

Tobias Grell

Oliver Schmidt
Seline Sturmhoebel
Bettina WeBels



Futtermittelinstitut (FI) Stade —
Kontinuitat trotz Corona

Das Jahr 2020 war von den Einschréankungen durch die Pandemie infolge des Coronavirus gepragt, wovon
auch das Probenaufkommen beeinflusst wurde. Diese Situation ermdglichte den einzelnen Fachbereichen
die Fokussierung auf Chancen und Risiken der Analytik.

Fur den Nachweis unzulassiger Antibiotika in Futter-
mitteln wurde eine im Haus entwickelte Methode
nach Veroffentlichung einer amtlichen Methode in
diese Uberfuhrt und validiert.

Manche neuen Produkte auf dem Futtermittelmarkt
oder Veranderungen im Herstellungsprozess (z.B.
das Verbot des Einsatzes von Ethoxyquin in Vitamin-
A-Vormischungen) fihren zu veranderten Produkt-
eigenschaften. Dies kann sich auf die Probenvor-
bereitung, Analytik, aber auch auf die verfigbaren
Zusatzstoffe im Endprodukt auswirken. Hierzu wur-
den verschiedene Studien durchgefihrt.

Die Beobachtung, dass Kauartikel ftr Hunde in
hygienischer Hinsicht oft auffallig waren, gab den
Anlass fur die Durchfihrung eines Monitorings
(siehe Seite 97).

Als amtliche Untersuchungseinrichtung ist das Ins-
titut nach den Vorgaben der DIN EN ISO/IEC 17025
bei der Deutschen Akkreditierungsstelle (DAKKS) ak-
kreditiert.

Die Akkreditierung verpflichtet zur kontinuierlichen
Verbesserung des Qualitatsmanagementsystems. Im
Berichtsjahr wurden die Instrumente zur Sicherung
der Qualitat der Untersuchungsergebnisse weiter
ausgebaut und optimiert.

Das Futtermittelinstitut bildet Chemielaborant*innen
aus und ist dartber hinaus in die Ausbildung
von Lebensmittelchemiker*innen und Veterinar-
referendar*innen eingebunden.

Wesentliche Aufgaben:

FUTTERMITTELINSTITUT
STADE

ZAHLEN AUF EINEN BLICK

» 43,38 Vollzeitstellen
» 15.243 Untersuchungen

amtliche Untersuchung von Futtermitteln

Das Fl Stade untersucht Futtermittelproben, die der
Futtermittelkontrolldienst des LAVES risikoorientiert
bei Primarerzeugern, Mischfuttermittelherstellern,
im Handel und von Importen aus Drittlandern ent-
nimmt. Neben zahlreichen Proben aus Niedersachsen
werden auch Proben aus Bremen und den Léndern
der Norddeutschen Kooperation im Futtermittel-

institut bearbeitet. Vor allem im Zusammenhang
mit Tierschutzfallen senden darUber hinaus nie-
dersachsische Landkreise Proben zur Uberpriifung
der Futtertauglichkeit ein. Um Interessenskonflikte
zu vermeiden, werden keine Eigenkontrolluntersu-
chungen fur private Auftraggeber durchgefthrt.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

Amtliche Untersuchung und rechtliche Beurtei-
lung von Futtermitteln fir Nutz- und Heimtiere
einschlieBlich Erarbeiten von Stellungnahmen und
Durchfthren von fachlichen Beratungen:
> Chemische Analytik auf unerwiinschte Stoffe,
Inhaltsstoffe und Zusatzstoffe
> Bestimmung der wertgebenden Bestandteile
> Mikroskopische Untersuchung auf Zusammen-
setzung, unerwinschte und verbotene Stoffe
> Mikrobiologische Untersuchung auf Futter-
tauglichkeit und hygienische Beschaffenheit
> Molekularbiologische Untersuchung auf
Wiederkduerprotein

Forschung und Entwicklung
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Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

W Gehalte an Fluoriden in Futtermitteln

Das Element Fluor ist in Form von Fluorid-Verbin-
dungen ein naturlicher Bestandteil unserer Umwelt.
Da die meisten Fluoride, insbesondere die leicht in
Wasser l6slichen, jedoch toxisch wirken, ist Fluor als
unerwiinschter Stoff in allen Futtermitteln mit einem
Hochstgehalt geregelt. Mit Blick hierauf wurden im
Berichtsjahr 72 Proben auf Fluoride untersucht.

Das naturliche Vorkommen von Fluor ist je nach
Matrix stark unterschiedlich. Deshalb zeigen die
Ergebnisse naturgemaB eine hohe Heterogenitat.
Wahrend 58 % der untersuchten Proben Gehalte
unterhalb der Bestimmungsgrenze von 40 mg/kg
aufwiesen, konnten in einzelnen Matrices Gehalte
bis zu 0,1 % festgestellt werden. Dabei handelt es
sich im Wesentlichen um mineralische Matrices, Mi-
neralmischfuttermittel, Vormischungen und minera-
lische Futtermittelausgangserzeugnisse.

Kohlensaurer Algenkalk

700-1.190 mg/kg

sonstige
Matrices
<40 mg/kg
Alleinfuttermittel
< 40 mg/kg
sonstige
Einzelfuttermittel
< 40-80 mg/kg
sonstige

Insbesondere in Phosphaten sind hohere Gehal-
te typisch. Fur die meisten Proben bewegte sich
der festgestellte Gehalt im Rahmen der zulassigen
Hochstgehalte. In einem Produkt wurde jedoch eine
Uberschreitung des Héchstgehaltes festgestellt,
die an mehreren Verfolgsproben bestdtigt werden
konnte.

Als Ursache konnte durch die Nachverfolgung der
Einzelfuttermittelkomponenten kohlensaurer  Al-
genkalk identifiziert werden. In diesem Einzelfutter-
mittel war Fluor im Bereich des Hochstgehaltes fur
dieses Produkt enthalten, was aufgrund eines hohen
Mischungsanteils letztendlich zu der Hochstgehalts-
Uberschreitung im Mischfuttermittel fuhrte.

Hier ist der Futtermittelhersteller gefragt, die Mi-
schung so zu optimieren, dass die Sicherheit des
Futtermittels nachhaltig gewahrleistet ist.

Erganzungsfuttermittel mit
kohlensaurem Algenkalk
780-840 mg/kg

Mineralfuttermittel
< 40-280 mg/kg

Calciumcarbonate
200-270 mg/kg

Magnesiumoxid
250 mg/kg

Fischmehl
150-230 mg/kg

Vormischungen Muschelschalenschrot
< 40-1.760 mg/kg 220 mg/kg

Erganzungsfuttermittel

< 40-160 mg/kg

Verteilung der auf Fluorid untersuchten Proben nach

Matrixgruppen mit dem Bereich der fir die jeweilige Matrix festgestellten Gehalte

B Unerwiinscht: Mutterkorn an Getreide

Im Fachbereich Mikroskopie werden regelméaBig
Getreideproben auf den Besatz mit Mutterkorn-
sklerotien untersucht. Es handelt sich dabei um eine
Pilzerkrankung von Getreide, das in der Blite mit
Sporen des Claviceps-purpurea-Pilzes infiziert wird.
Die Mutterkorner (Sklerotien), die sich als schwarze
unférmige Gebilde in den Ahren entwickeln, enthal-
ten fur Mensch und Tiere gleichermaBen gesund-
heitsschadliche Pilzgifte (Mykotoxine) aus der Grup-
pe der Ergotalkaloide.

Besonders Roggen und das Kreuzungsprodukt Tri-
ticale sind dafur empfanglich. Ergotalkaloide ver-
ursachen unter anderem Fruchtbarkeitsstérungen,
Milchmangel, GefaBschaden, Krampfe, Kimmern
von Jungtieren. Der landlaufige Name Mutterkorn
wurde vergeben, weil sie auch zu Aborten bei
Mensch und Tier fihren kénnen. Futtermittelrecht-
lich zahlt Mutterkorn zu den unerwinschten Stof-
fen. Somit ist ein Hochstgehalt festgelegt, er betragt
1.000 mg Mutterkorn je kg (bezogen auf eine Tro-
ckenmasse von 88 %).

Im Vergleich zum Vorjahr wurden deutlich mehr
positive Nachweise mit einem hohen Anteil an
Hochstgehaltstberschreitungen gefthrt. 2019 gab
es 29 Nachweise in 44 Proben, eine Uber Hochstge-
halt. 2020 waren es 42 Nachweise in 51 Proben und
dabei 14 Uber dem Hochstgehalt.

Der Anstieg ist auf die Pilzwachstum begtnstigen-
den Witterungseinflisse und die anlassbedingt in-
tensivierte Probenahme zurtickzuftihren.
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B Kauspielzeuge fiir Hunde: oft ist mehr dran
als erwartet

FUr Hunde bietet der Einzelhandel Kauspielzeuge
tierischer Herkunft in vielfaltigen Formen von ver-
schiedensten Tierarten an. Kontrollen zeigten, dass
die Artikel oft mit Salmonellen kontaminiert sind.
Hunde sind relativ unempfindlich gegen diese Bak-
terien, erkranken sie jedoch an Salmonellose, so
kann diese schlimmstenfalls todlich verlaufen. Sym-
ptomlose Ausscheider und das Handling kontami-
nierter Kauartikel sind mogliche Infektionsquellen
far Tierhalter*innen.

Um diese Futtermittel besser beurteilen zu koénnen,
wurden 55 verpackte, getrocknete Handelsprodukte
untersucht. Das Untersuchungsspektrum umfasste
die Gesamtkeimzahl, Enterobakterien, Salmonellen,
Listerien und Campylobacter spp. Die beiden Letzte-
ren wurden nicht isoliert.

In 8 Proben waren Salmonellen nachweisbar (14,5 %).
Enterobakterien fanden sich lediglich in 3 Proben in
geringer Keimzahl. Bei 23 Proben lag die Gesamt-
keimzahl Gber 100 koloniebildenden Einheiten je
Gramm (KbE/g) mit einem Maximalwert von 3,6
Mio. KbE/g. 15 Proben wiesen kein Bakterienwachs-
tum auf (<10 KbE/g). Die Probe mit der auffallig ho-
hen Gesamtkeimzahl von 3,6 Mio. KbE/g wies auch
den hochsten Anteil an Enterobakterien (920 KbE/g)
auf und war zudem Salmonella-positiv.

Nach einer ordnungsgemaBen Erhitzung sollten diese
Futtermittel steril sein. Die Vermutung liegt nahe,
dass es sich bei den Keimgehalten um eine Rekon-
tamination nach dem Erhitzungsvorgang handelt.
Erfreulicherweise scheint der geringe Feuchtegehalt
der Produkte fur die meisten Bakterien ungtinstige
Lebensbedingungen zu bieten. Der hygienischen
Beschaffenheit dieser Artikel sollte seitens der Her-
stellung und des Handels eine besondere Sorgfalt
zukommen.

DIE AUTOR*INNEN

Dominik Baumeister
Dr. Lutz Botcher

Dr. Ragna Schadewaldt
Andy Scheffer

Dr. Martina Weber



Institut fUr Bienenkunde (IB) Celle —
bundesweite Tatigkeit und internationale Anerkennung

INSTITUT FUR
BIENENKUNDE CELLE

Im Corona-Jahr 2020 haben Online- und Telefonberatungen fur Veterindramter, Imker*innen, Landwirt*innen
und deren jeweilige Organisationen sowie die Untersuchungstatigkeiten sehr groen Raum eingenommen.
Ebenso wurden die anderen Produkte des Instituts wie Koniginnen, Honig und Publikationen sehr stark
nachgefragt. Auf der anderen Seite mussten nahezu alle Fortbildungsveranstaltungen und geplanten Work-

ZAHLEN AUF EINEN BLICK

» 22,66 Vollzeitstellen **

shops ausfallen und konnten kaum anderweitig kompensiert werden.

Der coronabedingte Ausfall von Fortbildungsver-
anstaltungen hat das, durch die Zunahme an
Imker*innen, entstandene Angebotsdefizit fir das
Jahr 2021 noch verstarkt. Der gesamte Bereich der
digitalen Schulung muss auch fur die Imkerkreise
noch deutlich weiter ausgebaut und sinnvoll einge-
setzt werden. So kénnten auch digitale Servicean-
gebote wie das Internetportal www.meinbienen-
stand.de sowie die App www.bauer-imker.de
noch mehr genutzt werden. Weiterhin ware es vor-
teilhaft, wenn die diversen digitalen Angebote még-
lichst unter einem Dach vereinigt wiirden.

Die Bienengesundheit muss dringend noch viel
starker in den Fokus geraten. Die Zunahme an
Imker*innen ist sehr erfreulich. Die Fragen von
Neuimker*innen zeigen aber die Defizite auf
und diese bestehen teilweise auch bei dalteren
Imker*innen. Ein Multiplikatorensystem zur Fortbil-
dung ist notwendiger denn je, ebenso ein Fachkun-
denachweis.

Eine neue Lagerhalle fir imkerliches Equipment
und Verbrauchsmittel wurde gebaut und hat ar-
beitstechnisch den enormem Vorteil, dass nun viele
Gebrauchsgegenstande Ubersichtlich an einem Ort
gelagert werden konnen, die zuvor auf mehre La-
gerraume verteilt waren. Der damit freiwerdende
groBe Lagerraum soll zu einem S2-Labor umgebaut
werden.

Die Anzahl der Untersuchungen ist auf einem All-
zeithoch und stieg von 2019 mit 19.628 auf 25.682
im Jahr 2020. Von mehreren staatlichen Untersu-
chungsédmtern anderer Bundeslander sowie Institu-
tionen anderer Staaten wurden dem IB Celle Honig
und Pollen zur Herkunftsbestimmung zugesandt
(siehe Seite 100). Das Labor ist mit moderner Aus-

stattung und Akkreditierung nach ISO 17025 gut
aufgestellt. Insbesondere im molekularbiologischen
Bereich wurde der multifunktionale Pipettierauto-
mat arbeitszeitsparend eingesetzt und im Berichts-
jahr um eine Kapillarelektrophorese erweitert. Die
breite Aufstellung der Molekularbiologie mit der
Untersuchung auf diverse Bienenpathogene sowie
das Mikrobiom von Bienen hat ebenfalls zu Unter-
suchungsauftragen aus anderen Instituten gefthrt.
Studien zur Wirkung von Pflanzenschutzmitteln auf
Honigbienen, Hummeln und Mauerbienen wurden
durchgefuhrt. Aktuelle Forschungsprojekte sind un-
ter anderem:

» Auswirkung von Futterarten auf die Uberwinte-
rung von Bienen (siehe Seite 100)

» Bestaubungs- und Trachtbérse (BTB) — Landwirt-
schaft und Imkerei im Austausch

» Untersuchung des Mikrobioms von Apis mellifera

» Verbreitung und Transmission bienenpathogener
Viren

» 25.704 Untersuchungen
» 3.956 Andere Aufgab

» 72.624 Euro Investitionen

* u. a. Beratungen sowie Stellungnahmen/Berichte

** inkl. Drittmittelstellen

Wesentliche Aufgaben:
Kompetenzzentrum fUr die Bienenhaltung

Honigbienen haben aufgrund ihrer Bestdubungsleistung groBe 6kologische und ékonomische Bedeutung.
Fur eine optimale Bestaubung von Blitenpflanzen mussen Bienenvélker und damit auch Imkereien moglichst
gleichmaBig im Land vertreten sein. Das Institut fur Bienenkunde Celle unterstlitzt durch seine Tatigkeiten
auf vielfaltige Weise die Imkerinnen und Imker, sodass die Bienenvolker auch bei Problemen optimal und
versiert gefuhrt werden. Die Aufklarung Uber die Bedeutung der Bienenhaltung ist ein Schwerpunkt der

Offentlichkeitsarbeit.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

» Amtliche Bienenseuchendiagnostik und operative
Beratung bei Bienenkrankheiten

» Bundesweite Berufsschule fiir Auszubildende des
Berufs Tierwirt*in, Fachrichtung Imkerei

» Bundesweite Durchfiihrung von Gesellen- und
Meisterprifungen in Kooperation mit der Land-
wirtschaftskammer Niedersachsen

» Fachberatung zur Bienenhaltung fur Imker*innen,
Veterindr*innen und Landwirt*innen inklusive
eines E-Mail-Infodienstes

» Anfanger- und Fortgeschrittenenkurse fur
Freizeitimker*innen

» Bereitstellung von leistungsfdhigem Zuchtmaterial

» Untersuchung von Honig im Rahmen von Quali-
tatssicherung und -kontrolle

» Palynologie: mikroskopische Pollenanalyse im
Rahmen von Honiguntersuchung, nationalem und
internationalem Monitoring sowie Forschungs-
projekten u.a. zum Umweltmonitoring

» Prifung von Pflanzenschutzmitteln auf Bienen-
gefahrlichkeit

» Priifung von Varroaziden auf Wirksamkeit und
Vertraglichkeit

» Forschung und Entwicklung
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Arbeitsschwerpunkte und besondere Ereignisse

B Honigverfalschungen auf der Spur

Auf dem Weltmarkt haufen sich Honigverfélschun-
gen durch nicht korrekte Trachtangaben Uber gra-
vierende Falschangaben zur regionalen Herkunft
bis hin zu Beimengungen von Zuckersirup. Dank
intensiver Kontrollen gelangt auf den deutschen
Markt nur selten verfélschte Ware (EU Kontroll-
programm N° SANTE/2015/E3/JRC/SI2.706828). So
wurden im IB Celle 2020 mehr als 1.500 Honig-
proben im Auftrag deutscher Kontrollstellen sowie
von Imker*innen und Abfillbetrieben auf ihre bota-
nische und regionale Herkunft Gberprift. MaBgeb-
lich hierfir ist die mikroskopische Pollenanalyse, die
die Kenntnis weltweit vorkommender Bienentracht-
pflanzen voraussetzt.

Aus Bioladen, Supermaérkten und Discountern wur-
den 20 Marktproben untersucht. Dabei fielen 10 %
durch falsche Trachtangabe und 5% durch falsche
regionale Herkunftsangabe auf.

Da die Verfalschungspraktiken fir Beimengungen
von Zuckersirup immer professioneller auf die eta-
blierten Nachweisverfahren abgestimmt werden, ist
es erforderlich, die Nachweismethodik bestandig
weiterzuentwickeln. Hierfar wurde im LAVES in die
Etablierung der NMR-Technik investiert, welche sich
fur die Anwendung auf Honig im Aufbau befindet.
Die Profile authentischer und zuvor klassisch analy-
sierter Honige aus der Imkerei des IB Celle werden
fur den Aufbau einer Referenzdatenbank herange-
zogen. Zuklnftig wird durch statistische Verfahren
ein Abgleich unbekannter Honige mit Referenzhoni-
gen moglich sein, auffallige Proben kénnen dadurch
identifiziert werden.

Lichtmikroskopischer Einblick in einen Honig mit stidamerika-
nischem Anteil (Pollen vom Carduus-Typ, Centaurea jacea-Typ,
Helianthus-Typ, Echium-Typ, Brassica-Typ und Eukalyptus-Typ).

W Auswirkung verschiedener Bienenfutter
auf die Uberwinterungsfahigkeit von
Bienenvolkern
Aufgrund der Diskussionen in der Imkerschaft unter-
suchen wir in einem EU-Projekt von 2018 bis 2021
die Auswirkungen verschiedener Bienenfutterarten
sowie spatblihender Trachten auf den Uberwinte-
rungserfolg von Bienenvélkern.

Futtervarianten: Auch nach dem 2. Versuchswinter
war die Uberwinterung auf allen Futtervarianten
maoglich und es zeigten sich keine signifikanten Un-
terschiede. Klinische Krankheitsanzeichen (u. a. Ver-
kotungen) konnten nicht festgestellt werden. Der
mittlere Uberwinterungsquotient war relativ hoch.
Gleichwohl war der Winter 2019/2020 wiederum
sehr mild. Im 3. Versuchswinter 2020/2021 sind bei
der Variante dunkler Honig die gemaB Arbeitshypo-
these vermuteten negativen Effekte wie starke Ver-
kotungen und Totenfall eingetreten.

Spatblihende Trachten: Das spate Nahrungsange-
bot wurde von den Bienen zur Versorgung genutzt.
Die Spattracht hat sich nicht negativ auf die Volks-
entwicklung ausgewirkt. Insbesondere die Vorrate
aus dem Herbst/Winter waren fur die Bruttatigkeit
im Fruhjahr natzlich.

Gleichwohl haben die Bienenvolker gegentiber dem
Versuchsteil ohne spatbliihende Trachten mehr Bie-
nenmasse Uber den Winter verloren. Die spate Sam-
melaktivitat fihrt zwar zu einem hoéheren Abgang
an Bienen, aber nicht zu einer schlechten Uberwin-
terung.

B Verdener REBA-Projekt ,Friihjahrsbliite”

Im  Landkreis Verden haben Imker*innen,
Jager*innen und Landwirtschaft das Ziel, mit Blth-
mischungen ein attraktives, vielfaltiges Pflanzen-
spektrum mit einem maglichst ausgedehnten Blih-
zeitraum flr Bienen zu bieten. Das IB Celle wurde
seitens des niedersachsischen Landwirtschaftsminis-
teriums gebeten, die Rapsersatz-Bluhflachen-Projek-
te (REBA) zu begleiten.

Bei Feldbegehungen wurden Schwachstellen und
Optimierungspunkte diskutiert und in dem Folge-
projekt ,REBA Frihjahrsblite” bertcksichtigt. Die
Flachen wurden optimal an Waldrédndern, Graben
und Hecken positioniert. Die Saatgutmischung
(Qualitat und Quantitat) garantiert einen sehr lang
anhaltenden Blihzeitraum von Frihjahr bis Herbst.
Die Aussaat erfolgte bereits im August 2019 und die
Flachen wurden bis ins Jahr 2021 nicht mehr bear-
beitet. Somit waren der Schutz von bodenbritenden
Vogeln, Jungsdugetieren und Habitate von Insekten
Uber mindestens anderthalb Jahre sichergestellt. Bei
der vorherigen Bodenbearbeitung wurden Acker-
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furchen produziert, die bodennistenden Wildbie-
nenarten einen leichten Zugang ermdglichen.

Auch wenn sich bezogen auf die Frihjahrsbliher in
der Mischung ein Flachenrtickgang im Rapsanbau
nicht kompensieren lésst, so liefern sie gleichwohl
einen Beitrag zur Versorgung von Insekten.

Fur die Aussaat im August 2020 wurde die Mi-
schung qualitativ und quantitativ weiter optimiert
und die Aussaatmenge fur eine optimalere Entwick-
lung der diversen Pflanzenarten reduziert.

SERVICEANGEBOTE

Eigene Fachberichte, Informationsmaterial und andere Dienstleistungen

Jahresberichte des IB Celle, umfangreiches Informationsmaterial rund um Bienen, Honig und
imkerliche Praxis sowie Formulare stehen im Internet zum Download zur Verfigung:
www.laves.niedersachsen.de, Tiere, Bienenkunde, Informationsmaterial

Die Celler Melissopalynologische Sammlung (Pollen-Bestimmungsbuch in drei Banden) sowie

Bienenkdniginnen kénnen bestellt werden unter:

www.laves.niedersachsen.de, Tiere, Bienenkunde, Bestellungen

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen

Kurse und Vortrage fur Freizeitimker*innen
Seminar zur Pollenanalyse

VvV VV VvV

Bienenseuchenbekampfung fur Amtstierarzt*innen und Bienenseuchensachverstandige
Lebensmittelhygiene und Imkerei fir Lebensmittelkontrolleur*innen
Berufsschul-Blockunterricht von Anfang Januar bis Mitte Marz

www.laves.niedersachsen.de, Tiere, Bienenkunde, Termine

Veranstaltung fiir die Offentlichkeit

> Tag der offenen Tir jahrlich am ersten Sonntag im September

DIE AUTOR*INNEN

Selina Campbell
Florian Hinz
Martina Janke
Katja von Kolson
Mirjam Schmidt
(LVI BS/H)
Katharina von der Ohe
Prof. Dr. Werner von
der Ohe
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UNTERSUCHUNGSERGEBNISSE
1. JANUAR BIS 31. DEZEMBER 2020

[ Die nachfolgenden Tabellen geben einen vollstandigen Uberblick tiber die in den Instituten des Niederséch-
sischen Landesamtes flr Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit — und im Falle von Lebensmittel-
proben auch in Partnerlaboren der Norddeutschen Kooperation — im Jahr 2020 untersuchten Proben und
zugehdorige Ergebnisse.

Aufgefuhrt sind die amtlichen Proben, die im Berichtsjahr (1.1.-31.12.2020) in Niedersachsen gezogen wur-
den (ausschlaggebend ist das Probenahmedatum), um eine Vergleichbarkeit mit anderen Berichten sicher-
zustellen.

Fur die Ermittlung der Probenanzahl und die Auswertung der Beanstandungsquoten gilt der Stichtag
31.3.2021.

Sofern in den Kapiteln der Begriff ,Beanstandungen” verwendet wird, handelt es sich um festgestellte
Normabweichungen, da die lebensmittelrechtlich verbindliche Feststellung einer Beanstandung bzw.
eines VerstoBes nach Wurdigung der subjektiven Tatbestdnde durch die zustandige Lebensmitteliberwa-
chungsbehérde erfolgt.



B Zustandigkeiten

Die im Rahmen der amtlichen Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstandetiberwachung im Lande Nieder-
sachsen gezogenen Proben werden in den Instituten
des LAVES sowie — auf der Basis von Verwaltungsab-
kommen/Staatsvertrag — in Partnerlaboren anderer
Bundesléander der Norddeutschen Kooperation un-
tersucht. Eine Ubersicht tber die Zustandigkeiten
gibt die nebenstehende Tabelle (Seite 105).

LVI OL Lebensmittel- und Veterinarinstitut
Oldenburg

LVI BS/H Lebensmittel- und Veterinarinstitut
Braunschweig/Hannover

IFF CUX  Institut fur Fische und Fischereierzeugnisse
Cuxhaven

IfB LG Institut fir Bedarfsgegenstande Lineburg

LUAHB Landesuntersuchungsamt fiir Chemie,
Hygiene und Veterinarmedizin Bremen

LL B/BB  Landeslabor Berlin-Brandenburg

LALLF MV Landesamt fur Landwirtschaft,
Lebensmittelsicherheit und Fischerei
Mecklenburg-Vorpommern

HUHH  Institut fir Hygiene und Umwelt
Hamburg

Proben aus der
amtlichen Lebensmittel-
Uberwachung

B Ubersicht Probenzahlen und Beanstandungs-
zahlen

Die nachfolgenden Tabellen geben - getrennt fur
Lebensmittel, Bedarfsgegenstande, Kosmetika und
Tabakerzeugnisse — eine Ubersicht zur Gesamtzahl
der untersuchten Proben, der Gesamtzahl der unter-
suchten Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben,
des jeweiligen Anteiles beanstandeter Proben und
der wesentlichen Beanstandungsgrtinde. Die darge-
stellte Summe Beanstandungen ist nicht identisch
mit der Gesamtzahl beanstandeter Proben, da auf
eine Probe mehrere Beanstandungsgriinde entfallen
kdnnen. Sie stellt die Anzahl der festgestellten Bean-
standungsgrunde dar.

Fur Lebensmittel werden — soweit Untersuchungen
vorliegen — zusatzlich zu Produktkontrollproben
Umgebungsproben separat dargestellt.

Umgebungsproben sind Proben, die zur amtlichen
Kontrolle der Hygiene vor, wahrend und nach der
Produktion entnommen werden kénnen. Dazu ge-
hort z.B. die Uberpriifung von Oberflachen von Ar-
beitsgeraten, Arbeitskleidung und Leitungssystemen
mithilfe von Tupfern, die in der Regel nach erfolgter
Reinigung und Desinfektion entnommen werden,
oder Spulwasser sowie die Uberpriifung von Proben
aus der Umgebung wie z.B. Staube, Filter oder Kon-
denswasser.

Warengruppen/Schwerpunkte

Milch

Milchprodukte

Kase

Butter
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Zustandige Institute

LVI BS/H

IFF Cux

IfB LG

LUA HB

LL B/BB

LALLF MV

HU HH

Eier und Eiprodukte

Fleisch, Fleischerzeugnisse und Wurstwaren

Fisch und Fischerzeugnisse, Krebs- und Weichtiere

Ole und Fette

Suppen, SoBen, Mayonnaise, Salatdressings

Feinkostsalate, Salatmischungen

Getreide und -erzeugnisse, Brot und Backwaren

Honig, stiBe Brotaufstriche

Konfitren und Fruchtaufstriche

Obst-, GemUse- und Kartoffelerzeugnisse,
Hulsenfrichte und Erzeugnisse daraus

Frisches Obst, Gemuse und Kartoffeln

Frischpilze und Pilzerzeugnisse

Nusse, Olsamen und Erzeugnisse daraus

Fruchtsafte und alkoholfreie Erfrischungsgetranke

Wein, Bier, Spirituosen

Wein, -erzeugnisse, weinahnliche Getranke

Speiseeis

Pudding, Cremespeisen, stiBe Suppen und SoBen

StBwaren, Kaugummi

Zucker

Kakao, Schokoladen und Erzeugnisse daraus

Kaffee, Tee

Sauglings- und Kleinkindernahrung

Diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmittel

Fertiggerichte

Gewdlrze, Wirzmittel

Essenzen, Aromen

Mineral- und Tafelwasser

Proben mit Erkrankungsvorbericht

Bedarfsgegenstande mit LM-Kontakt, Spielwaren

Bedarfsgegenstande mit Kérperkontakt

Kosmetische Mittel, Wasch- und Reinigungsmittel

Tabakerzeugnisse

Nachweis der Bestrahlung

'Chemisch, parasitologisch, virologisch
2Bakteriologisch
3Mikrobiologische Untersuchung
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Lebensmittel

Gesamtzahl Proben

Produktkontrollproben

(alle Lebensmittelwarengruppen)

18.934

Gesamtzahl beanstandete Proben (%)

3.935 (21 %)

Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben

782

Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- und
Verfolgsproben (%)

321 (40 %)

Summe Beanstandungen 4.989'
Mikrobiologische Verunreinigungen: 14
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 663
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 4
gesundheitsschadlich

Andere Ursachen: 176
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 77
Kennzeichnung (Aufmachung) 3.553
Sonstige 497

Ohne Zuordnung'

1192

"Eine Probe kann mehrere Beanstandungen aufweisen.

2In dieser Tabelle sowie den folgenden Einzeltabellen und Berechnungen nicht berticksichtigt.

Bedarfsgegenstande, Kosmetika, Tabakerzeugnisse

Bedarfsgegenstande Kosmetika
Gesamtzahl Proben 1.527 948 30
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 116 (8 %) 135 (14 %) 21 (70 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 20 14 7
Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- o o o
und Verfolgsproben (%) DS SEE) 5712
Summe Beanstandungen 116 178 29
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Relativer Anteil der verschiedenen Beanstandungsgrinde

bei Produktkontrollproben

B Die Normabweichungen bei Lebensmittel-
proben lassen sich in drei wesentlichen
Kategorien zusammenfassen:

» Nachweis mikrobiologischer Verunreinigungen,
die zur Beurteilung , gesundheitsschadlich” oder
.nicht zum Verzehr geeignet” geftihrt haben
(13,7 %)

» Nachweis anderer Verunreinigungen oder
Eigenschaften (z.B. chemische Kontaminationen),
die zur Beurteilung ,,gesundheitsschadlich” oder
Lnicht zum Verzehr geeignet” gefthrt haben
(3,6 %)

» Mangel in der Zusammensetzung, Aufmachung
oder bei der Kenntlichmachung (82,7 %)

Die nachfolgende Abbildung gibt den
relativen Anteil dieser drei Kategorien an
der Gesamtzahl der Beanstandungen bei
den 2020 untersuchten Proben wieder.

W Einzeldarstellung der gesundheits-
schadlichen mikrobiologischen oder anderen
Verunreinigungen

Der Anteil als gesundheitsschadlich einzustufender

Lebensmittel war auch im Jahr 2020 sehr niedrig.

Der Anteil gesundheitsschadlicher mikrobiologischer
Verunreinigungen an der Gesamtzahl der untersuch-
ten Proben betrug 0,3 %.

Der Anteil gesundheitsschadlicher anderer Verun-
reinigungen an der Gesamtzahl der untersuchten
Proben betrug 0,1 %.

B Entsprechende Normabweichungen wurden
beispielsweise bei folgenden Lebensmitteln
festgestellt:

» Nachweis von Fremdkérpern in einem Kleingeback

» Nachweis von Salmonellen in Fleischzubereitungen
(Mett)

» Ein ausgekautes Kaugummi in einer verschlossenen
Klarsicht-Fertigpackung mit rohem Putenge-
schnetzelten

» Nachweis von verotoxinbildenden E.coli in drei
Kaseproben

» Nachweis von Listeria monocytogenes in Blau-
schimmelkase

» Fehlende Kenntlichmachung von zugesetztem
Wasser in Garnelen

» Verdorbener Rotbarsch mit sensorischen, mikrobio-
logischen und chemischen Auffalligkeiten

» Hohe Bleikontamination (aus der Verwendung
bleihaltiger Munition bei der Jagd) in Fleischer-
zeugnissen mit Wildfleischanteil




Untersuchungsergebnisse » Proben aus der amtlichen Lebensmitteltiberwachung

Lebensmittel nach Warengruppen

Im Folgenden sind die auf Seite 106 zusammengefassten Warengruppen einzeln dargestellt.

» Untersuchung von Produktkontrollproben

Milch und Milchprodukte, Kase, Butter

Warenbezeichnung Milch Milchprodukte Kase Butter
Gesamtzahl Proben 375 473 778 73
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 18 (5 %) 93 (20 %) 211 (27 %) 11 (15 %)
Anzahl Verdachts-,

Beschwerde- und Verfolgsproben > 8 1 4
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 2 %) BT A1)
Summe Beanstandungen 22 116 286 15
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 4 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 4 36 15 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen:

gesundheitsschadlich v 0 0 0
Andere Ursachen: 0 0 1 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 6 1
Kennzeichnung (Aufmachung) 17 77 194 3
Sonstige 1 3 66 9

» Untersuchungen an Umgebungsproben zur Betriebskontrolle bei Herstellern, Be- und Verarbeitern von
Milch und Milcherzeugnissen sowie Eiern und Eiprodukten

Anzahl der aufgrund der

Anzahl untersuchter mikrobiologischen Beschaf-
Probenart Tupfer/Schwémme fenheit bemangelten
(Anzahl Probensatze)' Tupfer/Schwamme
(Anzahl Probensatze)
Tupferproben 256 (31) 61 (26)
Schwammproben 158 (25) 1(1)

"Definition Probensatz: mehrere Teilproben aus einem Produktionsbereich, die zusammenfassend bewertet werden.
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Eier und Eiprodukte

Warenbezeichnung Huhnereier E|p.r.odukt.e aus Eler von Gl
Huhnereiern Geflugelarten

Gesamtzahl Proben 269 69 0

Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 23 (9%) 15 (22 %) 0

Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 36 0 0

Anzahl beanstandete Verdachts-, o

Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 2(5%) 0 0

Summe Beanstandungen 25 16 0

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0

gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0

nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 0

gesundheitsschadlich

Andere Ursachen: ) 9 0

nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 0

Kennzeichnung (Aufmachung) 13 7 0

Sonstige 10 0 0
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Frisches Fleisch, Fleischerzeugnisse und Wurstwaren

Gesamtzahl Proben 759 856 1.164
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 113 (15 %) 306 (36 %) 419 (36 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 90 118 95
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) Gl e 0 (E%:)
Summe Beanstandungen 134 416 528
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 3 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 31 2% ”
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 ]
gesundheitsschadlich

Andere Ursachen: 24 ) 6
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 1 18 5
Kennzeichnung (Aufmachung) 72 364 498
Sonstige 6 3 4

? Untersuchungen an Umgebungsproben zur Betriebskontrolle bei Herstellern, Be- und Verarbeitern von

Fleisch und Fleischerzeugnissen

Fleisch, Fleischerzeugnisse

Tupferproben

65

40

Schwammproben

94

43

'Definition Probensatz: mehrere Teilproben aus einem Produktionsbereich, die zusammenfassend bewertet werden.

Fische und Fischereierzeugnisse, Krebs- und Weichtiere
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Gesamtzahl Proben 262 856 395
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 42 (16 %) 73 (9 %) 31 (8 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 4 21 9
Anzahl beanstandete Verdachts-, o 0
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 0 i) el
Summe Beanstandungen 42 74 31
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 ] 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 1 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 0
gesundheitsschadlich

Andere Ursachen: 9 1 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 1 4 3
Kennzeichnung (Aufmachung) 32 70 35
Sonstige 1 0 0

Fische und Fischereierzeugnisse

Fischereierzeugnisse (z. B. Thunfisch,
Heringserzeugnisse, Fischstdbchen)

? Untersuchungen an Vor-, Zwischen- und Endprodukten zur Betriebskontrolle bei Herstellern, Be- und
Verarbeitern von Fischen und Fischereierzeugnissen

Raucherfisch 3
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» Untersuchung an Umgebungsproben zur Betriebskontrolle bei Herstellern, Be- und Verarbeitern von
Fisch und Fischereierzeugnissen Suppen, SoBen, Mayonnaise

Fische und Fischereierzeugnisse Warenbezeichnung Suppen SoBen Mayonna|sg T
Salatdressings
Anzahl der angr“”d der davon mit Gesamtzahl Proben 160 63 109
Anzahl untersuchter mikrobiologischen ;
Probenart . . schwerwiegenden
Proben Beschaffenheit bemangelten .
BlielhEn Mangeln Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 65 (41 %) 39 (62 %) 38 (35 %)
Tupferproben (bakteriologisch), o . o Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 1 2 3
Aquakulturbetriebe Anzahl| beanstandete Verdachts-, 0 0 0
Beschwerde- und Verfolgsproben (%)
Tupferproben (bakteriologisch),
sonstige fischverarbeitende Betriebe 0 0 0 Summe Beanstandungen 80 56 >4
Mikrobiologische Verunreinigungen:
. o 0 0 0
! : gesundheitsschadlich
Tupferproben (virologisch) 0 0 0
Mikrobiologische Verunreinigungen:
. . . 0 0 0
. . nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Schwammproben (bakteriologisch),
Aquakulturbetriebe, sonstige 3 1 0 Andere Ursache_p: A 0 0 0
fischverarbeitende Betriebe gesundheitsschadlich
Andere Ursachen: 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Ole und Fette Zusammensetzung 1 1 0
) Fettmisch- Kennzeichnung (Aufmachung) 76 53 39
. . Margarine
. Tierische Pflanzliche ungen und
Warenbezeichnung 2 2 und Halbfett-
Fette und Ole = Fette und Ole . Fettzube- Sonstige 3 2 6
margarine i
reitungen
Gesamtzahl Proben 8 163 36 164
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 3(38%) 32 (20 %) 5(14 %) 34 (21 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 0 5 0 1
Anzahl beanstandete Verdachts-, o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 0 0 0 1 (100
Summe Beanstandungen 3 45 5 39
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Andere Ursachen:
gesundheitsschadlich 0 0 0 0
Andere Ursachen: 0 1 0 18
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Zusammensetzung 0 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 3 24 4 20
Sonstige 0 20 1 1
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Feinkostsalate, Salatmischungen

Gesamtzahl Proben 356 91
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 125 (35 %) 10 (9 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 7 0
Anzahl beanstandete Verdachts-, o

Beschwerde- und Verfolgsproben (%) SRS g
Summe Beanstandungen 159 10
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 50 5
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0
gesundheitsschadlich

Andere Ursachen: 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 108 8
Sonstige 1 0

Getreide und -erzeugnisse, Brot und Backwaren

Gesamtzahl Proben 159 441 349 827 87
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 16 (10%) = 39(9 %) 68 (19 %) 215(26%) | 13 (15 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 5 4 20 23 5
o e e S00% | 0| ousw | 760w | 260%
Summe Beanstandungen 24 46 85 260 14
Mikrobiologische Verupreinigungen: . 0 5 s 2 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

gesuncherichadic 0 0 1 0 0
Alndere Ursachen: . _ 9 0 D 1 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 2 0 2 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 15 34 69 227 13
Sonstige 0 5 5 6 0

Honig, Konfittiren, stiBe Brotaufstriche

Untersuchungsergebnisse » Proben aus der amtlichen Lebensmitteltiberwachung

Gesamtzahl Proben 284 173
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 73 (26 %) 30 (17 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 11 3
Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 6 (55 %) 0
Summe Beanstandungen 85 39
Mikrobiolqgische \_/erunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: nicht zum Verzehr geeignet und sonstige 1 0
Andere Ursachen: gesundheitsschadlich 0 0
Andere Ursachen: nicht zum Verzehr geeignet und sonstige 0 0
Zusammensetzung 3 4
Kennzeichnung (Aufmachung) 46 31
Sonstige 35 4

Frischobst, Frischgemiise und Kartoffeln

Gesamtzahl Proben 675 555 107
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 13 (2 %) 23 (4 %) 1(1%)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 6 7 0
Anzahl beanstandete o o

Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 7)) (i27) L
Summe Beanstandungen 15 24 1
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 1 1 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 0
gesundheitsschadlich

Andere Ursachen: 12 3 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 2 6 1
Sonstige 0 B 0
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Frischpilze und Pilzerzeugnisse

Gesamtzahl Proben 44 21
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 4 (9 %) 2 (10 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 0 4
Anzahl beanstandete Verdachts-, 0 0
Beschwerde- und Verfolgsproben (%)

Summe Beanstandungen 4 2
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 1 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0
gesundheitsschadlich

Andere Ursachen: 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 3 2
Sonstige 2 0

Obst-, Gemuse- und Kartoffelerzeugnisse, Hulsenfrichte

Nisse, Olsamen und Erzeugnisse daraus
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Gesamtzahl Proben 77 96 37
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 10 (13 %) 5(5%) 1(3 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 2 4 0
Anzahl beanstandete Verdachts-, o

Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 0 1) 0
Summe Beanstandungen 10 5 1
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 0
gesundheitsschadlich

Andere Ursachen: 0 1 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 10 4 0
Sonstige 0 0 0

Gesamtzahl Proben 128 295 24 24 57 42
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 11(9 %) 90 (31 %) 521 %) 4(17 %) 4(13 %) 7 (12 %) 7 (17 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 10 16 2 1 1 1
Anzahl beanstandete o o o o

Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben (%) = (%) EET) B0 0 U (e 0
Summe Beanstandungen 11 122 5 5 7 7
Mikrobiologische Verunreinigungen:

gesundheitsschadlich 0 > 0 0 0 0
Mlkroblologlsche Veruprelmgungen: _ 0 12 1 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen:

gesundheitsschadlich 0 2 0 0 0 0
Andere Ursachen:

nicht zum Verzehr geeignet und sonstige 6 ! 0 0 ! 0
Zusammensetzung 5 0 0 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 5 78 4 3 6 5
Sonstige 0 24 0 2 0 2
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Fruchtsafte und alkoholfreie Erfrischungsgetréanke

Gesamtzahl Proben 345 383
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 59 (17 %) 86 (23 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 9 11
Anzahl beanstandete Verdachts-, 0 )
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) SELTE) £ B0 )
Summe Beanstandungen 81 122
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 3 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich

Andere Verunreinigungen: 3 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 2 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 67 107
Sonstige 6 13

Wein, Bier, Spirituosen

Gesamtzahl Proben 512 59 226 301
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 62 (12 %) 10 (17 %) 33 (15 %) 101 (34 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 3 0 8 3
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) NEELY 0 Rl HEEEL
Summe Beanstandungen 66 10 43 127
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 1 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen:

gesundheitsschadlich 0 0 0 0
Andere Ursachen: 0 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 56 9 35 105
Sonstige 10 1 7 22

Speiseeis
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Gesamtzahl Proben 989 10
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 251 (25 %) 4 (40 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 14 0
Anzahl beanstandete Verdachts-, o

Beschwerde- und Verfolgsproben (%) B g
Summe Beanstandungen 262 5
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 172 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0
gesundheitsschadlich

Andere Ursachen: 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 1 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 87 5
Sonstige 2 0

Pudding, Cremespeisen, stiBe Suppen und SoBen

Gesamtzahl Proben 95 28
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 6 (6 %) 3(11%)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 4 0
Anzahl beanstandete Verdachts-, 50 (%) 0
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) °

Summe Beanstandungen 6 6
Mikrobiologische Verunreinigungen: 1 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0
gesundheitsschadlich

Andere Ursachen: 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 5 6
Sonstige 0 0
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SuBwaren, Kaugummi, Zucker

Warenbezeichnung StBwaren Zucker
Gesamtzahl Proben 487 37
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 37 (8 %) 3(8%)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 8 0
Anzahl beanstandete Verdachts-, o

Beschwerde- und Verfolgsproben (%) s v
Summe Beanstandungen 49 4
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0
gesundheitsschadlich

Andere Ursachen: ) 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 2 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 36 4
Sonstige 9 0

Schokoladen und -erzeugnisse, Kakao, Kaffee, Tee

Warenbezeichnung Sd_‘gég'@gsgs:nd Kakao Kaffee Tee
Gesamtzahl Proben 153 11 110 165
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 13 (9 %) 0 4 (4 %) 13 (21 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 3 0 1 9
Bescherce.und Verfolgeroben (%) 2(67%) : v | dews
Summe Beanstandungen 19 0 6 51
Mikrobiolggische \(erunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Veruhreinigungen: . 0 0 0 4
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

ggscijer:ghlériijscchhzr:jlich 0 0 0 0
Andere Ursachen: . . 0 0 1 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 1 0 0 4
Kennzeichnung (Aufmachung) 16 0 5 25
Sonstige 2 0 0 6
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Sauglings- und Kleinkindernahrung

. Sauglingsan- Folge- Getreide- Sonstige
Warenbezeichnung fangsnahrung ~ nahrung beikost Beikost
Gesamtzahl Proben 39 8 58 49
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 22 (56 %) 6 (75 %) 7 (12 %) 19 (39 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 2 0 0 2
Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- und o
Verfolgsproben (%) v g v J 892
Summe Beanstandungen 34 11 9 41
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Andere Ursachen:
gesundheitsschadlich 0 0 0 0
Andere Ursachen: 0 0 0 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Zusammensetzung 4 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 19 8 9 30
Sonstige 11 3 0 10




Untersuchungsergebnisse » Proben aus der amtlichen Lebensmitteltiberwachung

Fertiggerichte

Warenbezeichnung Fertiggerichte
Gesamtzahl Proben 777
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 209 (27 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 52
Anzahl beanstandete Verdachts-, 16 (31 %)
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) ¢
Summe Beanstandungen 264
Mikrobiologische Verunreinigungen: 1
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 51
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0
gesundheitsschadlich

Andere Ursachen: 4
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 1
Kennzeichnung (Aufmachung) 200
Sonstige 7

Diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmittel
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Gewurze, Wirzmittel

Warenbezeichnung Wiirzmittel Gewlrze Aromen Zusatzstoffe
Gesamtzahl Proben 205 121 26 34
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 43 (21 %) 14 (12 %) 0 5(15%)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 14 12 2 4
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 6(43%) 2(17%) 0 2(50%)
Summe Beanstandungen 47 14 0 6
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 3 1 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen:

gesundheitsschadlich 0 0 0 0
Andere Ursachen: 0 5 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 3 0 0 3
Kennzeichnung (Aufmachung) 38 7 0 2
Sonstige B 1 0 1

R "fir Suginge, und sgimoende. | Ermahiung aur Gewiche. Lebersittel for ntersve  Nafustoffkonzentrte und
bilanzierte Didten verringerung gung 9 9 9

Gesamtzahl Proben 1 2 2 429

Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 5 (46 %) 0 2 (100 %) 221 (52 %)

Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 2 0 0 38

Anzahl beanstandete Verdachts-, o o

Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 210000 v g 250

Summe Beanstandungen 11 0 2 361

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0

gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 1

nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen:

gesundheitsschadlich L g L L

Andere Ursachen: 0 0 0 0

nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 0 0

Kennzeichnung (Aufmachung) 6 0 2 211

Sonstige 5 0 0 139




Untersuchungsergebnisse » Proben aus der amtlichen Lebensmitteliiberwachung

Naturliches Mineral-, Quell- und Tafelwasser, abgeflltes Trinkwasser einschlieBlich Eiswirfel

Kosmetische Mittel

Untersuchungsergebniss

e » Proben aus der amtlichen Lebensmitteltiberwachung

Gesamtzahl Proben 948
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 135 (14 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 14
Anzahl beanstandete Verdachts-, 9 (64 %)
Beschwerde- und Verfolgsproben (%)

Summe Beanstandungen 178
Gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend 1
Stoffliche Beschaffenheit 25
Kennzeichnung 140
Sonstige 12

Gesamtzahl Proben 261
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 54 (21 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 15
Anzahl beanstandete Verdachts-, o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) UDenz)
Summe Beanstandungen 74
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0
gesundheitsschadlich

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0
gesundheitsschadlich

Andere Ursachen: 17
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 47
Sonstige 10

Bedarfsgegenstande

Gesamtzahl Proben 687 290 322 228
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 25 (4 %) 12 (4 %) 19 (6 %) 60 (26 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 16 2 2 0
Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 7 (44 %) 0 2 (100 %) 0
Summe Beanstandungen 25 12 19 60
Gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend 0 0 0 0
Stoffliche Beschaffenheit 6 10 11 0
Kennzeichnung 10 0 8 60
Ubergang von Stoffen auf Lebensmittel 8 0 0 0
Sonstige 1 2 0 0




DIAGNOSTIK UND
TIERGESUNDHEIT

Untersuchungen zu anzeigepflichtigen Tierseuchen

Untersuchungsergebnisse » Diagnostik und Tiergesundheit

Erkrankung/Erreger Nachweis von Unt.ersuchungen Davon positiv
insgesamt
i . Genom 17.394 0
Afrikanische Schweinepest Antikorper 112 0
Ansteckende Blutarmut der Lachse Virus/Antigen 0 0
Amerikanische Faulbrut der Bienen (in Brutwaben) Bakterien 80 39
Amerikanische Faulbrut der Bienen Bakterien 2189 232 Kat |
(in Futterkranzproben)', amtliche Proben ’ 68 Kat I
Amerikanische Faulbrut der Bienen . 58 Kat |
(in Futterkranzproben)', andere Einsender Bakterien >.627 18 Kat Il
. . Virus/Antigen/Genom 1.479 0
Aujeszkysche Krankheit (Pseudowut) il 24143 332
; Virus/Antigen 3.454 349
Avidre Influenza (Geflugelpest) Genom 3530 16
Beschalseuche der Pferde Antikdrper 13 0
. Virus/Genom 13.873 0
Blauzungenkrankheit Antikérper 7764 38
Bovines Herpesvirus 1 (BHV1), Virus/Antigen 280 11
Infektitse Bovine Rhinotracheitis (IBR) Antikorper 374.986 2163
. . . anormales
Bovine spongiforme Enzephalopathie (BSE) Prionprotein (PrPsd) 44.136 0
. . . . Virus/Antigen/Genom 511.676 9
Bovine Virusdiarrhoe/Mucosal Disease (BVD/MD) i e 1975 38
Brucellose Bakterien/Genom 166 0
Antikorper 64.286 0
DlAG NOSTl K UND TlERG ESUNDHE'T Enzootische Rinderleukose Antikérper 53.419 0
Infektiose Andmie der Einhufer Antikorper 24 0
Infektidse Hadmatopoetische Nekrose (IHN) der Forellen Virus/Antigen 39 0
[ Untersuchungen zur Feststellung von Tierkrank-  Daneben gehort die veterindrmedizinische Uberwa- .

) . o . . . Klassische Schwei t (H hwein) Virus/Genom 3.368 0
heiten und Tierseuchen werden in vier Instituten des  chung des Gesundheitsstatus der marinen S3uger assische schweinepest (Hausschwein Antikérper 8272 0
LAVES durchgefuhrt. zu den Dienstaufgaben des LVI OL. Das Institut fur Cassshe S  Widschaen) Virus/Genom 13.777 0

Bienenkunde ist landesweit fur amtliche Unter- assische schweinepest tviigschwein Antikorper 13.376 0
Die Lebensmittel- und Vetgrlnérlnstltute in Oldenbgrg suchungen auf Bienenkrankheiten zustandig. Koi-Herpesvirus Virus/Genom 182 4
(LVI OL) und Braunschweig/Hannover (LVI BS/H) sind . "
zustandig fur amtliche Untersuchungen bei landwirt-  Im Folgenden werden die Untersuchungstatigkeiten MITEMEEVE IS €5 (Teiss AT TR 1 0
schaftlichen Nutztieren und Wildtieren und bearbeiten  der Institute des LAVES im Jahre 2020 zusammenfas- Maul- und Klauenseuche (MKS) Virus/Genom 4 0
die Uberwiegende Zahl der eingehenden Proben. send dargestellt. Weitere Einzelergebnisse, z.B. zu . ' i Virus/Antigen 135 104

. oo Newcastle Disease (Atypische Geflligelpest) =

laufenden Resistenzmonitoringprogrammen oder zur Antikdrper 20 18
Neben einer regionalen Zustandigkeit fir regelmdBige  diagnostischen Abklarung unklarer Krankheitsge- Rauschbrand Bakterien 25 2
Untersuchungen auf bestimmte Krankheitserreger  schehen, finden sich auf der Homepage des LAVES. Rt i 6 0

. . . . . . . . . otz nukorper

nehmen die LVIs darlber hinaus auch landesweite  Es sei darauf hingewiesen, dass auch nicht-staatliche P
Schwerpunktaufgaben wahr. Soist das LVI OL z.B. filr  Institute in Niedersachsen amtliche Untersuchungen Salmonellose des Rindes Bakterien 17.033 375

Ubertragbare Geflugelkrankheiten zustandig, wah-
rend Wildtierkrankheiten schwerpunktmaBig im LVI
BS/H nachgewiesen werden.

durchfuhren. Deren Ergebnisse sind in den folgenden
Ubersichten nicht enthalten.

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 128 »



Untersuchungsergebnisse » Diagnostik und Tiergesundheit

Untersuchungen zu anzeigepflichtigen Tierseuchen (Fortsetzung)

anormales Prion-

i 5
Scrapie protein (PrPsc) 2.261 2
Virus/Antigen 429 2°
LS Antikdrper 36 32
Tritrichomonas foetus Parasit 372 0
Tuberkulose des Rindes Bakterien 0 0
Vibrionenseuche des Rindes Bakterien 476 0
Virale Hdmorrhagische Septikamie (VHS) der Forellen Virus/Antigen 41 0
WeiBpunktchenkrankheit Virus/Genom 10 0
ALOF Genom 182 2
West-Nil-Virus e e o 0

TFutterkranzproben werden auf Sporen von Paenibacillus larvae (Erreger der Amerikanischen Faulbrut) untersucht. Hierdurch ist eine Frithdiagnose vor Ausbruch
der Krankheit (Kategorie | positiv) sowie die Feststellung eines Seuchenverdachts im Frithstadium (Kategorie I positiv) moglich. 2Positive Proben stammen von
Wildschweinen. *Nur BHV-1-gE (Feldvirus) positive. “Positive Proben stammen von Tauben. Positive Probe: Nachweis von atypischer Scrapie. ®Positive Proben

stammen von Flederméusen.

Untersuchungen zu meldepflichtigen Tierkrankheiten

Campylobacteriose (thermophile Campylobacter) Bakterien/Genom 0 0
Caprine Arthritis/Encephalitis (CAE) und Maedi/Visna Antikorper 123 0
. Bakterien/Genom 353 53!
Chlamydiose .
Antikorper 295 12
Equine virale Arteritis (EVA) Antikorper 0 0
. Antikorper 1.916 30
Leptospirose .
Bakterien/Genom 0 0
Listeriose Bakterien 29 6
Marek-Krankheit Virus/Genom 13 7
Paratuberkulose Bakterlgn/Genom 22 1
Antikorper 310.667 5.959
. Bakterien/Genom 2.825 1.057
Q-Fieber :
Antikorper 1.055 35
Salmonellose Bakterien 174 20
Salmonella? Bakterien 4.331 24
Virus/Genom 15.336 21
Schmallenberg ;
Antikdrper 4.038 355
Tuberkulose Bakterien/Genom 34 12
Tulardmie (Hasen und andere Wildtiere) Bakterien/Genom 372 64

"Davon 25-mal Chl. abortus positiv. 2Mitteilungspflicht nach § 4 der Gefltgel-Salmonellen-Verordnung.

Untersuchungen zu sonstigen Tierkrankheiten

Untersuchungsergebnisse » Diagnostik und Tiergesundheit

Border Disease Virus/Antigen 5 0
Bovine Respiratory Syncytial Virus (BRSV) Virus/Antigen 18 11
Brucella Bakterien/Genom 508 0
Calicivirus, Rabbit Hemorrhagic Disease (RHD)
Hauskaninchen und European Brown Hare Syndrom Virus/Antigen 174 48
(EBHS) Feldhase
Carp Edema Virus (CEV) Antigen 21 11
Chlamydien Bakterien/Genom 24 11
Circovirus (PCV 2) Virus/Genom 0 0
Coronavirus (Kalb) Virus/Antigen 26 1
Coxiellen Bakterien/Genom 0 0
Fischkrankheiten viraler Genese (ohne VHS/IHN/KHV) Virus/Antigen 52! 0
Krebspest (Aphanomyces astaci) Pilz/Genom 0 0
Leptospiren Bakterien/Genom 225 24
Neospora caninum ParasiVGehcim/Antigen 43 3
Antikorper 111 28
Parainfluenza-3-Virus Virus/Antigen 20 2
Pararauschbrand Bakterien/Genom 8 2
Epizootische Virusdiarrhoe beim Schwein (PED) Virus/Genom/Antigen 0 0
Porcines Influenza-Virus (PIV) Virus/Genom/Antigen 0 0
Rotavirus Virus/Antigen 26 7
Staupe Virusantigen/Genom 230 78
Tulardmie (nicht meldepflichtige Tierarten) Bakterien/Genom 11 0
Usutu Virus/Genom 187 3

1SVCV, HVA, IPNV

Bakteriologische Untersuchungen' bei geschlachteten Tieren im Rahmen der Fleischuntersuchung

Salmonellen | Clostridien Bakteriamie | Hemmstoffe
Rind 153 84 0 0 19 0
Kalb 2 1 0 0 0 1
Schwein 125 53 0 1 5 0
Pferd 0 0 0 0 0 0

'Die bakteriologische Fleischuntersuchung bei geschlachteten Tieren ist eine weiterfilhrende Untersuchung im Rahmen der tierarztlichen Fleischuntersuchung.



Untersuchungsergebnisse » Diagnostik und Tiergesundheit

Pathomorphologische Untersuchungen zur Feststellung von Krankheits- und Todesursachen

Davon Untersuchungen

Spezies Untersuchungen Summe mit tierschutzrelevantem
Hintergrund

Hausgefltgel 127 35
Heimtier 82 49
Hund 25 22
Katze 41 35
Pferd 17 13
Pferdefetus 2 0
Rind 194 137
Rinderfetus 14 0
Schaf 145 39
Schaffetus 0 0
Schwein 71 51
Wildtier 556 4
Wildgeflugel 390 23
Ziege 26 3
Zootier/Zoovogel 93 3

Gesamtsumme

FUTTERMITTEL

¥ In der nachfolgenden Ubersicht zur Amtlichen
Futtermitteliberwachung sind ausschlieBlich Analysen
erfasst, die vom Dezernat Futtermitteliberwachung
in Auftrag gegeben wurden. Die Ergebnisse von Un-
tersuchungen, die beim Futtermittelinstitut in Stade
aus veterindrhygienischer Veranlassung durchgefihrt

Amtliche Futtermitteltberwachung

Untersuchte Parameter, Vormischun-
nach Gruppen in: gen/Zusatz-
' stoffen

Unerwunschte Stoffe

Dioxine/PCB

FUTTERMITTEL

wurden, sind nicht berlcksichtigt. Die Tabelle folgt im
Grundsatz dem Aufbau der Jahresstatistik der Amt-
lichen Futtermitteliberwachung, die Parameter wur-
den aber an einigen Stellen zur besseren Ubersicht-
lichkeit zusammengefasst bzw. umgeordnet.

Einzelfutter-
mitteln

Mischfutter-
mitteln

Analysen

Davon nicht
vorschrifts-
maBig

Summe

Dioxine (PCDD und PCDF) 39 104 132 275 2
Summe aus Dioxinen (PCDD und

PCDF) und dioxinahnlichen PCB 9 74 97 190 3
Indikator-PCB' 36 147 164 347
Dioxinahnliche PCB! 19 74 97 190 2

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 132 »
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Amtliche Futtermitteliberwachung (Fortsetzung)

Mykotoxine

Aflatoxin B1 253 299 552

Fumonisine 253 299 552

Zearalenon 253 299 552

Ochratoxin-A 253 299 552
Deoxynivalenol 253 299 552
T-2-/HT-2-Toxine je 253 je 299 1.104 1
Ergotalkaloide 33 62 95 1

Schwermetalle

Arsen 71 326 557 954 1
Blei 71 326 557 954 1
Cadmium 71 326 557 954 3
Quecksilber 71 326 557 954
Nickel 17 96 46 159
Chrom 17 96 46 159

Andere unerwtinschte Stoffe

Chlorierte Kohlenwasserstoffe

280 1.160 1.231 2.671 0
gesamt
Kokzidiostatika gesamt 154 33 2431 2618 1
(Verschleppung)?
Mutterkorn 46 3 49 14
Fluor 14 18 31 63 5
Nitrite 1 1 2 2
Ruckstande von Pflanzenschutz- 7 981 259 8240 9

mitteln

Inhaltsstoffe

Energiegehalt in Mischfuttermitteln:

— fur Wiederkéauer 84 84 3
— fur Schweine 119 119 10
— fur Geflugel 64 64

— flr sonstige Tierarten 1 1

Rohprotein 81 444 525 17
Rohfett/Rohdle 37 397 434 13
Rohfaser 52 319 371 1
Rohasche 36 362 398 7

Calcium 9 300 309 4
Kalium 9 300 309

Magnesium 9 300 309 3

Natrium 9 300 309 1

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 133 »

Amtliche Futtermitteliberwachung (Fortsetzung)

Inhaltsstoffe

Untersuchungsergebnisse » Futtermittel

Phosphor gesamt 7 300 307
HCl-unlésliche Asche 16 30 46 1
Starke 2 267 269

Gesamtzucker 5 65 70

Laktose 1 1

Zusatzstoffe

Kokzidiostatika

Decoquinat 1 1

Diclazuril 1 1 2

Lasalocid 3 9 13

Monensin 15 15 2
Narasin 8 8 1
Nicarbacin 7 7
Narasin/Nicarbacin 30/30 30/30

Salinomycin 1 6 7

Robinidin 6 6

Vitamine, Provitamine und ahnlich wirkende Stoffe

A 10 117 127 15
D, 11 75 86 2
E 9 95 104 1
Cholinchlorid 1 2 3 1
B, 12 9 21 1
B, 12 10 22 7
B, 13 9 22

Biotin 7 9 16 2
Vitamin C 1 1

Taurin 1 8 9 1
Fols&ure 1 1
Niacin/Nikotinsdure 11 8 19 1

Spurenelemente

Eisen 25 300 325 3
Jod 7 74 81 3
Kobalt 71 557 628 1
Kupfer 25 9 301 325 7
Mangan 25 300 325 4
Zink 25 300 325 8
Selen 71 557 628 6

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 134 »
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SPEZIELLE
UNTERSUCHUNGS-

Amtliche Futtermitteliberwachung (Fortsetzung)

Vormischun- : . Davon nicht
Untersuchte Parameter, Einzelfutter- = Mischfutter- Summe .
nach Gruppen in: gesrlljfl;:ar!]tz- mitteln mitteln Analysen vo:rs];%rigts- BEREI C HE UND

UBERWACHUNGS-

Andere Zusatzstoffe

Harnstoff und seine Derivate 1 1 39 41 2 - : ) ( PROG RAM M E

Antioxidantien 17 73 90 14
farbende Stoffe einschlieBlich Pigmente 4 14 118 2
Konservierungsstoffe, Saureregulatoren 1 2 3}

Mikroorganismen, Verdaulichkeits-
forderer, Darmflorastabilisatoren, 8 137 145 13
sonst. zootechnische Zusatzstoffe

Aminosauren

Cystin 1 1 2

Lysin 2 146 148

Methionin 1 1 99 101

MHA 14 14 1
Taurin 1 9 10

T“*O””‘ . ! ° ° SPEZIELLE UNTERSUCHUNGSBEREICHE UND
Unzulassige Stoffe -
. UBERWACHUNGSPROGRAMME

Nicht bestimmungsgemaBe Ver-
wendung zugelassener Zusatzstoffe
(illegaler Einsatz); Einsatz nicht mehr

zugelassener Stoffe: illegaler Einsatz 57 207 1.564 1.828 L M Im folgenden Kapitel sind die Untersuchungsergebnisse aus speziellen Untersuchungsbereichen sowie
oder Verschleppung von Tierarznei- zu bestimmten Uberwachungsprogrammen dargestellt.
mitteln
Sonstige Untersuchungen an Futtermitteln Im Einzelnen sind dies: » Untersuchungen auf Kontaminanten und uner-

: ) » Ruckstandsuntersuchungen nach dem Nationalen wulnschte Stoffe (Durchftihrung im LVI BS/H, im LVI
Mikrobieller Verderb? 1 104 193 298 5 . N . . .

Ruckstandskontrollplan (Durchfiihrung im LVI OL, OL und im IFF Cuxhaven), Seite 156

Salmonellen 2 279 277 558 21 LVI BS/H und IFF Cuxhaven), Seite 136 » Untersuchungen auf Dioxine und dioxinahnliche
Listeria monocytogenes 2 180 208 390 4 » Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganis- PCB (Durchfthrung im LVI OL), Seite 164
gentechnisch veranderte Organismen* 29 43 75 3 men (Durchfihrung im LVI OL, LVI BS/H, IFF » Untersuchungen auf Schwermetalle (Durchfiihrung
Ao erEmlE: 33 9 42 Cuxhaven), Seite 138 im LVI BS/H, im LVI OL und im IFF Cuxhaven), Seite

— ; » Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel 172
Giftige Samen und Friichte 4 4 N . ) . .

; (Durchfuhrung im LVI OL), Seite 140 » Untersuchungen von Lebensmitteln auf gentechni-
Melamin 2 9 10 21 » Untersuchungen auf Nitrat (Durchfiihrung im LVI sche Veranderungen (Durchfiihrung im LVI BS/H),
PCR-Analyse (Wiederkduerprotein) 0 10 3 13 OL), Seite 147 Seite 185
Tierische Bestandteile (mikroskopisch) 3 114 169 286 » Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine » Untersuchungen auf Umweltradioaktivitat
Zusammensetzung Mischfuttermittel 12 12 (Durchftiihrung im LVI BS/H und im IFF Cuxhaven), (Durchfihrung im LVI BS/H, im LVI OL und im IFF
. o Seite 148 Cuxhaven), Seite 187
Botanische Reinheit 95 2 ) )
» Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine

Verbotene Stoffe, z.B. Verpackungs- 29 43 72 6 (Durchftihrung im LVI BS/H), Seite 154
rlckstande
Enterobacteriaceae o4 * 102 ! Ausfiihrliche Berichte zu einzelnen Untersuchungsprogrammen finden Sie auf den Internet-
Chlostridien 14 14 seiten des LAVES.

"Anzahl der untersuchten Proben, nicht die Anzahl der untersuchten Kongenere

2Kokzidiostatika, die nicht zudosiert, sondern aufgrund von technisch unvermeidbaren Verschleppungen in nachfolgend hergestellten Futterchargen
nachgewiesen wurden. Diese Verschleppungen unterliegen einer Hochstmengenregelung.

3Hygienische Beschaffenheit und Futtertauglichkeit

“Anzahl der untersuchten Proben, nicht die Anzahl der untersuchten Gensequenzen
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» Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme (IfF CUX, LVI BS/H, LVI-OL)
Untersuchungen nach dem Nationalen Ruckstandskontrollplan (Verdachtsproben)

. o 1 1 -
Untersuchungen nach dem Nationalen Ruickstandskontrollplan® (Planproben) Gesamt Rl?der/ Schweine | Gefliigel Aqua: Milch Eler | Sonstige
Kalber kultur
Gesamt R|[1der/ Schweine  Gefluigel AQUE - \hich Eer Sonstige? Anzahl der untersuchten Tiere/ 8 26 6 2 2 1
Kalber kultur Probensétze
Anzahl der untersuchten Tiere/ 82694 = 6215 69285 | 6.101 39 395 337 332 Dayon verbotene / nicht zugelassene
Probensatze Stoffe (A1-A6)
Davon verbotene / nicht zugelassene Davon Stoffe mit antibakterieller
Stoffe (A1-AG) 10.549 1.419 3.540 3.455 12 637 807 64 Wirkung (1) 1
i i i Davon sonstige Tierarzneimittel (B2 24 2
Da_vl?n Stoffe mit antibakterieller & g3t 242 5837 1411 8 301 269 57 g (B2)
Wirkung (B1) Davon Kontaminanten 5 5 5
und sonstige Stoffe (B3)'
Davon sonstige Tierarzneimittel (B2) | 5.454 820 1.882 971 6 900 337 38
Davon Hemmstofftests 3 2 1
Davon Kontaminanten Anzahl positiver Rtickstands-
und sonstige Stoffe (B3) 2.079 150 978 357 39 37 140 % befunde (A1-A6)
Anzahl positiver Riickstands-
Davon Hemmstofftests® 63.706 3.425 60.062 0 0 0 0 219 befunde (B1, B2)
Anzahl positiver Riickstands- 3 : : : 0 0 0 0 Anzahl positiver Ruickstands-befun- 1
befunde (A1-A6) de (83)
Anzahl positiver Rickstands- 'Die Proben wiesen positive Befunde fir die Schwermetalle Kupfer (Cu) und Quecksilber (Hg) auf, wurden aber nicht beanstandet, da die Eintragsquelle nicht

1 0 1 0 0 0 0 0 bekannt war.
befunde (B1)
anzahé pz)Bs;t;ver Ruckstands- 1 1" 0 0 0 0 0 0 : .. "

erunce Fisch-, Krebs- und Weichtier-spezifische Untersuchungen
Anzahl positiver Rickstands-

5 1 1 1 0 0 2 0 .
befunde (B3)" Untersuchungsparameter Anzahl der Proben e T Prpben mit
Anzahl positiver bz, fradlich Normabweichung

nzahl positiver bzw. fraglicher
Hemmstofftests 121 8 108 0 0 0 0 > Parasiten 359 3
Davon Anzahl bestétigter Fltichtige, basische Stickstoffverbindungen 13 3
. . 3 2 1 0 0 0 0 0
GrenzwertUberschreitungen _ .
Biogene Amine 174 3
'Inklusive Hemmstofftestproben gemaB § 10 (19 Nr. 1 TLm UVO und AVV LmH, Anl. 4, 3.9.)
Schafe, Pferde, Kaninchen, Zucht- und Jagdwild, Honig Indol 4 0
30Ohne kommunale Hemmstofflaboratorien (22.362 Proben, davon 0 mit bestatigter Grenzwerttberschreitung)
“Die genannte Anzahl enthalt nur positive Proben, die beanstandet wurden. Bei den Schwermetallen Kupfer (Cu) und Quecksilber (Hg) wurden positive Befunde Fremdwasser 271 13
nicht beanstandet, da die Eintragsquelle nicht bekannt war. Insgesamt gab es 39 positive Befunde ohne Beanstandung (13 Rinder/Kélber und 26 Schweine).
Weitere 24 Proben mit einem Messwert tGber der Hochstmenge von Kupfer (Cu) wurden nicht beanstandet, da diese unter Bercksichtigung des naturlichen Carbonat 212 53
Gehaltes bzw. der Messunsicherheit nicht tber der Hochstmenge lagen (16 Rinder/Kalber, 6 Schweine und 2 Honig).
Tierartendifferenzierung 71 6
Noroviren Genogruppen | und Il, Hepatitis-A-Viren 110 9
Mikrobiologische Beschaffenheit von Muscheln 119 0
Listeria monocytogenes in verzehrsfertigen 21 1
Fischerzeugnissen

Potenziell toxische Phytoplankter im Wasser

Untersuchungsparameter Anzahl der Proben Positive Proben iﬁ)f:?csst::;
Dinophysis acuminata 40 0 0
Dinophysis acuta 40 0

Dinophysis norvegica 40 0 0
Dinophysis spp. 40 0 0
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Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen, deren Toxine und Metaboliten in Erzeugnissen

niedersachsischer Herstellerbetriebe

) Anzahl der nachge- davon
Matrix Parameter . n.n.' .
Probensatze wiesen | beanstandet
Hackfleisch/Faschiertes und Fleischzube-
reitungen zum Verzehr in durcherhitztem Salmonellen 3 3 0 0
Zustand
Hackfleisch/Faschiertes und Fleischzube-
reitungen aus Gefltgelfleisch, die zum
Verzehr in durcherhitztem Zustand be- selmemelien 4 4 g g
stimmt sind
Hackfleisch/Faschiertes und Fleischzuberei- | Listeria monocytogenes 8 8 0 0
tungen, die zum Rohverzehr bestimmt sind Salmonellen 8 0 0
Fleischerzeugnisse, die zum Verzehr in Listeria monocytogenes 1 9 2 0
rohem Zustand bestimmt sind Salmonellen 7 7 0 0
Frisches Geflugelfleisch aus Gallus- Salmonella Typhimurium 9 0 0
gallus-Zuchtherden, von Legehennen, " 9
. Salmonella Enteritidis 9 0 0
Masthahnchen
S_chlachtkorper von Rlndernl, Schafen, salmonellen 18 17 1 0
Ziegen, Pferden und Schweinen
Halshaut von Masthahnchen Campylobacter 10 10 0 0
Salmonellen 10 0 0
Halshaut von Truthtihnern Salmonellen 1 0 1 0
L/ster/;aarlrrfg:gl/lt;genes 27 0 0
Kéase aus warmebehandelter Milch . 27 27 0 0
koagulasepositive %6 1 0
Staphylokokken
Milch, Milcherzeugnisse und Butter Listeria monocytogenes 31 31 0 0
(kein Kase) Salmonellen 31 0 0
Llster/(saarlrrv:g:?l/tleongenes 91 0 0
Milch- und Molkepulver o 21 21 0 0
koagulasepositive 21 0 0
Staphylokokken
Listeria monocytogenes 15 1 1
Kase aus Rohmilch Salmonelle.n. 16 16 0 0
koagulasepositive 12 a 0
Staphylokokken

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 139 »

Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen, deren Toxine und Metaboliten in Erzeugnissen

Untersuchungsergebnisse » Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

niedersachsischer Herstellerbetriebe (Fortsetzung)

: Anzahl der . nachge- davon
Matrix Parameter . n. n. .
Probensatze wiesen | beanstandet
Belegte Brotchen aus Metzgereien Listeria monocytogenes 11 11 0 0
VTEC 2 0 0
Sprossen Listeria monocytogenes 2 2 0 0
Salmonellen 2 0 0
) . E. coli 2 0 0
Vorzerkleinertes Blattgemuse o
. Listeria monocytogenes 2 2 0 0
(verzehrfertig)
Salmonellen 2 0 0
E. coli 4 0 0
Vorzerkleinertes Obst (verzehrfertig) Listeria monocytogenes 4 4 0 0
Salmonellen 4 0 0
E. coli 3 0 0
Nicht-pasteurisierte Safte (verzehrfertig) Listeria monocytogenes 3 3 0 0
Salmonellen 3 0 0
o E. coli
Gekochte Krebs-und Weichtiere ohne " 0 0 0
koagulasepositive 0
Panzer bzw. Schale 0 0 0
Staphylokokken
Fischereierzeugnisse: End-und Zwischen-
produkte aus Herstellungsbetrieben fuir Listeria monocytogenes 6 6 0 0
verzehrfertige Erzeugnisse
Fischereierzeugnisse aus histidinreichen
Fischarten — Histamin in Fischereierzeug- Histamin 0 0 0 0
nissen
Lebende Muscheln, in Verkehr gebrachte E. coli 0 0 0 0
Erzeugnisse wahrend der Haltbarkeitsdauer Salmonellen 0 0 0

n. n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze
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Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel (Fortsetzung)

Ananas 18 2 11 16 89 14 78 2-4 0 0 Grunkohl 12 0 0 12 100 10 83 2-4 2 17
Apfel 81 15 19 66 81 63 78 2-7 0 0 Gurke 43 2 5 41 95 35 81 2-10 0 0
Avocado 10 2 20 8 80 5 50 2-5 0 0 Heidelbeere/Blaubeere 33 8 24 25 76 17 52 2-5 1 3
Banane 27 21 78 6 22 1 4 4 0 0 Ingwer 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Basilikum 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0 Johannisbeere rot 13 2 15 11 85 11 85 3-8 1 8
Basmatireis 6 2 33 4 67 2 33 2 0 0 Kakifrucht/Sharon 7 1 14 6 86 4 57 2-3 0 0
Birne 26 2 8 24 92 22 85 2-11 0 0 Kantalupmelone 1 0 0 1 100 1 100 4 0 0
Bleich-/Stauden-/ 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0 Kartoffeln 58 31 53 27 47 9 16 2-3 0 0
Stangensellerie
Blumenkohl 8 5 63 3 38 0 0 0 0 0 Kerbel 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0
Bohne griin 20 7 35 13 65 12 60 25 0 0 Kiwi 2 13 ® 16 » 3 10 2 ! 3
Bohne schwarz 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0 Kohlrabi 35 7 20 28 80 17 49 2-10 2 6
Bohne weiB 3 1 33 ) 67 ) 67 3 0 0 Kohlrabiblatter 14 0 0 14 100 14 100 2-10 2 14
Bohnenkraut 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0 Konfitoren, Gelees
ohnenkrau .
rcberstungen such 111000 0 o 0 0 0 o
Brokkoli 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0 gen. )
brennwertreduziert
Chinakohl 27 2 7 25 93 9 33 2 0 0 i S
naro \'/(v%rr'j”de' Aaiige 1 0 0 1 100 0 0 0 1 100
Clementine 31 1 3 30 97 29 94 2-6 0 0
Korinthe 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Dill 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0 pE— p—
, resse/Garten-Kapuzi- | g 5 56 4 44 1 1 2 0 0
Eichblattsalat 2 1 50 1 50 0 0 0 0 0 nerkresse
Eisbergsalat 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0 Karbis 23 20 87 3 13 0 0 0 ! 4
Bl 62 0 0 62 100 61 98 2-10 0 0 Langkornreis 14 4 29 10 71 5 36 4-10 4 29
Erdbeere tiefgefroren 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0 Lauchzwiebel 2 0 0 2 100 ! 20 2 0 0
Erdoeereisgrundmasse 1 0 0 1 100 1 100 9 0 0 Liebstockel 1 ! 100 0 0 0 0 0 0 0
Estragon 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0 Limette 5 1 20 4 80 4 80 3-7 0 0
Feldsalat 1 0 0 1 100 1 100 3 0 0 Lollo bianco 2 0 0 2 100 1 50 3 0 0
Fenchel 4 4 100 0 0 0 0 0 0 0 Lollo rosso 3 0 0 3 100 2 67 3-4 0 0
i (i Maiskorner 6 5 83 1 17 0 0 0 0 0
gty 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Sauglinge .
Majoran 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Fruchtzubereitung,
Halberzeugnis fur 2 1 50 1 50 1 50 3 0 0 Mandarine 25 1 4 24 96 24 96 2-8 0 0
Speiseeis
) Mango 8 2 25 6 75 4 50 2 0 0
GemUsepaprika 18 2 11 16 89 15 83 2-6 0 0
Mangold 1 0 0 1 100 1 100 4 0 0
Granatapfel 13 0 0 13 100 1 85 2-6 7 54
Fortsetzung der Tabelle auf Seite 141 » Fortsetzung der Tabelle auf Seite 142 »
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Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel (Fortsetzung)

Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel (Fortsetzung)

Untersuchungsergebnisse » Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Melone/Honigmelone 4 0 0 4 100 2 50 3-4 0 0
Minze 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0
Mohn 7 3 43 4 57 1 14 3 0 0
S Sl 40 12 30 28 70 19 48 2-10 0 0
Mohre

Mohrriibenblatter,

Karottenblatter, Moh- 13 0 0 13 100 11 85 4-10 0 0
renblatter

Nektarine 19 2 11 17 89 12 63 2-5 0 0
Obst- und/oder gemi-

sehaltiges Getrank fur 1 0 0 1 100 0 0 0 1 100
Sauglinge/Kleinkinder

Okraschote 1 0 0 1 100 1 100 2 0 0
Orange 34 6 18 28 82 25 74 2-10 1 3
Orangensaft 14 2 14 12 86 8 57 2-5 0 0
Oregano, wilder Majo- 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
ran, echter Dost

Pak Choi, auch

Pak Choy 3 0 0 3 100 3 100 2-7 0 0
Paprikapulver frucht- |4 0 0 19 100 19 | 100 | 222 | 9 47
gew(irz

Parboiled Reis 2 1 50 1 50 0 0 0 0 0
Petersilienblatter 2 1 50 1 50 1 50 2 0 0
Pfirsich 15 0 0 15 100 13 87 2-6 0 0
Pflaume 70 17 24 53 76 38 54 2-7 0 0
Porree 24 17 71 7 29 4 17 2-7 0 0
Radieschen 9 0 0 9 100 9 100 3-12 0 0
Radieschenblatter 9 0 0 9 100 9 100 3-12 0 0
Reis 4 3 75 1 25 1 25 2 0 0
Reis ungeschliffen 21 9 43 12 57 10 48 2-4 0 0
Reneclaude 1 0 0 1 100 1 100 4 0 0
Rettich schwarz, weil3 7 7 100 0 0 0 0 0 0 0
und rot

Rhabarber 6 6 100 0 0 0 0 0 0 0
Roggenkaorner 7 7 100 0 0 0 0 0 0 0
Roggenvollkornmehl 6 3 50 3 50 3 50 2-3 0 0

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 143 »

Rémischer Salat 10 1 10 9 90 8 80 2-6
Rosenkohl 27 10 37 17 63 13 48 2-7
Rosine 2 0 0 2 100 1 50 21
Rosmarin 1 0 0 1 100 1 100 2
Rotkohl 12 6 50 6 50 1 8 2
Rundkornreis 1 1 100 0 0 0 0 0
Sahneerzeugnisse 8 8 100 0 0 0 0 0
Salbei 1 0 0 1 100 1 100 2
Satsumas 1 0 0 1 100 1 100 3
iiﬁ?j;‘gsm”m' 9 9 100 0 0 0 0 0
Schnittlauch 1 1 100 0 0 0 0 0
Sesam 13 9 69 4 31 0 0 0
Sorbet-Eis 1 1 100 0 0 0 0 0
Spargel griin 2 2 100 0 0 0 0 0
Spargel weif3 15 15 100 0 0 0 0 0
Spinat 6 1 17 5 83 3 50 2-4
Sultanine 4 2 50 2 50 2 50 5-20
SuBkartoffel 20 3 15 17 85 6 30 2-3
StBkirsche 33 0 0 33 100 33 100 2-10
Tafelweintraube rot 13 1 8 12 92 1 85 2-9
Tafelweintraube wei3 21 1 5 20 95 19 90 2-10
Thymian 1 1 100 0 0 0 0 0
Tomate 2 1 50 1 50 1 50 2
Vitaminpraparate 3 0 0 3 100 3 100 8-23
Wachtelbohne 2 0 0 2 100 0 0 0
Wassermelone 3 3 100 0 0 0 0 0
WeiBkohl, Spitzkohl 4 3 75 1 25 0 0 0
Zitrone 22 3 14 19 86 17 77 2-7
Zucchini 24 16 67 8 33 3 13 3=5
Zwiebel 29 25 86 4 14 0 0 0
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Unzulassige Anwendungen von Pflanzenschutzmitteln

Quantifizierbare Stoffe, deren Anwendung

Lebensmittel AR CLSr fur die betreffende Kultur in Deutschland Anz"ahll Probep e

Proben . ) zulassigen Hochstgehalt
im Jahr 2020 nicht zugelassen war

Kartoffeln 1 Dieldrin 1

Pflaume 2 Captan -

Grunkohl 2 Prosulfocarb, Linuron 2

SuBkirsche 1 Cypermethrin, Tebufenpyrad 1 (Tebufenpyrad)

Porree/Lauch 1 Famoxadone, Propamocarb -

Untersuchungen auf Chlorat

Untersuchungsergebnisse » Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Anzahl Proben mit Anteil Proben mit Maximale
Lebensmittel Probenzahl quantifizierbaren quantifizierbaren quantifizier‘ce Anzahl Proben tber
Chloratgehalten Chlorat- Konzentration Hochstgehalt'
(= 0,01 mg/kg) gehalten [%)] [mg/kg]

Basilikum 1 0 0 - 0
Birne 25 1 4 0,01 0
Bleichsellerie 1 0 0 - 0
Bohnenkraut 1 0 0 - 0
Brokkoli 1 0 0 - 0
Chinakohl 1 0 0 - 0
Dill 1 0 0 - 0
Eichblattsalat 2 0 0 - 0
Eisbergsalat 1 0 0 - 0
e | o o : o
Estragon 1 -

Feldsalat 1 -

Fenchel 1 0 0 - 0
oy | 1 o o
Kartoffel 1 0 0 - 0
Kerbel 1 0 0 - 0
Kohlrabi 1 0 0 - 0
Liebstockel 1 0 0 = 0
Lollo bianco/rosso 5 0 0 - 0
Majoran 1 0 0 = 0
Minze 1 0 0 - 0
Orangensaft 12 - 0
Oregano 1 = 0
Paprikapulver 19 19 100 4,56 2
Petersilienblatter 2 0 0 - 0
Romischer Salat 10 1 10 0,016 0
Rosmarin 1 0 0 = 0
Sahne 8 0 0 - 0
Salbei 1 0 0 - 0
orgnia o o o : o
Schnittlauch 1 0 - 0
Spinat 1 1 100 0,026 0
Thymian 1 0 0 - 0
Tomate 2 0 - 0
Zucchini 1 0 - 0
Summe 139 23 17 4,56 1

Beurteilungswerte:

"Verordnung (EU) 2020/749 der Kommission vom 04.06.2020 zur Anderung des Anhangs lll der VO (EG) Nr. 396/2005 des Europaischen Parlaments und des Rates
hinsichtlich der Hochstgehalte an Rickstanden von Chlorat in oder auf bestimmten Erzeugnissen
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Untersuchungen auf Nitrat in Obsterzeugnissen, Gemuse und Gemuseerzeugnissen

Untersuchungen auf Perchlorat

Anzahl Proben mit Anteil Proben mit Maximale Anzahl Proben
. quantifizierbaren quantifizierbaren quantifizierte Anzahl Proben tber Minimale Maximale . . Uber jeweiligen
L sre ezl Chloratgehalten Chlorat- Konzentration Hochstgehalt' Probenart Arll)iggleger Konzentration = Konzentration l\/[l::e}vkve]rt Mfrila;;(wle t Hochstgehalten
(20,01 mg/kg) gehalten [%) [mgrkg] [mg/kg] [mg/kg] 9/k9 99 der VO (EG)
Basilikum 1 0 0 - 0 b U120 03
Birne 25 0 0 - 0 ot ( N
) ) Salat (z. B. Romischer
Bleichsellerie 1 0 0 - 0 Salat, Eisbergsalat) 17 387 2.372 950 739 0
Bohnenkraut 1 0 0 - 0
Brokkoli 1 0 0 - 0
. ) kein Hochstgehalt
Chinakohl 1 0 0 = 0 Kohlrabi 16 421 2.387 1.552 1.447
ol 1 0 0 0 festgelegt
i _
Eichblattsalat 2 1 50 0,012 0
Eisbergsalat ! 0 0 - 0 Blumenkohl 8 <8 172 99 115 e Hocsigenal
Erdbeereisgrund- geled
N - 1 0 0 - 0
masse flr Speiseeis
Estragon 1 0 0 - e e e
eln mocnstgena
Feldsalat 1 1 50 0,026 0 Gurke 10 39 454 157 113 festgelegt
Fenchel 1 0 0 - 0
Fruchtzubereitung ) 0 0 3 0
7Sl Karottensaft 28 69 257 142 119 ke'”fggczlségfha't
Kartoffel 1 0 0 - 0 9ees
Kerbel 1 0 0 - 0
Kohlrabi 1 0 0 - 0 Karottensafthaltige 3 <5 42 23 % kein Hochstgehalt
Liebstackel 1 0 0 _ 0 Getrénke festgelegt
Lollo bianco/rosso 5 0 0 - 0
Majoran 1 0 0 - 0 'Nachweisgrenze
Minze 1 0 0 - 0
Mohren/Mohr-
riben/Karotten 18 0 0 - 0
Orangensaft 12 0 - 0
Oregano 1 0 = 0
Petersilienblatter 2 0 - 0
Romischer Salat 10 1 10 0,011 0
Rosmarin 1 0 - 0
Salbei 1 0 0 - 0
Sauglingsmilch- 10 0 0 B 0
nahrung
Schnittlauch 1 0 0 - 0
Spinat 1 1 100 0,014 0
Thymian 1 0 0 - 0
Tomate 2 0 0 - 0
Zucchini 1 0 0 - 0
Summe 112 4 4 0,026 (0]

Beurteilungswerte:
"Verordnung (EU) 2020/685 der Kommission vom 20.05.2020 zur Anderung der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 hinsichtlich der Héchstgehalte an Perchlorat in
bestimmten Lebensmitteln



Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine, fur die Hochstgehalte festgelegt sind
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Getreide 18 16 <0,50 < 1,00 <0,50 <0,50
Getreideprodukte 97 96 <0,50 < 1,00 <0,50 <0,50
Feine Backwaren 22 21 <0,50 < 1,00 <0,50 <0,50
Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 96 76 <0,03 4,30 0,17 <0,03
Obstprodukte 28 24 <0,03 2,53 0,13 <0,03
Aflatoxin B1
Honige und Brotaufstriche 26 6 <0,03 0,59 0,14 0,13
Speiseeis 1 0 <0,12
Sauglings- und Kleinkindernahrung 5 5 < 0,003
Warzmittel 23 21 <0,03 1,33 0,06 <0,03
Gewlirze 35 7 <0,03 4,28 1,02 0,51
Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 96 77 <0,03 5,16 0,29 <0,03
Summe der Obstprodukte 28 24 <0,03 2,98 0,18 <0,03
Aflatoxine B1, B2, G1 und G2 Honige und Brotaufstriche 26 6 <0,03 1,35 0,28 0,14
Sauglings- und Kleinkindernahrung 5 5 <0,03
Warzmittel 22 21 <0,03 1,33
Gewlirze 35 6 <0,03 5,39 1,13 0,59
Milch 26 26 < 0,003
Aflatoxin M1
Kase 26 26 < 0,003
Sauglings- und Kleinkindernahrung 15 15 < 0,003
Getreide 36 33 <0,03 0,81 <0,03 <0,03
Getreideprodukte 111 104 <0,03 1,03 <0,50 <0,03
Feine Backwaren 22 22 < 0,50
Hulsenfrichte, Olsamen, Schalenobst 69 66 <0,03 0,34 <0,03 <0,03
Ochratoxin A Obstprodukte 28 20 <0,03 312 17,5 <0,10 2%
Fruchtséfte 2 0 0,01 0,14 0,07 0,07
Sauglings- und Kleinkindernahrung 5 5 <0,03
Warzmittel 23 13 <0,03 2,68 0,19 <0,10
Gewdrze 35 4 < 0,06 5,54 1,33 0,90
Obstprodukte 5 5 < 5,00
‘ Fruchtsafte, Fruchtnektare 118 97 < 3,00 43,5 < 3,00 < 3,00
Fatein Alkoholfreie Getranke 39 33 < 3,00 59 < 3,00 < 3,00
Weinahnliches Getrank B85 32 < 3,00 5,30 < 3,00 < 3,00
Sauglings- und Kleinkindernahrung 1 1 < 3,00

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 150 »



Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine, fur die Hochstgehalte festgelegt sind (Fortsetzung)
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Getreide 27 20 <25,0 162 < 25,0 < 50,0
Getreideprodukte 123 105 <25,0 365 <25,0 <50,0
Brot und Kleingebacke 26 15 <250 151 38,5 <25,0
Deoxynivalenol
Feine Backwaren 22 6 <50,0 264 106 117
Teigwaren 12 5 <250 226 55,3 <50,0
Wirzmittel 1 1 < 50,0
Getreide 27 27 <5,00
Getreideprodukte 123 121 <5,00 11,3 <5,00 <5,00
Brot und Kleingebacke 26 26 <5,00
Zearalenon
Feine Backwaren 22 7 < 5,00 15,9 5,10 <10,0
Teigwaren 12 12 < 5,00
Wrzmittel 1 1 < 5,00
Getreide 18 17 <50,0 <100 <50,0 <50,0
Fumonisine Getreideprodukte 112 9% < 5,00 104 < 5,00 < 5,00
(Summe aus FB1 und FB2)
Feine Backwaren 22 11 < 50,0 119 < 50,0 < 50,0
Wrzmittel 1 1 <50,0
Getreide 27 25 < 5,00 10,8 <5,00 <5,00
Summe T-2-Toxin )
uiie) ETE<Tedin Getreideprodukte 123 112 <5,00 19,3 <5,00 <5,00
(Richtwert) Brot und Kleingebacke 26 26 <5,00
Teigwaren 12 9 < 5,00 < 10,0 < 5,00 < 5,00
Getreide 34 33 < 5,00 < 10,0 <5,00 <5,00
Getreideprodukte 97 97 < 50,0
Citrinin
Brot und Kleingebacke 22 22 <50,0
Wrzmittel 1 1 <50,0
DSP-Toxine Muscheln 56 56
PSP-Toxine Muscheln 56 56
ASP-Toxine Muscheln 56 56

"n.n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze
2Uberschreitung des Hochstgehaltes in Feigen (312; 175 pg/kg)
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Untersuchungen auf Mykotoxine, Phykotoxine und andere nattrliche Toxine, fur die keine Hochstgehalte festgesetzt sind

. : . Minimum Maximum Mittelwert Median
Mykotoxin/Phykotoxin Lebensmittel Anzahl der Proben n.n.' Bemerkungen
4 4 [ug/kg] [ugkg] [ug/k] [hg/ka] g
Getreide 27 26 < 25,0 < 50,0 <250 <250
Getreideprodukte 123 122 <250 128 <25,0 <25,0
A Brot und Kleingebacke 26 26 < 25,0
Trichothecene Gruppe 12 -
Feine Backwaren 22 22 < 50,0
Teigwaren 12 12 <250
Wirzmittel 1 1 < 50,0
Getreide 19 19 < 50,0
Getreideprodukte 97 97 < 50,0
Trichothecene Gruppe 23
Feine Backwaren 22 22 < 50,0
Wiirzmittel 1 1 < 50,0
Getreide 7 7 < 1,00
Ergotalkaloide* Getreideprodukte 11 6 < 1,00 59,6 14,4 <1,00
Brot und Kleingebacke 8 7 < 1,00 15,0 < 1,00 < 1,00
Suppen und SoBBen 17 17 <10,0
Alternaria-Toxine® Gemdse und Gemdiseerzeugnisse 52 47 < 10,0 36,5 < 10,0 <10,0
Alkoholfreie Getranke 1 1 < 10,0
Suppen und SoB3en 17 2 <10,0 92,3 <25,0 <250
Tenuazorjsaurg GemUse und Gemuseerzeugnisse 52 31 < 10,0 2.710 182 <250 c
(Alternariatoxin)
Alkoholfreie Getranke 1 1 <10,0

'n.n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze

2Gruppe 1: Nivalenol, 3- und 15-Acetyl-Deoxynivalenol

3Gruppe 2: Sterigmatocystin, Diacetoxyscirpenol, Fusarenon X, Neosolaniol

4Summe aus Ergocornin, Ergocristin, Ergokryptin, Ergometrin, Ergosin, Ergotamin und den jeweiligen -inin-Formen

>Summe aus Alternariol, Alternariolmonomethylether, Altenuen, Tentoxin

SErhohter Tenuazonséauregehalt bei drei Proben Tomatenmark (2.713 pg/kg; 1.922 pg/kg; 1.906 pg/kg; Hinweis an den Hersteller)
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Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine

Getreide 3 3 <2,00
Getreideprodukte 26 26 < 2,00
Huilsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 4 4 <2,00
pyrrolizidinalkaloide? Honig 48 29 <0,50 392 21,8 < 0,50 2
Tees und teedhnliche Erzeugnisse 15 7 <2,00 1.210 93,7 6,10 4
Nahrungserganzungsmittel 1 0 416
Warzmittel 5 3 <2,00 41,6 16,4 <2,00
Gewlrze 25 5 <2,00 114.000 5.050 63,7 2
Getreide 23 23 <0,50
Getreideprodukte 133 131 <0,50 56,0 <0,50 <0,50
Feine Backwaren 22 22 <0,50
Teigwaren 16 16 <2,00
Atropin Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 4 3 < 2,00 < 5,00 < 2,00 < 2,00
Honig 33 BB <0,50
Tees und teedhnliche Erzeugnisse 4 3 <2,00 22,3 2,79 <2,00 6
Nahrungserganzungsmittel 1 1 <2,00
Wrzmittel 1 1 < 0,50
Gewdrze 7 7 < 2,00
Getreide 23 23 < 0,50
Getreideprodukte 133 130 < 0,50 39,9 < 0,50 <0,50
Feine Backwaren 22 22 <0,50
Teigwaren 16 16 <2,00
Huilsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 4 4 <2,00
Scopolamin Honig 33 33 <050
Tees und teedhnliche Erzeugnisse 4 3 <2,00 14,3 3,57 <2,00 6
Nahrungserganzungsmittel 1 1 <2,00
Warzmittel 1 1 <2,00
Gewdrze 7 7 <2,00
Hanfol” 2 0 0,61 7,86 4,24 4,24 8
Getreideprodukte’ 2 1 <0,10 0,17 <0,10 <0,10
Feine Backwaren’ 2 2 <0,10
Hulsenfruchte (Hanfsamen)’ 8 1 <0,10 4,91 1,99 1,16 20
Gesamt-Delta-9-THC Alkoholfreie Getranke™ 6 2 <0,50 248 44,5 2,55 12
Weinahnliche Getranke 1 1 < 0,50
Bierahnliche Getrénke'" 1 1 <0,50
Schokolade’ 3 2 <0,10 0,18 <0,10 <0,10
Kaffee’ 1 0 66,7 3

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 156 »
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Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine (Fortsetzung)

Teedhnliche Erzeugnisse’ 5 0 183 1.180 772 825 “
Gesamt-Delta-9-THC Nahrungserganzungsmittel” 30 0 0,35 2.200 1.010 965 1, 12, T, 12, b 240
Gewlirze’ 1 0 215 21,22

n. n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze

2Summe aus 21 Einzelsubstanzen (Intermedin, Europinhydrochlorid, Lycopsamin, Europin-N-Oxid, Intermedin-N-Oxid, Lycopsamin-N-Oxid, Retrorsin, Retrorsin-N-
Oxid, Seneciphyllin, Heliotrin, Seneciphyllin-N-Oxid, Heliotrin-N-Oxid, Senecivernin, Senecivernin-N-Oxid, Senecionin, Senecionin-N-Oxid, Echimidin, Echimidin-
N-Oxid, Senkirkin, Lasiocarpin, Lasiocarpin-N-Oxid)

3Erhohter PA-Gehalt in zwei Proben Honig (392 pg/kg und 179 pg/kg; Hinweis an den Hersteller)

“Erhohter PA-Gehalt in einer Probe Krautertee (1.206 pg/kg; Beurteilung gemaB Art. 14 Abs. 2b der VO (EG)178/2002)

°Erhohter PA-Gehalt in sechs Proben Oregano sowie eine Probe Krautergewdrzmischung (1 x < 1.000 pg/kg und 5 x > 1.000 pg/kg mit Hinweis an den Hersteller;
1 x> 100.000 ug/kg; Beurteilung gemaB Art. 14 Abs. 1 und 2a der VO (EG)178/2002)

Uberschreitung der ARTD in einer Probe Tee (Atropin 22,3 ug/kg, Scopolamin 14,3 ug/kg); Beurteilung gemaB Art. 14 Abs.1 und 2 b der VO (EG) 178/2002

"Der Gehalt ist in mg/kg angegeben.

8Erhohter THC-Gehalt in einer Probe; Beurteilung gemaB Art.14 Abs.1 und 2b der VO (EG) 178/2002

Erhohter THC-Gehalt in zwei Proben; Beurteilung gemaB Art.14 Abs.1 und 2b der VO (EG) 178/2002

°Sechs Proben Uber dem Richtwert von 0,15 mg/kg (Hinweis an den Hersteller)

""Der Gehalt ist in pg/l angegeben.

12Zwei Proben tber dem Richtwert von 0,005 mg/kg (Hinweis an den Hersteller)
3Erhohter THC-Gehalt (Beurteilung gemaB Art.14 Abs.1 und 2 b der VO (EG) 178/2002)
“Erhohter THC-Gehalt in funf Proben (Beurteilung gemaB Art. 14 Abs. 1 und 2 b der VO (EG) 178/2002)
SErhéhter THC-Gehalt in fuinf Proben (Hinweis an den Hersteller)

'SEine Probe mit Hinweis auf Novel-Food-VO

"7Siebzehn Proben mit VerstoB gegen die Novel-Food-VO

'8Zehn Proben nicht zum Verzehr geeignet wegen erhéhtem Delta-9-THC-Gehalt

"°Eine Probe mit VerstoB gegen VO (EG) 1334/2008

2°Eine Probe war kein Nahrungserganzungsmittel

21Eine Probe Uber dem Richtwert von 0,15 mg/kg (Hinweis an Hersteller)

2Eine Probe mit VerstoB gegen die Novel-Food-VO

Untersuchungen auf Kontaminanten

Kase 19 6 <0,30 <0,90 <0,90 < 0,90
Fischerzeugnisse 90 70 0,30 16,5 1,65 0,70 3
Benzo(a)pyren Fette und Ole 93 77 <0,25 1,47 <0,25 <0,25
Wirzmittel 4 2 <0,30 <0,90 <0,30 <0,30
Gewlrze 50 19 <0,30 171 1,75 <0,90 12
Kase 19 6 <0,30 <0,90 <0,90 <0,90
Polyzyklische aromatische Fischerzeugnisse 91 44 0,30 59,6 3,80 1,40 2
Esgem”g"’;:;efvog‘?é a Fette und Ole 93 33 <025 8,76 1,04 0,67
1881/2006 Wiirzmittel 4 2 <0,30 1,25 <0,90 <0,30
Gewlrze 50 12 <0,30 69,4 8,03 2,96 12
Milchprodukte 9 8 <100 <250 <100 <100
Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 23 1" <100 460 <250 <250
2-MCPD-Fettsdureester, -
berechnet als freies 2-MCPD? | Fette, Ole 36 8 <100 827 <250 <250
(Fiig:tf;'lti:f:geﬁ;i o | Feine Backwaren 54 21 <100 1,550 252 <250
bezogen) StiBe Brotaufstriche 7 1 <100 1.570 263 <250
Sauglings- und Kleinkindernahrung 1 1 <100
Digtetische Lebensmittel fur Sauglinge 7 7 <100
Fortsetzung der Tabelle auf Seite 158 »
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Untersuchungen auf Kontaminanten (Fortsetzung)
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Milchprodukte 9 8 - - - -
Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 23 1" - 70 - -
Z_MCPD_Feﬂséureester’ Fette, Ole 32 8 < 100 719 <250 <250
berechnet als freies 2-MCPD .
(e T o O Feine Backwaren 52 20 - 344 59,6 -
Lebensmittel bezogen) SiiBe Brotaufstriche 7 1 - 510 96,9 -
Sauglings- und Kleinkindernahrung 1 1 -
Diatetische Lebensmittel fir Sauglinge 7 7 -
Milchprodukte 9 8 <100 <250 <100 <100
Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 23 8 <100 1.340 <250 <250
3-MCPD-Fettsdureester, Fette, Ole 36 1 <100 1.720 800 750
berechnet als freies 3-MCPD
(der Gehalt ist auf den Feine Backwaren 54 15 <100 3.060 592 400
Fettanteil im Lebensmittel ) )
bezogen) SuBe Brotaufstriche 7 0 <250 2.660 620 370
Sduglings- und Kleinkindernahrung 1 0 <250
Didtetische Lebensmittel fur Sauglinge 7 6 <100 <250 <100 <100
Milchprodukte 9 8 - - - -
Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 23 8 - 206 - -
3_MCPD_Fettsaureester' Fette, Ole 32 1 < 100 1.720 630 628
berechnet als freies 3-MCPD )
oty @l st A oS Feine Backwaren 52 15 - 679 136 45,0
Lebensmittel bezogen) StiBe Brotaufstriche 7 0 - 990 230 130
Sauglings- und Kleinkindernahrung 1 0 = = = =
Diatetische Lebensmittel fir Sauglinge 7 6 - - - -
Milchprodukte 9 8 <100 <250 <100 <100
Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 23 " <100 270 <250 <250
Glycidol-Fettsaureester, Fette, Ole 37 4 <100 740 <250 <250
berechnet
(der Gehalt ist auf den Feine Backwaren 54 24 <100 560 <250 <250
Fettanteil im Lebensmittel 3 )
bezogen) SuBe Brotaufstriche 7 1 <100 <250 <250 <250
Sauglings- und Kleinkindernahrung 1 1 <100
Didtetische Lebensmittel fur Sauglinge 7 7 <100
Milchprodukte 9 8 - - - -
Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 23 1" - 41 - -
Glycidol_Fettsaureester, Fette, Ole 33 4 <100 740 <250 <250
berechnet )
(der Gehalt ist auf das Feine Backwaren 52 24 - 113 - -
Lebensmittel bezogen) StiBe Brotaufstriche 7 1 - - - -
Sauglings- und Kleinkindernahrung 1 1 -
Diatetische Lebensmittel fir Sauglinge 7 7 -

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 160 »
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Untersuchungen auf Kontaminanten (Fortsetzung)
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fgl\:ﬂoé‘sl;;"or'pmpa”dio' Warzmittel 19 5 <2,00 <5,00 <5,00 <5,00
Getreideprodukte 12 0 26,0 153 64,3 42,5
Brote und Kleingeback 64 1 < 10,0 128 29,1 22,0
Feine Backwaren 82 1 <10,0 2.270 132 75,0 23

Acrylamid N
Hulsenfrichte, Olsamen 25 0 <250 207 50,8 42,0
Kartoffelprodukte 40 10 <10,0 1.040 174 101 Bl
GemUsechips " 0 714 3.160 1.690 1.560 9
Brote und Kleingebdck 6 6 < 3,50
Feine Backwaren 14 14 < 3,50
Fruchtsafte mit Kirsche 27 23 <0,10 <0,20 <0,10 <0,10

Benzol Alkoholfreie Getranke mit Kirsch(geschmack) 15 15 <0,10
Weinahnliche Getranke 1 1 <0,10
Spirituosen 25 19 <0,10 0,82 <0,10 <0,10
Aromastoffe® 6 0 0,93 32,3 17,5 18,2
Brote und Kleingeback 6 6 < 3,50

Ethylbenzol Feine Backwaren 14 14 <3,50
Aromastoffe® 6 6 <0,25
Brote und Kleingeback 6 6 <3,50

m-Xylol Feine Backwaren 14 12 <3,50 9,40 <3,50 <3,50
Aromastoffe® 6 6 <0,25
Brote und Kleingeback 6 6 < 3,50

o-Xylol Feine Backwaren 14 13 < 3,50 < 7,00 < 3,50 < 3,50
Aromastoffe® 6 6 <0,25
Brote und Kleingebdck 6 6 <3,50

p-Xylol Feine Backwaren 14 13 <3,50 <7,00 <3,50 <3,50
Aromastoffe® 6 6 <0,25
Brote und Kleingeback 6 6 < 3,50

Styrol Feine Backwaren 14 11 < 3,50 10,9 < 3,50 < 3,50
Aromastoffe® 6 6 <0,25
Brote und Kleingeback 6 6 < 3,50

Toluol Feine Backwaren 14 14 < 3,50
Aromastoffe® 6 6 <0,25

(PTirtcrzlc(?]rI?r:){f:n) Milch 18 18 <1,00

Trichlorethen Milch 18 18 < 1,00

Chloroform Milch 18 16 < 1,00 <2,00 < 1,00 < 1,00

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 162 »
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Summe Trichlormethan,
Trichlorethen und Milch 18 16 < 1,00 <2,00 < 1,00 < 1,00
Tetrachlorethen
é%eggg’sxy'1'z'pr°pa”di°' Weine und Traubenmoste 33 31 <0,01 0555 <0,01 <0,01 1
Acetaldehyd® Mineralwasser 43 32 <5,00 101 9,02 <5,00 4°
Fette, Ole 21 3 < 1,00 82,2 5,52 < 1,00 1o
Mineralal Fladenbrot 12 M <2,00 3,00 <2,00 < 2,00
(MOAH, = C10 bis = C50)° Sauglings- und Kleinkindernahrung 16 5 < 1,00 <2,00 <2,00 <2,00
Didtetische Lebensmittel fur Sduglinge 6 1 < 1,00 <2,00 <2,00 <2,00
Fette, Ole 21 0 1,10 204 19,0 6,60 i
Mineraldl Fladenbrot 12 8 <2,00 24,6 413 <2,00
(MOSH, = C16 bis < C50)° Sauglings- und Kleinkindernahrung 16 0 2,30 11,1 4,29 3,50 11
Diatetische Lebensmittel fir Sauglinge 6 0 2,30 6,80 3,93 2,95 212
Getreideprodukte 2 0 0,37 0,41
Morphin® Feine Backwaren 12 0 0,11 0,84 0,33 0,23
Mohn 8 0 2,07 17,7 6,33 3,98 413
Getreideprodukte 2 1 <0,05 0,07
Codein® Feine Backwaren 12 8 < 0,05 0,15 < 0,05 < 0,05
Mohn 8 0 <0,10 10,12 1,64 0,45 113
Acesulfam-K® Mineralwasser Y 37 <0,02 < 0,05 <0,02 < 0,02
Cyclamat® Mineralwasser M 39 <0,02 <0,05 <0,02 <0,02
Neohesperidin® Mineralwasser 4 41 <0,02
Neotam?® Mineralwasser 41 41 <0,02
Saccharin® Mineralwasser 41 39 <0,02 <0,05 <0,02 <0,02
Sucralose® Mineralwasser 4 41 <0,02
Kohlenmonoxid Fischerzeugnisse 27 14 6,6 76,3 25,8 14,2
gggiZ;?;fg;’E“iZide Fischerzeugnisse'* 3.030" 2517 03 1.571 76,9 5,1
ndl-PCB Fischerzeugnisse' 64 0 2,3 84,5 6,0 2,3
Natriumcarbonat? Fischerzeugnisse 194 47 1,8 10.506 431 39,3 1316

n. n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze

2Uberschreitung der Hochstmenge fir Gewirze: Benzo(a)pyren 17,1 ug/kg; PAK 4 69,4 ug/kg (Pfeffer, schwarz)

3Uberschreitung des Richtwertes fur Kekse und Waffeln: 400; 2.270 pg/kg
“Uberschreitung des Richtwertes fir Chips: 806; 813; 1.040 ug/kg
SUberschreitung in Anlehnung an den Richtwert fiir Chips: 1.100; 1.390; 1.500; 1.560; 1.660; 1.860; 1.980; 2.900; 3.160 ug/kg
Der Gehalt ist in mg/kg bzw. mg/l angegeben.

"Uberschreitung des Eingreifwertes fir 3-Methoxy-1,2-propandiol: 0,55 mg/l

#Der Gehalt ist in pg/l angegeben.

°Erhohter Gehalt an Acetaldehyd i. V. m. sensorischer Abweichung bei vier Proben naturliches Mineralwasser bzw. Quellwasser: 60,0; 75,7; 87,9; 101 ug/l

""Uberschreitung des Orientierungswertes fir Mineralél in einer Probe Olivenél: gesattigte Kohlenwasserstoffe (MOSH) 204 mg/kg; aromatische Kohlenwasser-

stoffe (MOAH) 82,2 mg/kg

""Erhohter Gehalt fur Mineraldl in einer Probe Babynahrung: geséttigte Kohlenwasserstoffe (MOSH) 11,1 mg/kg

2Erhohter Gehalt fur Mineraldl in zwei Proben Diatetische Lebensmittel: geséttigte Kohlenwasserstoffe (MOSH) 6,10; 6,60 mg/kg

3Uberschreitung des Richtwertes ohne Warnhinweis fiir Morphin in vier Proben Mohn: 4,53; 6,33; 10,2; 17,7 mg/kg; eine Probe mit erhhtem

Gehalt an Codein: 10,1 mg/kg

“Proben der amtlichen Uberwachung und Proben des niederséchsischen Flussfischmonitorings
*Angabe bezieht sich auf die Anzahl Parameter (30 Pestizide in 101 Proben = 3.030 Parameter)
'®Es handelte sich um VerstoBe gegen die Zusatzstoffzulassungsverordnung.



Untersuchungen auf Dioxine und dioxinahnliche PCB

Untersuchungsergebnisse » Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Untersuchungsergebnisse » Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Rohmilch, Kuh

WHO-PCDD/F-TEQ 0,24 0,22 0,11 0,49 1,75 2,5

WHO-PCB-TEQ 0,38 0,36 0,17 0,85 2,00

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,61 0,58 0,31 1,19 55

Rohmilch, Ziege 6 (0]
WHO-PCDD/F-TEQ 0,15 0,14 0,11 0,23 1,75 2,5

WHO-PCB-TEQ 0,27 0,17 0,12 0,74 2,00

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,42 0,31 0,27 0,97 5,5

Geflugelfleisch 18 )
WHO-PCDD/F-TEQ 0,12 0,10 0,04 0,39 1,25 1,75

WHO-PCB-TEQ 0,03 0,02 0,01 0,20 0,75

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,15 0,13 0,06 0,59 3,0

Geflugelfleisch, anlassbezogen 3 1
WHO-PCDD/F-TEQ - - 0,13 3,74 1,25 1,75

WHO-PCB-TEQ - - 0,06 1,27 0,75

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ - - 0,19 5,01 3,0

Schweinefleisch 12 0
WHO-PCDD/F-TEQ 0,05 0,05 0,04 0,07 0,75 1,0

WHO-PCB-TEQ 0,01 0,01 0,01 0,04 0,50

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,07 0,07 0,05 0,08 1,25

Schweinefleisch, anlassbezogen 6 0
WHO-PCDD/F-TEQ 0,59 0,61 0,05 0,92 0,75 1,0

WHO-PCB-TEQ 0,19 0,17 0,03 0,30 0,50

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,78 0,78 0,08 1,22 1,25

Rindfleisch 17 0
WHO-PCDD/F-TEQ 0,19 0,18 0,11 0,27 1,75 2,5

WHO-PCB-TEQ 0,50 0,50 0,25 0,86 1,75

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,69 0,71 0,42 1,12 4,0

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 166 »
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Rindfleisch, Monitoring

Untersuchungsergebnisse » Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

WHO-PCDD/F-TEQ 0,26 0,24 0,09 0,75 1,75 2,5 0
WHO-PCB-TEQ 0,66 0,47 0,09 2,42 1,75
WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,93 0,70 0,18 3,17 4,0 0

Damwild, Monitoring 3 -
WHO-PCDD/F-TEQ - - 0,57 1,26 - -

WHO-PCB-TEQ - - 4,29 7,11 -

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ - - 5,07 8,17 -

Eier, NRKP + Projekt 82 3
WHO-PCDD/F-TEQ 0,42 0,21 0,06 3,83 1,75 2,5 3

WHO-PCB-TEQ 0,63 0,10 0,01 28,78 1,75

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 1,05 0,30 0,08 32,28 5,0 2

Eier, anlassbezogen 8 2
WHO-PCDD/F-TEQ 1,53 0,85 0,14 3,84 1,75 2,5 2

WHO-PCB-TEQ 1,45 0,60 0,10 5,25 1,75

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 2,98 1,35 0,27 8,46 50 1

Amaranth

WHO-PCDD/F-TEQ 0,03 0,03 0,03 0,04 - -

WHO-PCB-TEQ <0,01 <0,01 <0,01 <0,01 =

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,03 0,03 0,03 0,04 -

Buchweizen 13 -
WHO-PCDD/F-TEQ 0,03 0,03 0,03 0,03 - -

WHO-PCB-TEQ <0,01 <0,01 <0,01 <0,01 -

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,03 0,03 0,03 0,03 -

Chiasamen 15 -
WHO-PCDD/F-TEQ 0,03 0,03 0,03 0,04 0,50 -

WHO-PCB-TEQ <0,01 <0,01 <0,01 <0,01 0,35

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,03 0,03 0,03 0,04 -

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 168 »
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Untersuchungen auf Dioxine und dioxinahnliche PCB (Fortsetzung)

Hanfsamen
WHO-PCDD/F-TEQ 0,04 - 0,03 0,04 0,50 0 -
WHO-PCB-TEQ < 0,01 - < 0,01 < 0,01 0,35 0

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

Leinsamen

WHO-PCDD/F-TEQ

WHO-PCB-TEQ <0,01 <0,01 <0,01 <0,01 0,35 0

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

Quinoa

WHO-PCDD/F-TEQ

WHO-PCB-TEQ <0,01 <0,01 <0,01 <0,01 =

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

Grunkohl

WHO-PCDD/F-TEQ

WHO-PCB-TEQ <0,01 <0,01 <0,01 0,03 0,10 0

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,04 0,03 0,03 0,13 -

Geflugelfleisch < 2 % Fett 12 0
WHO-PCDD/F-TEQ 0,005 0,003 0,003 0,019 - 0,035 0 0

WHO-PCB-TEQ 0,001 0,001 < 0,001 0,002 =

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,005 0,004 0,003 0,020 0,060 0 0

Rindfleisch < 2 % Fett, Monitoring ) 0
WHO-PCDD/F-TEQ 0,011 - 0,005 0,032 - 0,050 0 0

WHO-PCB-TEQ 0,013 - 0,006 0,017 -

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,025 0,018 0,040 0,080

Rinderleber, Monitoring

WHO-PCDD/F-TEQ

WHO-PCB-TEQ 0,05 0,05 0,01 0,10 =

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,15 0,13 0,04 0,28 0,50 0 0

TAL: Auslosewert
2Auch nomineller AL; ohne Vorliegen einer Hochstgehaltstiberschreitung
3HG: Hochstgehalt
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Untersuchungen auf Dioxine und dioxinahnliche PCB im Bioassay (, Dioxinscreening”)

Rohmilch, Kuhmilch 46 0 0 0 0 0 0
Rohmilch, Kuhmilch aus Automat 9 0 0 0 0 0 0
Rohmilch, Schafmilch 1 0 0 0 0 0 0
Rohmilch, Ziegenmilch 1 0 0 0 0 0 0
Fette und Ole 10 0 0 0 0 0 0

'Der verwendete Cut-off dient der Uberpriifung des Héchstgehaltes an PCDD/F. Bei Uberschreitung erfolgt eine instrumentelle Bestatigung der betroffenen Probe.
2Alle Proben tiber Cut-off sowie 2-10 % der im Bioassay unauffalligen Proben werden instrumentell im LVI OL bestatigt.

3AL: Auslosewert

“HG: Hochstgehalt

Untersuchungen auf nicht-dioxindhnliche PCB (ndI-PCB)

Rohmilch, Kuh 49 1,59 1,52 0,88 2,75 40 0 0
Rohmilch, Ziege 6 0,84 0,75 0,43 1,61 40 0 0
Rindfleisch, Monitoring 19 3,90 2,55 0,12 13,45 40 0 0
Eier 15 7,39 1,46 0,49 66,10 40 0 1
Eier, anlassbezogen 19 2,57 2,31 0,27 4,64 40 0 0
Rinderleber, Monitoring 10 0,82 0,81 0,07 2,50 3,0 0 0
Rindfleisch < 2 % Fett, Monitoring 5 0,090 - 0,056 0,146 0,8 0 0
Damwild, Monitoring 3 - - 0,196 0,741 -

Fischerzeugnisse 64 6,0 2,3 2,3 84,5 - 0 0

"HG: Hochstgehalt
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Untersuchungen auf Schwermetalle' Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Milch, Milcherzeugnisse, Kase Gesamt: Fische Gesamt:

Al 16 13 31,4 499
As 11 11 < 0,01 < 0,01 As 23 3 0,42 2,57
Pb 28 18 0,005 0,013 Pb 32 21 0,028 0,74
Cd 11 1" < 0,002 < 0,002 Cd 31 25 0,0014 0,010
Cr 12 1" 0,003 0,003 1 Cu 23 4 0,42 2,04
Fe 20 1 28,9 360 1 Hg 32 6 0,05 0,30
Cu 18 0 1,65 9,50 Ni 21 18 0,041 0,54
Mn 12 0 0,294 1,10 Se 18 1 0,32 1.19
Mo 1 0 0,050 0,050 Zn 23 1 15,0 105,6
Ni i 3 0,026 0,030 Fischerzeugnisse Gesamt: 38 (0]
Hg 11 " < 0,002 < 0,002

Al 16 9 0,35 1,59
Se 12 0 0,114 0,150

As 19 0 1,06 5,15
Zn 12 0 39,5 53,0 1

Pb 27 19 0,005 0,007

Fleisch, Fleischerzeugnisse,

Wurstwaren Cd 26 7 0,011 0,033
Al 72 69 1,37 2,00 Cu 19 2 0,39 0,69
As 76 53 0,017 0,040 Hg 36 0 0,15 0,85
Pb 98 24 1,91 98,3 6 Ni 8 5 0,043 0,17
Cd 76 48 0,499 6,00 1 Se 15 0 0,60 1,11
Cr 71 63 0,046 0,080 Zn 19 0 4,98 11,2
Co 34 21 0,002 0,002 Krebs- und Weichtiere

und Erzeugnisse daraus

Fe /1 0 289 106 (wie Muscheln, Garnelen
Cu 76 0 8,42 166 und Tintenfische)
Mn 72 28 1,02 4,6 Al 12 3 46,07 125,5
Mo 7 7 < 0,060 < 0,060 As 14 0 1,17 2,78
Ni 72 66 0,072 0,160 Pb 19 8 0,046 0,3
Hg 76 63 0,012 0,040 Cd 20 1 0,14 0,62
Se 72 0 0,380 4,00 Cu 15 0 1,46 2,16
Tl 25 25 < 0,003 < 0,003 Hg 20 1 0,016 0,039
u 29 29 < 0,003 < 0,003 Ni 5 3 0,15 0,43
Zn 76 0 33,1 11 Se 8 0 0,58 1,22

Zn 14 0 12,83 27,33

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 173 »
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Insekten Gesamt:
Al 1 0 3,60 3,60
As 1 1 <0,017 <0,017
Pb 1 1 < 0,008 < 0,008
Cd 1 0 0,045 0,045
Cr 1 0 0,048 0,048
Cu 1 0 10,6 10,6
Mn 1 0 6,73 6,73
Mo 1 0 0,753 0,753
Hg 1 1 < 0,001 < 0,001
Ni 1 0 0,479 0,479
Se 1 0 0,081 0,081
Tl 1 1 <0,011 <0,011
U 1 1 <0,011 <0,011
Zn 1 0 68,5 68,5
Fette und Ole (auBer Butter) Gesamt: 11
Al 11 9 9,63 19,0
As 10 10 < 0,034 <0,034
Pb 1" 10 0,016 0,016
Cd 11 10 0,011 0,011
Cr 10 10 < 0,045 < 0,045
Cu 10 10 <0,217 <0,217
Mn 10 10 < 0,306 < 0,306
Ni 11 10 1,00 1,00
Se 10 10 <0,035 <0,035
Tl 10 10 < 0,023 <0,023
Zn 10 10 <0,393 <0,393
Fortsetzung der Tabelle auf Seite 175 »
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Getreide

Getreideerzeugnisse,

Teigwaren
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Gesamt:
Al 48 8 3,38 39,3
As 48 28 0,032 0,260
iAs 43 0 0,087 0,224
Pb 72 51 0,014 0,104
Cd 72 7 0,032 0,095
Cr 48 38 0,062 0,214
Fe 23 0 33,0 51,0
Cu 48 0 3,61 7,88
Mn 48 0 24,2 109
Ni 48 19 0,403 1,99
Hg 31 29 0,004 0,006
Se 48 17 0,037 0,200
Tl 48 a1 0,024 0,046
v; 23 20 0,001 0,001
Zn 48 0 30,8 45,0

Al 20 0 2,24 13,5
As 14 " 0,230 0,340
iAs 17 0 0,074 0,171
Pb 42 39 0,005 0,005
Cd 42 0 0,025 0,101
Cr 12 9 0,154 0,368
Fe 4 0 82,3 134
Cu " 0 3,90 9,27
Mn 12 0 42,1 186
Ni 11 3 0,590 1,79
Hg 28 28 < 0,001 < 0,001
Se 12 10 0,106 0,174
Tl " " <0,012 <0,012
Zn 15 0 38,2 158

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 176 »
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben Unter- Anzahl Mittelwerte Max.-Werte  Anzahl Proben
Anzahl der . Anzahl der .
Warengruppe suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw.  [mg/kg bzw. mit Warengruppe suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw.  [mg/kg bzw. mit
schwerpunkt < NG? mag/l] ma/l] Beanstandung schwerpunkt < NG? mag/l] ma/l] Beanstandung
Br(I)te, JGlieeeE Gesamt: 4 Kartoffelerzeugnisse Gesamt: 4 (0]
Feine Backwaren
OI__samen{_ Nusse, Gesamt: 64 Cd 4 4 < 0,003 < 0,003
Hulsenfrichte
Hg 4 4 < 0,001 < 0,001
Al 32 0 6,27 35,5
Pb 4 4 < 0,009 < 0,009
As 32 32 <0,018 <0,018
Pb 63 53 0,104 0,652 Frischgemiise Gesamt: 139 0
cd 63 7 0,021 0,098 Al 133 72 5,73 90,6
Cr 32 20 0,112 0,194 As 125 81 1,00 42,9
Cu 32 0 12,6 21,7 iAs 1 0 0,177 0,177
Mn 32 0 54,8 140 Pb 139 47 0,020 0,667
Mo 8 0 0,772 1,54 Cd 139 5 0,048 3,97
Ni 32 0 1,66 4,62 Cr 102 86 0,219 0,612
Hg 39 32 0,006 0,010 Co 51 24 0,004 0,013
Se 32 17 0,086 0,226 Fe 100 0 6,18 30,4
Tl 32 29 0,047 0,086 Cu 131 0 0,559 2,20
u 9 9 <0,012 <0,012 Mn 129 0 3,47 31,0
Zn 32 0 37,6 95,5 Mo 8 0 0,124 0,490
Kartoffeln Gesamt: 25 0 ] 122 [ T0EY L
Hg 124 74 0,003 0,020
Al 25 21 8,56 23,9
Se 103 91 0,112 0,460
As 23 19 0,003 0,004
Tl 92 37 0,012 0,120
Pb 25 18 0,020 0,092
U 58 46 0,025 0,286
Cd 25 0 0,018 0,076
Zn 105 0 4,29 51,7
Cr 25 21 0,051 0,150
Co 19 13 0.005 0.009 Fortsetzung der Tabelle auf Seite 178 »
Fe 22 0 4,36 11,0
Cu 25 0 0,748 1,59
Mn 25 0 1,48 5,20
Mo 2 0 0,046 0,050
Ni 25 5 0,029 0,070
Hg 23 23 < 0,001 < 0,001
Se 23 23 <0,010 <0,010
Tl 21 7 0,003 0,014
U 19 19 < 0,001 < 0,001
Zn 25 0 3,36 5,70

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 177 »
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung) Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Gemuseerzeugnisse Gesamt: Frischobst Gesamt:
Al 21 0 23,2 94,3 Al 84 46 2,29 17,0
As 21 1 27,1 68,7 As 84 39 0,006 0,020
Pb 24 6 0,096 0,394 Pb 85 44 0,006 0,033
Cd 24 0 0,759 3,630 Cd 85 52 0,005 0,018
Cr 10 0 0,130 0,303 Cr 82 76 0,101 0,150
Cu 21 0 5,10 17,5 Co 16 12 0,012 0,035
Mn 21 0 15,2 49,1 Fe 22 0 4,36 11,0
MeHg 10 10 < 0,004 < 0,004 Cu 25 0 0,748 1,59
Mo 10 0 0,755 0,995 Mn 84 0 2,11 13,0
Ni 21 0 0,247 1,30 Mo 4 0 0,025 0,052
Se 21 12 0,090 0,212 Ni 84 14 0,052 0,350
Hg 13 2 0,014 0,025 Hg 84 79 0,001 0,002
Tl 21 21 < 0,012 <0,012 Se 84 84 < 0,010 <0,010
v; 10 3 0,304 0,739 Tl 40 34 0,002 0,002
Zn 21 0 15,9 61,0 v 24 23 0,001 0,001
Pilze, Pilzerzeugnisse n 84 0 0,995 3,70
Al 16 0 5,35 29,5 Obstprodukte Gesamt: 27 0
As 16 14 0,091 0,174 Al 26 0 16,1 99,6
Pb 53 40 0,095 0,895 As 26 19 0,056 0,121
Cd 53 4 0,067 2,38 Pb 26 16 0,041 0,135
Cr 16 0 0,039 0,11 Cd 26 16 0,025 0,073
Cu 16 0 1,54 8,62 Cr 26 8 0,077 0,223
Mn 16 1 0,413 1,22 Cu 26 0 3,91 7,43
Mo 15 7 0,014 0,02 Mn 26 0 4,69 10,5
Ni 16 8 0,065 0,235 Mo 1 0 0,120 0,120
Hg 53 6 0,022 0,476 Ni 26 3 1,02 3,08
Se 16 1 0,312 3,62 Hg 1 1 < 0,001 < 0,001
Tl 16 15 0,056 0,056 Se 26 26 <0,018 <0,018
u 15 13 0,008 0,011 Tl 26 25 0,015 0,015
Zn 16 0 3,60 14,4 U 1 1 < 0,012 <0,012
Zn 26 0 8,64 116

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 179 »

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 180 »
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Safte, alkoholfreie Getranke

Wein, weinhaltige Getranke,

Bier, Spirituosen

Gesamt:
Al 1 0 0,123 0,123
As 1 1 < 0,001 < 0,001
Pb 45 0 0,036 0,197
Cd 1 1 < 0,001 < 0,001
Cr 1 0 0,045 0,045
Fe 2 0 12,0 13,3
Cu 1 0 0,025 0,025
Mn 1 1 < 0,012 <0,012
Mo 1 1 < 0,002 < 0,002
Ni 1 0 0,019 0,019
Se 1 0 0,001 0,001
Tl 1 1 < 0,001 < 0,001
U 1 1 < 0,001 < 0,001
Zn 2 1 7,58 7,58

Al 4 0 12,8 48,4
As 4 3 0,010 0,010
Pb 5 1 0,013 0,022
Cd 4 4 < 0,001 < 0,001
Cr 2 2 < 0,009 < 0,009
Cu 4 0 0,245 0,450
Mn 2 1 0,541 0,541
Mo 2 2 < 0,007 < 0,007
Ni 2 2 <0,015 <0,015
Se 2 2 < 0,007 < 0,007
Tl 2 2 < 0,005 < 0,005
u 2 2 < 0,005 < 0,005
Zn 4 1 0,664 0,892

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 181 »

Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Honig, Brotaufstriche (wie
Schokocreme und Erdnuss-
butter)

Speiseeis

Schokoladenlberzug von
Speiseeis

Sauglings- und Kleinkinder-

nahrung

Gesamt:

Untersuchungsergebnisse » Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Pb 118 106 0,022 0,048
Cd 7 0 0,026 0,049
Hg 117 117 < 0,001 < 0,001

Gesamt:

Al 1 0 15,0 15,0
As 1 1 < 0,030 < 0,030
Pb 1 0 0,011 0,011
Cd 1 0 0,011 0,011
Cr 1 0 0,410 0,410
Co 1 0 0,110 0,110
Fe 1 0 41,0 41,0
Cu 1 0 3,30 3,30
Mn 1 0 4,30 4,30
Mo 1 0 0,040 0,040
Ni 1 0 0,820 0,820
Hg 1 0 0,004 0,004
Se 1 1 <0,030 < 0,030
Ag 1 1 < 0,006 < 0,006
Zn 1 0 6,00 6,00
Gesamt: 10
Al 10 0 23,1 58,0
Pb 10 0 0,017 0,029
Cd 10 0 0,023 0,064
Ni 10 0 1,45 2,90

Al 46 38 29,4 217
Sb 3 3 < 0,030 < 0,030
As 54 23 0,146 0,870
iAs 11 0 0,101 0,179
Pb 77 41 0,010 0,160

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 182 »
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Sauglings- und Kleinkinder-
nahrung

Diatetische Lebensmittel

Fertiggerichte, zubereitete
Speisen

Gesamt:
Cd 77 27 0,012 0,037
Cr 25 " 0,031 0,070
Co 4 4 < 0,003 < 0,003
Fe 33 0 29,0 128
Cu 25 1 2,28 4,60
Mn 25 5 1,20 2,90
Mo 5 4 0,030 0,030
Ni 62 24 0,376 3,10
Hg 24 24 < 0,001 < 0,001
Se 25 0 0,153 0,350
Ag 3 3 < 0,006 < 0,006
Tl 18 8 0,001 0,005
v; 12 12 < 0,003 < 0,003
Zn 26 0 23,9 45,0
Gesamt: 13
Al 7 6 3,00 3,00
As 7 5 0,005 0,005
Pb 8 2 0,013 0,058
Cd 8 2 0,007 0,016
Cr 7 1 0,035 0,060
Fe 8 0 69,3 132
Cu 8 0 117.8 1.024
Mn 8 0 225 1.788
Mo 7 0 0,162 0,380
Ni 7 6 0,300 0,300
Hg 1 1 < 0,001 < 0,001
Se 9 0 6,65 31,4
Zn 9 0 46,8 64,8

Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Gesamtnahrung
(Sammelkost)

Nahrungserganzungsmittel,

Nahrstoffkonzentrate,
Erganzungsnahrung
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Gesamt:
Al 26 10 1,38 3,00
Sb 7 7 < 0,030 < 0,030
As 26 6 0,029 0,050
Pb 26 0 0,004 0,010
Cd 26 0 0,008 0,013
Cr 26 0 0,040 0,090
Co 10 0 0,003 0,005
Fe 26 0 4,37 6,10
Cu 26 1 1,01 2,50
Mn 26 0 1,48 2,10
Mo 11 0 0,056 0,100
Ni 26 0 0,047 0,080
Hg 26 23 0,002 0,002
Se 26 0 0,025 0,050
Ag 7 7 < 0,003 < 0,003
Tl 16 16 < 0,002 < 0,002
U 26 26 < 0,002 < 0,002
Zn 26 0 511 6,80

As " 7 0,175 0,362
Pb 89 27 0,295 2,38
Cd 90 28 0,082 0,888
Cr 14 0 30,6 131

Fe 16 0 7.858 49.100
Cu 21 0 1.254 6.589
Mn 8 0 846 2.804
Hg 89 75 0,016 0,027
Se 45 4 94,7 831
Zn 106 0 13.016 17.3400

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 183 »

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 184 »
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: Gentechnisch veranderte Pflanzenlinien, auf die in Lebensmitteln, Futtermitteln' bzw. im Saatgut im Jahr 2020
Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

standardmaBig untersucht wurde

Unter- Anzahl der |~ Anzahl Mittelwerte  Max.-Werte  Anzahl Proben Pflanzengattung Gentechnisch veranderte Pflanzenlinie
Warengruppe suchungs- Proben Proben [mg/kg bzw. [mg/kg bzw. mit
schwerpunkt < NG? mag/l] ma/l] Beanstandung
Wiirzmittel. Gewiirze Baumwolle 281-24-236, 3006-210-23 und GHB 614
Aromen, Hilfsmittel, Gesamt:
Zusatzstoffe
Al 4 0 1246 47.900 Kartoffel EH-92-527-1
As 55 48 0,128 0,557
Pb 70 41 0316 433 Leinsamen FP 967
Cd 70 23 0,040 0,540 3272,59122, Bt 10, Bt 11, Bt 176, CBH 351, GA 21, LY 038, MIR 604, MON 810, MON 863, MON
c 55 21 0.871 730 Mais 88017, MON 89034, NK 603, T 25, 1507, 98140, MIR 162, DAS-40278-9, MON87460, MON87427,
r ! ! 5307, VCO-01981-5, DP004114-3, MON87411-9, MON87403-1
Fe 1 0 451 451
cu 55 21 6.35 136 Papaya 55-1, 63-1, Asia-Papaya-Konstrukt
Mn 42 8 33,4 318 .
Rans Avalon GS40/90-1, Falcon GS 40/90-2, GT 73, Laurat, Liberator 6/Ac, MS 1/RF 1, MS 1/RF 2, MS 8/RF
Mo 2 1 0,324 0,324 P 3, Trierucin, T 45, Topas 19/2, MON88302, DP073496-4, oxy235
Ni 42 11 0,694 3,59
Hg 37 21 0.009 0.011 Reis LL 62, LL 601, Bt 63, KeFeng6, KMD1
Se 42 15 0,161 0,776 A2704-12, A5547-127, DP 305423, DP 356043, MON 89788, Roundup Ready™, MON 87701, BPS-
- 2 40 111 219 Soja CV 127-9, MON87769, MON87705, FG 72, MON87708, DAS-68416-4, DAS-44406-6, DAS-81419-2,
. ' MON87751
U 2 1 0,054 0,054
n - 14 9.79 341 Zuckerriibe H7-1
Mineral- und Tafelwasser Gesamt: 174 (0] )
Weizen MON71800-Konstrukt
Sb 174 173 0,001 0,001
As 174 118 0003 0008 'siehe auch Seite 134 Untersuchungsergebnisse Futtermittel
Pb 174 167 0,001 0,001
Cd 174 174 < 0,001 < 0,001
Cr 174 73 0,0002 0,002
Cr-VI 146 117 0,0002 0,0006
Cu 174 167 0,008 0,018
Mn 174 136 0,057 0,225
Ni 174 57 0,001 0,022
Hg 174 174 < 0,001 < 0,001
Se 174 162 0,002 0,003
Tl 174 167 0,001 0,001
U 174 0 0,001 0,006

'(Schwer-)Metalle: Ag (Silber), Al (Aluminium), As (Arsen, gesamt), iAs (anorganisches Arsen), Cd (Cadmium), Co (Cobalt), Cr (Chrom), Cu (Kupfer), Fe (Eisen), Hg (Quecksilber),
MeHg (Methyl-Quecksilber), Mn (Mangan), Mo (Molybdén), Ni (Nickel), Pb (Blei), Sb (Antimon), Se (Selen), Sn (Zinn), Tl (Thallium), U (Uran), Zn (Zink).

Bei den untersuchten Elementen kann es sich teilweise auch um natarlich vorkommende Spurenelemente handeln (z.B. Mn, Se, Cr, Zn, Fe, Cu)!

Die genannten Beanstandungen beruhen teilweise auf falscher Deklaration.

2NG: Nachweisgrenze
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Ergebnisse der molekularbiologischen Untersuchungen von Lebensmitteln auf Anteile Untersuchungen auf Cs-137 - Proben Inland und Ausland

aus gentechnisch veranderten Organismen

Milch? 159 109 <0,2 <0,14 0,58
Kdse 8 8 <0,1 <0,10 < 0,26
Fleisch warmblitiger Tiere 218 96 0,1 < 0,08 218 (Schwarzwild)
Lebensmittel — Anzahl der untersuchten Proben: 338' Untersuchungen dieser Proben auf: Fische 44 28 <01 <0,07 8.7 (Aal)
Fischerzeugnisse 4 3 < 0,08 < 0,08 0,11 (Thunfisch-Chunks)
GTS 40-3-2; o
Soja 103 0 0 12 MONS89788; K:(‘;t;;e Scr]f;:;zndégve;chnere 19 19 <0,09 <0,08 <0,12
MON87708; FG72 . ug .
Getreide 81 72 <0,17 < 0,06 3,6 (Hafer)
Mais L4l ‘ E ‘ Hulsenfriichte, Olsamen 2 2 <0,14 <0,10 <0,19
Kartoffeln 66 60 <0,2 < 0,08 0,59
Raps 2 0 0 0 Frischgemiise 158 134 <0,18 < 0,08 0,60 (Grainkohl)
Pilze, Pilzerzeugnisse 9 0 26 8,8 175 (Maronen)
Leinsamen 23 0 0 0 Frischobst 61 56 <0,1 <0,01 7,1 (Heidelbeeren)
Honige und Imkereierzeugnisse 45 22 0,26 <0,1 271 (Heidehonig)
Reis 90 0 0 0 sualinas- inkinder-
Sauglings- und Kleinkinder 2 2 <01 <01 <024
nahrung
Fertiggerichte, zubereitete
Kartoffel 2 0 0 0 Speisen? 42 35 <018 <01 38
'NG: Nachweisgrenze
. “Messergebnisse in Bo/L
Weizen 16 0 0 0 3Messergebnisse umgerechnet auf die tagliche Aufnahmemenge in Bg/(Person x Tag)
'Bei den Proben handelt es sich um Lebensmittel, die zum Teil Bestandteile aus verschiedenen Pflanzen enthielten (z.B. pflanzlicher Brotaufstrich mit Zutaten aus Soja, Untersuchungen Sr-90 — Proben Inland

Mais und Reis). Daher wurden diese Proben auf GVO-Linien aus Soja, Mais und Reis untersucht. Somit ist die Zahl der Untersuchungen hoher als die Anzahl der Proben.

Milch? 29 15 0,02 < 0,02 0,07
Ergebnisse der molekularbiologischen Untersuchungen von Saatgut auf Anteile aus gentechnisch veranderten Fische und Fischzuschnitte 3 0 0,04 0,01 0,04 (Brasse)
Organismen fur die Aussaat im Jahr 2020 Krusten-. Schalen- Weichtier
usten-, senaien-, vieichtiere 13 12 <0,01 <0,01 0,01 (Miesmuscheln)
und Erzeugnisse daraus
Getreide 11 5 0,09 < 0,04 0,4 (Weizen)
Kartoffeln 6 6 <0,17 < 0,04 <0,5
Mais 88 0 -
Frischgemuse 18 5 0,16 < 0,04 0,5 (Mangold)
Raps 10 0 - Frischobst einschlieBlich 7 5 <0,04 20,02 0,08 (Zwetschgen)
Rhabarber
Senf 0 0 _ Sauglings- und Kleinkinder- 3 3 <0,02 <0,02 <03
nahrung
Luzerne 2 0 - Fertiggerichte, zubereitete 7 6 <0,04 <0,04 0,06
Speisen®
"Untersuchungen im Rahmen des Saatgutmonitorings; fiir Saatgut gibt es zurzeit keinen Schwellenwert 19 von 94 Sr-Bestimmungen wurden mittels Schnellmethode mit hoherer Nachweisgrenze untersucht.

'NG: Nachweisgrenze
2Messergebnisse in Bg/L
3Messergebnisse umgerechnet auf die tagliche Aufnahmemenge in Bg/(Person x Tag)
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Tabellentbersicht
Proben aus der amtlichen Lebensmitteltiberwachung

D= o= 01 1< 106
» Bedarfsgegenstiande, Kosmetika, Tabakerzeugnisse ... 106
» Untersuchung von Produktkontrollproben .. 108

» Milch und Milchprodukte, Kase, Butter

» Untersuchungen an Umgebungsproben zur Betriebskontrolle ... 108

bei Herstellern, Be- und Verarbeitern von Milch und Milcherzeugnissen
sowie Eiern und Eiprodukten

» Untersuchung von Produktkontrollproben .. 109

» Eier und Eiprodukte

» Untersuchung von Produktkontrollproben . 110

» Frisches Fleisch, Fleischerzeugnisse und Wurstwaren

» Untersuchungen an Umgebungsproben zur Betriebskontrolle ... 110

bei Herstellern, Be- und Verarbeitern von Fleisch und Fleischerzeugnissen

» Untersuchung von Produktkontrollproben

» Fisch und Fischereierzeugnisse, Krebs- und Weichtiere ... 11

» Untersuchungen an Vor-, Zwischen- und Endprodukten zur Betriebskontrolle

bei Herstellern, Be- und Verarbeitern von Fisch und Fischereierzeugnissen ..., 111

» Untersuchungen an Umgebungsproben zur Betriebskontrolle ... 112

bei Herstellern, Be- und Verarbeitern von Fisch und Fischereierzeugnissen

» Untersuchung von Produktkontrollproben

D OIS oL I =] (=N 112
» Suppen, SoBen, Mayonnaise........ 113

» Feinkostsalate, Salatmischungen ... 114
> Getreide und -erzeugnisse, Brot Und BaCKWAIeN ... 114
» Honig, Konfittren, stiBe BrotaUfStrCNe ... 115
» Frischobst, Frischgemiise und KartoffelIn ... 115
? Frischpilze UNd PilZEIrZEUGNISSE ..o 116
» Obst-, Gemuse- und Kartoffelerzeugnisse, Hilsenfrichte ... 116
> Nisse, Olsamen Und ErzeUgnISSE JATAUS ...t 17
» Fruchtséfte und alkoholfreie Erfrischungsgetranke ... 118
2 WEIN, BIEF, SPIMTTUOSEI ..o e 18
DY 11 L1=Y=1 L 119
» Pudding, Cremespeisen, stiBe Suppen und SOBEN ... 119
2 SUBWaAren, KaUgGUMIMI, ZUCKET ..o 120
» Schokoladen und -erzeugnisse, Kakao, Kaffee, Te@ ... 120
» Sauglings- und KleinkindernanrUng ... 121
P FOITIGGEIICNTE e 122
» Diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmittel . ... 122
D L=V =AY U 4 1 11« =) 123
» Naturliches Mineral-, Quell- und Tafelwasser, abgefulltes Trinkwasser einschlieBlich Eiswurfel ...124
> BedarfsgegenStaANGE . e 124

D KOSINETISCNE IVHTLEI ..o oo 125

Diagnostik und Tiergesundheit

» Untersuchungen zu anzeigepflichtigen Tierseuchen ...
» Untersuchungen zu meldepflichtigen Tierkrankheiten ...
» Untersuchungen zu sonstigen Tierkrankheten ...
» Bakteriologische Untersuchungen bei geschlachteten Tieren im Rahmen der Fleischuntersuchung ...

» Pathomorphologische Untersuchungen zur Feststellung von Krankheits- oder Todesursachen ...

Futtermittel

» Untersuchte Parameter, nach Gruppen in
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Andere unerwinschte STOffe
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DN 4 41157 5Y= 0T 5<1 o T
P UNZUIESSIGE STOTT@ et

» Sonstige Untersuchungen an Futtermitteln ...

Spezielle Untersuchungsbereiche und
Uberwachungsprogramme

» Untersuchungen nach dem Nationalen Rickstandskontrollplan (Planproben) ...
» Untersuchungen nach dem Nationalen Ruckstandskontrollplan (Verdachtsproben) ...
» Fisch-, Krebs- und Weichtier-spezifische Untersuchungen ...,
» Potenziell toxische Phytoplankter iM WaSSEr ...

» Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen, deren Toxine und Metaboliten
in Erzeugnissen niedersachsischer Herstellerbetriebe ...

» Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel ...

LAVES » Tabellentbersicht



LAVES » Tabellentibersicht

» Unzulassige Anwendungen von Pflanzenschutzmitteln ... 144
> Untersuchungen auf CRIOTAT ..o 145
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» Untersuchungen auf Nitrat in Obsterzeugnissen, Gemiise und Gemuseerzeugnissen ...................... 147
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» Untersuchungen auf Mykotoxine, Phykotoxine und andere natrliche Toxine, fur die
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> Untersuchungen auf KONTamINaNTEN ... 156

» Untersuchungen auf Dioxine und dioxindhnliche PCB

» Untersuchungen auf Dioxine und dioxinahnliche PCB im Bioassay (,, Dioxinscreening”) ... 170
» Untersuchungen auf nicht-dioxindhnliche PCB (NdI-PCB) .. 170
> Untersuchungen auf SChWermetalle ... 172

» Gentechnisch veranderte Pflanzenlinien, auf die in Lebensmitteln,
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>B

BaKLErI@MIE ... 64
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Bakteriologische Fleischuntersuchung . 64, 129

Beanstandungen ... 103
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Proben und Beanstandungen

Benzaldehyd. ... 79
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Benzol . ...

Besamungsstation

BETAUDUNG ...

Betriebszulassung

Bienenfutter . ...

Bier

Untersuchungen auf Schwermetalle .. ... 180
Bilanzierung ... 31
Bio-Milch ... .. 66
Biogene AMINe. . ... 84
Blankaalabwanderung....................ccc.cocoovioivioncoecee 42
Blihflachen . .. 101
Brand .. 47
Brennwertangaben. ... 78
Brillenreiniger/-putztuch ... 92

Brot und Backwaren
Proben und Beanstandungen

Untersuchungen auf Kontaminanten .. .. 160
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine . . ... . 150 f.
Untersuchungen auf Schwermetalle .. ... 176
Brotaufstriche, stiBe
Proben und Beanstandungen ............ccocevviiiiiiiiicninn. 115
Bruderhahn...........ccccooon .51
Butter ... .78
Proben und Beanstandungen ... 108
»C
Campylobacter ... 74
Cannabidiol (CBD)............ccccocovivviieieeeeeeee 48,93
China ...
Chlorpyriphos
CRrom (V1)
CRUN@Y e

Clostridioides difficile ... 62
Cremespeisen

Proben und Beanstandungen ... 119
>»D
Ditetische Lebensmittel

Proben und Beanstandungen ... 122

Untersuchungen auf Kontaminanten 156 ff.
Untersuchungen auf Schwermetalle
Deeskalation & Selbstschutz. ...
Dialkyldimethylammoniumchlorid — DDAC
Dioxine

>E
Edelfischarten, tropische ... 84
EG-Oko-Verordnung..............coccoocoivoivieeeeeeeecoceeeeee 48 1.
Eier und Eiprodukte
Proben und Beanstandungen ... 109
Untersuchungen auf Dioxine ... ... 166
Bierproduktion ...
Eigenkontrollen

Erfrischungsgetranke, alkoholfrei
Proben und Beanstandungen ... 118
EU-Zulassung

Export
Elemente, gesetzlich reglementiert ... 87
>F
Farbechtheit ... 90
Feinkostsalate ... 77
Proben und Beanstandungen ... 114
FeIGENTeINIGEr. ... ..o 91
Fertiggerichte
Proben und Beanstandungen ... 122
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90 | .87
Untersuchungen auf Schwermetalle ... 182
FErtIGTeIg . ..o
Fischartendifferenzierung
Fischartenschutz

Fische und Fischereierzeugnisse
Proben und Beanstandungen

Schwerpunktprogramm pathogene Mikroof-ganismen ... 139

Untersuchungen auf Cs-137 und Sr=90 ... 187

Untersuchungen auf Dioxine

Untersuchungen auf Kontaminanten.. ... 156 ff.

Untersuchungen auf Schwermetalle ... 173
Fischsterben

Fleisch und Fleischerzeugnisse
Proben und Beanstandungen ... 110
Schwerpunktprogramm pathogene Mikroorganismen ... 138
Untersuchungen auf Cs-137
Untersuchungen auf DioxXine ..o
Untersuchungen auf Schwermetalle

Fluorid

Fltssigwirzung
Food Fraud
FOrthildUNG.........ooo e
Freilandhaltung
Fruchtsafte
Proben und Beanstandungen 118

Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine 148 ff.
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Futtermittel ... 471,96 f.
Untersuchungen 131 ff.
Futtermittelausgangserzeugnis

Futtermittelzusatzstoff

> G
G@ZIELT
Geflugel
Gemuse
Proben und Beanstandungen ... 115
Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen .. 139
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90 __
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine
Untersuchungen auf Nitrat
Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel
Untersuchungen auf Schwermetalle
Gentechnisch veranderte Organismen
Gentechnisch veranderte Pflanzenlinien
Gesundheitsbezogene Angaben. ... 65
Gesundheitsmonitoring
Getranke ..
Getreide
Getreide und Getreideerzeugnisse
Proben und Beanstandungen
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90
Untersuchungen auf Kontaminanten. .
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine .. .
Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine .
Untersuchungen auf Schwermetalle
Getreidebeikost
Gewdirze
Proben und Beanstandungen
Untersuchungen auf Kontaminanten ..
Untersuchungen auf Myko- und Phykoto
Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine
Untersuchungen auf Schwermetalle
Gewdlrzextrakte, fermentierte
GroBtiersektion

>H
Hahnchen- und Putenbrustfilets .62
Haltbarkeit

Hepatitis-A-Virus

Herdengesundheit
Heringe ... 85
Histamin 84

Honig
Proben und Beanstandungen
Untersuchungen auf Cs-137. ...
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine ..
Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine .
Untersuchungen auf Schwermetalle

Huhnereier

Hulsenfriichte
Proben und Beanstandungen
Untersuchungen auf Cs-137
Untersuchungen auf Kontaminanten .
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine .. .
Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine .
Untersuchungen auf Schwermetalle

Hundefuhrerschein

Hygieneparameter

>

Imkerei .
Impfung ..
Importstopp
Insekten
Irrefuhrung.
ISAR-System

IVermMeCtin | ... 85
» K
Kaffee

Proben und Beanstandungen ... 120
Kakao

Proben und Beanstandungen ... 120
Kartoffeln

Proben und Beanstandungen 115

Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-20
Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel
Untersuchungen auf Schwermetalle
Kése
Proben und Beanstandungen ...
Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen . 138
Untersuchungen auf Cs-137 ...
Untersuchungen auf Kontaminanten ...
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine .
Untersuchungen auf Schwermetalle
Kauspielzeuge
Keimzahl
Ketoprofen ...
Kleinkindernahrung
Proben und Beanstandungen _. 21
Untersuchungen auf Chlorat............
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90
Untersuchungen auf Kontaminanten
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine
Untersuchungen auf Schwermetalle
Konfittren
Proben und Beanstandungen ... 115
Konservierungsstoffe
Kontaktstelle ...
Kontaminanten, organisch
Kontamination
Kontrollen, Markttberwachung ...
Kontrollverfahren, EG-Oko-Verordnung |
Kérperkontaktmaterialien
Kosmetische Mittel
Proben und Beanstandungen
Krebs- und Weichtiere ...
Proben und Beanstandungen
Schwerpunktprogramm pathogene Mikroorganismen . 139
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90
Untersuchungen auf Schwermetalle
Krisenplane der Wirtschaft
Kthlung
Ktken, mannliche
Kuscheltier

>L

Laborkapazitaten, ASP..
Landwirtschaftszahlung....
Lebensmittel tierischer Herkunft
Lebensmittelkette
Lebensmittelwarnung
Leder
Legehennen
Leicht verderbliche Lebensmittel ...........ccccooiiiiiiiii 84
Listeria monocytogenes .............cccoovvvaveeeanns ..62,77,138

> M
Maillard-Reaktion ............cocoviiiiiiiiiii e 80
MALDI-TOF
Marine Biotoxine....
Massenspektrometer ....
Masteigenschaften ...
Mastgeflugel.............
Maul- und Klauenseuche ............occooiiiiiiiiiiec
Mayonnaise

Proben und Beanstandungen .............ccccooeiiiiiiiiiiie 113

Meisensterben
Meldepflicht, Okolandbau .
Meloxicam ............c.cc.....

Methansulfonsaure
Miesmuscheln ....

Milch und Milcherzeugnisse
Proben und Beanstandungen ............cccoccoeiiiiiiiiienens
Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90..
Untersuchungen auf Dioxine..............
Untersuchungen auf Kontaminanten..........................
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine
Untersuchungen auf Schwermetalle.............
Milchproben
Milchviehhaltende Betriebe
Mindesthaltbarkeitsdatum
Mineralélbestandteile
Mineralwasser...........c..cccoc.....
Proben und Beanstandungen ...
Untersuchungen auf Kontaminanten
Untersuchungen auf Schwermetalle
Mobiles Bekdmpfungszentrum (MBZ)....
Monitoring
MOSH/MOAH ....

>N
Nahrungserganzungsmittel

Proben und Beanstandungen ...

Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine................ 154 ff.

Untersuchungen auf Schwermetalle.......... 183
Nahrwertbezogene Angaben...
Nationaler Rickstandskontrollplan.
Natura 2000
Neuanpflanzungen, Weinreben
Niedersachsisches Hundegesetz (NHundG)..
Norovirus

Nudeln, vorgekocht..........oooiiiiiiiiii e 75
Nusse und Erzeugnisse
Proben und Beanstandungen ............cccoccvevioriiicnencs 117
Untersuchungen auf Schwermetalle ... 176

>0
Obst
Proben und Beanstandungen .............cccccooiiiiiiiinnn
Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90........
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine .
Untersuchungen auf Nitrat
Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel ................. 140 ff.
Untersuchungen auf Schwermetalle ......
Obst, tiefgefroren
Ochtum
Okologischer Landbau
Ole und Fette
Proben und Beanstandungen ............ccoceviiiiiiiiiiiiaiens 112
Untersuchungen auf Kontaminanten................cc.o...... 156 ff.
Untersuchungen auf Schwermetalle
Olivenol
Olsamen und Erzeugnisse
Proben und Beanstandungen ...
Untersuchungen auf Cs-137 ...
Untersuchungen auf Kontaminanten
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine .
Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine
Untersuchungen auf Schwermetalle
Online-Probenahme

Optiker
Orangensaft........ccocvviiiiiiin,
Ordnungswidrigkeit, Marktiberwachung.
Orientierungswerte

>P
Pangasius
Parasitologie

Perfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS) ..........ccccovviiiiiiinnnn 30, 85
Pflanzenschutzmittel ...
Pilze und Pilzerzeugnisse

Proben und Beanstandungen .............ccccccveiiieiiininnnn. 116

Untersuchungen auf Cs-137

Untersuchungen auf Schwermetalle
Pilzgift
Pltschtier
Polizei......
Pravalenz ..........
Preisverfall, Schweine ..
Private Kontrollstelle

Pudding

Proben und Beanstandungen ............cccceoviiiiiiiiinne 119
> Q
Quartare Ammoniumverbindungen.............occooivieiioiiin. 57
>R
RAIONUKIIAE ... 87
Raps

RASFF/RAPEX . .29
Rebflache.......... ... 50
Referenz-Datenbank. .84

Risikofriherkennung
Risikoorientierte Kontrolle
Rohrreiniger
Ruckstandshéchstgehalt.
Rufbereitschaft.....

> S
Sachverstandigentatigkeit............oooiiiiiiiiii 41
Salatmischungen

Proben und Beanstandungen
Salmonellen

Sauglingsnahrung
Proben und Beanstandungen .........
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90.. ... 187

Untersuchungen auf Kontaminanten
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine ................. 148
Untersuchungen auf Schwermetalle ... . 181

Schlachthofe
Schlechtwetterregelung
Schnellwarnsystem
Schokoladen und Erzeugnisse

Proben und Beanstandungen
Schweinefleisch
Schweineproduktion
Schweineschlachtkorper .
Schweinestau
Schwermetalle
Seehunde.......
Sektion .............
Sensorische Eigenschaften.
Serovare
Servietten
Sonnenblumensaat...
SoBen

Proben und Beanstandungen ...........ccccooeeiiiiiiiisiincinn. 113
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Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine ................ 152
SPEISEEIS ..t 65
Spirituosen

Proben und Beanstandungen ............ccccceoviiiiiaiiienen 118

Untersuchungen auf Kontaminanten..............ccoccoovees 160

Untersuchungen auf Schwermetalle 180
Staatsanwaltschaft ... 41

Stabilisotopenanalyse ...
Staphylococcus aureus ..
STOFFHIEN o

Suppen
Proben und Beanstandungen .............cccccoooiiioiieiennn. 113
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine ................. 152
StuBwaren

Proben und Beanstandungen .
Suttonella ornithoCola ...............cccooiiiiiiiiiii

T

Tafelwasser
Proben und Beanstandungen ............ccccccvviiiiiiciies 124
Untersuchungen auf Kontaminanten...........c..cccooeeenee. 162

Untersuchungen auf Schwermetalle
Task Force Verbraucherschutz .............coocoiiiiiiiiii

Tee

Proben und Beanstandungen .............cccccoiiioiicnenenn. 120

Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine... 154
THC e 48
Thiabendazol ..o 57
Thioglykolsaure 91
Thunfisch......... .84
Tierarzneimittel ............. ... 68
Tierarztliche Hausapotheke... .31
Tiergesundheit.............. .. 48
TIerNaltuNG .o 49
TIErSCRULZ ..o 30, 40, 72
Tierschutzbeauftragte...........ocoooviiiiiiiiiiii 40
Tierschutzfachliche Begutachtung... A
TierschutzsympPOSIUM ......ouiiiiiiiiieeeec e 40
TIEISEUCNE ..ot 72
Tierseuchenbekampfung .37
Tierseuchendiagnostik ..........ooooiiiiiiiiii 61
TierseuchenUbUNG ..ot 39
Tierversuche..... ... 40
Tierwohl ... .. 49
TOTEN .o 40
> U
UBrWINTErUNG ...
Ubungszentrum
Unerwiinschte Stoffe, Futtermittel ........................... 96 f., 131 1.
>V
Verbraucherbeschwerde ... 63
Verbrauchererwartung... .52
Verderb........ccocees .. 84
Verfélschung, Honig...... 100
Vermarktung, Wildfleisch ..................... .28
Vermarktungsverbot, Marktiberwachung. .52
VErUNTEINIGUING .ttt 63
VIDFONEN ..o
Viehzahlung.
Viren ...

VO (EG) NI 834/2007 ...ttt
VO (EU) 2017/2158....

Verbrauchsdatum ...
> W
Waschmittel
Proben und Beanstandungen .............ccccccooiiioiiiinnnn. 124
Wasserfeinverteilung ..........cc.oooviiiiiiiiiie e 78

Wein
Proben und Beanstandungen .............ccccooviiiiiiiinen. 118
Untersuchungen auf Kontaminanten. .
Untersuchungen auf Schwermetalle ...........c.ccoooeoios
Weinbauflache .......oooiiii e

Weinrebe .
WIIAFIEISCN 1. 28
Witterungsbedingungen, extreme.............cccoooeeiiiiiiiiieienne. 52
Wurstwaren

Proben und Beanstandungen ...........ccccooeiviiiiiiiiieiinn. 110

Untersuchungen auf Schwermetalle ..............ccocoiiin. 172
Wiirzmittel

Proben und Beanstandungen .............c.ccocooioiviii 123

Untersuchungen auf Kontaminanten...........
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine .

Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine....

Untersuchungen auf Schwermetalle ........ .. 184
WWUZSOBE .t 76
>z
ZOONOSE ... 62,73
Zucker

Proben und Beanstandungen ...........ccccooeeiiiiiiiiiiiiiinn. 120
Zulassungsbenorde. ........cooovoiiiiii 28
Zusatzstoffe

in Futtermitteln.........o.ooiiii e 133

Proben und Beanstandungen .............cccccooiiiiiiiinen. 123
ZwWeinUtZUNGSNUNNET ... 51
Zwischenfrichte. . ... 100

Adressen
Standorte des LAVES

LAVES
Niedersachsisches Landesamt fiir
Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit

Postfach 39 49
26029 Oldenburg

Telefon 0441 57026-0

Telefax 0441 57026-179
poststelle@laves.niedersachsen.de
www.laves.niedersachsen.de
https://twitter.com/lavesnds

» Présidium

» Stabsstelle Presse- und Offentlichkeitsarbeit

» Dezernatsgruppe Z: Zentrale Aufgaben

» Abteilung 2: Lebensmittelsicherheit

» Abteilung 3: Tiergesundheit

» Abteilung 4: Futtermittelsicherheit,
Marktiberwachung

» Abteilung 5: Abteilungsleitung
Untersuchungseinrichtungen

Untersuchungseinrichtungen in der Abteilung 5 des LAVES

Lebensmittel- und Veterinarinstitut Oldenburg
Martin-Nieméller-Stral3e 2

26133 Oldenburg

Telefon 0441 9713-0

Telefax 0441 9713-121
poststelle.lvi-ol@laves.niedersachsen.de

Lebensmittel- und Veterinarinstitut
Braunschweig/Hannover

Standort Braunschweig

Dresdenstral3e 2

38124 Braunschweig

Telefon 0531 6804-0

Telefax 0531 6804-101
poststelle.li-bs@laves.niedersachsen.de

Standort Hannover

Eintrachtweg 17

30173 Hannover

Telefon 0511 28897-0

Telefax 0511 28897-299
poststelle.vi-h@laves.niedersachsen.de

Institut fiir Fische und Fischereierzeugnisse
Cuxhaven

SchleusenstraB3e 1

27472 Cuxhaven

Telefon 04721 6989-0

Telefax 04721 6989-16
poststelle.iff-cux@laves.niedersachsen.de

Institut fiir Bedarfsgegenstinde Liineburg
Am Alten Eisenwerk 2A

21339 Luneburg

Telefon 04131 8300-500

Telefax 04131 8300-590
poststelle.ifb-lg@laves.niedersachsen.de

Futtermittelinstitut Stade

Heckenweg 6

21680 Stade

Telefon 04141 933-6

Telefax 04141 933-777
poststelle.fi-stade@laves.niedersachsen.de

Institut fiir Bienenkunde Celle
Herzogin-Eleonore-Allee 5

29221 Celle

Telefon 05141 59387-10

Telefax 05141 59387-17
poststelle.ib-ce@laves.niedersachsen.de
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