Online - Fortbildungsseminar ,Fische und Fischereierzeugnisse® in Cuxhaven, 27.- 28. Oktober 2020;
Programm und zeitlicher Ablauf, Stand v. 8.9.2020

Online-Fortbildungsseminar ,,Fische und Fischereierzeugnisse*
fur Tierarzte und andere Sachverstandige aus der amtlichen

Lebensmitteliberwachung

27.- 28. Oktober 2020

Themenschwerpunkt:
»Zur Lebensmittelsicherheit von Fischen und Fischereierzeugnissen

Veranstaltungsort:

Online-Seminar
LAVES, IFF Cuxhaven
SchleusenstralRe 1
27472 Cuxhaven

Programm

Dienstag, den 10:00 - 16:00 Referentin/Referent

27.10.20

10:00 BegrilRung, Organisatorisches Bartelt
Einfuhrung

10:10 -10:30 Risikoorientierte Untersuchung von Bartelt
Fischen und Fischereierzeugnissen
Irrefihrung/Tauschung/Fish Fraud

10:30 - 10:50 Zur Diversitat der Fisch-, Krebs- und Pund
Weichtierarten, relevante Arten fur die
menschliche Ernahrung

10:50 -11:00 Diskussion

11:00 - 11:20 Zur Fischauthentizitéat und deren Pund
methodische Herausforderungen

11:20-11:30 Diskussion

11:30 — 11:50 Fremdwasserzusatz bei Fischen, Krebs- Neuhaus

und Weichtieren

11:50 -12:00

Diskussion
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12:00 — 12:20 Carbonate in Fischereierzeugnissen Heemken
12:20 - 12:30 Diskussion

12:30-13:00 Mittagspause

13:00 -13:20 Der Einsatz von Polyphosphaten in Effkemann

Fischereierzeugnissen

13:20 — 13:30 Diskussion

13:30 - 13:50 Farbstabilisierende Substanzen bei Effkemann
Fischen

13:50 — 14:00 Diskussion

14:00 -14:20 Kaffeepause

Warenkundlicher Exkurs

14:20 — 14:30 Aktueller Stand der Leitsatze der DLMBK | Bartelt
.Fische und Fischerzeugnisse” sowie

,Krebs- und Weichtiere*

14:30 — 14:50 Salzfischerzeugnisse (Matjes vs. Neuhaus
Anchosen),

14:50 — 15:00 Diskussion

15:00 — 15:20 Raucherfischerzeugnisse Heemken

15:20 — 15:30 Diskussion

15:30 — 15:50 Surimi und Erzeugnisse daraus Ballin

15:50 — 16:00 Diskussion

16:00 Ende des 1. Seminartages
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28.10.2020, 10:00 - 16.00

Aktuelle Fragestellungen zu
mikrobiellen und chemischen Risiken

10:00 - 10:20 Verderb bei Fischen - chemische und Neuhaus
mikrobielle Prozesse; rechtliche
Anforderungen an TVBN

10:20 - 10:30 Diskussion

10:30 - 10:50 Biogene Amine Effkemann

10:50 - 11:00 Diskussion

11:00 — 11:20 Parasiten Neuhaus

11:20 -11:30 Diskussion

11:30 - 11:50 Listerien und Fischereierzeugnisse, insb Bisenius
im Hinblick auf die Umsetzung der
Anforderungen der VO 2073:2005

11:50 — 12:00 Diskussion

12:00-12:30 Mittagspause

12:30 — 12:50 Viren in Fischereierzeugnissen Bisenius

12:50 — 13:00 Diskussion

13:00 — 13:20 Marine Biotoxine in Weichtieren Effkemann

13:20 - 13:30 Diskussion

13:30 — 13:50 PFAS in Fischen, aktuelle Melles
Fragestellungen

13:50 -14:00 Diskussion

14:00 — 14:30 Kaffeepause
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14:30 — 14:50 Organische Kontaminanten in Heemken

Fischereierzeugnissen

14:50 — 15:00 Diskussion

15:00 - 15:20 Schwermetalle in Fischen, Krebs- und Ballin
Weichtieren n

15:20 - 15:30 Diskussion

15:30 — 15:50 Rickstande von Tierarzneimitteln und Melles

anderen pharmakologisch wirksamen

Substanzen
15:50 - 16:00 Diskussion
16:00 Ende der Veranstaltung

Anderungen vorbehalten.




