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VORWORT

zum Tatigkeitsbericht 2019

des Niedersachsischen Landesamtes
far Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit

Prof. Dr. Eberhard Haunhorst
Prasident des LAVES

Sehr geehrte Damen und Herren,
liebe Kolleginnen und Kollegen,

Ihnen liegt der Tatigkeitsbericht des LAVES fiir das Jahr 2019 vor — ein Jahr, in dem es wieder zahlreiche
Herausforderungen fur den gesundheitlichen Verbraucherschutz in Niedersachsen zu bewaltigen galt.

So stellt die Afrikanische Schweinepest (ASP) weiterhin eine groBe Bedrohung des Hausschweinebestandes
und der Schwarzwildpopulation in Deutschland und Niedersachsen dar. Nach ASP-Ausbrichen bei Wild-
schweinen in Belgien im Jahr 2018 (60 km von der deutschen Grenze) sowie bei Wild- und Hausschweinen
in Polen seit Ende 2019 sehr nahe der deutschen Grenze, hat sich das Risiko der Einschleppung nach
Deutschland nochmals deutlich erhéht. Somit hatte auch im Jahr 2019 die Planung und Umsetzung vor-
beugender MaBnahmen zur ASP-Bekédmpfung eine hohe Prioritat. In Niedersachsen arbeiten das Land-
wirtschaftsministerium, die kommunalen Veterindrbehoérden (Veterinaramter auf Landkreisebene) und die
Task-Force Veterindrwesen des LAVES in der Pravention und in der Vorbereitung auf einen ASP-Ausbruch
eng zusammen.



Vor dem Hintergrund verschiedener, an die Offentlichkeit gelangter tierschutzwidriger Vorfélle in nieder-
sachsischen Schlachtbetrieben, wurden die bereits Ende 2018 auf Landesebene begonnenen risikoorien-
tierten, interdisziplindren Kontrollen in niedersachsischen Schlachtbetrieben fortgefuhrt. Hier zeichnet
sich die Notwendigkeit eines umfassenden Schulungs- und Fortbildungsbedarfes in den Schlachtbetrie-
ben ab — eine Aufgabe, an der sich auch das LAVES beteiligt.

Eine weitere spezielle Herausforderung stellten im vergangenen Jahr die in einem norddeutschen Tierver-
suchslabor aufgedeckten VerstoBe gegen das Tierschutzrecht dar, die unter Beteiligung der zustandigen
kommunalen Veterinaramter und des LAVES zu einem Entzug der Betriebsgenehmigung des Tierversuchs-
labors fuhrten.

Ende 2019 entdeckten Behorden, zundchst in einem Fleischbetrieb in Nordrhein-Westfalen, Listerien in
Waurstwaren. Es bestand der Verdacht auf einen Zusammenhang mit listerienbedingten Erkrankungs- und
Todesféllen in mehreren Bundeslandern. Der Betrieb wurde durch die Behorden geschlossen. In Nieder-
sachsen wurden kurze Zeit spater ebenfalls Listerien in mehreren Fleisch- und Wurstbetrieben aufgedeckt
und die Zulassung dieser Betriebe durch das LAVES (zeitweilig) entzogen.

Der Verkauf von Lebensmitteln im Internet gewinnt zunehmend an Bedeutung. Mit der seit Dezember
2019 in Kraft getretenen neuen EU-Kontrollverordnung ist es den Behdrden erstmals moglich, anonyme
Proben von Lebensmitteln und anderen Waren zu nehmen, die online verkauft werden. Das niedersach-
sische Landwirtschaftsministerium und das LAVES haben begonnen, entsprechende Uberwachungskon-
zepte zu entwickeln. Deren Umsetzung und Weiterentwicklung wird uns auch im kommenden Jahr weiter
beschaftigen.

Wie immer eine breite Themenpalette und umfangreiche Aufgaben, die die Arbeit des LAVES bestimmen.
Ich méchte allen LAVES-Kolleginnen und Kollegen sehr herzlich danken fur ihr Engagement im zurtcklie-
genden Jahr, ohne das die Sicherstellung eines effektiven Verbraucherschutzes in Niedersachsen nicht
maoglich ware.

Ich winsche den Lesern und Leserinnen
interessante Einblicke in die Aufgaben des LAVES!

lhr

Prof. Dr. Eberhard Haunhorst
Prasident des Niederséchsischen Landesamtes fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit

Fachabteilungen und Dezernate

Das Niedersachsische Landesamt fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (LAVES) ist landesweit
zustandig fur die Untersuchung und Beurteilung von amtlichen Proben aus allen Prozess- und Produktions-
stufen der Lebensmittelkette. Im LAVES engagieren sich rund 900 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter fur den
Verbraucherschutz. Sie sind mit Aufgaben in den Bereichen Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandetiberwa-
chung, Futtermitteliberwachung, Fleischhygiene, Tierarzneimitteliberwachung, Tierseuchenbekampfung,
Beseitigung tierischer Nebenprodukte, Tierschutz, 6kologischer Landbau, Marktiberwachung und technische
Prozesstiberwachung betraut. Dem LAVES gehéren Untersuchungsinstitute in ganz Niedersachsen an, die
jahrlich rund zwei Millionen Untersuchungen an Lebens- und Futtermitteln, Bedarfsgegenstanden und
Tieren durchfuhren. Der Sitz der Zentrale ist Oldenburg. Dort sind auch die Fachabteilungen angesiedelt, die
unmittelbare Vollzugsaufgaben tbernehmen und die kommunalen Behérden in Fragen der Lebensmittel-
Uberwachung, der Tiergesundheit, der Schadlingsbekdmpfung sowie des Tierschutzes beraten und unter-
stUtzen.

NORDSEE .

Institut fur Fische und
Fischereierzeugnisse Cuxhaven

- & = CUXHAVEN

Futtermittelinstitut Stade

Institut far
Bedarfsgegenstande

Prasidium & Fachabteilungen Luneburg

LUNEBURG

OLDENBURG

Lebensmittel- und
Veterinarinstitut Oldenburg

NIEDERSACHSEN

Institut flr Bienenkunde
Celle

Lebensmittel- und Veterinarinstitut
Braunschweig/Hannover HANNOVER

BRAUNSCHWEIG



\

=1

f‘ =
-l e

PRESSE- UND
OFFENTLICHKEITSARBEIT
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DEZERNATSGRUPPE Z
Zentrale Aufgaben

S A—

Organisation,
Verwaltungssteuerung,
Qualitatsmanagement,

Innerer Dienst

Haushalts- und Finanzmanagement,
luK, GeViN,
Datenmanagement

Personal,
Aus- und Fortbildung,
Recht

Technische Sachverstandige

ABTEILUNG 2

Lebensmittelsicherheit

S A

Lebensmitteliberwachung und
grenzuberschreitender Handel

Task Force
Verbraucherschutz

TierarzneimittelUberwachung,
Ruckstandskontrolldienst

ABTEILUNG 3

Tiergesundheit

MY T

Tierseuchenbekampfung,
Beseitigung tierischer
Nebenprodukte

Task Force
Veterinarwesen

Tierschutzdienst

Binnenfischerei und
fischereikundlicher Dienst

ABTEILUNG 4

Futtermittelsicherheit, Marktiberwachung

MY T

FuttermittelUberwachung

Okologischer Landbau

Markttuberwachung

ABTEILUNG 5

Untersuchungseinrichtungen

MY T

Lebensmittel- und
Veterinarinstitut Oldenburg

Lebensmittel- und Veterinarinstitut
Braunschweig/Hannover

Institut fur Fische und
Fischereierzeugnisse Cuxhaven

Institut fur Bedarfsgegenstande
Laneburg

Futtermittelinstitut Stade

Institut fur Bienenkunde Celle
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Informationen und Service fUr Medien,
Verbraucher/-innen und Fachleute

Mehr Sicherheit fur den Verbraucher — das ist erklartes Ziel des gesundheitlichen Verbraucherschutzes
fur Niedersachsen. Um dieses Ziel zu erreichen, ist eine transparente und glaubwurdige Aufklarungsarbeit
von Uberaus wichtiger Bedeutung. Die Stabsstelle Presse- und Offentlichkeitsarbeit des LAVES informiert
sachlich, verstandlich, aktuell und dialogorientiert rund um die Themen gesundheitlicher Verbraucher-
schutz und Lebensmittelsicherheit. Der Informationsaustausch mit internen und externen Institutionen
wird kontinuierlich gepflegt, Sympathie und Vertrauen der Offentlichkeit werden durch Transparenz und
Service gewonnen und gehalten.

Das LAVES ist weit Uber Landesgrenzen hinweg be-
kannt: regional, national, international. Ein wichtiges
Bindeglied in der Aufklarungsarbeit fir die Offent-
lichkeit sind die Medien: Die Vorbereitung von
Pressegesprachen, Interviews und die Unterstlitzung
der Journalistinnen und Journalisten bei der Be-
schaffung von Informationen zur aktuellen Lage ge-
horen zum Tagesgeschaft — genau wie das Verfassen
von Pressemitteilungen, das Ausrichten von Presse-
konferenzen und die Kontaktpflege zu den Medien.

Nicht nur fiir die regionalen, auch fiir die nationa-
len und internationalen Medien ist das LAVES
eine wichtige und sehr gefragte Informations-
quelle: Nachrichtenagenturen (dpa, Reuters, ANP
Amsterdam, APA Osterreich, ANSA ltalien etc.), in-
ternationale Fernsehsender und Medienhauser, wie
Dutch National TV Hilversum (NL), ARTE (F), Guardi-
an (UK), Zurcher Zeitung (CH), Eldiario (E) oder Temi
(PL), regionale und Uberregionale Fernsehsender

(ARD, ZDF, SWR, BR, NDR, RTL, SAT.1 etc.) sowie
zahlreiche Zeitungen (Suddeutsche Zeitung, Rheini-
sche Post, NOZ, NWZ, taz, FAS, HAZ, Die Zeit etc.)
und Nachrichtenmagazine (Der Spiegel, Focus,
Stern) nutzen das LAVES fur die Recherche, stellen
Anfragen zu aktuellen Themen und Interviews.
Die Vielzahl der Medienanfragen spiegelt auch die
hohe Bedeutung und Verlasslichkeit des LAVES im
gesundheitlichen Verbraucherschutz wider. Die tag-
liche Analyse und Bewertung dieser und anderer
Medienbeitrdge gehoren zu den wichtigen Aufga-
ben der Stabsstelle.

Ein weiterer Schwerpunkt ist die Risiko- und Krisen-
kommunikation. Die kontinuierliche Mitarbeit an
dem niedersachsischen Krisenmanagement-Hand-
buch ist ein wichtiger Bestandteil. Die Stabsstelle
ist an der Weiterentwicklung in der Arbeitsgruppe
Medienprasenz und Kommunikation mafBgeblich
beteiligt.
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Das LAVES im Netz:
www.laves.
niedersachsen.de

Wesentliche Aufgaben:

Informationen in Print- und digitalen Medien

Informationen in den digitalen Medien
Der Internetauftritt ist einer der wichtigsten Bausteine
in der Kommunikation des LAVES. Das Angebot
stellt eine sichere und verlassliche Informationsquelle
fur den gesundheitlichen Verbraucherschutz in
Niedersachsen dar. Informationen, die weit Uber
Niedersachsens Grenzen hinaus gefragt sind. Doch
nur neue und regelmdBig aktualisierte Webseiten
bleiben fur Besucherinnen und Besucher interessant.
Sie erfordern einen hohen Aufwand und ein hohes
Engagement in der Weiterentwicklung. Knapp 200
Artikel wurden im Jahr 2019 insgesamt aus allen
Fachebenen erarbeitet und auf der Homepage ver-
offentlicht. Ein Aufwand, der unerlasslich ist, umin
einer aktiven Kommunikation vorne mit dabei zu sein.

Die Pressestelle analysiert die Webinhalte vergleich-
barer Institutionen und hat aktuelle Themen und
Trends, die fUr den Internet- und Social-Media-Auf-
tritt wichtig sein kénnten, im Blick. Es wird konzi-
piert, getextet, koordiniert und aktualisiert. Ideen
werden entwickelt, Themenschwerpunkte gemein-
sam erarbeitet und umgesetzt. Autoren/-innen wer-
den beim Aufbau und Texten von Artikeln beraten
und unterstttzt. Und naturlich ist die Unterstitzung
der Internetredakteure/-innen in technischen Frage-
stellungen ebenfalls selbstverstandlich. Aktuelle
Themen werden rasch, regelmaBig und informativ
auf der Homepage zur Verfligung gestellt.

Der Internetauftritt des LAVES ist landesweit
ein groBer Erfolg: In der aktuellen Landesstatistik
der TOP 20 der niedersachsischen Landeshome-
pages liegt das LAVES in der Auswertung fur 2019
auf Rang 4, das bedeutet eine 30-prozentige Stei-
gerung im Vergleich zum Vorjahr! 2018 und
2017 lag das LAVES auf Rang 5.

Um dieses Ranking einordnen zu kénnen: Das dem
LAVES Ubergeordnete Niedersachsische Ministerium
fur Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucher-
schutz (ML) steht auf Rang 12 und das Portal
Niedersachsen, die niedersachsische Einstiegsseite/
Staatskanzlei, auf Rang 10. Die ersten Platze belegen

die Oberfinanzdirektion (1), das Niedersachsische
Kultusministerium (2), und die landesweite Bezlge-
und Versorgungsstelle (3) — Institutionen mit einem
hohen Anteil an finanziellem Verkehr (Antrage, Zu-
schiisse, Besoldungen etc.) sowie Schule und damit
naturgemaB fortlaufend hoher Besucherquote. Das
LAVES konnte die Niedersachsische Landesbehorde
fur StraBenbau und Verkehr (jetzt: 5) in der Platzie-
rung ablosen.

Insgesamt sind 330 Webseiten (2018 — 314 Seiten;
2017 — 280 Seiten) des Landes Niedersachsen in der
Gesamtauswertung vertreten. Ausgewertet wurden
die Anzahl der Besuche und der Seitenansichten:
Die sogenannten Aktionen (Seitenbesuche, Down-
loads etc.) sind mit rund 21 % 2019 stark angestiegen:
1,42 Millionen (2018 — 1,31 Millionen; 2017 - 1,16
Millionen)! Die Zahl der Besuche auf der LAVES-
Website ist 2019 um 30 % auf knapp 880.000 ge-
stiegen (2018 — 660.000; 2017 — 550.000).

Das LAVES hat mit einer Steigerung von 30 % den
Sprung von Platz 5 auf 4 geschafft. Die ersten acht
Platze liegen in den Auswertungen sehr eng bei
einander. Bei den nachfolgenden Platzen sind bei
Steigerungen beispielsweise von 32 % Springe von
Platz 20 auf 14 zu erreichen beziehungsweise mit
einem Minus von 51 % von Rang 8 auf 18.

Das zusatzliche Internetportal , Niedersachsen IN
FORM" wird ebenfalls redaktionell und organisa-
torisch von der Stabsstelle Presse- und Offentlich-
keitsarbeit geleitet. Es bietet Informationen zu den
Themen Erndhrung, Lebensmittel und Bewegung.
Der Auftritt bindelt Informationen regionaler und
Uberregionaler Anbieter und zeigt Projekte und An-
gebote aus den niedersachsischen Kommunen auf.

Soziale Netzwerke haben das Kommunikations-
verhalten verandert und werden neben den klassi-
schen Medien als standige Informationsquelle ge-
nutzt. Auch das LAVES berichtet auf Twitter Gber
aktuelle Themen, Ereignisse oder Veranstaltungen.
2019 wurden 555 Tweets (2018: 669 Tweets; 2017:
433 Tweets) abgesetzt und 210 neue Follower
(2018: 194; 2017: 168) gewonnen. Insgesamt ha-
ben Nutzer/-innen sich 2019 die Tweets 508.500
Mal (2018: 678.000; 2017: 328.000) angesehen.

Folgen Sie uns auf Twitter:
https:/twitter.com/LAVESnds

AuBerdem ist das LAVES auf Wikipedia unter
www.wikipedia.org prasent. 2019 hat es eine
weitere Steigerung um 34 % der Seitenaufrufe ge-
geben (2018: 18,8 %)

Vielféltige Veranstaltungen fiir

Multiplikatoren/-innen
Messeauftritte, Vortrage oder Symposien des LAVES
sind wichtige Veranstaltungen fur Multiplikatorinnen
und Multiplikatoren. Die Begleitung der Organisation
und der Koordination gehéren zum Aufgabengebiet
der Stabsstelle Presse- und Offentlichkeitsarbeit.
Dazu gehoren beispielsweise der Tag der Nieder-
sachsen und die internationale Fachmesse EuroTier
in Hannover, die jeweils alle zwei Jahre stattfinden.

Ebenfalls alle zwei Jahre wird das von der Stabsstelle
konzipierte Symposium ,, Niedersachsisches Forum
zum gesundheitlichen Verbraucherschutz” aus-
gerichtet. Unter der Schirmherrschaft des Nieder-
sachsischen Ministeriums fir Ernahrung, Landwirt-
schaft und Verbraucherschutz veranstaltet das
LAVES gemeinsam mit der Deutschen Gesellschaft
far Ernahrung (DGE), Sektion Niedersachsen, und

LAVES //

die Arztekammer Niedersachsen dieses Fachforum.
Der nachste Termin: April 2021

Fur Symposien der Institute und Abteilungen tber-
nimmt die Stabsstelle die begleitende Pressearbeit.

Der Zukunftstag ist ein besonderer Tag fiir Jungen
und Madchen zur Berufsorientierung. Auch das
LAVES beteiligt sich an diesem Tag, um Schulerinnen
und Schilern von der 5. bis zur 10. Klasse Ideen und
Perspektiven fur die spatere Berufswahl zu geben.

Die Pressestelle organisiert und koordiniert das in-
haltliche Gesamtpaket Zukunftstag der Zentrale.
Anschaulich stellen die verschiedenen Abteilungen
ihre tagliche Arbeit den Jungen und Madchen vor.

Ausfiihrliche Information in kompakter Form
Der Tatigkeitsbericht ist eine wichtige Informations-
quelle — insbesondere fur Fachleute, aber auch fur
interessierte Verbraucherinnen und Verbraucher.

Der komplette Bericht steht im Internet zum
Download zur Verfiigung oder kann dort als Druck-
exemplar bestellt werden. Zudem sind Flyer
wie ,Mehr Sicherheit fir den Verbraucher” oder
.Mykotoxine — die Gifte der Schimmelpilze”dort
erhaltlich.

TATIGKEITSBERICHT 2019 L

Mykotoxing ..
i Sehipe,

Metipilze

Niedersachsen
IN FORM im Netz:
www.inform.
niedersachsen.de
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Umfangreiche Information der Verbraucher/
-innen
Verbraucherinnen und Verbraucher haben die Még-
lichkeit, sich telefonisch, per E-Mail oder schriftlich
vom LAVES informieren zu lassen. Auch 2019 wurden
zahlreiche Anfragen in der Pressestelle koordiniert und
bearbeitet.

Um die Offentlichkeit auch in einem Krisenfall
schnell und umfassend informieren zu konnen,
spielt die Identifikation von Risiken eine wichtige
Rolle bei der Vorbereitung. Kommt es zu einer Krise,
wird in enger Zusammenarbeit mit dem entspre-
chenden Fachreferat zusatzlich eine Verbraucher-
hotline eingerichtet.

Praxissemester in der Presse- und Offentlich-
keitsarbeit
Studierende im Praxissemester und/oder auf dem
Weg zum Bachelor, Master oder Diplom werden im
Bereich der Presse- und Offentlichkeitsarbeit intensiv
begleitet und unterstiitzt. Auch Praktikanten/-innen
aus Studium und Schule werden betreut.

Das LAVES in den Medien
Die ausgewadhlten Beitrdge geben einen kleinen
Einblick in die vielfdltigen Themen, mit denen das
LAVES 2019 im Fokus der Offentlichkeit stand.

Pressekonferenz in Oldenburg: ,Afrikanische
Schweinepest und Zoonosen im Fokus: Verantwor-
tung fur die Gesundheit von Mensch und Tier tber-
nehmen” — 3. Niedersachsisches Tiergesundheits-
symposium in Oldenburg

,Als Bundesland mit einer starken Tierhaltung ha-
ben wir die Verantwortung, alles fur die Gesundheit
von Mensch und Tier zu unternehmen. Das Sympo-
sium bietet ein exzellentes Forum, damit internatio-
nale Fachleute zusammenkommen, um praktikable
und akzeptable Losungen zu diskutieren”, sagte
Landwirtschaftsministerin Barbara Otte-Kinast an-
lasslich der Eroffnung des 3. Niedersachsischen Tier-
gesundheitssymposiums.

Niedersachsen gehort mit seinen hohen Tierzahlen
zu den tierdichtesten Regionen in Deutschland. Ein
Drittel aller bundesweit gehaltenen Schweine lebt in

Niedersachsen: 8,25 Millionen Schweine in 5.400
Betrieben. Die Afrikanische Schweinepest (ASP)
stellt sich als eine existenzielle Bedrohung fiir diese
Bestande dar. Das war ein Grund, die Problematik in
Vortrdgen und Exkursionen genauer zu beleuchten.
Einen weiteren Schwerpunkt bildeten die vektoru-
bertragenen Erkrankungen — Vektoren wie Mucken
oder Zecken, die Krankheitserreger unter den Tieren
oder zwischen Tier und Mensch Ubertragen kénnen.
Hierzu zahlen beispielsweise das Usutu- oder West-
Nil-Virus, die im LAVES Lebensmittel- und Veterinar-
institut Braunschweig/Hannover untersucht werden.

Nach Vorféllen in Schlachtbetrieben (Ende 2018/
Anfang 2019) hat Niedersachsen interdisziplindre
Schwerpunktkontrollen initiiert (siehe Seite 27).
Dabei werden in risikoorientiert ausgewahlten
Betrieben insbesondere die Bereiche Tierschutz,
Technik und Schlacht- bzw. Betriebshygiene in
gemeinsamen Kontrollen mit den kommunalen
Veterindrbehorden durch Fachleute des LAVES Uber-
pruft. Bis Ende 2019 konnten insgesamt 60 Kontrollen
durchgefuhrt werden, dabei sind in 56 Betrieben
Auffélligkeiten im Bereich Tierschutz festgestellt
worden. Problemfelder lagen beispielsweise im Um-
gang mit den Tieren, im Zustand der Betdubungsge-
rate, bei der Durchftihrung von Eigenkontrollen und
der Ausarbeitung von Standardarbeitsanweisungen.
Die Vorfélle in den Schlachthéfen wurden durch
Tierrechtsorganisationen aufgedeckt und an die
Offentlichkeit gebracht. Schlachthéfe wurden ge-
schlossen. Diese Vorfélle dominierten Gber Wochen
die Nachrichten und ftihrten mit mehreren hundert
Presseanfragen zu Interviews mit lokalen, regionalen
und nationalen Medien.

Auch in unserem Nachbarland Osterreich wird regel-
maBig Uber Ergebnisse aus dem LAVES berichtet:
~Woher stammt der Spargel auf dem Teller?”
Regionalitat liegt im Trend — dies gilt auch fur Spargel.
Doch lasst sich die Herkunft von Spargel Giberhaupt
Uberprufen? Und wie? Mit einer speziellen Analytik,
der Stabilisotopenanalyse, sind im Lebensmittel-
und Veterindrinstitut Oldenburg in den Jahren
2015-2018 insgesamt 190 Spargelproben unter-
sucht worden. Lediglich bei zwei Proben wurden
wegen des Verdachts auf falsche Ursprungsangaben
Beanstandungen ausgesprochen.

Das Redaktionsnetzwerk Deutschland ist diesen Un-
tersuchungen auf die Spur gegangen. In den groBen
Tageszeitungen wie beispielsweise Leipziger Volks-
zeitung, Markische Allgemeine, Ostsee-Zeitung oder
auch der Hannoverschen Allgemeinen Zeitung wurde
darUber berichtet. Auch der Verein der Lebensmit-
telaufsicht Oberosterreich hat auf diese Nachricht
hingewiesen.

Gute Nachricht zu Ostern: 559 Huhnereiproben
sind aus niedersachsischer Produktion und nieder-
sachsischen Eierpackstellen zur Untersuchung an
das Lebensmittel- und Veterinarinstitut Braunschweig/
Hannover eingesandt worden.

Das Ergebnis: In 550 von 559 Proben wurden keine
Salmonellen nachgewiesen. Insgesamt in neun
Proben wurden Salmonellen im Eiinneren (1) und
auf der Eierschale (8) nachgewiesen. Wenn Salmo-
nellen auf oder in Eiern nachgewiesen werden, dir-
fen diese nicht mehr als Konsumeier auf den Markt
gebracht werden.
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Diese Meldung fand ebenfalls bundesweite
Beachtung bei den Nachrichtenagenturen, beim
Rundfunk und Fernsehen, Online und in den Tages-
zeitungen.

Obstsalat ,to go” — eine bunte Uberraschung aus
der Kihltheke? Eine erfrischende Zwischenmahlzeit
aus der Kuhltheke — die vielfaltigen bunten Mi-
schungen aus frischem Obst werden im Handel
vorbereitet und abgepackt angeboten. Allerdings
kann vorgeschnittenes Obst mit Keimen belastet
und damit Quelle fur lebensmittelbedingte Erkran-
kungen sein. Das Lebensmittel- und Veterinarinstitut
Braunschweig/Hannover hat 120 Proben abgepack-
tes, vorgeschnittenes Obst aus dem Einzelhandel
auf krankmachende Keime und auf Hygienepara-
meter untersucht.

Das Ergebnis: lediglich eine Probe zerkleinerte Melo-
nen, die bereits matschig war und sduerlich roch,
wurde als nicht mehr zum Verzehr geeignet beur-
teilt. Auch wurden in dieser Probe hohe Keimgehal-
te festgestellt. Krankmachende Keime wie Salmo-
nellen oder Listerien sind dagegen in keiner Probe
nachgewiesen worden. Eine gute Nachricht, die im
heiBen Sommer bundesweit von den Medien verof-
fentlicht wurde.

~Lebensmittelkontrolleure beanstanden jede
fiinfte Eisprobe” — die Meldung Uber die Ergebnisse
der regelmaBigen mikrobiologischen Untersuchun-
gen von Speiseeis im Lebensmittel- und Veterinar-
institut Braunschweig/Hannover haben ebenfalls
far ein hohes Medienecho gesorgt. Die Proben sind
hauptsachlich aus kleineren handwerklichen Betrieben
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entnommen worden — entweder aus dem Theken-
bereich oder direkt nach der Herstellung. Dabei han-
delt es sich vor allem um Keime, die als Indikatoren
fur Hygienemangel gelten. In keiner Probe sind
krankmachende Keime wie Salmonellen nachge-
wiesen worden.

Umfassende Informationen dazu unter:
www.laves.niedersachsen.de, Suchworte:
~Speieseis aus Niedersachsen”

Gute Nachrichten von den Seehunden: ,So viel
Nachwuchs wie nie zuvor” — Bilanz der Zahlflige im
UNESCO-Weltnaturerbe Wattenmeer zwischen Ems
und Elbe. Ein vitaler Seehundbestand und ein ganz
neuer Rekord: Noch nie wurden so viele junge See-
hunde gezdhlt wie 2019 - insgesamt 2.711. Das
dritte Jahr in Folge hat sich der Seehundbestand auf
sehr hohem Niveau gehalten: Insgesamt knapp
10.000 Seehunde sind erfasst worden — gezahlt
wurden 9.836 Tiere. Damit ist das Gesamtergebnis
leicht unter dem bisherigen Spitzenwert von 9.946
aus dem Jahr 2017 geblieben. Beim Nachwuchs sind
die Unterschiede deutlicher: 2018 wurden 2.158
Jungtiere gezahlt, 2017 waren es 2.212. Eine gute
Nachricht, die von den regionalen, tberregionalen
und internationalen Medien gemeldet wurde.

Im November 2019 strandeten vier Grindwale vor
der niederséchsischen NordseekUste.

Bei der ersten Begutachtung durch einen Pathologen
des LAVES konnte festgestellt werden, dass die Tiere
keine inneren oder duBeren krankhaften Verande-
rungen aufwiesen. Es waren bei makroskopischer —
mit bloBem Auge — Betrachtung der inneren Organe
keine Hinweise auf Erkrankungen festzustellen. Den
Tieren wurden unter anderem Gewebeproben ent-
nommen, die im Lebensmittel- und Veterindrinstitut
Oldenburg untersucht wurden. Die Wale haben sich
in einem guten Allgemein- und Erndhrungszustand
befunden. Der Magen-Darm-Trakt war vollkommen
leer, Nahrungs- oder Fremdkorperbestandteile
konnten nicht nachgewiesen werden.

e — — =

Der Lebensraum der Langflossengrindwale ist nicht
das niedersachsische Wattenmeer, weshalb sie sich
hier nicht orientieren und auch keine adaquate Nah-
rung finden kénnen. Es ist anzunehmen, dass sich
die Tiere verirrt haben, gestrandet sind und an ei-
nem daraus resultierenden Herz-Kreislauf-Versagen
verendet sind. Es ergaben sich keine Anhaltspunkte
fir eine Erkrankung, eine allgemeine Schwachung
oder eine traumatische Einwirkung (siehe Seite 62).

Diese Nachricht I6ste einen enormen Anstieg von
Interview- und Drehanfragen aus. Regionale, natio-
nale und internationale Medien berichteten daru-
ber: Innerhalb weniger Tage wurde das LAVES weit
mehr als 1.000 Mal wértlich zitiert und die Internet-
seiten verzeichneten Besucherrekorde.

Um nur einige Medien zu nennen: dpa, Reuters,
ANP Amsterdam, internationale Fernsehsender und

Medienhduser, wie Dutch National TV Hilversum
(NL), Guardian (UK), Zurcher Zeitung (CH), Eldiario
(E) oder regionale und tberregionale Fernsehsender
(ARD, ZDF, SWR, BR, NDR, RTL, SAT.1 etc.) sowie
zahlreiche Zeitungen (Studdeutsche Zeitung, Rheini-
sche Post, NOZ, NWZ, taz, FAS, HAZ, Die Zeit etc.)
und Nachrichtenmagazine (Der Spiegel, Focus,
Stern).

Anfang November wurde einem fleischverarbeiten-
den Unternehmen das Ruhen der Zulassung ange-
ordnet. Der Vorwurf: Listerien in Fertigfrikadellen
und damit der ,Verdacht des Inverkehrbringens
nicht sicherer verzehrfertiger Lebensmittel”. Es wa-
ren zwei Betriebsstatten des Unternehmens betrof-
fen. Gleichzeitig wurde vom LAVES Strafanzeige
gestellt (siehe Seite 27).

Die Lieferketten zogen groBe Kreise, deshalb war
dies Uber mehrere Wochen bundesweit ein wichtiges
Thema in den Medien: HAZ, SWR, SZ, FR, FAZ, FAS,
NDR, WELT, Spiegel, Weser-Kurier Bremen, Braun-
schweiger Zeitung, ZDF, ARD, RTL, ffn, Antenne,
Focus, Stern, BILD, Handelsblatt, Oldenburgische
Volkszeitung, Ostfriesen-Zeitung, Minsterlandische
Tageszeitung, NWZ, Hamburger Abendblatt, Thi-
ringer Allgemeine, Merkur, Schwarzwalder Bote,
Rheinische Post, Arztezeitung etc.
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SchlieBung eines Tierversuchslabors in Nieder-
sachsen: Nach Aufdeckung von Tierschutzver-
stoBen in einer Versuchseinrichtung unterzog das
LAVES - als zustandige Behorde fur die Erlaubnis
von Tierversuchen — samtliche bereits genehmigten
bzw. angezeigten Tierversuchsvorhaben einer er-
neuten Prifung.

Als Resultat wurden die Genehmigungen durch das
LAVES entzogen bzw. durch die Einrichtung zurlick-
gegeben. Der fur die Erteilung einer Betriebsgeneh-
migung und die laufenden Vor-Ort-Kontrollen zu-
standige Landkreis entzog dem Betreiber nach
ausfuhrlicher Prufung die Betriebsgenehmigung.

Dies sorgte bundesweit fur Schlagzeilen und fuhrte
zu zahlreichen Nachfragen der Medien, unter ande-
rem SUddeutsche Zeitung, MDR, NDR, dpa, taz,
HAZ, Kreiszeitung, Stern.

Pressekonferenz in Hannover, der Tatigkeitsbe-
richt des LAVES und der Verbraucherschutzbericht
werden prasentiert: Ministerin Barbara Otte-Kinast
stellte den Bericht zu den Ergebnissen der amtlichen
Uberwachung gemeinsam mit dem Prasidenten des
LAVES, Prof. Dr. Eberhard Haunhorst, sowie dem
Hauptgeschaftsfuhrer des Niedersachsischen Land-
kreistages (NLT), Prof. Dr. Hubert Meyer, vor.

Die gute Nachricht: ,Von gréBeren Skandalen im
Lebensmittelbereich sind wir im vergangenen Jahr
verschont geblieben”, sagte die Ministerin. Das ist
ein positives Signal fur alle Verbraucherinnen und
Verbraucher und ein Ergebnis der guten Arbeit un-
serer Uberwachungsbehdrden.

Hiltrud Schrandt, M.A.




DEZERNATS-
GRUPPE Z

ZAHLEN AUF EINEN BLICK

"inkl. Mitarbeitervertretung
“u.a. Beratungen sowie
Stellungnahmen/Berichte

Wesentliche Aufgaben:
Querschnitts- und Servicefunktionen

Die Dezernatsgruppe Z (DezGr Z) — Zentrale Aufgaben — nimmt mit dem Uberwiegenden Arbeitsanteil
Querschnittsfunktionen sowie tbergreifende Aufgaben im LAVES wahr.

Die Dezernatsgruppe Z ist innerhalb des LAVES fir fach- und abteilungstbergreifende
Aufgaben verantwortlich. Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter der DezGr Z stellen unter anderem sicher, dass den Dezernaten
und Untersuchungseinrichtungen ausreichend Personal und Sachmittel sowie die notwendige Infrastruktur
far die Wahrnehmung der Fachaufgaben zur Verfigung stehen. Im Interesse eines optimalen Einsatzes der
verflgbaren Ressourcen bemuht sich die DezGr Z um organisatorische MaBnahmen und Abldufe sowie
digitale Losungen, die verbesserte Strukturen und Synergien nach sich ziehen.

Die Einbindung des Aufgabenbereichs Qualitdtsmanagement rundet dies ab. Der aus drei Dezernaten
bestehenden DezGr Z wurde das ebenfalls Ubergreifend agierende Dezernat , Technische Sachverstandige”
angegliedert.

Personal- und Stellenbewirtschaftung fiir 908
Beschéftigte, dazu kommen 87 Referendare/-
innen, Auszubildende sowie Praktikanten/-innen
der Lebensmittelchemie
Haushaltsplanung/-steuerung/-bewirtschaftung:
Im Haushaltsjahr 2019 wurden ca. 47,616 Mio.
Euro fur Personalausgaben und 3,587 Mio. Euro
fur Investitionen verausgabt

Organisations- und Liegenschaftsangelegenheiten
Betriebliches Gesundheitsmanagement
Qualitdtsmanagement

Bereitstellung und Gewahrleistung der
Infrastruktur fir Information und
Kommunikation (luk)

Weiterentwicklung und Pflege der internen
Kosten- und Leistungsrechnung einschlieBlich
Controlling

Zentrales Berichtswesen fiir Berichte tber
Untersuchungsergebnisse

Allgemeine Rechtsangelegenheiten und
Durchfuihrung von Gerichtsverfahren

Steuerung EU-weiter Ausschreibungen

Beratung und fachliche Unterstiitzung der
Fachabteilungen des LAVES und der kommunalen
Uberwachungsbehérden durch Technische
Sachverstandige in den Aufgabenfeldern
Tierseuchenbekampfung, Tierschutz, Lebensmittel-
sicherheit und Futtermitteltberwachung

Aktive Verbraucherinformation

Einhaltung der Impressumspflichten im Internet
und in Druckwerken sowie Einhaltung der
allgemeinen Gesetze im Bereich der Telemedien
Informationssicherheit und Datenschutz-
koordination



Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

Betriebliches Gesundheitsmanagement im

LAVES
Das Thema ,,Betriebliches Gesundheitsmanagement”,
abgekurzt BGM, hat in den vergangenen Jahren
zusehends an Aufmerksamkeit gewonnen. Neben
veranderten Anforderungen an die Arbeit (z.B. Fami-
lie und Beruf, komplexer werdende Arbeitsprozesse
und -strukturen, Arbeitsverdichtung, Schnelligkeit)
wird insbesondere im Zusammenhang mit der
demografischen Entwicklung die Bedeutung des
Gesundheitsmanagements weiter steigen.

Das LAVES ist, durch die Altersstruktur der
Mitarbeiter/-innen, vom demografischen Wandel in
besonderer Weise betroffen und hat darauf unter
anderem mit der Einrichtung eines betrieblichen
Gesundheitsmanagements reagiert. Ziel ist es unter
anderem, Arbeitsbedingungen zu verbessern, die
Fahigkeit des Einzelnen zur Gesunderhaltung zu
fordern sowie gesundheitsschadigende Arbeits-
bedingungen zu identifizieren.

Als aktuelle Beispiele moégen die Einfliihrung des
Angebots einer Erndhrungsberatung fir die
Mitarbeiter/-innen gelten sowie die Neuerung,
Sporttbungen in der Pause regelmaBig zu veran-
kern. Aber auch das jahrlich wiederkehrende Ange-
bot, an einer , Self-Care”-Schulung teilzunehmen,
ermdglicht den Mitarbeitern/-innen, an der eigenen
Kompetenz, mit Stress umzugehen, zu arbeiten.

Organisiert ist das BGM im LAVES durch einen fir
die gesamte Organisation zustdandigen Lenkungs-
kreis und an jedem Standort angesiedelte Steue-
rungsgruppen. Im Arbeitskreis treffen sich Mitglie-
der des Lenkungskreises und der einzelnen
Steuerungsgruppen regelmaBig. Die Steuerungs-
gruppen vor Ort eruieren Handlungsfelder und ent-
scheiden Uber die Form der Mitarbeiterbeteiligung
innerhalb ihrer Organisation.

Technische Aspekte bei der handwerklichen
Milchverarbeitung
In Niedersachsen gibt es Uber hundert Betriebe der
handwerklichen Milchverarbeitung, die durch die
Technischen Sachverstandigen des LAVES beraten
werden und deren Anlagentechnik bereits durch das
Dezernat Uberpruft wird.

Von pasteurisierter Trinkmilch Uber Joghurt und
Quark bis hin zum gereiften Kase: Die Anzahl der
Betriebe in Niedersachsen, die der handwerklichen
Milchverarbeitung zugeordnet werden kénnen, ist
in den vergangenen Jahren stetig gestiegen. Allen
gemein ist die Zielsetzung, aus dem Rohstoff
.Milch” ein Produkt herzustellen und somit die
Wertschopfung zu erhéhen. Um den Rohstoff in ein
verkaufsfertiges Produkt umzuwandeln, kommt ein
Verfahren oder eine Kombination aus mehreren
Verfahrensschritten zur Anwendung, die trotz ge-
ringen Automatisierungsgrades spezielle technische
Kenntnisse erfordern. Neben Kenntnissen der
Anlagen- und Verfahrenstechnik sowie Grundlagen
der Mikrobiologie und Lebensmitteltechnologie,
kommt der Beurteilung der Reinigung und Hygiene
eine besondere Bedeutung zu.

Die Technischen Sachverstandigen des LAVES
unterstitzen die Betriebe der handwerklichen
Milchverarbeitung und die zustandigen Veterinar-
amter bei der Klarung technischer Fragestellungen
und tragen so zur Sicherheit der Produkte bei.

Im Rahmen der Fachkenntnisschulung zur Be-
und Verarbeitung von Milch, die seit 2019 gemein-
schaftlich von der Landwirtschaftskammer Nieder-
sachsen, dem Milchwirtschaftlichen  Bildungs-
zentrum der LUFA Nord-West und dem LAVES
angeboten wird, vermitteln die Technischen Sach-
verstandigen des LAVES spezifische Inhalte zum
Thema Reinigung und Desinfektion in der hand-
werklichen Milchverarbeitung.
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Technische Aspekte der Milchverarbeitung

thstof‘f Verfahren Produkt
(Milch) (Joghurt, Kése, ...)

transportieren | Schlauche ]

pumpen Pumpen

erhitzen Rohre

rihren Ventile

mischen Tanks

pressen ’ RUhrwerke

abfullen Mischer

kdhlen Pressen

lagern Verschraubungen ’ » direkter,

filtern Dichtungen indirekter

] Behalter oder ohne

Elektrik Produktkontakt
Membrane
Zentrifugen

SERVICEANGEBOTE

Merkblatter und Leitfaden zur Medienaufsicht, den Impressumspflichten und der Technischen
Sachverstandigen (Tierschutz, Tierhaltung) stehen im Internet zum Download zur Verfigung: T —
www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter Taiisers Welkimenn

Christine Jewan




In der Abteilung 2 — Lebensmittelsicherheit — sind die drei Dezernate , Lebensmitteltiberwachung und
grenziberschreitender Handel”, ,Task Force Verbraucherschutz” und , Tierarzneimitteliberwachung
und Riickstandskontrolldienst” zusammengefasst.

Die Ausrichtung aller Tatigkeiten auf die gesamte Lebensmittelkette ,Vom Acker/Stall auf den Teller”
und das jeweilige Risiko bilden eine wichtige Orientierung fur die interdisziplindre Arbeit in der Abteilung.

Vollzugsaufgaben und Krisenmanagement

Im Dezernat Lebensmitteliberwachung und grenziberschreitender Handel konnte im Jahr 2019 eine
deutliche Zunahme der Inspektionen durch Experten und Expertinnen aus Drittlandern (USA, China, Kanada,
Korea und Malaysia) in Niedersachsen beobachtet werden. Eine besondere Herausforderung stellte die
Abarbeitung von Antragen niedersachsischer Betriebe auf Listung fur den Export von Schweinefleisch und
Pfoten nach China dar.

Ferner musste aufgrund erheblicher Mangel im betrieblichen Eigenkontrollsystem in drei zugelassenen
Betrieben das Aussetzen der Zulassung verfugt werden. Die Griinde fir das Aussetzen der Zulassung lagen
insbesondere in Mangeln in der Betriebshygiene, einer unzureichenden mikrobiologischen Untersuchung
von hergestellten Lebensmitteln auf Listerien und einer nicht ausreichend wirksamen Schadlingsbekampfung.

Die Kernaufgaben des Dezernates Task Force Ver-
braucherschutz betreffen das Krisenfall- und Ereig-
nisfallmanagement, die Risikofriherkennung, die
konzeptionelle Weiterentwicklung der Lebensmittel-
Uberwachung sowie die routinemaBige Betreuung
mehrerer niedersachsischer Kontaktstellen fur Le-
bensmittel und bestimmte Konsumguter (RASFF,
Verbraucherschutzportal Lebensmittelwarnung, RA-
PEX, AAC FF, AAC AA, siehe Seite 24). Eine Rufbe-
reitschaft Gber 24 Stunden und 7 Tage stellt die not-
wendige Erreichbarkeit zur Bearbeitung dringender
Falle sicher.

Im Rahmen der Risikofriiherkennung wird ein Netz-
werk von Datenquellen in der Task Force Verbrau-
cherschutz genutzt. Dazu gehdren zum Beispiel
Erkenntnisse aus der Presse, dem Internet, den ge-
nannten Kontaktstellen sowie Erkenntnisse aus Be-
triebskontrollen und Probenuntersuchungen. 2019
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» 78,71 Vollzeitstellen

» 63.231 Andere Aufgaben®

» 2.243 Kontrollen

“u.a. hoheitliche Aufgaben, Beratungen
sowie Stellungnahmen/Berichte

wurde die Zusammenarbeit mit den Friherken-
nungsstellen des Bundesamtes fir Verbraucher-
schutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) und des
bayerischen Landesamtes fir Gesundheit und
Lebensmittelsicherheit (LGL) ausgebaut. Beim BVL
betraf dies insbesondere das ,,BEOWarn-System”.

Aufgrund der mit dem LGL bestehenden Zusam-
menarbeit konnte die Task Force Verbraucherschutz
eine vom LGL entwickelte Software zur Warenstro-
manalyse auf Basis der Deutschen AuBenhandelssta-
tistik (,,ISAR Tool”) auf den Nutzen fir die Risiko-
friherkennung in Niedersachsen prifen. Diese Pru-
fung ergab, dass das ISAR Tool fur die Risikofriiher-
kennung geeignet ist.

Im Dezernat Tierarzneimitteliberwachung und
Ruckstandskontrolldienst lag neben den Hauptauf-
gaben Uberwachung tierérztlicher Hausapotheken
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und Antibiotikaminimierung ein besonderer Schwer-
punkt in der Erarbeitung eines Konzepts zur Verbes-
serung der Uberwachung des Online-Handels.

Durch die Zunahme des Angebots von Lebensmit-
teln und vor allem Nahrungserganzungsmitteln im
Internet ergab sich insbesondere auch die Notwen-
digkeit, gemeinsam mit den fur die Probenahme zu-
standigen kommunalen Veterindramtern das bishe-
rige Verfahren zur Durchfihrung einer amtlichen

RASFF und Lebensmittelwarnung

Probenahme in Betrieben an die neuen Bedingun-
gen des Online-Handels anzupassen, um auch in
diesem Bereich den gesundheitlichen Verbraucher-
schutz sicherstellen zu kénnen.

Hierdurch koénnen entsprechend der im Dezember
2019 in Kraft getretenen neuen EU-Kontrollverord-
nung zuklnftig amtliche Proben rechtssicher bei
Online-Anbietern angefordert werden, ohne dass
sich die Behorde als solche zu erkennen geben muss.

Uber das Europaische Schnellwarnsystem (,,Rapid Alert System for Food and Feed"”) werden
behérdliche Warnungen zwischen den Mitgliedstaaten kommuniziert und tber das Verbraucher-
schutzportal www.lebensmittelwarnung.de Warnungen direkt fur die Verbraucher vertffentlicht.

RAPEX

Europaisches Schnellwarnsystem fur gefahrliche Konsumguter

(,,System for the Rapid Exchange of Information”).

AAC

Mit dem AAC-System (,, Adminstrative Assistance and Coorperation”) besteht ein elektronisches
System fur Amtshilfe und Zusammenarbeit in der Europaischen Union. Anfragen im Bereich
Irrefihrung /Tauschung beziehungsweise Lebensmittelkriminalitat/-betrug werden Uber das
AAC FF (Food Fraud) bearbeitet. Allgemeine Amtshilfeersuchen in den Bereichen Lebensmittel,
Wein und Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt laufen tber das ,AAC AA"-System

(,Allgemeine Amtshilfe”).

BeoWarn-System

Beobachtungs- und Warnstelle zur Krisenpravention des BVL. BeoWarn veroffentlicht in
unregelmaBigen Abstanden Steckbriefe zu ausgewahlten gesundheitlichen Risiken fiir den

Verbraucher im gesundheitlichen Verbraucherschutz.

ISAR
Software zur Warenstromanalyse auf Basis der Deutschen AuBenhandelsstatistik
(,,Import Screening for the Anticipating of Food Risks”).
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WESENTLICHE AUFGABEN:

Uberwachen, kontrollieren, koordinieren

Die Abteilung 2 des LAVES beschéftigt sich mit der Sicherheit von Lebensmitteln. Die wesentlichen
Aufgaben der drei Fachdezernate sind im Einzelnen:

Lebensmitteliiberwachung und
grenziiberschreitender Handel
Zulassung von bestimmten Lebensmittelbetrieben
und risikoorientierte Uberpriifung der Zulassungs-
voraussetzungen
Betriebskontrollen in Akutféllen oder auf
Anforderung der kommunalen Veterinar- und
Lebensmitteltberwachungsbehorden (KB) oder
einer Staatsanwaltschaft
Zulassung von Betrieben und Uberpriifung ein-
schlagiger Listungsvoraussetzungen beim Export
mit dem Schwerpunkt tierische Lebensmittel
Drittlandsspezifische operative Beratung der KB
im Bereich Ein-, Aus- und Durchfuhr
Erstellung und Pflege von drittlandsspezifischen
Ausfuhrungshinweisen
Beurteilung von Zollproben
Anerkennung von Mineralwasserbrunnen
Zulassung von Gegenprobensachverstandigen
Beratung der KB und anderer Behorden zu Fragen
der Veterinar- und Lebensmittellberwachung
Tabakmeldeportal der Europdischen Union
Vor- und Nachbereitung sowie Begleitung von
Inspektionen durch Vertreter/-innen der
Européaischen Union (Food and Veterinary Office)
und von Drittlandsinspektionen
Labordiagnostische Fragen der amtlichen
Kontrolle der betrieblichen Eigenkontrolle,
Beurteilung von ausgewahlten Priifberichten

Task Force Verbraucherschutz
Geschéftsstelle Krisenmanagementhandbuch
sowie Mitarbeit in Arbeitsgruppen und Internet-
redaktion
Fachliche Unterstiitzung der zustandigen KB
zum Krisenmanagement und bei der Krisenbe-
waltigung
Sammlung, Biindelung und Bewertung von
Informationen im Ereignis-/Krisenfall einschlieB3-
lich der Erstellung von Lageberichten
Risikofriiherkennung, Epidemiologie und
Datenmanagement
Entwicklung und Durchftihrung von Schwer-
punkt- und Kontrollprogrammen sowie Konzept-
entwicklung zur Auditierung betrieblicher

Eigenkontrollsysteme in Lebensmittelbetrieben
mit Uberregionaler Bedeutung

Konzeptionelle Weiterentwicklung der Lebens-
mitteltberwachung (z. B. Ausfihrungshinweise,
Projektarbeit)

Niedersachsische Kontaktstelle EU-Schnellwarn-
system und Niedersachsische Kontaktstelle AAC
Anonyme Meldestelle

Erstellung und Auswertung des Zoonosen-Stich-
probenplans sowie begleitende Unterstitzung
der Kommunalbehorden zur Umsetzung,
BELA-Koordinierung, Koordinierung lebensmit-
telbedingter Krankheitsausbriche
Koordinierung des Expertenteams PCB/Dioxine
Koordinierung der amtlichen Probennahme und
Kontrollen im Krisen- und Ereignisfall
Zusammenarbeit mit anderen Behérden
(Besprechungen, Fortbildungen, Ernstfallibungen,
fachliche Unterstiitzung)

Tierarzneimittelliiberwachung,
Riickstandskontrolldienst

Uberwachung tierarztlicher Hausapotheken
Beratung der KB sowie anderer Einrichtungen im
Bereich Tierarzneimittel- und Ruckstandstber-
wachung und Antibiotikaminimierung
Uberwachung der landwirtschaftlichen Betriebe
im Rahmen der Antibiotikaminimierung
einschlieBlich Kontrollen vor Ort und Priifung
von MaBnahmenplanen

Uberwachung von Tierimpfstoffherstellern
Exportzertifikate und Exportbescheinigungen fur
Tierimpfstoffe

Uberwachung des Heilmittelwerbegesetzes
Mitwirkung bei der Umsetzung des Nationalen
Rickstandskontrollplans

Amtliche Beobachtung von Ausnahmegenehmi-
gungen gemaB § 68 Lebensmittel- und Futter-
mittelgesetzbuch

Uberwachung der nicht produktbegleitenden
Werbung (Lebensmittel, Bedarfsgegenstande,
Tabak und Wein)

Kontaktstelle Niedersachsen fur den Internet-
handel
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Unter ,Hygienic design”
wird die Anwendung von
Gestaltungsgrundsatzen
verstanden, die eine
hygienische Produktion

in entsprechenden
Anlagen und damit die
Herstellung sicherer und
fUr den Verzehr geeigneter
Lebensmittel ermdglicht.

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

Zulassung von Betrieben und Kontrollen

zugelassener Betriebe - Erkenntnisse aus

der Auswertung der Risikobeurteilungen
Im Jahr 2019 (Stand: 31.12.2019) waren 1.190
Betriebe in Niedersachsen fur das Herstellen und
Inverkehrbringen von Lebensmitteln tierischer Her-
kunft zugelassen. Dabei handelte es sich um 678
Betriebe im Bereich Fleisch (davon 38 Gefllgel-
fleischbetriebe), 161 Fischbetriebe, 146 Betriebe
der Gemeinschaftsverpflegung (GroBkichen, Kanti-
nen), 93 Milchbetriebe, 14 im Bereich Eiprodukte,
97 Betriebe in der Kategorie Lager-, Gefrier- und
Kuhlhduser und Umpackbetriebe sowie ein Spros-
senbetrieb.

Vor Zulassung (Neuzulassung oder Anderung) eines
Betriebs findet in den Betriebsraumen eine Kontrolle
zur Uberpriifung der Zulassungsvoraussetzungen
statt. 2019 wurden 59 Kontrollen dieser Art durch-
gefuhrt.

Nach erstmaliger Betriebszulassung wird das Einhalten
der Zulassungsvoraussetzungen in enger Abstim-
mung mit den kommunalen Veterinadr- und Lebens-
mitteliberwachungsbehorden durch die Sachver-
standigen der Zulassungsbehorde (LAVES) weiterhin
regelmaBig risikoorientiert Gberprift. 2019 wurden
so 211 risikobasierte Kontrollen zugelassener Betrie-
be durchgefuhrt. AuBerdem wurden 15 Kontrollen
aus aktuellem Anlass durchgefihrt. Vorgefunden
wurden vorrangig Mangel in der baulichen Beschaf-
fenheit und bei den betrieblichen Eigenkontrollen.

Die festgestellten Mangel fihrten dabei in funf
Fallen unmittelbar zur Einleitung eines Verfahrens
zum Entzug oder Aussetzen der Zulassung. Davon
wurde in drei Fallen die Zulassung vortbergehend
ausgesetzt.

Zusatzlich wurden 43 Schwerpunktkontrollen zum
Thema Tierschutz im Schlachthof in zugelassenen
Betrieben durchgefihrt.

Weitere funf Betriebsbesuche fanden aus sonstigen
Grinden statt, zum Beispiel zur Beratung eines Be-
triebs im Vorfeld geplanter UmbaumaBnahmen.

Durchfiihrung eines Listerien-Workshops fiir
die kommunalen Uberwachungsbehérden
Am 7.11.2019 fand in der LAVES-Zentrale in Olden-
burg der erste Workshop zum Thema , Listerien —
Wissen und Handeln” statt, an dem 40 Tierarzte
und -arztinnen sowie Lebensmittelkontrolleure/-in-
nen aus 25 niedersachsischen Landkreisen teilnah-
men. Durchgefthrt wurde der Workshop von der
Task Force Verbraucherschutz, der Abteilung 5 und

dem Dezernat Lebensmitteluberwachung.

Der Workshop setzte sich aus einem Vortragsteil so-
wie Gruppenarbeiten zusammen. In den Vortragen
wurden zunachst die Eigenschaften von Listeria mo-
nocytogenes erlautert, welche MaBnahmen im Falle
des Nachweises zu ergreifen sind und in welchen
Fallen eine Schnellwarnung oder eine 6ffentliche
Warnung auszusprechen ist. Erganzt wurden diese
Vortrdge durch einen externen Beitrag zum Thema
. Hygienic design”.

In funf Arbeitsgruppen wurde anschlieBend jeweils
ein Teilaspekt eines fiktiven Nachweises von Listeria
monocytogenes in einem lebensmittelverarbeitenden
Betrieb bearbeitet, beispielsweise wie vorliegende
Produkt- und Umgebungsproben gewertet und
welche MaBnahmen ergriffen werden massen.

In der anschlieBenden Diskussion beteiligten sich die
Teilnehmenden rege, und insgesamt wurde der
Workshop sehr positiv aufgenommen. Aufgrund
dieser Resonanz und des Bestrebens, moglichst viele
der in der Lebensmittellberwachung Beschaftigten
in gleicher Weise zu erreichen, wird der Workshop
im Jahr 2020 wiederholt werden.

Behordlicher Umgang mit Listerien-Funden

in einem niedersachsischen Fleischverarbei-

tungsbetrieb
Nachdem fiir einen Betrieb mit zwei zugelassenen
Betriebsstatten aufgrund von Hygienemangeln in
der Vergangenheit bereits eine héhere Risikoeinstu-
fung vom LAVES vorgenommen worden war, wurde
im Jahr 2019 die Kontrollfrequenz fur den Betrieb
erhoht. In beiden Betriebsstatten wurden durch das
LAVES und die zustandigen Veterinaramter die Kon-
trollmaBnahmen intensiviert. Schwerpunkte waren
die Durchfuhrung und Kontrolle der Reinigung, die
Ergebnisse der bakteriologischen Eigenkontrollen
sowie die vom Betrieb eingeleiteten MaBnahmen
bei abweichenden Ergebnissen. Zahlreiche Doku-
mente und technische Aufzeichnungen des Betrie-
bes sowie Ergebnisse von amtlichen Untersuchun-
gen der Lebensmittel und der Produktionsumgebung
wurden ausgewertet. Bei dieser Analyse fanden sich
positive Eigenkontrollergebnisse auf Listeria mono-
cytogenes in mehreren Chargen verzehrfertiger Le-
bensmittel, bei denen der Betrieb nicht nachweisen
konnte, dass diese Chargen erst nach einer Listeri-
en-abtdtenden Behandlung in den Verkehr gebracht
worden waren. Fir beide Betriebsstatten wurde im
November 2019 das Ruhen der Zulassung angeord-
net. Gleichzeitig stellte das LAVES Strafanzeige we-
gen des begrtindeten Verdachts des Inverkehrbrin-
gens nicht sicherer verzehrfertiger Lebensmittel.

Nachdem ein neuer verantwortlicher Lebensmittel-
unternehmer benannt wurde und in einer Betriebs-
statte die dort bestehenden Hygienemangel abge-
stellt worden waren, wurde das Ruhen der Zulassung
aufgehoben. Das Ruhen der Zulassung fir die zweite
Betriebsstatte wurde nicht aufgehoben.

Schwerpunktkontrollen Tierschutz am

Schlachthof
Als Reaktion auf die seit Oktober 2018 durch von
Tierschitzern heimlich in niedersachsischen Schlacht-
hofen aufgenommenes Videomaterial bekannt
gewordenen Missstande wurden seither durch das
LAVES und die kommunalen Uberwachungsbehér-
den 60 gemeinsame unangekindigte Kontrollen in
Schlachtbetrieben durchgefuhrt, davon 43 im Jahr
2019.
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Neu an diesen Kontrollen war vor allem die Zusam-
mensetzung der interdisziplinaren Kontrollteams
des LAVES, die sich neben den fur die Zulassung
von Betrieben zustdndigen Mitarbeiterinnen und
Mitarbeitern aus Kolleginnen des Tierschutzdezer-
nates und Vertretern der Technischen Sachverstan-
digen zusammensetzten. So konnten parallel alle
bei der Schlachtung relevanten Aspekte kontrolliert
werden. Neben dem Umgang mit den Tieren und
deren Unterbringung im Wartebereich des Schlacht-
betriebes wurden die Funktionstlichtigkeit, die
Wartung und Instandhaltung der Betdubungsanla-
gen und -gerate und deren Handhabung sowie der
Betdubungserfolg und dessen Anhalten wahrend
der Entblutung bis zum Eintritt des Todes und die
Einhaltung der Schlachthygiene tberpriift. Als wei-
terer Aspekt wurde die Dokumentation des betrieb-
lichen Eigenkontrollsystems eingesehen.

Bei den 60 durchgefuhrten Kontrollen wurden zahl-
reiche Mangel festgestellt, unter anderem bei der
Wartung und Instandhaltung der Betdubungsgera-
te und bei den Eigenkontrollen der Unternehmen.
Die Mangelabstellung wurde jeweils durch die zu-
standige Behdrde angeordnet.

Auch zuklnftig wird diese Art der Kontrollen fester
Bestandteil der Tatigkeiten im LAVES sein.




Abteilung 2 des LAVES //

Zulassungsrunde zum Export von Schweine-
fleisch in die Volksrepublik China
2019 hat das Interesse Chinas an Schweinefleisch
aus Deutschland weiter stark zugenommen.

In der Vergangenheit hat China zweimal (2008 und
2014) sogenannte , Zulassungsrunden” ausgerufen,
das heiBt Termine, zu denen sich am Export von
Schweinefleisch interessierte Betriebe melden
konnten.

Wahrend China bisher strikt forderte, dass
Schweinefleisch zum Export von in Deutschland
geborenen, gemadsteten und geschlachteten
Schweinen stammt, deren Fleisch im selben
Betrieb zerlegt und verpackt wurde, sind im Juli
2019 die Anforderungen gelockert worden, um
mehr Betrieben einen Zugang zum chinesischen
Markt zu erméglichen.

Das Interesse der Wirtschaft war sehr groB: in
Niedersachsen haben sich weitere acht Schlacht-
und/oder Fleischzerlegebetriebe und neun Gefrier-
hauser gemeldet. Unter groBem Zeitdruck hat die
Wirtschaft spezielle chinesische Anforderungen
umgesetzt und mehrsprachige Antragsunterlagen
vorbereitet. Fachleute des Dezernats , Lebensmittel-
Uberwachung und grenziberschreitender Handel”
kontrollierten sowohl die Umsetzung der chinesi-
schen Anforderungen im Betrieb als auch die
Antragsunterlagen. So kénnen sich Betriebe und
amtliche Uberwachung in Niedersachsen einheitlich
gegeniber dem Drittland China darstellen. Die An-
trdge wurden im Oktober 2019 vom Bund nach
China Ubersandt.

Es bleibt abzuwarten, ob der Veterinardienst der
Volksrepublik China alle Betriebe vor Beginn des
Exportes selbst kontrollieren mochte.

Thema Rindfleisch: Die EU kontrolliert
Deutschland - Bericht liber das Audit der
Generaldirektion fiir Gesundheit und
Lebensmittelsicherheit
Im Zeitraum vom 25.11. bis 6.12.2019 fuhrte die
Generaldirektion fur Gesundheit und Lebensmittel-
sicherheit, Direktorat F der Europaischen Kommission
ein Audit zum Thema ,Bewertung der Kontroll-

systeme im Zusammenhang mit der Erzeugung und
dem Inverkehrbringen von Rindfleisch, einschlieB-
lich der Rickverfolgbarkeit” durch.

Neben Nordrhein-Westfalen, Sachsen-Anhalt und
Mecklenburg-Vorpommern wurden auch in Nieder-
sachsen die Kontrollsysteme gepruft. Schwerpunkte
bildeten dabei die Ruckverfolgbarkeit, die Durch-
fihrung der amtlichen Schlachttier- und Fleischun-
tersuchung sowie der Umgang mit kranken und
toten Tieren. Die Kontrolle nahm auch Bezug auf
die seit Oktober 2018 bekannt gewordenen Tier-
schutz-VerstoBe in deutschen Schlachtbetrieben.

An dem Audit nahmen vom LAVES Vertreterinnen
der Dezernate ,Tierschutz” und ,Lebensmittel-
Uberwachung” teil, die das Auditteam Uber die T&-
tigkeiten des LAVES informierten und die Betriebs-
besuche begleiteten.

Insgesamt wurden die in Niedersachsen ergriffenen
MaBnahmen der kommunalen Uberwachungsbe-
horden hinsichtlich der Tierschutzkontrollen positiv
aufgenommen. Seitens des LAVES wurden als Reak-
tion auf die bekannt gewordenen Missstande inter-
disziplinare Schwerpunktkontrollen (siehe Seite 27)
durchgefiihrt und spezielle Schulungen angeboten.

Beteiligung des LAVES an der Ausbildung

von Forstreferendaren und Forstinspektor-

Anwartern
Angehende Forster/-innen werden ebenso wie Be-
rufs- und Privatjager/-innen im Bereich Wildbrethy-
giene und Wildkrankheiten durch das LAVES geschult.
Jahrlich werden in Niedersachsen etwa 10 Forstre-
ferendare und -referendarinnen sowie 25-30 Forst-
inspektor-Anwarter/-innen durch das niedersachsi-
sche Landwirtschaftsministerium (ML) fir die
Ausbildung bei den Niedersachsischen Landesfors-
ten angeworben.

Ein forstwissenschaftlicher Masterabschluss st
Voraussetzung fur die Ubernahme in das zweijahri-
ge Referendariat. Nach dem Referendariat liegen
die Aufgabengebiete zum Beispiel in der Leitung
von Forstamtern, aber auch Tatigkeiten in der Ver-
waltung anderer Behorden oder Ministerien sind
maoglich.

Forstinspektor-Anwarterinnen und Anwarter mus-
sen einen forstwirtschaftlichen Bachelorabschluss
besitzen, um ihre anderthalbjahrige Laufbahnaus-
bildung beim ML mit Schwerpunkt bei den Landes-
forsten beginnen zu kénnen. Sie sind spater Uber-
wiegend mit der Leitung von Revierforstereien
betraut.

Beide Gruppen sind im Rahmen ihrer Berufsaus-
Ubung haufig mit den Bereichen Jagd und Wildbret-
verwertung befasst. Daher kommt dem Wissen um
Wildbrethygiene und Wildkrankheiten ein hoher
Stellenwert zu. Hierbei leistet das LAVES durch die
Wahrnehmung von Schulungsaufgaben einen
wertvollen Beitrag. Die angehenden Mitarbeiter/-
innen der niedersachsischen Forstverwaltungen
und -betriebe werden bei der Sicherstellung eines
hohen Verbraucherschutzniveaus in Bezug auf das
Lebensmittel Wild, aber auch bei der Erhaltung
eines gesunden Wildbestandes und einer tier-
schutzgerechten Bejagung des Wildes unterstitzt.

Félle im Zusammenhang mit Riickstdnden

und Kontaminanten
Im Jahr 2019 beschaftigten unterschiedliche Félle
im Bereich Rickstande und Kontaminanten die
entsprechenden Fachbereiche des LAVES und die
Task Force Verbraucherschutz. Dabei handelte es
sich unter anderem um Belastungen von
Lebensmitteln mit Dioxinen / polychlorierten Biphe-
nylen (PCB), Mykotoxinen, Mineralélkohlenwasser-
stoffen  (MOSH/MOAH), polyzyklischen aromati-
schen Kohlenwasserstoffen (PAK) sowie Pestiziden.
Ein Ereignis wurde 2019 nicht ausgerufen.

Eine besondere Thematik stellte dabei die Belastung
von Flussfischen in der Ochtum bei Bremen mit per-
fluorierten Alkylsubstanzen (PFAS) dar. In diesem
Zuge wurde vom IFF Cuxhaven in Zusammenarbeit
mit dem Dezernat Binnenfischerei ein Konzept fir
die Untersuchung von Flussfischen aus den nieder-
sachsischen Abschnitten der Ochtum auf ihre Ge-
halte an PFAS erstellt. Die Untersuchungsergebnisse
wiesen auf teilweise sehr hohe PFOS- und PFOA-
Belastungen der Flussfische hin (siehe Seite 91).
Im Anschluss an die Untersuchungen wurde von
Niedersachsen eine Verzehrempfehlung fir Flussfi-
sche aus den niedersachsischen Abschnitten der
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Ochtum ausgesprochen. Von der Task Force Ver-
braucherschutz wurde in Abstimmung mit den
Sachverstandigen des LAVES ein Konzept zur
Durchfuhrung eines niedersachsischen Monitorings
zur Beprobung von Milchviehbetrieben in mogli-
chen Risikogebieten und zur Ermittlung der Hinter-
grundbelastung erstellt.

Die Durchfiihrung der sogenannten Colistin-

studie in Niedersachsen im Rahmen des

INTERREG-V-A-Projekts ,,EurHealth-1Health”
Im Rahmen des IINTERREG-V-A-Projekts beteiligte
sich die Task Force Verbraucherschutz an der Durch-
fuhrung von Fortbildungen und einem grenzuber-
schreitenden , One Health”-Symposium. Zentrales
Projekt war die Planung und Durchfiihrung einer
Studie zur Verbreitung der Plasmid-gebundenen Re-
sistenz gegen das Antibiotikum Colistin in Puten
haltenden Betrieben.

2018 wurden auf tiermedizinischer Seite Kotproben
in Mastputenstdllen durch kommunale Veterinar-
behérden genommen und im LVI Oldenburg mikro-
biologisch und molekularbiologisch auf das Vor-
handensein des sogenannten mcr-1-Gens hin
untersucht. Zusatzlich wurden die isolierten Keime
im LVl Braunschweig/Hannover, Standort Braun-
schweig, per Next Generation Sequencing auf Ahn-
lichkeiten ihres Erbguts analysiert. Parallel dazu hat
das Niedersachsische Landesgesundheitsamt (NLGA)
auf humanmedizinischer Seite mit identischen La-
bormethoden an Proben der auf den Betrieben be-
schaftigten Personen Analysen durchgefthrt und
Beratung angeboten. Inzwischen sind die mikrobio-
logischen Untersuchungen abgeschlossen; einige
Ergebnisse der Sequenzierung stehen noch aus.
Aufgrund der humanmedizinischen Bedeutung des
Antibiotikums Colistin bei der Behandlung von In-
fektionen mit Carbapenem-resistenten Keimen
wurde auch auf diese Resistenz untersucht.

Neben dem LAVES und dem NLGA sind das Univer-
sitatsklinikum Mdunster / DRK Kliniken Berlin, das
Universitatsklinikum Groningen und das National
Reference Laboratory on Antimicrobial Resistance,
Lelystad an dem Projekt beteiligt. Der niedersachsi-
sche Gefligelwirtschaftsverband und das Landvolk
Niedersachsen unterstltzen die Studie ebenfalls.

Ergebnisse des
Monitorings zur
Beprobung von

Milchviehbetrieben
in Bezug auf
PFAS-Belastungen
finden Sie im
Internet unter:
www.laves.
niedersachsen.de,
Suchwort:
Weidetiermonitoring
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Amtshilfe und
Zusammenarbeit in
Europa

Das System fur Amtshilfe
und Zusammenarbeit
(AAC) ist ein Informa-
tionstechnologiesystem,
das von der Europaischen
Kommission fur die EU
Lander entwickelt wurde,
um strukturiert Daten
Uber VerstoBe gegen die
Rechtsvorschriften tber
Lebens- und Futtermittel
auszutauschen. Es ist in
zwei eigenstandige
Informationssysteme
unterteilt: AAC-AA
(allgemeine Amtshilfe)
fur den Austausch far
Amtshilfeverfahren bei
VerstoBen, die keine
Gefahr fur die mensch-
liche Gesundheit
darstellen (Abgrenzung
zu iIRASFF) und AAC-FF
(Food Fraud) fur die
Kommunikation bei
Verdacht auf Lebens-
mittelbetrug.

Im Jahr 2016 wurde das deutsch-niederlandische
INTERREG-V-A-Projekt EurHealth-1Health gestartet,
welches sich unter dem Motto ,Es gibt nur eine
Gesundheit — Er is maar één gezondheid” mit dem
Thema der Antibiotikaresistenz auseinandersetzt.

Dabei wird besonderes Augenmerk auf die
verstarkte sektorlbergreifende Zusammenarbeit
von Human- und Veterinarmedizin sowie der
Umweltwissenschaft beiderseits der Grenze gelegt.
Somit wird dem ,, One Health”-Gedanken Rech-
nung getragen, denn im Vorgehen gegen multire-

Niedersachsische Kontaktstelle zum AAC-

System
In der niedersachsischen Kontaktstelle zum europé-
ischen AAC-System werden die operativen Aufga-
ben im Bereich der Allgemeinen Amtshilfe (AA) und
die Anfragen bezuglich Food Fraud (FF, Lebensmit-
telbetrug) im Sinne der Artikel 102—108 der VO (EU)
2017/625 bearbeitet.

Im Jahr 2019 sind insgesamt 297 Meldungen, da-
runter 44 Folgemeldungen zu Meldungen aus den
Jahren 2017 und 2018, in der Kontaktstelle ein-
gegangen. Von den 297 Meldungen betrafen im

sistente Erreger und Antibiotikaresistenzen ist eine
enge Kooperation zwischen diesen Disziplinen von
Uberragender Bedeutung.

Die sogenannte mcr-1 vermittelte Colistinresistenz
ist seit 2015 bekannt und ist insofern von besonderer
Bedeutung, als sie Uber mobile genetische Elemente,
die sogenannten Plasmide, von einem Bakterium
Uber Speziesgrenzen hinweg zum anderen Ubertra-
gen werden kann. Damit verfugt diese Resistenzei-
genschaft Uber ein hdheres Potenzial der Ausbrei-
tung als die bisher bekannten.

Downstream 43 Anfragen aus anderen Mitglied-
staaten niedersachsische Lebensmittelbetriebe.
Die Anfragen gliederten sich in 33 Allgemeine
Amtshilfeersuchen und 10 AAC-FF-Anfragen. Im
Upstream wurden 68 Meldungen bearbeitet. Davon
wurden dreizehn Anfragen aufgrund fehlender Re-
levanz nicht in das System eingespielt bzw. wegen
fehlender niedersachsischer Zustandigkeit an die
zustandigen Behorden in anderen Bundeslandern
weitergeleitet. Dartber hinaus betrafen 23 der 44
Folgemeldungen aus den Jahren 2017 und 2018
Niedersachsen.

In der Niedersachsischen Kontaktstelle ein- und ausgegangene AAC-Meldungen

@ AADE
@ FFDE
© AANGs.
FF Nds.
@ AA Infos/News

FF Infos/News

Anonyme Meldestelle

Die anonyme Meldestelle nimmt Informationen zu
UnregelmaBigkeiten, VerstoBen oder Missstanden
in den Bereichen Verbraucherschutz, Tiergesundheit
und Tierschutz entgegen.

Im Jahr 2019 sind insgesamt 212 Meldungen zu den

verschiedenen Sachgebieten eingegangen. Dies ist
eine Steigerung von 2,63 % gegenlber 2018.

Auswertung anonyme Meldestelle 2019
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Die Meldungen wurden an die in Niedersachsen
jeweils zustandigen Stellen, wie kommunale Behor-
den, Fachdezernate im LAVES, Landwirtschaftskam-
mer, Gewerbeaufsichtsamt, Landesgesundheitsamt,
Landesmedienanstalt, weitergeleitet.

11 Meldungen wurden zustandigkeitshalber an an-
dere Bundeslander abgegeben.

@ Lebensmittel
@ Bedarfsgegenstande

150 .
| @ Kosmetika
100 @ Futtermittel
50 Tierschutz
TNP (tierische
0 — — . mw , , -_|
109 5 1 7 50 3 37 Nebenprodukte)
@ Ssonstige

Kontaktstelle Schnellwarnsystem

Im Jahr 2019 mussten niedersachsische Behorden
bei 357 Notifizierungen tatig werden. Dazu wurden
von der Kontaktstelle RASFF/RAPEX in Niedersachsen
insgesamt Uber 3.580 Meldungen aus dem RASFF
und RAPEX-System bearbeitet. Eine Notifizierung
entspricht einer Originalmeldung inklusive der Folge-
meldungen. Niedersachsen war dabei mit 589 RASFF-
Original- und Folgemeldungen zu Lebensmitteln
und Lebensmittelkontaktmaterialien und 46 RAPEX-
Meldungen im Bereich kosmetische Mittel, Spiel-
zeug und Bedarfsgegenstande ohne Lebensmittel-
kontakt betroffen.

Das Verbraucherportal www.lebensmittelwarnung.de
wird von der Kontaktstelle mitbetreut. 2019 wurden
28 Warnungen auf der Internetplattform von der
niedersachsischen Kontaktstelle veroffentlicht, in
150 Fallen hat sich Niedersachsen den Warnungen
anderer Bundeslander angeschlossen. Fur beide
Meldesysteme gibt es eine Rufbereitschaft die an
7 Tagen in der Woche, 24 Stunden taglich, erreich-

bar ist. Félle, die einen umfassenden und schnellen
Informationsaustausch erfordern, jedoch nicht die
Kriterien des RASFF/RAPEX erfillen, werden als so-
genannte nicht schnellwarnrelevante Meldungen
bearbeitet. Dazu werden die Kommunikationswege
des Schnellwarnsystems genutzt. Von der Lander-
kontaktstelle wurden 73 nicht schnellwarnrelevante
Meldungen bearbeitet.

Schwerpunkte waren neben mikrobiologischen
Verunreinigungen von Lebensmitteln vor allem
Fremdkorper sowie Kennzeichnungsméngel auf der
Verpackung, zum Beispiel nicht gekennzeichnete
Allergene.

Die Kontaktstelle ist in die Task Force Verbraucher-
schutz eingebunden und unterstitzte bei Akut- und
Ereignisfallen.

wy==__ lebensmittelwarnung.de
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ISAR-System

ISAR ist die Abkirzung

fur ,,Import Screening for
the Anticipation of Food
Risks”. Das ISAR-System
wurde vom Frihwarnsys-
tem des LGL in Bayern in
Zusammenarbeit mit dem
Statistischen Beratungslabor
der Ludwigs-Maximilians-
Universitat (LMU) Munchen
entwickelt. Es ist eine On-
line-Computeranwendung,
die neben deskriptiven
Recherchemdglichkeiten

im monatlichen Rhythmus
statistische Auffalligkeiten in
der deutschen AuBenhan-
delsstatistik systematisch
identifizieren kann. Erfasst
werden Importmengen

und Preise von ca. 2.400
Lebensmittelgruppen in
Abhangigkeit vom jeweili-
gen Herkunftsland, wobei
Veranderungen beim Import
automatisiert erkannt
werden.

Weiterentwicklung der niedersachsischen
Risikofritherkennung bei Lebensmitteln
Im Rahmen der Friherkennung werden Risiken im
Bereich der Lebensmittelsicherheit erkannt. Die Wei-
terentwicklung eines Konzepts zahlt zu den Aufga-
ben der Task Force Verbraucherschutz und erfolgt
zusammen mit den Fachbereichen des LAVES. Ein
Team arbeitet dabei an der Optimierung der syste-
matischen Recherche nach potenziellen Risikoféllen
sowie an der Vernetzung der fachbereichstber-
greifenden  Zusammenarbeit sowohl innerhalb
des LAVES als auch mit weiteren Institutionen in
Deutschland. Insbesondere ist hier die Zusammenar-
beit mit dem Frilhwarnsystem des Bayerischen Lan-
desamts fiir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit
(LGL) zu nennen, wodurch sich fir Niedersachsen
die Mdoglichkeit ergab, das ISAR-System in einer Test-
phase umfanglich zu nutzen. Ziel war es dabei, die
Praktikabilitdt zu testen, mogliche systembedingte
Fehler durch die Bedienung Dritter aufzuspiren und
Erfahrungen in der Anwendung bei der Friiherken-
nung zu sammeln. Potenzielle Risiken lassen sich da-
bei durch Veranderungen bei Lebensmittelimporten
und mittels weiterer Recherchen identifizieren. Eini-
ge Félle wurden dabei den jeweiligen LAVES-Fach-
bereichen zur Verfigung gestellt und bereits bei der
Ausrichtung von Untersuchungsprojekten bertick-
sichtigt. Die erfolgreich absolvierte Pilotphase ergab
die Erkenntnis, dass hiermit ein wertvoller Beitrag in
der Risikofriiherkennung geleistet wird.

5 Jahre Antibiotikaminimierung -
Evaluierung des Konzepts zur Reduktion
des Antibiotikaeinsatzes bei Masttieren:
Ergebnisse des Evaluationsberichtes auf
Bundesebene im Vergleich mit den Erkennt-
nissen aus dem Antibiotikaminimierungs-
konzept in Niedersachsen
Aufgrund der am 1.4.2014 in Kraft getretenen 16.
Novelle des Arzneimittelgesetzes wird in Deutsch-
land nunmehr seit dem 1.7.2014 ein flachende-
ckendes System zur Minimierung des Antibiotika-
einsatzes bei berufs- und gewerbsmaBig zur Mast
gehaltenen ausgewahlten Nutztieren betrieben.

Im Rahmen der gesetzlich vorgeschriebenen Evalu-
ierung flossen die behordlich erhobenen Daten aus
dem zweiten Halbjahr 2014 bis einschlieBlich 2017

ein. Insgesamt zeichnet sich sowohl in der bundes-
weiten als auch in der niedersachsischen Auswer-
tung ein positiver Trend ab.

So sanken die an Tierdrzte/-arztinnen bundesweit
abgegebenen Mengen Antibiotika von 2014 bis
2017 um 500 Tonnen (40 %). Ahnlich sieht dies bei
der Auswertung der niedersachsischen Zahlen aus:
hier sank die abgegebene Menge Antibiotika um
258 Tonnen (41 %).

Auch die betrieblichen Therapiehaufigkeiten sanken
bundesweit in diesem Zeitraum signifikant. Die bei
weitem starksten Reduktionen konnten bei Mastfer-
keln mit 46 % und Mastschweinen mit 43 % er-
reicht werden. Bei Mastputen wurde eine Reduktion
um 4 % verzeichnet, ebenso bei den Mastkalbern.
Bei den Masthuhnern sank die eingesetzte Menge
an antibakteriell wirksamen Substanzen um 1 %.
Bei den Mastrindern konnte eine Reduktion von 76 %
beobachtet werden, welche aber den insgesamt
wenigen Behandlungen in dieser Altersgruppe zu-
geschrieben werden muss.

Wird nur die Entwicklung der Kennzahl 2 betrachtet,
ergibt sich im Rahmen der bundesweiten Auswer-
tung der sieben Halbjahre bei den Mastferkeln und
Mastschweinen die starkste Reduktion um jeweils
61 %, gefolgt von den Mastkéalbern und Mastputen
mit je 37 % sowie den Masthihnern mit 19 %.

In Niedersachsen erfolgte ebenfalls die starkste Re-
duktion der Kennzahl 2 bei den Mastschweinen und
Mastferkeln mit 59 % bzw. 57 %, gefolgt von den
Mastputen mit 46 % und den Mastkalbern mit 31 %.
Schlusslicht bilden wie auch in der bundesweiten
Auswertung die Masthtuhner mit einer Reduktion
von 14 %.

Auf eine Auswertung der Entwicklung der Kennzahl
2 bei den Mastrindern wird in beiden Auswertun-
gen aufgrund der geringen Aussagekraft hinsicht-
lich durchgefihrter Behandlungen an Einzeltieren
verzichtet.

Des Weiteren konnten, so der Bericht des BMEL,
positive Effekte des verringerten Antibiotikaver-
brauches auf die Entwicklung der Resistenzsituation

beobachtet werden. AuBerdem blieb das Spek-
trum der verwendeten Wirkstoffklassen bei den
sechs Nutzungsarten konstant, es fand somit keine
Verschiebung zu fir die Humanmedizin wichtigen
Wirkstoffklassen statt. Die erreichte Reduktion der
Antibiotikaverbrauchsmengen beruht demnach im
Wesentlichen sowohl auf dem reduzierten Einsatz
von , nicht-kritischen” Wirkstoffklassen, die in gro-
Ben Mengen angewendet wurden (Penicilline, Tetra-
zykline und Sulfonamide), als auch auf der reduzier-
ten Anwendung der , kritischen” Wirkstoffklassen
der Makrolide und Polypeptidantibiotika.

Das Antibiotikaminimierungskonzept der 16. AMG-
Novelle hat sich als grundsatzlich wirksam im Hin-
blick auf die Reduktion des Antibiotikaeinsatzes
erwiesen. Allerdings sind die Reduktionserfolge bei
den verschiedenen Nutzungsarten sehr unterschiedlich.

Evaluierung des Konzepts zur Reduktion des Antibiotikaeinsatzes bei Masttieren in Kiirze
e Erfassung des Antibiotikaeinsatzes bei zur Mast bestimmten Rindern, Schweinen, Hiihnern und
Puten und Berechnung der betriebsindividuellen Therapiehaufigkeit je Betrieb und Halbjahr auf-

Abteilung 2 des LAVES //

In Zukunft sollen fur eine ganzheitliche Verbesse-
rung der Tiergesundheit, die die Basis fUr eine weite-
re Reduzierung des Antibiotikaeinsatzes sein sollten,
auch andere Rechtsbereiche in etwaige Uberlegun-
gen zu konzeptionellen Anderungen mit einbezo-
gen werden.

grund der Vorgaben der 16. Arzneimittelgesetznovelle
e Berechnung bundesweiter Kennzahlen 1 und 2 fur die verschiedenen Tierarten und Vergleich mit

der betrieblichen Therapiehaufigkeit

o Auswertungszeitraum der Antibiotikaverbrauchsmengen vom Il. Halbjahr 2014 bis einschlieBlich

des II. Halbjahres 2017

e Reduktion des Antibiotikaeinsatzes sowie der sorgfaltigere Umgang mit Antibiotika bei allen
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ABTEILUNG 3
des LAVES

ZAHLEN AUF EINEN BLICK

» 53,74 \ollzeitstellen

‘u.a. hoheitliche Aufgaben, Beratungen
sowie Stellungnahmen/Berichte

In der Abteilung 3 des LAVES sind die vier Dezernate Tierseuchenbekampfung und Beseitigung
tierischer Nebenprodukte, Task-Force Veterindrwesen, Tierschutzdienst sowie Binnenfischerei / Fischerei-
kundlicher Dienst zusammengefasst.

Schutz und Gesunderhaltung der Nutztiere, der
Heimtiere und der heimischen Fischbestande

Die Gesunderhaltung der Tierbestéande durch vorbeugende MaBnahmen, aber auch die Entwicklung und
Evaluierung von Bekdmpfungsstrategien im Europdischen Kontext stehen im Fokus. Vielfaltige Aufgaben
finden sich hier mit dem gleichen Ziel:

Bekdmpfungsstrategien sind wichtig und nur effektiv, wenn sie koordiniert und strukturiert ablaufen. Gleiches
gilt auch fur den Umgang mit gebietsfremden Arten und fur die Umsetzung von geeigneter MaBnahmen
zum Schutz vor Pradatoren in der Binnenfischerei. Die ordnungsgemaBe Entsorgung und/oder Verarbeitung
von tierischen Nebenprodukten dienen dem Schutz und der Gesunderhaltung von Mensch und Tier. Gerade
hier sind Regelungen als wichtige Grundlage fur die Tierseuchenpravention geschaffen worden, deren Ein-
haltung konsequent Uberwacht werden muss.

Ein bereits seit mehreren Jahren vorherrschendes
Thema ist die Afrikanische Schweinepest (ASP).

Durch Ausbriiche in zahlreichen europaischen Landern
ist es eine Frage der Zeit, wann in Deutschland ein
erster Fall beim Wildschwein auftritt. Vorbeuge- und
FriherkennungsmaBnahmen sind hier ebenso wich-
tig wie eine gute Vorbereitung der Bekampfung.
Aus diesem Grund ist ein umfangreiches Monitoring
mit der Hilfe von Landwirtschaft und Jagerschaft,
der Tiermedizin in Praxis und amtlicher Uberwa-
chung sowie der Task-Force Veterindrwesen und den
Laboren des LAVES etabliert.

Um ein Eindringen von Tierkrankheiten und Tierseu-
chen in gesunde Haustierbestande zu verhindern,
spielt die Biosicherheit eine grundlegende Rolle. Die
Verhinderung der Ubertragung von Wild- auf Haus-
tiere stellt eine Herausforderung dar.

Schwarzbarsch — in Niedersachsen gebietsfremd

In der Offentlichkeit sind im letzten Jahr einige Auf-
gabengebiete besonders in den Fokus gelangt. Durch
die umgehende Einleitung erforderlicher MaBnah-
men, der konsequenten Analyse der Vorkommnisse
und die umfangreichen Ermittlungen konnten
AhndungsmaBnahmen eingeleitet werden. Die hier
gewonnenen Erkenntnisse sind in das tagliche Ver-
waltungshandeln ebenso eingeflossen wie in spezi-
fische Kontrollprogramme und in SchulungsmaB-
nahmen fiir Uberwachungspersonal.

Nach der Aufdeckung von Missstanden im Umgang
mit Schlachttieren sind im Rahmen von Schwer-
punktkontrollen interdisziplindre Teams im Einsatz
(siehe Seite 27). SchulungsmaBnahmen des amtli-
chen Uberwachungspersonals haben spezifische
Kenntnisse und Fahigkeiten vermittelt, Zusammen-
hange aufgedeckt und das Bewusstsein gescharft.
Dieser Prozess ist jedoch noch lange nicht abge-
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schlossen. Die Weiterqualifizierung betrifft grund-
satzlich nicht nur die amtliche Seite, sondern auch
die EigenkontrollmaBnahmen in den Betrieben.

Es gehort zu den Schwerpunktaufgaben, den Um-
gang mit den Tieren im Tierversuch im Antragsver-
fahren zu begutachten. In einer riickblickenden Be-
wertung werden nach Versuchsende die Vorgaben
erneut gepruft und flieBen in die nachsten Antrags-
verfahren ein. Fundiertes Wissen UGber spezifische
wissenschaftliche Fragestellungen, modernste Me-
dizintechnik und Verhalten von Versuchstieren sind
gefordert und werden eingebracht.

Die Ausbreitung von gebietsfremden Fischarten, un-
abhangig davon, ob diese den von Menschen ge-
schaffenen kunstlichen Ausbreitungswegen (Kanéle)
aktiv folgen oder vom Menschen zum Zwecke der

Wesentliche Aufgaben

Fischerei gezielt in bestimmte Gewasser eingesetzt,
ohne Berticksichtigung der moglichen Folgen illegal
freigesetzt oder unbeabsichtigt eingeschleppt wer-
den, stellen eine groBe Herausforderung fur die na-
tarlichen Lebensgemeinschaften dar.

Auf der einen Seite sind intensive Beratungen in
Kombination mit UberwachungsmaBnahmen erfor-
derlich, um Angelteichbesitzern die Problematik des
Besatzes mit Afrikanischen Welsen deutlich zu ma-
chen (siehe Seite 42). Auf der anderen Seite sind
zufallig eingeschleppte invasive und gebietsfremde
Arten nur einzuddmmen, wenn umfangreiches
Wissen darUber gesammelt werden kann. Die Aus-
breitungstendenzen mussen erforscht und karto-
grafisch beobachtet werden, um gegebenenfalls
geeignete GegenmalBnahmen zu ergreifen (siehe
Seite 43).

Besonders verpflichtet fihlen sich die Mitarbeiter/-innen der Abteilung 3 des LAVES der Verhitung und
Bekampfung von Tierseuchen und Schadlingen. AuBerdem begleiten sie die Weiterentwicklung des
Tierschutzes auf allen Ebenen der Tierhaltung mit fachlicher Expertise. Im Fokus der Fachleute stehen
neben Nutztieren auch Heimtiere sowie das Fischereiwesen. Die Hauptaufgaben der vier Fachdezernate

der Abteilung 3, Tiergesundheit, sind:

Tierseuchenbekampfung, Beseitigung

tierischer Nebenprodukte
Beratung, Koordination und direkte fachliche
Untersttzung der kommunalen Veterinarbehor-
den beim innergemeinschaftlichen Verbringen,
der Ein-, Durch- und Ausfuhr von Tieren, der
Beseitigung tierischer Nebenprodukte und im
Tierseuchenkrisenmanagement
Erteilung von Genehmigungen zur Durchfiih-
rung Uberregionaler Tierausstellungen, Tier-
auktionen und ahnlicher Veranstaltungen sowie
zum Verbringen tierischer Nebenprodukte
Tierseuchenrechtliche Zulassung von Embryo-
transfer-/Besamungsstationen, Affenhaltungen
und Aquakulturbetrieben, Erlaubniserteilung
zum Arbeiten mit Tierseuchenerregern

Zulassung und Uberwachung von Verarbeitungs-
betrieben fur tierische Nebenprodukte, denen
die Beseitigungspflicht Gbertragen worden ist
Genehmigungen zum innergemeinschaftlichen
Verbringen von Tieren und Waren

Task-Force Veterindrwesen
Beratung, Koordination und direkte fachliche
Unterstitzung der kommunalen Veterinar-
behorden bei der Tierseuchenbekampfung, der
Entwicklung von Konzepten zur Tierseuchen-
bekdampfung und -préavention, der Fischseuchen-
bekampfung und Schadlingsbekdampfung
Schadlingsdiagnostik und Kontrolle der
Durchftihrung der Rattenbekdmpfung
Umgang mit kontaminierten Wildtieren

Tierschutzdienst
Erarbeitung von Tierschutzempfehlungen und
Leitlinien fur tiergerechte Haltungssysteme
Zusammenarbeit mit Tierschutzverbanden und
-vereinen
Aufnahme und Bearbeitung von Tierschutzbe-
schwerden
Niedersachsische Kontaktstelle fir Beanstandun-
gen bei Tiertransporten
Aufgaben des Hufbeschlagwesens
Beratung der Veterinarbehorden in Tierschutz-
fragen, insbesondere bei problematischen
Tierhaltungen oder neuen Entwicklungen
Bearbeitung von Tierversuchsangelegenheiten
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Binnenfischerei und Fischereikundlicher
Dienst
Fischereiverwaltung
Fischartenschutz
Forderung der Fischerei und Aquakultur nach
Landes- und EU-Richtlinien
Umsetzung der Fauna-Flora-Habitat-Richtlinie
und der EG-Wasserrahmenrichtlinie, soweit sie
die Fischfauna betreffen
Umsetzung der EG-Aalverordnung und Fort-
schreibung der Aalbewirtschaftungsplane

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

Tierische Nebenprodukte (TNP) - ein stetig

wachsender Bereich mit vielen Schnittstellen

und Facetten
Der Bereich der tierischen Nebenprodukte (TNP) ist
aufgrund seiner vielen Schnittstellenbereiche wie
zum Beispiel zum Lebensmittel-, Futtermittel- oder
Dungemittelrecht, aber auch zum Abfallrecht, zu ei-
nem hochkomplexen Bereich der Veterindriiberwa-
chung geworden. Zum einen muss sichergestellt wer-
den, dass bestimmte TNP aufgrund ihrer potenziellen
Gefahr fur Mensch, Tier und Umwelt unschadlich
beseitigt werden, sodass von ihnen keinerlei Gefahr
mehr ausgehen kann. Zum anderen rlckt aus ethi-
schen und wirtschaftlichen Griinden die Wertschop-
fung aus TNP immer mehr in den Fokus. TNP, bei de-

Was ist eigentlich TNP?

nen nicht von einer Gefahr ausgegangen wird
(Kategorie 3), kédnnen — unter Voraussetzungen, die
eine sichere Bearbeitung garantieren — zur Herstel-
lung von beispielsweise Heimtierfutter, organischen
Dungemitteln und Bodenverbesserungsmitteln oder
zur Umwandlung in Biogas eingesetzt werden. Die
rechtlich erlaubten Verwendungszwecke und deren
zugelassene Verarbeitungsmethoden werden amtlich
von den zustdndigen Behorden Uberwacht, wozu
auch die Kontrolle der lickenlosen Ruckverfolgung
gehort. Ein Arbeitsbereich, der stetig wachst und viele
interessante veterinarrechtliche Komponenten bein-
haltet, wobei der Schutz von Mensch, Tier und Um-
welt immer im Fokus steht.

TNP ist die Abklrzung fur tierische Nebenprodukte. GemaB Definition der EU-Verordnung (Art. 3
Nr. 1 VO (EG) Nr. 1069/2009) werden unter dem Begriff TNP alle Tierkorper, -teile und Erzeugnisse
tierischen Ursprungs zusammengefasst, die nicht zum menschlichen Verzehr bestimmt sind. Dazu
zahlen neben verendeten Tieren und Schlachtabféllen auch Haute, Borsten, Federn, Klauen und
Horner. Eizellen, Embryonen und Samen, die nicht fur die Reproduktion verwendet werden, sowie
bestimmte Kiichen- und Speiseabfille fallen ebenfalls darunter. Da von TNP eine potenzielle Gefahr
fir Mensch, Tier und Umwelt ausgeht, ist ihre Beseitigung oder Verwertung gesetzlich geregelt.

Je nach ihrem Gefahrdungspotenzial werden TNP in die Kategorien 1, 2 und 3 eingeteilt. Die Ma-
terialien der Kategorie 1 sind grundsatzlich unschadlich zu beseitigen, da sie als Material mit dem

hochsten Gefahrdungspotenzial eingestuft werden.
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EU-Audit zu verarbeitetem tierischen EiweiB3

im Bereich tierischer Nebenprodukte
In der Zeit vom 5.2. bis 15.2.2019 fand in Deutsch-
land ein FVO-Audit mit dem Thema ,Bewertung
und Erflllung der Anforderungen an die Hygiene
und die Rickverfolgbarkeit verarbeiteter tierischer
Proteine (vtP) und an den Handel hiermit, einschliel3-
lich Ausfuhr, Einfuhr und Handel innerhalb der EU”
statt.

In Niedersachsen wurden ein TNP-Transportunter-
nehmen, ein TNP-Verarbeitungsbetrieb, ein TNP-
Lagerbetrieb, ein TNP-Handelsunternehmen und die
Grenzkontrollstelle des Jade-Weser-Ports besucht.
Die Auditierung galt nicht den Wirtschaftsunter-
nehmen, sondern den Uberwachenden veterinar-
rechtlichen Behorden.

Die sich aus dem Audit ergebenden Beanstandun-
gen fuhrten zur Erstellung von Anleitungen und
Hinweisen, die den niedersachsischen Behorden den
korrekten Umgang mit dem TNP-Rechtsbereich er-
leichtern soll.

Ein Ablaufplan zur Ausfuhr von vtP mit Wiederkauer-
anteil in Drittlander wurde vom Landwirtschaftsmi-
nisterium in Zusammenarbeit mit dem LAVES und
vier niedersachsischen Landkreisen erstellt.

Zudem wurde der Schulungsumfang der vom LAVES
angebotenen TRACES-Schulungen im Bereich TNP
erweitert. Die Intensitat des FVO-Audits macht deut-
lich, dass die wirtschaftliche und ethische Bedeu-
tung von TNP zunimmt (siehe vorhergehender Artikel).

TNP - tierische Nebenprodukte

VtP — verarbeitetes tierisches Protein

FVO - Food and Veterinary Office

TRACES - Trade Control and Expert System

Biosicherheit — Erstellung eines Leitfadens

zur Lagerung von Gefliigeltierkdrpern
Der letzte HPAI-Seuchenzug 2016/17 hat einmal
mehr gezeigt, wie wichtig VorsorgemaBnahmen zur
Abwehr von Infektionen und zur Férderung einer
besseren Tiergesundheit sind, zu denen auch die
Einhaltung von BiosicherheitsmaBnahmen gehort.
Alle Tierhalter missen zukinftig ein noch gréBeres

Augenmerk auf die Biosicherheit richten. Einen
wichtigen Teilbereich der Biosicherheit stellt dabei
die Aufbewahrung von verendeten/getoteten Tieren
bis zur Abholung durch die Verarbeitungsbetriebe
far Tierische Nebenprodukte (VTN) auf dem Betrieb
dar. Als Handlungshilfe fur Gefligelhalter und
Uberwachungsbehérden wurde vom LAVES der
JLeitfaden zur ordnungsgemé&Ben Lagerung von
Gefltgeltierkdrpern unter Berlcksichtigung von
Biosicherheitsaspekten” verfasst, der mit allen be-
troffenen Institutionen abgestimmt wurde.

Fur 2020 ist eine Erweiterung des Leitfadens um
die ordnungsgemaBe Lagerung von Schweinetier-
koérpern geplant.

Der Leitfaden ist unter dem folgenden

Link erhaltlich:
https://tierseucheninfo.niedersachsen.de,
Suchworte: Leitfaden Biosicherheit

Veranstaltungen nach Viehverkehrs-

verordnung
Auch 2019 haben in Niedersachsen wieder zahlreiche
Veranstaltungen mit Nutztieren, wie z. B. Auktionen,
Viehmarkte und Zuchtausstellungen, aber auch
Pferdesportveranstaltungen, stattgefunden, von de-
nen viele einen Uberregionalen Charakter besal3en
und Tiere aus teilweise weit voneinander entfernten
Gebieten an einem Ort zusammentrafen.

Um das Risiko einer Ubertragung und Verbreitung
von Tierseuchen maéglichst gering zu halten, missen
solche Veranstaltungen nach der Viehverkehrsord-
nung der zustandigen Veterindrbehorde spatestens
4 Wochen vor Veranstaltungsbeginn angezeigt
werden. Zum Zwecke der Bekampfung von Tierseu-
chen wird den Veterindrbehdrden dartiber hinaus
das Recht eingerdaumt, Auflagen fur die einzelnen
Veranstaltungen zu erteilen. Die Verpflichtung zur
Anzeige und die Moglichkeit der Beschrankung,
stellt ein wichtiges Instrument der Tierseuchenbe-
kampfung dar, mit welchem sowohl praventiv als
auch im akuten Fall des Auftretens einer Tierseuche
auf die unterschiedlichen Umstande reagiert werden
kann. So wurden bspw. noch bis Ende Méarz 2019
aufgrund des Auftretens von Equiner infektioser
Anamie (EIA) spezielle Datenerhebungen von den
Veranstaltern gefordert, um evtl. neuinfizierte Equi-
den schneller ermitteln zu kénnen.

Reisen mit Heimtieren: Was ist zu beachten?
Was muss ich wissen?
Fur Fragen zum innergemeinschaftlichen Verbringen
(IGV) und der Einfuhr sowie der Ausfuhr von Heim-
tieren im Reiseverkehr ist das LAVES Ansprechpart-
ner flr Reisende, die von ihren Tieren auf Reisen
begleitet werden, sowie flr Veterindrdmter und
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praktizierende Tierarzte/-arztinnen bezuglich der
Umsetzung der hierfur einschlagigen Verordnungen
und Anforderungen (z.B. Kennzeichnung, Tollwu-
timpfung, Heimtierausweis).

Eine gute erste Informationsmoglichkeit fur die
Anforderungen an den Reiseverkehr bietet die In-
ternetseite des Bundesministeriums fir Erndhrung
und Landwirtschaft (siehe Infokasten). Diese Inter-
netseiten dienen einer ersten Orientierung der
Reisenden, dennoch bleiben haufig konkrete Fragen
offen, zu deren Kldrung sich Betroffene an das
LAVES wenden kénnen.

Vom Reiseverkehr abzugrenzen sind Verbringungen
solcher Heimtiere, die durch Flugpaten, im Handel
oder durch Tierschutzvereine vorgenommen oder
vermittelt werden. In diesen Fallen gelten die etwas
umfangreicheren Anforderungen an den Handel
mit diesen Tieren nach der Binnenmarkt-Tierseu-
chenschutzverordnung in Verbindung mit der RL
92/65. Fur den Handel mit Hunden, Katzen und
Frettchen hat das LAVES ein Merkblatt erstellt (siehe
Infokasten).

Die Einfuhr oder das IGV von nicht gultig gegen
Tollwut geimpften Welpen nach Deutschland ist
jedoch sowohl im Reiseverkehr als auch beim Handel
verboten.

Informationen zum Reisen mit Heimtieren
finden sich auf der Internetseite des Bundes-
ministeriums fir Ernahrung und Landwirtschaft,
zum Beispiel:

e Regelungen fur Reisen mit Hunden, Katzen
und Frettchen innerhalb der EU

¢ Regelungen zur Einreise mit Hunden, Katzen
und Frettchen in die Européische Union (EU)

e Reisen mit Heimvogeln

www.bmel.de, Themen, Tiere, Haus- und
Zootiere

Informationen zum Handel mit Heimtieren
stehen auf der Internetseite des LAVES zum
Download bereit
www.laves.niedersachsen.de,
Suchwort: Heimtiere

Veranstaltungen

nach ViehVerkV

Regionale Veranstaltungen
sind beim fur den Veran-
staltungsort zustandigen
Veterindramt anzuzeigen.
Die teilnehmenden

Tiere kommen aus dem
Landkreis, in welchem die
Veranstaltung stattfindet.

Uberregionale
Veranstaltungen

sind beim Dezernat
Tierseuchenbekampfung,
Beseitigung tierischer
Nebenprodukte des
LAVES anzuzeigen.
Mindestens ein Tier kommt
aus einem wesiter als unter
regional beschriebenen
Gebiet (gilt auch fur

die Uberschreitung der
Landesgrenze).
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Peste des petits ruminants - Vorbereitung

auf eine bundeseinheitliche Vorgehensweise

im Rahmen der Bekampfungsstrategien
Die Pest der kleinen Wiederkauer (Peste des petits
ruminants — PPR) ist eine, insbesondere in Afrika vor-
kommende, hochansteckende Viruserkrankung, an
der Schafe und Ziegen sowie verwandte Wildwie-
derkduer erkranken und in der Regel sterben. Aus-
gehend von Afrika breitete sich die Erkrankung Uber
Asien aus und gelangte 2016 erstmals nach Europa.
In der Turkei gibt es aktuell regelmaBige PPR-Aus-
briche.

Im Rahmen der Vorbereitung auf ein mogliches Auf-
treten dieser Tierseuche in Europa wurde zur Ge-
wahrleistung einer bundeseinheitlichen Bekamp-
fungsstrategie eine neue Bundes-AG PPR, unter
niedersachsischem Vorsitz, eingerichtet. Im Rahmen
dieser Arbeitsgruppe wurde eine Verfahrensanwei-
sung (VA) auf Grundlage der RL 92/119/EWG des
Rates erstellt, die eine konkrete Vorgehensweise bei
den Ablaufen der Tierseuchenbekampfung vorgibt.
Diese Verfahrensanweisung wurde nach Abstim-
mung mit den Bundeslandern in das bundeseinheit-
liche Tierseuchenbekdmpfungshandbuch (TSBH)
eingestellt und kann dort von den Veterindramtern
abgerufen werden.

Weitere Informationen finden Sie unter:
www.tierseucheninfo.niedersachsen.de,
Suchwort: Pest

Krisenplane der Wirtschaft — sind alle auf
einen ASP-Ausbruch vorbereitet?
Ein Ausbruch der Afrikanischen Schweinepest (ASP)
in Deutschland hatte verheerende Folgen fur die ge-
samte Schweineproduktion und wirde zu enormen

wirtschaftlichen Schaden fuhren. Die Situation in
Europa, mit Ausbriichen in benachbarten Landern,
macht die bestehende Gefahr eines Eintrags deut-
lich. Um vorbereitend Ablaufe der Tierseuchenbe-
kéampfung bei moglichen Krisenfallen abzustimmen,
wurden verschiedene Arbeitsgruppen der Verede-
lungs- und Fleischwirtschaft konzipiert, in denen
Wirtschaft und Behorden gemeinsam Krisenpldne
erarbeiten.

Neben einzelnen niedersachsischen kommunalen
Behorden unterstitzt das LAVES diese Gruppen.
Bundesweite Arbeitsgruppen erarbeiten Krisenplane
fur die Bereiche Schlachtung sowie Viehtransport,
Warenverkehr und Berater. In der niedersachsischen
AG Krisenplane der Wirtschaft — Veredelungs- und
Fleischwirtschaft, unter Geschaftsfihrung des LAVES,
wurden weitere Themengebiete aufgegriffen, um
far alle Bereiche der Schweineproduktion entspre-
chende Vorbereitungen treffen zu kénnen. So wur-
den unter anderem Ubungen durchgefiihrt, um die
Praktikabilitat der erarbeiteten Krisenpléne zu eruie-
ren. Ein Tierseuchenausbruch stellt fur alle Beteilig-
ten eine groBBe Herausforderung dar. Mit Hilfe der
erarbeiteten Krisenpldne, Checklisten und Hilfestel-
lungen wird ein wichtiger Beitrag zur Bewaltigung
eines Krisenfalls geleistet.

Krisenhandbiicher ASP der Veredelungs-
und Fleischwirtschaft

AG des Verbandes der Fleischwirtschaft e. V.
Muster-Krisenhandbtcher ASP fur
Schlachtbetriebe

AG des Deutschen Raiffeisenverbandes e. V.:
DRV-Muster-Krisenhandbuch ASP fiir Tier- und
Warentransporte, Viehsammelstellen und
Berater

Niedersachsische AG Krisenplane der Wirtschaft —
Veredelungs- und Fleischwirtschaft: Krisenhand-
buch ASP fur Schweinehalter

Alle KrisenhandbUcher und weitere
Informationsmaterialien finden Sie unter:
www.tierseucheninfo.niedersachsen.de

Fortbildungsangebote im Tierschutz
Auf zunehmende Ubergriffe und Gewaltbereitschaft
gegenitiber den kommunalen Veterinarbehorden
wurde mit einem Seminar zum Thema ,, Deeskalation
und Selbstschutz” reagiert.

Aufgrund des andauernden Bedarfs wurden 2019
zwei weitere Basisveranstaltungen im LAVES durch-
gefuhrt. Zudem fand wieder ein Aufbauseminar
statt, in dem das Erlernte mittels Szenarien-Training
praktisch gelibt wurde. Insgesamt fanden die Veran-
staltungen groBen Anklang und sollen in den kom-
menden Jahren weitergefiihrt werden.

Bereits seit September 2014 findet der Workshop
.Tierschutz bei der Betdubung und Tétung von
Schlachttieren” in enger Zusammenarbeit mit dem
BSI Schwarzenbek in den Raumlichkeiten des LAVES
statt. In den bisherigen 14 Veranstaltungen konnten
knapp 300 Teilnehmende ihre Kenntnisse erweitern.

Diese Fortbildung wird entsprechend dem aktuellen
Bedarf kontinuierlich angeboten. Die jeweiligen Ter-
mine sind auf der Internetseite des LAVES einsehbar.

Aufgrund der groBen Nachfrage wurde das im
November 2018 im LAVES angebotene ,Seminar
zur Beurteilung von privaten und gewerbsmaBigen
Hundehaltungen sowie von Hundeverhalten” im
Februar 2019 wiederholt. Amtstierarzte und -arztin-
nen aus ganz Deutschland informierten sich zwei
Tage intensiv Uber das Thema und fuhrten mit der
Referentin rege Diskussionen. Anhand von Videos-
wurde auf zahlreiche praktische Beispiele eingegangen.
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Tierversuche: Zahlen, Daten, Fakten
In Niedersachsen sind ca. 35 Einrichtungen ansassig,
die im Rahmen ihrer Tatigkeit die Genehmigung von
Tierversuchen beantragen oder Tierversuchsvor-
haben anzeigen. Dabei handelt es sich um wissen-
schaftliche Einrichtungen, wie Universitaten oder
Forschungsinstitute, die sich in der Regel mit Grund-
lagenforschung beschéaftigen, um auftragsforschende
Institutionen sowie um Hersteller von Arzneimitteln.

Im Jahr 2019 wurden beim LAVES insgesamt 275
Tierversuche nach Beratung in der §-15-Ethik-Kom-
mission genehmigt und 81 anzeigepflichtige Vorha-
ben zur Kenntnis genommen. Zusatzlich wurden
1.609 Anderungen von Vorhaben beantragt bzw.
angezeigt und 172 Ausnahmegenehmigungen nach
§ 16 Abs. 1 Tierschutz-Versuchstierverordnung far
die Mitarbeit von Personen erteilt. Dartiber hinaus
wurden 23 Einfuhren von Versuchstieren aus Dritt-
landern genehmigt und die Bestellung von 15 Tier-
schutzbeauftragten bestatigt.

Soweit notwendig wurden Auflagen und Bedingun-
gen erteilt oder Teilgenehmigungen ausgesprochen,
um die Belastung und Anzahl der Versuchstiere im
Versuch auf ein unerlassliches MaB zu reduzieren.
Insgesamt wurden nach einem Anhorungsverfahren
vier Genehmigungen vollstandig abgelehnt und
eine Genehmigung widerrufen.

AuBerdem wurde das LAVES in einem staatsanwalt-
schaftlichen Ermittlungsverfahren als tierschutzfach-
licher Gutachter hinzugezogen.
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Langstreckentransporte von Rindern
Tiertransporte stehen immer wieder in der 6ffentli-
chen Kritik und werden oftmals grundsatzlich als
tierschutzwidrig angesehen. Die Vermutung liegt
nahe, sieht man sich die Transportstrecken an, die
insbesondere weibliche, tragende Zuchtrinder bis in
Lander Nordafrikas oder Zentralasiens in Transport-
fahrzeugen zurlcklegen mussen.

Seit 2005 gibt es eine EU-weit einheitliche Rechts-
vorschrift fir den Transport von Tieren. Nach einer
Rechtsprechung des Europaischen Gerichtshofes en-
det die Zustandigkeit dieser Rechtsvorschrift nicht
an der EU-AuBengrenze, sondern gilt bis zum Be-
stimmungsort im Drittland. Es ist dabei unstrittig,
dass jeder Transport flr Nutztiere eine Belastung
darstellt, unabhangig, ob er eine Stunde oder mehr
als eine Woche dauert. Entscheidend ist die Trans-
portqualitat, die es weiter zu optimieren gilt, um zu
gewahrleisten, dass die Tiere gesund und unversehrt
am Bestimmungsort ankommen. Hier ist insbeson-
dere die Sachkunde des Fahr- und Betreuungsperso-
nals gefragt, das vor und wahrend der Fahrt fir das
Wohlbefinden der Tiere verantwortlich ist.

Tiertransporte mussen sehr genau geplant werden,
Futterungs- und Trankintervalle sowie Pausen und
Ruhezeiten sind, gleichgultig in welchem Land, ein-
zuplanen und konsequent durchzufthren.

Ein gutes Netzwerk der Mitgliedstaaten untereinan-
der sorgt daflr, dass Beanstandungen und VerstéBe
gegen die EU-Verordnung den betroffenen Mitglied-
staaten schnell und effizient mitgeteilt werden. So
kénnen geeignete MaBnahmen zur Abstellung von
Missstanden eingeleitet werden.

Besatz von Angelteichen mit Afrikanischen

Welsen
Im Berichtsjahr 2019 erhielt das LAVES anonyme
Hinweise, wonach Afrikanische Welse ohne Kennt-
nis der Behorden in Angelteiche eingesetzt worden
seien. Aufgrund der Anforderungen an die Wasser-
temperatur ist ein Besatz von Angelteichen im Au-
Benbereich mit Afrikanischen Welsen aus tierschutz-
rechtlicher und -fachlicher Sicht nur zuldssig, wenn
dieser friihestens im spaten Frihjahr erfolgt und im
Herbst ein restloses Abfischen verbliebener Tiere

sichergestellt werden kann. Fischhaltern, die eine
Entnahme der Tiere aus ihren Angelteichen im
Herbst nicht sicherstellen konnen, soll der Besatz mit
Afrikanischen Welsen unter Verweis auf § 2 des
Tierschutzgesetzes untersagt werden. Im Zuge der
Uberpriifung der anonymen Hinweise durch die zu-
standigen Behorden konnte festgestellt werden,
dass der Besatz mit Afrikanischen Welsen teilweise
in Angelteichen erfolgte, deren Fischbestande der
Hegepflicht nach dem Niedersachsischen Fischerei-
gesetz unterliegen. Eine fischereirechtlich erforderli-
che Genehmigung des Besatzes dieser gebietsfrem-
den Art wirde jedoch grundsatzlich verwehrt.
AuBerdem ist es nach dem Tierschutzgesetz verbo-
ten, ein Tier in der freien Natur auszusetzen, das
nicht an das Klima angepasst ist.

Afrikanischer Wels (Clarias gariepinus)

Afrikanischer Wels

Wissenschaftlicher Name: Clarias gariepinus
Synonyme: Afrikanischer Raubwels,
Kiemensackwels

Naturliches Verbreitungsgebiet: Afrika und
Teile Vorderasiens

Klimazonen: Tropisch und subtropisch
Wassertemperatur: zwischen 8 und 35 °C
Koérperlange: Bis zu 170 cm

Koérpergewicht: Bis zu 60 kg
Besonderheiten: Afrikanische Welse sind in der
Lage, Sauerstoff nicht nur Gber die Kiemen aus
dem Wasser, sondern auch aus der Luft Uber
ein sogenanntes Suprabranchialorgan aufzuneh-
men. Demzufolge kénnen diese Fische lange in
schlammigen oder fast trockenen Umgebungen
Uberleben. Diese Eigenschaft macht die Fischart
zu einer interessanten Wirtschaftsspezies.

Hinweise und Empfehlungen zum Betrieb
von Angelteichen in Niedersachsen:
www.laves.niedersachsen.de,
Suchwort: Angelteich

Gebietsfremde Fischarten in Niedersachsen
Vorsatzliches Einbringen, unbeabsichtigte Verbrei-
tung oder illegaler Besatz gebietsfremder Fischarten
kénnen zu erheblichen Beeintrachtigungen der hei-
mischen Fischfauna fihren. Um nachteilige Auswir-
kungen auf die Biodiversitat abzuwenden, wurde
der Umgang mit gebietsfremden Arten in zwei EU-
Verordnungen geregelt. Mit der Verordnung EG
Nr. 708/2007 wurden Rahmenvorschriften speziell
fur die Aquakultur festgelegt, die Verordnung EU
Nr. 1143/2014 enthélt generelle Bestimmungen fir
Pravention und Management sowie Einbringungen
und Ausbreitung invasiver gebietsfremder Arten.

Neben den dort gelisteten Arten breiten sich weitere
gebietsfremde Fischarten aus, deren Vorkommen in
Niedersachsen durch das Dezernat Binnenfischerei
regelmaBig beobachtet und dokumentiert werden.
Ein Beispiel ist der Ostasiatische Schlammpeitzger
(Misgurnus anguillicaudatus), der als beliebter
Aquarien- und Gartenteichfisch nach Europa ge-
langte.
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In Niedersachsen wurde erstmals im Jahr 2005 ein
kleiner Bestand im sudlichen Einzugsgebiet der Ems
nachgewiesen, mittlerweile breitet sich die Art
zunehmend in verschiedenen Gewadssern aus.
Inwieweit eine Gefahrdung heimischer Arten durch
zum Beispiel Nahrungs- und Lebensraumkonkurrenz,
Krankheitstibertragung oder Hybridisierung besteht,
ist unklar. Der Ostasiatische Schlammpeitzger weist
jedoch ein hohes Ausbreitungspotenzial auf.

Der Ostasiatische Schlammpeitzger (Misgurnus anguillicaudatus),
eine gebietsfremde Fischart in Niedersachsen

Verbreitungskarte des Ostasiatischen Schlammpeitzgers

(Misgurnus anguillicaudatus) in Niedersachsen, Stand Januar 2020

Ostasiatischer Schlammpeitzger
(Misgurnus anguilicavdaius)

®  Nachweise ab 2005

22019 ﬁLGLN

(Quelle: Auszug aus den Geobasisdaten der Niederséchsischen Vermessungs- und Katasterverwaltung)



Abteilung 3 des LAVES //

Einfluss des Kormorans auf Teichfisch- und

Wildfischbestande
Im Zeitraum 2017 bis 2019 wurde die Niedersachsi-
sche Kormoranverordnung evaluiert. Im Rahmen des
federfiihrend durch das Dezernat Binnenfischerei
bearbeiteten Teilberichts ,Fischerei und Fischarten-
schutz” wurden unter anderem die Auswirkungen
des Kormorans auf Teichfisch- und Wildfischbestan-
de in den Binnengewassern untersucht.

Erhebliche fischereiwirtschaftliche Schaden treten
vor allem bei Karpfenbetrieben auf und belaufen
sich trotz MaBnahmen zur Schadabwehr auf durch-
schnittlich 650 Euro pro Hektar jahrlich. Auch in
Forellenbetrieben werden die Schaden vielfach als
wirtschaftlich bedenklich oder sogar existenzgefahr-
dend eingestuft.

Schaden an den Wildfischbestanden dokumentieren
sich landesweit durch einen gestorten Altersaufbau
und abnehmende Fangertrage.

Insbesondere betroffen sind einige Fischarten von
~gemeinschaftlichem Interesse” wie die Asche,
deren Laichfischbestande vielfach die kritische Be-
standsgroBe unterschritten haben, die abwandern-
den Jungfische von Lachs und Meerforelle, die zu
den Laichplatzen stromaufwarts wandernden Fluss-
neunaugen sowie der Aal.

Die europaische Gesetzgebung fordert flr diese
Fischarten den ginstigen Erhaltungszustand. Um
dieses Ziel zu erreichen, ist zuklUnftig auch in aus-
gewiesenen Schutzgebieten eine behordliche Zulas-
sung und effektive Durchfiihrung von MaBnahmen
zur Kormoranvergramung zwingend erforderlich.

Evaluierung der Niedersachsischen
Kormoranverordnung:
www.laves.niedersachsen.de,

Tiere, Binnenfischerei, Fischartenschutz

Briitende Kormorane
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SERVICEANGEBOTE

Eigene Fachberichte zum Bestellen oder zum Download

Tierschutz

» Tagungsbande zum Niederséichsischen Tierschutzsymposium

» Tierschutzleitlinie fiir die Mastrinderhaltung

> Tierschutzleitlinie fiir die Milchkuhhaltung

» Empfehlungen firr die ganzjihrige und saisonale Weidehaltung von Schafen
» Empfehlungen fiir die saisonale und ganzjihrige Weidehaltung von Rindern
» Empfehlungen zur Freilandhaltung von Pferden

P Tierschutzrelevante Mindestanforderungen fiir die intensive Putenmast
Binnenfischerei und Fischseuchenbekampfung

» Abwanderung von Fischen im Bereich von Wasserkraftanlagen

» Zur Sperrwirkung groBer Dilkeranlagen auf Fischwanderungen

» Flusskrebse in Niedersachsen

» Leitfaden fiir Fischereiaufseher

» Grundzige der fischereilichen Bewirtschaftung von Binnengewassern

» Funktionstiberpriifung der Fischaufstiegsanlagen an der Staustufe Geesthacht
» StBwasserfische in Niedersachsen

» Kleinfische in Niedersachsen — Hinweise zum Artenschutz

» Aquakultur und Fischseuchenbek&dmpfung in Niedersachsen

www.laves.niedersachsen.de, Service, Publikationen

Merkblatter, Leitfaden und Formulare zum Download
Umfangreiches Informationsmaterial zu den Bereichen Tiergesundheit, Schadlingsbekampfung,
Tierschutz und Binnenfischerei sind im Internet zu finden:

www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare Info- und Merkblatter

Weiteres Informationsmaterial zum Bereich Tierseuchenbekdmpfung findet sich unter:

www.tierseucheninfo.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare Info- und Merkblatter

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen
Niedersachsisches Tierschutzsymposium

Niedersachsisches Tiergesundheitssymposium
Sachkundelehrgang Zierfische

Workshop , Epidemiologische Ausbruchsuntersuchungen”
TSN-Schulungen und TSN-Multiplikatorenworkshops
Fortbildung , Qualifizierter Dienst” — Fischseuchenverordnung
Lehrgang , Elektrofischerei”

Workshop , Tierschutz bei der Betdubung und Tétung von Schlachttieren” (Rind, Schwein, Schaf)
Schwerpunkt: Uberwachung der Betdubung und Tétung
Seminar , Deeskalation und Eigenschutz fur Veterinarbehorden”

VvV VvV VvV VvV vVvVYw

www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Veranstaltungen
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Das Dezernat Futtermitteliberwachung befasst sich mit allen Ebenen der Futtermittelherstellung — von
der landwirtschaftlichen Produktion bis zum Verkauf von Futtermitteln fur Nutztiere und Heimtiere. Die
Mischfuttermittelproduktion Deutschlands findet zu mehr als 40 % im Agrarland Niedersachsen statt. Mit
der durch die Niedersachsische Landesregierung im Jahr 2013 beschlossenen Starkung des LAVES wurden
Futtermitteliberwachung und -untersuchung deutlich ausgebaut.

Die Uberwachung der Oko-Unternehmen erfolgt in
Deutschland grundsatzlich durch staatlich zugelas-
sene private Oko-Kontrollstellen; in Niedersachsen
ist dies auf nichthoheitliche Tatigkeiten beschrankt.
Das Dezernat Okologischer Landbau nimmt die
Uberwachung der Oko-Kontrollstellen (siehe Seite
51) sowie alle hoheitlichen Aufgaben gegentber

den Oko-Unternehmern wahr. Uberwachungstatig-
keiten des Dezernates Markttberwachung finden
in den Bereichen der EU-Vermarktungsnormen
fur Rind- und Schweinefleisch, Eier, Bruteier und
Geflugelfleisch, Obst und Gemuse sowie Wein und
neuerdings auch im Bereich Textilkennzeichnung
statt (siehe Seite 54).

Die Kontrollen finden schwerpunktmaBig in Erzeu-
gerbetrieben, Eierpackstellen und Schlachtbetrieben
sowie im GroBhandel und in den Verteilzentren des
Einzelhandels, den sogenannten Flaschenhalsen der
Vermarktung, statt. Dabei werden sowohl die Ein-
haltung der EU-einheitlichen Qualitatsnormen, Gu-
teeigenschaften und Handelsklassen als auch die
damit verbundene Zulassungs- und Registrierungs-
voraussetzungen gepruft.

Im Bereich des Weinbaus in Niedersachsen werden
die Weinanbauflachen kontrolliert, die Meldungen
der Weinanbauer in der Weinbaukartei erfasst und
die Abgaben fir den Weinbaufonds eingezogen.

ABTEILUNG 4
des LAVES

ZAHLEN AUF EINEN BLICK

» 66,57 \Vollzeitstellen
» 3.807 Andere Aufgaben®

» 4.343 Kontrollen
“u.a. hoheitliche Aufgaben, Beratungen
sowie Stellungnahmen/Berichte

Die Kontrolle der ordnungsgemaBen Kennzeich-
nung von Textilien auf allen Handelsstufen ist eben-
falls Aufgabe der Markttberwachung.

Auf der Basis eines Staatsvertrages nimmt das
LAVES die Aufgaben der Futtermittel- und der
Marktiberwachung auch im Bundesland Bremen
wahr. Das LAVES ist dabei in Niedersachsen und
Bremen grundsatzlich auf allen Handelsstufen der
Futtermittel- und MarktUberwachung zusténdig.
Die Uberwachung der EU-Vermarktungsnormen auf
der Einzelhandelsstufe ist in Niedersachsen jedoch
auf die Landkreise und kreisfreien Stadte Ubertragen
worden.
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Wesentliche Aufgaben:

Zulassungen, Registrierungen und Vollzug

Die Futtermitteltiberwachung erstreckt sich Uber alle
Ebenen der Futtermittelherstellung und des Handels
bis hin zu den landwirtschaftlichen Betrieben. Mit der
durch die Niedersachsische Landesregierung im Jahr
2013 beschlossenen Starkung des LAVES wurden
Futtermittellberwachung und -untersuchung deut-
lich ausgebaut. Im Dezernat Okologischer Landbau
sind alle hoheitlichen Téatigkeiten, die das Rechtsge-
biet betreffen, angesiedelt. Neben der Durchfiihrung
von Ordnungswidrigkeiten- und Verwaltungsverfah-
ren kommt der Uberwachung und der fachlichen Ko-
ordination der durch Landesverordnung autorisierten
Kontrollstellen besondere Bedeutung zu.

Uberwachungstatigkeiten des Dezernates Markt-
Uberwachung finden vor allem in den Marktsektoren
Rind- und Schweinefleisch, Eier, Bruteier und Gefli-
gelfleisch, Obst und Gemduse statt. In Erzeugerbetrie-
ben, Eierpackstellen und Schlachtbetrieben sowie im
GroBhandel und in den Verteilzentren des Einzelhan-
dels, den sogenannten Flaschenhélsen der Vermark-
tung, werden sowoh! die Einhaltung der EU-ein-
heitlichen Qualitdtsnormen, Giteeigenschaften und
Handelsklassen als auch die damit verbundenen Zu-
lassungs- und Registrierungsvoraussetzungen ge-
prift sowie Ordnungswidrigkeiten und Verwaltungs-
verfahren durchgefihrt.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

Im Dezernat Futtermitteliiberwachung
Amtliche Futtermitteliberwachung fur Nieder-
sachsen und Bremen gemaB den Vorschriften
des Futtermittelrechts und der Kontrollver-
ordnung (EU) Nr. 2017/625
Betriebskontrollen inklusive Dokumenten-
kontrolle der Futtermittelunternehmen
Kontrolle der Einhaltung von Kennzeichnungs-
vorschriften
Probenahmen und Bewertung der ent-
sprechenden Analyseergebnisse
Importkontrollen von Drittlandeinfuhren tber
niedersachsische Einlassstellen
Zulassung und Registrierung von Futtermittel-
unternehmen
Erstellung von Ausnahmegenehmigungen und
Exportbescheinigungen
. Cross Compliance”-Kontrollen in landwirt-
schaftlichen Betrieben
Umsetzung des EU-Schnellwarnsystems fur
Futtermittel

Im Dezernat Okologischer Landbau
Uberwachung der Tatigkeit privater Kontroll-
stellen hinsichtlich der Objektivitat und der
Wirksamkeit der Kontrollen im 6kologischen
Landbau

Erfassung der durch die Kontrollstellen festge-
stellten UnregelmaBigkeiten und VerstéB3e sowie
Sanktionierung, ggf. auch Entfernung des
Hinweises auf den 6kologischen Landbau
Entgegennahme der An-, Um-, Abmeldungen
der Unternehmen zum Kontrollverfahren
Uberwachung der Einhaltung der Meldepflicht
nach EG-Oko-Verordnung

Genehmigungen nach EG-Oko-Verordnung
Kontrollen der ordnungsgeméaBen Kennzeich-
nung mit den Begriffen ,Bio” und , Oko” sowie
des Vermerks Uber die im Kontrollverfahren
festgestellte Konformitat

Im Dezernat Marktiiberwachung
Uberwachung der Vermarktungsnormen aus der
Gemeinsamen Marktordnung (GMO) der EU
sowie nationaler Verordnungen in den Fachbe-
reichen Eier, Bruteier, Gefltgelfleisch, Obst und
Gemduse
Uberwachung der marktordnungsrechtlichen
Regelungen zu Wein, Schweine-, Rind- und
Schaffleisch
Exportkontrolle fur frisches Obst und Gemuse
(Ausstellen von Konformitatsbescheinigungen)
Uberwachung des Weinanbaus
Kontrollen zur Einhaltung der Vorschriften zur
Textilkennzeichnung

Registrierung von Legehennenbetrieben sowie
Bruteierbetrieben

Markt- und hygienerechtliche Zulassung von
Eierpackstellen

Zulassung besonderer Haltungsformen fir
Geflugelhalter und -schlachtbetriebe
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Preisfeststellung fur Rindfleisch und Schweine-
halften nach dem Fleischgesetz

Ausbildung und Zulassung von Klassifizierern
fur die Handelsklassen-Einreihung von Schlacht-
korpern sowie flr deren Gewichtsfeststellung

In allen drei Fachdezernaten: Durchfiihrung von Verwaltungs- und Ordnungswidrigkeitsverfahren

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

Insekten als Futtermittel
In den letzten Jahren haben die Diskussionen um die
Proteinquelle ,Insekten” im Futtermittelbereich zu-
genommen, zumal das VerfUtterungsverbot der
VO (EG) Nr. 999/2001 hinsichtlich tierischer Proteine
an Nutztiere durch die VO (EU) 2017/893 gelockert
wurde.

Seit 2018 besteht die Méglichkeit, verarbeitetes tie-
risches Nutzinsektenprotein als Futtermittel in der
Aquakultur einzusetzen.

Dabei sind die in der Verordnung implementierten
Auflagen hinsichtlich der Verwendung zu beachten.
Vor dem Einsatz des verarbeiteten Nutzinsektenpro-
teins sind verschiedene Zulassungs- bzw. Registrie-
rungspflichten zu beachten. Fur die Herstellung des
verarbeiten Nutzinsektenproteins sind in der EU sie-
ben verschiedene Insektenarten zur Herstellung von
verarbeitetem Nutzinsektenprotein zugelassen.

Futtermittelhersteller treiben die Idee der Nutzinsek-
ten als Proteinquellen weiter voran, mit dem Ziel,
zum Beispiel Gefligel mit Insektenmehl zu futtern.
So folgerichtig die Idee zu dieser Futterung er-
scheint, ist diese allerdings zurzeit nur im Rahmen
von wissenschaftlichen Versuchen moglich. Dies hat
unter anderem zur Folge, dass mit verarbeitetem
Nutzinsektenprotein gefuttertes Gefligel nicht der
Lebensmittelkette zugefuhrt werden darf. Fur die
Zukunft sind weitere Auflockerungen hinsichtlich
der Verfltterung an der Lebensmittelgewinnung
dienende Tiere geplant.

Die VO (EU) 2017/893 regelt, welche
Insektenarten fiir die Proteingewinnung
zugelassen sind.

Es handelt es sich um die Soldatenfliege
(Hermetia illucens), die Stubenfliege

(Musca domestica), den Mehlkafer (Tenebrio
molitor), den Getreideschimmelkafer (Alphitobi-
us diaperinus), das Heimchen (Acheta domes-
ticus), die Kurzflugelgrille (Gryllodes sigillatus)
und die Steppengrille (Gryllus assimilis).

Bei diesen Insekten handelt es sich um
.Nutzinsekten”, also Nutztiere, die wiederum
verschiedenen Vorschriften unterworfen sind.
So durfen beispielsweise in der Futterung nur
Produkte nichttierischen Ursprungs und defi-
nierte Produkte tierischen Ursprungs eingesetzt
werden. Das Futtersubstrat darf keine Gulle,
Kichen- und Speiseabfalle oder sonstigen
Abfalle enthalten.

Durch die Verordnung

(EG) Nr. 999/2001 werden
MaBnahmen getroffen, um
die Ubertragung von trans-
missiblen spongiformen
Enzephalopathien (TSE)
auf Menschen oder Tiere
u. a. durch das Verbot der
Verfitterung bestimmter
tierischer Proteine (z. B.
Blutprodukte, Fischmehl)
an einzelne Tierkategorien
zu verhindern.
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Bei Zearalenon handelt es
sich um ein Mykotoxin,
welches durch diverse
Fusarien-Arten (z. B.
Fusarium graminearum, cul-
morum ...) gebildet werden
kann und eine 6strogen-
artige Struktur besitzt. Am
empfindlichsten reagieren
weibliche Schweine auf
diesen Wirkstoff, unter
anderen mit Fruchtbar-
keitsstérungen, geringeren
WurfgroBen, verringertem
Ferkelgewicht und einer
erhohten Zahl an Aborten
sowie Veranderungen an
den Genitalorganen.

Fur Zearalenon sind aktuell
nur Orientierungswerte

in Mischfuttermitteln far
bestimmte Tierarten und
fur ausgewahlte Einzel-
futtermittel festgelegt,
keine gesetzlichen Grenz-
werte. Zuckerriiben
gehorten bislang nicht zu
den hier betrachteten

L Risikofriichten”.
Orientierungswerte far
Zearalenon gemaB der
Empfehlungen der EU-
Kommission (576/2006)
betragen fur Getreide und
Getreideerzeugnisse auBer
Maisnebenprodukte 2 mg
ZEAJKg, fur Maisneben-
produkten 3 mg ZEA/Kg.

Erhohte Zearalenon-Gehalte in Zuckerriiben-
schnitzeln der Ernte 2018
Durch die Selbstanzeige eines groBen Zuckerriben-
verarbeiters aus Niedersachsen wurde die amtliche
Futtermitteliberwachung Ende Februar 2019 auf
erhohte Gehalte an Zearalenon (ZEA) im Einzelfut-
termittel Zuckerriibenmelasseschnitzel aufmerksam.

Umgehend wurden alle amtlichen Futtermittelpro-
ben von Zuckerribenmelasseschnitzel der laufenden
Kampagne nachtraglich auf Zearalenon analysiert
(siehe Seite 103). Nachgewiesen wurden Gehalte
von 0,1 bis 0,3 Milligramm ZEA je Kilogramm Zu-
ckerribenmelasseschnitzel (bezogen auf 88 % Tro-
ckensubstanz). Als Ursache fir die erhdhten Gehalte
wird die Zuckerribenmotte in Verbindung mit star-
kem Hitzestress fur die Pflanze vermutet.

Die bekannten Orientierungswerte waren in Folge
Grundlage fur die Bewertung und das weitere Vor-
gehen: Einzelfuttermittel aus Zuckerriben, mit Ge-
halten an Zearalenon von dber 0,3 mg/kg, werden
nicht mehr als ,unverdorben, echt, unverfélscht,
zweckgeeignet und von handelsublicher Beschaf-
fenheit” eingestuft. In diesen Féllen ist der verant-
wortliche Futtermittelunternehmer verpflichtet, den
Abnehmer tber die erhdhten Gehalte an Zearalenon
zu informieren. Hiermit ist es ihm in Folge moglich,
Rationen risikoorientiert anzupassen, Einmischquo-
ten zu reduzieren und so bei der Verfitterung belas-
teter Partien negative Folgen fur die Tiergesundheit
auszuschlieBen.

2019 wurden der Futtermitteliberwachung keine
Schadensfalle aufgrund von tberhdhten Zearalenon-
Gehalten in Futtermitteln angezeigt.

Sauen reagieren am empfindlichsten auf Zearalenon

Audits durch Thailand und China in

Niedersachsen
Im Berichtszeitraum hat das Dezernat Futtermittel-
Uberwachung als zustandige Behorde je ein Audit
seitens des Konigreiches Thailand und der Volks-
republik China in Niedersachsen im Beisein der
Vertreter/-innen vom Bundesministerium fir Erndh-
rung und Landwirtschaft und Bundesamt fur Ver-
braucherschutz und Lebensmittelsicherheit begleitet.

Die thailandische Delegation Uberpriifte Betriebe,
in denen tierische Nebenprodukte der Kategorie 3
durch besondere, vorgeschriebene Verfahren zu Fut-
termittelausgangserzeugnissen verarbeitet werden,
die Thailand importieren mochte. Da hierbei nicht
nur die Prozesse innerhalb der Betriebe gepruft wur-
den, Ubernahm fir den Bereich der tierischen Ne-
benprodukte der zustandige Landkreis und fur den
Bereich der Futtermittelkontrolle das zustandige
Dezernat Futtermittelkontrolle die Darstellung der
amtlichen Uberwachungsschritte.

Die chinesische Delegation auditierte zwei groBe Zu-
ckerriibenfabriken, deren Produkte die Volksrepub-
lik als Futtermittel importieren mochte.

Im besonderen Fokus der Delegationen stand die
Uberprifung der implementierten Mechanismen
zur Verhinderung der Verschleppung von Quaranta-
neorganismen oder Tierseuchen nach China bezie-
hungsweise nach Thailand sowie die Uberwachung
der Ruckstandshéchstmengen von Pflanzenschutz-
mitteln oder anderen unerwinschten Stoffen.

Jahrestagung der Futtermitteliiber-
wachungsbehorden der Lander und des
Bundes in Braunschweig
Mehr als 250 Fachleute der deutschen Futtermittel-
Uberwachungsbehorden trafen sich vom 04. bis 06.
Juni in Braunschweig.

Organisiert wurde dieses institutionalisierte, viel be-
achtete Arbeitstreffen unter der Federfuhrung des
Referates Futtermittel, Ein-, Aus- und Durchfuhr des
Nds. Ministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und
Verbraucherschutz in Kooperation mit dem Dezer-
nat Futtermitteliberwachung des LAVES.

In ihrem GruBwort betonte Frau Ministerin Barbara
Otte-Kinast die wichtige Rolle, die die Futtermittel-
kontrolle fiir den Verbraucherschutz spielt.

In drei Fachforen wurden Aspekte zur Bewertung von
Untersuchungsergebnissen, zu speziellen Erfahrun-
gen aus den Bundeslandern und zur Umwidmung
von Lebensmitteln in Futtermittel diskutiert und
die Ergebnisse dem Gesamtauditorium prasentiert.
Fachvortrage stellten verschiedenste Facetten der
Futtermittelkontrolle dar: Unter anderem wurde ein
Blick auf rohes Heimtierfutter aus Sicht der Futter-
mitteluntersuchung geworfen oder die Gesprachs-
fahrung in amtlicher Kontrollfunktion thematisiert.
Die Aufgaben und Arbeitsweise der in Niedersach-
sen eingerichteten Schwerpunktstaatsanwaltschaft
wurden dargelegt sowie Forschungsergebnisse im
Futter- und Futterungsbereich vermittelt.

Kontrollbegleitung im 6kologischen

Landbau
Grundlage fur die Begleitung von Kontrollen stellt
Art. 27 (9) a) bis ¢) der VO (EG) Nr. 834/2007 dar.
So muss die Behorde sicherstellen, dass Kontrollen
von einer privaten Kontrollstelle objektiv und un-
abhéangig durchgefuhrt und als wirksam betrachtet
werden. Bei Kontrollen festgestellte VerstoBe oder
UnregelmaBigkeiten und daraufhin erforderliche
AbhilfemaBnahmen mussen an die Behorde gemel-
det werden.

Das Dezernat Okologischer Landbau fiihrt Kont-
rollbegleitungen durch. Auswahlkriterien sind un-
ter anderem die Anzahl Betriebe pro Kontrollstelle,
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Risikoeinstufung des Betriebs, neu zugelassene/-r
Inspekteur/-in und eine interne, jahrlich angepasste
Schwerpunktsetzung.

Wéhrend der Kontrolle haben Kontrollbegleiten-
de eine beobachtende Stellung. Treten im Rah-
men einer Kontrolle fachliche Fragen an den/die
Kontrollbegleiter/-in auf, kénnen diese wahrend oder
im Anschluss an die Kontrolle beantwortet werden.

Nach Kontrollabschluss findet ein Gesprach zwi-
schen Inspekteur/-in und Kontrollbegleiter/-in statt,
in dem Anmerkungen (positiv wie negativ) erfolgen.
Der Gesprachsinhalt wird in einem umfangreichen
Kontrollbegleitbericht (Bezug auf VO (EG) 834/2007,
DVO (EG) 889/2008 und VO 1235/2008) festgehal-
ten und an die Kontrollstelle gesandt. Wird wahrend
der Kontrolle ein VerstoB3 festgestellt, bearbeitet der/
die Kontrollbegleiter/-in diesen im Nachgang und
gegebenenfalls erfolgen Sanktionen.

VerstdBe und UnregelmaBigkeiten im

okologischen Landbau
Bei begleiteten Kontrollen wurden in tierhaltenden
Betrieben regelmaBig Mangel festgestellt. Unregel-
maBigkeiten werden nach Art. 30 der VO (EG) Nr.
834/2007 verhaltnismaBig bewertet. Ist ein VerstoB
schwerwiegend oder hat ein VerstoB3 langfristige
Auswirkungen, kann dies zu einer Entfernung des
Hinweises auf den dkologischen Landbau fir die be-
treffende Partie oder Erzeugung fihren. Bei einem
weniger schwerwiegenden Versto3 besteht zum
Beispiel die Moglichkeit, dass die betreffenden Tiere
erneut eine Umstellungszeit gemaB Art. 38 (1) der
VO (EG) Nr. 889/2008 durchlaufen missen.

Beispiel:

Ein Betrieb hat wahrend der Weideperiode seinen
Jungrindern keinen Freigeldnde- oder Weidezugang
gewahrt (VerstoB gegen Art. 14) b) iii) der VO (EG)
Nr. 834/2007 und 14 (2) der VO (EG) Nr. 889/2008).
Zunachst muss der Betrieb umgehend dafir sorgen,
dass den Rindern Weide- oder Freigeldndezugang ge-
wahrt wird. Diese Tiere verlieren lediglich zeitweise
ihren Biostatus, da der VerstoB als weniger schwer-
wiegend eingeordnet werden kann. Die betreffenden
Tiere konnen in diesem Fall nach 12 Monaten 6ko-
konformer Haltung wieder als 6kologisch gelten.
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2019 wurden bei Kontrollbegleitungen folgende
drei Mangel in der Rinderhaltung am haufigsten
festgestellt: mangelhafte Einstreu, fehlender Freige-
lande- bzw. Weidezugang und zu geringe Mindest-
stallflache.

Handelsklassen beim Gefliigelfleisch
Handelsklassen sind festgelegte Normen, die fur
Handel und Verbraucher/-innen die Qualitat von
landwirtschaftlichen Produkten transparent machen
sollen, so auch fir Geflugelfleisch. Hier gelten sie
fur Fleisch von Huhnern, Enten, Gansen, Trut- und
Perlhiihnern als ganze Schlachtkérper sowie fur be-
stimmte Teile. Der Zuschnitt ist also entscheidend,
ob die Ware in eine Handelsklasse einzustufen ist,
dementsprechend findet man im Handel Teilstlcke,
die mit und welche, die ohne Handelsklasse ver-
marktet werden mussen.

Fur Gefligel gibt es die Handelsklassen A und B, im
Einzelhandel ist faktisch jedoch nur Ware der Han-
delsklasse A zu finden.

Handelsklassenware muss mindestens folgende
Anforderungen erfiillen:
keine Blutspuren
kein Fremdgeruch
frei von sichtbaren Fremdstoffen, zum Beispiel
Schmutz
keine herausragende Knochen oder Quetschungen

Fiir die Handelsklasse A muss zusatzlich
gegeben sein:
Fleischfulle an Brust, Riicken und Schenkel
dinne gleichmaBige Fettschicht (bei Fruhmast-
gansen und Suppenhihnern auch dicker)
an Brust und Schenkel weder Quetschungen,
Beschadigungen noch Verfarbungen

Es gibt fur Geflugelfleisch die Angebotsformen
frisch, gefroren und tiefgefroren. Gefrorenes und
tiefgefrorenes Gefltgel darf nur minimale, an Brust
und Schenkel gar keine Frostbrandspuren zeigen.
Als frisch angebotenes Geflugelfleisch darf grund-
satzlich zu keiner Zeit gefroren gewesen sein.

Auslaufen der Ubergangsfrist fiir die betiu-
bungslose Ferkelkastration - Auswirkungen
auf die Vermarktung?
In Deutschland werden mannliche Ferkel derzeit
wenige Tage nach der Geburt betdubungslos kast-
riert. Dadurch wird verhindert, dass das Fleisch der
mannlichen Tiere einen strengen Geruch und Beige-
schmack bekommt.

Die betdubungslose Ferkelkastration ist nach einer
Verlangerung der Ubergangsfrist um weitere 2 Jahre
noch bis Ende 2020 erlaubt, dann endet die Uber-
gangsfrist endgultig.

Es stehen momentan folgende Alternativen

zur Verfiigung:

1. die Jungebermast,

2. die Impfung gegen den Geschlechtsgeruch

3. die chirurgische Kastration unter Schmerz-
ausschaltung in Vollnarkose (Injektionsnarkose,
Inhalationsnarkose mit Isofluran)
Die Kastration unter ortlicher Betaubung ist
tierschutz- und arzneimittelrechtlich derzeit in
Deutschland nicht méglich.

Neben dem Tierschutz spielt auch die Wirtschaftlich-
keit eine groBe Rolle. Alle Methoden haben Vor- und
Nachteile — allen gemein ist der héhere Aufwand
und damit hohere Kosten. Nach einer Untersuchung
des Thunen-Instituts schneidet die Impfung gegen
den Geschlechtsgeruch am besten ab. Problema-
tisch ist hier allerdings ebenso wie bei der Junge-
bermast, dass diese Tiere faktisch Eber sind und von
daher seitens der Schlachtbetriebe und Lebensmit-
telunternehmen zum Teil nur mit Abschldagen oder
gar nicht angenommen werden. Die chirurgische
Kastration verursacht hohere Kosten, diese Tiere
wulrden nach jetzigem Stand aber als Boérge auch
hohere Erlése bringen. Eine einheitliche Branchen-
regelung im Hinblick auf die Vermarktung der Tiere
ware hier wiinschenswert.

Anderungen im Eichrecht - Eiersortier-
maschinen nicht mehr eichpflichtig!
Am 8.5.2019 trat die Erste Verordnung zur An-
derung der Mess- und Eichverordnung (MessEV)
in Kraft. Demnach sind Eiersortiermaschinen ab
1.1.2020 nicht mehr eichpflichtig.

Die Verordnung (EG) Nr. 589/2008 fordert fur Eier-
packstellen gemaB Art. 5 Abs. 3 als Zulassungsvo-
raussetzungen eine Anlage zum Sortieren der Eier
nach Gewichtsklassen sowie eine oder mehrere
geeichte Waagen zum Wiegen der Eier. In der Ver-
gangenheit konnte auf geeichte Waagen verzichtet
werden, wenn eine geeichte Sortiermaschine vor-
handen war. Dies ist nicht mehr mdglich.

Der Packstellenbetreiber muss mit einer geeichten
Waage jederzeit die korrekte Sortierung der Eier
kontrollieren. Die geeichte Waage muss fur die Ei-
erverwiegung geeignet sein, dies bedeutet eine ge-
ringe Mindestlast von max. 30 Gramm und maximal
1-Gramm-Schritte in der Anzeige. Das LAVES emp-
fiehlt Packstellenbetreibern, im Sinne der betriebli-
chen Eigenverantwortung sogenannte ,Prifeier”
anzuschaffen, mit denen monatlich vor Beginn der
Sortierung das Sortierergebnis der Sortieranlage
kontrolliert werden sollte.  Es wird empfohlen, die
regelmaBigen Wartungsintervalle der Eiersortier-
maschinen einzuhalten und sie nach MaBgabe des
Handbuches zu betreiben. Zudem sollte taglich fur
die sortierten Eier mit einer angemessenen Stichpro-
be eine Gewichtskontrolle auf der geeichten Waage
durchgefiihrt und dokumentiert werden.

Weitere Informationen finden Sie beim
Mess- und Eichwesen Niedersachsen (MEN):
www.men.niedersachsen.de,
Suchworte: MessEGebV MessEV
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Saubere Eier — gesetzliche Qualitatsan-
forderungen und Verbrauchererwartungen
Gesetzliche Qualitatsanforderungen fur Eier sind in
Art. 2 VO 589/2008 beschrieben. Es wird zwischen
inneren und duBeren Qualitdtsanforderungen unter-

schieden.

Fur Verbraucher/-innen sind beide wichtig. Dabei sind
die duBeren Qualitdtsmerkmale offensichtlich und
beim Kauf der Eier fur jeden erkennbar. Fur Schale
und Kutikula der Eier der Guteklasse A gehort dazu,
dass sie sauber und unbeschadigt sind und eine
normale Form aufweisen.

Als sauber gilt ein Ei, wenn es keine sichtbaren Ver-
schmutzungen aufweist. Auf die Art der Verschmut-
zung kommt es nicht an. Blut, Kot, Staub, Eigelb, Ei-
weil oder Erde sind Verschmutzungen, die auf einem
Ei der Guteklasse A nicht vorkommen durfen.

Da es sich um ein Naturprodukt handelt und Eier in
Deutschland nicht gewaschen werden durfen, han-
delt es sich bei dem Merkmal ,sauber” um eine her-
ausragende Qualitatsanforderung.

Die gesetzlichen Qualitatsanforderungen gelten un-
abhangig von der Haltungsart der Legehennen. Eier
aus okologischer Erzeugung oder aus Freilandhaltung
mUssen genauso sauber sein wie Eier aus Boden- oder
Kafighaltung. Die von Verbraucher-/innen als Hinweis
auf okologische Erzeugung fehlinterpretierte anhaf-
tende Feder ist ebenso wenig ein Qualitatsmerkmal
wie anhaftender Schmutz oder Beschadigungen der
Eischale.

Ein sauberes Ei mit Erzeugercode

Link zu weiterfiihrenden Informationen:
www.laves.niedersachsen.de,
Suchworte: Mindestanforderungen Eier

Prifeier sind

kunstliche Eier mit
bestimmten Gewichten,
mit denen sich das
Sortierergebnis einer
Eiersortieranlage
Uberprifen lasst.

Kutikula oder Cuticula
(lat. Hautchen) bezeichnet
eine diinne Schutzschicht
an der Oberflache der
Eier, die das Eindringen
von Faulnisbakterien,
Schimmelpilzsporen und
Salmonellen durch die
Eischale verhindert.

Um diese naturliche
Schutzschicht zu erhalten,
werden Eier nicht
gewaschen.
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Textilkennzeichnung - eine neue Aufgabe
Seit Mai 2019 ist das LAVES fur die Marktiberwa-
chung der Textilkennzeichnung auf allen Vermark-
tungsebenen in Niedersachsen, einschlieBlich On-
line-Shops und Versandhandel, zusténdig.

Die Markttberwachung Uberprift die auf dem
Markt bereitgestellten Textilerzeugnisse anhand
von Stichproben auf ihre korrekte Etikettierung/
Kennzeichnung, die korrekte Angabe der Faserzu-
sammensetzung sowie die Handelsdokumente.

Ziel der Textilkennzeichnungsverordnung ist es,
durch einheitliche Regelung zur Kennzeichnung und
Etikettierung von Textilerzeugnissen den Verkehr
dieser Waren auf dem Binnenmarkt zu sichern und
zu verbessern. Die Vorschriften sind in allen Landern
der EU anzuwenden. Die Verordnung dient insbe-
sondere dem Verbraucherschutz. Verbraucher/-
innen sollen sich vor Kauf eines Textilerzeugnisses
Uber dessen Faserzusammensetzung sowie unter

anderem das Vorhandensein nicht textiler Teile tie-
rischen Ursprungs (z.B. Horn, Fell, Pelz oder Leder)
informieren konnen.

Auch in Katalogen und Prospekten, auf Verpackun-
gen, Etiketten und sonstiger Kennzeichnung ist die
Faserzusammensetzung der angebotenen Textiler-
zeugnisse so anzugeben, dass diese leicht lesbar,
sichtbar und deutlich erkennbar sind.

Die Marktiberwachung kann unter anderem anord-
nen, dass die Faserzusammensetzung von Textilien
Uberpruft, eine korrekte Kennzeichnung angebracht
oder unzureichend gekennzeichnete Textilien nicht
vermarktet werden. Ferner kann sie im Falle einer
Ordnungswidrigkeit ein BuBgeld von bis zu 10.000
Euro verhdngen.

Beanstandungen und Ahndungen in den

Dezernaten der Abteilung 4
In allen Dezernaten der Abteilung gehoéren zur
Uberwachung neben den Vor-Ort-Kontrollen auch
die Durchftihrung der Verwaltungsverfahren sowie
bei VerstdBen die Einleitung von Ordnungswidrig-
keiten-Verfahren. Je nach Rechtsgrundlage kénnen
diese mit der Festsetzung von GeldbuBen, Verwar-
nungen mit und ohne Verwarngeld sowie Vermark-
tungsverboten oder sonstigen MaBnahmen geahn-
det werden. Zur Durchsetzung der gesetzlichen
Vorgaben kommen hier auch die Verhdangung von
Zwangsgeldern oder die Erteilung von Auflagen zur
Anwendung.

In den Fallen, in denen ein Straftatbestand gegeben
sein kénnte, werden die Verfahren an die Staatsan-
waltschaft abgegeben.
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Hoheitliche Tatigkeiten der Abteilung 4 im Jahr 2019

Marktiberwachung

Dezernat Textil-
Fachbereich kenn- Futter-

Obst und Vieh und zeich- mittelUber-
Gemuse Geflugel | Bruteier Fleisch \WELIED] nung wachung

1. Betriebsstatten

1.1 Anzahl zu kontrollierender

Betriebe (einschl. LEH) 997 2.105 408 185 271 24 - 3.972 61.011
2. Inspektionen
2.1 Durchgefiihrte Inspektionen
fe'gfsct*::ei“r:agzsuu”r?j/ 775 1411 74 68 251 3 60 2342 2141
sonstiger Kontrollen)
22 gs:;:t’!:ﬁcgh:nmit 134 190 13 5 39 - 1 392 352
3. Probennahmen
3.1 Entnommene Proben 10 3 13 3.948
3.2 Beanstandungen 2 3 5 346
4. Weitere Tatigkeiten
4.1 Zulassungen = 76 6 = 10 = = 92 45
4.2 Registrierungen - 93 - 3 - - - 96 258

4.3 Exportzertifikate
(= Bescheinigungen und 49 - - - - - - 49 2.043
Verzichtserklarungen)

4.4 Vermarktungsverbote 7 31 2 - - - 3 43 18

4.5 Verwarnungen mit 5 - B B _ _ 5 18 132
Verwarngeld

4.6 BuBgeldbescheide 3 22 1 - 1 - - 27 146

Okologi- | Abteilung
scher 4
Landbau gesamt

3.412 68.395
186 4.669
= 744
= 3.961
= 351
= 137
= 354
= 2.092
12 73
6 156
2 175

SERVICEANGEBOTE

Merkblatter zum Download oder zum Bestellen

Umfangreiches Informationsmaterial sowie Antrdge und Formulare zu den Bereichen Futtermittel-
und Marktiiberwachung sowie Okologischer Landbau sind im Internet zu finden:
www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter

RegelmaBige Veroffentlichungen

» Veroffentlichung der amtlichen Preisfeststellungen:

www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Amtliche Preisfeststellungen

» Verzeichnis der registrierten und zugelassenen Futtermittelunternehmen in NI und HB
www.laves.niedersachsen.de, Futtermittel, Futtermittelhygieneverordnung

Bernd Casjens
Dr. Jona Freise
Antke Grauer
Marion Hermes
Ingo Herger

Sven Heyne

Thorge Meyer

Thomas Morler

Mario Reichert

Judith Schultz-Brummer
Helge Wiecking




Die Abteilung 5 des LAVES besteht aus sechs weitgehend spezialisierten Untersuchungseinrichtungen
in Niedersachsen: dem Lebensmittel- und Veterinarinstitut in Oldenburg, dem Lebensmittel- und
Veterinarinstitut an den zwei Standorten in Braunschweig und Hannover, dem Institut fir Fische und
Fischereierzeugnisse in Cuxhaven, dem Institut fir Bedarfsgegenstande in Lineburg, dem Futtermit-
telinstitut in Stade und dem Institut fur Bienenkunde in Celle. Fur die Wahrnehmung der Vorgesetz-
tenfunktion und die Koordinierung der Aufgaben zwischen den Instituten ist die Abteilungsleitung
mit einem kleinen Stab von Mitarbeitenden zustandig.

ABTEILUNG 5
des LAVES

LAVES-Untersuchungsinstitute leisten einen wichtigen
Beitrag in der Sicherung des Verbraucherschutzes und
des hohen Tiergesundheitsniveaus im Land.

Im Berichtsjahr hat sich die Beschaftigungssituation
bei Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern der Institute
weiter stabilisiert. Durch intensive Bemuhungen
der Personal-, Organisations- und Haushaltsdezer-
nate gelang es, ein LAVES-internes Personalstar-
kungsprogramm zu starten, welches in besonde-
rem Umfang in den nachsten Jahren den Instituten
zugutekommt. So wurden einzelne Personalstellen
zusatzlich bestimmten Schwerpunktbereichen zu-
gewiesen, wie beispielsweise Bedarfsgegenstande,
Fischartendifferenzierung, NMR (Kernspinresonanz-
spektroskopie) und Tierseuchendiagnostik. In ande-
ren Bereichen konnten befristete Stellen verstetigt
werden, zum Beispiel in der NGS-Diagnostik (Next
Generation Sequencing). Besonders hervorzuheben

ist die Hohergruppierung von Stellen des Laborhilfs-
dienstes in allen Instituten.

Die ausgewogene Verteilung der bereitgestellten
Investitionsmittel im Sinne der Innovationsférderung
stellte gerade im Jahr 2019 eine besondere Auf-
gabe dar. Die Investitionsmittel wurden nicht nur
fur die Ublichen  ErsatzbeschaffungsmaBnahmen,
sondern konsequent und im betrachtlichen Umfang
fur eine zukunftsorientierte Messgerateausstattung
eingesetzt (z.B. NGS, NMR, Pipettierroboter fir die
Diagnostik von Bienenseuchen).

Eine der wichtigsten Aufgaben des LAVES besteht
in der ausreichenden Bereitstellung von Untersu-
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Norddeutsche
Kooperation

Die Landeslabore der
Bundeslander Berlin,
Brandenburg, Bremen,
Hamburg, Mecklenburg-
Vorpommern, Niedersach-
sen und Schleswig-Holstein
arbeiten im Rahmen der
Norddeutschen Kooperation
(NOKO) auf verschiedenen
Gebieten der Lebens-
mitteliberwachung und
Tierseuchenbekampfung
zusammen. Neben dem
intensiven fachlichen
Austausch und der gegen-
seitigen Unterstlitzung bei
gréBeren Kontaminations-
geschehen im Futtermittel-
und Lebensmittelbereich
unterstttzen sich die Lan-

deslabore der NOKO gegen-

seitig bei der Untersuchung
von amtlichen Proben.
Spezialisierte Schwerpunkt-
labore und Kompetenzzen-
tren in den verschiedenen
Landeslaboren untersuchen
landertbergreifend Proben.

chungskapazitaten fir die kommunalen Lebensmit-
telUberwachungsbehorden.

Im Jahr 2019 wurde erstmals ein Kapazitats- und
Probencontrolling etabliert. Vierteljahrig werden
die warengruppenspezifischen Untersuchungska-
pazitaten den jeweiligen, mit dem Ministerium ver-
einbarten Sollprobenzahlen gegenilbergestellt. Die
Untersuchungskapazitaten der Institute waren nicht
nur ausreichend, sondern Ubertrafen in vielen Be-
reichen deutlich die Zielvorgaben. Der Dialogprozess
zwischen kommunalen Behérden und den Instituten
wurde erfolgreich fortgesetzt. Die Probenborse hat
sich erneut als stabile Plattform zur Koordination der
Probenahme bewahrt. Die Zahl der untersuchten Le-
bensmittelplanproben konnte gegeniber dem Vor-
jahr auf vergleichbarem Niveau gehalten werden.

Verschiedene Geschehen im Lebensmittel- und Fut-
termittelbereich forderten die Institute des LAVES
2019 besonders. So fuhrten Untersuchungen von
Proben mehrerer fleischverarbeitender Betriebe zu
Listeriennachweisen in Lebensmitteln. Die mit Riick-
stands- und Dioxinuntersuchungen befassten La-
bore waren in hohem MaBe durch Nachweise von
Ruckstdnden und Kontaminanten eingebunden.

Wesentliche Aufgaben:

Hier war insbesondere das IFF Cuxhaven im Zusam-
menhang mit dem Nachweis perfluorierter organi-
scher Substanzen (PFOS) in einem Flusslauf bei StRB-
wasserfischen gefordert (siehe Seite 91).

Um im Falle des erstmaligen Auftretens der Afrikani-
schen Schweinepest personell und geratetechnisch
vorbereitet zu sein, wurden in der Tierseuchendiag-
nostik verstarkt Vorbereitungen getroffen, die dann
erforderlichen Untersuchungskapazitdten bereitzu-
stellen. Sollte die Afrikanische Schweinepest sowohl
bei Hausschweinen als auch bei Wildschweinen in
Niedersachsen amtlich festgestellt werden, kénnen
die Standorte Oldenburg und Hannover gemeinsam
hinreichend Kapazitaten zur Verfigung stellen, um
eine rasche und effiziente Seuchenbekdmpfung zu
gewadbhrleisten. Bereits jetzt sind Rufbereitschafts-
systeme an beiden Standorten aktiviert worden, um
auch an Wochenenden oder Feiertagen die erfor-
derlichen Untersuchungen durchfiihren zu kénnen.

Die erfolgreiche Zusammenarbeit mit anderen
Landeslaboren im Rahmen der Norddeutschen
Kooperation (NOKO) wurde auch 2019 fortgesetzt.

Koordination von sechs Instituten

Die wesentlichen Aufgaben der Abteilungsleitung 5 des LAVES sind im Einzelnen:

RegelmaBiger fachlicher Austausch mit und
zwischen den Instituten in Bezug auf die
Bereitstellung von ausreichend Untersuchungs-
kapazitaten zur Erfllung der rechtlich determi-
nierten Zielvorgaben und der Zielvereinbarungen
mit dem Ministerium

Sicherstellung einer effizienten Kommunikation
mit und zwischen den Instituten

Vertretung der Institutsangelegenheiten
gegeniber dem Présidium

Koordination der organisatorischen, personellen
und haushalterischen Grundsatzangelegenheiten
der Institute gemaB Geschaftsverteilungsplan
Fachliche Koordination von Projekten zu
Forschung und Entwicklung

Koordination des Probentransportes zwischen
kommunalen Uberwachungsbehorden und den
Instituten

Koordination von landertbergreifenden
Kooperationen, insbesondere Angelegenheiten
der Norddeutschen Kooperation im
Untersuchungsbereich

Unterstiitzung der Lebensmitteltiberwachungs-
behorden bei der Aufklarung lebensmittelbe-
dingter Krankheitsausbrtiche

Unterstltzung der risikoorientierten Probennahme
und Probenbdrse

Abteilung 5 des LAVES //

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

Authentizitatsuntersuchungen - mehr als nur

Herkunftsanalytik
Die seit 14.12.2019 geltende neue Kontrollverord-
nung (VO (EU) 2017/625) tragt der Bekampfung von
Food Fraud (Lebensmittelkriminalitat) starker als bis-
her Rechnung. Verbraucherinnen und Verbraucher
sind zunehmend bereit, fir Lebensmittel mehr Geld
zu bezahlen, wenn diese bestimmte Siegel oder spe-
zielle Auslobungen tragen. Aber was tun, wenn nicht
das drin ist, was drauf steht: Ist die Biomilch wirklich
,bio”? Ist, wie beworben, echte Vanille in dem Vanil-
leeis? Wurde der Honig verfalscht? Kommt der Spar-
gel tatsachlich aus Nienburg?

Es gibt unzahlige Moglichkeiten zur Tauschung, gera-
de durch verfalschte Lebensmittel. Diese gehen nicht
zwangslaufig mit einer Gesundheitsgefahr einher,
wie zum Beispiel 1986 im Glykol-Wein-Skandal, doch
zahlen die Kunden am Ende nicht fir das, was Sie
meinen, gekauft zu haben (, Pferdefleischskandal”).
In den Laboren des LAVES befasst man sich daher seit
langem auch mit dem Schein und Sein von Lebens-
mitteln. Hierbei kommen die modernsten Verfahren
der Analytik zum Einsatz: Mit Hilfe sehr spezieller
Analyseverfahren kénnen die eingangs beschriebe-
nen Fragen zum Schutz der Verbraucherinnen und
Verbraucher mit detektivischem Gespir beantwortet
werden. Um auch in Zukunft den Lebensmitteln mit
den neusten Methoden auf den Zahn fihlen zu kén-
nen, hat das LAVES sein Untersuchungsspektrum mit
Next Generation Sequencing (NGS) und Nuclear Ma-
gnetic Resonance spectroscopy (NMR) um zwei wei-
tere vielversprechende Ansdtze erweitert.

Zum Start der Sequenzierung: Beladen des MiSeq
(Next-Generation-Sequenzierer) mit der Sequenzierkartusche.

Probentransportsystem des LAVES 2019
Die Lebensmitteltiberwachung ruht in Niedersachsen
auf zwei Saulen: dem Vollzug auf Ebene der kommu-
nalen Behorden und der Untersuchung im LAVES als
amtlichem Kontrolllabor.

Eine zentrale Herausforderung in diesem System ist
die Organisation und Koordination des reibungsfrei-
en Zusammenspiels aller beteiligten Akteure. Dabei
stellen die kommunalen Behdrden den Transport zum
nachstgelegenen Institut sicher und das LAVES ist fir
den eventuell erforderlichen Weitertransport an das
Institut verantwortlich, in dem die entsprechende
Matrix untersucht werden kann. Die Institute fungie-
ren als Probeannahmestelle oder als Weiterleitungs-
station.

Die kommunalen Behérden liefern die amtlichen Pro-
ben mittels beauftragter Transportunternehmen und
auch durch eigenes Personal zum nachstgelegenen
Standort des LAVES. Das LAVES bedient sich fur alle
Fahrten eines einzigen Dienstleisters.

Das gesamte logistische Transportvolumen betrug im
Jahr 2019 insgesamt mehr als 70.000 transportierte
Einheiten (Probenkisten) innerhalb des LAVES. Dies
stellt eine Steigerung um rund 15% im Vergleich
zum Vorjahr dar. Dies und weiteres Optimierungspo-
tenzial nahm die zustandige Abteilung 5 des LAVES
zum Anlass, das derzeitige Gesamtkonzept in Bezug
auf Effektivitat, Zuverlassigkeit und Rechtssicherheit
zu Uberprifen und gegebenenfalls Veranderungen
anzustoBen.

Thomas Hauschild
Dr. Matthias Kramer
Dr. Marc Volkmann
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Lebensmittel- und
Veterinarinstitut
Oldenburg

Lebensmittel- und Veterinarinstitut (LVI) Oldenburg —
Zusammenfihrung analytischer Kompetenzen an einem

Standort ZAHLEN AUF EINEN BLICK

» 186,11 Vollzeitstellen

Nach langer Planungs- und Bauzeit konnte im Jahr 2019 das Laborneubauprojekt auf dem Institutscam-
pus im Oldenburger Stadtsiiden mit einer teilweisen Inbetriebnahme ausgewahlter Laborbereiche in die
Endphase der Fertigstellung Gbergehen. Ein reibungsloser Umzug der Fachbereiche Serologie und Hygiene-
untersuchungen im vierten Quartal ermdglichte die rasche Aufnahme der Untersuchungstatigkeiten in den . ’ . “U.a. Beratungen sowie Stellungnahmen/
neuen Raumlichkeiten. Die Umziige der weiteren Fachbereiche finden im ersten Quartal 2020 statt. Damit e - el v Berichte
ist die lang ersehnte rdumliche Zusammenfihrung aller Untersuchungsbereiche des LVI Oldenburg an i - » >
einem Standort in greifbare Nahe gerlickt. In den neuen Raumlichkeiten werden zukinftig serologische,
virologische, pathologische, mikrobiologische und molekularbiologische Untersuchungen auf Tierkrank-
heiten und Zoonoseerreger sowie Rickstandsuntersuchungen auf Tierarzneimittel durchgeftihrt. Um tier-

schutzrechtliche Untersuchungen vornehmen zu kénnen, wurde eine moderne Sektionshalle errichtet.

Das Tagesgeschaft des LVI Oldenburg war davon ge-
pragt, VerstoBe gegen geltendes Lebensmittel- und
Tiergesundheitsrecht aufzudecken und den zustan-
digen Uberwachungsbehérden mit entsprechender
Untersuchungs- und Beratungsexpertise zur Seite zu
stehen. Zudem wurden zahlreiche europaische und
nationale Uberwachungs- und Monitoringprogram-
me mit hohem Zielerreichungsgrad erfullt. Basis aller
Untersuchungen war die stete Anwendung, Weiter-
entwicklung und Neuetablierung von modernen La-
bormethoden.

Nachdem im ersten Quartal 2019 die neue Akkredi-
tierungsurkunde durch die DAkkS Gberreicht wurde,
standen im Bereich der Qualitatssicherung alle Zei-
chen auf Uberarbeitung des Systems zur Erfiillung
der neuen Normanforderungen der DIN EN ISO/IEC
17025:2018. Diese Umstellung konnte im Oktober
mit der Absolvierung des Systemaudits erfolgreich
abgeschlossen werden. Die internen Ablaufe des LVI
Oldenburg wurden zuséatzlich durch drei externe Au-
dits Uberpruft: Die US-amerikanische Aufsichtsbe-
horde FSIS prifte die mikrobiologische Untersu-
chung von Fleischerzeugnissen, die fur den Export in
die USA vorgesehen sind. China und Stdkorea ent-
sandten jeweils Inspektionsteams, um die Einhal-
tung von Anforderungen zum Export von Gefligel-
fleisch zu Uberprufen. Das LVI Oldenburg konnte
zum Erfolg der Audits jeweils beitragen.

Ein besonderes Kooperationsprojekt konnte im Be-
reich der Analytik der Pflanzenschutzmittel beglei-
tet werden. Zwei Mitarbeitende der staatlichen Kon-
trollstelle aus Ghana lernten in einer zweiwdchigen
Hospitation die Untersuchung von Lebensmitteln
auf Pflanzenschutzmittelriickstande nach européi-
schen Standards kennen.

Als im November 2019 vier Grindwale an der nieder-
sachsischen Nordseekiste strandeten, konnte das
Pathologie-Team des LVI Oldenburg die Sektion der
Wale effektiv durchfihren, sodass schnell ein Aus-
schluss einer Gefahrdung von Mensch, Tier und Um-
welt durch die Kadaver erfolgen konnte.

Die hohe Leistungsbereitschaft des Institus musste
sich auch durch die Untersuchung zahlreicher Fleisch-
erzeugnisproben und Umgebungsproben im Zu-
sammenhang mit Listeriennachweisen in mehreren
niedersachsischen fleischverarbeitenden Unternehmen
unter Beweis stellen.

Diese besonderen Ereignisse mit einer sehr hohen
Erwartung der Offentlichkeit an schnelle und kom-
petente Untersuchungsabldufe sind nur durch die
hohe Einsatzbereitschaft der Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter des LVI Oldenburg zu meistern.

Wesentliche Aufgaben: Untersuchung tierischer
Lebensmittel, Diagnostik und Untersuchung in Sachen

Tiergesundheit

Im LVI Oldenburg werden im Bereich der amtlichen
Lebensmitteluntersuchung neben einigen unverar-
beiteten Lebensmitteln aus der Landwirtschaft auch
viele verarbeitete Lebensmittel untersucht. Hinzu
kommt die Spezialanalytik, auch als Service fur die
anderen Institute des LAVES.

Das LVI Oldenburg Gbernimmt vielfaltige Aufgaben
in Sachen Tiergesundheit. Dazu gehdrt die Diagnos-
tik von Tierseuchen (pathologisch, mikrobiologisch,
molekularbiologisch, virologisch, serologisch, histo-
logisch) sowie von infektidsen Tierkrankheiten bei

Nutz-, Haus- und einigen Wildtieren. Besondere
Schwerpunkte liegen hier im Bereich der Untersu-
chung von anzeigepflichtigen Tierseuchen und
meldepflichtigen Tierkrankheiten.

Zu den weiteren Tatigkeiten zahlen Uberpriifungen
im Hinblick auf das Einhalten der Anforderungen des
Tierschutzes, die fachliche Beratung der Einsender
(Veterinarmediziner/-innen der Landkreise und be-
auftragte Tierarzte/-innen) sowie das Erarbeiten von
Stellungnahmen fir vorgesetzte oder andere Dienst-
stellen.
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Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

Amtliche Untersuchung (sensorisch, chemisch,
histologisch, mikrobiologisch) und rechtliche
Beurteilung folgender Lebensmittel:
Fleisch, Fleischerzeugnisse und Wurstwaren
frisches Obst, Gemuse und Kartoffeln
Kase und Erzeugnisse aus Kase
Milch und Milcherzeugnisse
Sauglingsnahrung
Speiseeis
Amtliche Diagnostik von anzeigepflichtigen
Tierseuchen, meldepflichtigen Krankheiten und
Zoonosen (serologisch, molekularbiologisch,
mikrobiologisch, virologisch, histologisch,
pathologisch)
Amtliche Untersuchung und Begutachtung
tierschutzrelevanter Objekte
Spezielle Analytik
Dioxine, PCB und bestimmte andere
organische Kontaminanten
Pflanzenschutzmittelriickstande
Authentizitatsprafungen mittels
Stabilisotopenanalyse

Radioaktivitatsmessungen in Lebensmitteln
Untersuchung von Erzeugnissen lebens-
mittelliefernder Tiere auf Ruckstande
(Arzneimittel, verbotene oder nicht zugelas-
sene Stoffe, zugelassene Stoffe)
Amtliche Untersuchung von Betriebskontroll-
proben aus lebensmittelbe- und -verarbeitenden
Betrieben
Erarbeiten von Stellungnahmen und Durch-
fuhren fachlicher Beratungen zu allen oben
genannten Lebensmitteln und Analyseverfahren
Landesweite koordinierende Aufgaben bei der
Qualitatssicherung in Trichinenuntersuchungs-
stellen
Ausbildung von Biologielaboranten/-innen und
Chemielaboranten/-innen; Mitwirken bei der
Ausbildung und Prafung von
Lebensmittelchemikern/-innen;
Mitwirken bei der Ausbildung von Veterinaren/-
innen
Angewandte Forschung, Entwicklung und
Methodenentwicklung

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

Neue Aufgabe in der Pathologie - Marine
Sauger
Mit Einzug in die neue Sektionshalle am Standort
Kreyenbrick Gbernimmt der Fachbereich Pathologie
des LVI Oldenburg die Sektion mariner Sauger.

Im November 2019 strandeten vier adulte Grindwa-
le im niedersachsischen Wattenmeer. Um eine még-
liche Gefahr fur Mensch und Tier auszuschlieBen,
wurde eine Sektion der Tiere durchgefthrt. Es han-
delte sich um Langflossen-Grindwale, die laut Lite-
raturangaben die am haufigsten in Strandungen in-
volvierte Walart sind.

Die Wale befanden sich in einem guten Allgemein-
und Erndhrungszustand. Der Magen-Darmtrakt war
vollkommen leer. Nahrungs- oder Fremdkdrperbe-
standteile konnten nicht nachgewiesen werden.

Es ist anzunehmen, dass sich die Tiere in die Nord-
see verirrt haben, nachfolgend gestrandet und an
einem daraus resultierenden Herz-Kreislauf-Versa-
gen verendet sind.

Ein Probenspektrum wurde in Kooperation mit dem
LVI Hannover, dem IFF Cuxhaven, der Universitat
Potsdam und der TiHo Hannover auf mdgliche
Krankheitserreger und Gewebsveranderungen un-
tersucht.

Es ergaben sich keine Anhaltspunkte flr eine Er-
krankung, eine allgemeine Schwachung oder eine
traumatische Einwirkung. Tierseuchenerreger wur-
den nicht nachgewiesen.

Mit Hilfe der Rickstandsanalytik konnten sehr hohe
Konzentrationen an ndl-PCB, Palaren sowie DDT

nachgewiesen werden und im Rahmen der Elemen-
tanalytik wurden extrem hohe Gehalte an Quecksil-
ber und Cadmium im Leber- und Nierengewebe
festgestellt.

Differenzialdiagnostisch ist eine Beeintrachtigung
der Tiere aufgrund dieser hohen Schadstoffbelas-
tungen nicht auszuschlieBen.
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Sektion eines Grindwals auf Juist durch einen Veterindrpathologen

In der Literatur werden unterschiedlichste Griinde fiir Walstrandungen genannt:
» im flachen Epipelagial kénnen sich Zahnwale mit Hilfe der Echolokation haufig nur eingeschrankt

orientieren
P Unterwasserlarm-Emissionen

v v

der Wale

Flucht vor Pradatoren (Haie, Orcas)
Folgen des Leittieres (,,social following”)

v v vV VvV

marine Erdbeben

Nachweis von Verotoxin-bildenden E. coli in
Kéalbern und Jungrindern — Untersuchungen
im Rahmen der AVV-Zoonosen-Lebensmit-
telkette
Enterohdmorrhagische E. coli (EHEC) sind Veroto-
xin- bzw. Shigatoxin-produzierende E. coli (STEC/
VTEC). Sie bilden starke Zellgifte, die beim Men-
schen schwere Erkrankungen hervorrufen kénnen.
Es kann zu teilweise blutigem Durchfall und dem
hamolytisch-urdmischen Syndrom (HUS) kommen,
das zu Nierenversagen fuhren kann. Fir eine Infekti-
on reichen wenige EHEC (10-100) aus.

Fur VTEC wurden 2015 bei Mastkalbern und
Jungrindern am Schlachthof Nachweisraten von 24
bis 27 % ermittelt; die Belastung bei Rindfleisch lag
2013 bei 2% (BfR 2019). Um den weiteren Trend
zu beobachten, wurden nach Zoonosen-Stichpro-
benplan 2019 im LVI Oldenburg 196 Blinddarmkot-
proben von Mastkalbern und Jungrindern auf VTEC
gepriift.

Die Proben wurden gemaf den Vorgaben des Bun-
desinstituts fur Risikobewertung (BfR) im Zoonosen-

Sonar der Schifffahrt, insbesondere des Militars
hohe Sonnenaktivitat beeinflusst das Magnetfeld der Erde und damit auch den Orientierungssinn

Veranderungen der Meeresoberflachentemperatur; Algenbliten etc.

Verirren nach der Jagd auf Tintenfische oder Fischschwarme in Untiefen

Stichprobenplan 2019 mit Differenzierung von 50
Einzelkolonien je Probe untersucht. In 99 Proben
(50,5 %) wurden VTEC nachgewiesen. Zur Auslo-
tung einer Verbesserung der Methode wurden von
den 97 negativen Proben jeweils weitere 50 Kolonien
auf Gene fur die Verotoxin-Bildung getestet. 18
Proben (18,6 %) waren in dieser erweiterten Un-
tersuchung positiv. Der zusatzliche Untersuchungs-
aufwand von circa zwei Stunden pro Probe steht in
einem guten Verhaltnis zum erzielten Ergebnis.

Insgesamt wurden in 117 (59,7 %) der 196 eingesand-
ten Proben Verotoxin-bildende E. coli nachgewiesen.

Verotoxin-bildende E. coli auf CHROMagar™ STEC
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GemaB Erlass des
niedersachsischen Land-
wirtschaftsministeriums ist
im Zeitraum 2020/2021

ein bestimmter Anteil von
Mastrindern in allen Mast-
bestdnden und gemischten
Bestanden auf BHV-1 zu
untersuchen. Daflr kénnen
Fleischsaftproben herange-
zogen werden.

Nachweis der Hamorrhagischen Septikamie

in Niedersachsen
Die Hamorrhagische Septikamie (HS), auch als Wild-
und Rinderseuche bezeichnet, ist eine oft akut bis
perakut verlaufende Erkrankung der Haus- und
Wildwiederkduer sowie Haus- und Wildschweine.
Plotzliches Fieber, Unterhautddeme, Atemnot und/
oder blutige Durchfélle sind Symptome der durch
das Bakterium Pasteurella multocida, Kapseltyp B
(Pm.B) hervorgerufenen HS. Die in den Tropen
und Subtropen vorkommende Erkrankung galt in
Deutschland als getilgt. Seit etwa zehn Jahren wird
in Europa, u.a. in Nordostdeutschland, vermehrt
Uber Nachweise berichtet. Da keine Anzeige- und
Meldepflicht besteht, liegen Daten zur Verbreitung
nicht vor.

Im LVI Oldenburg wurde Pm.B 2019 in zwei ver-
schiedenen Zusammenhdngen isoliert. Der erste
Nachweis erfolgte im Januar bei zwei verendet
aufgefundenen Wildschweinen aus dem Landkreis
Verden. Die pathologisch-anatomische Untersu-
chung ergab unter anderem nekrotisierende Bron-
chopneumonien und Kehlgangsentziindungen. Der
zweite Nachweis erfolgte im September aus Nasen-
tupfern von Rindern aus dem Landkreis Stade. Be-
troffene Tiere wurden auf der Weide tot aufgefun-
den, verendeten mit hochgradiger Atemnot, Fieber
und Kehlgangsédemen bzw. wurden euthanasiert.
Es wurde ein mittelgradiger Gehalt an typischen
Kolonien isoliert. Die Speziesidentifizierung erfolgte
mittels Massenspektrometrie, der Nachweis des HS-
typischen Kapselgens mittels PCR am Landeslabor
Berlin-Brandenburg.

Aufgrund dieser Nachweise sowie nach Berichten
anderer Mikrobiologen ist aktuell vom Vorhanden-
sein des Erregers in Niedersachsen auszugehen.

Untersuchung von Fleischsaftproben auf

BHV-1: erste Erfahrungen aus der Praxis
Immer wieder aufkommende BHV-1-Ausbriiche ha-
ben trotz BHV-1-Freiheit die Vermutung nahegelegt,
dass gerade auch in Rinder-Mastbetrieben weiterhin
BHV-1-Virus vorkommt und in den entsprechenden
Mastabteilungen stetig zirkuliert. Eine regelméaBige
Untersuchung auf BHV-1-Antikorper im Rahmen der
BHV-1-Monitoring-Untersuchungen ist gerade bei
alteren Mastbullen (alter als neun Monate) beson-
ders aus Arbeitsschutzgrinden sehr problematisch
und wird daher nur in Ausnahmeféllen durchge-
fihrt. Auch eine Blutentnahme am Schlachthof ge-
staltet sich bei derartigen Mastbullen grundsatzlich
sehr schwierig.

Um gerade bei dieser Tierkategorie auf BHV-1 un-
tersuchen zu kénnen, konnte in einer Pilotstudie am
LVI Braunschweig/Hannover in Kooperation mit dem
Nationalen Referenzlabor fir BHV-1 am Friedrich-
Loeffler-Institut die Eignung von Muskelgewebe aus
definierten Entnahmestellen wie Zwerchfellpfeiler
gezeigt werden.

Vor diesem Hintergrund wurden im LVI Oldenburg
2019 insgesamt 440 Muskelgewebsproben aus 15
verschiedenen Betrieben serologisch auf das Vor-
handensein von BHV-1-Antikérpern untersucht.
Bei Fleischsaftproben aus insgesamt vier Betrieben
konnten BHV-1-Antikdrper nachgewiesen werden.
Nachuntersuchungen Uber Blutproben bestatigten
die Ergebnisse der Fleischsaftproben.

Die ersten Erfahrungen bei Einsatz von Fleischsaft-
proben zeigen somit, dass auch Muskelgewebs-
proben zur BHV-1-Diagnostik bei Mastrindern gut
geeignet sind und eine wichtige zuséatzliche Unter-
suchungsmaoglichkeit darstellen.

Kennzeichnung von panierten Schnitzeln
Durch den steigenden Bedarf an Convenience-
Lebensmitteln hat sich der Markt fir panierte
Schnitzel in den letzten Jahren stark entwickelt.
Im Jahr 2019 wurden 77 Proben aus dieser Pro-
duktgruppe untersucht. Hierbei handelte es sich um
56 Proben gegarte sowie 21 Proben rohe Schnitzel,
die gekuhlt oder tiefgefroren in den Verkehr ge-
bracht wurden. Bei den gegarten Erzeugnissen wur-

den Schnitzel der Tierarten Schwein, Hahnchen und
Pute untersucht. Bei den rohen Schnitzeln handelte
es sich um Schweine- und Kalbsschnitzel.

Diese Produktgruppe wies eine ungewodhnlich hohe
Beanstandungsquote auf. Dies liegt in erster Linie
daran, dass neben ,Schnitzel” meistens weitere
Angaben in der Bezeichnung verpflichtend sind
wie beispielsweise , mit Flissigwirzung”, , gegart”
oder ,paniert”. Die alleinige Angabe ,Schnitzel”
ist nicht ausreichend, selbst wenn an anderer Stel-
le auf der Verpackung die weiteren Bestandteile
der vollstandigen Bezeichnung genannt werden.
Dariber hinaus darf die Angabe ,Schnitzel” durch
eine Uberdimensionale Art der Darstellung nicht von
den weiteren verpflichtenden Bestandteilen der Be-
zeichnung soweit ablenken, dass Verbraucher/-innen
diese gar nicht wahrnehmen.

Bei 39 Proben (50,6 %) wurden die Bezeichnungen
als nicht den Vorgaben entsprechend bemangelt.
Entweder fehlte die Angabe der FlUssigwlrzung
ganz oder die Art der Angabe der verpflichtenden
Bestandteile der Bezeichnung war nicht korrekt.

Bei der industriellen Herstellung von Schnitzeln
wird in der Regel zunachst Wasser mit Salz
und weiteren Zutaten in das Fleisch einge-
spritzt (, Flussigwirzung”). Durch intensives
Mengen im sogenannten Tumbler wird die
Zellstruktur aufgeweicht und das zugesetzte
Wasser intensiv.am Muskeleiwei3 gebunden.

Es entsteht ein weiches Fleisch, das von
Verbraucher/-innen als zart und saftig emp-
funden wird. Beim anschlieBenden Garprozess
verliert das Schnitzel dieses Wasser teilweise
wieder.

Da sich derart behandeltes Fleisch sensorisch
merklich von einem nativen Fleisch unterschei-
det, muss die Behandlung mit FlUssigwiirzung
aus der Bezeichnung des Schnitzels hervorge-
hen, damit Verbraucher/-innen ausreichend
informiert werden.
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Fleischerzeugnisse und Wurstwaren aus
Werbeaktionen
Im Jahr 2019 wurden 85 Proben aus der Wochen-
werbung und fir die Oster- beziehungsweise Weih-
nachtszeit untersucht. Es sollte ermittelt werden, ob
in diesem Produktbereich Mangel haufiger auftreten
als bei Standardprodukten.

31 der 85 Proben wurden aus verschiedenen Grin-
den bemangelt. Bei elf Proben wurden irrefihrende
Angaben festgestellt. Hierbei war zum Beispiel bei
.Frikadellen” nicht aus der Bezeichnung erkenn-
bar, dass feinzerkleinertes Fleisch verarbeitet wurde.
Bei ,Kochschinken” fehlte der Hinweis, dass das
Erzeugnis aus kleineren Stlicken zusammengeflgt
wurde. Darlber hinaus traten unkorrekte Nahrwert-
angaben auf.

Auf drei Rohwdrsten wurde mit , glutenfrei” ge-
worben, obwohl Ublicherweise alle Rohwidirste als
glutenfrei gelten. Diese Art der Werbung wurde als
irrefihrende Werbung mit Selbstverstandlichkeit be-
urteilt.

Bei zwolf Proben wurden Kennzeichnungsmaéangel
wie zu geringe SchriftgroBen oder unkorrekte Zuta-
tenverzeichnisse festgestellt. Dartiber hinaus fehlte
bei funf Proben die vorgeschriebene Kenntlichma-
chung von Zusatzstoffen bei der losen Abgabe.

Zusammenfassend bleibt festzustellen, dass Produk-
te aus besonderen Werbeaktionen dieselben Mangel
aufwiesen, wie sie dhnlich haufig auch bei Standard-
produkten auftreten.
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Nachweis pathogener Campylobacter in

tiefgefrorenen Suppenhiihnern
Seit Jahren werden bakterielle Durchfallerkrankun-
gen in Deutschland am haufigsten durch Infektio-
nen mit Campylobacter verursacht. Der Verzehr von
unzureichend durchgegartem Huhnerfleisch oder
verzehrfertigen Lebensmitteln, die in Kontakt mit
rohem Huhnerfleisch waren, gelten heute als hau-
figste Infektionsquelle.

Parallel dazu ist die Nachweisrate dieser pathoge-
nen Keime bei Hihnern und Hihnerfleisch in den
letzten Jahren stetig gestiegen. Im Jahr 2018 wurden
129 Proben Hahnchenfleisch untersucht, in 75 Pro-
ben (58,1 %) wurden pathogene Campylobacter
nachgewiesen. 2019 wurden aus 116 Proben Hahn-
chenfleisch 76-mal (65,5 %) Campylobacter isoliert.

Ubertroffen wird dieses Untersuchungsergebnis von
im Jahr 2019 durchgefiihrten Untersuchungen an
tiefgefrorenen Suppenhthnern. 46 (93,9 %) der 49
untersuchten Hihner waren mit pathogenen Cam-
pylobactern kontaminiert.

Neben MaBnahmen zur Reduktion der Campy-
lobacter in den Gefligelbestdnden scheinen hier
MaBnahmen zur Verbesserung der bestehenden
Schlachthygiene von Huhnern dringend geboten.
Neben zahlreichen ,kritischen Hygienepunkten” im
Schlachtprozess wie beispielsweise kontaminiertes
Brihwasser oder die Eviszeration ist auch der noch
Ubliche Einsatz sogenannter Spin Chiller (Tauchkth-
lung) zum Herunterkhlen der Schlachtkérper als
Kreuzkontaminationsquelle zu diskutieren.

Hygienestatus und chemische Zusammen-

setzung von selbst hergestellten Burgerpatties
Die Zahl der hoherpreisigen und zum Teil als Edel-
Burger-Restaurants beworbenen Betriebe ist in den
letzten Jahren gestiegen. Diese werben vor allem
mit hochwertigen Zutaten und selbstgemachten
Patties (runde Scheiben aus Rinderhackfleisch). Im
Rahmen eines Projektes wurden insgesamt 26 rohe
Rindfleischpatties aus solchen Restaurants mikrobio-
logisch und chemisch untersucht.

Beefburger enthalten gemaB allgemeiner Verbrau-
chererwartung auBer Rindfleisch gegebenenfalls

Salz und Gewilirze, ansonsten keine weiteren Zuta-
ten. Zwei Patties wichen aufgrund des Zusatzes von
Wasser und Starke sowie der Unterschreitung von
wertgebenden Bestandteilen in ihrer Zusammenset-
zung von dieser Beschaffenheit derart ab, dass ihre
Bezeichnung als irrefihrend fur Verbraucher/-innen
beurteilt wurde.

Die Kenntlichmachung von Zusatzstoffen und Aller-
genen muss auch bei loser Abgabe in ausreichen-
der Form erfolgen. In finf Fallen war diese unzu-
reichend. Zudem konnte in einer Probe ein nicht
zugelassener Zusatzstoff nachgewiesen werden.

Der Hygienestatus von neun Proben (ca. 35 %) war
auffallig, wobei finf Proben aufgrund von mikrobiell
bedingtem Verderb als nicht zum Verzehr geeignet
beurteilt wurden. Vier weitere Patties wiesen hohe
Keimgehalte insbesondere an Pseudomonaden auf,
die auf schlechtes Hygienemanagement im Betrieb
hindeuten.

Untersuchung auf Listerien in fleischhaltigen

und verzehrsfertigen (Ready-to-eat-)

Produkten
Listerien koénnen in rohen Lebensmitteln wie
Rohmilch(-kase) oder in fermentierten Fleischwaren
(Rohwurst und Rohpokelwaren) auftreten. Da Liste-
rien in der Umwelt weit verbreitet sind, konnen sie
auch in das Umfeld von lebensmittelverarbeitenden
Betrieben gelangen. Durch mangelnde Betriebs-
hygiene besteht die Gefahr einer Ubertragung auf
das Lebensmittel. Listerien sind zudem in der Lage,

sich bei sehr niedrigen Temperaturen zu vermehren.
Werden Ready-to-eat-(RTE)-Lebensmittel nach der
Verarbeitung mit Listerien kontaminiert, kénnen sie
eine magliche Infektionsquelle flr Listeriose sein.
Verzehrsfertige Lebensmittel, die mehr als 100 Ko-
lonie-bildende Einheiten je Gramm (KbE/qg) Listeria
(L.) monocytogenes enthalten, werden als nicht
sicher beurteilt. 60 Proben Fleischerzeugnisse, die
ohne Erhitzen direkt verzehrt werden und somit
RTE-Produkten zugeordnet werden, wurden 2019
untersucht. Hierzu zahlten Erzeugnisse wie gegarte
(Mini)-Schnitzel, Frikadellen, Frikadellenballchen
und Chicken Nuggets. In zwei dieser RTE-Produkte
wurde L. monocytogenes in 25 Gramm nachgewie-
sen. Dabei lag die ermittelte Keimzahl jeweils unter-
halb des Grenzwertes von 100 KbE/g.

Insgesamt wurden 2019 rund 490 Fleisch- und Flei-
scherzeugnisse als Planproben auf Listerien unter-
sucht.

Was sind Listerien?

Listerien sind kleine, stabchenférmige Bakterien,
die zur Vermehrung nur geringe Anspriiche

an ihre Umgebung stellen und deshalb weit
verbreitet in der Umwelt vorkommen. Unter
sieben Listeria-Spezies ist L. monocytogenes die
weitaus bedeutendste humanpathogene Spe-
zies. Besonders gefahrdet durch eine Infektion
mit Listerien sind Sauglinge, altere Menschen,
Personen mit Erkrankungen, Patienten unter
immunsuppressiver Therapie sowie Schwangere.

Die Listeriose duBert sich in grippeahnlichen
Symptomen wie Fieber, Muskel-, Kopf- und
Gliederschmerzen. In einzelnen Fallen kann sie
auch mit Magen-Darm-Beschwerden beginnen.
Ein schwerer Krankheitsverlauf kann zu Blutver-
giftung und Gehirn- oder Gehirnhautentziin-
dung fuhren und tédlich enden.

Rechtliche Vorgaben zur regelmaBigen Untersu-
chung von verzehrfertigen Lebensmitteln auf

L. monocytogenes existieren, aber auch Hygiene-
und Stufenkontrollen im Produktionsumfeld
spielen eine sehr wichtige Rolle zur Ermittlung
von Infektionsquellen.
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Pravalenz von Trueperella pyogenes bei der

bakteriologischen Fleischuntersuchung (BU)
Trueperella (T.) pyogenes (vormals Arcanobacterium
pyogenes) ist ein unbewegliches, grampositives
koryneformes Bakterium ohne Katalaseaktivitat. T.
pyogenes ist als Kommensale auf Haut und Schleim-
hauten der oberen Atemwege, Magen-Darm- oder
Urogenitaltrakte von Tieren anzutreffen. Bei Men-
schen wurde der Erreger nie als Kommensale isoliert.
Bei Tieren kann T. pyogenes die Ursache flr eine
Vielzahl von eitrigen Infektionen sein.

Humaninfektionen sind selten, kénnen aber Endo-
karditis, Meningitis, Abszesse, Arthritis, Empyem
und Pneumonien bis Sepsis verursachen. Beson-
ders gefdhrdet sind Patienten mit geschwachtem
Immunsystem. Eine Tier-Mensch-Ubertragung von
T. pyogenes ist nicht bewiesen, wird aber als wahr-
scheinlich angenommen.

Im Rahmen der bakteriologischen Fleischunter-
suchung (nach AVV LmH, Anl. 4) wurden im Jahr
2019 im LVI Oldenburg insgesamt 437 Probensatze
(BU-Proben) — 334 von Rindern und 103 von
Schweinen — untersucht. Bei 50 Probensatzen von
Rindern und 3 Probensatzen von Schweinen wurde
T. pyogenes nachgewiesen. In 29 Fallen hatte der Er-
reger bereits mehrere Organe befallen (Bakteridmie).
Betroffene Organe waren hauptsachlich Herz, Niere
und Lymphknoten.

Die Ergebnisse zeigen, dass T. pyogenes kein selte-
ner Befund ist. Im Jahr 2019 wurde in 14,9 % der
untersuchten Rinder-BU-Proben und in 2,9% der
untersuchten Schweine-BU-Proben T. pyogenes
nachgewiesen.

Literatur:

Bauerfeind, et. al. (2013): Zoonosen. Zwischen

Tier und Mensch Ubertragbare Infektionskrankheiten.
4. Auflage. KéIn: Deutscher Arzte-Verlag

Rzewuska M, Kwiecien E, Chrobak-Chmiel D,
Kizerwetter-Swida M, Stefariska |, Gieryriska M.
Pathogenicity and Virulence of Trueperella pyogenes: A
Review. Int J Mol Sci. 2019 Jun 4:20(11).

Pravalenz

Die Pravalenz gibt an,

wie viele Individuen

einer Population zu einem
bestimmten Zeitpunkt

an einer bestimmten
Krankheit erkrankt sind
(Krankheitshaufigkeit).

Kommensale

Ein Kommensale ist ein

Gast, der vom Wirt lebt,
ohne ihn zu schadigen.
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Blei (Pb) ist ein toxisches
Element ohne physiologi-
schen Nutzen.

Bei Kindern steht die
Neurotoxizitat im Vorder-
grund, bei Erwachsenen

die Schadigung der Nieren
sowie Herz-Kreislauf-Effekte.
Fur Blei kann keine sichere
Aufnahmemenge, die
gesundheitlich unbedenklich
ist, angegeben werden.
Daher sollte die Exposition
so weit wie moglich vermie-
den werden.

Blei in Fleisch und Wurst mit Wildfleisch-

Anteil
Beim Erlegen von Wild mit bleihaltiger Munition
kann partikuldres Blei ins Gewebe streuen und zu
hohen Rickstandsgehalten im Fleisch und daraus
hergestellten Fleischerzeugnissen fuhren. Aufgrund
der inhomogenen Verteilung der mikroskopisch
kleinen Fragmente muss bei solchen Proben das ge-
samte Probenmaterial aufgearbeitet werden, was
einen erhohten Zeit- und Chemikalieneinsatz (kon-
zentrierte Salpetersaure) erfordert.

In der VO (EG) 1881/2006 ist fur Blei (Pb) in Fleisch
von Rind, Schwein, Geflligel, Schaf ein Hochstge-
halt von 0,1 mg/kg festgelegt. Fur Wildfleisch gibt
es hingegen keine Pb-Hochstmenge.

Aufgrund der Toxizitat von Blei und der bekannten
Munitionsproblematik empfiehlt das Bundesinstitut
fur Risikobewertung, dass Kinder, Schwangere und
Frauen in gebarfahigem Alter auf den Verzehr von
mit bleihaltiger Munition erlegtem Wildbret verzich-
ten sollten.

2018/2019 wurden neun Wurstwaren mit Wildan-
teil sowie zehn Proben Wildschweinfleisch auf Blei
untersucht. In sechs Proben wurden Pb-Gehalte
zwischen 0,5 und 35 mg/kg festgestellt, drei Pro-
ben (Wildschweinfleisch, Wild-Pastete, Wild-Burger)
wurden beanstandet.

Auf Initiative Niedersachsens wird im Jahr 2020 Blei
in Wurstwaren mit Wild bundesweit im Rahmen des
Monitorings untersucht.

Skyr - ein fettarmes und eiweiBreiches
Milchprodukt
Bei den 24 untersuchten Proben Skyr handelte es
sich um reinen Skyr und um Produkte mit Frucht-
oder Vanillezubereitungen. Alle Erzeugnisse stamm-
ten aus Deutschland.

Die Fettgehalte lagen zwischen 0,1 und 0,4 % und
die EiweiBgehalte zwischen 8,3 und 10,4 %. Auf
allen Verpackungen wurde werbend auf den hohen
EiweiB- und geringen Fettgehalt hingewiesen und
sie erfillten die dafir in der Health-Claims-Verord-
nung vorgeschriebenen Bedingungen.

Die aromatisierten Produkte enthielten laut Deklara-
tion zwischen 15 und 20 % Frucht- bzw. Vanillezu-
bereitung. Wobei die Menge der Fruchtzubereitung
alleine keine Aussage dartber ermdéglicht, wie vie-
le Frichte tatsachlich eingesetzt wurden, da in der
Zubereitung noch weitere Zutaten wie Zucker, Ver-
dickungsmittel und Aromen enthalten sein kénnen.
Erfreulicherweise war auf allen Skyrs mit Fruchtzu-
bereitung zusatzlich die aussagekraftigere Angabe
zur Menge der enthaltenen Friichte vorhanden, die
laut Deklaration zwischen 7 und 10 % lag. Allerdings
enthielten alle neben der geschmackgebenden
Zutat Frucht auch Aromen und Verdickungsmittel.

Die Zuckergehalte der aromatisierten Erzeugnisse
lagen zwischen 6,4 und 8,8 %.

In drei Fallen ergaben sich Auffalligkeiten: Bei einem
Skyr mit Vanillezubereitung waren nur sehr geringe
Mengen an Aromakomponenten nachweisbar und
auf zwei Verpackungen fehlte die nach Kase-Verord-
nung vorgeschriebene Angabe zur Fettgehaltsstufe.

Skyr ist ein Milchprodukt, das traditionell aus
Island stammt, aber auch in Deutschland her-
gestellt und vermarktet wird. Es wird unter der
Bezeichnung ,Frischkase, Magerstufe” angebo-
ten und aus entrahmter Kuhmilch unter Zusatz
von Milchsaurebakterien sowie (urspriinglich)
Lab hergestellt. Es enthalt wenig Fett und hat
einen hohen EiweiBgehalt.

Dioxine und polychlorierte Biphenyle (PCB)

in Mozzarella
2019 wurden im LVI Oldenburg 31 Mozzarella-Pro-
ben auf den Gehalt an Dioxinen, dioxindhnlichen
PCB und nicht-dioxinahnlichen PCB untersucht. Es
handelte sich um 25 Proben Mozzarella aus Kuh-
milch und sechs Proben Mozzarella aus Buffelmilch.
Drei Proben Mozzarella aus Kuhmilch waren als
fettreduziert” bzw. , leicht” deklariert.

Laut Verordnung (EG) 1881/2006 gilt fur Milcher-
zeugnisse ein Hochstgehalt fur Dioxine (in pg WHO-
PCDD/F-TEQ/g Fett) von 2,5 pg/g Fett. Alle Mozza-
rella-Proben lagen mit Gehalten zwischen 0,07 bis
0,28 pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett deutlich unter
diesem Hochstgehalt.

Auch der Héchstgehalt fur die Summe aus Dioxinen
und dioxindhnlichen PCB (in pg WHO-PCDD/F-PCB-
TEQ/g Fett) von 5,5 pg/g Fett wurde von den Mozza-
rella-Proben mit Gehalten von 0,27 bis 0,8 pg WHO-
PCDD/F-PCB-TEQ/g Fett deutlich unterschritten.

Der Hochstgehalt von 40 ng/g Fett fir die Summe
der sechs nicht-dioxindhnlichen PCB wurde eben-
falls von allen Proben mit Gehalten zwischen 0,77
bis 2,52 ng/g Fett eingehalten.

Hinsichtlich der Tierart ist bei den untersuchten Pa-
rametern kein merklicher Unterschied vorhanden.
Die festgestellten Gehalte fir Mozzarella aus Kuh-
und Buffelmilch lagen auf vergleichbar niedrigem
Niveau. Mozzarella aus der Milch dieser beiden Tier-
arten stellt demnach ein mit Dioxinen und PCB ge-
ring belastetes Lebensmittel dar.

Pflanzenschutzmittelriickstédnde in Honig
Das LVI Oldenburg hat im Monitoring 2019 insge-
samt 40 Blutenhonige, darunter 7 Biohonige, auf
Pflanzenschutzmittelrlickstdnde untersucht.

Aus deutscher Erzeugung kamen 23 Honigpro-
ben, darunter 22 Imkerhonige. 16 Proben waren
Mischungen von Honigen sonstiger Herkunft aus
Deutschland sowie EU- und/oder Nicht-EU-Landern.
Eine Probe kam aus Portugal.

In 28 Proben (70 %), darunter 21 deutsche Honige
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und 7 Honige sonstigen Ursprungs, waren Rlck-
stande nachweisbar. Hochstgehaltsiberschreitun-
gen wurden jedoch nicht festgestellt. Von insge-
samt neun verschiedenen Pestizidriickstanden war
Thiacloprid weitaus am haufigsten bestimmbar. Es
war in 15 Honigen aus Deutschland sowie in zwei
Honigproben sonstiger Herkunft enthalten. Keine
der 40 Honigproben enthielt Glyphosat.

Mehrfachrickstande mit zwei bis drei Wirkstoffen
wurden in acht Honigproben festgestellt. In einem
Bio-Friihlingsblutenhonig aus Niedersachsen waren
die im Okolandbau unzuléssigen Pestizide Thiacloprid
und Carbendazim in relativ hoher Konzentration
enthalten. Nach Priifung durch die Okokontrollstelle
wurde der Imkerei die weitere Vermarktung des
Honigs als ,Bio” gestattet, da der Eintrag unbeab-
sichtigt erfolgte.

Das im Lebensmittel- und Futtermittelgesetz-
buch (LFGB) definierte Monitoring ist ein System
wiederholter, bundesweiter Untersuchungen von
gesundheitlich unerwiinschten Stoffen, um eine
reprasentive Datengrundlage zur Verbraucherex-
position zu schaffen.

Thiacloprid ist ein Insektizid aus der Gruppe
der Neonicotinoide, das haufig im Rapsanbau
eingesetzt wird und so von den Bluten Uber die
Bienen in den Honig gelangen kann.

Carbendazim ist ein Fungizid sowie wirksamer
Metabolit anderer Benzimidazolfungizide.

Glyphosat ist ein weltweit eingesetztes
Totalherbizid.

Mozzarella ist ein
sogenannter Pasta-Filata-
Kése, der durch
Uberbriihen des
Kasebruchs mit heiBer
Molke oder Wasser
hergestellt wird.




Abteilung 5 des LAVES //

Haufigkeit nachgewiesener Rickstande nach Herklnften

18

Deutschland
M Sonstige

.

14 —

10 —

Neue Substanzen und neue Matrix in der

Untersuchung von Nitroimidazolen
Die Wirkstoffgruppe der Nitroimidazole wird zur Be-
handlung von Infektionen vor allem durch anaerobe
Bakterien und Protozoen sowohl in der Human- als
auch in der Tiermedizin eingesetzt. Insbesondere
der Wirkstoff Metronidazol ist ein weit verbreiteter
Vertreter dieser Gruppe.

Wegen ihrer moglicherweise krebserregenden Wir-
kung ist die Verwendung dieser Substanzen jedoch
in der Europaischen Union fur lebensmittelliefernde
Tiere verboten bzw. nicht zugelassen (Verordnung
(EU) Nr. 37/2010). Gleiches gilt in den USA und in
Kanada.

Um einen eventuellen illegalen Einsatz nachzuwei-
sen, werden die Nitroimidazole im Rahmen des Na-
tionalen Ruckstandskontrollplans (NRKP) in Plasma-
Proben lebensmittelliefernder Tiere untersucht.

Die Prifmethode zum Nachweis und zur Quantifi-
zierung der Nitroimidazole beziehungsweise ihrer
Abbauprodukte wurde im Zuge einer Neuentwick-
lung Uberarbeitet. So wurde erreicht, dass neben
einer schnelleren Bearbeitung auch weitere Wirk-
stoffe nachgewiesen werden kénnen. Die neuen Be-
dingungen lieBen sich zudem auf die Matrix Muskel
Ubertragen. Das Untersuchungsspektrum wurde so
erweitert und geht nun Uber die Forderungen des
NRKP hinaus, was einer Verbesserung des Verbrau-
cherschutzes entspricht.

Authentizitatsprifung bei deutschen

Erdbeeren
Bei saisonalen Lebensmitteln wie Erdbeeren
spielt die Herkunft fur die Kaufentscheidung der
Verbraucher/-innen eine groB3e Rolle, wobei zu Sai-
sonbeginn deutsche Ware besonders hochpreisig
angeboten wird. Dies ruft findige Handler auf den
Plan, die durch Deckung der ,Versorgungslicke”
durch leichter verfligbare ausléandische Ware ihre Ge-
winnmarge zu erhéhen versuchen (Food Fraud). Zur
Uberpriifung der Authentizitit deutscher Erdbeeren
untersuchte das LVI Oldenburg 2019 insgesamt 38
Erdbeerproben mittels Stabilisotopenanalyse.

18 Proben waren als deutsche Ware ausgegeben,
weitere 10 Proben wurden als authentisches Ver-
gleichsmaterial von niedersachsischen Freilandfel-
dern entnommen.
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Die restlichen 10 Proben stammten aus dem Aus-
land (Holland, Marokko, Spanien).

Die Stabilisotopenanalyse konnte bei vier Erdbeer-
proben mit Herkunftsangabe ,Deutschland” ein
abweichendes Kohlenstoffisotopenverhaltnis (6 C)
in der fettfreien Trockenmasse der Erdbeerntsschen
ermitteln (siehe Abbildung). Nachweislich wurde bei
diesen Proben eine Kultivierung in Gewachshausern
vorgenommen, bei der das als Verbrennungsgas
gebildete Kohlenstoffdioxid den &§C-Wert von Erd-
beerinhaltsstoffen modifiziert. Ein Gewachshausan-
bau mit Nutzung fossiler Brennstoffe zur Beheizung
findet sich haufig in den Niederlanden, kann aber
auch in Deutschland vorkommen. Daher ist der Be-
fund der Stabilisotopenanalyse durch Uberprifung
der Lieferkette und Vor-Ort-Kontrollen zwingend
abzusichern.

Streudiagramm zur Stabilisotopenanalyse des Kohlenstoff-
isotopenverhaltnisses in Erdbeerniisschen
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Herkunftsangabe (Probenzahl)

Deutschland/authentisch (10)
Deutschland/glaubwiirdig (14)
Deutschland/unglaubwurdig (4)
Niederlande (1)

Marokko (1)

Spanien (8)

SERVICEANGEBOTE

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen
Informations- und Fortbildungsveranstaltungen fur die Veterindrmediziner/-innen der Landkreise
im Einzugsgebiet des LVI Oldenburg, insbesondere zu Fragen der Tierseuchen- und Zoonosen-

bekdmpfung.

www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Veranstaltungen
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Lebensmittel- und
Veterinarinstitut
Braunschweig/Hannover

Lebensmittel- und Veterinarinstitut (LVI)

Braunschweig/Hannover
ZAHLEN AUF EINEN BLICK

Die feierliche Erdffnung der neuen Sektionshalle und anschlieBende Inbetriebnahme war einer der :
» 169,5 Vollzeitstellen

Hohepunkte im Jahr 2019. Den Kolleginnen und Kollegen in der Pathologie bieten sich jetzt sehr gute
Arbeitsbedingungen, den Veterindramtern nun endlich die Méglichkeit, auch GrofBtiere zur Sektion nach
Hannover einzusenden (siehe Seite 75).

"u.a. Beratungen sowie

Die Planungen fur einen Teilneubau am Standort  Mittelfristig soll ein Kompetenzzentrum , Authenti- Stellungnahmen/Berichte

Braunschweig sind ebenfalls weiter fortgeschritten,
sodass der Baubeginn fir 2021 realistisch erscheint.
Auch in der Routine gab es fur beide Institutsteile
zahlreiche anspruchsvolle Aufgaben:

Lebensmittelrechtlich war die Fille von Produkten mit
Cannabidiol-(CBD)-Zusatz ein Dauerbrenner. Von
Kaugummi Gber Nahrungserganzungsmittel bis hin
zu Erfrischungsgetréanken wurden Proben bearbeitet,
in denen CBD enthalten war. Zahlreiche Gutachten
sowie Stellungnahmen zum Thema waren zu erstel-
len (vgl. Verbraucherschutzbericht 2019).

Am Standort Braunschweig wurde 2018 die Metho-
de des Next Generation Sequencing (NGS ) etabliert,
um epidemiologische Zusammenhdnge zwischen
Humanerkrankungen und Bakterienisolaten aus
Lebensmitteln sowie auch in der Veterindrmedizin
Zusammenhange bei Ausbrichen von Erkrankun-
gen bei Tieren zu ermitteln. Mittlerweile hat sich der
Standort zu einem NGS-Kompetenzzentrum entwi-
ckelt. Das erste Verfahren wurde zur Akkreditierung
angemeldet. Durch diese Methode konnten bereits
Zusammenhange zwischen Erkrankungen durch Lis-
terien und Salmonellen und dem Nachweisen dieser
Bakterien in Lebensmitteln in Zusammenarbeit mit
dem Niedersachsischen Landesgesundheitsamt und
dem nationalen Referenzlabor in mehreren Féllen
erkannt werden. Damit ist die Herstellung von kau-
salen Zusammenhangen in Verbindung mit lebens-
mittelbedingten Krankheitsausbriichen nun in der
Routine moglich.

Mit der Anschaffung und Inbetriebnahme eines
NMR (Nuclear Magnetic Resonance, Kernspinreso-
nanz) wurde am Standort Braunschweig ein weite-
rer analytischer Schwerpunkt im LAVES geschaffen.

zitat” entstehen.

Bei den anzeigepflichtigen Tierseuchen und den
meldepflichtigen Tierkrankheiten wurden im Be-
richtsjahr zwar keine weiteren ,neuen” Erreger
diagnostiziert, die Planungen und Vorbereitungen
zu einem Ausbruch der Afrikanischen Schweinepest
nahmen aber einen breiten Raum ein. AuBerdem
wurden wieder zahlreiche Falle von Usutu-Virus-
Infektionen nachgewiesen. Daneben wurde eine
aufféllige Haufung von Tularamiefallen bei Hasen
festgestellt. Es gibt auch im Norddeutschen Tiefland
eine flachige Ausbreitung dieses Erregers mit zoono-
tischem Potenzial, wobei es offensichtlich auch Re-
gionen gibt, in denen der Tulardmieerreger haufiger
vorkommt.

Der Standort Hannover wird die Programme zur
Detektion von Erregern mit Bedeutung fir die
Haustierpopulation und auch zu Zoonoseerregern
fortsetzen und die Kooperationen in nationalen
und internationalen Verbtnden weiter auf hohem
Niveau halten.

Wesentliche Aufgaben am Standort Braunschweig:
Funktion als Spezialisten fur verarbeitete und flissige
Lebensmittel

Die Fachabteilungen in Braunschweig haben ihren Schwerpunkt in der Untersuchung von verarbeiteten
pflanzlichen und flussigen Lebensmitteln: Alles, was aus Getreide, Obst, Gemuse, Wrzmitteln oder Honig
hergestellt werden kann, gehort dazu — sowie alle flissigen Lebensmittel bis auf die Milch. Daneben sind das
Next Generation Sequencing und zuktnftig auch NMR-Analytik landesweite Schwerpunkte.

Die Aufgaben umfassen die amtliche Untersuchung ebenso wie die spezielle Analytik, die Durchfiihrung von

Betriebskontrollen und die Ausbildung und Prifung von Lebensmittelchemikern/-innen. Auch Forschung
und die Entwicklung neuer Methoden sind wichtige Bestandteile der Arbeit.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

Obst-, GemUse-, Kartoffel- und
Pilzerzeugnisse, frische Pilze, Olsaaten,

Amtliche Untersuchung (sensorisch, chemisch,
mikrobiologisch, molekularbiologisch) und

rechtliche Beurteilung folgender Lebensmittel:

Eier, Mayonnaise, Speisefette und -6le
Getreide/-erzeugnisse, Brot, Back-/
Teigwaren

Honig und stBe Aufstriche

Fertiggerichte

Suppen, SoBen
Nahrungserganzungsmittel, bilanzierte
Diaten, Reduktionskost, Sportlernahrung,
Zusatzstoffe

Schalenobst

Gewdrze, Wirzmittel, Aromen
Fruchtsafte/-nektare, alkoholfreie
Erfrischungsgetranke

Bier, Mineralwasser, Wein/-erzeugnisse,
Spirituosen

Feinkostsalate und StBspeisen
Speiseeis

Mikrobiologische Untersuchung von
frischem Obst und Gemuse
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Bestandteile von gentechnisch veranderten
Organismen (GVO) in Lebensmitteln, Saatgut

Spezielle Analytik landesweit:
Proteindifferenzierung, Nachweis von

Allergenen und Futtermitteln
Aromastoffe Radioaktivitdtsmessungen in Lebensmitteln und
Mykotoxine Bioindikatoren

Kontaminanten Biologische Testsysteme

Dartber hinaus fihren die Mitarbeiter/-innen Wein- und Betriebskontrollen durch und wirken mit bei der
Ausbildung und Priifung von Lebensmittelchemikern/-innen sowie bei Fortbildungen fur die Lebensmittel-
Uberwachungsbehorden.

T

Wesentliche Aufgaben am Standort Hannover:
Tiergesundheit und Lebensmittelsicherheit im Blick

Der Standort Hannover ist Schwerpunkt fur Wildtiererkrankungen. In zahlreichen Projekten und Kooperationen
werden wichtige Erkenntnisse zu verschiedenen Erregern, die Bedeutung fuir die Haustierpopulation und den
Menschen haben, gewonnen.

Am Standort werden auch Aufgaben in der Diagnostik und Bekampfung von Tierseuchen und anderen in-
fektiosen Tierkrankheiten, im Tierschutz sowie im direkten gesundheitlichen Verbraucherschutz wahrge-
nommen. Monitoring- und Bekampfungsprogramme zu anzeige- und meldepflichtigen Krankheiten sind
ebenfalls wichtige Tatigkeiten. Letztlich ist die kontinuierliche Bereitschaft, bei Ausbrichen von Tierseuchen
sofort in den Krisenmodus zu wechseln und groBe Probenzahlen zu untersuchen, eine Grundaufgabe.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:
Amtliche Diagnostik von anzeigepflichtigen Untersuchung von Erzeugnissen lebens-

Tierseuchen und meldepflichtigen Tierkrank- mittelliefernder Tiere auf Rickstande nicht

heiten sowie Zoonoseerregern zugelassener Stoffe

Landesweiter Schwerpunkt fir Untersuchungen Radioaktivitdtsmessungen in Lebensmitteln

auf Erkrankungen von Wildtieren und Fischen Entwicklung neuer Untersuchungsmethoden

Untersuchung und Begutachtung tierschutzre- und Forschung zu epidemiologischen

levanter Tatbestdnde Fragestellungen

Untersuchung von Betriebskontrollproben aus

lebensmittelbe- und -verarbeitenden Betrieben
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Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

Neubau einer Sektionshalle am Standort

Hannover
Nach etwas mehr als 2,5 Jahren Bauzeit wurde am
Standort Hannover ein neues Sektionsgebdude in
Betrieb genommen. Mit einer Gesamtflache von
rund 250 Quadratmetern ist nun in dem kubischen
Geb&ude Platz fur die Sektionshalle, Labor- und
Technikrdaume, Kahlzellen und Umkleiderdume ge-
schaffen worden. In dem alten Gebaude von 1968
standen lediglich 80 Quadratmeter zur Verfigung.
Viel zu wenig, um den heutigen Untersuchungsan-
forderungen gerecht zu werden. Auch der Arbeits-
schutz machte den Neubau erforderlich.

Schon ein gutes Jahr vor den ersten baulichen MaB-
nahmen wurden durch Wissenschaftler/-innen in
Zusammenarbeit mit den Architektur- und Ingenieur-
biros entsprechende Fragen zur Nutzung, zu techni-
schen Anforderungen und zur Arbeitssicherheit eror-
tert und entsprechende Bauplane gefertigt. Durch
das neue Gebadude ist es erstmalig moglich, am
Standort Hannover Obduktionen von GroBtieren zur
Tierseuchendiagnostik und zu Fragen beziglich des
Tierschutzes durchzuftihren. Dafur wurde unter an-
derem eine Schwerlastkrananlage mit ausfahrbarem
Ausleger und einer Hebeleistung von bis zu
1,6 Tonnen eingebaut.

Zur Verbesserung von Umwelt- und Sicherheitsstan-
dards wurden eine moderne Abwasserdesinfektion
und eine Beltftungsanlage mit Filter installiert. Durch
mobile Obduktionsplatze wurde die Flexibilitat er-
hoht, was im Tierseuchenkrisenfall die Abarbeitung
groBerer Tierzahlen sowie eine verbesserte gegensei-
tige Entlastung der Partnerinstitute im Bereich Patho-
logie erméglicht.

P

AuBenansicht Sektionshalle

Feierliche Eréffnung des Gebédudes durch den Présidenten des
LAVES, Prof. Dr. Haunhorst

Innenansicht Sektionshalle

Feuertod
Nach einem Laubenbrand wurde in Laubenndhe der
tote, verkohlte Tierkorper eines Hundes gefunden.
Um zu kléren, ob das Tier bei dem Brand ums Leben
kam oder bei Brandausbruch bereits tot war, wurde
das Tier dem LVI Braunschweig/Hannover, Standort
Hannover, zur Obduktion tbersandt.

Die Obduktion zeigte neben duBeren Anzeichen von
Verkohlung einen hochgradig erhéhten Gehalt an
Flussigkeit in den Lungenbldschen (Lungenddem).
Feingeweblich konnten in Anschnitten der Lunge
und der Luftrohre schwarzliche Partikel nachgewie-
sen werden. Zur Verifizierung, ob es sich bei den
schwarzlichen Partikeln tatsachlich um RuBpartikel
handelt, wurden die Praparate gebleicht und einer
sogenannten Kardasewitsch-Reaktion unterzogen.
Die Partikel lieBen sich weder bleichen — somit han-
delt es sich nicht um Melanin-Pigment — noch durch
die Kardasewitsch-Reaktion entfernen — was das
Vorliegen des sogenannte Formalin-Pigmentes aus-
schlieBt. Es muss sich somit bei den Partikeln um
RuBpartikel handeln.
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AbschlieBend konnte durch die Obduktion geklart
werden, dass der Hund tatsachlich wahrend des
Brandes in der Laube zu Tode kam und es sich bei
dem Fund nicht um ein sogenanntes Leichen-Dum-
ping handelte. Da es keine Hinweise auf eine rele-
vante Grunderkrankung des Tieres gab, ist anzuneh-
men, dass das Tier bei Ausbruch des Feuers nicht
mehr aus der Laube entkommen konnte.
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RuBpartikel auf der Schleimhaut der Luftréhre

Unterwegs mit Hund und Katze -

Untersuchung zur Wirksamkeit der

Tollwutimpfung
Fur die (Wieder-)Einreise von Hund, Katze und Frett-
chen in die EU gelten strenge Regeln bezlglich der
Tollwutuntersuchungen. Es muss sichergestellt sein,
dass vorausgegangene Tollwutimpfungen wirksam
waren und ein ausreichender Schutz besteht. Es gilt
zu verhindern, dass infizierte Tiere aus nicht tollwut-
freien Gebieten in die EU eingefihrt werden.

Die Tiere mussen demnach nicht nur eine gdltige
Tollwutimpfung vorweisen. Auch eine Uberpriifung
des Antikorpertiters und eine Wartefrist von drei Mo-
naten sind Voraussetzung fur die erstmalige Einreise
der Tiere in die EU.

Der Standort Hannover des LVI Braunschweig/Han-
nover ist ein seit Jahren zugelassenes Labor zur Toll-
wutantikérperbestimmung gemaB der Entscheidung
des Europaischen Rates Nr. 2000/258/EC und der
entsprechenden Vorgaben der EU-VO Nr. 576/2013.
Neben der korrekten Durchfihrung der Methodik,
die jahrlich vom europaischen Tollwutreferenzlabor
im Auftrag der EU Uberpruft wird, ist es ein Anliegen
des Instituts, als kompetenter Ansprechpartner durch
Aufklarung und Beratung von Tierbesitzern und -be-
sitzerinnen den Weg zu einer sicheren und legalen
Einfuhr aufzuzeigen.

Untersucht werden auBerdem Proben von Tieren, die
ohne die erforderlichen Nachweise im Rahmen der
EU-AuBengrenzentiberwachung (z.B. am Flughafen)
entdeckt und nachuntersucht werden massen.

Die Pflicht zur Untersuchung gilt auch fur Tiere,
die aus Deutschland (oder der EU) stammen und
nach einem Aufenthalt (z. B. einer Urlaubsreise)
in einen Nicht-EU-Staat (,,Nicht-gelistete Dritt-
lander”) wieder eingefiihrt werden sollen. Hier
sollte die Untersuchung unbedingt mit ausrei-
chendem Vorlauf vor Antritt der Reise eingeplant
werden, denn nur so kann die dreimonatige
Wartefrist vor der Wiedereinreise vermieden
werden. Der Antikorpertiter wird in den
Heimtierausweis des Tieres eingetragen und

das Ergebnis gilt nach momentaner Rechtslage
lebenslang, vorausgesetzt, das Tier wird regel-
maBig, innerhalb der vom Impfstoffhersteller
vorgegebenen Frist, nachgeimpft.

p

Aujeszkysche Krankheit bei Wildschweinen
in Niedersachsen 2011-2018
Im Zeitraum von 2011 bis 2018 wurden insgesamt
41.000 Blutproben von erlegten und tot aufgefunde-
nen Wildschweinen landesweit serologisch auf die
Aujeszkysche Krankheit (AK) untersucht. 514 Proben
(1,24 %) reagierten positiv beziehungsweise fraglich.

Erstmalig im November 2011 konnten Antikérper
bei vier Tieren nachgewiesen werden. Die Tiere
stammten aus einer kleinen Waldregion im Stdosten
von Niedersachsen nahe der Grenze zu Sachsen-An-
halt. Im Dezember 2012 gelang der Virusnachweis
im Rahmen des dafur aufgelegten , AK-Intensivmo-
nitorings” in diesem Gebiet. Die partielle Sequenzie-
rung, die am Friedrich-Loeffler-Institut durchgeftihrt
wurde, ergab eine 100-prozentige Sequenzidentitat
zu Schwarzwildisolaten aus Brandenburg, Sachsen-
Anhalt, Sachsen sowie zu Hundeisolaten aus Thirin-
gen. Die enge genetische Verwandtschaft des aus
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Niedersachsen isolierten Virus legt einen Zusammen-
hang zum Infektionsgeschehen beim Schwarzwild in
Ostdeutschland nahe. Seitdem breitet sich das Pseu-
dorabies-Virus (PRV) langsam in nordwestlicher und
stdlicher Richtung in der Wildschweinpopulation
Niedersachsens aus.

Haufigkeit nachgewiesener Rickstande nach Herkinften
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Serologische Nachweise der Aujeszkyschen Krankheit bei Wildschweinen in Niedersachsen (2011-2018),
kumulierte Darstellung der serologischen Nachweise mit der mittleren Schwarzwildjagd-Strecke je Gemeinde.
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Zoonose-Forschungsverbiinde: Beteiligung
des Lebensmittel- und Veterinarinstituts
Braunschweig/Hannover an Q-GAPS und
RoBoPub
Es besteht groBer Bedarf an Konzepten fir eine
nachhaltige Pravention, Diagnostik und Therapie von
Zoonosen. Daher werden durch das Bundesministe-
rium flr Bildung und Forschung im Nationalen For-
schungsnetz ,Zoonotische Infektionskrankheiten”
Verblinde gefordert, in denen Arbeitsgruppen aus
Human- und Veterindrmedizin, Lebensmittel- und
Umweltsektor, Wildtier- und Vektorbiologie unter
Einbindung des offentlichen Gesundheitsdienstes
und des gesundheitlichen Verbraucherschutzes zu-
sammenarbeiten. Das LVI Braunschweig/Hannover
am Standort Hannover ist an zwei Verbinden beteiligt.

Ziel des Q-GAPS-Verbundes ist die Erstellung eines
Q-Fieber-Leitfadens und -Risikobarometers —auf
Grundlage von Meldedaten aus Human- und Veteri-
narmedizin, die Entwicklung einer Internetplattform
und eines Monitoringsystems fur die Veterinarmedi-
zin sowie von Handlungsanweisungen bei einem Q-
Fieber-Ausbruch.

Im Verbund RoBoPub sollen Erkenntnisse tber die
Okologie der Hantavirus- und Leptospiren-tibertra-
genden Nager, die Epidemiologie, die Manifestation
und Diagnose der Zoonosen, Risikofaktoren sowie
Aspekte der Risikowahrnehmung von Arzten/Arztin-
nen und Bevolkerung untersucht werden. Daraus
resultierende Risikobewertungen sollen die Grundla-
ge fur Gefahrenkarten, Frihwarnmodule, Risikoma-
nagement und Gesundheitsempfehlungen bilden.

P Zoonosen sind von Tieren auf Menschen
beziehungsweise von Menschen auf Tiere
Ubertragbare Infektionskrankheiten.

P Beim One-Health-Konzept zum Manage-
ment von gesundheitlichen Risiken werden
verschiedene Komponenten berticksichtigt:
die Gesundheit des Menschen, die Gesund-
heit der Tiere, die Lebensmittelsicherheit,
der Umweltschutz und der Handel. Voraus-
setzung hierfur ist eine Zusammenarbeit
verschiedener Fachdisziplinen.

P Q-GAPS, ein Acronym aus ,Q fever — GermAn
Interdisciplinary Program for ReSearch”, ist ein
Verbund aus Wissenschaftlern und Wissen-
schaftlerinnen unterschiedlicher Fachgebiete
aus verschiedenen Institutionen, der Unter-
suchungen zur Epidemiologie, Immunologie,
Pathogenese, zu Monitoring und Kontrolle
der Zoonose Q-Fieber sowie zum Q-Fieber-
Fatigue-Syndrom durchfthrt (mehr Infor-
mationen auf www.qg-gaps.de). Q-Fieber
wird durch das Bakterium Coxiella burnetii
ausgeldst. Das Hauptreservoir bilden Wieder-
kauer wie Schafe, Ziegen und Rinder.

» Im Verbund RoBoPub, einem Acronym
aus ,Rodent-Borne-Pathogens-and-Public-
Health”, das heiBt Nagetier-Ubertragene
Krankheitserreger und 6ffentliche Gesund-
heit, wird zu Hantavirus- und Leptospiren-
Infektionen geforscht. Diese Zoonosen
kommen beim Menschen saisonal sowie in
manchen Jahren gehauft vor und werden
unter anderem von Nagetieren Ubertragen.
Die oft mild verlaufenden, einem ,,grippa-
len Infekt” &hnelnden Krankheitssymptome
sind unspezifisch, weshalb von einer hohen
Dunkelziffer nicht erkannter Erkrankungen
auszugehen ist. In manchen Fallen kann es zu
schweren Krankheitsverlaufen kommen, bei-
spielsweise durch Nierenfunktionsstérungen
bis hin zu Nierenversagen.

Untersuchung von Rohmilchkase aus nieder-

sachsischen Kasereien auf pathogene Keime
In Rohmilch kénnen pathogene Bakterien enthalten
sein. Da die zur Herstellung von Rohmilchkase ver-
wendete Milch keinem Erhitzungsschritt unterzogen
wird, konnen diese krankmachenden Keime auch im
Kase wiedergefunden werden.

Im Jahr 2019 wurden in Hannover 37 Proben
Rohmilchkdse aus 13 niedersdchsischen Kasereien
auf Salmonellen, Listeria (L.) monocytogenes, Shiga-
toxin-bildende Escherichia coli (STEC) und thermo-
phile Campylobacter spp. untersucht.

Davon zeigten 31 Proben einen unauffalligen Be-
fund.

L. monocytogenes wurde in einer Probe qualitativ
nachgewiesen, der Keimgehalt lag jedoch unter
100 koloniebildenden Einheiten je Gramm Lebens-
mittel (KbE/g), sodass zum Zeitpunkt der Untersu-
chung keine Gesundheitsgefahr von dem Kése aus-
ging. In derartigen Fallen muss das Unternehmen
nachweisen, dass der von ihm hergestellte Kase
auch am Ende des Mindesthaltbarkeitsdatums ei-
nen Keimgehalt von unter 100 KbE/g aufweist.

In funf Proben aus vier verschiedenen Betrieben
wurden STEC qualitativ nachgewiesen, worauf-
hin diese als gesundheitsschadlich beurteilt wurden.
Diese Keime koénnen im Darm des Menschen
Shigatoxine freisetzen, die Durchfalle bis hin zum
hamolytisch-urémischen Syndrom (HUS) hervorru-
fen kénnen. Besonders empfindlich sind Kleinkin-
der, alte Menschen, Schwangere und Menschen
mit einem geschwachten Immunsystem. Diese Per-
sonengruppen sollten unbedingt auf den Verzehr
von Rohmilchkése verzichten.

Bunte Eier — nicht nur zu Ostern, sondern
auch als Picknick-Eier beliebt
Im Jahr 2019 wurden am Standort Braunschweig
68 Proben ,Bunte Eier” untersucht. In der Oster-
zeit wurden Ostereier unter die Lupe genommen
und im Sommer die auch zu anderen Jahreszeiten
beliebten Picknick- oder Brotzeiteier.

Dabei wurden die Genusstauglichkeit wie Ausse-
hen, Geruch und Geschmack bei Probeneingang
und nach Lagerung am Ende des Mindesthaltbar-
keitsdatums, die Kennzeichnung und die eventuel-
le Verwendung von nicht deklarierten Farbstoffen
Uberpruft. Eine Probe bestand in der Regel aus 30
einzelnen Eiern.

Bei Eiern mit defekter Schale ist die Gefahr einer
vorzeitigen Verderbnis vor Ablauf des Mindest-
haltbarkeitsdatums gegeben, da Keime leichter
eindringen koénnen. Durch die Farbung und La-
ckierung der Eier fallt die defekte Schale nicht un-
mittelbar ins Auge und bleibt so unbemerkt. Ver-
braucherinnen und Verbraucher haben beim Kauf
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Anspruch auf intakte Eier, die bis zum Ende der
Mindesthaltbarkeit keine Verderbnis aufweisen.
Die Verantwortung dafur liegt bei dem Hersteller
beziehungsweise Inverkehrbringer der Eier.

34 Proben waren in Ordnung. Bei 34 Proben (50 %)
waren einzelne Eier bei Probeneingang (7 Félle)
und bei Ablauf des angegebenen Mindesthaltbar-
keitsdatums (30 Falle) verdorben. Verdorbene Eier
wurden als stBlich, hefig, garig und teilweise ver-
schimmelt beschrieben.

Nicht deklarierte oder unzuldssige Farbstoffe wur-
den nicht festgestellt. Zwei Proben hatten Kenn-
zeichnungsmangel.

Glutamat in Suppen aus asiatischen Restau-
rants: Was ist dran am China-Restaurant-
Syndrom?
2019 wurden am Standort Braunschweig 66 zu-
bereitete Suppen aus der asiatischen Gastronomie
u.a. auf Glutaminsaure und Allergene untersucht.
Nur 21 (32 %) Proben waren vollig ohne Mangel.

Das Salz der Glutaminsaure, Glutamat, ist ein be-
liebter Geschmacksverstarker in der asiatischen Ku-
che. Glutaminsdure ist als Zusatzstoff fir Suppen
bis zu einer Hochstmenge von 10 g/kg zugelassen.
Gehalte an Glutamat mussen bei der losen Abgabe
von Lebensmitteln angegeben werden, zum Bei-
spiel auf der Speisekarte.

Fir das Unwohlsein mancher Menschen nach
dem Verzehr asiatischer Speisen wurde der Begriff
.China-Restaurant-Syndrom” gepragt. Bis heute
konnte nicht zweifelsfrei geklart werden, ob
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wirklich Glutamat hinter den Symptomen steckt.
Eine gewisse Empfindlichkeit mancher Menschen
gegenliber Glutamat ist jedoch nicht ausgeschlos-
sen. Freie Glutaminsaure kommt von Natur aus in
Lebensmitteln wie Tomaten, SojasoBe, Hefeextrakt
und Fleisch vor.

Bei sechs Proben war die Hochstmenge an Glut-
amat Uberschritten, bei sieben fehlte die Angabe
in der Speisekarte. Der pauschale Hinweis ,alle
warmen Speisen enthalten Glutamat” war nicht
ausreichend. Die Angabe , nur wenig Geschmacks-
verstarker” bei einem Gehalt von 9,5 g/kg wurde
als irrefihrend beurteilt.

Auch die korrekte Allergenkennzeichnung stellt die
Gastronomie vor Herausforderungen. Bei 23 Pro-
ben (35 %) war die Allergenkennzeichnung nicht
korrekt. Entweder es fehlten Allergene wie bei-
spielsweise Ei oder die Angabe Gluten war nicht
ausreichend.

Tofu - die alternative EiweiBquelle
2019 wurden am Standort Braunschweig 21 Pro-
ben Tofu unter anderem auf gentechnisch veran-
derte Organismen (GVO), Zusatzstoffe und Nahr-
werte untersucht.

Weltweit werden immer mehr gentechnisch ver-
anderte Sojabohnenlinien zum Anbau und zur
Lebensmittelverarbeitung zugelassen. Auch in der
EU sind mittlerweile mehrere gv-Sojabohnenlinien
als Lebensmittel zugelassen. Lebensmittel, die zu-
gelassene GVO enthalten, missen gekennzeich-
net werden. Nicht zugelassene GVO durfen nicht
verwendet werden. Gentechnisch verandertes Soja

wurde jedoch in keinem Tofu festgestellt. Tofu wird
Ublicherweise aus Sojamilch durch Dicklegung mit-
hilfe der Gerinnungsmittel Calciumsulfat und/oder
Magnesiumchlorid hergestellt. In drei Tofus wurden
hohe Gehalte an Calcium und Magnesium festge-
stellt, die darauf schlieBen lieBen, dass bei der Her-
stellung Gerinnungsmittel verwendet worden sind.
Jedoch fehlte deren Deklaration.

Bei acht weiteren Tofus wurden andere VerstoBe
gegen die Kennzeichnungsvorschriften bemangelt.

Funf Tofus wurden aufgrund der Nahrwertanga-
ben als irrefihrend beurteilt. In drei Proben war
der Kochsalzgehalt deutlich hoéher als deklariert,
in zwei Proben war der EiweiBgehalt geringer als
deklariert.

Nur sieben Proben (33 %) entsprachen den rechtli-
chen Vorgaben.

Frische Salate und Gemiise - natiirlich ge-
sund?
In einem verpackten rohen Blattspinat wurden bei
der Untersuchung in einem anderen Bundesland
Verotoxin-bildende Escherichia coli (VTEC) nachge-
wiesen. VTEC haben grundsatzlich das Potenzial,
die Gesundheit zu schadigen.

Der Herstellerbetrieb des Blattspinaterzeugnisses
ist mit Produktionsfeldern und Verarbeitungsanla-
gen in Niedersachsen ansassig. Deswegen wurden
durch die zustédndige kommunale Lebensmittel-
Uberwachungsbehorde 17 Proben (n = 5) verschie-
dener roher Salat- und Gemdiseprodukte in dem

Betrieb enthnommen und am LVI BS/H Standort
Braunschweig auf VTEC untersucht.

Im Rahmen der mikrobiologischen Untersuchungen
wurden in einem Feldsalat und einem Pfllicksalat
VTEC nachgewiesen. Derartige Produkte werden
Ublicherweise nur gewaschen und dann roh ver-
zehrt. Da Waschen nicht ausreichend geeignet ist,
um VTEC vollstandig aus einem Erzeugnis zu ent-
fernen, wurden die Salate als gesundheitsschadlich
beurteilt. In zwei weiteren Proben wurden fur VTEC
charakteristische Gensequenzen ermittelt.
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Es wurden jedoch keine lebenden Verotoxin-
bildenden Escherichia coli isoliert.

Aufgrund des wiederholten Nachweises von VTEC
in den pflanzlichen Erzeugnissen muss der Le-
bensmittelunternehmer verstarkt Eigenkontrollen
durchfthren. Das LAVES wird derartige Erzeugnis-
se weiterhin intensiv mikrobiologisch untersuchen.

Untersuchung von rohen pflanzlichen Erzeugnissen aus
dem Herstellerbetrieb auf VTEC

Nachweis von
VTEC-Isolaten

Salat- und Gemuse-
erzeugnisse
17 Proben (n = 5)

Spinat/Babyspinat
Chinakohl
Pak-Choi/Wok Choi

Buschbohnen
Blattsalaten und -gemusen

Mini-Romana
Feldsalat

Anzahl und Art des
pflanzlichen Erzeugnisses

Broccoli 2 von 17 Proben

Rucola Feldsalat
Pfliicksalat aus verschiedenen Pfliicksalat

Nachweis von
VTEC-Gensequenzen
Anzahl und Art des
pflanzlichen Erzeugnisses

2 von 17 Proben

Buschbohnen
Pflticksalat

VTEC/EHEC
www.laves.niedersachsen.de, Lebensmittel,

Lebensmittelhygiene, Krankmachende Mikroorganismen

Fragen und Antworten zu EHEC/VTEC
www.bfrbund.de, Suchworte: FAQ, EHEC
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PA sind sekundare
Pflanzeninhaltsstoffe
mit folgender
Grundstruktur:

%DH
N

(Retronecin)

Durch Metabolisierung

in der Leber entstehen
toxische Produkte, die
unter anderem mit der
DNA reagieren konnen.
Heimische PA-Pflanzen sind
das Jakobskreuzkraut, das
Gemeine Greiskraut, der
Natternkopf, Beinwell und
auch Borretsch. Letzterer
ist unter anderem Zutat
fur die , Frankfurter griine
SoBe”.

Pyrrolizidinalkaloide (PA) in Oregano - aktuelle
Ergebnisse und rechtliche Einstufung
In den letzten Jahren hat sich vermehrt gezeigt, dass
Oregano oft mit hohen PA-Gehalten belastet ist.
Oregano bildet keine PA, erhdhte Gehalte deuten
daher auf einen Anteil von Fremdpflanzen hin.

PA stehen im Verdacht, die menschliche Gesundheit
zu gefahrden. Gegenwartig gibt es noch keine nati-
onalen oder EU-weit gultigen Hochstgehalte. Fur die
rechtliche Beurteilung wird eine Risikoabschatzung
der EFSA (Europaische Behorde fir Lebensmittelsi-
cherheit) beziehungsweise des BfR (Bundesinstitut
fur Risikobewertung) herangezogen. Bei Werten
von mehr als 10.500 pg/kg erfolgt eine Bewertung
als gesundheitsschadlich im Sinne von Art.14 (2) a
VO (EG) 178/2002. Bei Werten zwischen 1.000 und
10.500 pgrkg muss der Hersteller/Inverkehrbringer
MinimierungsmaBnahmen gemaB Art. 2 (2) VO (EWG)
315/93 ergreifen.

Im Rahmen des Bundesweiten Uberwachungsplans
(BUp) 2019 wurden neun Oregano-Proben auf das
Vorhandensein von PA untersucht. Bei allen Proben
lagen die Werte fir PA unterhalb 10.500 pg/kg,
zwei Proben sogar unter 1.000 pg/kg (Minimum 18
pg/kg, Maximum 8.543 pg/kg).

Allerdings wurde bei einer zusatzlichen Verdachts-
probe ein als gesundheitsschadlich bewerteter PA-
Gehalt von 22.167 pg/kg bestimmt. Bei allen Un-
tersuchungen zeigte sich, dass Europin/-NO und
Lasiocarpin/-NO die mengenmaBig am haufigsten
vorkommenden PA in Oregano sind. Europin/-NO
machen teilweise bis zu 90 % der Summe aus.

Grundsatzlich sollte Oregano frei von PA sein, eine
Verfalschung mit Fremdpflanzen ware selbst mit
dem von der EU vorgeschlagenen Entwurf fir einen
Hochstgehalt von 1.000 pg/kg noch moglich. Ziel
muss es sein, die Fremdpflanzenanteile auf ,Null”
zu setzen.

Croissants und andere Plundergebacke unter
der Lupe
Bei den beliebten Croissants handelt es sich um Fei-
ne Backwaren aus Plunderteig. Im Jahr 2019 wurden
67 Proben Plunderteiggebacke und vier Fertigteige fr

Buttercroissants auf folgende Parameter untersucht:
Einhaltung von rechtlichen Vorgaben der Kenn-
zeichnung, zum Beispiel korrekte Verkehrsbe-
zeichnungen, Zutatenlisten und Allergenanga-
ben
Stichprobenartige Uberpriifung von Nahrwert-
angaben, zum Beispiel Fett und EiweiB
Kontrolle von wertgebenden Zutaten wie Fett-
beziehungsweise Butterfettanteil bei Plunder-
geback/Buttercroissants oder Verwendung von
Persipan statt Marzipan
Verwendung von kakaohaltiger Fettglasur statt
Schokolade bei Schokocroissants

Von den 71 untersuchten Plundergebécken wurden
30 Proben beanstandet (42 %). Der Schwerpunkt
der Abweichungen lag im Bereich der fehlenden
Kenntlichmachung von kakaohaltigen Fettglasuren
fur , Schoko”-Gebéacke sowie der fehlerhaften All-
ergen- und Zutatenkennzeichnung gemaR der (EU)
VO Nr. 1169/2011. Einmal wurde eine irrefiihrende
Nahrwertdeklaration festgestellt. Ein Nuss-Nougat-
Croissant enthielt keine Nougat-Fullung. AuBerdem
wurde bei einem Marzipan-Plunder nur Persipan
eingesetzt.

Uber die Ergebnisse im Einzelnen informiert folgen-
de Tabelle:
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Beurteilung von Plundergebacken, Croissants, Butter-
croissants, Schokocroissants und Fertigteigen fur Butter-
croissants im Untersuchungsjahr 2019

(Mehrfachnennungen maoglich)

‘ Anzahl
Anzahl der untersuchten Proben 71
davon Proben mit
mangelhafter Kennzeichnung, davon mit 14
unzutreffender Verkehrsbezeichnung 1
fehlerhafter Nahrwertkennzeichnung 2
mangelhafter Allergenkennzeichnung 11
fehlerhafter Zutatenliste 10
irrefihrender Nahrwertdeklaration (Fett) 1
irrefihrender Bezeichnung , Schoko” bei Verwendung von kakaohaltiger Fettglasur 12
irrefihrender Bezeichnung Nuss-Nougat-Croissant bzw. Plundergeback 2
irrefihrender Bezeichnung Marzipan bei Verwendung von Persipan 1

Plundergeback

Plundergebéack wird aus einem gezogenen Hefeteig hergestellt, bei dem mindestens 30 kg Butter oder
die entsprechende Menge Milchfetterzeugnisse oder Margarine oder praktisch wasserfreier Fette,
bezogen auf 100 kg Getreideerzeugnisse und/oder Starken, verwendet werden.

Croissants werden traditionell aus Plunderteig hergestellt. Im Gegensatz zu Blatterteig handelt es sich
aber um einen Hefeteig. Der Teig wird gut gekuhlt mit Butter bzw. Ziehfett beschichtet, mehrmals
gefaltet und immer wieder ausgerollt. Diesen Vorgang nennt man Tourieren. Beim Ausbacken entsteht
durch Kohlendioxid, das durch die Hefe produziert wird, sowie durch Wasserdampf ein luftiges aufge-
plustertes Geback aus vielen Teigschichten.

Weitere Plundergebacke sind zum Beispiel Franzbrotchen mit einer Zimt-Zuckerfullung, Fruchtplunder,
Marzipanplunder, herzhafte Plunder-Snacks wie Schinken-Croissants oder Danische Plundergebéacke
mit einem besonders hohen Fettanteil von mindestens 60 kg Butter bezogen auf 100 kg Getreideer-
zeugnisse.
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Alles in Butter? Butterkuchen auf dem
Priifstand
Butterkuchen sind lecker und aufgrund ihrer Be-
liebtheit ein fester Sortimentsbestandteil in vielen
Backereien. Sie werden als Plattenkuchen mit Streu-
sel- oder Mandelauflage, ungefillt und mit Creme-
fullung als lose Ware angeboten.

Im Jahr 2019 wurden 47 Proben Butterkuchen be-
ziehungsweise Butterstreuselkuchen im Hinblick auf
folgende Fragen unter die Lupe genommen:

Wird der in den Leitsatzen fur Feine Backwaren
des Deutschen Lebensmittelbuches geforderte
Butterfettanteil von mindestens 30 kg Butter
bezogen auf 100 kg Getreidemahlerzeugnisse
eingehalten?

Wird die Allergen- bzw. Nahrwertinformation
fr den Verbraucher nach den rechtlichen Vor-
schriften der Lebensmittelinformationsverord-
nung (LMIV) bei loser Ware in Backereien richtig
umgesetzt?

Die Beanstandungsrate der untersuchten Butterku-
chen lag bei 51,1 %. Wegen eines zu geringen oder
fehlenden Butteranteils wurden elf Proben (23,4 %)
beanstandet. Zehn Proben (21,3 %) wiesen eine
mangelhafte Allergenkennzeichnung auf: beispiels-
weise wurde der Mandelanteil nicht als allergene
Zutat gekennzeichnet oder die Allergenangaben
waren zu unspezifisch (Angabe ,Schalenfriichte”
nicht ausreichend). Weitere Beanstandungen bezo-
gen sich auf eine mangelnde Zutatenliste (7-mal),
einen zu geringen Fettgehalt (1-mal) und eine man-
gelhafte Nahrwertkennzeichnung (1-mal).

Allergenkennzeichnung bei loser Ware
Die Untersuchungen ergaben, dass Allergen-
informationen in den Béckereien im Prinzip
vorhanden waren. Beziglich der formalen
Gestaltung und richtigen Durchftihrung wur-
den jedoch noch Unsicherheiten beobachtet.
Circa jede 5. Probe wurde beanstandet.

Seit dem 13. Juli 2017 regelt die Lebensmit-
telinformations-Durchfihrungsverordnung
(LMIDV) die Allergenkennzeichnung bei loser
Ware.

Auf der Internetseite des Bundesministerium
fur Ernahrung und Landwirtschaft (BMEL)
stehen weitere Informationen zur Verfigung:
www.bmel.de, Suchwort: LMIDV

Nussig und siiB: Untersuchung von Baklava
Bei Baklava handelt es sich um ein in Honig oder
Zuckersirup eingelegtes Gebdack aus Blatter- oder
Filoteig — einem hauchdinn ausgewalzten strudel-
artigen Teig aus Mehl, Ol, Wasser und Salz —, das
mit gehackten Walnlssen, Mandeln oder Pistazien
gefillt sein kann. Im Jahr 2019 wurden 22 Proben
Baklava auf folgende Parameter untersucht:

Einhaltung von rechtlichen Vorgaben der Kenn-
zeichnung, beispielsweise korrekte Verkehrsbe-
zeichnungen, Zutatenlisten und Allergenanga-
ben

Prafung auf allergene Zutaten wie zum Beispiel
Erdniisse und Schalenfriichte (Haselnuss, Wal-
nuss, Mandel, Pistazie, Cashewkerne)
Untersuchung auf nicht deklarierte Farbstoffe

15 von 22 Proben (68 %) der Proben waren zu be-
anstanden. Zwei Verfolgsproben wurden als , nicht
sicher” gemaB Art. 14 Abs. 1 VO (EG) Nr. 178/2002
eingestuft, da die allergene Zutat ,Erdnuss” nicht
deklariert war. Bei vier Proben wurden die verwen-
deten Farbstoffe nicht richtig gekennzeichnet. Drei-
mal fehlte der Hinweis darauf, dass der verwendete
Farbstoff bei Kindern die Aktivitat und Aufmerk-
samkeit beeintrachtigen kann. Der Schwerpunkt
der Beanstandungen betraf eine nicht korrekte All-
ergenkennzeichnung bzw. mangelhafte Zutatenver-
zeichnisse.
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Beurteilung von Baklava (Mehrfachnennungen maglich)

Anzahl

Anzahl der untersuchten Proben 22

nicht sichere Proben gemal3 Art. 14 Abs. 1 VO (EG) Nr. 178/2002

(fehlende Deklaration der allergenen Zutat , Erdnuss”) 2
Proben mit irrerhrende_n _Ang_gben (vier irrerh.rende Fullmengenangaben, eine 5
Transportverpackung mit irrefihrender Kennzeichnung)
Proben mit fehlender Kenntlichmachung von Farbstoffen 3
Proben mit fehlendem Farbstoffhinweis (ungeeignet fir Kinder) 3
Proben mit mangelhafter Kennzeichnung davon mit 13
mangelhafter Allergenkennzeichnung 12
fehlerhafter Zutatenliste 12
fehlerhafter Nahrwertdeklaration 4
Proben mit Mindergewicht 1

Warnhinweis Azofarbstoffe

Die EU-Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 Uber Lebensmittelzusatzstoffe schreibt seit dem 20. Juli
2010 folgenden Warnhinweis auf den Verpackungen fur alle Lebensmittel mit Azofarbstoffen vor:
.Kann Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintrachtigen”.

Betroffen von dieser Regelung sind die folgenden Farbstoffe:

P E 102 Tartrazin

D E 104 Chinolingelb

D E 110 Gelborange S
D E 122 Azorubin

D E 124 Cochenillerot A
P E 129 Allurarot AC
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Food Fraud -
Lebensmittelbetrug
Verfalschungen, die auf
betriigerischen Praktiken
beruhen, werden auch als
Food Fraud bezeichnet.
Die neue EU-Kontroll-
verordnung VO (EU)
2017/625, die seit dem
14.12.2019 gilt, rtckt die
Bekampfung und Aufde-
ckung von Food

Fraud deutlich starker

in den Fokus als bisher.

Verfalschungen von Wein - ein aktuelles

Thema?
Bei der Untersuchung von Wein steht routinemaBig
die Prifung auf Verfalschungen im Fokus. Bei Wein
werden insbesondere unerlaubte Zusatze von Wasser,
Zuckern, Alkohol oder Glycerin sowie die Verwen-
dung von anderen Fruchten als der Traube (Vitis
vinifera) beobachtet. Im Jahr 2019 wurden insge-
samt 545 Weine im LVI Braunschweig/Hannover
untersucht.

Bei flnf Proben — zwei Rotweine, ein WeiBwein und
zwei Sekte — wurden hochgradige Verfalschungen
festgestellt. Die Proben fielen zunachst durch eine
ungewodhnliche Aromatik bei der sensorischen Pri-
fung auf. In den Proben wurden unzuldssige Ge-
halte an Sorbit ermittelt. Sorbit, ein Zuckeralkohol,
kann in Wein in sehr geringen Konzentrationen
vorkommen. In den Proben wurden jedoch Gehalte
ermittelt, die eindeutig auf einen Zusatz von Sorbit
und/oder sorbithaltigen Friichten (z.B. Apfel, Birne,
Sauerkirsche, Pfirsich) schlieBen lassen. In drei dieser
Proben wurden Gehalte an Citronensaure, die tUber
der zulassigen Hochstmenge von 1 Gramm pro Liter
lagen, festgestellt. Hier lagen somit ein unzuldssig
hoher Zusatz von Citronensdaure und/oder der un-
zuldssige Zusatz einer citronensaurehaltigen Frucht
vor. Weiterhin wurde in den finf Proben mittels
Stabilisotopenanalyse eindeutig ein \Wasserzusatz
nachgewiesen.

Die drei Weine enthielten darlber hinaus hohe
Gehalte an Saccharose. Eine StBung von Wein mit
Saccharose ist in der EU nicht zulassig.

Anzahl der Proben Apfelsaft mit Patulingehalten:

Gehalt an Patulin in pg/kg

Gesamt: 50 Gesamt: 65 Gesamt: 66
<NG' 30 (60 %) 48 (74 %) 52 (79 %)
< BG? 8 (16 %) 12 %) 2 (3%)
5 bis 25 7 (14 %) 10 (15 %) 7 (11 %)
25 bis 50 2 (4 %) 3(5%) 1(2%)
> 50 3(6%) 3(5%) 4 (6 %)

Diese Befunde verdeutlichen einmal mehr, dass Ver-
falschungen von Wein nach wie vor ein aktuelles
Thema ist.

Patulingehalte in Apfelsadften

GemalB den Vorschriften der Fruchtsaft- und Erfri-
schungsgetrankeverordnung dirfen zur Herstellung
von Fruchtsaften nur reife und gesunde Frichte
verarbeitet werden. Gesundes Kernobst enthalt kei-
ne beziehungsweise nur sehr geringe Gehalte des
Schimmelpilzgiftes Patulin. Die Fruchtsafthersteller
mussen gewahrleisten, dass insbesondere verdorbe-
ne Frichte aus dem Produktionsprozess ausgeschlos-
sen werden, wobei das duBere Erscheinungsbild ein
guter Indikator fur den Grad der Kontamination ist.
Da Patulin jedoch auch in Frichten auftreten kann,
die auBerlich nicht sichtbar beschadigt oder verdor-
ben sind, lasst sich die Kontamination durch Entfer-
nen aller sichtbar beschadigten oder verdorbenen
Frichte nicht vollig eliminieren. Es mussen jedoch
alle Anstrengungen unternommen werden, das Vor-
handensein von Patulin im Apfelsaft zu minimieren.
Unter BerUcksichtigung der toxikologischen Bewer-
tung und der Expositionsabschatzung betragt der in
der Kontaminanten-VO (EG) 1881/2006 festgelegte
Hochstgehalt fur Patulin in Fruchtsaft 50 pg/kg.

Im Jahr 2019 wurden am Standort Braunschweig 50
Apfelsafte Gberprift. 22 dieser Erzeugnisse wurden
bei niedersachsischen Herstellern entnommen, wo-
bei méglichst das aktuelle Erntejahr beprobt wurde.
Bei den Handelsproben kann das Erzeugnis je nach
Mindesthaltbarkeitsdauer auch aus einem Vorjahr
stammen. Die Ergebnisse sind im Vergleich zu den
Jahren 2018 und 2017 in der Tabelle zusammenge-
stellt.

NG'= Nachweisgrenze 3 pg/kg
BG?= Bestimmungsgrenze 5 pg/kg

Schwarzer Johannisbeerlikér — alles Frucht?
Schwarzer Johannisbeerlikér muss nicht unter al-
leiniger Verwendung von Frucht- beziehungsweise
Fruchtsaftanteilen hergestellt werden. Die Verord-
nung (EG) Nr. 110/2008 erlaubt auch eine Ver-
wendung von naturlichen Aromastoffen und/oder
Aromaextrakten sowie die Kombination mit Frucht-
zusatzen. Fur Spirituosen ist ein Zutatenverzeichnis
nicht verpflichtend, Hinweise auf die Zusammenset-
zung kénnen Verbraucher/-innen haufig nur durch
die Bezeichnung und Angaben beziehungsweise
Werbeaussagen in der Etikettierung ableiten. Am
Standort Braunschweig wurden 11 Schwarze Jo-
hannisbeerlikére in Bezug auf Aromatisierung mit
Aromaextrakten des Bucco-Strauches untersucht.

Die Ole aus den Blattern des Bucco-Strauches wei-
sen in starker Verdinnung ein intensives Aroma
nach schwarzer Johannisbeere auf. Bei drei Liko-
ren konnten mittels Gaschromatographie-Massen-
spektrometrie-Kopplung Diosphenole nachgewie-
sen werden, die charakteristisch fur Buccoblatterdl
sind. In der Kennzeichnung von zwei dieser Proben
erschienen Angaben wie ,ausgewdhlte Fruchte”,
,aromatische Johannisbeeren” oder , aus dem Saft
sonnengereifter Johannisbeeren”. Diese Angaben
wurden als irrefihrend in Bezug auf ihre Zusam-
mensetzung beurteilt, da durch die Auslobungen
von einer alleinigen Verwendung von Fruchtanteilen
beziehungsweise -saft der schwarzen Johannisbeere
ausgegangen werden muss.

Nanopartikel in fliissigen Nahrungsergan-

zungsmitteln?
Beim LVI BS/H Standort Braunschweig wurden flis-
sige Nahrungserganzungsmittel mittels dynamischer
Lichtstreuung (DLS) auf das Vorhandensein von Na-
nopartikeln untersucht. Die Proben enthielten in ihrer
Bezeichnung/Beschreibung den Begriff , Kolloidales
Silizium”, was bedeutet, dass Siliziumdioxid (SiO2)
in nanopartikuldrer Form (Partikel in flissigem Me-
dium = kolloidale Suspension) enthalten sein kann.
Werden technisch hergestellte Nanopartikel einem
Lebensmittel absichtlich zur Erzeugung bestimmter
Eigenschaften zugesetzt, so muss dies entsprechend
gekennzeichnet werden (VO (EU) 1169/2011, Art.
18 Abs. 3). AuBerdem wird ein solches Lebensmit-
tel als , neuartiges Lebensmittel” gemaB der Novel-
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Food-Verordnung (VO (EU) 2015/2283) eingestuft
und bedarf einer Zulassung.

Die Analyse mittels DLS ergab fir mehrere der un-
tersuchten Proben einen positiven Befund. Bei die-
sen Proben wiesen mehr als 50 % der enthaltenen
Partikel einen Durchmesser im Bereich von 1 bis 100
Nanometern (nm) auf (2011/696/EU — Empfehlung
der Kommission vom 18.10.2011 zur Definition von
Nanomaterialien). Der Hersteller konnte allerdings
anhand der Analysenergebnisse eines externen
Labors belegen, dass das verwendete Rohmaterial
schon von seiner natdrlichen Zusammensetzung her
die gefundenen Partikel enthalt. Dadurch kénnen
die Partikel im Endprodukt nicht als technisch herge-
stellt und absichtlich zugesetzt angesehen werden,
weshalb die Kennzeichnungspflicht entfallt und kei-
ne Einstufung als neuartiges Lebensmittel erfolgt.

Methylquecksilber in Pilzen.

Im LVI BS/H Standort Braunschweig wurden erst-
malig Wildpilze auf organische Quecksilberverbin-
dungen mittels LC-ICP-MS untersucht. Quecksilber
ist ein natdrlich vorkommendes giftiges Schwer-
metall. Metallisches Quecksilber wird vom Magen-
Darm-Trakt praktisch nicht resorbiert. Anorganische
Quecksilbersalze werden abhangig von der Wasser-
[6slichkeit unterschiedlich vom Koérper aufgenom-
men, wahrend organische Quecksilberverbindungen
ihrer Fettlslichkeit folgend metabolisiert werden.
Durch  Mikroorganismen werden anorganische
Quecksilbersalze u.a. zu Methylquecksilber (MeHg)
umgesetzt (Biomethylierung).

Aus diversen Projekten wurden 6 Wildpilzproben, die
vergleichsweise hohe Gehalte an Gesamtquecksilber
enthielten, auf Methylquecksilber untersucht. Die Ge-
samtquecksilbergehalte lagen dabei im Bereich von
2.690 pg/kg und 7 pg/kg. Die hochsten Gehalte wie-
sen dabei zwei Nebelgraue Trichterlinge auf.

In 3 der 6 Proben konnten MeHg-Gehalte von 8 pg/
kg bis 41 pg/kg nachgewiesen werden. Auch wenn
erwartungsgemal die Nebelgrauen Trichterlinge die
hochsten Gehalte an Methylquecksilber aufwiesen,
so ist auch nicht weiterhin auszuschlieBen, dass die
Bildung von Methylquecksilber in Wildpilzen von der
Pilzart abhangig ist.

(EFSA) gibt einen TWI-Wert

Die Européische Behorde
fur Lebensmittelsicherheit

(tolerierbare wochentliche
Aufnahmemenge) von

4 pg/kg Kérpergewicht
und Woche fur anorgani-
sches Quecksilber und
1,3 pg/kg Korpergewicht
und Woche far
Methyl-Quecksilber,
jeweils ausgedriickt als
Quecksilber, an.

Dies entspricht bei einem
70 kg schweren
Erwachsenen 13 pg
Quecksilber pro Tag.
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Institut fUr Fische und Fischereierzeugnisse (IFF) Cuxhaven

Probenuntersuchungen, Akkreditierungsanforderungen, Aus- und Fortbildungen sowie Stellungnahmen
und Berichte pragten den Institutsalltag. Es wurden 3.727 Proben aus 3.456 Auftragen auf verschiedene Pa-
rameter untersucht. Das Probenaufkommen verteilte sich auf amtliche Planproben aus Niedersachsen (3.086
Proben), niedersachsischen Muschelerzeugungsgebieten (207 Proben, siehe Seite 90), Grenzkontrollstellen
Niedersachsens und Bremens (408 Proben) und aus der Norddeutschen Kooperation (225 Proben) sowie auf
53 Proben in Amtshilfe fiir andere Bundeslander und Grenzkontrollstellen (z.B. Gdansk, Polen).

Schwerpunktprogramme waren die Belastung von Flussfischen aus der niedersachsischen Ochtum mit
perfluorierten Alkylsubstanzen (PFAS) (siehe Seite 91) und das niederséchsische Flussfisch-Monitoring zu
anorganischen/organischen Kontaminanten und Multiresistenzen.

Das Institut beteiligte sich an bundesweiten Programmen mit folgenden Projekten:
Unzulassige Behandlung von Thunfisch
Mikrobieller Status von StiBwasserfisch
Schwermetalle in Nordseekrabben und Rotbarsch
PFAS in Schlankwels und Seefisch
Pflanzenschutzmittel in Rotbarsch, Schollen und Seefisch
Dioxine/PCB in Pazifischer Scholle
Zoonoseerreger und antibiotikaresistente E. coli in Tilapia/Pangasius

Es wurden Schwerpunktuntersuchungen zu Trematoden und anderen Parasiten, Authentizitatsprifungen,
Viren, biogenen Aminen und Listerien durchgefuhrt.

Die Forschungsvorhaben ,Fremdwasser in Fischereierzeugnissen und Einsatz wasserbindender Substanzen”
(Dissertation) und , Entwicklung eines mobilen Fischtransportsystems mit integrierter Wasseraufbereitung”
(BMEL-Forderung) sowie die Methodenentwicklungen wurden fortgesetzt.

Das IFF Cuxhaven richtete verschiedene Fortbildungsveranstaltungen aus (siehe Serviceangebote).

Themen rund um den ,Fish Fraud” waren Inhalt eines Fachgesprachs mit dem Institut fir Sicherheit und
Qualitat bei Milch und Fisch des Max-Rubner-Instituts Kiel. Das Treffen in Cuxhaven wurde als informativ,
konstruktiv und inspirierend wahrgenommen. Eine Fortsetzung solcher Fachgesprache auf bilateraler Ebene
wird angestrebt. Die Wissenschaftler und Wissenschaftlerinnen engagierten sich aktiv in Gremien und
Arbeitsgruppen auf Landes-, Bundes- und EU-Ebene.

Norddeutsche Kooperation

Die Landeslabore der Bundeslander Berlin, Brandenburg, Bremen, Hamburg, Mecklenburg-Vorpom-
mern, Niedersachsen und Schleswig-Holstein arbeiten im Rahmen der Norddeutschen Kooperation
(NOKO) auf verschiedenen Gebieten der Lebensmitteliberwachung und Tierseuchenbekampfung
zusammen. Neben dem intensiven fachlichen Austausch und der gegenseitigen Unterstitzung bei
groBeren Kontaminationsgeschehen im Futtermittel- und Lebensmittelbereich unterstiitzen sich

die Landeslabore der NOKO gegenseitig bei der Untersuchung von amtlichen Proben. Spezialisierte
Schwerpunktlabore und Kompetenzzentren in den verschiedenen Landeslaboren untersuchen lander-
Ubergreifend Proben.
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Institut fiir Fische und
Fischereierzeugnisse
Cuxhaven

ZAHLEN AUF EINEN BLICK

» 22,91 Vollzeitstellen

“u.a. Beratungen sowie
Stellungnahmen/Berichte

Wesentliche Aufgaben:
amtliche Untersuchungen und Forschungstatigkeiten

Das IFF Cuxhaven ist ein speziell auf Fische und Fischereierzeugnisse ausgerichtetes Untersuchungsinstitut mit
Forschungsaufgaben.

Im Rahmen der Norddeutschen Kooperation (NOKO) ist das Institut Kompetenzzentrum fur Fische und
Fischereierzeugnisse sowie Schwerpunktlabor fir diverse Untersuchungsparameter. Das IFF Cuxhaven ist
fur die amtlichen Untersuchungen von Muscheln und Muscheln-Erzeugungsgewassern im niedersachsischen
Wattenmeer nach geltendem Hygienerecht zustandig. Zudem leisten die Mitarbeiter/-innen Forschungs- und
Entwicklungsarbeit, insbesondere auf dem Gebiet der Aquakulturen. Die wesentlichen Aufgaben sind im
Einzelnen:

amtliche Untersuchungen (organoleptisch, Untersuchungstatigkeiten im Bereich Krank-
chemisch, parasitologisch, virologisch, mikro- heiten der Meeressauger

biologisch) sowie rechtliche Beurteilung von Stellungnahmen und fachliche Beratungen im
Fischen und Fischereierzeugnissen, einschlieB3- Zustandigkeitsbereich

lich Erarbeiten von Stellungnahmen und Ausbildung von Chemielaboranten/-innen,
Durchfuhren fachlicher Beratungen Lebensmittelkontrolleuren/-innen, Lebensmittel-
Radioaktivitatsmessungen in Lebensmitteln chemikern /-innen, Veterinarreferendaren/-
amtliche Diagnostik von Tierseuchen bei innen

zweischaligen Weichtieren Forschung und Entwicklung
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Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

Mikrobielle und chemische Beschaffenheit

von Miesmuscheln im niedersachsischen

Wattenmeer - Statusbericht 2019
Die mikrobiologischen Untersuchungen von Mies-
muscheln der Erzeugungsgebiete umfassten 106
Proben. Die Mittelwerte der aeroben Keimzahl (1,4
x 10° KBE/g) und von E. coli (93 MPN/100g) belegen
deren sehr gute Beschaffenheit. Uber dem Grenz-
wert der A-Klassifizierung liegende Werte fur E. coli
wurden in 4 Proben nachgewiesen. Entgegen der fir
Wintermonate beschriebenen Haufung hoherer E.-
coli-Werte wurde diese 2019 auch im Frihsommer
beobachtet. Salmonellen wurden nicht nachge-
wiesen.

In Ergdnzung zum Monitoring wurden 49 Proben
auf Viren (siehe nachfolgender Artikel) und Vibrionen
untersucht. Bei 47 der 49 Proben wurden Vibrionen
nachgewiesen (96 %), wobei in 28 Proben zwei
oder mehrere Vibrionenspezies ermittelt wurden.
Bezlglich pathogener Spezies wurde in 28 Proben
V. parahaemolyticus, allerdings ohne Toxingene,
nachgewiesen. Aus einer Probe wurde V. cholerae
non O1/non0139 und aus keiner Probe V. vulnificus
isoliert.

Insgesamt 96 Proben Miesmuscheln wurden auf
marine Biotoxine (DSP, PSP, ASP) untersucht. In kei-
ner der Proben gab es Grenzwertiberschreitungen.
Es wurden keine toxinproduzierenden Algen in den
untersuchten 43 Meerwasser-Proben nachgewiesen.

Je Erzeugungsgebiet werden einmal jahrlich Un-
tersuchungen auf Quecksilber (Hg), Cadmium (Cd)
und Blei (Pb) durchgefihrt. Im Mittel wurden 0,028
ma/kg Hg, 0,14 mg/kg Cd und 0,21 mg/kg Pb ge-
messen. Die Belastung von Miesmuscheln mit Pb
und Cd ist zwar hoher als die von Seefischen, die
Hochstwerte wurden jedoch nicht Gberschritten. Die
ermittelten Quecksilbergehalte sind vergleichbar mit
denen von Seefischen wie Seelachs oder Hering und
liegen weit unter dem zuldssigen Hochstwert.

Als organische Kontaminanten wurden DDT und
seine Metaboliten sowie nicht-dioxinahnliche PCB
101, PCB 138 und PCB 153 nachgewiesen. Die

Konzentrationen dieser Verbindungen lagen deut-
lich unterhalb der Hochstmengen. Die Gehalte der
Radionuklide Casium-137, Casium-134, Jod-131
sowie Strontium-90 lagen unterhalb der jeweiligen
Bestimmungsgrenze und damit weit unterhalb der
Hochstwerte.

Die Miesmuscheln aus niedersdchsischen Erzeu-
gungsgebieten waren mit wenigen Ausnahmen
mikrobiologisch unauffallig und sehr gering mit
Kontaminanten belastet. Es gingen nur in wenigen
Fallen gesundheitliche Gefahren durch pathogene
Erreger von ihnen aus.

Viren in Miesmuscheln aus den niedersachsi-
schen Erzeugungsgebieten
2019 umfassten die molekularbiologischen Untersu-
chungen der Miesmuscheln aus niedersachsischen
Erzeugungsgebieten 49 Proben. Diese wurden ge-
maB Erlass zur Muschelhygienetberwachung auf
das Vorkommen von Viren untersucht.

Miesmuscheln erndhren sich durch die Filtration von
Meerwasser. Kommen in der direkten Umgebung der
Tiere Viren vor, konnen diese in der Muschel akkumu-
lieren. Die Muscheln kénnen daher — im Gegensatz
zu anderen Lebensmitteln — bereits vor der Ernte
ohne eine direkte Ubertragung durch den Men-
schen mit Viren kontaminiert sein. Bei unzureichen-
der Erhitzung von Miesmuscheln, welche mit Noro-
und/oder Hepatitis-A-Viren behaftet sind, kann bei

Verzehr eine Gesundheitsgefahr fir Verbraucher/-
innen nicht ausgeschlossen werden. In zwei (4 %)
der untersuchten Proben konnte Norovirus der Ge-
nogruppe | nachgewiesen werden. Dabei handelt
es sich um Proben mit einem Entnahmedatum im
Januar und im Marz. In vier Proben (7 %) konnte
Norovirus der Genogruppe Il ermittelt werden, wel-
che in den Herbst- und Wintermonaten aus den
Erzeugungsgebieten des niedersachsischen Wat-
tenmeeres entnommen wurden. In keiner Probe
konnte ein gleichzeitiges Vorkommen von Norovi-
rus der Genogruppe | und Il ermittelt werden. Wei-
terhin waren alle Proben negativ in Hinblick auf das
Hepatitis-A-Virus.

Ergebnisse des Algenmonitorings in den Nie-

dersdchsischen Muschelerzeugungsgebieten

2017 bis 2019
Von 2017 bis 2019 wurden vor allem im Rahmen
des Miesmuschel-Monitoringprogramms nahezu
150 Meerwasserproben aus Muschelerzeugungs-
gebieten der Nord- und Ostsee auf das Vorhanden-
sein mehrerer potenziell humantoxisch wirkender
Phytoplankter untersucht (Planproben und Proben
im Rahmen der NOKO).

In den Nordseewasserproben konnten keine Algen
der Gattungen bzw. Arten Dinophysis spp., Alexan-
drium sp., Lingulodinium polyedrum, Protoceratium
reticulatum und Azadinium spinosum nachgewiesen
werden. Auffallend war jedoch die teilweise hohe
Anzahl von Pseudonitzschia spp., besonders in den
Herbstmonaten. Pseudonitzschia spp. sind Domoin-
saure-Bildner und koénnen das Krankheitsbild des
~Amnestic Shellfish Poisoning” (ASP) bei Menschen
auslésen. Die im Nachgang eingeleiteten Toxinunter-
suchungen im Muschelfleisch fuhrten zu keinem
positiven Toxinbefund.

In den Wasserproben aus der Ostsee traten Dino-
physis-Arten teilweise in hohen Konzentrationen auf
(bis 800 Zellen/L Wasser). Bei Dinophysis spp. han-
delt es sich um potenziell toxische Dinoflagellaten,
die unter bestimmten Bedingungen die humantoxi-
sche Okadaséure bilden kénnen (Ursache des , Di-
arrhetic shellfish poisoning”, DSP). Auch hier zeig-
ten die im Nachgang eingeleiteten Untersuchungen
im Muschelfleisch keine positiven Toxinbefunde.
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DSP und ASP

Okadasaure (OA) gilt als Leitverbindung fiir

das Krankheitsbild des ,,Diarrhetic Shellfish
Poisoning” (DSP) und wird vor allem von ein-
zelligen, marinen Dinoflagellaten — zum Beispiel
den Gattungen Dinophysis spp. oder Prorocen-
trum spp. — gebildet wird. Muscheln kénnen
aufgrund ihrer filtrierenden Erndhrungsweise
die Algen aufnehmen und damit die Toxine
akkumulieren. Nach Verzehr einer Muschel-
mabhlzeit kann das Toxin Symptome wie Ubel-
keit, Erbrechen und Diarrhoe beim Menschen
auslosen. Das Krankheitsbild des ,, Amnestic
Shellfish Poisoning” (ASP) wird in erster Linie
durch die Domoinsaure (DA) ausgel6st, Haupt-
Toxinbildner sind hier insbesondere marine,
einzellige Diatomeen, vor allem die Gattung
Pseudonitzschia spp. Nach Aufnahme konta-
minierter Muscheln kann es beim Menschen
neben Durchfall und Erbrechen zum Verlust des
Kurzzeitgedachtnisses kommen.

Beide Toxine werden durch Hitze, das heiBt
Kochen, nicht zerstort.

Perfluorierte Alkylsubstanzen in Speise-
fischen - aktuelle Entwicklungen
Im Jahr 2018 wurden durch die Europaische Behorde
fr Lebensmittelsicherheit, EFSA erhebliche Absen-
kungen der toxikologischen Referenzwerte flr per-
fluorierte Alkylsubstanzen (PFAS) beschlossen.

Um einen Uberblick tber die Belastung von Fischen
mit PFAS zu erhalten, wurden seit Mai 2018 328
Proben (Planproben aus Handel und Gastronomie,
NRKP- und Monitoring-Proben) systematisch auf
PFAS untersucht. In 172 dieser Proben wurde Perflu-
oroctansulfonsaure (PFOS) als relevantester Vertreter
der PFAS nachgewiesen. Im Mittel sind die gefun-
denen Konzentrationen jedoch duBerst gering und
bisher gréBtenteils als toxikologisch nicht relevant
einzustufen.

Akute Probleme ergaben sich jedoch bei einem
speziell fur den Fluss Ochtum aufgelegten Unter-
suchungsprogramm. Bis vor einigen Jahren wurden
Loschschaume des Flughafens Bremen dorthin ab-
geleitet. Infolgedessen musste mit erhdhten Gehal-
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Unter dem Begriff der
perfluorierten Alkylsub-
stanzen (PFAS) werden
oberflachenaktive,
organische Substanzen
zusammengefasst, deren
Kohlenstoffkette komplett
fluoriert ist. Infolge ihres
weitreichenden Einsatzes,
zum Beispiel in Imprag-
niermitteln, aber auch
Loschmitteln, und ihrer
enormen Stabilitdt sind sie
Uberall nachzuweisen

ten in den dortigen Fischen gerechnet werden. Am
IFF wurde deshalb ein Beprobungs- und Untersu-
chungskonzept entwickelt und zusatzlich 146 Fische
aus der Ochtum auf PFAS untersucht. Die gefunde-
nen PFOS-Konzentrationen wiesen dabei eine enor-
me Schwankungsbreite auf. Die gréBte gefundene
Konzentration betrug 2.076 pg/kg, im Mittel wurden
11,2 pg/kg gefunden. Jede Probe enthielt jedoch
PFOS in toxikologisch bedenklicher Konzentration.

Ausfahrliche Informationen finden
Sie unter www.laves.niedersachsen.de,
Suchwort: PFAS

Kennzeichnung von Fischen und ihren

Erzeugnissen
Das EU- sowie das nationale Recht beinhalten eine
Reihe von Kennzeichnungsvorschriften, die sowohl
verpackte Fische und Fischereierzeugnisse als auch
lose Ware wie Frischfisch aus den Bedientheken
regeln. Neben allgemeinen Vorgaben sind fischspe-
zifische Regelungen zu beachten. Hier sind unter
anderem Angaben zum Fanggebiet, zur Produkti-
onsmethode und Fanggeratekategorie vorgeschrie-
ben. Viele Hersteller kennzeichnen ihre Produkte
darUber hinaus mit freiwilligen Zusatzangaben.

2019 wurden im IFF Cuxhaven 2.186 Kennzeich-
nungen und Bezeichnungen von Fischen sowie ih-
ren Erzeugnissen auf ihre Konformitat zum EU- und
nationalen Recht untersucht. Gepruft wurde die Ein-
haltung von formalen Vorgaben wie beispielsweise
zur Bezeichnung, zum Hersteller, zur Lesbarkeit oder
zur Form bestimmter Angaben. Im Fokus stand au-
Berdem, ob Angaben gemacht worden sind, die ge-
eignet waren, Verbraucher/-innen zu tauschen.

In 229 der untersuchten Proben (gut 10 %) konnte
eine Abweichung von den rechtlichen Kennzeich-
nungsvorgaben gefunden werden: Neben rein for-
malen Abweichungen mit héherem Anteil (78,6 %)
wurden einige Kennzeichnungen auch als irreftih-
rend beurteilt. Die Irrefihrungen betrafen abwei-
chende Eigenschaften und Zusammensetzungen
des Lebensmittels, die nicht ausreichend gekenn-
zeichnet waren. Die abweichenden Proben wurden
in Zusammenarbeit mit den zustéandigen Veterinar-

behorden der Landkreise beanstandet und MaBnah-
men eingeleitet.

(K)ein alltagliches Problem - Listerien in

Fischerzeugnissen
Fische und ihre Erzeugnisse gehoéren zu den am
haufigsten aufgrund einer Belastung mit Listeria (L.)
monocytogenes im EU-Schnellwarnsystem einge-
stellten Lebensmitteln. Auch von der EFSA werden
diese als auffallig beztglich Listerien beschrieben.
Hierbei sind vor allem kalt- und heigeraucherte
Fischerzeugnisse sowie gereifter Fisch (Gravad) zu
nennen.

Das Risiko, an Listerien zu erkranken, besteht Risiko-
bewertungen zufolge eher in der Vermehrung des
Erregers im verzehrfertigen Lebensmittel als im
regelmaBigen Vorkommen des Erregers in geringer
Keimzahl.

2019 wurden 57 Proben von kalt- und heiBgerau-
cherten Fischerzeugnissen, gekochten Krebstieren
sowie Sushi auf Listerien untersucht. Davon waren
3 Proben Listeria-spp.-positiv und in 1 Probe wurde
L. monocytogenes qualitativ nachgewiesen. Im
Rahmen einer Listeriose-Erkrankung und Verbrau-
cherbeschwerde wurde in einer Probe Raucherlachs
der quantitative Befund von mehr als 9.000 KBE/g
L. monocytogenes ermittelt!

Bei Untersuchungen zur Uberpriifung der guten
Hygienepraxis in niedersachsischen Betrieben mittels
Schwammtupfer wurden bei 52 Proben in 27 %
Listeria spp. und in ebenfalls 27 % L. monocyto-
genes nachgewiesen. Somit wurde in allen Listeria-
positiven Proben L. monocytogenes nachgewiesen.

Angesichts der Herstellungsverfahren, Verpackungs-
arten und Vermarktungsformen, aber auch der
Trends zu leicht gesalzenen oder anderweitig kaum
noch stabilisierten verzehrfertigen Fischerzeugnis-
sen, zudem in Verpackungen mit Schutzatmosphare
(MAP-verpackt) und mit langem Haltbarkeitsdatum
versehen, bleibt die Kontrolle von Listerien eine
standige Herausforderung fiir die Hersteller und die
Lebensmitteltberwachung.

Fortbildungen fiir Sachverstandige der
Amtlichen Lebensmitteliiberwachung zur
Lebensmittelsicherheit bei Fischen und
Fischereierzeugnissen
In zwei Veranstaltungen wurden 80 Sachverstan-
dige der Lebensmitteliberwachung zur Lebensmit-
telsicherheit und zu Aspekten des Food Fraud bei
Fischen und Fischereierzeugnissen fortgebildet.

Eine eher praxisorientierte Veranstaltung richtete
sich an Lebensmittelkontrolleure und -kontrolleurin-
nen. Die zweite Veranstaltung, bei der wissenschaft-
liche Hintergrinde und verbraucherschutzrelevante
Trends in Verarbeitung und Vermarktung themati-
siert wurden, richtete sich an Tierarzte/-arztinnen
und andere Sachverstandige der Lebensmitteltber-
wachung.

Im Mittelpunkt standen Themen zur Tauschung
beziehungsweise Irrefiihrung wie beispielsweise
bei der Fischetikettierung und Differenzierung von
Fischarten (Food Fraud). Fur Importeure und In-
verkehrbringer, die amtliche Lebensmitteliberwa-
chung und die diesbezlgliche Forschung sind die
sogenannten ,neuen Nutzfische” hinsichtlich ihrer
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Lebensmittelsicherheit eine Herausforderung. Diese
vorrangig fur die Gastronomie und den Einzelhandel
importierten Fische stammen sowohl aus der Aqua-
kultur als auch aus Wildfangen.

Insofern wurden aktuelle Themen zur Fischhygiene,
Uberpriifung der Eigenkontrollen sowie zu mikro-
biellen und chemischen Risiken, auch mittels prak-
tischer Demonstrationen und Gruppenlibungen im
Labor, vorgestellt.

SERVICEANGEBOTE

Eigene Fachberichte zum Bestellen oder zum Download
» Bericht des Forschungsprojektes , Aquakulturen in Niedersachsen”
www.laves.niedersachsen.de, Service, Publikationen

Merkblatter, Antrage und Formulare zum Download
Informationsmaterial zur Betriebskontrolle und zur Kennzeichnung im Bereich Fische und Fischerei-

erzeugnisse sind im Internet zu finden:

www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen

» Weiterbildungsseminar fiir Lebensmittelkontrolleure/-innen zu Fischen und Fischereierzeugnissen
(bundesweites Seminar, jahrliche Veranstaltung im Frihjahr)

> Weiterbildungsseminar fiir Tierdrzte/-drztinnen und andere Sachverstandige der amtlichen
Lebensmitteliberwachung zu Fischen und Fischereierzeugnissen (bundesweites Seminar, jéhrliche

Veranstaltung im Herbst)

» Seminar fur die Veterindrreferendare/-innen des Landes Niedersachsen sowie fiir

Lebensmittelchemiker/-innen

www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Veranstaltungen

Insgesamt werden
weltweit ca 2.500 Arten
von Fischen, Krebs- und

Weichtieren fur den
menschlichen Verzehr
gehandelt. Dem Verzeich-
nis der Handelsbe-
zeichnungen fur Erzeug-
nisse der Fischerei und
Aquakultur der Bundes-
anstalt fir Landwirtschaft
und Erndhrung (BLE) ist zu
entnehmen, welche Arten
in Deutschland vermarktet
werden konnen.
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Institut fiir

Institut fir Bedarfsgegenstande (IfB) Liineburg | i P 4 L Eg,‘;':;fj?;ge"-"té‘"de

Die Arbeit im Institut fur Bedarfsgegenstéande wurde auch 2019 von aktuellen Themen und Aufgaben
bestimmt. Die dringend erforderlichen Nachbesetzungen im wissenschaftlichen Bereich gestalteten sich
aufgrund der Lage auf dem Arbeitsmarkt als langwierig, aber erfolgreich. Der Beginn der Sanierung der
Liegenschaft verzdgerte sich weiterhin. Voraussichtlich wird erst Ende 2020 mit der konkreten Planung der
MaBnahme begonnen. Die Begutachtung durch die Deutsche Akkreditierungsstelle (DAkkS) auf Grundlage
der neuen Version der DIN EN ISO/IEC 17025:2018 verlief erfolgreich. Dem IfB wurde die Kompetenz nach
der Norm mit der Akkreditierungsurkunde bestatigt.

ZAHLEN AUF EINEN BLICK
» 38,55 Vollzeitstellen
»17.511

» 575 Andere Aufgaben®

» 218.933 Euro Investiti

Innerhalb der Norddeutschen Kooperation (NOKO)
ist das IfB ein Kompetenzzentrum, in dem auch fur
andere NOKO-Partnerlander Proben untersucht wer-
den.

2019 wurden 1.571 von den insgesamt 3.901 unter-
suchten Proben (ca. 10 % mehr als im Jahr 2018)
und damit etwa 40% der Gesamtprobenzahl aus
Landern der NOKO eingesandt. Neben der Untersu-
chungstatigkeit wurden diverse Landkreise, auch in
den NOKO-Landern, fachlich beraten und bei Be-
triebskontrollen begleitet.

Bei Lebensmittelbedarfsgegenstanden treten immer
haufiger sensorische Fragestellungen auf, vor allem
bei Materialien, die herkémmliche Kunststoffe erset-
zen. Daher wurde 2019 die Schulung der Personen,
die sensorische Priafungen durchfiihren, intensiviert.

Die sich laufend dndernde Produktpalette auf dem
Markt machte sich auch bei der Art der eingesand-
ten Proben bemerkbar. Bei Lebensmittelkontaktma-
terialien geht der Trend zunehmend in Richtung
Papier und anderen Nichtkunststoffen wie zum Bei-

spiel Bambus. Die Analytik musste daran angepasst
und insbesondere Fragen der rechtlichen Einordnung
sowie Beurteilung bundesweit geklart werden. Dies
traf auch fur Cannabidiol-(CBD)-haltige Produkte zu.

Das 2018 begonnene Projekt mit der Leuphana
Universitat Luneburg zur Kompostierbarkeit von Le-
bensmittelkontaktmaterialien wurde abgeschlossen
und die Ergebnisse veroffentlicht. Damit steht eine
valide Grundlage zur Verfugung fur die Bewertung
der Auslobung ,kompostierbar”, mit der vermehrt
Produkte beworben werden.

2019 konnten mehrere Geréate ersetzt werden, unter
anderem ein Fourier-Transform-Infrarotspektrometer
(FT-IR) mit Mikroskopeinheit, mit dem bei Mehr-
schichtmaterialien jetzt auch alle Schichten identifi-
ziert werden kénnen.

Im Workshop zu aktuellen Themen aus dem Bereich
Bedarfsgegenstande trafen sich 36 Fachleute, Uber-
wiegend aus Behoérden und Handelslaboren aus
ganz Deutschland und der Schweiz sowie dem
Bundesinstitut fur Risikobewertung und dem Fraun-

hofer Institut fur Verfahrenstechnik und Verpackung,
um sich Uber aktuelle Fragestellungen auszutau-
schen. Neben analytischen Fragestellungen bildete
das Thema Ringversuche und statistische Auswer-
tungen einen weiteren Schwerpunkt.

FUr das bundesweite Monitoring wurden 2019 ins-
gesamt sechs Programme, fir den bundesweiten
Uberwachungsplan vier Programme durchgefthrt.

Dabei wurden unter anderem untersucht:
Mineraldl in Verpackungen und Gegenstanden
zum Kochen und Backen
Konservierungsmittel in Farben, Kneten und
dhnlichem

Norddeutsche Kooperation

“u.a. Beratungen sowie
Stellungnahmen/Berichte

Nitrosamine in Nagellack
Elementlassigkeit von Schmuck und Piercings

Die Landeslabore der Bundeslander Berlin, Brandenburg, Bremen, Hamburg, Mecklenburg-Vorpom-
mern, Niedersachsen und Schleswig-Holstein arbeiten im Rahmen der Norddeutschen Kooperation
(NOKO) auf verschiedenen Gebieten der Lebensmitteliberwachung und Tierseuchenbekampfung
zusammen. Neben dem intensiven fachlichen Austausch und der gegenseitigen Unterstitzung bei
gréBeren Kontaminationsgeschehen im Futtermittel- und Lebensmittelbereich unterstitzen sich

die Landeslabore der NOKO gegenseitig bei der Untersuchung von amtlichen Proben. Spezialisierte
Schwerpunktlabore und Kompetenzzentren in den verschiedenen Landeslaboren untersuchen
landertbergreifend Proben.
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Wesentliche Aufgaben: Funktion als Sachverstandige far
Bedarfsgegenstande und kosmetische Mittel

Das IfB Luneburg untersucht und beurteilt kosmetische Mittel und andere Bedarfsgegenstande im Rahmen
der amtlichen Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandetiberwachung. Weitere Aufgaben sind die Untersu-
chung und Beurteilung von Wasch- und Reinigungsmitteln nach den Vorgaben des Wasch- und Reinigungs-
mittelgesetzes (WRMG). Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

Amtliche Untersuchung (sensorisch, chemisch,
mikrobiologisch) und rechtliche Beurteilung
folgender Produktgruppen, einschlieBlich
Erarbeitung von Stellungnahmen und Durchfiih-
rung fachlicher Beratungen:
Spielwaren (auch fur alle Lander der Nord-
deutschen Kooperation)
Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkon-
takt (auch fur die Lander Bremen (alle Mate-
rialien), Berlin und Brandenburg (alle auBer
Glas, Keramik und Metall))
Bedarfsgegenstande mit Kérperkontakt
Bedarfsgegenstande zur Reinigung und
Pflege (auch fur alle Ladnder der Nord-
deutschen Kooperation)
Kosmetische Mittel, Tatowiermittel

spezielle Analytik:

Duftstoffe

Nitrosamine

Polyzyklische Aromatische Kohlenwasser-

stoffe (PAK)

Mineraldl
Ausbildung von Chemielaboranten/-innen,
Mitwirkung bei der Ausbildung und Prifung
von Lebensmittelchemikern/-innen (auch far
das Land Hamburg) und
Lebensmittelkontrolleuren/-innen
Forschung und Entwicklung

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

Keime in kosmetischen Mitteln

Im Jahr 2019 wurden im IfB Luneburg von den cir-
ca 950 kosmetischen Mitteln, die zur Untersuchung
eingegangen sind, mehr als 470 Proben mikrobio-
logisch untersucht. In der Regel sind kosmetische
Mittel im ungeoffneten Zustand praktisch frei von
Mikroorganismen, in acht Proben wurde jedoch
eine deutliche mikrobiologische Kontamination fest-
gestellt. Funf dieser belasteten Erzeugnisse wurden
aufgrund der Menge und der Art der nachgewiese-
nen Keime als ,nicht sicher” fur die Verwendung
beurteilt.

In diesen Produkten wurden fakultativ pathogene
Keime bestimmt, die insbesondere bei Menschen
mit geschwachtem oder noch nicht voll ausgeprag-
tem Immunsystem zu Infektionen flhren kénnen.
Betroffen waren ein Bade- und Duschgel fir Kinder
sowie eine Haarkur, die mit dem Keim Burkholde-

ria cepacia belastet waren, ein Gesichtswasser mit
Pseudomonas putida, ein Shampoo mit Pluralibacter
gergoviae (friher Enterobacter gergoviae) und eine
Handwaschpaste mit Klebsiella oxytoca.

In den anderen drei Proben (ein Shampoo, ein Ge-
sichtswasser, eine Gesichtsmaske) lag die Hohe der
Keimzahl Uber dem in der internationalen Norm EN
ISO 17516 aufgefuhrten Grenzwert von 103 KbE/g
fir aerobe mesophile Mikroorganismen in kosme-
tischen Mitteln. Von einer Gesundheitsgefahrdung
konnte jedoch bei diesen Proben aufgrund der Art
der nachgewiesen Keime nicht ausgegangen werden.

Mikrobiologische Untersuchung von mit
Flussigkeit gefillten ,Ballen”
Der Spielzeugmarkt ist ein schnelllebiger Markt, der
immer neue Innovationen herausbringen muss. Im
Jahr 2019 gab es vermehrt weiche ,Bélle” in ver-

schiedenen Formen, die geknetet oder auch gewor-
fen werden sollten. Gefllt sind diese Spielzeuge mit
einer Flissigkeit. Bei einer Untersuchung der Hulle
trat eine triibe, mit dunklen, schleimigen Ablagerun
gen durchsetzte Flussigkeit aus dem Ball aus. Die
mikrobiologische Untersuchung dieser Flissigkeit
zeigte eine hohe Verkeimung an. Vor diesem Hin-
tergrund wurde bei weiteren Proben die innere Fls-
sigkeit untersucht, auch wenn diese fur die Kinder
nur bei Verletzung der Hille zugénglich ist. Recht-
liche Grenzwerte fur den Keimgehalt gibt es nicht.
Jedoch ist bei dieser Art der Spielware vorhersehbar,
dass beim Spielen und Werfen dieser Bélle die Hlle
kaputt geht und Flissigkeit austritt.

Insgesamt wurden 19 Balle untersucht (sieben un-
terschiedliche Produkte). Nur in zwei Ballen konnten
keine Bakterien nachgewiesen werden. In funf Bal-
len wurden nur geringe Konzentrationen von Kei-
men (ca. 10% KbE/g) nachgewiesen. In den anderen
Spielzeugen (63 %) fanden sich Konzentrationen
von 10* bis 10 KbE/g Flussigkeit. Die Art der nach-
gewiesenen Keime reichte von typischen Wasserkei-
men bis hin zu pathogenen Keimen. Diese 12 Bélle
wurden beanstandet, weil sie die Sicherheitsvorga-
ben fur Spielwaren nicht einhielten.

_—

Auswahl verschiedener mit Flissigkeit gefillter Spielwaren

Vorgesehene Bespielung der
Spielware erzeugt Ausstilpungen

Eindrticken der Spielware
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Verbraucherschutz live auf dem Hurricane-
Festival 2019
Seit 1997 findet das Hurricane-Festival in ScheeBel
statt und erfreut sich bei Musikfans aus aller Welt
groBer Beliebtheit. Es gibt Musik, Essen und Trinken
sowie Handler/-innen von Accessoires und Fanarti-
keln.

Die Handler/-innen an den Marktstéanden verfligen
haufig Uber kein Ladenlokal, weshalb sie bei den
Routinekontrollen nicht erfasst werden. In einer Ge-
meinschaftsaktion haben Vertreter des IfB Lineburg
die Kollegen des Landkreises Rotenburg (Wimme)
direkt vor Ort bei der Kontrolle unterstttzt.

Der Schwerpunkt lag auf der risikoorientierten Pro-
benahme von Bedarfsgegenstanden mit Korper-
kontakt wie Schmuck und Bekleidung. Ermdglicht
wurde dies durch die direkte Probenbetrachtung an
den Verkaufsstanden und ein mitgeflhrtes Ront-
genfluoreszenzgerat. Mit dem Gerat lieB sich ein
zerstorungsfreies Screening von Schmuck auf Blei
und Cadmium durchfihren. Bei einem auffalligen
Messergebnis konnte direkt eine amtliche Probe-
nahme durchgefuhrt werden, um das Ergebnis ab-
schlieBend im Labor zu bestatigen.

Es wurden Nickelschnelltests verwendet, um eine er-
hohte Nickellassigkeit zu prufen. Dazu wird ein pra-
pariertes Wattestabchen Uber die Probenoberflache
gestrichen. Losen sich dabei Nickelionen, so farbt
ein gebildeter Farbkomplex das Stabchen rosa und
zeigt eine Nickellassigkeit an.

Bei der Begehung wurden 25 Proben Uberprift und
funf verdachtige Schmuckwaren genommen. Bei
den funf Schmuckproben konnte jeder Verdacht be-
statigt werden. Es wurden Uberschreitungen beim
Gehalt von Blei und Cadmium sowie der Nickellds-
sigkeit festgestellt.

Modeschmuck aus dem preiswerten Sektor
Modeschmuck spiegelt die Trends der aktuellen Zeit
wider und lasst sich zu fast Allem tragen. Er braucht
also nicht langlebig sein und sollte deshalb auch
glinstig sein. Aber wie sieht es bei den niedrigen
Preisen mit der Qualitat aus?

Nickel ist ein essenzielles
Spurenelement, welches
bei einigen Stoffwechsel-
prozessen benétigt wird.
Nickel ist aber auch ein
sogenanntes Kontaktal-
lergen, welches bei
empfindlichen Personen
zu einer Nickeldermatitis
fuhrt. Diese kann sich

an der Kontaktstelle mit
Rétung, Juckreiz oder
Ekzembildung auBern. Die
gesetzliche Hochstmenge
liegt bei 0,5 ug/cm?
Woche.
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Schmuck gilt als

Erzeugnis im Sinne des
Artikels 67 der
REACH-Verordnung.
Werden die genannten
Beschrankungen nicht
eingehalten, darf
Schmuck nicht hergestellt,
in Verkehr gebracht oder
verwendet werden.

Fiir die Uberpriifung der
Gehalte wird der Schmuck
im Saurebad aufgelost
und die Konzentration der
Elemente Blei und Cadmium
in der Losung bestimmt.
Die Gehaltsbeschrankungen
gelten auch fur die Teile,
wie Karabiner, Anhanger
und Kettenglieder, und
mussen von diesen einzeln
eingehalten werden.

Ohrstecker, Creolen, Ketten mit und ohne Anhan-
ger, Ringe, Armreife und auch Uhren kénnen guins-
tig in Drogerien, Warenhdusern und an Marktstan-
den erworben werden. Flr diese Produkte gelten
die gesetzlichen Vorgaben der REACH-Verordnung,
welche unter anderem den Umgang mit Chemikali-
en in der EU regelt. Konkret gelten fir sog. Bedarfs-
gegenstande mit Kérperkontakt besondere Regeln,
was ihre Materialzusammensetzung oder Stofflas-
sigkeit betrifft, was z.B. fur Allergiker wichtig sein
kann. Daneben durfen Schwermetalle nur in gerin-
gen Mengen in dem Metall verarbeitet sein.

Im Rahmen von acht Projekten wurden 82 Schmuck-
proben auf ihren Blei- und Cadmiumgehalt oder auf
ihre Nickellassigkeit gepruft. Dabei konnten ca. 10 %
der untersuchten Proben die gesetzlichen Anfor-
derungen nicht einhalten. Es wurden teilweise er-
hebliche Uberschreitungen der Grenzwerte fiir Blei
und/oder Cadmium bis in den mittleren zweistelli-
gen Prozentbereich nachgewiesen. Die genannten
Schwermetalle sind auf verschiedene Weisen giftig
(zum Beispiel beim Verschlucken) und durfen nur in
geringen Mengen (Blei 0,05%, Cadmium 0,01 %)
im Metall des Schmucks vorhanden sein. Uberschrei-
tungen der Nickelldssigkeit wurden in dieser Unter-
suchungsserie nicht festgesellt. Ebenso entsprachen
die Kennzeichnungselemente den Anforderungen.

Reinigungsmittel mit Aktiv-Chlor

Getreu dem Motto , Nur ein keimfreier Haushalt ist ein
guter Haushalt” sind auf dem Markt diverse Produkte
erhaltlich, die eine 99,9-prozentige Abtotung diverser
Keime, Bakterien und Viren versprechen. Diese Pro-
dukte enthalten vielfach Aktiv-Chlor (meist Natrium-
hypochlorit). Doch der Umgang mit wassrigen Natri-
umhypochlorit-Lésungen ist nicht ungefahrlich. Auf
keinen Fall durfen diese Produkte zusammen mit an-
deren (sdurehaltigen) Reinigern verwendet werden, da
gefahrliche Gase (Chlor) freigesetzt werden kénnen!

Um Verbraucher/-innen vor diesem Risiko zu schit-
zen, haben der Industrieverband Kérperpflege- und
Waschmittel e.V. (IKW) und seine Mitglieder eine
freiwillige Vereinbarung Uber hypochlorithaltige
Haushaltsreiniger getroffen. Darin wurden unter an-
derem die Verwendung einer Alkalireserve und ein
Hochstgehalt an Aktiv-Chlor festgelegt.

Im IfB Lineburg wurden Reiniger mit Aktiv-Chlor
untersucht. Dazu sind 16 verschiedene Produkte
von acht unterschiedlichen Herstellern zur Unter-
suchung eingegangen. Alle 16 Produkte stimmten
mit den rechtlichen Anforderungen tberein, jedoch
wiesen 5 Produkte Mangel nach der freiwilligen
Vereinbarung des IKW auf. Hypochlorithaltige Haus-
haltsreiniger werden auch zukinftig im Fokus der
amtlichen Uberwachung stehen.

Reinigungsmittel mit Aktiv-Chlor sind beispiels-
weise Badreiniger, Hygiene-Reiniger, Sanitar-
reiniger, Rohrreiniger, Schimmelentferner und
Waschebleichmittel.

Freiwillige Vereinbarung tber hypochlorithaltige
Haushaltsreiniger des Industrieverband Kérper-
pflege- und Waschmittel e. V. (IKW):
www.ikw.org/haushaltspflege/themen/detail/
freiwillige-vereinbarung-ueber-hypochlorithaltige-
haushaltsreiniger-331/

WRMG; Wasch- und Reinigungsmittelgesetz:
www.gesetze-im-internet.de/wrmg/WRMG.pdf

Verordnung (EG) Nr. 648/2004 des Europdischen
Parlaments und des Rates vom 31. Marz 2004
Uber Detergenzien:
http://data.europa.eu/eli/reg/2004/648/2015-
06-01

Sensorische Priifung von Lebensmittelbe-

darfsgegenstanden
Aufgrund der zahlreichen Verbraucherbeschwerden
der letzten Jahre zu den abweichenden Geruchs-
bzw. Geschmackseigenschaften bei verschiedenen
Lebensmittelbedarfsgegenstande (LMBG), insbeson-
dere bei Trinkflaschen, Eiswurfel- sowie Aufbewah-
rungsbehaltern, wurden im IfB Luneburg im Jahr
2019 mehrere Projekte zur sensorischen Untersu-
chung von LMBG durchgefthrt. Im Analysenfokus
standen unter anderem Trinkflaschen, Eiswirfelbe-
haltnisse und Trinkhalme aus Silikon oder thermo-
plastischen Elastomeren (TPE). Gerade LMBG aus
Silikonelastomeren kénnen aufgrund der chemi-
schen Zusammensetzung dieser Materialien nicht

nur herstellungsbedingt mit Fremdgertchen belas-
tet sein, sondern adsorbieren diese zusatzlich stark
zum Beispiel bei der Lagerung in Verkaufsraumen
(selbst in einer Umverpackung). Dies kann zur Be-
eintrachtigung von organoleptischen Eigenschaften
der Lebensmittel bei einem Lebensmittelkontakt mit
dem belasteten Produkt fihren. Die Prufung er-
folgte nach der DIN-Norm DIN EN 10955:2004-06
Sensorische Priifung — Prifung von Packstoffen und
Packmitteln fur Lebensmittel.

Insgesamt wurden 40 Proben, davon 18 aus Nie-
dersachsen und 22 im Rahmen der Norddeutschen
Kooperation, der sensorischen Prifung unterzogen.
16 Proben, darunter beispielsweise Eiswirfelbehalt-
nisse aus Silikon sowie Trink- oder Sportflaschen aus
Kunststoff und Silikonelastomeren, wurden auf-
grund des abweichenden Geschmacks des Priifle-
bensmittels beanstandet.

Geschirr aus nachwachsenden Rohstoffen
Artikel aus nachwachsenden Rohstoffen werden als
besonders umweltfreundlich und nachhaltig bewor-
ben. Die meisten Mehrwegprodukte aus Bambus
enthalten jedoch als Schutz vor Feuchtigkeit und als
formgebenden Bestandteil Melamin-Formaldehyd-
Harz (MF). Je nach Produkt betrdgt der MF-Anteil 20
bis 80 %, weshalb die Regelungen fir Kunststoffe
anzuwenden sind. Damit sind sie zum einen entge-
gen der Werbeaussage nicht kompostierbar, zum
anderen gehen auch Melamin und Formaldehyd in
Lebensmittel(migrate) Uber. Damit kénnen sie laut
Risikobewertung des Bundesinstituts fur Risikobe-
wertung (BfR) ein gesundheitliches Risiko darstellen.
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Auch wenn die Migrationsgrenzwerte von Produk-
ten eingehalten werden, durften diese dennoch
nicht in der EU verkauft werden: Zum einen durfen
Lebensmittelkontaktmaterialien keine irrefiihrenden
Angaben (wie hier ,,kompostierbar”) aufweisen, zum
anderen darf Bambus laut EU Verordnung 10/2011
nicht zur Herstellung von Lebensmittelkontaktmate-
rialien aus Kunststoffen verwendet werden.

Im Jahr 2019 wurden im IfB Lineburg insgesamt
48 Proben Lebensmittelkontaktmaterialien aus
Melamin mit Bambusanteil wie beispielsweise Ge-
schirrsets, Coffee-to-go-Becher und Schalen unter-
sucht. 22 Proben stammten aus Niedersachsen und
26 Proben aus den Landern der NOKO.

22 Proben wurden beanstandet: Fiinf Proben davon
wegen GrenzwertUberschreitung fur die Migration
von Formaldehyd und 17 Proben aufgrund der Ver-
wendung des nach der Kunststoffverordnung (VO
(EU) Nr. 10/2011) nicht zugelassenen Stoffes Bam-
bus. Eine Probe wurde zusétzlich wegen irreftihren-
der Angaben zur Bioabbaubarkeit des Produktes
beanstandet.

SERVICEANGEBOTE

Merkblatter, Antrdge und Formulare zum Download
Informationsmaterial zur Herstellung und Inverkehrbringen von kosmetischen Mitteln sind im

Internet zu finden:

www.laves.niedersachsen.de, Service, Antrage, Formulare, Info- und Merkblatter

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen

» Fortbildungsveranstaltung fiir Lebensmittelkontrolleure/-innen

» Workshop zu aktuellen Themen aus dem Bereich Bedarfsgegenstande:
www.laves.niedersachsen.de, Aktuelles, Veranstaltungen
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Futtermittelinstitut Stade — neue Herausforderungen

2019

Neben der Erfullung der Anforderungen des Kontrollplanes fur die Jahre 2017-2021 lag 2019 ein Tatig-
keitsschwerpunkt des Futtermittelinstituts (Fl) im wissenschaftlichen Engagement.

So wurde ein Screening zur Belastung von Zuckerri-
ben und ihren Produkten mit dem Schimmelpilzto-
xin Zearalenon durchgefuhrt, dessen Uberraschende
Ergebnisse im vorliegenden Bericht dargestellt wer-
den (siehe Seite 103).

Als Mitglied der Internationalen Vereinigung fur
Futtermittel-Analytik (International Association for
Feedingstuff Analysis — IAG) steht die Futtermittel-
mikroskopie des Fl Stade im engen wissenschaftli-
chen Austausch mit internationalen Experten und
Expertinnen und organisierte das Jahrestreffen in

Wesentliche Aufgaben:
amtliche Untersuchung von

Das FI Stade untersucht Futtermittelproben, die der
Futtermittelkontrolldienst des LAVES risikoorientiert
bei Primarerzeugern, Mischfuttermittelherstellern, im
Handel und von Importen aus Drittlandern entnimmt.
Neben zahlreichen Proben aus Niedersachsen werden
auch Proben aus Bremen und den Landern der Nord-
deutschen Kooperation im Futtermittelinstitut bear-

Stade mit mehr als 40 Teilnehmenden aus 12 euro-
paischen Landern. Im Fokus der Wissenschaftler/-
innen stand unter anderem der Nachweis von Mik-
roplastik in Futtermitteln.

Im Berichtsjahr musste das Institut, als akkreditierte
Untersuchungseinrichtung, darUber hinaus sein
Qualitatsmanagement an die Forderungen der neu-
en DIN EN ISO/IEC 17025:2017 anpassen. Der er-
hebliche zeitliche Aufwand wurde mit der erfolgrei-
chen  Reakkreditierung durch die  deutsche
Akkreditierungsstelle (DAkkS) belohnt.

Futtermitteln

beitet. Vor allem im Zusammenhang mit Tierschutz-
fallen senden dartber hinaus niedersachsische
Landkreise Proben zur Uberpriifung der Futtertaug-
lichkeit ein. Um Interessenskonflikte zu vermeiden,
werden keine Eigenkontrolluntersuchungen fur priva-
te Auftraggeber durchgefuhrt.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

Amtliche Untersuchung und rechtliche Beurtei-
lung von Futtermitteln fur Nutz- und Heimtiere
einschlieBlich Erarbeiten von Stellungnahmen und
Durchfuhren von fachlichen Beratungen:
Chemische Analytik auf unerwiinschte
Stoffe, Inhaltsstoffe und Zusatzstoffe
Bestimmung der wertgebenden
Bestandteile
Mikroskopische Untersuchung auf
Zusammensetzung, unerwinschte und
verbotene Stoffe

Mikrobiologische Untersuchung auf
Futtertauglichkeit und hygienische
Beschaffenheit
Molekularbiologische Untersuchung auf
Wiederkduerprotein

Forschung und Entwicklung
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Futtermittelinstitut
Stade

ZAHLEN AUF EINEN BLICK

Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

Die Cadmiumbelastung von Futtermittelaus-
gangserzeugnissen
Die Reduktion von Cadmium in der Lebensmittel-
kette ist seit mehreren Jahren ein vordringliches Ziel
des gesundheitlichen Verbraucherschutzes.

Bei Lebensmitteln aus tierischer Herkunft sind die
Futtermittel der Haupteintragsweg dieser Umwelt-
kontaminante. Im Berichtsjahr wurden daher im Fl
Stade insgesamt 560 Futtermittelausgangserzeug-
nisse unterschiedlicher Matrices auf das toxische
Schwermetall untersucht.

Der Uberwiegende Anteil der Proben enthielt kein
Cadmium in bestimmbarer Menge. Nur in 20 % der
Proben wurden Gehalte tber 0,1 mg/kg gefunden.
Betroffen waren dabei unter anderem Weizenpro-
dukte, die herkunftsbedingt héhere Cadmiumgehal-
te aufweisen kénnen, mit Gehalten bis zu 0,3 mg/
kg, und Zuckerribenmelasseschnitzel, mit Gehalten
zwischen 0,2 mg/kg und 0,5 mg/kg.

Weitere Matrices, in denen hohere Cadmiumgehal-
te typisch sind, waren Sonnenblumenprodukte, mit
Gehalten bis zu 0,5 mg/kg, und Produkte maritimen

Ursprungs, wobei in Fischmehl teilweise bis zu 1,1
mg/kg Cadmium nachgewiesen wurde.

Nur mineralische Einzelfuttermittel, wie zum Beispiel
Phosphate, wiesen vereinzelt Gehalte oberhalb von
5 mg/kg auf. Ihr Anteil an einer Tagesfutterration ist
jedoch nur gering.

Uberschreitungen futtermittelrechtlicher Héchstge-
halte wurden insgesamt nicht festgestellt.

Cadmium-Hdéchstgehalte fur Futtermittel
(jeweils bezogen auf ein Futtermittel mit einem
Feuchtigkeitsgehalt von 12 %) gemal RL
2002/32/EG:

D Futtermittel-Ausgangserzeugnisse pflanzlichen
Ursprungs: 1 mg/kg

D Futtermittel-Ausgangserzeugnisse tierischen
und mineralischen Ursprungs: 2 mg/kg
» ausgenommen Phosphate: 10 mg/kg
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Cadmium-Hdchstgehalte fr Futtermittel

Sojaerzeugnisse
Weizenerzeugnisse
Maiserzeugnisse
Rapserzeugnisse
Grob-/Grunfutter

Zuckerriibenerzeugnisse

Sonnenblumenerzeugnisse

Hafererzeugnisse

Gerste

Palmkernerzeugnisse
Braurerei Nebenprodukte
Sonstige pflanzliche Erzeugnisse
Fischerzeugnisse

Sonstige tierische Erzeugnisse

Mineralstoffe

Cadmium < Bestimmungsgrenze

Probenanzahl

40

60

[ Cadmium > Bestimmungsgrenze

80

Zuckerriiben, nicht so ganz ohne ...

Zearalenon
Die Zuckerribe gilt als Gesundfrucht im Ackerbau,
welche das Infektionsrisiko durch Fusarienpilze auf
die Nachfrucht mindert. Zearalenon ist ein weit ver-
breitetes Mykotoxin, das von Fusarienpilzen in vielen
Nutzpflanzen gebildet werden kann. Die Verfutte-
rung kann unter anderem Zyklus- und Fruchtbar-
keitsstorungen, Aborte oder verringerte Geburtsge-
wichte beim Tier zur Folge haben.

Fur Futtermittel aus Zuckerriben war eine Konta-
mination mit Zearalenon bisher nicht bekannt (sie-
he Seite 50). Gleichwohl wurde im Berichtsjahr ein
Untersuchungsschwerpunkt auf Zearalenon in nie-
dersachsischen Zuckerribenerzeugnissen gelegt. 49
Proben aus den Erntejahren 2018 und 2019 wurden
auf den toxischen Stoff untersucht.

In circa 60 % der untersuchten Proben wurde Zea-
ralenon mit Gehalten Uber 0,05 mg/kg bestimmt.
Betroffene Erzeugnisse waren Zuckerriibenpress-
schnitzel, Zuckerriibenmelasseschnitzel und Zucker-
ribentrockenschnitzel. In dem Uberwiegenden Anteil
der Proben lagen die Gehalte zwischen 0,05 mg/kg
und 0,5 mg/kg. Vereinzelt wurden auch stark erhéhte
Gehalte von bis zu 4 mg/kg bestimmt.

Zuckertiben stellen als Ausgangsprodukte fur die
Mischfutterherstellung somit eine relevante Quelle
fir Zearalenon-Kontaminationen dar und werden
zukUnftig verstarkt kontrolliert.

In amtlichen und betrieblichen Proben von
Zuckerriben und deren Nebenprodukten der
letzten zehn Jahre hat es zu keiner Zeit quan-
titative Nachweise von Mykotoxinen gegeben.

In Gebieten mit sehr starker Trockenheit im
Sommer 2018 (z.B. Sachsen-Anhalt) wurden
nachfolgend Gehalte von bis zu 10,62 mg ZEA/kg
Zuckerribenmelasseschnitzel (bezogen auf 88 %
Trockensubstanz) bekannt.
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Alarm im Darm - verbotene Verpackungs-

materialien im Tierfutter
Taglich fallen erhebliche Mengen nicht genutzter
Lebensmittel an, die insbesondere fur den Allesfres-
ser Schwein verwertbar sind. Ausgangsstoffe aus
der Back-, Teigwaren- und SuBwarenproduktion
werden meistens samt der Verpackung an Futter-
mittelhersteller abgegeben.

Trotz Zerkleinerung der Gebinde werden in der Mik-
roskopie des FI Stade noch Papierstiickchen, Metall-
folienreste und Plastikpartikel, die gréBer als 0,5 mm
sind, in den Produkten nachgewiesen. Spitze und
scharfkantige Hartplastikfragmente landen nicht
nur als Mikroplastik mit der Gulle auf dem Acker,
sondern bergen vor allem das Risiko, im Verdau-
ungstrakt der Tiere Lasionen zu verursachen, die das
Wohlbefinden und die Gesundheit der Tiere beein-
tréchtigen.

Im Jahr 2019 wurde bei 20 von 65 Proben Verpa-
ckungsmaterial nachgewiesen. Da die Quote bei
Futtermitteln fur Schweine nach wie vor hoch ist,
wird weiterhin mit Nachdruck an einem Minimie-
rungskonzept gearbeitet.

Recyclingwaren in Plastik-/Hartplastikverpackungen
sollten, wo die bloBe Zerkleinerung nicht zielfiih-
rend ist, von der Verpackung getrennt verarbeitet
werden.

Verpackungsmaterialien in Tierfutter

Das Dezernat Futtermit-
telkontrolle des LAVES
verfligt bei Abweichungen
der beschriebenen Art die
erneute Aufreinigung der
Ausgangsstoffe aus der
Back-, Teigwaren- und
StBwarenproduktion und
ahndet den Fund von
spitzen und scharfkantigen
Hartplastikfragmenten.

Dominik Baumeister
Dr. Lutz Botcher
Dr. Franziska Heydebreck

Dr. Ragna Schadewaldt
Dr. Andy Scheffer
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Institut fir
Bienenkunde Celle

Institut fUr Bienenkunde (IB) Celle — bundesweite Tatigkeit

und internationale Anerkennung
ZAHLEN AUF EINEN BLICK

Die Férderung von Honig- und Wildbienen hat groBen Raum im Berichtsjahr eingenommen. Landwirt- ;
» 21,32 Vollzeitstellen

schaftliche Organisationen, Kommunen und andere Institutionen wurden beraten. Einige landwirtschaftliche
und kommunale Projekte wurden durch unsere Fachleute begleitet. Hierbei ging es unter anderem um die
Auswahl und raumliche Positionierung von Saatmischungen, Anpflanzungen, sinnvolle Nistangebote fur
Wildbienen sowie Habitatverbesserungen. Landwirtschaftsministerin Otte-Kinast und Umweltminister Lies
haben sich bei Besuchen im Institut neben den anderen Institutsaufgaben besonders fiir diese 6kologischen
Aktivitaten interessiert.

“u.a. Beratungen sowie
Stellungnahmen/Berichte

Gute imkerliche Praxis ist fur die Gesunderhaltung
von Bienenvélkern und nachhaltige Imkerei notwen-
dig. Um dies sicherzustellen, engagieren wir uns in
der Aus- und Fortbildung sowie Beratung von Im-
kern und Imkerinnen. Hierfir mussen wegen der
ungebrochenen Zunahme an jungen Neuimkern
auch neue Medien eingesetzt werden. Eigens daftr
wurde eine neue Mitarbeiterin eingestellt.

Die Unterstutzung der Imker/-innen und Landwirte/-
innen lauft auch Uber das Internetportal www.
meinbienenstand.de sowie die App www.bauer-
imker.de (DBU-Projekt: IB Celle, IP syscon, LWK Nie-
dersachsen). Zahlreiche Anfragen aus anderen Bun-
deslandern belegen, dass beide Plattformen um die
Kartenbasis der anderen Bundesldnder erganzt wer-
den sollten.

Das Untersuchungsspektrum zur Differenzierung
von bienenpathogenen Keimen wurde erweitert.
Mikrobiome im Darmsystem von Honigbienen, be-
deutungsvoll fur deren Gesundheit, sind in das Un-
tersuchungsprogramm  aufgenommen  worden.
Veterindre/-innen wurden in Workshops Uber diese
neuen Aktivitaten informiert.

Das Labor ist mit moderner Ausstattung und Akkre-
ditierung nach ISO 17025 gut aufgestellt. Insbeson-
dere durch die Anschaffung eines multifunktionalen
Pipettierautomaten kdénnen die molekularbiologi-
schen Untersuchungen zeitsparender durchgefihrt
werden. Honiguntersuchungen wurden auch fur
einige Untersuchungséamter anderer Bundeslander
durchgefiihrt. Neben nationalen und internationa-
len Honigen wurden auch zahlreiche internationale
Forschungsproben analysiert.

Das Probenaufkommen ist bei Untersuchungen auf
Krankheiten um 36,8 % und bei den Untersuchun-
gen von Honig- und Pollenproben auf die botani-
sche und regionale Herkunft um 16,3 % gestiegen.

Studien zur Wirkung von Pflanzenschutzmitteln
auf Honigbienen, Hummeln und Mauerbienen wur-
den durchgefuhrt. Aktuelle Forschungsprojekte sind
unter anderem (siehe Seite 106-107):
Verbreitung und Transmission bienenpathogener
Viren
Untersuchung des Mikrobioms von Apis mellifera
BTB — Landwirtschaft und Imkerei im Austausch
BTB Bluhflachenmonitoring
Auswirkung von Futterarten auf die Uberwinte-
rung von Bienen

Wesentliche Aufgaben:
Kompetenzzentrum fir die Bienenhaltung

Honigbienen haben aufgrund ihrer Bestaubungsleistung groBe 6kologische und ékonomische Bedeutung.
Fur eine optimale Bestaubung von Blitenpflanzen mussen Bienenvolker und damit auch Imkereien moglichst
gleichmaBig im Land vertreten sein. Das Institut fur Bienenkunde Celle unterstltzt durch seine Tatigkeiten
auf vielfaltige Weise die Imkerinnen und Imker, sodass die Bienenvélker auch bei Problemen optimal und
versiert gefthrt werden. Die Aufklarung Uber die Bedeutung der Bienenhaltung ist ein Schwerpunkt der

Offentlichkeitsarbeit.

Die wesentlichen Aufgaben sind im Einzelnen:

Amtliche Bienenseuchendiagnostik und operative
Beratung bei Bienenkrankheiten

Bundesweite Berufsschule fur Auszubildende des
Berufs Tierwirt/-in, Fachrichtung Imkerei
Bundesweite Durchfihrung von Gesellen- und
Meisterprufungen in Kooperation mit der
Landwirtschaftskammer Niedersachsen
Fachberatung zur Bienenhaltung fr Imker/-
innen, Veterinare/-innen und Landwirte/-innen
inklusive eines E-Mail-Infodienstes

Anfanger- und Fortgeschrittenenkurse fir
Freizeitimker/-innen

Bereitstellung von leistungsfahigem Zuchtmaterial
Untersuchung von Honig im Rahmen von
Qualitatssicherung und -kontrolle

Palynologie: mikroskopische Pollenanalyse im
Rahmen von Honiguntersuchung, nationalem
und internationalem Monitoring sowie
Forschungsprojekten u.a. zum Umweltmonitoring
Prafung von Pflanzenschutzmitteln auf Bienenge-
fahrlichkeit

Prafung von Varroaziden auf Wirksamkeit und
Vertraglichkeit

Forschung und Entwicklung
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Arbeitsschwerpunkte und besondere Ergebnisse

Verbreitung und Transmission bienenpatho-

gener Viren
Die Honigbiene zahlt aufgrund ihrer Bestaubungs-
leistung neben Rind und Schwein zu den wichtigsten
Nutztieren des Menschen. Neben der Varroa-Milbe
(Varroa destructor) gibt es weitere Krankheitserreger
der Biene, hierzu zéhlen neben Pilzen und Bakterien
auch verschiedene Viren. Die Bedeutung dieser Vi-
ren hat in den letzten Jahren stetig zugenommen,
da eine Vielzahl von ihnen die Varroa-Milbe als Vek-
tor nutzen kann. Uber die vektorielle Ubertragung
kénnen die Viren starke Schaden in Bienenvélkern
verursachen, die sich haufig in Totalverlusten (Win-
terverlusten) widerspiegeln.

Am IB Celle wurde eine molekularbiologische Me-
thode etabliert, die in der Lage ist, diese Viren in Bie-
nenproben nachzuweisen. Die Aufarbeitung groBer
Probenmengen ist dabei vollautomatisiert moglich.

Innerhalb der bienenpathogenen Viren wird das
Chronische Bienenparalysevirus (CBPV) nicht vekto-
riell Gber die Varroa-Milbe verbreitet, aber dennoch
verursacht das CBPV Verluste in Bienenvolkern. In
diesem Projekt werden entlang der Zuchtpraxis von
Bienenkoniginnen im IB Celle Bienenproben gezo-
gen und untersucht, um Verbreitungswege von Vi-
ren aufzudecken. Nebeneffekt ist, dass durch die Un-
tersuchungen sichergestellt werden kann, dass nur
CBPV-freie Volker in die Zucht einbezogen und somit
nur vitale Kéniginnen abgegeben werden.

Bestdubungs- und Trachtborse (BTB)
Imkerei und Landwirtschaft sind seit jeher aufein-
ander angewiesen. So wird Uber Honigbienen ein
GroBteil der insektenvermittelten Bestdubung von
Kulturpflanzen sichergestellt, wohingegen die Land-
wirte mit ihren Kulturen und AgrarumweltmaBnah-
men zur Nahrungsversorgung der Bienen beitragen.
Durch den Wandel der Betriebsweisen und die aktu-
elle offentliche Diskussion haben sich diese beiden
landwirtschaftlichen Zweige augenscheinlich vonein-
ander entfernt, dennoch sind sie weiterhin voneinan-
der abhangig. In der BTB kénnen landwirtschaftliche
Betriebe ihre bienenrelevanten Kulturen anbieten.
Imker/-innen kénnen sich hier registrieren und po-

zentielle Blthangebote fir ihre Bienen nutzen. Auf
diese Weise sollen die Kooperation und Kommunika-
tion zwischen Imkerei und Landwirtschaft geférdert
werden. Ebenso soll das Verstandnis zwischen den
beiden Landwirtschaftszweigen gestarkt werden.
Zudem wird eine Ubersicht tber die Hauptkulturge-
biete in Niedersachsen bereitgestellt.

In einem zweiten Projektteil wird der Nutzen von
Bluhstreifen flr Bienenvolker betrachtet. Zudem
wird die Kooperation zwischen den beteiligten Im-
kern und Landwirten evaluiert. Eine dritte Projekt-
saule beinhaltet die Beantwortung relevanter Fragen
zu Bienenhaltung und Landwirtschaft, die in Form
eines Frage-Antwort-Kataloges objektiv von Fach-
personal beantwortet werden.

1.15
E 1 '.i@ Bestaubungs- und
ﬁ- . .T'i Trachtbérse QR-Code
- Fi-.qﬁz

Bei der ,Bestaubungs- und Trachtboérse im Fach-
informationssystem Mein Bienenstand — Land-
wirtschaft und Imkerei im Austausch” (kurz: BTB)
handelt es sich um ein Projekt, das von der
Deutschen Bundesstiftung Umwelt zur Forde-
rung der Kooperation und des gegenseitigen
Verstandnisses zwischen Landwirtschaft und
Imkerei gefordert wird. Die Projektpartner haben
in den letzten Jahren verschiedene Bausteine
fertiggestellt, sodass seit Sommer 2019 eine
online-basierte Plattform zur Verfigung steht.
Uber diese Plattform kénnen Kooperationen im
Bereich der Bestaubung geschlossen werden.
Weiterhin werden fachlich fundierte, objektive
Informationen zu spezifischen Themenkom-
plexen und Informationen Uber den Anbau
bienenrelevanter ackerbaulicher Kulturen in
Niedersachen unter www.bauer-imker.de
bereitgestellt.

Auswirkung verschiedener Bienenfutter

auf die Uberwinterungsfihigkeit von

Bienenvolkern
Seit einiger Zeit wird der Einfluss von Bienenfutter-
produkten sowie spatblihenden Zwischenfrichten
auf die Uberwinterung von Bienenvélkern diskutiert.
Davon angeregt werden in einem EU-Projekt von
2018 bis 2021 die Auswirkungen verschiedener Bie-
nenfutterarten sowie spatblihender Trachten auf den
Uberwinterungserfolg von Bienenvélkern untersucht.

In beiden Versuchsgliedern (unterschiedliches Win-
terfutter, spatblihende Trachten) zeigen die Ergeb-
nisse des 1. Versuchsjahres, dass bei keiner Variante
gravierende, die Uberwinterung gefahrdende Unter-
schiede zu den anderen bestehen.

Gleichwohl muss betont werden, dass es sich bei
dem Winter 2018/2019 um einen sehr milden Win-
ter gehandelt hat. Die zeitliche Ldnge der Uberwin-
terung kann zu negativen Veranderungen beim
eingelagerten Futter fuhren bzw. Futter kann durch
die Langzeitwirkung negative Auswirkungen auf die
Uberwinterung haben.
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Im 2. Jahr wurden etablierte Wirtschaftsvolker ein-
gesetzt, die starker die Situation in den Imkereien
simulieren. Die Daten aus dem ersten Jahr sind fur
die Interpretation der Versuchsdaten zu den Wirt-
schaftsvolkern notwendig. Alle Arbeitsschritte zur
2. Einwinterung konnten nach Plan durchgefuhrt
werden. Ergebnisse lagen erst zur Auswinterung der
Versuchsvolker im Frithjahr 2020 vor und kénnen im
Jahresbericht des IB Celle nachgelesen werden.

Jahresbericht IB Celle:
www.laves.niedersachsen.de, Tiere,
Bienenkunde, Informationsmaterial

SERVICEANGEBOTE

Eigene Fachberichte, Informationsmaterial und andere Dienstleistungen

Jahresberichte des IB Celle, umfangreiches Informationsmaterial rund um Bienen, Honig und
imkerliche Praxis sowie Formulare stehen im Internet zum Download zur Verfiigung:
www.laves.niedersachsen.de, Tiere, Bienenkunde, Informationsmaterial

Die Celler Melissopalynologische Sammlung (Pollen-Bestimmungsbuch in drei Banden) sowie

Bienenkoniginnen kénnen bestellt werden unter:

www.laves.niedersachsen.de, Tiere, Bienenkunde, Bestellungen

RegelmaBige Seminare, Symposien und Weiterbildungen

» Kurse und Vortrége fiir Freizeitimker/-innen
» Seminar zur Pollenanalyse

» Bienenseuchenbekdmpfung fiir Amtstierdrzte/-innen und Bienenseuchensachverstiandige
» Lebensmittelhygiene und Imkerei fir Lebensmittelkontrolleure/-innen

» Berufsschul-Blockunterricht von Anfang Januar bis Mitte Méarz
www.laves.niedersachsen.de, Tiere, Bienenkunde, Termine

Veranstaltung fiir die Offentlichkeit

» Tag der offenen Tur jahrlich am ersten Sonntag im September

Dr. Hannes Beims

Selina Campbell

Dr. Jurgen Grocholl (LWK)
Marc Hermann

Florian Hinz

Maria lhlenfeldt (LWK)

Stefan Lembke
Dorothee J. Luken
Carl Christian Rosenau
Dr. Sabine Schriinder
(IP SYSCON GmbH)
Prof. Dr. Werner von
der Ohe




UNTERSUCHUNGSERGEBNISSE
1. JANUAR BIS 31. DEZEMBER 2019

Die nachfolgenden Tabellen geben einen vollstandigen Uberblick Gber die in den Instituten des Niedersach-
sischen Landesamtes fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit — und im Falle von Lebensmittel-
proben auch in Partnerlaboren der Norddeutschen Kooperation — im Jahr 2019 untersuchten Proben und
zugehorige Ergebnisse.

Aufgefuhrt sind die amtlichen Proben, die im Berichtsjahr (1.1.-31.12.2019) in Niedersachsen gezogen wur-
den (ausschlaggebend ist das Probenahmedatum), um eine Vergleichbarkeit mit anderen Berichten sicher-
zustellen.

Fur die Ermittlung der Probenanzahl und die Auswertung der Beanstandungsquoten gilt der Stichtag
31.3.2020.

Sofern in den Kapiteln der Begriff ,Beanstandungen” verwendet wird, handelt es sich um festgestellte
Normabweichungen, da die lebensmittelrechtlich verbindliche Feststellung einer Beanstandung bzw.
eines VerstoBes nach Wirdigung der subjektiven Tatbestande durch die zustandige Lebensmittelliberwa-
chungsbehdrde erfolgt.
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Zustandigkeiten

Die im Rahmen der amtlichen Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstandetiberwachung im Lande Nieder-
sachsen gezogenen Proben werden in den Instituten
des LAVES sowie — auf der Basis von Verwaltungsab-
kommen/Staatsvertrag — in Partnerlaboren anderer
Bundesléander der Norddeutschen Kooperation un-
tersucht. Eine Ubersicht tber die Zustandigkeiten
gibt die nebenstehende Tabelle (Seite 111).

LVI OL Lebensmittel- und Veterinarinstitut
Oldenburg

LVI BS/H Lebensmittel- und Veterinarinstitut
Braunschweig/Hannover

IFF CUX  Institut fur Fische und Fischereierzeugnisse
Cuxhaven

IfB LG Institut fir Bedarfsgegenstande Lineburg

LUA HB Landesuntersuchungsamt fiir Chemie,
Hygiene und Veterinarmedizin Bremen

LL B/BB  Landeslabor Berlin-Brandenburg
LALLF MV Landesamt fur Landwirtschaft,
Lebensmittelsicherheit und Fischerei

Mecklenburg-Vorpommern

HUHH  Institut fir Hygiene und Umwelt
Hamburg

Proben aus der
amtlichen Lebensmittel-
Uberwachung

Ubersicht Probenzahlen und Beanstandungs-

zahlen
Die nachfolgenden Tabellen geben - getrennt fur
Lebensmittel, Bedarfsgegenstande, Kosmetika und
Tabakerzeugnisse — eine Ubersicht zur Gesamtzahl
der untersuchten Proben, der Gesamtzahl der unter-
suchten Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben,
des jeweiligen Anteiles beanstandeter Proben und
der wesentlichen Beanstandungsgrtinde. Die darge-
stellte Summe Beanstandungen ist nicht identisch
mit der Gesamtzahl beanstandeter Proben, da auf
eine Probe mehrere Beanstandungsgriinde entfallen
kdnnen. Sie stellt die Anzahl der festgestellten Bean-
standungsgrinde dar.

FUr Lebensmittel werden — soweit Untersuchungen
vorliegen — zusatzlich zu Produktkontrollproben
Umgebungsproben separat dargestellt.

Umgebungsproben sind Proben, die zur amtlichen
Kontrolle der Hygiene vor, wahrend und nach der
Produktion entnommen werden kénnen. Dazu ge-
hort z.B. die Uberpriifung von Oberflachen von Ar-
beitsgeraten, Arbeitskleidung und Leitungssystemen
mithilfe von Tupfern, die in der Regel nach erfolgter
Reinigung und Desinfektion entnommen werden,
oder Spulwasser sowie die Uberpriifung von Proben
aus der Umgebung wie z.B. Staube, Filter oder Kon-
denswasser.

Warengruppen/Schwerpunkte

Untersuchungsergebnisse //

Zustandige Institute

Milch

Milchprodukte

Kdse

Butter

Eier und Eiprodukte

Fleisch, Fleischerzeugnisse und Wurstwaren

Fisch und Fischerzeugnisse, Krebs- und Weichtiere

Ole und Fette

Suppen, SoBen, Mayonnaise, Salatdressings

Feinkostsalate, Salatmischungen

Getreide und -erzeugnisse, Brot und Backwaren

Honig, stiBe Brotaufstriche

Konfitiren und Fruchtaufstriche

Obst-, Gemuse- und Kartoffelerzeugnisse,
Hulsenfriichte und Erzeugnisse daraus

Frisches Obst, Gemuse und Kartoffeln

Frischpilze und Pilzerzeugnisse

Nusse, Olsamen und Erzeugnisse daraus

Fruchtsafte und alkoholfreie Erfrischungsgetranke

Wein, Bier, Spirituosen

Wein, -erzeugnisse, weinahnliche Getranke

Speiseeis

Pudding, Cremespeisen, stiBe Suppen und SoBen

StBwaren, Kaugummi

Zucker

Kakao, Schokoladen und Erzeugnisse daraus

Kaffee, Tee

Sauglings- und Kleinkindernahrung

Diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmittel

Fertiggerichte

Gewdulrze, Warzmittel

Essenzen, Aromen

Mineral- und Tafelwasser

Proben mit Erkrankungsvorbericht

Bedarfsgegenstande mit LM-Kontakt, Spielwaren

Bedarfsgegenstande mit Kérperkontakt

Kosmetische Mittel, Wasch- und Reinigungsmittel

Tabakerzeugnisse

Nachweis der Bestrahlung

'mikrobiologische Untersuchung




Untersuchungsergebnisse // Untersuchungsergebnisse //

Lebensmittel Relativer Anteil der verschiedenen Beanstandungsgrinde

bei Produktkontrollproben

Produktkontrollproben

(alle Lebensmittelwarengruppen)

Die Normabweichungen bei Lebensmittel- Entsprechende Normabweichungen wurden

"in den folgenden Einzeltabellen und Berechnungen nicht bertcksichtigt

Bedarfsgegenstande, Kosmetika, Tabakerzeugnisse

Einzeldarstellung der gesundheitsgefahrden-

den oder gesundheitsschadlichen mikrobio-

logischen oder anderen Verunreinigungen
Der Anteil als gesundheitsschadlich oder gesund-

Bedarfsgegenstinde Kosmetika heitsgefahrdend einzustufender Lebensmittel war
auch im Jahr 2019 sehr niedrig.
Gesamtzahl Proben 1.461 922 . . L .
Der Anteil gesundheitsschadlicher bzw. gesundheits-
efédhrdender mikrobiologischer Verunreinigungen an
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 106 (7 %) 132 (14 %) 9 9 gung
der Gesamtzahl der Beanstandungen betrug 0,5 %.
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 44 36 ) ) o )
Der Anteil gesundheitsschadlicher bzw. gesundheits-
Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- o 0 gefahrdender anderer Verunreinigungen an der
d Verfolgsproben (%) G IAEERD) o
un gsp o Gesamtzahl der Beanstandungen betrug 0,4 %.
Summe Beanstandungen 107 152

Gesamtzah! Proben 22858 proben lassen sich in drei wesentlichen beispielsweise bei folgenden Lebensmitteln

Kategorien zusammenfassen: festgestellt:
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 4.773 (20,9 %) P Nachweis mikrobiologischer Verunreinigungen, Nachweis von Verotoxin-bildenden E.coli in Kase

die zur Beurteilung ,, gesundheitsschadlich oder Nachweis von Salmonellen und Verotoxin-
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 1.050 gesundheitsgefahrdend” oder ,nicht zum bildenden E. coli in rohem Hackfleisch vom
Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- und Verzehr geeignet” geflihrt haben (12 %) Schwein
Verfolgsproben (%) ' 321(30,6%) Nachweis anderer Verunreinigungen oder Listeria monocytogenes in gegartem Entenfleisch

Eigenschaften (z.B. chemische Kontaminationen), Spitzer dreieckiger Fremdkorper (Knochenstiick)
Summe Beanstandungen 6534 die zur Beurteilung ,, gesundheitsschadlich oder in Blutwurst
Mikrobiologische Verunreinigungen: . gesundheitsgefahrdend” oder , nicht zum Nagel mit Kunststoffhalterung in einem Fertig-
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend Verzehr geeignet” gefihrt haben (4 %) gericht
Mikrobiologische Verunreinigungen: g7 P Maéngel in der Zusammensetzung, Aufmachung Mikrobieller Verderb bei Verarbeitungsfleisch
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige oder bei der Kenntlichmachung (84 %) von der Pute
Andere Ur.sache”n:. . ) - Mikrobieller Verderb bei Dry-Aged-Beef und
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend Die nachfolgende Abbildung gibt den da.raus .hergestellten Pro.dUKte.n wie Burge.r
Andere Ursachen: nicht zum Verzehr geeignet und sonstige 236 relativen Anteil dieser drei Kategorien bei I\/Illkrobleller Ve"rderb' bei SthltZ?!' Schwelng-

. fleisch, Leberkase, Rindfleisch, Hdhnchenfleisch,
den 2019 untersuchten Proben wieder. , )
Zusammensetzung 130 Bauchspeck, Rohwurst, Rehfleisch, Brihwurst,
Lammfleisch

Kennzeichnung (Aufmachung) 4.658
Sonstige 487
Ohne Zuordnung' 296!




Untersuchungsergebnisse // Untersuchungsergebnisse //

-ebensmittel nach Warengrupper

Im Folgenden sind die auf Seite 112 zusammengefassten Warengruppen einzeln dargestellt.
Untersuchung von Produktkontrollproben
Gesamtzahl Proben 361 88 5
Milch und Milchprodukte, Kase, Butter
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 35 (10 %) 37 (45 %) 5 (100 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 56 0 0
Gesamtzahl Proben 454 746 1.141 94
Anzahl beanstandete Verdachts-, o
hwerde- und Verfolgsproben (%) 21 £ 0 0
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 11 (2 %) 197 (26 %) 286 (25 %) 5 (5 %) Beschwer gsp g
Anzahl Verdachts-, 16 19 17 1 Summe Beanstandungen 39 38 8
Beschwerde- und Verfolgsproben
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o o Mikrobiologische Verunreinigungen:
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 2(13%) 421 %) 6 (35 %) 0 gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend 4 0 0
Summe Beanstandungen 14 217 361 4 Mikrobiologische Verunreinigungen:
) . . 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 4 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend Andere Ursachen:
dheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend 0 0 0
Mikrobiologische Verunreinigungen: 1 95 15 0 ttiveluiesdiEeiRdn Bl Eftne g ElkeE
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige .
Andere Ursachen:
. ) . . 4 34 0
Andere Ursachen: 0 0 0 0 nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Andere Ursachen: : 0 0 0 Zusammensetzung 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Zusammensetzung 0 0 2 0 Kennzeichnung (Aufmachung) 19 4 5
Kennzeichnung (Aufmachung) 10 114 270 2 Sonstige 12 0 3
Sonstige 2 8 70 2

Untersuchungen an Umgebungsproben zur Betriebskontrolle bei Herstellern, Be- und Verarbeitern
von Milch und Milcherzeugnissen sowie Eiern und Eiprodukten

Tupferproben 36 17

Schwammproben 29 1

"Definition Probensatz: mehrere Teilproben aus einem Produktionsbereich, die zusammenfassend bewertet werden.



Untersuchungsergebnisse // Untersuchungsergebnisse //

Frisches Fleisch, Fleischerzeugnisse und Wurstwaren Fische und Fischereierzeugnisse, Krebs- und Weichtiere

Gesamtzahl Proben 885 1.215 1.464 Gesamtzahl Proben 556 1.443 561
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 154 (17 %) 457 (38 %) 529 (36 %) Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 69 (12 %) 159 (11 %) 65 (12 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 115 155 57 Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 156 34 11
Anzahl beanstandete Verdachts-, Anzahl beanstandete Verdachts-, 0 9 0
e vl el Wi e e () 42 (37 %) 68 (44 %) 19 (33 %) Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 4 (3 %) 5(15%) 4 (37 %)
Summe Beanstandungen 154 457 529 Summe Beanstandungen 69 159 65
: . . - Mikrobiologische Verunreinigungen:
Mikrobiologische Verunreinigungen: . T . . 0 0 0
gesundheitsschadiich und gesundheitsgefahrdend 1 7 0 gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
) ) ) o _ Mikrobiologische Verunreinigungen: ) 3 )
Mikrobiologische Verunreinigungen: 51 37 12 nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Andere Ursachen: 0 3 0
Andere Ursachen: 0 0 ) gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
gesundheitsschadlich und gesundheitsgeféhrdend
Andere Ursachen: 6 6 5
Andere Ursachen: 14 6 1 nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Zusammensetzung 2 4 2
Zusammensetzung 2 54 12
Kennzeichnung (Aufmachung) 59 162 85
Kennzeichnung (Aufmachung) 107 576 600
Sonstige 5 2 1
Sonstige 14 6 1
Untersuchungen an Umgebungsproben zur Betriebskontrolle bei Herstellern, Be- und Verarbeitern Untersuchungen an Vor-, Zwischen- und Endprodukten zur Betriebskontrolle bei Herstellern, Be- und
von Fleisch und Fleischerzeugnissen Verarbeitern von Fischen und Fischereierzeugnissen:

. . . Fische und Fischereierzeugnisse
FIeISCh' FIEISCherzeugnlsse

’ b Fischereierzeugnisse (z. B. Thunfisch, 77 8
Tupferproben 69 7 Heringserzeugnisse, Fischstabchen)
Schwammproben 123 45 Raucherfisch 25 0

'Definition Probensatz: mehrere Teilproben aus einem Produktionsbereich, die zusammenfassend bewertet werden.



Untersuchungsergebnisse //

Untersuchung an Umgebungsproben zur Betriebskontrolle bei Herstellern, Be- und Verarbeitern von

Fisch und Fischereierzeugnissen:

Fische und Fischereierzeugnisse

Tupferproben (bakteriologisch),

fischverarbeitende Betriebe

Aquakulturbetriebe 0 0 0
Tupferproben (bakteriologisch), 10 1 0
sonstige fischverarbeitende Betriebe
Tupferproben (virologisch) 0 0 0
Schwammproben (bakteriologisch),
Aquakulturbetriebe, sonstige 52 14 0

Ole und Fette

Gesamtzahl Proben 13 195 24 252
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 1 (8 %) 56 (29 %) 0 33 (13 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 0 6 0 5
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) g = (BL7) g ST
Summe Beanstandungen 1 83 0 34
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgeféhrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgeféhrdend

Andere Ursachen:

nicht zum Verzehr geeignet und sonstige 0 1 0 22
Zusammensetzung 0 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 1 44 0 6
Sonstige 0 28 0 6

Untersuchungsergebnisse //

Suppen, SoBen, Mayonnaise

Gesamtzahl Proben 173 92 171
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 50 (29 %) 35 (38 %) 41 (24 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 6 5 3
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o

Beschwerde- und Verfolgsproben (%) U7 20 0
Summe Beanstandungen 64 35 50
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 58 35 49
Sonstige 6 0 0

Vegane/vegetarische Ersatzprodukte

Gesamtzahl Proben 122
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 41 (34 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 4
Anzahl beanstandete Verdachts-, 2 (50 %)
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) °
Summe Beanstandungen 57
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: )
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 52
Sonstige 2




Untersuchungsergebnisse //

Feinkostsalate, Salatmischungen

Gesamtzahl Proben 351 103
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 115 (32 %) 5 (%)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 8 2
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 255 LU
Summe Beanstandungen 142 5
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 33 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 1 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 106 4
Sonstige 2 0

Getreide und -erzeugnisse, Brot und Backwaren

Gesamtzahl Proben 144 395 424 994 125
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 9 (6 %) 38(10%) = 92 (22 %) 291 (29%) | 15(12%)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 1 8 8 26 2
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) ¢ ¢ 5175%) 17 (&5 %) [
Summe Beanstandungen 12 41 17 337 15
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mlkroblologlsche Verupremlgungen: ' 0 0 4 33 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 0 D 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Alndere Ursachen: . ' 5 4 6 9 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 4 1 1 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 8 32 100 277 14
Sonstige 2 1 3 15 0

Untersuchungsergebnisse //

Honig, Konfitiiren, siiBe Brotaufstriche

Gesamtzahl Proben 316 218
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 66 (21 %) 70 (32 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 4 4
Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 2 (50 %) 1 (25 %)
Summe Beanstandungen 78 93
Mikrobiolqgische \_/erunreinigungen:l 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: nicht zum Verzehr geeignet und sonstige 0 2
Andere Ursachen: gesundheitsschéadlich und gesundheitsgeféhrdend 0 0
Andere Ursachen: nicht zum Verzehr geeignet und sonstige 2 0
Zusammensetzung 0 5
Kennzeichnung (Aufmachung) 57 75
Sonstige 19 11

Frischobst, Frischgemiise und Kartoffeln

Gesamtzahl Proben 851 730 75
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 13 (2 %) 21 (3 %) 7 (9 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 9 24 2
Anzahl beanstandete o 0 0
Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben (%) D) 2% 20
Summe Beanstandungen 15 29 9
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 4 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 3 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 )
gesundheitsschadlich und gesundheitsgeféhrdend

Andere Ursachen: 5 13 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 9 9 6
Sonstige 1 0 0




Untersuchungsergebnisse //

Frischpilze und Pilzerzeugnisse

Gesamtzahl Proben 44 29
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 0 3(10%)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 0 1
Anzahl beanstandete Verdachts-, o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 0 1(100%)
Summe Beanstandungen 0 3
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgeféhrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 )
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 0 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 0 0
Sonstige 0 0

Obst-, Gemiise- und Kartoffelerzeugnisse, Hilsenfriichte

Untersuchungsergebnisse //

Niisse, Olsamen und Erzeugnisse daraus

Gesamtzahl Proben 46 53 95
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 12 %) 4 (8 %) 18 (19 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 3 15 0
Anzahl beanstandete Verdachts-, o

Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 0 &) 0
Summe Beanstandungen 2 5 21
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 5
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefdhrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 1 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 0 ’ 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0

Kennzeichnung (Aufmachung) 1 2 15
Sonstige 1 0 3

Gesamtzahl Proben 262 434 37 63 58 60
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 28 (11 %) 53 (12 %) 2 (5%) 13 (21 %) 1(17 %) 7 (12 %) 24 (40 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 9 20 0 2 0 1
C:rz(jaaThEanBs‘;i?:vf/tezerde- und Verfolgsproben (%) 0 S 0 e 1 (&%) 0 1 08 20)
Summe Beanstandungen 35 63 2 16 8 29
Mikrobiolggische \./erunreinigungen:l 0 3 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

kg e o 7 o o o :
g:ier:shtjezisschhzrglich und gesundheitsgefahrdend 0 0 0 ! 0 0
/rfir;ﬁfrzeulri]rsiggzﬂr geeignet und sonstige 3 > 0 0 0 0
Zusammensetzung 0 8 0 1 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 27 36 2 11 8 27
Sonstige 5 4 0 B 0 2




Untersuchungsergebnisse //

Fruchtsafte und alkoholfreie Erfrischungsgetranke

Gesamtzahl Proben

421

487

Gesamtzahl beanstandete Proben (%)

113 (27 %)

135 (28 %)

Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 13 10
Anzahl beanstandete Verdachts-, o 9
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 2 (ERI) e
Summe Beanstandungen 136 160
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgeféhrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 3 5
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Verunreinigungen: 1 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgeféhrdend

Andere Verunreinigungen: 3 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 123 146
Sonstige 6 12

Wein, Bier, Spirituosen

Gesamtzahl Proben 720 66 338 325
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 119 (17 %) 21 (32 %) 104 (31 %) 91 (28 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 0 0 4 0
Anzahl beanstandete Verdachts-, o

Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 0 0 = (7550 0
Summe Beanstandungen 141 27 129 105
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefdhrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 5 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 0 0 3 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 22 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 113 18 97 84
Sonstige 6 9 22 20

Untersuchungsergebnisse //

Gesamtzahl Proben 1.128 5
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 254 (23 %) 1 (20 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 34 2
Anzahl beanstandete Verdachts-, o

Beschwerde- und Verfolgsproben (%) D) .
Summe Beanstandungen 297 1
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 145 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 1 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: nicht zum Verzehr geeignet und sonstige 0 0
Zusammensetzung 2 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 127 1
Sonstige 4 0

Pudding, Cremespeisen und Sof3en

Gesamtzahl Proben 159 3
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 15 (9 %) 1(33%)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 2 0
Anzahl beanstandete Verdachts-, 1(50%) 0
Beschwerde- und Verfolgsproben (%)

Summe Beanstandungen 4 1
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 1 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 3 0
Sonstige 0 1




Untersuchungsergebnisse //

SuBwaren, Kaugummi, Zucker

Gesamtzahl Proben 479 85
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 40 (8 %) 2 (2%)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 3 0
Anzahl beanstandete Verdachts-, o

Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 2 {57 %) v
Summe Beanstandungen 49 2
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: ) 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 1 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 46 2
Sonstige 0 0

Schokoladen und -erzeugnisse, Kakao, Kaffee, Tee

Gesamtzahl Proben 229 26 134 216
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 21 (9%) 4(15%) 16 (12 %) 42 (20 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 2 3 6 9
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 2 Lise) S 268 )
Summe Beanstandungen 38 6 20 58
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 1 0 0 12
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 0 5
Kennzeichnung (Aufmachung) 36 6 15 38
Sonstige 1 0 5 B

Untersuchungsergebnisse //

Sauglings- und Kleinkindernahrung

Gesamtzahl Proben 37 30 54 77
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 23 (62 %) 13 (43 %) 10 (19 %) 39 (51 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 0 0 5 1
Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- und

0 0 0 0
Verfolgsproben (%)
Summe Beanstandungen 30 16 14 42
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgeféhrdend
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Andere Ursachen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend
Andere Ursachen: 0 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige
Zusammensetzung 0 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 17 9 13 39
Sonstige 13 7 1 B




Untersuchungsergebnisse //

Gesamtzahl Proben

929

Gesamtzahl beanstandete Proben (%)

262 (28 %)

Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 91
Anzahl beanstandete Verdachts-, 16 (18 %)
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) ¢
Summe Beanstandungen 342
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 69
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 1
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 3
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 254
Sonstige 15

Diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmittel

Untersuchungsergebnisse //

Gewilirze, Wirzmittel

Gesamtzahl Proben 209 157 14 41
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 43 (21 %) 20 (13 %) 3(21%) 3 (7 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 8 8 1 1
Anzahl beanstandete Verdachts-, o o o
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) L(IE%) 2 %) 1{i0es) g
Summe Beanstandungen 46 18 4 6
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 1 6 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: 1 3 0 1
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 1 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 42 8 3 4
Sonstige 1 1 1 1

Gesamtzahl Proben 2 7 1 404
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 1 (50 %) 4. (57 %) 0 174 (43 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 1 1 0 14
Anzahl beanstandete Verdachts-, o 0
Beschwerde- und Verfolgsproben (%) J e v g 18RI
Summe Beanstandungen 3 5 0 294
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Mikrobiologische Verunreinigungen: 0 0 0 0
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Andere Ursachen: 0 0 0 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend

Andere Ursachen: . . 0 0 0 31
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige

Zusammensetzung 0 0 0 0
Kennzeichnung (Aufmachung) 2 4 0 163
Sonstige 1 1 0 100




Untersuchungsergebnisse // Untersuchungsergebnisse //

Natiirliches Mineral-, Quell- und Tafelwasser, abgefiilltes Trinkwasser einschlieBlich Eiswiirfel Kosmetische Mittel

Gesamtzahl Proben 272 Gesamtzahl Proben 922
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 54 (20 %)

Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 132 (14 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 19
Analill besnsEnslsie etk Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 36

’ 0,

Beschwerde- und Verfolgsproben (%) s (el

Anzahl beanstandete Verdachts-, 12 (33 %)
Summe Beanstandungen 72 Beschwerde- und Verfolgsproben (%) °
Mikrobiologische Verunreinigungen: 0
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend Summe Beanstandungen 152
Mikrobiologische Verunreinigungen:
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige 17 Gesundheitsschadlich und gesundheitsgeféhrdend 5
Andere Ursachen: 1 . .
gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend Stoffliche Beschaffenheit 27
Andere Ursachen: 10 .
nicht zum Verzehr geeignet und sonstige Kennzeichnung 112
Zusammensetzung 0 Sonstige 10
Kennzeichnung (Aufmachung) 41
Sonstige 3
Bedarfsgegenstinde
Gesamtzahl Proben 648 321 256 240
Gesamtzahl beanstandete Proben (%) 23 (4 %) 17 (5%) 9 (4 %) 57 (24 %)
Anzahl Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben 18 8 12 6
Anzahl beanstandete Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben (%) 11 (61 %) 1(13%) 5 (42 %) 2 (33%)
Summe Beanstandungen 24 16 10 57
Gesundheitsschadlich und gesundheitsgefahrdend 0 0 0 0
Stoffliche Beschaffenheit 2 16 7 0
Kennzeichnung 2 0 B 57
Ubergang von Stoffen auf Lebensmittel 19 0 0 0
Sonstige 1 1 0 0




Diagnostik und
Tiergesundheit

Diagnostik und Tiergesundheit

Untersuchungen zur Feststellung von Tierkrankheiten
und Tierseuchen werden in vier Instituten des LAVES
durchgefuhrt.

Die Lebensmittel- und Veterindrinstitute in Oldenburg
(LVI OL) und Braunschweig/Hannover (LVI BS/H) sind
zustandig fur amtliche Untersuchungen bei landwirt-
schaftlichen Nutztieren und Wildtieren und bearbeiten
die Uberwiegende Zahl der eingehenden Proben.

Neben einer regionalen Zustandigkeit fur regelmaBige
Untersuchungen auf bestimmte Krankheitserreger
nehmen die LVI dartber hinaus auch landesweite
Schwerpunktaufgaben wahr. So ist das LVI OL z.B. fiir
Ubertragbare Geflugelkrankheiten zustandig, wah-
rend Wildtierkrankheiten schwerpunktmaBig im LVI
BS/H nachgewiesen werden.

Daneben gehort die veterindrmedizinische Uberwa-
chung des Gesundheitsstatus der marinen Sauger
zu den Dienstaufgaben des Institutes fur Fische und
Fischereierzeugnisse in Cuxhaven. Das Institut fur
Bienenkunde ist landesweit fur amtliche Unter-
suchungen auf Bienenkrankheiten zustandig.

Im Folgenden werden die Untersuchungstatigkeiten
der Institute des LAVES im Jahre 2019 zusammen-
fassend dargestellt. Weitere Einzelergebnisse, z.B. zu
laufenden Resistenzmonitoringprogrammen oder
zur diagnostischen Abklarung unklarer Krankheits-
geschehen, finden sich auf der Homepage des LAVES.
Es sei darauf hingewiesen, dass auch nicht-staatliche
Institute in Niedersachsen amtliche Untersuchungen
durchfihren. Deren Ergebnisse sind in den folgenden
Ubersichten nicht enthalten.

Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen zu anzeigepflichtigen Tierseuchen

- . Genom 15.191 0
Afrikanische Schweinepest Antikorper 167 0
Ansteckende Blutarmut der Lachse Virus/Antigen 0 0
Amerikanische Faulbrut der Bienen (in Brutwaben) Bakterien 91 45
Amerikanische Faulbrut der Bienen . 319 Kat |
(in Futterkranzproben)', amtliche Proben Rl 2.639 77 Kat i
Amerikanische Faulbrut der Bienen . 115 Kat |
(in Futterkranzproben)', andere Einsender Bakterien 2741 32 Kat I

. . Virus/Antigen 208 0
Aujeszkysche Krankheit (Pseudowut) B TROTo0 73253 192

; Virus/Antigen/Genom 1.837 73
Avidre Influenza (Geflugelpest) Antikorper 3704 5
Beschalseuche der Pferde Antikdrper 2 0

. Virus/Genom 33.668 0
Blauzungenkrankheit Antikérper 27.292 112
Bovines Herpesvirus 1 (BHV1), Virus/Antigen 468 6
Infektitse Bovine Rhinotracheitis (IBR) Antikorper 406.081 7474

. . . anormales
Bovine spongiforme Enzephalopathie (BSE) Prionprotein (PrPs) 42.293 0

. . . . Antigen/Genom/Virus 522.365 55
Bovine Virusdiarrhoe / Mucosal Disease (BVD/MD) 1 e 1276 6
Brucellose Bakterien/Genom 110 0

Antikorper 64.684 0
Enzootische Rinderleukose Antikorper 53.035 0
Infektiose Anédmie der Einhufer Antikorper 8 0
Infektiose Hadmatopoetische Nekrose (IHN) der Forellen Virus/Antigen 33 0
. . . Virus/Genom 10.675 0
Klassische Schweinepest (Hausschwein) Antikorper 8155 0
. . . . Virus/Genom 14.071 0
Klassische Schweinepest (Wildschwein) B TROIoe 12215 0
Koi-Herpesvirus Virus/Genom 276 14
Lumpy Skin Disease Virus/Genom 7 0
Lungenseuche des Rindes Antikorper 37 0
. . . . Marteilia
Marteiliose der Miesmuschel, Mytilus edulis . 0 0
refringens
. . ; Virus/Antigen 130 45
Newcastle Disease (Atypische Geflugelpest) Antikorper 0 0
Rauschbrand Bakterien 39 1
Rotz Antikorper 6 0
Salmonellose des Rindes Bakterien 20.329 683

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 134 )



Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen zu anzeigepflichtigen Tierseuchen (Fortsetzung)

Scrapie a;‘r’gt”;ﬂ:efpfgg‘ 2300 15
Tollwut Virus{Af]tigen 524 27
Antikorper 107 948
Tritrichomonas foetus Parasit 247 0
Tuberkulose des Rindes Bakterien 47 0
Vibrionenseuche des Rindes Bakterien 305 0
Virale Hdmorrhagische Septikamie (VHS) der Forellen Virus/Antigen 33 0
WeiBpunktchenkrankheit Virus/Genom 11 0
West-Nil-Virus Ar?t?ggrr:er 2(5)4 8

'Futterkranzproben werden auf Sporen von Paenibacillus larvae (Erreger der Amerikanischen Faulbrut) untersucht. Hierdurch ist eine Friihdiagnose vor Ausbruch
der Krankheit (Kategorie | positiv) sowie die Feststellung eines Seuchenverdachts im Frithstadium (Kategorie Il positiv) méglich, 2Positive Proben stammen von
Wildschweinen, 3Positive Proben stammen von Wildvégeln, “Nur auf BHV-1-gE (Feldvirus) positive, *Positive Proben stammen von Tauben, ®Positive Probe: Nach-
weis von atypischer Scrapie, ’Positive Proben stammen von Fledermausen, ®Nachweise von Impfantikérpern.

Untersuchungen zu meldepflichtigen Tierkrankheiten

Campylobacteriose (thermophile Campylobacter) Bakterien/Genom 12 0
Caprine Arthritis/Encephalitis (CAE) und Maedi/Visna Antikorper 175 12
i 1
Chlamydiose Bakten?n/Genom 119 1
Antikérper 296 5
Equine virale Arteriitis (EVA) Antikorper 0 0
: Antikérper 2.383 8
Leptospirose
Bakterien/Genom 0 0
Listeriose Bakterien 53 7
Marek-Krankheit Virus/Genom 6 6
Paratuberkulose Baktengn/Genom 28 2
Antikorper 331.588 6.278
Q-Fieber Bakterllen/Genom 517 71
Antikérper 1.321 78
Salmonellose Bakterien 463 32
Salmonella’® Bakterien 5.671 182
Virus/Genom 36.051 0
Schmallenberg :
Antikdrper 3.388 296
Tuberkulose Bakterien/Genom 0 0
Tularamie (Hasen und andere Wildtiere) Bakterien/Genom 610 233

'Positive Probe: C. abortus, ?Mitteilungspflicht nach § 4 der Geflugel-Salmonellen-Verordnung, *Positive Proben von Hasen.

Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen zu sonstigen Tierkrankheiten

Border Disease Virus/Antigen 2 0
Bovine Respiratory Syncytial Virus (BRSV) Virus/Antigen 42 2
Brucella Bakterien/Genom 742 0
Calicivirus, Rabbit Hemorrhagic Disease (RHD)
Hauskaninchen und European Brown Hare Syndrom Virus/Antigen 202 125
(EBHS) Feldhase
Carp Edema Virus (CEV) Antigen 15 1
Chlamydien Bakterien/Genom 125 1
Circovirus (PCV 2) Virus/Genom 8 3
Coronavirus (Kalb) Virus/Antigen 59 2
Coxiellen Bakterien/Genom 124 0
Fischkrankheiten viraler Genese (ohne VHS/IHN/KHV) Virus/Antigen 18 1
Krebspest (Aphanomyces astaci) Pilz/Genom 0 0
Leptospiren Bakterien/Genom 248 24
Neospora caninum ParasiUGeh?m/Antigen 35 4
Antikorper 1.307 67
Parainfluenza-3-Virus Virus/Antigen 48 1
Pararauschbrand Bakterien/Genom 8 0
Epizootische Virusdiarrhoe beim Schwein (PED) Virus/Genom 0 0
Porcines Influenza-Virus (PIV) Virus/Genom 6 1
Rotavirus (Kalb) Virus/Antigen 59 13
Staupe Virusantigen/Genom 358 96
Tulardmie (nicht meldepflichtige Tierarten) Bakterien/Genom 5 0
Usutu Virus/Genom 237 43

Bakteriologische Untersuchungen’ bei geschlachteten Tieren im Rahmen der Fleischuntersuchung

Salmonellen Clostridien Bakteriamie | Hemmstoffe
Rind 334 127 0 0 35 3
Kalb 0 0 0 0 0 0
Schwein 103 45 0 0 4 0
Pferd 0 0 0 0 0 0

'Die bakteriologische Fleischuntersuchung bei geschlachteten Tieren ist eine weiterfihrende Untersuchung im Rahmen der tieréarztlichen Fleischuntersuchung.



Untersuchungsergebnisse //

Pathomorphologische Untersuchungen zur Feststellung von Krankheits- und Todesursachen

Hausgefltgel 71 21
Heimtier 48 13
Hund 26 19
Katze 14 8
Pferd 17 11
Pferdefetus 5 0
Rind 284 176
Rinderfetus 26 0
Schaf 120 28
Schaffetus 5 0
Schwein 134 92
Wildtier 554 23
Wildgefltgel 280 17
Ziege 25 1
Zootier/Zoovogel 63 0

Gesamtsumme

Futtermittel

In der nachfolgenden Ubersicht zur Amtlichen Futter-
mitteltberwachung sind ausschlieBlich Analysen er-
fasst, die vom Dezernat Futtermitteliberwachung in
Auftrag gegeben wurden. Die Ergebnisse von Un-
tersuchungen, die beim Futtermittelinstitut in Stade
aus veterinarhygienischer Veranlassung durchgefuhrt

Amtliche Futtermitteliiberwachung

Unerwiinschte Stoffe

wurden, sind nicht beriicksichtigt. Die Tabelle folgt im
Grundsatz dem Aufbau der Jahresstatistik der Amt-
lichen Futtermitteliberwachung, die Parameter wur-
den aber an einigen Stellen zur besseren Ubersicht-
lichkeit zusammengefasst bzw. umgeordnet.

Dioxine/PCB

Dioxine (PCDD und PCDF) 40 153 151 344 1
Summe aus Dioxinen (PCDD und

PCDF) und dioxinahnlichen PCB 38 125 101 264 2
Indikator-PCB' 43 256 241 540 0
Dioxindahnliche PCB' 38 125 101 264 0

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 138 )



Untersuchungsergebnisse // Untersuchungsergebnisse //

Amtliche Futtermitteliiberwachung (Fortsetzung) Amtliche Futtermitteliiberwachung (Fortsetzung)

Aflatoxin B1 6 444 381 831 0 - i

Sﬁsarr;}t Pf;)osthtFJI(/lbel EFM / / 16 462 478 3
Fumonisine 6 444 382 832 0 osphor bei
Zearalenon 6 445 383 834 4 HCl-unlésliche Asche / 47 35 82 2
Ochratoxin-A 6 444 382 832 0 tarke ! 4 389 393 0
Deoxynivalenol 6 444 382 832 0 CeEliiedie / !/ 102 119 2

) Zusatzstoffe

T-2-/HT-2-Toxine 6/6 444/444 382/382 832/832 0/0

Kokzidiostatik:
Ergotalkaloide / 30 11 41 0 ORECIOSIalIRe
Schwermetalle Diclazuril / / 2 2 0
Arsen 122 551 850 1.523 1 Decoquinat ! / 3 4 0
Blei 122 551 350 1523 1 Halofuginon-Hydochlorid / / 1 1 0
Cadmium 122 551 350 1523 1 Lasalocid-Natrium 6 / 26 32 5
Quecksilber 122 551 850 1.523 1 Monensin-Natrium ! / 15 16 !
Nickel 22 138 66 226 0 Narasin 3 / 4 48 !
Chrom 22 141 66 229 0 Nicarbazin / 39 38 !

Robenidin-Hydrochlorid / / 3 3 0
Andere unerwtinschte Stoffe obenidinTydrochior
Chiorierte Kohl toff Salinomycin-Natrium 4 / 13 17 1

orierte Kohlenwasserstoffe

gesamt =l 210 [ A2 0 Vitamine, Provitamine und ahnlich wirkende Stoffe
Kokzidiostatika gzgesamt 305 66 3260 3631 3 A 25 / 215 240 42
(Verschleppung)

D 14 / 133 147 4
Mutterkorn / 43 1 44 1

E 20 / 174 194 8
Fluor 23 24 48 95 0

K, / / / 0
Nitrite / / 1 1 0

Cholinchlorid 3 / 4 7 1
Nitrat / / / / /

B, 15 / 4 19 2
Schadlingsbekdmpfungsmittel / 13.074 152 13.226 8

B, 17 / 5 22 1
Inhaltstoffe Biotin 13 / 15 28 4
Energiegehalt in Mischfuttermitteln: Vitamin C / / 1 1 0
— fir Wiederkauer / / 117 117 2 Taurin > / 3 10 1
— flir Schweine / / 173 173 10 - / / / 0
~ fir Gefligel / / 98 98 0 Niacin/Nikotinsaure 14 / 3 17 2
Rohprotein / 100 635 735 22 Eisen 48 / 462 510 0
Rohfett/Rohole / 54 573 627 27 Jod 14 / 98 112 2
Rohfaser / 65 487 552 16 Kobalt 122 / 850 972 8
Rohasche / 49 513 562 15 Kupfer 48 19 462 529 11
Calcium / 19 463 482 7 Mangan 48 / 462 510 5
Kalium / 19 462 481 0 Zink 48 / 462 510 17
Magnesium / 19 462 481 3 Selen 122 / 850 972 11
Natrium / 19 462 481 4 Fortsetzung der Tabelle auf Seite 140 »

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 139 »



Untersuchungsergebnisse //

Amtliche Futtermitteliiberwachung (Fortsetzung)

andere Zusatzstoffe

Unzulassige Stoffe

Nicht bestimmungsgemaBe Ver-
wendung zugelassener Zusatzstoffe
(illegaler Einsatz); Einsatz nicht mehr
zugelassener Stoffe; illegaler Einsatz
oder Verschleppung von Tierarznei-
mitteln

70

Sonstige Untersuchungen an Futtermitteln

756

2.656

3.482

Harnstoff und seine Derivate 2 4 59 65 2
Antioxidantien 27 / 149 176 13
farbende Stoffe einschlieBlich Pigmente 4 / 17 21 2
Konservierungsstoffe, Sdureregulatoren / / 2 2 2
Mikroorganismen, Verdaulichkeits-

férderer, Darmflorastabilisatoren, 11 / 185 196 9
sonst. zootechnische Zusatzstoffe

Aminosauren, deren Salze und Analoge

Lysin 0 / 210 210 2
Threonin 1 / 16 17 1
Tryptophan 3 / 3 6 1
Yeenerdiawdor e w7
Cystin / / 4 4 0

Verpackungsriickstande

Mikrobieller Verderb? 4 170 284 458 12
Salmonellen 6 285 480 771 41
Listerien 4 211 307 522 4
gentechnisch veranderte Organismen / 64 70 134 7
Ambrosia artemisiifolia spp. / 74 20 94 1
Melamin 4 22 20 46 0
PCR-Analyse (Tierartbestimmung) / 19 27 46 2
Isotopen—AnaIy;e / / / 0
(Ursprungsbestimmung)

Tierische Bestandteile (mikroskopisch) 8 229 267 504 0
\Z/L;i?nrg?heunsgziung Mischfuttermittel/ 1 / 204 205 )
Botanische Reinheit / 199 / 199 2
Verbotene Stoffe, z.B. / 27 41 63 16

'Anzahl der untersuchten Proben, nicht die Anzahl der untersuchten Kongenere

?Kokzidiostatika, die nicht zudosiert, sondern aufgrund von technisch unvermeidbaren Verschleppungen in nachfolgend hergestellten Futterchargen

nachgewiesen wurden. Diese Verschleppungen unterliegen einer Hochstmengenregelung.

>Hygienische Beschaffenheit und Futtertauglichkeit

“Anzahl der untersuchten Proben, nicht die Anzahl der untersuchten Gensequenzen

Spezielle Unter-
suchungsbereiche
und Uberwachungs-
programme

Spezielle Untersuchungsbereiche und
Uberwachungsprogramme

Im folgenden Kapitel sind die Untersuchungsergebnisse aus speziellen Untersuchungsbereichen sowie
zu bestimmten Uberwachungsprogrammen dargestellt.

Untersuchungen auf Schwermetalle
(Durchftihrung im LVI BS/H, im LVI OL und im
IFF Cuxhaven), Seite 178

Untersuchungen auf Nitrat (Durchfihrung im
LVI OL), Seite 191

Untersuchungen von Lebensmitteln auf
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine gentechnische Veranderungen (Durchfiihrung im
(Durchfthrung im LVI BS/H und im IFF Cuxhaven), LVI BS/H), Seite 191

Seite 154 Untersuchungen auf Umweltradioaktivitat
(Durchfthrung im LVI BS/H, im LVI OL und im
IFF Cuxhaven), Seite 193

Im Einzelnen sind dies:
Ruckstandsuntersuchungen nach dem Nationalen
Ruckstandskontrollplan (Durchftihrung im LVI OL,
LVI BS/H und IFF Cuxhaven), Seite 142
Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel
(Durchfuhrung im LVI OL), Seite 146

Untersuchungen auf Kontaminanten und
unerwUnschte Stoffe (Durchfiihrung im LVI BS/H,
im LVI OL und im IFF Cuxhaven), Seite 160
Untersuchungen auf Dioxine und dioxindhnliche
PCB (Durchfuhrung im LVI OL), Seite 170

Ausfiihrliche Berichte zu einzelnen Untersuchungsprogrammen finden Sie auf den Internet-
seiten des LAVES.



Untersuchungsergebnisse //

Spezielle Untersuchungsbereiche und Uberwachungsprogramme

Untersuchung nach dem Nationalen Riickstandskontrollplan' (Planproben)

Anzahl der untersuchten Tiere/ 84384 | 6788 | 70753 | 5.701 30 423 339 | 350
Probensdtze

Davon verbotene / nicht zugelassene

Stoffe (A1—-A6) 11.716 1.500 3.690 4.838 30 746 822 90
Davon Stoffe mit antibakterieller 6764 | 1.053 3.493 1.420 30 373 | 274 121
Wirkung (B1)

Davon sonstige Tierarzneimittel (82) = 5.561 990 1.946 824 30 1.119 612 40
Davon Kontaminanten

und sonstige Stoffe (B3) 2.423 197 993 423 30 294 402 84
Davon Hemmstofftests? 64.599 3.681 60.682 0 0 0 0 236
Anzahl positiver Riickstands-

befunde (A1-A6) 0 0 0 0 0 0 0 0

Anzahl positiver Riickstands-

befunde (B1) 2 ! ! L L g g g

Anzahl positiver Riickstands-

befunde (82) 10 7 1 0 0 2 0 0

Anzahl positiver Riickstands-

befunde (B3)* = g . L L g g g

Anzahl positiver bzw. fraglicher 89 4 85 0 0 0 0 0

Hemmstofftests

Davon Anzf:ahl besta‘glgter 1 ) 9 0 0 0 0 0

GrenzwertUberschreitungen

'Inklusive Hemmstofftestproben gemaB § 10 (19 Nr. 1 TLm UVO und AVV LmH, Anl. 4, 3.9.)

?Schafe, Pferde, Kaninchen, Zucht- u. Jagdwild, Honig

30Ohne kommunale Hemmstofflaboratorien (20.148 Proben, davon 5 mit bestatigter Grenzwerttberschreitung)

“Die genannte Anzahl enthalt nur positive Proben, die beanstandet wurden. Es gab fur die Schwermetalle Cadmium (Cd) und Quecksilber (Hg) 5 positive
Befunde ohne Beanstandung (Schweine), weil die Hochstmenge bei Berticksichtigung der Messunsicherheit nicht tiberschritten wurde. Bei den Schwermetallen
Kupfer (Cu) und Quecksilber (Hg) wurden positive Befunde nicht beanstandet, da die Eintragsquelle nicht bekannt war. Insgesamt gab es hier 37 positive Be-
funde ohne Beanstandung (25 Schweine; 11 Rinder/Kalber; 1 Lamm). Weitere 29 Proben mit einem Messwert Uber der Hochstmenge von Kupfer (Cu) wurden
nicht beanstandet, da diese mit Berticksichtigung des nattrlichen Gehaltes bzw. der Messunsicherheit nicht Gber der Hochstmenge lagen (16 Rinder/Kalber; 9
Schweine; 2 Lamm); 2 Honig).

Untersuchungsergebnisse //

Untersuchung nach dem Nationalen Riickstandskontrollplan (Verdachtsproben)

Anzahl der untersuchten Tiere/

Probensatze o1 27 20 ? >

Davon verbotene/nicht zugelassene
Stoffe (A1-A6)

Davon Stoffe mit antibakterieller
Wirkung (B1)

Davon sonstige Tierarzneimittel (B2) 2 2

Davon Kontaminanten

und sonstige Stoffe (B3) = 2 ? >

Davon Hemmstofftests 20 20

Anzahl positiver Ruickstands-
befunde (A1-A6)

Anzahl positiver Riickstands-
befunde (B1, B2)

Anzahl positiver Ruickstands-
befunde (B3)

Fisch-, Krebs- und Weichtier-spezifische Untersuchungen

Parasiten 610 1

Fliichtige, basische Stickstoffverbindungen 19 5

Biogene Amine 275 6

Indol 11 4
Fremdwasser 277 42
Carbonat 133 29
Tierartendifferenzierung 152 8
Noroviren Genogruppen | und Il, Hepatitis-A-Viren 184 8
Mikrobiologische Beschaffenheit von Muscheln 57 0
L(‘steria monqcytogenes in verzehrsfertigen 57 1

Fischerzeugnissen

Potenziell toxische Phytoplankter im Wasser

Dinophysis acuminata 43 0 0
Dinophysis acuta 43 0 0
Dinophysis norvegica 43 0 0
Dinophysis spp. 43 0 0




Untersuchungsergebnisse //

Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen, deren Toxine und Metaboliten in Erzeugnissen

niedersachsischer Herstellerbetriebe

Hackfleisch/Faschiertes und Fleischzube-
reitungen zum Verzehr in durcherhitztem Salmonellen 15 15 0 0
Zustand
Hackfleisch/Faschiertes und Fleischzube-
reitungen aus Geflugelfleisch, die zum
Verzehr in durcherhitztem Zustand be- SelfimemlEm 10 6 4 4
stimmt sind
Fleischzubereitungen, die zum Rohverzehr | Listeria monocytogenes 1 1 0 0
bestimmt sind Salmonellen 1 0 0
Fleischerzeugnisse, die zum Verzehr in Listeria monocytogenes 5 5 0 0
rohem Zustand bestimmt sind Salmonellen 5 0 0
Separatorenfleisch Salmonellen 1 1 0 0
Frisches Geflugelfleisch aus Gallus- Salmonelia Typhimurium 7 0 0
gallus-Zuchtherden, von Legehennen, o 7

R Salmonella Enteritidis 7 0 0
Masthahnchen
Schlachtkorper von Rindern, Pferden und Salmonellen 25 23 ) 0
Schweinen
Halshaut von Masthahnchen Campylobacter 11 / 4 0

Salmonellen 9 2 0
Halshaut von Truthiihnern Salmonellen 1 0 1 0
Salmonellen in Eiprodukten Salmonellen 10 10 0 0
Listeria monocytogenes und Salmonellen Listeria monocytogenes 44 44 0 0
in Kasevorprodukten Salmonellen 44 0 0
Listeria monocytogenes
Listeria monocytogenes, Salmonellen und vtog 8 0 0
= s Salmonellen
koagulasepositive Staphylokokken in Kase K | i 8 8 0 0
aus warmebehandelter Milch oagulasepositive 8 0 0
Staphylokokken
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Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen, deren Toxine und Metaboliten in Erzeugnissen

Untersuchungsergebnisse //

niedersachsischer Herstellerbetriebe (Fortsetzung)

Listeria monocytogenes und Salmonellen L
. . . . List 25
in Milch und Milcherzeugnissen und Butter isteria monocytogenes 25
S Salmonellen 25
(kein Ké&se)
L Listeria monocytogenes
Listeria monocytogenes, Salmonellen 6
” . Salmonellen
und koagulasepositive Staphylokokken in K | Y 6 6
Milch- und Molkepulver oagulasepositive 6
Staphylokokken
Listeria monocytogenes )1
Pathogene Keime und koagulasepositive Salmonellen
S . I 22 22
Staphylokokken in Kése aus Rohmilch koagulasepositive 18
Staphylokokken
Frische Beeren Listeria monocytogenes M 41
Salmonellen 41
VTEC 2
Sprossen Listeria monocytogenes 2 2
Salmonellen 2
Frisches Tiramisu Salmonellen 20 20
Stufenkontrolle Roggenmehl VTEC 12 "
GemUse, tiefgefroren Listeria monocytogenes 2 2
Frische Gurken Salmonellen 4 4
E. coli
Gekochte Krebs-und Weichtiere ohne o 5
koagulasepositive 5
Panzer bzw. Schale 5
Staphylokokken
Fischereierzeugnisse: End-und Zwischen-
produkte aus Herstellungsbetrieben fir Listeria monocytogenes 7 6
verzehrfertige Erzeugnisse
Fischereierzeugnisse aus histidinreichen
Fischarten — Histamin in Fischereierzeug- Histamin 8 8
nissen

'n. n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze




Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel 2019

Amaranthuskérner 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Ananas 21 1 5 20 95 18 86 2-3 0 0
Apfel 89 6 7 83 93 75 84 2-8 0 0
Apfelsaft 10 3 30 7 70 3 30 2 0 0
Avocado 24 7 29 17 71 14 58 2-4 3 13
Basilikum 20 6 30 14 70 10 50 2-5 3 15
Basmatireis 8 4 50 4 50 3 38 2-4 1 13
Beikost auf Obst- und/

?&esra%‘;?n“gss zfés 7 7 100 0 0 0 0 0 0 0
Kleinkinder

Birne 26 1 4 25 96 22 85 2-12 1 4
Blattgemuse 1 0 0 1 100 1 100 5 1 100
Blumenkohl 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0
Blitenhonige 40 12 30 28 70 8 20 2-3 0 0
Bohne griine 18 3 17 15 83 12 67 2-7 0 0
Broccoli 2 1 50 1 50 0 0 0 0 0
Brombeere 2 0 0 2 100 2 100 3-4 0 0
Buchweizengriitze 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0
Buchweizenkdrner 4 3 75 1 25 0 0 0 0 0
Buchweizenmehl 2 1 50 1 50 0 0 0 0 0
Chicoree 7 0 0 7 100 2 29 2 0 0
Eisbergsalat 10 3 30 7 70 3 30 2 2 20
Erdbeere 85 5 6 80 94 75 88 2-12 20 24
Feige 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Feige getrocknet 2 2 100 0 0 0 0 0 0 0
Feldsalat 10 2 20 8 80 5 50 2-6 1 10
Fenchel 12 4 33 8 67 2 17 2 0 0
Gemdsepaprika 87 17 19 70 81 51 59 2-5 11 13
GemUsezubereitung

far Sauglinge und 2 2 100 0 0 0 0 0 0 0
Kleinkinder
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Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel 2019 (Fortsetzung)

Untersuchungsergebnisse //

Gerstenkorner 7 6 86 1 14 1 14 3 0 0
Gojibeere getrocknet 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0
Granatapfel 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Grapefruit 24 0 0 24 100 23 96 3-8 0 0
Grunkohl 16 7 44 9 56 7 44 2-3 1 6
Guarkernmehl 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Gurke 31 5 16 26 84 20 65 2-8 20 65
Haferkorner " 9 82 2 18 1 9 2 0 0
Heidelbeere/Blaubeere 16 2 12 14 88 10 63 2-4 0 0
Himbeere 7 2 29 5 71 3 43 2-4 0 0
Hirsekorner 7 6 86 1 14 0 0 0 0 0
Johannisbeere rot 6 0 0 6 100 6 100 3-7 0 0
Kakifrucht/Sharon 10 5 50 5 50 0 0 0 0 0
Kartoffeln 73 32 44 41 56 15 21 2-4 1 1

Kiwi 122 73 60 49 40 18 15 2-3 0 0
Knollensellerie 3 0 0 3 100 1 33 4 0 0
Kohlrabi 20 2 10 18 90 14 70 2-7 1 5

Kohlrabiblatter 18 1 6 17 94 14 78 2-7 1 6
Kohlribe 19 13 68 6 32 1 5 2 0 0
Kopfsalat 3 1 33 2 67 2 67 4-7 1 33
Koriander 1 0 0 1 100 0 0 0 0 0

Karbis 8 7 88 1 12 0 0 0 0 0
Langkornreis 10 3 30 7 70 3 30 2-3 0 0
Limette 8 2 25 6 75 1 13 2 0 0
Lollo bianco 2 0 0 2 100 2 100 2-3 1 50
Lollo rosso 2 0 0 2 100 2 100 2-3 1 50
mfgfjgl i':;eGeﬂuge' 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Mandarine 7 1 14 6 86 6 86 2-8 0 0
Mango 5 3 60 2 40 0 0 0 0 0
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Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel 2019 (Fortsetzung)

Mangold 1 0 0 1 100 1 100 4 0
iweibngerehere | 2 20 1000 0 0 0 0 0
Minze 1 1 100 0 0 0 0 0 0
mgm‘be Karotte, 1 0 0 1 100 0 0 0 0
Nashi-Birne,

Orientalische Birne 3 1 33 2 67 1 33 2 0
(Pyrus pyrifolia)

Nektarine 24 1 4 23 96 21 88 2-9 0
Obstzubereitung ftir

Sauglinge und Klein- 12 12 100 0 0 0 0 0 0
kinder

Orange 10 2 20 8 80 7 70 2=5 0
:Eﬁgiya“m 1 0 0 1 100 0 0 0 0
Papaya 3 2 67 1 33 0 0 0 0
Paranuss 2 2 100 0 0 0 0 0 0
Parboiled Reis 8 4 50 4 50 0 0 0 0
Petersilienblatter 2 2 100 0 0 0 0 0 0
Pfirsich 20 1 5 19 95 17 85 2-8 0
Pflaume 34 8 24 26 76 19 56 2-5 0
Porree 34 7 21 27 79 16 47 2-6 0
Quinoakérner 3 2 67 1 33 1 33 2 0
Quinoamehl 1 0 0 1 100 0 0 0 0
Radiccio 3 1 33 2 67 1 33 2 0
Reis 3 2 67 1 33 1 33 4 0
Rémischer Salat 4 1 25 3 75 2 50 2 50
Rosenkohl 64 2 3 62 97 56 88 2-7 2
Rucola 3 0 0 3 100 3 100 4-5 33
Rundkornreis 3 1 33 2 67 1 33 3 0
Salbei 1 0 0 1 100 0 0 0 0
Sauerkirsche 1 0 0 1 100 1 100 6 0
Sauerkirsche Konserve 8 2 25 6 75 6 75 6-10 50
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Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel 2019 (Fortsetzung)

Untersuchungsergebnisse //

Sojabohne 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Sojaflocken 4 0 0 4 100 1 25 2 3 75
Sojamehl 5 3 60 2 40 1 20 2 2 40
Spargel griin 18 13 72 5 28 0 0 0 0 0
jﬁgg;'tg' und 1 1 100 0 0 0 0 0 0 0
Spargel weiss 48 45 94 3 6 1 2 2 1 2
Spinat 6 3 50 3 50 2 33 2 0 0
Spinat tiefgefroren 10 3 30 7 70 2 20 3-4 0 0
Stachelbeere 4 0 0 4 100 4 100 3-5 1 25
SuBkirsche 51 6 12 45 88 44 86 2-10 2 4
SuBkirsche Konserve 3 0 0 3 100 3 100 3-6 1 33
Tafelweintraube rot 38 0 0 38 100 35 92 2-9 0 0
Tafelweintraube wei 79 8 10 71 90 66 84 2-9 0 0
Teffmehl 5 4 80 1 20 1 20 3 1 20
Tomate 118 31 26 87 74 65 55 2-9 8 7
L%”;::fvgesm't 5 2 40 3 60 2 40 2 1 20
L‘(’)rr?jetfvge““ke't 8 5 62 3 38 1 13 2 1 13
Tomate Konserve 1 0 0 1 100 1 100 2 0 0
g;j;fvza%ie“ 1 0 0 1 100 1 100 2 0 0
(omentetkomsene 1O 0 1 M0 1041100
Vollbier Pils 2 2 100 0 0 0 0 0 0 0
Wassermelone 6 1 17 5 83 1 17 2 0 0
Wein 35 3 9 32 91 26 74 2-10 0 0
WeiBkohl, Spitzkohl 13 7 54 6 46 2 15 2 0 0
Weizenmehl 5 0 0 5 100 5 100 14 0 0
Zitrone 39 13 33 26 67 23 59 2-6 0 0
Zucchini 21 1 5 20 95 18 86 2-9 14 67




Untersuchungsergebnisse // Untersuchungsergebnisse //

Unzulassige Anwendungen von Pflanzenschutzmitteln Untersuchungen auf Chlorat

Apfelsaft 10 1 10 0,01 0

Basilikum 19 3 16 0,019 3

Apfel 1 Fenoxycarb - Blumenkohl 1 0 0 B 0
Broccoli 2 0 0 - 0

Birne 1 Bitertanol 1 Brombeere 2 0 0 - 0
Eisbergsalat 10 2 20 0,012 2

Grinkohl 1 Prosulfocarb 1 Erdbeere 84 8 21 0,505 8
Gemdsepaprika 85 12 14 0,087 12

Griine Bohnen 18 0 0 - 0

Gurke 1 Ametoctradin — Curle 31 21 63 0212 20
Heidelbeere 16 0 0 - 0

Kohlrabiblatter ) ChIorantran|IlTphric;Is],eLtirggd:]—CyhaIothrln, 1 (fslzgzgt_rg;gnggi#nd T —— 7 0 0 B 0
Johannisbeere 6 0 0 - 0

Porree 4 A;Tjéoqr?%in P(z X), Famoxsdone' ~ Kirschkonserve 11 4 36 0,061 4
el (g EmeeETio ) Kopfsalat 3 1 33 0,023 0

Rosenkohl 4 Chlorpropham, Chlorthalqnil @), 1 (Chlorpropham) Konan-der 1 = : . -
Prothioconazol-desthio Lollo bianco/rosso 4 2 50 0,013 2

Mango 3 0 0 — 0

Mangold 1 1 100 0,01 0

Minze 1 0 0 - 0

Pak-Choi 1 0 0 - 0

Petersilienblatter 2 0 0 - 0

Radiccio 1 0 0 - 0

Romischer Salat 4 2 50 0,019 2

Rucola 2 1 50 0,019 1

ilaz: g:linn%serl:;flrung ! 0 0 - 0

Salatmix 1 1 100 0,016 1

Salbei 1 0 0 - 0

Spargel 1 0 0 - 0

Stachelbeere 4 1 25 0,013 1

Tomate 80 8 10 0,376 8

Tomatenkonserve 15 2 13 0,033 2

Tomatenmark 1 0 0 - 0

Wassermelone 3 0 0 - 0

Wein 35 0 0 - 0

Zucchini 21 14 67 1,105 15

Summe 498 94 19 1,105 91

Beurteilungswerte:
Hochstgehalt fur Lebensmittel nach VO (EG) Nr. 396/2005, Art. 18 (1) i. V. m. (1) b): 0,01 mg/kg



Untersuchungsergebnisse // Untersuchungsergebnisse //

EU-Referenzwerte fiir Perchlorat in Lebensmitteln fiir den innergemeinschaftlichen Handel,
Untersuchungen auf Perchlorat gliltig seit 23.06.2015

Lebensmittel Referenzwert (mg/kg)'
Apfelsaft 10 0 0 - 0
Friichte und Gemuse 0,1
Basilikum 19 2 1" 0,025 0
Blumenkohl 1 0 0 - 0
Broccoli 2 0 0 - 0
Brombeere 2 0 0 - 0 - Cucurbitaceae und Blattgemuse auBer 0,2
Eisbergsalat 10 0 0 - 0
Erdbeere 84 19 23 0,015 0 - Sellerie und Spinat kultiviert im Gewachshaus / unter Folie 0.5
GemUsepaprika 85 2 2 0,018 0
Grilne Bohnen 18 N - 0,015 0 - Krau’Eer, Salat und Salatpfllanzen, inklusive Rucola, kultiviert im 10
Gewachshaus / unter Folie
Gurke 31 9 29 0,047 0
Heidelbeere 16 0 0 _ 0 Getrocknete Gewirze (auBer getrocknete Krauter und Paprika), getrockneter Hopfen 0.5
Himbeere 7 0 0 - 0
Johannisheere 6 0 0 B 0 Tee (Camellia sinensis), trocken 0,75
Kirschkonserve " 0 0 = 0
Krauter- und Friichtetee, trocken 0,75
Kopfsalat 3 0 0 - 0
Koriander 1 0 0 - 0
Sauglings- und Kleinkindernahrung, essfertig zubereitet 0,02
Lollo bianco/rosso 4 0 0 - 0
Mango 3 0 0 - 0 Andere Lebensmittel 0,05
Mangold 1 1 100 0,012 0
. 'Die Referenzwerte beziehen sich auf die essbaren Anteile und gelten, sofern nicht anders angegeben, fur das unverarbeitete Lebensmittel. Fir getrocknete,
Minze 1 0 0 - 0 verdlnnte, weiterverarbeitete und zusammengesetzte Lebensmittel findet Verordnung (EC) 1881/2006, Art. 2 Anwendung.
Pak-Choi 1 0 0 - 0
Petersilienblatter 2 0 0 - 0
Radiccio 1 0 0 - 0
Rémischer Salat 4 0 0 - 0
Rucola 2 1 50 0,049 0
Salatmix 1 0 0 - 0
Salbei 1 0 0 - 0
Spargel 1 0 0 - 0
Stachelbeere 4 0 0 - 0
Tomate 80 0 0 - 0
Tomatenkonserve 15 0 0 - 0
Tomatenmark 1 0 0 - 0
Wassermelone 3 0 0 - 0
Wein 35 0 0 - 0
Zucchini 21 17 81 0,048 0

'siehe Seite 153



Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine, fiir die Hochstmengen festgelegt sind

Rapssaatol 10 10 < 0,05
Getreide 21 7 <0,03 3,30 0,34 0,13 i
Getreideprodukte 62 62 <0,03
Brot und Kleingebacke 43 43 < 0,50
Aflatoxin B1 Feine Backwaren 2 2 <0,50
Hulsenfrichte, Olsamen, Schalenobst 121 96 <0,03 3,31 0,15 < 0,03
Obstprodukte 24 19 <0,03 14,7 0,64 <0,03 13
StBer Brotaufstrich 26 5 <0,03 0,77 0,25 0,23
Gewlrze 23 18 <0,03 1,09 0,14 <0,03
Rapssaatol 10 10 <0,05
Getreide 20 6 < 0,05 3,59 0,38 0,13
i‘;{:{:;::;t @ ulen Getreideprodukte 16 16 <0,03
Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 121 96 <0,03 0,74 0,21 <0,03
Obstprodukte 24 19 <0,03 15,6 0,69 <0,03 [
SuBer Brotaufstrich 26 5 <0,03 0,96 0,29 0,27
Gewdrze 23 18 <0,03 1,84 0,17 <0,03
Milch 29 14 < 0,00 <0,02 < 0,02 <0,02
Aflatoxin M1
Milchprodukte 27 27 < 0,00
Rapssaatol 10 10 <0,03
Getreide 28 27 <0,03 0,28 <0,03 <0,03
Getreideprodukte 47 47 < 1,00
Feine Backwaren 2 2 < 1,00
Ochratoxin A Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 81 67 <0,03 2,26 0,07 <0,03
Obstprodukte 24 6 <0,03 75,2 3,87 0,18
Alkoholfreie Getranke 2 2 < 0,03
Biere, bieraghnliche Getranke 32 6 < 0,00 0,09 0,01 0,01
Gewdrze 23 11 < 0,06 7,59 0,88 < 0,20
Obstprodukte 24 24 < 5,00
Fruchtsafte, Fruchtnektare 74 50 <3,00 1.430 23,5 < 3,00 3°
Patulin
Weinahnliches Getrank 1 1 < 3,00
Sauglings- und Kleinkindernahrung 21 9 <0,50 6,2 1,60 1,40
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Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine, fiir die Hochstmengen festgelegt sind (Fortsetzung)

Untersuchungsergebnisse //

Getreide 24 24 <250
Getreideprodukte 89 72 <25,0 441 <25,0 <25,0
Brot und Kleingebacke 43 40 <100 <250 <100 <100
Deoxynivalenol Feine Backwaren 2 2 <100
Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 14 14 <250
Alkoholfreie Getranke 2 2 < 25,0
Biere, bierdhnliche Getranke 32 32 <250
Maiskeimal 4 0 24,7 42,0 32,4 31,5
Getreide 24 24 < 5,00
Getreideprodukte 95 95 <5,00
Brot und Kleingebacke 43 43 < 5,00
Zearalenon
Feine Backwaren 35 24 < 1,00 < 5,00 <1,00 < 1,00
Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 14 14 < 5,00
Alkoholfreie Getranke 2 2 < 5,00
Biere, bierdhnliche Getranke 36 36 <5,00
Fumonisine Getreide 25 0 8,50 453 164 154
(Summe aus FB1 und FB2)
Getreideprodukte 35 0 <20,0 453 72,3 25,5
Getreide 24 20 < 5,00 56,2 < 5,00 <5,00
Summe T-2-Toxin Getreideprodukte 89 77 <5,00 61,1 <5,00 <5,00
?R?gh?vt:r-t-l)-oxm Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 14 14 <5,00
Alkoholfreie Getranke 2 2 < 5,00
Biere, bierdhnliche Getranke 32 32 <5,00
Getreide 16 16 <0,06
Getreideprodukte 47 47 <10,0
Citrinin
Brot und Kleingebacke 43 43 <10,0
Feine Backwaren 2 2 < 10,0
DSP-Toxine Muscheln 96
PSP-Toxine Muscheln 96
ASP-Toxine Muscheln 96

n.n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze

2Uberschreitung des Hochstgehaltes in Basmatireis (3,30 pgrkg)
3Uberschreitung des Hochstgehaltes in Feigen (14,7 pg/kg)
“Uberschreitung des Héchstgehaltes in Feigen (15,6 pg/kg)
SUberschreitung des Héchstgehaltes in Apfelsaft (1.430; 53,5; 53,0 ug/kg)




Untersuchungsergebnisse // Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Mykotoxine, Phykotoxine und andere natiirliche Toxine, fiir die keine Hochstgehalte festgesetzt sind

Getreide 24 23 <250 74,0 <25,0 < 25,0
Getreideprodukte 89 88 <250 61,7 < 25,0 <25,0
Brot und Kleingebacke 43 43 < 50,0
Trichothecene Gruppe 12 Feine Backwaren 2 2 <50,0
Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 14 14 <25,0
Alkoholfreie Getranke 2 2 <25,0
Biere, bierdhnliche Getranke 32 32 <25,0
Getreide 1 1 <100
Getreideprodukte 47 47 <100
Trichothecene Gruppe 23 .
Brot und Kleingebacke 43 43 <100
Feine Backwaren 2 2 <100
Getreide 12 9 < 5,00 206 24,8 < 5,00
Getreideprodukte 4 3 < 5,00 467 117 < 5,00 >
Ergotalkaloide* )
Brot und Kleingebacke 38 32 < 5,00 108 < 5,00 < 5,00 g
Feine Backwaren 14 14 < 5,00
Suppen und SoBen 28 28 <10,0
Alternaria-Toxine’ GemUse und Gemiiseerzeugnisse 49 45 < 10,0 32,5 < 10,0 <10,0
Wiirzmittel 8 8 < 10,0
Suppen und SoBen 25 3 < 10,0 362 40,6 <250 8
LSITERCIIECTS Gemtise und Gemiiseerzeugnisse 49 13 <10,0 203 436 <250
(Alternariatoxin)
Warzmittel 8 1 < 10,0 98,7 28,1 <25,0

"n.n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze

2Gruppe 1: Nivalenol, 3- und 15- Acetyl-Deoxynivalenol

3Gruppe 2: Sterigmatocystin, Diacetoxyscirpenol, Fusarenon X, Neosolaniol

“Summe aus Ergocornin, Ergocristin, Ergokryptin, Ergometrin, Ergosin, Ergotamin und den jeweiligen -inin-Formen
SErhohter Ergotalkaloidgehalt bei einer Probe Fertigmehl fir Vollkornbrot (467 pg/kg; Hinweis an den Hersteller)
SErhohter Ergotalkaloidgehalt bei einer Probe Knackebrot (108 pg/kg; Hinweis an den Hersteller)

’Summe aus Alternariol, Alternariolmonomethylether, Altenuen, Tentoxin

8Erhohter Tenuazonsauregehalt bei zwei Proben TomatensoBe (101 pg/kg; 137 pg/kg; Hinweis an den Hersteller)




Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen Kontaminanten

Fleischerzeugnisse 10 9 <0,20 <0,50 <0,20 <0,20
Wurstwaren 12 " <0,20 1,81 <0,20 <0,20
Fischerzeugnisse 74 55 0,3 2,0 0,75 0,5
Fette und Ole 104 85 <0,25 2,03 <0,25 <0,25
Getreideprodukte 4 1 <0,10 20,3 7,69 5,23 2
Benzo(a)pyren Hulsenfrichte, Olsamen, Schalenobst 13 7 <0,10 1,61 0,29 <0,10
Sauglings- und Kleinkindernahrungen 16 16 <0,20
Nahrungserganzungsmittel 15 9 <0,10 0,81 0,20 <0,10
Warzmittel 1 0 53,7 13
Gewdrze 81 17 <0,10 25,0 1,83 1,02 14
Aromastoffe 1 0 0,37
Fleischerzeugnisse 10 6 <0,20 2,56 0,65 <0,20
Wurstwaren 12 11 <0,20 9,68 <0,20 <0,20
Fischerzeugnisse 74 38 0,4 (585 3,17 1,6
Fette und Ole 104 61 <0,25 13,2 0,92 <0,25 1°
Polyzyklische aromatische Getreideprodukte 4 0 3,62 81,1 31,5 20,7 2
Esgixi:;efygﬁé@ Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 13 5 <0,10 8,35 2,06 0,61
1881/2006 Sauglings- und Kleinkindernahrungen 16 12 <0,20 0,97 <0,20 <0,20
Nahrungserganzungsmittel 15 2 <0,10 7,12 3,53 4,48
Wirzmittel 1 0 245 (B
Gewlirze 81 9 <0,10 146 12,3 6,96 246
Aromastoffe 1 0 9,56
Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 1 1 <0,10
Fette, Ole auBer Streichfette 6 4 <0,10 0,44 <0,25 <0,10
Ole aus zusammengesetzten Fertiggerichten 19 5 <0,10 12,0 3,06 2,90 8
2-MCPD-Fettsaureester, Streichfette 23 17 <0,10 0,51 <0,10 <0,10
berechnet als freies 2-MCPD’ )
(der Gehalt ist auf den Feine Backwaren 20 7 <0,10 1,81 0,44 0,33
EEZZ’;?)” im Lebensmittel | \1oy onnaisen, emulgierte SoBen 21 20 <0,10 0,25 <0,10 <0,10
Kartoffeln und starker. Pflanzenteile 21 17 <0,10 0,36 <0,10 <0,10
Brotaufstriche 41 32 <0,10 0,77 <0,10 <0,10
Sauglings- und Kleinkindernahrungen 1 1 <0,10
Nahrungserganzungsmittel 2 2 <0,10
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Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen Kontaminanten (Fortsetzung)

Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 1 1 0
Fette, Ole auBer Streichfette 6 4 <0,10 0,44 <0,25 <0,10
Ole aus zusammengesetzten Fertiggerichten 19 5 <0,10 12,0 3,06 2,90 8
Streichfette 23 17 0 0,36
2-MCPD-Fettsdureester, .
berechnet als freies 2-McpD? | Feine Backwaren 20 7 0 0,49 0,12 0,09
(der Gehalt ist auf das Mayonnaisen, emulgierte SoBen 21 20 0 0,05
Lebensmittel bezogen)
Kartoffeln und starker. Pflanzenteile 21 17 0 0,11
Brotaufstriche 41 32 0 0,62
Sauglings- und Kleinkindernahrungen 1 1 0
Nahrungserganzungsmittel 2 2 0
Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 1 1 <0,10
Fette, Ole auBer Streichfette 21 14 <0,10 0,85 <0,25 <0,10
Ole aus zusammengesetzten Fertiggerichten 19 5 <0,10 29,4 6,06 5,34 8
3-MCPD-Fettsiureester, Streichfette 23 12 <0,10 1,09 <0,25 <0,10
berechnet als freies 3-MCPD”  Feine Backwaren 20 2 <0,10 2,75 0,76 0,63
(der Gehalt ist auf den
Fettanteil im Lebensmittel Mayonnaisen, emulgierte SoBen 21 3 <0,10 0,94 0,26 0,30
b :
ezogen) Kartoffeln und starker. Pflanzenteile 21 3 <0,10 1,12 <0,25 <0,25
Brotaufstriche 41 21 <0,10 1,92 <0,25 <0,10
Sauglings- und Kleinkindernahrungen 1 1 <0,10
Nahrungserganzungsmittel 2 0 <0,25 0,41 <0,25 <0,25
Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 1 1 0
Fette, Ole auBer Streichfette 21 14 <0,10 0,85 <0,25 <0,10
Ole aus zusammengesetzten Fertiggerichten 19 5 <0,10 29,4 6,06 5,34 8
Streichfette 23 12 0 0,77 0 0
3-MCPD-Fettsaureester, )
berechnet als freies 3-MCPD? Feine Backwaren 20 2 0 0,74 0,22 0,17
(der GEha,lt ist auf das Mayonnaisen, emulgierte SoBen 21 3 0 0,18 0,06 0,06
Lebensmittel bezogen)
Kartoffeln und starker. Pflanzenteile 21 3 0 0,34 0 0
Brotaufstriche 41 21 0 1,56 0 0
Sauglings- und Kleinkindernahrungen 1 1 0
Nahrungserganzungsmittel 2 0 0 0,29 0 0
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Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen Kontaminanten (Fortsetzung)

Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 1 1 <0,10
Fette, Ole auBer Streichfette 21 19 <0,10 0,69 <0,10 <0,10
Ole aus zusammengesetzten Fertiggerichten 19 2 <0,10 34,9 10,5 5,83 8
ichf 2 1 1 27 1 1
Glycidol-Fettsaureester, be- Steichfette 3 > <0.10 o <010 <010
rechnet’ Feine Backwaren 20 7 <0,10 0,27 <0,25 <0,25
(der Gehalt ist auf den
Fettanteil im Lebensmittel Mayonnaisen, emulgierte SoBen 21 17 <0,10 <0,25 <0,10 <0,10
b )
TR Kartoffeln und starker. Pflanzenteile 21 4 <0,10 0,73 <0,25 <0,25
Brotaufstriche 41 29 <0,10 0,39 <0,10 <0,10
Sauglings- und Kleinkindernahrungen 1 1 <0,10
Nahrungsergénzungsmittel 2 1 <0,10 <0,25 <0,10 <0,10
Vegane/vegetarische Ersatzprodukte 1 1 0
Fette, Ole auBer Streichfette 21 19 <0,10 0,69 <0,10 <0,10
Ole aus zusammengesetzten Fertiggerichten 19 2 <0,10 34,9 10,5 5,83 8
Streichfette 23 15 0 0,10 0 0
Glycidol-Fettsaureester, )
P Feine Backwaren 20 7 0,07 0
(der Gehalt ist auf das Mayonnaisen, emulgierte SoBen 21 17 0 0 0 0
Lebensmittel bezogen)
Kartoffeln und starker. Pflanzenteile 21 4 0 0,22 0 0
Brotaufstriche a1 29 0 0,14 0 0
Sauglings- und Kleinkindernahrungen 1 1 0
Nahrungserganzungsmittel 2 1 0
Brot, Kleingebacke 52 0 < 10,0 93,0 26,0 22,0
Feine Backwaren 101 12 < 10,0 1.275 142 98,0 e it
Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 2 1 < 10,0 158
Acrylamid
Kartoffelerzeugnisse 67 3 <10,0 1.279 286 224 i
Gemusechips 14 0 366 2.093 1.147 1.088 93
Sauglings- und Kleinkindernahrungen 17 0 <250
Trinkwasser, Mineralwasser 6 <0,10
Benzol
Aromastoffe’ 4 0 8,87 20,3 13,8 12,9
Ethylbenzol Aromastoffe’ 4 4 <0,50
m-Xylol Aromastoffe’ 4 4 < 0,50
o-Xylol Aromastoffe’ 4 4 <0,50
p-Xylol Aromastoffe’ 4 4 <0,50
Styrol Aromastoffe’ 4 4 <0,50
Toluol Aromastoffe’ 4 4 <0,50
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Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen Kontaminanten (Fortsetzung)

Untersuchungsergebnisse //

%ﬁggﬁgfg‘n) Butter 38 38 <10,0
Trichlorethen Butter 38 38 < 10,0
Chloroform Butter 38 31 <10,0 <20,0 <20,0 <10,0
Summe Trichlormethan,
Trichlorethen und Butter 38 31 < 10,0 <20,0 < 20,0 <10,0
Tetrachlorethen
(33—_l\l<llle|;[g)o7xy-1 .2-propandiol Weine und Traubenmoste 32 23 < 0,01 < 0,05 < 0,05 < 0,01
Ethylcarbamat’ Spirituosen 33 21 <0,05 2,21 0,14 <0,05 (s
Acetaldehyd?® Mineralwasser 55 43 <5,00 50,2 1,66 <5,00 11
Milchprodukte 1 1 < 0,50
Kdse 20 20 < 1,00
Butter 15 13 < 0,50 < 1,00 < 0,50 < 0,50
mﬂi Clobis=csgy | Cetreide 19 19 <1,00
Getreideprodukte 35 B8 < 1,00 < 2,00 < 1,00 < 1,00
Feine Backwaren 30 27 < 1,00 <2,00 < 1,00 < 1,00
Schokoladen 16 16 < 1,00
Milchprodukte 1 1 < 0,50
Kdse 20 14 < 1,00 <2,00 < 1,00 < 1,00
Butter 15 7 < 0,50 3,50 <0,50 < 0,50
wgesraloi T Getreide 19 15 <1,00 6,10 <1,00 <1,00
Getreideprodukte 35 12 < 1,00 3,80 <2,00 <2,00
Feine Backwaren 30 14 < 1,00 2,80 <2,00 <2,00
Schokoladen 16 11 < 1,00 < 2,00 < 1,00 < 1,00
Nikotin Eier und Eiprodukte 29 28 < 3,00 < 8,00 < 3,00 < 3,00
Cotinin Eier und Eiprodukte 29 29 < 1,00
Natriumcarbonat Fischerzeugnisse 133 54 0,9 1.1042 921,5 91,0 27
Kohlenmonoxid Fischerzeugnisse 34 2 1" 154 53,0 45,5
Organochlorpestizide Fischerzeugnisse 74 525 0,3 137,2 3,8 0,9 2
ndl-PCB Fischerzeugnisse 77 0 2,3 379,5 7,7 2,3 1

'n. n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze

2eine Probe , Freekeh, unreifer Weizen"” mit hohem Gehalt (Benzo(a)pyren 20,3 pg/kg, PAK 4 81,1 pg/kg), keine Hochstgehalte fur diese Matrix

3Uberschreitung der Hochstmenge fiir Gewiirze: Benzo(a)pyren 53,7 ug/kg, PAK 4 245 ug/kg (Wirzmischung)
“Uberschreitung der Hochstmenge fir Gewdirze: Benzo(a)pyren 25,0 pg/kg, PAK 4 146 ug/kg (Barlauch, gerebelt)
SUberschreitung der Hochstmenge fur Ole: PAK 4 13,2 ug/kg (Hanfol)

Uberschreitung der Héchstmenge fir Gewtirze: PAK 4 67,5 ug/kg (Bérlauch, gerebelt)

’der Gehalt ist in mg/kg bzw. mg/l angegeben

8erhohte Gehalte fir MCPD- und Glycidylester in Kleinstpackungen mit Ol(-zubereitung) aus zusammengesetzten Fertiggerichten (Hinweis an den Hersteller)

°der Gehalt ist in pg/l angegeben

“Uberschreitung des Richtwertes fiir Kekse und Waffeln: 377, 424, 618, 624, 677, 1.275 ug/kg
""Uberschreitung des Richtwertes fir Cracker: 466, 542 pg/kg

2(berschreitung des Richtwertes fur Kartoffelsticks: 883, 969, 1.279 pg/kg

BUberschreitung des Richtwertes fiir Chips: 888, 903, 1.272, 1.419, 1.425, 1.480, 1.666, 1.850, 2.093 pg/kg
“Uberschreitung des Zielwertes fur Ethylcarbamat: 2,21 mg/I

1serhohter Gehalt an Acetaldehyd i. V. m. sensorischer Abweichung bei einer Probe Mineralwasser: 50,2 pg/l



Untersuchungsergebnisse // Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine

Honig 46 32 <0,50 753 20,3 <0,50 3
Tees und teedhnliche Erzeugnisse 39 21 < 2,00 317 29,1 < 2,00 &
Pyrrolizidinalkaloide? - —
Sauglings- und Kleinkindernahrungen 3 2 <2,00 7,60 2,63 <2,00
Krauter und Gewlrze 27 7 <2,00 22.167 2.367 99,0 &
Getreide 23 21 <2,00 14,0 <2,00 <2,00 6
Getreideprodukte 82 80 < 2,00 <4,00 <2,00 <2,00
Atropin Brot und Kleingebacke 43 43 <2,00
Feine Backwaren 6 6 < 2,00
Tees und teedhnliche Erzeugnisse 31 28 <2,00 693 25,5 <2,00
Getreide 23 22 < 2,00 6,90 < 2,00 < 2,00 c
Getreideprodukte 71 71 <2,00
Scopolamin Brot und Kleingebacke 43 43 <2,00
Feine Backwaren 6 6 < 2,00
Tees und teedhnliche Erzeugnisse 31 28 <2,00 171 2,94 <2,00
Hanfol’ 30 3 <0,10 23,9 6,61 6,53 8
Feine Backwaren’ 2 1 <0,10 2,08 2
Teigwaren 1 1 <0,10
Hanfsamen 8 5 <0,10 3,76 0,56 <0,10 10
Alkoholfreie Getranke 1 1 < 0,50
Weinahnliche Getranke 3 3 < 0,50
Gesamt-Delta-9-THC - -
Bierdhnliche Getranke™ 4 3 <0,50 30,4 <0,50 <0,50 12
Honig’ 1 0 0,41 =
Schokolade’ 2 1 <0,10 2,11 1
Teeahnliche Erzeugnisse’ 8 0 11,2 168 70,1 27,2 s
Nahrungserganzungsmittel” 49 1 <0,10 4.500 1.300 1.220 16,17
Zusatzstoffe’ 3 0 0,4 6,23 2,35 0,41

n. n.: nicht nachweisbar, unterhalb der Nachweisgrenze

2Summe aus 21 Einzelsubstanzen (Intermedin, Europinhydrochlorid, Lycopsamin, Europin-N-Oxid, Intermedin-N-Oxid, Lycopsamin-N-Oxid, Retrorsin, Retrorsin-N-
Oxid, Seneciphyllin, Heliotrin, Seneciphyllin-N-Oxid, Heliotrin-N-Oxid, Senecivernin, Senecivernin-N-Oxid, Senecionin, Senecionin-N-Oxid, Echimidin, Echimidin-N-
Oxid, Senkirkin, Lasiocarpin, Lasiocarpin-N-Oxid)

Serhohter PA-Gehalt in einer Probe Honig (753 pg/kg; Hinweis an den Hersteller)

“erhohter PA-Gehalt in einer Probe Krautertee (319 pg/kg; Hinweis an den Hersteller)

*erhohter PA-Gehalt in acht Proben Oregano (> 1.000 pg/kg; Hinweis an den Hersteller)

ceine Probe Hirsekorner (Atropin 14,0 ug/kg, Scopolamin 6,9 ug/kg); Beurteilung geméaB Art. 14 Abs.1 und 2b der VO (EG) 178/2002

“der Gehalt ist in mg/kg angegeben

815 Proben Uber dem Richtwert von 5 mg/kg

eine Probe tiber dem Richtwert von 0,15 mg/kg

192wei Proben tber dem Richtwert von 0,15 mg/kg

'der Gehalt ist in pg/l angegeben

2erhohter THC-Gehalt (Hinweis an den Hersteller)

BEinstufung als Novel Food

T4eine Probe tber dem Richtwert von 0,15 mg/kg

'sacht Proben tber dem Richtwert von 0,005 mg/kg

844 Proben mit VerstoB gegen die Novel-Food-VO

731 Proben nicht zum Verzehr geeignet wegen erhéhtem Gesamt-Delta-9-THC




Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Dioxine und dioxinahnliche PCB

WHO-PCDD/F-TEQ

Untersuchungsergebnisse //

Rohmilch, Kuh

WHO-PCB-TEQ

0,40

0,36

0,22

1,78

2,00

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

WHO-PCDD/F-TEQ

Rohmilch, Kuh, anlassbezogen

WHO-PCB-TEQ

1,51

7,66

2,00

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

WHO-PCDD/F-TEQ

Rohmilch, Ziege

WHO-PCB-TEQ

0,35

0,35

0,10

0,64

2,00

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

WHO-PCDD/F-TEQ

Mozzarella, aus Kuhmilch

WHO-PCB-TEQ

0,32

0,30

0,19

0,52

2,00

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

WHO-PCDD/F-TEQ

Mozzarella, aus Buffelmilch

WHO-PCB-TEQ

0,19

0,20

0,16

0,23

2,00

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

WHO-PCDD/F-TEQ

Eier, NRKP

WHO-PCB-TEQ

0,12

0,04

0,01

1,89

1,75

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

WHO-PCDD/F-TEQ

Eier, anlassbezogen

WHO-PCB-TEQ

0,10

0,50

1,75

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

0,16

1,29

50
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Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Dioxine und dioxinahnliche PCB (Fortsetzung)

WHO-PCDD/F-TEQ

Untersuchungsergebnisse //

Schweinefleisch

WHO-PCB-TEQ

0,01

0,01

0,02

0,50

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

WHO-PCDD/F-TEQ

Schweinefleisch, anlassbezogen

WHO-PCB-TEQ

0,20

0,80

0,50

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

Schweinefleisch, Monitoring

WHO-PCDD/F-TEQ

0,05

0,05

0,84

0,03

2,44

0,10

0,75

WHO-PCB-TEQ

0,02

0,02

0,01

0,04

0,50

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

Schweineleber?, Monitoring

WHO-PCDD/F-TEQ

WHO-PCDD/F-TEQ 0,30°
WHO-PCB-TEQ 0,08 0,01 <0,01 0,37 =
WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,50°

Kalbfleisch, Monitoring

Basilikum®* Monitoring

WHO-PCB-TEQ 0,14 - 0,07 0,22 1,75

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,25 - 0,11 0,57 4,0 0 0

Kalbfleisch < 2 % Fett?, Monitoring 0
WHO-PCDD/F-TEQ 0,009 0,003 0,027 - 0,05° 0 0

WHO-PCB-TEQ 0,001 0,001 0,001 -

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,010 0,004 0,028 0,08° 0 0

WHO-PCDD/F-TEQ 0,18 0,17 0,07 0,30 0,30° - - -
WHO-PCB-TEQ 0,04 0,04 0,01 0,08 0,10°
WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,22 0,22 0,08 0,38 - - -
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Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Dioxine und dioxinahnliche PCB (Fortsetzung)

WHO-PCDD/F-TEQ

Untersuchungsergebnisse //

Sonnenblumendl, Monitoring

WHO-PCB-TEQ

0,03

0,02

<0,01

0,10

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

WHO-PCDD/F-TEQ

Scholle?, Monitoring

WHO-PCB-TEQ

0,13

0,05

0,01

0,66

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

Zander?, niedersachsisches Flussfischmonitoring®

0,25

0,09

0,04

1,28

6,5°

Brasse®, niedersachsisches Flussfischmonitoring®

WHO-PCDD/F-TEQ 0,09 0,06 0,04 0,35 - - - -
WHO-PCB-TEQ 0,33 0,30 0,12 0,76 =
WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 0,43 0,39 0,16 0,85 - - -

Aal?, niedersachsisches Flussfischmonitoring®

WHO-PCDD/F-TEQ 1,19 0,87 0,10 3,58 - - - -
WHO-PCB-TEQ 3,50 2,33 0,52 18,66 =
WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 4,69 3,23 0,92 21,46 - - -

WHO-PCDD/F-TEQ

0,30°

WHO-PCDD/F-TEQ 1,00 0,76 0,39 341 - - - -
WHO-PCB-TEQ 6,92 6,11 2,44 14,71 =
WHO-PCDD/F-PCB-TEQ 15,88

Grunkohl?

WHO-PCB-TEQ

0,01

0,01

0,01

0,03

0,10°

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

WHO-PCDD/F-TEQ

Muttermilch

WHO-PCB-TEQ

2,29

2,18

0,75

6,97

WHO-PCDD/F-PCB-TEQ

4,84

4,43

1,99

10,71

TAL: Auslésewert, auch nomineller AL; ohne Vorliegen einer Hochstgehaltstiberschreitung

2HG: Hochstgehalt
3in pg/g Frischgewicht
“in pg/g Frischgewicht; Trocknungsfaktor von 7

°nicht aus dem Handel, unterliegen daher nicht der amtlichen Lebensmittelkontrolle




Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Dioxine und dioxinahnliche PCB im Bioassay (,,Dioxinscreening")

Rohmilch, Kuhmilch 77 2 4 0 0 0 0
Rohmilch, Kuhmilch aus Automat 16 0 1 0 0 0 0
Rohmilch, Schafmilch 1 0 1 0 0 0 0
Rohmilch, Wasserbuffelmilch 1 1 1 0 0 0 0
Fischol 2 0 0 0 0 0 0
Fette und Ole 12 0 1 0 0 0 0

'Der verwendete Cut-off dient der Uberpriifung des Hochstgehaltes an PCDD/F. Bei Uberschreitung erfolgt eine instrumentelle Bestatigung der betroffenen Probe.
2Alle Proben Gber Cut-off sowie 2-10 % der im Bioassay unauffalligen Proben werden instrumentell im LVI OL bestatigt.

3AL: Auslosewert

“HG: Hochstgehalt

Untersuchungen auf nicht-dioxinahnliche PCB (ndI-PCB)

Kalbfleisch, Monitoring 5 0,77 0,60 0,34 1,44 40 0 0
Kalbfleisch < 2 % Fett?, Monitoring 4 0,010 - 0,008 0,014 0,8? 0 0
Schweinefleisch, Monitoring 10 0,36 0,30 0,15 0,67 40 0 0
Schweineleber?, Monitoring 7 0,13 0,08 0,06 0,50 3,02 0 0
Sonnenblumendl, Monitoring 6 0,08 0,08 0,06 0,09 40 0 0
Rohmilch, Ziege 8 1,51 1,16 0,61 3,09 40 0 0
Mozzarella aus Kuhmilch 25 1,68 1,60 0,77 2,52 40 0 0
Mozzarella aus Buiffelmilch 6 1,09 1,10 0,97 1,17 40 0 0
Basilikum?, Monitoring 10 0,034 0,028 0,022 0,051 - - -
Eier, anlassbezogen 4 - - 30,95 91,24 40 2 1
Gefllgel, anlassbezogen 6 - - 20,45 784,61 40 2 3
Brasse?, niedersachsisches Flussfischmonitoring* 44 72,26 55,24 9,81 330,03 - - -
Zander?, niederséchsisches Flussfischmonitoring* 12 6,51 5,75 2,65 13,64 - - -
Aal?, niederséchsisches Flussfischmonitoring* 9 128,79 114,15 37,80 224,56 - - -

"HG: Hochstgehalt

2in ng/g Frischgewicht

3in ng/g Frischgewicht; Trocknungsfaktor von 7

“nicht aus dem Handel, unterliegen nicht der amtlichen Lebensmittelkontrolle



Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Schwermetalle'

Milch, Milcherzeugnisse, Kase

Eier, Eiprodukte

Fleisch, Fleischerzeugnisse,
Wurstwaren

Gesamt:

As 38 28 < 0,01 < 0,01
cd 68 23 0,001 0,003
Cr 95 80 0,02 0,07 1 (Eiskaffee)
Co 10 3 0,004 0,02
Cu 38 3 0,2 0,7
Fe 40 0 1.2 8.8
Hg 38 34 0,002 0,005
Mn 38 13 0,16 1,5
Ni 67 18 0,02 0,11
Pb 68 12 0,005 0,028
Se 38 0 0,07 0,16
Tl 37 9 0,0004 0,001
u "1 5 0,001 0,002

Gesamt:

Pb

Gesamt:

As 76 72 0,01 0,01
Cd 77 62 0,03 0,72
Cr 94 63 0,01 0,09
Cu 77 0 1,6 16
Fe 76 0 18 76
Hg 77 71 0,003 0,028
Mn 76 0 0,3 1.7
Pb 80 53 0,006 0,12
Se 76 0 0,4 2,5
Tl 39 39 < 0,01 < 0,01
u 42 42 < 0,002 < 0,002
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Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Fleisch, Fleischerzeugnisse,
Wurstwaren

Fische, Fischerzeugnisse

Krebs- und Weichtiere
und Erzeugnisse daraus

(wie Muscheln, Garnelen
und Tintenfische)

Gesamt:

Ni 73 49 0,01 0,06
Co 44 30 0,001 0,006
Al 108 87 <0,87 1,15
As 118 1 1,14 10,5
Pb 217 201 <0,010 < 0,040
cd 221 136 < 0,0063 0,046
Cr 85 62 0,082 0,29
Cu 120 0 0,31 0,70
Hg 248 2 0,13 1,29 1 (Blauhai)
Ni 95 76 < 0,032 < 0,097
Se 101 0 0,41 0,89
\Y 98 38 0,016 0,063
Zn 110 0 7,29 24,7

Al 12 1 11,28 126,9
As 13 0 1,21 2,10
Pb 25 15 0,038 0,24
cd 45 1 0,091 0,84
Cr 8 2 0,12 0,24
Cu 13 0 4,20 10,52
Hg 25 10 0,026 0,072
Ni 7 1 0,15 0,38
Se 13 0 0,40 0,81

\ 8 0 0,13 0,39
Zn 13 0 12,4 17,5
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Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Fette und Ole (auBer Butter)

Getreide

Gesamt: 14
Al 14 14 < 0,186 < 0,186
As 14 14 < 0,035 < 0,035
Pb 14 14 <0,018 <0,018
cd 14 14 < 0,003 < 0,003
Cr 14 14 < 0,046 < 0,046
Cu 14 14 <0,2220 < 0,222
Mn 14 14 <0,314 <0,314
Ni 14 14 < 0,073 < 0,073
Se 14 14 < 0,036 < 0,036
Tl 14 14 <0,023 <0,023
Zn 14 12 0,155 0,171

Gesamt: 117
Al 27 0 2,5 54
iAs 62 6 0,075 0,171
As 27 22 0,03 0,06
cd 45 1 0,017 0,074
Cr 27 7 0,016 0,04
Co 23 2 0,006 0,023
Cu 27 0 3,2 4,9
Fe 27 0 42,5 254
Hg 45 44 0,001 0,001
Mn 27 0 28,4 63
Ni 27 0 0,081 0,23
Pb 45 17 0,010 0,018
Se 26 4 0,017 0,15
Tl 6 6 < 0,0002 < 0,0002
U 22 19 0,0003 0,0005
Zn 27 0 36,4 66

Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Getreideerzeugnisse,
Teigwaren

Brot, Kleingeback,
Feine Backwaren
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Untersuchungsergebnisse //

Gesamt:
Al 32 0 1,55 6,63
As 32 31 0,084 0,104
Pb 62 62 < 0,009 < 0,009
cd 62 23 0,027 0,081
Cr 32 32 0,115 0,115
Fe 3 0 41,6 51,9
Cu 32 0 3,61 5,35
Mn 32 0 22,9 48,3
Ni 51 28 0,838 2,81
Hg 23 22 0,006 0,006
Se 32 5 0,128 0,561
Tl 32 32 < 0,012 < 0,012
Zn 34 0 22,6 39,7
Gesamt:

Al 2 0 14,4 18,9
As 2 2 <0,017 <0,017
Pb 2 1 0,012 0,012
cd 2 0 0,048 0,088
Cr 2 0 0,131 0,200
Cu 2 0 5,63 6,83
Mn 2 0 26,8 31,1
Mo 2 0 0,279 0,285
Ni 2 0 0,651 1,10
Hg 2 2 < 0,001 < 0,001
Se 2 0 0,120 0,141
Tl 2 2 < 0,011 <0,011
U 2 2 <0,012 <0,012
Zn 2 0 26,4 29,1
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Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Olsamen, Nusse,

Hulsenfrichte

Kartoffeln

Gesamt:
Al 35 0 6,85 63,8
As 35 28 0,045 0,067
Pb 35 33 0,016 0,022
cd 35 22 0,009 0,017
Cr 35 29 0,074 0,184
Fe 1 0 471 47,1
Cu 35 0 10,7 24,8
Mn 35 0 17,0 34,5
Ni 35 0 1,77 4,48
Se 35 8 0,137 0,496
Tl 35 35 < 0,012 <0,012
Zn 36 0 34,6 56,3
Gesamt: 17
Al 17 17 <1 <1
As 17 17 < 0,002 < 0,002
cd 17 0 0,022 0,064
Co 17 8 0,003 0,008
Cr 17 13 0,09 0,16
Cu 17 0 0,7 1,4
Fe 17 0 3,8 5
Hg 17 17 < 0,0003 < 0,0003
Mn 17 0 1,4 2,3
Ni 17 3 0,02 0,04
Pb 17 15 0,002 0,002
Sb 17 8 < 0,001 < 0,001
Se 17 16 <0,01 0,01
Tl 17 6 0,003 0,021
U 17 17 < 0,0002 < 0,0002
Zn 17 0 3,4 5,2

Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Frischgemuse

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 183 »

Gemuseerzeugnisse

Gesamt: 164 P

Al 162 68 2,7 29

As 162 69 0,008 0,10

Cd 163 25 0,019 0,18

Cr 159 94 0,05 0,60

Co 66 39 0,003 0,015

Cu 164 0 0,6 1,6

Fe 163 0 7,2 32

Hg 164 97 0,001 0,009

Mn 163 0 4.4 27

Ni 159 4 0,03 0,32

Pb 164 61 0,009 0,054

Sb 7 4 0,001 0,004

Se 163 112 0,02 0,43

Tl 163 125 0,01 0,58 2 (Grunkohl)
U 116 79 0,0004 0,008

Zn 163 0 4,5 26

Al 13 0 17,9 39,2

As 13 6 0,021 0,031
Pb 47 13 0,030 0,168
cd 47 1 0,181 3,19
Cr 13 0 0,169 0,644
Fe 2 0 57,7 107

Cu 13 0 0,626 0,861
Mn 13 0 3,15 6,38

Me-Hg 4 4 <0,014 <0,014

Mo 13 0 0,102 0,174
Ni 13 2 0,094 0,202
Hg 48 28 0,004 0,011

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 184 »
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Untersuchungen auf Schwermetalle'

Gemuseerzeugnisse

Pilze, Pilzerzeugnisse

Frischobst

(Fortsetzung)

Gesamt: 51 (0]
Se 13 13 < 0,007 < 0,007
Tl 13 13 < 0,005 < 0,005
u 13 13 < 0,005 < 0,005
Zn 13 0 2,76 4,03

Gesamt: 78 0
Al 10 0 177 440
As 10 1 0,670 2,09
Pb 69 39 0,102 0,773
cd 69 0 0,152 2,45
Cr 10 1 0,451 1,06
Cu 10 0 15,0 37,5
Mn 10 0 19,7 43,9
Ni 10 3 0,543 1,05
Hg 78 27 0,181 2,69
Se 10 0 1,72 10,6
Tl 10 9 0,017 0,017
Zn 10 0 55,4 83,1

Gesamt: 83 0
Al 83 54 0,8 13
As 83 47 0,004 0,28
cd 83 53 0,003 0,44
Cr 83 72 0,05 0,65
Co 22 15 0,002 0,004
Cu 83 0 1,0 4,3
Fe 83 0 2,5 11
Hg 83 58 0,0004 0,004
Mn 83 0 4,7 47
Ni 83 17 0,09 0,87
Pb 83 58 0,003 0,028
Se 83 82 0,006 0,007
Tl 83 83 < 0,002 < 0,002

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 185 »

Untersuchungen auf Schwermetalle'

Frischobst

Obstprodukte

Safte, alkoholfreie Getranke

Wein, weinhaltige Getranke,

Bier, Spirituosen

Untersuchungsergebnisse //

(Fortsetzung)

Gesamt: 83 0
U 83 47 0,0002 0,0005
Zn 83 1 1,9 10

Gesamt: 21 0
Al 17 1 10,1 57,8
As 18 12 0,038 0,057
Cd 18 6 0,037 0,155
Cr 18 5 0,808 8,36
Cu 18 0 3,34 7,94
Mo 18 6 0,344 1,09
Hg 18 18 < 0,001 < 0,001
Mn 18 0 21,0 45,1
Ni 18 2 0,839 4,86
Pb 18 14 0,052 0,140
Se 18 16 0,041 0,043
Sn 3 0 88,4 193
Tl 18 17 0,028 0,028
U 18 18 < 0,012 <0,012
Zn 18 0 6,41 21,0
Pb 1 0 0,003 0,003
Cd 1 0 0,0001 0,0001
Cr 1 0 3,08 3,08
Fe 2 0 23,1 25,2
Cu 14 6 8,77 67,9

Mn 1 0 140 140
Hg 1 1 < 0,00008 < 0,00008
Zn 2 0 332 644

Al

112

1,03

3,55

As

112

99

0,008

0,011

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 186 »
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung) Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

V\(em, vyglnhaltlge FELELE, Gesamt: Speiseeis Gesamt:
Bier, Spirituosen
Pb 159 3 0,016 0,108 Ag < 0,001 < 0,001
cd 12 110 0,0007 0,0011 Schokolgder}uberzug .
von Speiseeis
Cr 1 0 0,015 0,015
Fe 3 0 1,73 1,95
Cd 10 0 0,024 0,093
Cu 119 10 0,158 1,18
Ni 10 0 1,3 2,7
Mn 1 0 1,00 1,00
Pb 10 0 0,02 0,06
Mo 1 1 < 0,003 < 0,003 I »
Sauglings- un )
Ni 1 0 0,017 0,017 Kleinkindernahrung Gesamt: 72 0
Se 1 1 < 0,003 < 0,003 Al 66 7 18 451 (Kindertee)
Tl 1 1 < 0,002 < 0,002 As 29 18 0,01 0,13
U 1 1 < 0,002 < 0,002 iAs 1 0 0,095 0,095
Zn 114 0 0,648 1,97 Cd 68 31 0,007 0,036
Honig, Brotaufstriche Cr 32 g 0,04 0,28
(wie Schokocreme und Gesamt:
Erdnussbutter) Co 10 5 < 0,001 0,001
Pb 151 143 0,083 0,530 1 (Honig) Cu 33 0 0,9 3,5
Fe 12 0 51,8 90,5 Fe 36 0 10 72
Hg 98 98 < 0,001 < 0,001 Hg 33 30 < 0,0003 0,0003
Mn 33 0 0,9 2,9
Fortsetzung der Tabelle auf Seite 187 »
Ni 36 2 0,25 3,0
Pb 66 15 0,014 0,38
Se 13 0 0,05 0,22
Tl 33 30 0,001 0,002
u 12 6 0,001 0,005
Zn 34 0 6,2 56

Diatetische Lebensmittel

Pb 1 1 < 0,017 <0,017
Cd 1 0 0,018 0,018
Fe 1 0 7,84 7,84
Cu 1 0 0,726 0,726
Mn 2 0 19,4 37,6
Hg 1 1 < 0,002 < 0,002
Zn 5 0 1.128 5.485

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 188 1
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Fertiggerichte,

Untersuchungsergebnisse //

Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Warzmittel, Gewdirze,

zubereitete Speisen Gesamt:
iAs

Sammelkos) A
As 21 1 0,03 0,10
Cd 21 0 0,009 0,013
Cr 21 0 0,04 0,09
Co 21 1 0,004 0,005
Cu 21 0 0,8 1,5
Fe 21 0 4,3 6,3
Hg 21 10 0,001 0,004
Mn 21 0 1,5 2,3
Ni 21 0 0,05 0,09
Pb 21 0 0,005 0,015
Se 21 0 0,03 0,05
Tl 21 21 < 0,001 < 0,001
v; 21 19 < 0,001 < 0,001

Nahrungserganzungsmittel,

Nahrstoffkonzentrate, Gesamt:

Ergdnzungsnahrung
As 1 1 < 0,041 < 0,041
Pb 51 18 0,236 2,03
cd 51 20 0,064 0,591
Cr 9 0 50,2 126
Fe 12 0 6.491 28.580
Cu 16 2 804 2.220
Mn 16 2 351 758
Mo 7 1 26,7 92,8
Hg 50 45 0,012 0,018
Se 20 1 95,8 318
Zn 64 7 9.311 76.910

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 189 »

Aromen, Hilfsmittel, Gesamt:
Zusatzstoffe
Al 55 0 698 27.300
As 61 33 0,132 0,670
Pb 69 24 0,726 8,84
Cd 56 7 0,107 0,568
Cr 42 2 1,27 5,47
Fe 1 0 39.010 39.010
Cu 55 20 7,84 20,0
Mn 55 0 82,4 472
Mo 35 1 0,514 3,19
Ni 61 6 1,02 6,79
Hg 24 " 0,010 0,018
Se 55 18 0,084 0,682
Tl 55 46 0,125 0,875
U 35 27 0,031 0,073
Zn 55 0 16,1 45,8
Gelatine Gesamt: 6
As 6 6 < 0,01 < 0,01
Cd 6 6 < 0,002 < 0,002
Cr 6 6 <1 <1
Cu 6 0 0,08 0,13
Hg 6 6 < 0,002 < 0,002
Pb 6 6 < 0,01 < 0,01
Zn 6 3 0,1 0,2
Mineral- und Tafelwasser Gesamt: 77
Sb 49 48 0,0009 0,0009
As 49 37 0,003 0,007
Pb 49 48 0,003 0,003
cd 49 49 < 0,0006 < 0,0006
Cr 49 44 0,0003 0,0009
Cr-VI 42 38 0,00007 0,00009

Fortsetzung der Tabelle auf Seite 190 »
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Untersuchungen auf Schwermetalle' (Fortsetzung)

Untersuchungen auf Nitrat in Obsterzeugnissen, Gemiise und Gemiiseerzeugnissen

Mineral- und Tafelwasser Gesamt: 77 (0]
Cu 49 49 < 0,001 < 0,001 Spinat 1 1.089 - - - 0
Mn 49 32 0,033 0,162
Spinat tiefgefroren 4 1.155 1.773 1.408 1.351 0
Ni 49 4 0,0013 0,0093
Hg 71 68 0,00002 0,00003 Sauerkrautsaft 1 230 kein Hochstgehalt
festgelegt
Se 49 45 0,0024 0,0027 kein Hachstachal
; ein Hochstgehalt
TI 49 46 0,0008 0,0009 (el ! <1 ——
U 49 3 0,0007 0,0044 Karottensaft 1 76 kein Hochstgehalt
festgelegt
Frauenmilch Gesamt: kein Hixchstaehalt
Rote-Bete-Saft 22 540 1.100 781 750 N
festgelegt
Al 20 20 <0,1 <0,1
As 20 19 0,0007 0,003 Rote-Bete-Saftmischung 1 <1 kein Hochstgehalt
festgelegt
cd 9 79 <0,0003 < 0,0003 GemUsesaftmischung, kein Hochstgehalt
: 12 13 780 213 82
@ 20 20 <1 <1 auch milchsauer vergoren festgelegt
Cu 20 0 0,3 0,5 "Nachweisgrenze
Fe 20 1 0,2 0,5
Gentechnisch veranderte Pflanzenlinien, auf die in Lebensmitteln, Futtermitteln' bzw. im Saatgut im Jahr 2019
Hg 79 79 < 0,0003 <0,0003 standardméBig untersucht wurde
Mn 20 1 0,003 0,006
Ni 20 20 < 0,001 < 0,001
Baumwolle 281-24-236, 3006-210-23 und GHB 614
Pb 79 68 0,0003 0,0009
Se 20 0 0,009 0,012 Kartoffel EH-92-527-1
U 20 20 <0,0001 <0,0001 Leinsamen FP 967
7n 20 0 1,4 3,0 3272,59122, Bt 10, Bt 11, Bt 176, CBH 351, GA 21, LY 038, MIR 604, MON 810, MON 863,
Mais MON 88017, MON 89034, NK 603, T 25, 1507, 98140, MIR 162, DAS-40278-9, MON87460,
Tarisdhes Camase MON87427, 5307, VCO-01981-5, DP004114-3
Papaya 55-1, 63-1, Asia-Papaya-Konstrukt
Cd 8 0 27 49
c 8 0 43 6.9 Rans Avalon GS40/90-1, Falcon GS 40/90-2, GT 73, Laurat, Liberator 6/Ac, MS 1/RF 1, MS 1/RF 2, MS 8/RF
Y ! ! P 3, Trierucin, T 45, Topas 19/2, MON88302, DP073496-4, oxy235
Hg 8 0 48 138 .
Reis LL 62, LL 601, Bt 63, KeFeng6, KMD1
Pb 13 6 0,11 0,57
Soia A2704-12, A5547-127, DP 305423, DP 356043, MON 89788, GTS 40-3-2, MON 87701, BPS-CV 127-
Se 8 0 20 51 d 9, MON87705, MON87769, FG 72, MON87708, DAS-68416-4, DAS-44406-6, DAS-81419-2
n 8 0 31 39 Zuckerriibe H7-1
(Schwer-)Metalle: Ag (Silber), Al (Aluminium), As (Arsen, gesamt), iAs (anorganisches Arsen), Cd (Cadmium), Cr (Chrom), Cu (Kupfer), Fe (Eisen), Hg (Quecksilber), . _
Mn (Mangan), Mo (Molybdan), Ni (Nickel), Pb (Blei), Sb (Antimon), Se (Selen), Sn (Zinn), Tl (Thallium), U (Uran), Zn (Zink). Weizen MON71800-Konstrukt
Bei den untersuchten Elementen kann es sich teilweise auch um natarlich vorkommende Spurenelemente handeln (z.B. Mn, Se, Cr, Zn, Fe, Cu)!
Die genannten Beanstandungen beruhen teilweise auf falscher Deklaration. Luzerne J101, J163, KK179
2NG: Nachweisgrenze

'siehe auch Seite 140 Untersuchungsergebnisse Futtermittel
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Ergebnisse der molekularbiologischen Untersuchungen von Lebensmitteln auf Anteile Untersuchungen auf Cs-137 - Proben Inland und Ausland

aus gentechnisch veranderten Organismen
Milch 156 107 0,21 <0,2 <0,16 1,6
Kase 8 8 <0,13 <0,1 < 0,09 <0,2
Butter 1 1 < 0,26 < 0,26 < 0,26 < 0,26
Fleisch warmblutiger Tiere 210 77 5,7 6,8 < 0,08 243
Lebensmittel — Anzahl der untersuchten Proben: 383’ . .
Untersuchung dieser Proben auf: Fleischerzeugnisse 1 1 <0,08 <0,08 <0,08 <0,08
Fische 61 43 0,55 < 0,09 <0,10 11
. GTS 40-3-2;
Soja 80 0 0 6 MON89788 Fischprodukte 2 2 <0,11 <0,11 <0,10 <0,12
. Krusten-, Schalen—, Weichtiere 16 16 <0,09 <0,10 <0,07 <0,11
Mais 139 0 0 0 und Erzeugnisse daraus
Getreide 78 66 0,17 <0,11 < 0,09 0,82
Raps 1 0 0 0 Feinkostsalat 1 0 0,13 0,13 0,13 0,13
Olsamen 1 1 <0,28 <0,28 <0,28 <0,28
Leinsamen 36 0 0 0 Kartoffeln 61 51 0,30 <0,1 <0,08 0,51
Frischgemuse 248 234 1,2 <0,2 <0,08 0,45
Reis 26 0 0 0 Pilze 11 0 53 26 0,29 184
Frischobst 83 79 0,75 <0,18 < 0,07 10
Kartoffel 0 0 0 0
Honige und Imkereierzeugnisse 34 21 14 <0,16 <0,10 240
Sauglings- und Kleinkinder-
Weizen 3 0 0 0 nahrung (Sammelkost) 25 25 <0,14 <0,12 <0,10 < 0,21
awgenesee s m o <o | <o 1
Luzerne 0 0 0 0 P
Frauenmilch 42 42 <0,2 <0,2 <0,2 <0,2

'Bei den Proben handelt es sich um Lebensmittel, die zum Teil Bestandteile aus verschiedenen Pflanzen enthielten (z. B. pflanzlicher Brotaufstrich mit Zutaten aus Soja, Mais
und Reis). Daher wurden diese Proben auf GVO-Linien aus Soja, Mais und Reis und ggfs. andere gv-Linien untersucht. Somit ist die Zahl der Untersuchungen hoher als
die Anzahl der Proben.

'NG: Nachweisgrenze

Untersuchungen auf Sr-90 - Proben Inland

Ergebnisse der molekularbiologischen Untersuchungen von Saatgut auf Anteile aus gentechnisch veranderten

Organismen fiir die Aussaat im Jahr 2019 Milch 24 9 0,05 0,09 <0,02 0,15
Butter 1 1 < 0,01 < 0,01 < 0,01 < 0,01
Fisch 3 2 0,01 < 0,01 < 0,01 0,03
) Krusten-, Schalen, Weichtiere
Mais 140 1 NK603 und Erzeugnisse daraus 12 10 0,01 < 0,01 < 0,01 0,02
Getreide 7 1 0,15 0,08 <0,5 0,14
Raps 16 0 ' ' ' '
Kartoffeln 5 5 <0,11 < 0,04 < 0,03 <04
Senf 3 0 Frischgemiise 19 8 0,17 0,06 <0,03 0,6
Frischobst 6 5 0,18 < 0,04 < 0,04 0,05
Luzerne 3 0
Sauglings- und Kleinkinder- 4 3 0,15 <0,04 <0,02 0,02
'Untersuchungen im Rahmen des Saatgutmonitorings; fiir Saatgut gibt es zurzeit keinen Schwellenwert nahrung (Sammelkost)
Fertllggerlchte, zubereitete 3 7 0,12 <0,04 <0,03 0,05
Speisen (Sammelkost)

'NG: Nachweisgrenze
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Fortbildung
FrOStDIand ......ooviiiii oo
Fruchtsafte
Proben und Beanstandungen ..............cccooeeeviiiiicnnn. 124
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine
FrONWAINUNG ... 32
Futtermittel .
UNtersuchUngen .........ooveoiioiiiiis e 137 ff.
Futtermittelausgangserzeugnis
Futtermitteliberwachungsbehorden
FVO-Audit 2019

G
gebietsfremde Art ..
Geflugel
Geflugelfleisch ...
Gemuse
Proben und Beanstandungen ............ccccooeiiiiiiiin. 121
Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen... 145
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90.........ccccoovevrenenns 193
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine ................ 158

Untersuchungen auf Nitrat
Untersuchungen auf Schwermetalle
Gentechnisch veranderte Organismen....
Anteile in Futtermitteln
Anteile in Lebensmitteln
Anteile in Saatgut
Gentechnisch veranderte Pflanzenlinien.
Gerinnungsmittel ...
Geruchs-/Geschmacksabweichung
Geschmacksverstarker
gesundheitlicher Verbraucherschutz
Gesundheitsrisiko, Schweine
Getreide und Getreideerzeugnisse
Proben und Beanstandungen
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90..........ccccooeiiiin.
Untersuchungen auf Kontaminanten...

Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine 154 ff

Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine.................... 168

Untersuchungen auf Schwermetalle ... 180 f.
Gewdrze

Proben und Beanstandungen ............cccccoooiiiiiiiiiiiie 129
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine................. 154 ff.
Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine ...........c...cc....... 168

Untersuchungen auf Schwermetalle.
Glutamat

Glutaminsaure
Glyphosat ..
Grindwale

H

Hamorrhagische Septikdmie
Handelsklassen..........
handelstblich...
Hannover
Hantaviren
Haushaltsreiniger, hypochlorithaltig .
Health-Claims-Verordnung
Heimtiere
Hepatitis-A-Virus .
Herkunft...................
Honig

Proben und Beanstandungen ............ccoceviiiiiiiiiiciinnn 121

Untersuchungen auf Cs-137

Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine

Untersuchungen auf Schwermetalle
Hulsenfrichte

Proben und Beanstandungen

Untersuchungen auf Kontaminanten......

Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine ... 154 ff

Untersuchungen auf Schwermetalle ..., 182
Hund

pathomorphologische Untersuchung ... 136

Hurricane-Festival
HYGIENESTATUS v 66

|
Imkerei
innergemeinschaftlicher Handel
INTERREG VA
Irrefthrung ...
ISAR-System..............

J
Jahrestagung Futtermittel ... 50
JUNGEDErmMaSst ..o 52

K
Kaffee
Proben und Beanstandungen .............ccccooveiiiiiiiiiin 126
Kakao
Proben und Beanstandungen ............ccccovviiiiiiiiieninnn 126
Kartoffeln
Proben und Beanstandungen ............cccccoceoviiiiiiiiiine
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-20...
Untersuchungen auf Kontaminanten......
Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel .
Untersuchungen auf Schwermetalle ..............cccccoonn.
Kése
Proben und Beanstandungen ............ccccooveoiiiiiiiiiinne 114
Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen 144 f.
Untersuchungen auf Cs-137 ..o
Untersuchungen auf Kontaminanten
Untersuchungen auf Schwermetalle .
Kastration

Kennzeichnung
Lebensmittel

Proben und Beanstandungen 112 ff.

TEXHIEN 1. 54
Kleinkindernahrung

Proben und Beanstandungen .............ccccoooeieiiiiiiieennnn 127

Untersuchungen auf Chlorat

Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90 .. 193
Untersuchungen auf Kontaminanten...... ... 160 ff
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine ............... 154

Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine.................. 168
Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel ... 148
Untersuchungen auf Schwermetalle ...... 187
KOMMENSAIE ... 67

Konfittren
Proben und Beanstandungen ...
Kéniginnenzucht
Kontaktstelle
Kontaminanten ..
Kontaminationsquelle...........
Kontrollbegleiter, Okolandbau
Kontrollen
Rindfleischerzeugung
Markttberwachung ..
unangekiindigt
Kontrollstelle, Okolandbau
Kontrollverordnung
Kooperation...
Kormoran ......
Kormoranverordnung
Kosmetische Mittel
Proben und Beanstandungen
Krebs- und Weichtiere

Proben und Beanstandungen .............cccccoccoiiiiiiieninne 117
Schwerpunktprogramm pathogene Mikroorganismen..... 145
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90..........cccoooeeeen. 193
Untersuchungen auf Schwermetalle ...
Krisenplane der Wirtschaft ... 40
L
Landwirtschaft ...

LC-ICP-MS
Lebensmittel tierischer Herkunft ....
Lebensmittelbedarfsgegenstande
Lebensmittelbetrug ...........
Lebensmittelkennzeichnung .
Lebensmittelkette
Lebensmittelkontaktmaterialien
Lebensmittelsicherheit
Lebensmittelwarnung
Leitfaden
Leitsatze Feine Backwaren
Leptospiren....

Likor, Schwarze Johannisbeere
Listeria monocytogenes
Listerien

26, 27,66, 78
26, 27, 66, 92, 144 1.

Listeriose.. 92

lose Ware in BACKereien . ........cccooviiiiiiiiiicieeeeee 84
M

marine Biotoxine . 90

marine Sauger
Mastkalber
Mastrinder
Mayonnaise

Proben und Beanstandungen ..............ccccoeeiiviiiiienenn..
Meerwasserproben, Nord- und Ostsee ..
Mehrfachrickstande .....................
Melamin .....
Methylquecksilber .
Metronidazol
Miesmuscheln
mikrobiologische Untersuchung..
Milch und Milcherzeugnisse

Proben und Beanstandungen .............coccovviiiiesiiniinn.

Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen.. 144 f.

Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90.........ccccoovevrennene 193
Untersuchungen auf Dioxine 170 f.
Untersuchungen auf Kontaminanten...................c......... 166
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine ................ 154
Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel .................... 148

Untersuchungen auf Schwermetalle ..
Milchverarbeitung, handwerkliche .
Mindesthaltbarkeitsdatum
Mineralwasser

Proben und Beanstandungen

Untersuchungen auf Kontaminanten.

Untersuchungen auf Schwermetalle
Modeschmuck
Molekularbiologie
Monitoring..
Mozzarella
Muttermilch

Untersuchungen auf Cs-137

Untersuchungen auf Dioxine

Untersuchungen auf Schwermetalle ..
MYKOTOXIN it

N
Nahrungserganzungsmittel
Proben und Beanstandungen
Untersuchungen auf Kontaminanten.
Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine.................. 168
Untersuchungen auf Schwermetalle ..
Néhrwertinformation
Nanopartikel
Nationaler Rickstandskontrollplan.
Natriumhypochlorit ..

Nickellassigkeit
Niedersachsen
Niedersachsische Kormoranverordnung...
Niedersachsische Landesforsten
Niedersachsisches Fischereigesetz ..
Nitroimidazole

NUsse und Erzeugnisse
Proben und Beanstandungen ............ccocceeviiiiiiicninnn

Untersuchungen auf Schwermetalle ..
Nutzinsekten

(0]
Obst
Proben und Beanstandungen ............ccccoooviiiiiiiinn. 121
Schwerpunktprogramme pathogene Mikroorganismen.. 145
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90..........cccoceeviennne 193
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine ................ 158
Untersuchungen auf Nitrat
Untersuchungen auf Schwermetalle .. 183
Ochtum ...
Okadasaure

Ole und Fette
Proben und Beanstandungen
Untersuchungen auf Kontaminanten.
Untersuchungen auf Schwermetalle

Olsamen und Erzeugnisse
Proben und Beanstandungen
Untersuchungen auf Cs-137
Untersuchungen auf Kontaminanten. .
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine ............ 154 ff.
Untersuchungen auf Schwermetalle

Ordnungswidrigkeit, Marktiberwachung

organische Kontaminanten

Orientierungswerte

Ostasiatischer Schlammpeitzger

P
Patties
Patulin 86, 154
PCB e 29, 69, 90, 170 ff.
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Pest der kleinen Wiederkauer .
Peste des petits ruminants
PFAS

Phytoplankter, humantoxisch
Pilze und Pilzerzeugnisse
Proben und Beanstandungen
Untersuchungen auf Cs-137 ......... ... 193
Untersuchungen auf Schwermetalle .
Plundergeback
Polyfluorierte Biphenyle

Pravalenz
Probenlogistik
Probenmanagement...
Protein
Pseudonitzschia spp
Pseudowut
Pudding
Proben und Beanstandungen
Pyrrolizidinalkaloide

Q
Q-Fieber
Qualitatsanforderungen.
Quecksilber

R
Radionuklide 90, 193
RASFF/RAPEX ..o 31
REACH-VO

Ready-to-eat
Reinigungsmittel mit Aktiv-Chlor ..
Reisen mit Tieren....

Risikofriherkennung
risikoorientierte Kontrolle .
Rohmilchkase
Réntgenfluoreszenz....
Ruckstande .........
Rufbereitschaft....

S
Salatmischungen
Proben und Beanstandungen ..
Sauenhalter
Sauglingsnahrung
Proben und Beanstandungen
Untersuchungen auf Chlorat
Untersuchungen auf Cs-137 und Sr-90....
Untersuchungen auf Kontaminanten.........................
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine ................ 154
Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine
Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel ..
Untersuchungen auf Schwermetalle
Schlachthof
Schlachthygiene ..
Schnellwarnsystem.
Schnitzel
Schokoladen und Erzeugnisse
Proben und Beanstandungen
Untersuchungen auf Kontaminanten....
Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine................... 168
Schokoladenanteil
Schwarze Johannisbeere .
Schweinefleisch ..o 28
Schwermetalle .
Sektion
Self-Care-SChUlUNG........ooviiiii i 20

sensorische Priifung
Shigatoxin-bildende Escherichia coli (STEC) ..
Silikon, Silikonelastomere ....

Siliziumdioxid
YT e
SoBen
Proben und Beanstandungen .............ccccoooeiieiiiiieennnn 119
Untersuchungen auf Kontaminanten......................... 160 ff.
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine ................ 158
Spielzeuge 96, 131
Spirituosen

Proben und Beanstandungen .............ccccooeoviiiiiiiiiine

Untersuchungen auf Kontaminanten

Untersuchungen auf Schwermetalle .
Stabilisotopenanalyse

Suppen
Proben und Beanstandungen .............cccooveoiiiiiiriie 119
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine ................ 158
Suppenhuhner, tiefgefroren ... 66
StBwaren
Proben und Beanstandungen ............ccocevviiiiiiiiiiins 126
T

Tafelwasser
Proben und Beanstandungen
Untersuchungen auf Kontaminanten
Untersuchungen auf Schwermetalle .
Task Force Verbraucherschutz .............

Tauschung
Technische Sachverstandige ............cccooviiiiiiiiiiiee 20
Tee

Proben und Beanstandungen .............ccccoooeieiiiiiiiiennnn 126

Untersuchungen auf pflanzeneigene Toxine...
Textilerzeugnisse
Textilkennzeichnung..
Thailand.................
Thiacloprid
Tierarzneimittel
tierische Nebenprodukte
Tierschutz
Tierschutzbeauftragte...
Tierschutzgesetz
Tierschutzkontrollen
Tierseuche
Tiertransport
Tierversuche

TRACES...
Transport
Trueperella (T.) pyogenes ..

Uberwinterung
UMSTEIUNGSZEIT. ..ot 51
unerwinschte Stoffe, Futtermittel.
UnregelmaBigkeit

\'
Varroa-Milbe
verarbeitetes tierisches Protein
Verbrauchererwartung
Verbrauchsmengen ...
Verderb........ccoooo.
Verfahrensanweisung
Verfalschung..........
Vermarktung
Vermarktungsverbot ..o

Verordnung EG Nr. 708/2007
Verordnung EU Nr. 1143/2014....
Verpackungsmaterial in Futtermitteln.
VerstoB
Vibrionen....

Volksrepublik China
Vollnarkose ...

W
Waage, geeiCht ... ..o 53
WalSTrandUung .......oviiiiiiiii o 62
Waschmittel

Proben und Beanstandungen ... 124
Untersuchungen auf Kontaminanten..... .. 166
Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel .. 149
Untersuchungen auf Schwermetalle ....................c.... 185 f.

Wertschépfung ..

Wildbrethygiene....
Wildpilze
Wildschweine.
Workshop ...
Waurstwaren ...
Proben und Beanstandungen ...
Untersuchungen auf Kontaminanten..............ccoccoocoonne 160
Untersuchungen auf Schwermetalle ... 179
Wirzmittel
Proben und Beanstandungen ..............cccoooeiiiiiiiiene. 129
Untersuchungen auf Kontaminanten...........
Untersuchungen auf Myko- und Phykotoxine .
Untersuchungen auf Schwermetalle ... 189

z
Zearalenon
Zoonose
Zucker

Proben und Beanstandungen ...
Zuckerriben.........oocoovevieice,
Zuckerribenmotte.
Zulassungsbehorde
Zusatzstoffe

in Futtermitteln

Proben und Beanstandungen
Zwischenfrichte
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Adressen
Standorte des LAVES

Postfach 39 49
26029 Oldenburg

Telefon 0441 57026-0
Telefax 0441 57026-179
poststelle@laves.niedersachsen.de

Prasidium

Stabsstelle Presse- und Offentlichkeitsarbeit
Dezernatsgruppe Z: Zentrale Aufgaben
Abteilung 2: Lebensmittelsicherheit
Abteilung 3: Tiergesundheit

Abteilung 4: Futtermittelsicherheit,
Marktiberwachung

Abteilung 5: Abteilungsleitung
Untersuchungseinrichtungen

Untersuchungseinrichtungen in der Abteilung 5 des LAVES

Martin-Nieméller-Stral3e 2

26133 Oldenburg

Telefon 0441 9713-0

Telefax 0441 9713-121
poststelle.lvi-ol@laves.niedersachsen.de

Standort Braunschweig

Dresdenstral3e 2

38124 Braunschweig

Telefon 0531 6804-0

Telefax 0531 6804-101
poststelle.li-bs@laves.niedersachsen.de

Standort Hannover

Eintrachtweg 17

30173 Hannover

Telefon 0511 28897-0

Telefax 0511 28897-299
poststelle.vi-h@laves.niedersachsen.de

SchleusenstraBe 1

27472 Cuxhaven

Telefon 04721 6989-0

Telefax 04721 6989-16
poststelle.iff-cux@laves.niedersachsen.de

Am Alten Eisenwerk 2A

21339 Luneburg

Telefon 04131 8300-500

Telefax 04131 8300-590
poststelle.ifb-lg@laves.niedersachsen.de

Heckenweg 6

21680 Stade

Telefon 04141 933-6

Telefax 04141 933-777
poststelle.fi-stade@laves.niedersachsen.de

Herzogin-Eleonore-Allee 5

29221 Celle

Telefon 05141 90503-40

Telefax 05141 90503-44
poststelle.ib-ce@laves.niedersachsen.de



www.laves.niedersachsen.de






