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’q%- Niedersachsisches Landesamt
) fur Verbraucherschutz und

Lebensmittelsicherheit

Honi gu ntersuchu ng Institut fur Bienenkunde Celle
Herzogin-Eleonore-Allee 5
Auftragsformular 29221 Celle

Tel. 051 41 —59387-10
Fax 0 51 41 —59387-17

Bitte in DRUCKBUCHSTABEN ausfillen: Email: poststelle.ib-ce@laves.niedersachsen.de
VOINAIME: ..ot

NBIME: e N )

SHARE: eveiieiie e, PLZ bzw. Landkreis Bienenstand:
PLZ/WONNOIT: ..o Ermtedatum. . m——m—m"
Tl Anaab Probe:

E-Mail: ... ngaben zur Frobe.

Untersuchungsmenge: mind. 200 g Honig, Einsendung im Glas (geruchsneutral, transportsicher)

Bitte ankreuzen:

4 Honiganalysen / Untersuchungspakete EUR netto zzgl. USt
O 4.1.1 Teilanalyse 1 (Wasser, Invertase) 27,00
O 4.1.2 Teilanalyse 2 (Wasser, Invertase, HMF) 45,00
O 4.1.3 Teilanalyse 3 (Wasser, Diastase) 46,00
O 4.1.4 Teilanalyse 4 (Wasser, Diastase, HMF) 64,00
O 4.2.1 botanische Herkunft 1 (Wasser, elektr. Leitf., Pollenanalyse) 60,00
O 4.2.2 botanische Herkunft 2 (Wasser, elektr. Leitf., Pollenanalyse, Zucker) 110,00
| 4.3.1 Vollanalyse 1 (Wasser, Invertase, elektr. Leitf., Pollenanalyse) 74,00
| 4.3.2 Vollanalyse 2 (Wasser, Invertase, HMF, elektr. Leitf., Pollenanalyse) 98,00
O 4.3.3 Vollanalyse 3 (Wasser, Invertase, elektr. Leitf., Pollenanalyse, Zucker) 125,00
O 4.3.4 Vollanalyse 4 (Wasser, Diastase, elektr. Leitf., Pollenanalyse) 93,00
O 4.35 Vollanalyse 5 (Wasser, Diastase, HMF, elektr. Leitf., Pollenanalyse) 107,00
O 4.3.6 Vollanalyse 6 (Wasser, Diastase, HMF, elektr. Leitf., Pollenanalyse, Zucker) 144,00

3 mikroskopische Analysen
O 3.1 Sedimentanalyse 28,00
m| 3.2 Pollenanalyse (botanische / regionale Herkunft - ohne Sortenangabe) 42,00
O 3.3 Pollenanalyse (Herkunft bei spezieller Fragestellung / besonderer Matrix) 60,00

1 chemische Honiganalysen / einzelne Qualitatsparameter
O 11 Invertase 20,00
O 1.2 Diastase 39,00
O 1.4 HMF 26,00
O 1.10 Zuckerspektrum 50,00

2 physikalische u.a. Honiganalysen / einzelne Qualitatsparameter
O 2.1 Wassergehalt 12,00
| 2.2 elektr. Leitfahigkeit (inkl. Wassergehalt) 24,00
O 2.3 Thixotropie (nicht akkreditiert nach DIN EN ISO 17025) 12,00
O 2.4 Organoleptische Priifung 12,00

Die organoleptische Priifung (Geruch, Geschmack, Farbe, Konsistenz) ist bei jeder Untersuchung (aul3er 2.4) enthalten.

Die Vorgaben der Honigverordnung sowie die Vorgaben der Qualitatsanforderungen des D.I.B. u.a. falls beauftragt, finden Berlicksichtigung in
der Beurteilung. Fur die Konformitatsbewertung wird die erweiterte Messunsicherheit nach der Nord Test Methode bertcksichtigt. Die Analysen-
methoden sind (auf3er , Thixotropie“) akkreditiert nach DIN EN ISO 17025:2018 unter der Verfahrensnummer DAKkS D-PL-14378-10-00. Die
Liste der Prifverfahren im akkreditierten Bereich ist auf der LAVES-Homepage www.laves.niedersachsen.de veréffentlicht.

sonstige Anmerkungen:
(anderer Befund- oder Rechnungsempfénger, 0.4)

Datum: Unterschrift:



http://www.laves.niedersachsen.de/
mailto:poststelle.ib-ce@laves.niedersachsen.de

