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Kontrollbereiche bei Herstellern von Convenienceprodukten  

(z.B. Feinkostsalate, Obst- und Gemüseerzeugnisse, etc.) 

  1. Warenannahme / Lagerbereich 

  2. Kühl- und Gefriereinrichtungen 

  3. Produktionsbereich 

  4. Verpackungsbereich 

  5. Reinigungs-/ Entsorgungsbereich 

  6. Laborbereich 

  7. Ausgangslager / Versandbereich 

  8. Sozialbereich 

  9. Spez. Dokumentenkontrolle 

10. Eigenkontrolle 
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 1. Warenannahme / Lagerbereich 

 Wareneingangskontrolle 

 Temperaturen 

 Warenpflege 

 Kontrolle auf Schädlingsbefall und –prävention 
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 2. Kühl- und Gefriereinrichtungen 

 Temperaturen 

 Warenpflege 

 Trennung von reiner / und unreiner Seite 
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 3. Produktionsbereich 

 Temperaturen 

 Trennung von reiner / und unreiner Seite 

 Spezielle Ausrüstungsgegenstände 

(Förder-/Transportbänder, Wascheinrichtungen, Dosieranlagen, 

Mehrkopfwaagen) 

 Kontrolle des Produktions- Warenfluss 

 Evtl. sonstige prozessrelevanten Paramater  

(wie z.B. Kerntemperaturen) 
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 4. Verpackungsbereich 

 Produktkennzeichnung 

 Los-Kennzeichnung 

 Fremdkörperkontrolle 
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 5. Reinigungs-/ Entsorgungsbereich 

 Spüleinrichtung 

 Lagerung 

 Verbleib der Abfälle 
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 6. Laborbereich 

 Gute Laborpraxis (GLP) 

 ist ein Qualitätssicherungssystem, das sich mit dem 

organisatorischen Ablauf und den Rahmenbedingungen befasst, 

unter denen nicht-klinische gesundheits- und umweltrelevante 

Sicherheitsprüfungen geplant, durchgeführt und überwacht 

werden sowie mit der Aufzeichnung, Archivierung und 

Berichterstattung der Prüfungen. 

 

 (Vortrag von Fr. Stramke) 
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 7. Ausgangslager / Versandbereich 

 Warenpflege 

 Temperaturkontrolle 

 Schädlingsbekämpfung 
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 8. Sozialbereich 

 Personaltoilette 

 Trennung Straßen-/Hygienekleidung 
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 9. Spezielle Dokumentenkontrolle 

 Rückverfolgbarkeit 

 Belehrungen nach Infektionsschutzgesetz 

 Hygiene-Schulungen 

 Temperaturdokumentationen auf Auslieferungsfahrzeugen 

 Kennzeichnung und Kenntlichmachung 

 Managementbewertung 

 Umgang mit Beschwerden von Kunden 
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 10. Eigenkontrolle 

 Eingangskontrollen 

 Temperaturaufzeichnungen 

 Reinigungspläne, -nachweise, -kontrollen 

 HACCP-System (je nach Produkt) 

 Schädlingsbekämpfung 

 Rückstellproben 

 MHD-Kontrollen 

 Chemische- und mikrobiologische Analysen 

 Fremdkörperkontrolle 
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Vielen Dank für Ihre Aufmerksamkeit! 

Quelle: mobil.ruhrnachrichten.de 


