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durchgefiihrten Untersuchungen der Jahre 2011 - 2014 zeigen in den folgenden Tabellen die

Aflatoxinbelastung an ausgewdhlten Nussarten:

Nussart

Haselniisse,
ganz

Pistazien

Paraniisse,
geschilt

Edel-
kastanien

SiRe
Mandeln

Erdniisse,
mit Schale

Ergebnisse 2011

Anzahl untersuchter
Proben auf Aflatoxine
(Aﬂatoxin B4, By, Gl, Gz)

18

19

7

22

15

[Anzahl Proben mit
nachweisbaren Aflatoxin-
Gehalten

[Anzahl Proben mit
Hochstgehaltstber-
schreitungen von
Aflatoxinen

Ermittelte Gehalte an
Aflatoxinen (ug/kg)*

B,: 0,66
Summe: 3,79

B: 2,54

Nussart

rdniisse,

Cashewkerne

emahlen

I;Iaselnﬁsse,

alnusskerne,
eschalt

E
Igeréstet/gesalzen

Ergebnisse 2012

Anzahl
untersuchter
Proben auf
Aflatoxine
(Aflatoxin B, B,,
Gll GZ)

21

16

23

24

IAnzahl Proben mit
nachweisbaren
IAflatoxin-Gehalten

lAnzahl Proben mit
Hochstgehaltsiiber-
schreitungen von
IAflatoxinen

Ermittelte Gehalte
an Aflatoxinen

B,: 0,16 -1,19
Summe: 0,20 —

(ng/keg)*

3,27

Nussart

Pistazien

Macadamia-
niisse

Erdniisse

Mandeln

Haselniisse [Erdniisse,
erostet
gesalzen

Ergebnisse 2013

Ergebnisse 2014

Anzahl untersuchter
Proben auf
Aflatoxine (Aflatoxin
Bll BZI Gll GZ)

4

17

28

17 32

[Anzahl Proben mit
nachweisbaren
Aflatoxin-Gehalten

12

[Anzahl Proben mit
Hochstgehaltsiber-
schreitungen von
Aflatoxinen

Ermittelte
Gehalte an
Aflatoxinen (ug/kg)*

By: Spuren (< 0,12) — 4,57
Summe: Spuren (< 0,12) —
5,41

B4: 0,13 - -
0,57
Summe:
0,13-2,25

*Die Ergebnisse sind nicht um die Wiederfindungsrate korrigiert.




