Wir 9 Lebensmittel.

Gute Hyglenepraxis
INn der Salatbar

Erfahrungen aus dem Einzelhandel

LAVES Fortbildungsveranstaltung
Hannover 26.04.2017




g Ag e n d a EDEKA Minden-Hannover

01 EDEKA Minden Hannover

02 Empfehlung fiir die Eigenproduktion im EDEKA - Einzelhandel

03 Rechtssichere Betreibung einer Salatbar

04 Umsetzung der Verordnung (EG) 2073/2005

Wir 9 Lebensmittel. | 2



g Ein dreistufiger Verbund
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E Gesellschaftsrechtliche Struktur

EDEKA Minden-Hannover

Selbstandige EDEKA Kaufleute

Mitglieder

9 EDEKA Genossenschaften (eG)

Gesellschafter Kommanditisten Aktionare Aktionare Mitglieder
7 regionale EDEKA
Groshandiungen =g’ Co'Ka Pxlen BANK AG Verband e.v.
(EHG) . gesellschaft V.

Gesellschafter Komplementar Aktionar Mitglied

Wir @ Lebensmittel. | 4



E E D E KA Ve rb u nd EDEKA Minden-Hannover

Wir § Lebensmittel.

EDEKA NORD

S EDEKA

HESSENRING

EDEKA

NORDBAYERN

EDEKA
SUDBAYERN

EDEKA ist ein Unternehmer-Unternehmen

Bundesweit verleihen rund 4.000 selbst-
standige Kaufleute EDEKA ein Gesicht. Sie
ubernehmen auf Einzelhandelsebene die
Rolle des Nahversorgers, der fUr Lebens-
mittelqualitat und Genuss steht. Unterstltzt
werden sie von sieben regionalen Grof-
handelsbetrieben, die taglich frische Ware in
die EDEKA-Markte liefern und daruber
hinaus von Vertriebs- bis zu Expansions-
themen an ihrer Seite stehen.



EDEKA Minden-Hannover

g Geschichte der EDEKA Minden-Hannover

Grindung der ,Zentraleinkaufs-
genossenschaft des Verbandes

Nach dem Mauerfall

deutscher kaufmannischer EDEKA erobert EDEKA den Osten
Genossenschaften GmbH® - Im geteilten Deutschland Deutschlands und

kurz Z.E.G., die spater zur entstehen im Westen die vergroRerte sein
EDEKA-Zentrale wird. ersten Selbstbedienungsladen. | Vertriebsgebiet.

1907 1960 1989

1898 1920 1972 heute

EDEKA
Fritz Borrmann und 20 Griindung der Durch die Zusammen- Die EDEKA Minden-
weitere Kaufleute griinden Einkaufsgenossenschaft legung verschiedener Hannover ist die umsatz-
die ,Einkaufsgenossenschaft EDEKA Minden. Einkaufsgenossenschaften starkste und groBte
der Kolonialwarenhandler im bildet sich die EDEKA Regionalgesellschaft
Halleschen Torbezirk zu Minden-Hannover. des EDEKA Verbundes.

Berlin“ - kurz E.d.K.

Wir @ Lebensmittel. | 6



E EDEKA Minden-Hannover

EDEKA Minden-Hannover

EDEKA Minden eG EDEKA Zentralhandels-
gesellschaft

50,0 Mio. € 50,0 Mio. €

Stammkapital 100,0 Mio. €
EDEKA Minden-Hannover Holding GmbH

100%
EDEKA Minden-Hannover Stiftung & Co. KG

Operative Gesellschaften

Wir @ Lebensmittel. | 7



E Geschaftsvolumen 2015

Bremen

ooy

Niedersachsen
@ - - - - - - - - L

Wir § Lebensmittel.

Brandenburg
Frosono=oCRE Rl )

. Berlin
______________ Y

A Sachsen-Anhalt
______________________ FY)

EDEKA Minden-Hannover

EDEKA Minden-Hannover ist eine von
sieben EDEKA-Regionalgesellschaften:

7,7 Mrd. Euro Umsatz
67.854 Mitarbeiter inkl. SEH
1.513 Markte

1,82 Mio. gm VK-Flache
im Einzelhandel

25 C+C GrolRmarkte

5 Produktionsbetriebe fur
Brot- und Backwaren

2 Produktionsbetriebe fur
Fleisch- und Wurstwaren



E Geschaftsgebiet der EDEKA Minden-Hannover

EDEKA Minden-Hannover

¥. ¥ §. Geschiftsgebiet:
e 2 L » Teil von Ostwestfalen-Lippe
A - A (Nordrhein-Westfalen)
cadD, salias™ * nahezu vollstandig Niedersachsen

NIEDERSACHSEN

 Bremen
e Sachsen-Anhalt

» Berlin
;6“;.““"“"“““’ ‘]g i . Bran d en bU rg

BRANDENBURG

Mérkte irkte
[ ] [ ]
¥y. ¥ .
2K s

Selbststandige
Einzelhandler

_—
Selbststandige
Einzelhandler

Mitarbelterzahl und Anzahl
der selbststindigen Elnzel
héndler exklusive der Stand-
orte auBerhalbdesGeschifts-
gebletes

Wir § Lebensmittel.



EDEKA Minden-Hannover

g Umsatzentwicklung des Unternehmensverbunds

In Mio. €

8.000 -
7.193 7.345 7.497 7.720

6.000 -
5.000 -
4.000 -
3.000 -
2.000 -

1.000 -

0 -
2011 2012 2013 2014 2015
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E Einzelhandelsstruktur 2015

Wir § Lebensmittel.

ab 2000 gm
Verkaufsflache
153 Markte

800-2.500 gm
Verkaufsflache
824 Markte

Discount
400-900 gm
Verkaufsflache
388 Markte

unter 400 gm
Verkaufsflache
148 Markte

EDEKA Minden-Hannover

AAAAAAAAA
EEE EE-

E E Reichelt

E center

BN EDEKA

EDEKA = EDEKA

Partner der EDEKA




[=] EDEKA Center

EDEKA Minden-Hannover

EDEKA

center,

Markte 125
Verkaufsflache (in gm) 435.326
@ Verkaufsflache 3.482

Wir § Lebensmittel.




E Marktkauf

EDEKA Minden-Hannover

Markte 28
Verkaufsflache (in gm) 179.137
@ Verkaufsflache 6.398

Wir § Lebensmittel.



[=] EDEKA-Markte

EDEKA Minden-Hannover

EDEKA
Markte 612
Verkaufsflache (in gm) 684.743
@ Verkaufsflache 1.119

Wir § Lebensmittel.



[=] EDEKA-Reichelt

EDEKA Minden-Hannover

Reichelt

Markte 52
Verkaufsflache (in gm) 69.356
@ Verkaufsflache 1.334

Wir § Lebensmittel.



EDEKA Minden-Hannover

Partner der EDEKA

Markte 388
Verkaufsflache (in gm) 262.669
@ Verkaufsflache 677

Wir § Lebensmittel.




EDEKA Minden-Hannover

_I/... nah und gut
Markte 148
Verkaufsflache (in gm) 47.346
@ Verkaufsflache 320

Wir § Lebensmittel.



EDEKA Minden-Hannover

Sehiifer

EINE MARKE DER EDEKA.

E Schafer's Vertrieb

Filialen in Regiebetrieb 257
Filialen von selbststandigen Partnern 125

Filialen insgesamt 382

(exkl. 82 in EDEKA-Regie gefiihrte Backshops und 299 im selbststandigen EDEKA-Einzelhandel integrierte
Backshops, die nicht unter ,Schafer's®, sondern jeweils unter eigenem Namen auftreten)

Wir § Lebensmittel.



EDEKA Minden-Hannover

[=] EDEKAEXPRESS

EDEKA [E EXPRESS

Markt 1 (Bernwardstrale 32 in Hildesheim)

Verkaufsflache (in gm) 110

Besonderheiten * Innovatives Kleinflachenkonzept in Innenstadtlage
» 60 Sitzplatze innen und aulRen
» Frische Artikel fir den Direktverzehr oder zum
Mitnehmen

Expkss e——]

TR AR S AARQ

Wir § Lebensmittel.




E Inhaber gefuhrter EDEKA-Einzelhandel

EDEKA Minden-Hannover

Der Dirigent vor Ort...

... Ist der selbststandige Einzelhandler!

Wir € Lebensmittel. | 20



E Inhaber gefuhrter EDEKA-Einzelhandel

Der Dirigent vor Ort...

Wir € Lebensmittel.

EDEKA Minden-Hannover

.. fuhrt das Geschaft oft schon

in der dritten Generation

. ist fest in der Region verwurzelt

. Ist mit seinen Mitarbeitern

ganz nah am Kunden

.. steht mit seinem Namen fur

Frische & Qualitat



E Gro3handel - Verwaltung

EDEKA Minden-Hannover

Wiefelstede ®----z=-- .

------- » Freienbrink

Minden/
Porta Westfalica S8R gt - - oi b * Bickeburg Zentrale: Minden (Westf )
Vorstand:  Mark Rosenkranz

(Vorstandssprecher)

UIf-U. Plath
Stephan Wohler

Der GroRhandel ist fiir einen
optimal koordinierten Einkauf, die
Vermarktung der Produkte, eine
effiziente Logistik, die Entwicklung
von neuen Standorten und
rickwartige Prozesse (wie z. B.
Personalentwicklung, Personal-
und Rechnungswesen) zustandig.

Wir € Lebensmittel. | 2




E Gro3handel - Logistik

EDEKA Minden-Hannover

Wiefelstede e

Oldenburg e----

Lauenau & ----as--=-------- :

Wir § Lebensmittel.

- ( ol
= wir bewegen

EDEKA | LOGISTIK /’

Lebensmittellager: i
Warenlager: 1

» Der gesamte EDEKA-Fuhrpark fahrt
taglich vier Mal um die Erde.

« Das Regionallager Lauenau hat eine
GesamtgroRe von 45 FuBballfeldern.



E C+C GroRhandel

EDEKA Minden-Hannover

QUALITAT, DIEANKOMMT,

E FOODSERVICE -ffl

GrofRflachen: 25

davon ein Zustelllager

* Zielgruppe sind Kunden aus Gastronomie,
Hotellerie und GroBkiichen sowie Shop-Betreiber
im Convenience-Segment.

 Abholbetriebe mit Zustellung und professionelle
Auslieferungslager.

Wir @ Lebensmittel. |



E Produktion Fleisch- und Wurstwaren

EDEKA Minden-Hannover

Y
" Batiern
* Freienbrink

Konnern Produktionsbetriebe:
Logistikstandorte:

Wiefelstede*

Blickeburg *

2
2

-—----o

» 1.800 Tonnen Fleisch und Wurst werden pro
Woche an die Einzelhandler und MIOS-Markte

geliefert.
DLG-Auszeichnungen:
e 142 xGold
« 83 xSilber

o 27 xBronze

CHE,
S~ %
=
@ mrmamm: IDHI‘B‘M A‘, &
m EN HERSCHUIZA As'
mstufe

* Logistikstandorte

Wir § Lebensmittel.



E Produktion Brot, Backwaren und Konditorel

EDEKA Minden-Hannover

" J

. Mit Liebe backen. Seit 1898.
- Berlin

Lehrie o—-------GEEEE Al -- - oo « Osterweddingen

Anzahl Betriebe: 5

-eTeutschenthal

e 200 Tonnen Backwaren pro Tag produziert,
das entspricht dem Gewicht von zwei Blauwalen.

» 1.550.000 Stiick Backwaren werden pro Tag
produziert.

Wir § Lebensmittel.



EDEKA Minden-Hannover
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g Status der Eigenproduktion im Markt

EDEKA Minden-Hannover

Die Eigenproduktion von Lebensmitteln ist ein
bedeutendes Alleinstellungsmerkmal unserer Markte.

Wir € Lebensmittel.



E Eigenproduktion rechtssicher herstellen

Empfehlungen fur die Eigenproduktion:

»Einfach®

<Anspruchsvoll”




E Eigenproduktion rechtssicher herstellen

EDEKA Minden-Hannover

Grundlagen zur Risikoeinstufung der Eigenproduktion im Markt

Ausbildung
Arbeitsplatz
Arbeitsgerate
Arbeitsorganisation

Handzettelwerbung

*Lebensmittelhygiene-VO

Wir § Lebensmittel.

seinfach®

Schulung /
Unterweisung

Hygienischer
Arbeitsplatz

Keine
Spezialgerate

Nicht
erforderlich

moglich

sanspruchsvoll“ Erlauterung

Fachkraft
Fachabteilung
Spezialgerate
erforderlich

Erforderlich

Nicht moglich

Schulung nach § 4 LMHV* und
produktbezogene Schulung

raumliche Trennung von anderen
Tatigkeiten im Hygienebereich

Spezialgerate, Gemusebrste,
Salatschleuder, Doppelspiile, ...

zeitliche Trennung von
anderen Tatigkeiten

im Handzettel sollen nur Artikel
beworben werden, welche
rechtskonform in allen Markten
hergestellt werden konnen



g Obst- und Gemuse Convenience

EDEKA Minden-Hannover

Voraussetzung Empfehlng ______

halbierte Melonen, hygienischer Arbeitsplatz, Herstellung durch alle
geschalte Ananas Personal mit allgemeiner Markte

Schulung zur Hygiene und zum

Infektionsschutz

Anspruchsvolle Produkte Empfehlung

Schokolierte Friichte, abgetrennter, ausgestatteter Herstellung durch Markte
Gemusesalate, z.B. Arbeitsplatz, (O&G Convenience-  mit Jahresumsatz
Gourmetsalate, Mohrensalat,  Kuche) > 5 Mio. Euro

... mit eigener Personal mit Spezialschulung,

Rohstoffauswahl und - Mikrobiologische Umfeldhygiene-

vorbereitung im Markt und Produktprifungen

Wir § Lebensmittel.



E Eigenproduktion rechtssicher herstellen

EDEKA Minden-Hannover

Beispiel fur eine einfache Rezeptur.

NI 295040 B Einsatz industriemaRig
&1 vorbereiteter Zutaten, z.B.

Lauchzwiebeln, fein

gewaschen und geschnitten

Vermischen von industriell ~3
hergestellten Zutaten gemaR #%
zentral gepflegter Rezeptur

Wir € Lebensmittel.



E Eigenproduktion rechtssicher herstellen

EDEKA Minden-Hannover

Beispiel fur eine anspruchsvolle Rezeptur.

Lauch von Fruhlingszwiebeln
langs aufschneiden,
Porrelauch vereinzeln

Waschen im Wasserbad mit
Gemusebturste und
anschlieRend

abspulen mit Trinkwasser

Wir § Lebensmittel.



E O&G Convenience — rechtssicher Betreiben

EDEKA Minden-Hannover

-~Anspruchsvoll® | ,Einfach

QM-Empfehlung

Sparen Sie Zeit und Kosten durch den Bezug von
vorbereitetem Obst- und Gemdise bzw. Fertigsalaten
zum losen Verkauf auch in der Salatbar.

EDEKA QM-Empfehlungen

Wir @ Lebensmittel. |
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rechtssicher betreiben

EDEKA Minden-Hannover
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g S a I atba r EDEKA Minden-Hannover

Beschicken der Salatbar mit
industriell vorbereiteten
Lebensmitteln

Einfache Produkte

Voraussetzung Empfehlung ______

hygienischer Arbeitsplatz, Frequenz - / Burolagen:
Personal mit allgemeiner 9.000 Kunden / Woche
Schulung zur Hygiene und zum

Infektionsschutz

mikrobiologische Prufung der

Umfeldhygiene

Anspruchsvolle Produkte Empfehlung

Eigene Auswahl der Rohstoffe abgetrennter, ausgestatteter

und Vorbereitung der
Lebensmittel fir die Salatbar

Wir € Lebensmittel.

Frequenz - / Burolagen:
Arbeitsplatz, (Convenience-Kuche) 9.000 Kunden / Woche
Personal mit Spezialschulung,

mikrobiologische Umfeldhygiene-

und Produktprifungen



E 0&G Convenience — rechtssicher Betreiben .

EKA Minden-Hannover

5 P U n kte fur die rechtssichere Betreibung

. Ausbildung und Schulung der Mitarbeiter
. Vorgaben zur Personalhygiene
. Bauliche und technische Gestaltung
. Vorgaben fur die Herstellung
. Vorgaben fur den Verkauf
 Umgang mit Lebensmitteln
 Kennzeichnung der Lebensmittel

OB~ WD

Wir § Lebensmittel.




E 0&G Convenience — rechtssicher Betreiben
1. Ausbildung und Schulung der Mitarbeiter

EDEKA Minden-Hannover

Herzlich Willkommen !

E | Geschiiftsbereich
ey PERSONA L i Wir helfen Menschen zu wachsen!

Wir @ Lebensmittel. |



E 0&G Convenience — rechtssicher Betreiben

2. Vorgaben zur Personalhygiene

EDEKA Minden-Hannover

Grundsatze

e sauberer Hygienekleidung

 Kein ,sichtbarer* Schmuck, Eheringe und Armbanduhren
» Fingernagel kurz, sauber und unlackiert

e Haarschutz - langes Haar nach hinten binden

« Reine Arbeiten - Einmal-Handschuhen aus Nitril

» Keine personliche Speisen & Getranke

» Bitte ,nicht naschen”

Wir @ Lebensmittel. |



E 0&G Convenience — rechtssicher Betreiben

3. Bauliche und technische Gestaltung des
Vorbereitungshereiches und des Verkauf

EDEKA Minden-Hannover

| TWHIEFEY B —

Wir @ Lebensmittel. |



E 0&G Convenience — rechtssicher Betreiben

4. Vorgaben fur die Herstellung

EDEKA Minden-Hannover

Wir @ Lebensmittel. |




E 0&G Convenience — rechtssicher Betreiben

4. Vorgaben fur die Herstellung

EDEKA Minden-Hannover

Wir @ Lebensmittel. |



E 0&G Convenience — rechtssicher Betreiben

5. Vorgaben Verkauf — Umgang mit Lebensmitteln

EDEKA Minden-Hannover

Wir @ Lebensmittel. |




E 0&G Convenience — rechtssicher Betreiben

5. Vorgaben Verkauf — Umgang mit Lebensmitteln

EDEKA Minden-Hannover

“ . k
‘ pfehlung
* Nusse und Artikel mit der allergenen Zutat Fisch sind

- von den (brigen Artikeln getrennt zu lagern, z.B.
durch die Dressingflaschen.

Wir @ Lebensmittel. |



E 0&G Convenience — rechtssicher Betreiben

5. Vorgaben Verkauf — Umgang mit Lebensmitteln

EDEKA Minden-Hannover

Wir @ Lebensmittel. |



E O&G Convenience — rechtssicher Betreiben

DIE RECHTSSICHERE BETREIBUNG El

Sowchl die Herstellung der Obst- und Gemiiseconvenience sowie
der Feinkostsalate, als anch ibr fir den Kunden frei zuganglichen
Verkauf in der Salatbar erfordem im Sinne der peseuzlich
L P Vorgaben
fiir die Einhal der Grand: einer Gute Hy
Diese Vorgabenm sind im QM-Handbuch der Obst- und
Gemiisefachabteilung beschrieben. Nachfolgend werden sie - in
eindgen Punkten erganzt - rusammengefasst dargestellt

Zur rechtssicheren Betreibung einer Salatbar
milssen folgenden Vorgaben erfilllt sein:

1. Ausbi und g des Pe

-}

* vor Arbeitsbeginn und nach Pausen,

» nach jeder Toiletenbenutzung,

+ nach Husten, Niesen, Naseputzen, Kratzen;

+ nach dem Tragen von Einmalhandschuhen;

* beim Wechsel von unreinen m reinen Arbeiten, auch nach der
Abfallentsorgung;

+ nach Arbeiten auflerhalb des Hygienebereiches.

Die Vorgaben zur Personalhygiens gelten auch fiir abteilungsfremde

Personen, die den Vorbereitungsbereich betreten.

3. Bauliche und technische Gestaltung des
Vorbereitungsbereiches und des Verkauf

Alle M die mit Jeic!
Lebensmitteln umgehen, miissen:

= einen giiltizen Nachweis tber die amtliche

Infektionsschutzgesetz oder emen giltizen Gasmﬁhmszmm
nach Bundesseuchemgesetz besitren und jabrlich von der

Marktlestung nachbelehrt sem;
-J.ﬂnheh m Fragen der allgemeinen Hygiene in ihrem
h von der M 1z geschult sein,

erfolgen den'und!leﬁt lmdéelAnsmmme eina

m Vorgaben fiir die Herstelhmg \m Artikeln nach anspruchs-
vollen Rezepruren;

il mit den
der Guten Hygienepraxis zuldsst. Dazn muss er iiber eine
ng und g verfiigen. Er muss
ausgestadtet sem mit:
- grofen Ei gen, fiir die g

= entsprechend der des § 4derl i yEiene-
VO geschult sein

2. Vorgaben zur Personalhygiene

= . gekithlte und ungelkuhl Lagerunganer?.\mn
und Hilfsmaterialien,
- d grofien Arbeitsfiichen fir die
Dhrchfubrung reiner und unreimen Arbeiten,
~ einer Doppelspiile mit fiieSendem kalten und warmen Wasser,

Der Umgang mit P Le N = b
oxbwdnt oo W 4 on Fah Shror hiwil — einer elekrrischen Klebeffugimsektenfalle sowie
2 die Ei n T Pl — geeig Emmrichmangen fiir die hygs A g
2 E
- . " * Im Vort h miissen L 1 vor Fremdl
= dliche Kdrnerh ist eine Selb Alichl r - -
i P -, . geschiitze sein. Der Umgang mit Keramik- und Glasgefalen
L W:’J’::lﬂw Speisen und sind im sowie E wgen aus Glas, zum Beispiel der Beleuchtung
nicht ruldssig,

= kleinere Wunden und Verletnimgen feuchtiskeitsdicht abdecken;

* den Vorbereitungsbereich wur in samberer Hygienekleidung
betreten,
* Haarschutz tragen und langes Haar nach hinten binden,

* reine Arbeiten mit E; i ans Nimil

= sichtbarer Schmuck - auch der Ebering - md.Ambmdnhunnnd
nicht zulassig,

L igel kurz . sauber und jert halwen;

- kimstliche Fingemigel und Nagelmodulationen sind nicht
zuldssig;

= busten oder niesen vom Lebensmittel abgewandt in die Armbeuge.

Be: vorbereitenden Taughemn gefaen die Festlepungen des
fir die il . Hande waschen und

desinfizieren

oder verplaste E . sind z0 oder es sind
MabBnah um Aus dem gleichen
Grund sind gefahrliche Einrichmngen, wie zum Beispiel Pin-
‘Wande nicht zugelassen

« Die g des Bereiches mit geeig Arbeitsgeriten,
die fur eine nach den der Guten
Hy fi tich sind, muss sein. Dazu
pehoren zmm Beispiel gekennzeichnete Gem!ﬁvmne und
wnreine Arbeiten, bzw. ite zur Gemi

wnd ~trocioung, wzumﬂelwl(imwwmmdum
Salatschlender.

* Alle Arbeitsmitte] mussen aus Matenalien hergestellt sein, die
fr den direkien Lebensmittelkontakt zugelassen sind. Sie sind
mit einem Konformitirszeichen (siehe rechts) pekenmzeichnst
oder fur sie muss eine Konformititsbescheinigung im Einkauf
vorliegen.

EDEKA Minden-Hannover

EDEKA

Verfasser ist die

EDEKA Minden-Hannover
Stiftung & Co. KG
Qualitatsmanagement
Wittelsbacherallee 61
32427 Minden

Qualitatsmanagementhandbuch

Obst- und Gemiisefachabteilung
zuletzt gedndert 01.07.2016

Die Vervielfaltigung des QM-Handbuches — auch auszugsweise — zum
Gebrauch aullerhalb des Unternehmensbereiches der EDEKA Minden-
Hannover, bedarf der schriftlichen Zustimmung des Verfassers.

Wir @ Lebensmittel. |
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E Verordnung (EG) 2073/2005

EDEKA Minden-Hannover

B]L Wir empfehlen den Bezug von
vorgeschnittenen Rohstoffen aus dem GH

zur Durchfithrung der mikrobiologischen Eigenkontrollen bei der

Lager! Diese Rohstoffe werden regelmafig

[Stand: Dezember 2016]

S onnio il Eaoneilienin durch externe Sachverstandige

und
Bundesverband des Deutschen Lebensmitielhandels e.V.

Diese Leitlinie fur Gute Verfahrenspraxis dient der Umsetzung der Verordnung mikrObiO|og iSCh u nte rSUCht.

(EG) Nr. 2073/2005 iiber mikrobiologische Kriterien fiir Lebensmittel' und setzt
die Anwendung allgemeiner Vorschriften fur Lebensmittelhygiene, die in Le-

st NSRS, Vs Dadurch reduziert sich der gesetzlich

Ziel ist es, unter Beachtung aligemeiner Grundsatze fir mikrobiologische Eigen-
kontrollen dem verantworilichen Lebensmitieluntemehmer zu heifen, angemes-

e o o 1 S Sy vorgeschriebene Untersuchungsaufwand im

Sctom o Lotine Awercung il ot sie ls Midessandard 2 prakl- Einzelhandel deutlich (Flaschenhalsprinzip).

schen Durchfihrung der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 und ist insofem an be-
stimmte betriebliche Voraussetzungen geknupft. Zu diesen gehoren ein hoher
betrieblicher Organisationsgrad und die Beachtung anerkannter, einschisigiger
Leitiinien fur die Gute Hygienepraxis im Hinblick auf grundiegende Hygienevor-
kehrungen, wie u. a. Personalhygiene, Reinigungs- und Instandhaliungsma-
nagement, sowie auf MaBnahmen des HACCP-Konzeptes.

Die Leitlinie richtet sich in erster Linie an Betriebe des filialisierten Einzelhandels D i e Ve rwe n d U n g d ieser RO h StOﬁe Wi rd a | S

oder an vergleichbar organisierte selbstandige Einzelhandier, die vor Ort auf ein-
zZelbetrieblicher Ebene verzehrfertige Produkte herstellen und auf dieser Stufe

M 4 of b 11 b .
oo Exepiac T soene Produi (auch 7ood o ear-rodne g Leinfach” eingestuft und erfordert keine
sierte Safte daraus”®, die eingehend in dieser Leitlinie beschrieben werden.

T A o e PR et Unterweisung gemal § 4 LM Hygiene VO.

Die Anwendung der Leitlinie ist grundsatzlich freiwillig.

Die Leitlinie wurde unter Koordinierung des Bundeslandes Hessen gemaB dem Verfah-
ren des Artikels 8 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 von den Bundesiandem national
gepruft und als geeignet befunden (6. Dezember 2016) sowie vom Bundesministerium
fur Emdhrung und Landwirtschaft der Europaischen Kommission mitgeteilt.

1 Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 der i wvom 15. 2005 uber
sche Kriterien fur Lebensmittel (ABL L 338 vom 22.12.2005, S. 1) in geltender Fassung.
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2n Uank filr lhre Aufmerksamkeit.

Wir € Lebensmittel.




